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Ev vége...

Eltelt egy év, ideje a szamvetésnek. Nehéz év volt, nehezebb, mint reméltiik.

A tél végén mar latszott, hogy a talajok vizzel valo feltdltottsége alacsony, de még
remélni lehetett a bOséges majus-janiusi esoket. Ehelyett azonban olyan aszaly alakult ki a nyar
folyaman, amilyenre még a idések sem emlékeznek. Oriasi karokaz okozott a szant6foldi
ndvénytermesztésben, de nem kimélte a szdldiiltetvényeket sem. Joval kevesebb terméssel
kellett beérni az idén, voltak tablak, ahol sziiretelni sem volt érdemes. A Tokaji borvidéken
elsésorban a Tokaji-hegy déli oldala sinylette meg a szarazsagot, észak felé haladva a helyzet
jobb volt. Augusztus végén, szeptember elején le lehetett szedni a pezsgd alapborok és a szaraz
borok alapanyagat, majd a kiadds esdk leallitottak a sziiretet. Az oktdberi meleg, szaraz id6 jo

mindségll, bdséges aszitermést adott azoknak, akik vartak a sziirettel.

A februarban kirobbant haborti Ukrajnaban nemvart kivivas elé allitotta a vildgot, a
hatdsa a sz0l6- és bortermelket sem keriilte el. Az energiahordozok aranak drasztikus
emelkedése a termelési koltségek ugrasszerli ndvekedését okozta, az inflacid miatt a vasarloerd
csOkkent, kevesebb, olcsobb bort vasarolnak az emberek. Rengeteg étterem zart be, csdkkentve
ezaltal is a vevOk szamat. December vége van, nem tudjuk mit hoz ezen a téren a jov6 év, marad

aremény. A remény, hogy Ujra tigy €lhetiink, dolgozhatunk, mint régen.

A Tokaji Kutatointézet tovabb folytatodtak az épitési-feljitasi munkak, az elmult évben
ugyan befejezddtek a Rakoczi Sziiretel0haz felajitasi munkai, a kiallitas berendezésére azonban
ez ¢év novemberéig varni kellett. Szerencsére a nemzetkdzi Tokaj) Wine Congress idopontjara a
kiallitas 90 %-ban elkésziilt, igy méltdé kornyezete tudtunk biztositani a szekcid iilésnek. A
kiallitas teljes befejezése, a tervezett berendezés beszerzése a jovo év elején megtorténik, igy
tavasszal remélhetéleg megnyilhat a kiallitas. A kutatdi széllashely és mikrovinifikacios épiilet
felujitasa a nyar folyaman elkezdddott, az munkak jo iitemben haladnak, igy tavasszal ezeket

az épiileteket is birtokba vehetjiik.

Ezen a télen terveztiik a leendd Furmint-Harslevelli Konzervatoriuméaba szant tokék
leoltasat, ez azonban forrashiany miatt egy évet biztosan csuszik. A munkdk nem allnak le, a
Debreceni Egyetemmel kozosen elkezdddik egy, a Furmint fajta klonjait vizsgald genetikai

munka.
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A Szol6-levél téli szdma nagyon sok érdekes forditast, irast tartalmaz, igazodva az
iinnepekhez. Részletes évjarat jellemzést talalnak a 2022-es évrdl, de olvashatnak a Furmint

klonok vizsgalatarol is.

A Tokaji Kutatointézet minden munkatarsa nevében kellemes karacsonyi

iinnepeket és boldog, békés uj évet kivanok!

Dr. Kovacs Tibor
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HIREK A NAGYVILAGBOL ES A HALLGATOK FORDITASI FELADATAIBOL
A sz8lGlltetvények talajanak globalis mikrobiom felmérése, a terroirok mikrobialis
dimenzidja
A global microbiome survey of vineyard soilshighlights the microbial dimension of
viticultural terroirs- (Alex Gobbi, Alberto Acedo, Nabeel Imam, Rui G. Santini, Riidiger
Ortiz-Alvarez, Lea Ellegaard-Jensen, Ignacio Belda, Lars H. Hansen - 2022) publikdcié

alapjan
Bevezetés

A terroir fogalma prémium borokkal és igy a termdhelyekkel kapcsolatosan elterjedt az egész
vilagon, amelyet a bortermel6 orszagok jogi szabalyozassal probaljak pontosan meghatarozni,
példaul eredet megjeldlésekkel. Ebbél az Amerikai Egyesiilt Allamokban csak Kalifornidban
139, Spanyolorszagban pedig 90 létezik. Kovetkezésképpen, az integritds védelme, az
besorolési/osztalyozasi rendszer tdimogatasa kiemelkedd fontossagu a termeldk, a forgalmazok,
a kiskereskeddk és a fogyasztok szamara is. Ezért az egyik f6 cél a borterroir tudomanyos
alapjainak megteremtése, amely a tobb dimenziéra tdmaszkodik, mint példaul a helyi edafikus,
¢ghajlati, emberi és biotikus tényezok. Ezek egyenként és egylittesen is hozzajarulnak a borok
mindségének ¢€s tulajdonsdgainak 1étrehozasdhoz, a helyi jelleg megteremtéséhez. Ezek koziil
a sajatos mikrobialis biodiverzitas, a szOldiiltetvény fekvéséhez kapcsolodd mikrobak, igy a
biogeografiai mintazatok kulcsfontossagt elemek. Ezek mikrobidlis condzusok érvényesiilnek

a sz6ldtermesztésben, a sz616 mindségében €s a borkészitésben is.

A borészati kdrnyezetben végzett uttord tanulmanyok, amelyek a nagy ateresztoképességii
szekvenalas (high-throughput sequencing, HTS) segitségével feltartak a mikrobialis
biogeografiai tarsulasokat, tobb hasonldé mintazatot mutattak ki tobb sz6l6teriileten. Ezeket a
bioconozis mintdzatokat késObb megerdsitették példaul a spanyolorszagi Kataloniaban és az
olaszorszagi Cannonau borvidéken elvégzett vizsgalatok is. A vilag kiilonb6zd borvidékeken
talalhato mikrobialis biodiverzitas fontos meghatarozo tényezd, a terroir meghatarozo, egyedi
tényezdje. Mind a sz610 és a kdrnyezete, mind a talaj esetében ezt sziikségszerii tanulmanyozni
és egyben torekedni kell ezek megérzésére is. Az idézett tanulmanyban egy globalis vizsgalatot
végeztek a szoldiiltetvények talajanak mikrobidlis kozosségeirdl. 200 szoldiiltetvény
talajmintait elemezték négy kontinensrdl, hogy megteremtsék az alapjat a sz6ldiiltetvények

talajmikrobiologiai rendszerének kidolgozasahoz €s igy a pontosabb megismeréséhez is. Ebben
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a munkaban egy-egy terroir mikrobiom térképének a 1étrehozasat tlizték ki célul, amely globalis
szinten abrazolja majd a mikrobialis biogeografiai mintazatokat a sz6lGiiltetvényekben. A
tanulmany a sz6lGiiltetvények mikrobialis kozosségeit irja le és elemzi vilagszerte, valamint
kapcsolatokat keres tobb tényezé esetében. A kovetkezOkben a kutatas egyes eredményei

kerilnek bemutatasra.

r s

A globalis populacio diverzitasi mintazatai és rendszertani osszetétele, a szoléilltetvények

talajanak mikrobiomjanak 6sszetétele

Alapvetden a Shannon-féle diverzitasi indexet hasznaljak széles korben a populaciégenetikai
vizsgalatokban. Ez a kiilonb6z0 szintli diverzitds sszehasonlitd mérésekre szolgal egészen a
génekt6l kezdve a populaciokon at a fajokig és az Okoszisztémakig. A kutatasban ezt a
diverztitast a prokariotakra (H’p) és a gombakra (H’f) vonatkozoan vizsgaltak ¢€s abrazoltak is
globalisan (1. abra). Fontos megjegyezni, hogy a diverzitason beliill meg lehet kiilonbdztetni

alfa diverzitast (o), amely a lokalis bioconozis dsszetételérdl nyujt informaciot.
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1. abra: A vizsgalat globalis lefedettsége. A szdldtermesztés izotermikus vonalaival jeldlve. n:
mintaszam; Tmax: atlaghdmérséklet maximuma; Prec: a csapadék mennyisége a mintavétel
el6tti két hét soran; prokariota (H’p), gomba (H’f) Shannon indexei (forras: Gobbi et al.,
2022)
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A Shannon indexek koziil a H’p terjedelme 7,2-t0l (Németorszag) a 9,9-ig (Magyarorszag,
Horvatorszag, Argentina), a H’f pedig 4,1-t61 (Magyarorszag, Argentina) egészen 6,7-ig (USA)
terjedt. Az értékek korrelacids vizsgalatakor a gombakozosségek diverzitasa Osszefliggést
mutatott a rovid intervallumu és a hosszabb iddszakok atlaghdomérsékletével, a rovidebb ideji
csapadékos id6szakokkal, de nem szoros kapcsolatot mutatott a prokariotak (alfa-)
diverzitasaval és a klima rovidebb és hosszabbtavu alakulésaval. Erdekes eredmény, hogy az
un. alfa diverzitds a H’f esetében csak a rovidtava csapadékkal korelallt. A mintavételek el6tti

crer

hatasara.

45 prokariota fajt sikeriilt taxonémiailag beazonositani a mintdkbol, ezek koziil pedig 12 faj
fordult el6 legalabb 1%-0s abundancidval (relativ reprezentacid egy okoszsiztémaban) a 13
orszagban (2. abra). A legnagyobb mértékii aranyt a Proteobacteria torzs fajainak a 18,8 %
(Portugalia) ¢és 32,5 % (Argentina) kozotti relativ abundancia értékei mutattak. Az
Actinobacteria torzsben talalhat6 fajok fordultak el6 a masodik legnagyobb mértékben, kivéve
Horvatorszagot, Németorszagot és Olaszorszagot. Ez utobbi esetekben az Acidobacteria torzs
fajai érték el a masodik legmagasabb abundancia értéket, illetve a harmadik legnagyobb aranyt
a diverzitdsban a tobbi orszagban. Tovabbi tdrzsek is nagyobb mértékben jelen voltak a
mintakban, ugymint a Planctomycetes (Spanyolorszag, USA), Bacteroidetes, (Franciaorszag,
Magyarorszag, Horvatorszag) és a Chloroflexi fajok (Portugalia), tobb mint 10%-os arannyal.
A Verrucomicrobia, Firmicutes és Gemmatimonadetes torzsek képviseldi mintegy 5% feletti

abundanciat értek el.

A gombak esetében a Solicocozyma (szin. Cryptococcus) fajai a 13 vizsgalt orszag koziil 8
esetében érték el az 1% feletti abundanciat. Argentina, Chile, Dél-Afrika, Olaszorszag és
Horvatorszag esetében 13,4% ¢és 39,3% kozotti aranyban dominéltak a bioconozist. Ezzel
szemben Portugalia, Ausztralia, Dania és Németorszag esetében a Fusarium és a Cladosporium

fajok voltak a leggyakoribbak.

A teljes fajlistat figyelembe véve a leggyakoribb prokariota fajok a Nitrososphaera (Archaea),
Rhodoplanes, Kaistobacter, Bacillus és Streptomyces osztalyokbol keriiltek ki, 1% feletti
abundanciat mutatva a mintdkban. Amelyek nagy szerepet jatszanak a nitrogén korforgéasban,

a karbon megkotésben és a szervesanyag lebontds szintjeiben. Egyes fajok esetében a
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konvencionalis ¢és az Okogazdalkodas kozotti kiillonbségek is megfigyelhetdek voltak a

diverzitasban.

A gombak esetében Solicoccozyma, Morteriella és Alternaria nemzetségek fajai képviselik a

legmagasabb abundancia értékeket, amelyek foként a szervesanyag degradacidjaban jatszanak

szerepet.
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2. abra: A mikrobiotak ,,magkdzossége”. a: Az f6bb mikrobiomot alkotd kiilonb6zo

nemzetségek egyiittes eléforduldsa kontinensek szintjén a prokariotak (balra) és a gombak

(jobbra) mikrobiom esetében (Venn diagram); b: A leggyakrabban el6forduld 25 osztaly

relativ abundancia ¢€s elterjedtségi (prevalence) hétérképe a prokaridtak (b) és gombak (j)

esetében (forrds: Gobbi et al., 2022)

A kutatas tapasztalatai

A tanulmany Kkiterjesztette a szoldiiltetvények biogeografiai dsszefiiggéseinek koncepcidjat a

mikrobidlis terroir teriiletére. Ezzel elésegitette a célzott kutatisokat egy globalis, a

szOlGiiltetvényeket ilyen szempontbdl értékeld, vizsgaldé munkaval kapcsolatban. A térbeli

tavolsag nagymértékben befolyasolja a kiillonb6zé orszagok széldiiltetvényeinek mikrobialis

9
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kozosségeinek Osszetételét. A prokariota €lélények sokkal nagyobb diverzitast mutattak, mint
ugyanazon mintdk gombakdzosségei, ezaltal sokkal jellegzetesebb képet adhatnak. Adott
orszagon beliil (Spanyolorszag) az egymashoz kdzel esé szdloteriiletek nagyobb hasonlosagot
mutattak, mint a tavolabbi lltetvények. Amely azt sugallja, hogy a regiondlis hatasoknak
nagyobb szerepe van a mikrobialis condzisok kialakuldsaban és fennmaradasaban. A talajok
esetében, altalanosan a leggyakrabban a Proteobacteria és Acidobacteria torzsek fajai
fordulnak eld vilagszerte, ehhez jol illeszkedik a tanulmany is, amely az elébbit mutatta ki mind
a 13 orszdgban legmagasabb abundanciaval. Emellett gyakoriak a bioconozisokban a
Crenarchaeota torzs képviseldi, de a szOl6iiltetvények esetében csak 10 orszagban voltak
kimutathatbak. A gombak esetében nem csak Solicoccozyma, Morteriella és Alternaria
nemzetségek, hanem ¢élesztdgombak is kimutathatdak voltak a mintadkban, ugymint
Cryptococcus, Saccharomyces, amelyek koziil az eldbbi nemzetség kevésbé érzékeny a

fungicidekre, igy nagyobb abundancidval volt jelen a mintdkban.

Mivel a mikrobialis terroir a jelek szerint szamos kiilonb6z6 tényezovel all dsszefliggésben,
ugymint a foldrajzi fekvés, az éghajlat, a talaj jellemzdi és a sz6l6iiltetvények miivelésmodja
stb., igy sok paramétert még értékelni sziikséges. Mégis van egy ,,rejtett szal”, amely 6sszekoti
mindezeket, és ezt a fel nem tart kapcsot a mikrobialis kozdsségeik dinamikéjaban lehet
érdemes keresni. A kutatisok folytatdsaval elérhetévé valhat a mikrobidlis informéciok
felhasznalasa a szoldiiltetvények megkiilonboztetése céljabol, a terroirok jellemzésének egy
modjaként. A vizsgélatok tovabb folytatddnak majd a globalis biogeografiai térkép
pontossaganak és a mindségeének a javitasaért, hogy a mikrobialis condzisok reprezentativitasa

szélesedjen 1) mintak bevonasaval és feldolgozasaval.

Balling Péter

10
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Urban vineyard- Olaszorszag rejtett kincsei

Olaszorszag macskakoves utcdin sétdlva nem is gondolnank, hogy néhany véros miivészi
modon, szdldiiltetvényeket rejt magaban. Sok ilyen szdldskertnek sikeriilt fennmaradnia, és
egyre tobben fiatalitjdk meg és keltik dket Gjra életre. Ezek a lenyligdzd és gyonyori varosi

sz016k az olaszorszagi boraszat torténelmi és kulturalis jelentdségérdl tanuskodnak.
Vigna della Regina

Torindban rengeteg latnivald van, ezek koziil az egyik kihagyhatatlan a Villa della Regina, a

torin6i dombokon magasodo egykori Savoyai kirdlyi rezidencia.

A varoskdzponttél nem messze, a Napoleoni hid utdn és a monumentélis Gran Madre templom
mellett, egy dombra emelkedd utat latnak a turistdk. Innen minddssze 15 perc sétéra van a 17.

szazadi palota, a Villa della Regina, a kiralyi holgyek és a Savoyai csalad nyari rezidencidja.

A Villa della Reginat 1615-ben Maurizio di Savoia biboros, 1. Carlo Emanuele herceg fia
épittette fiatal felesége, Ludovica di Savoia szamara. A hdzaspar a nyari honapokban szivesen
meriilt el a dombok, erddk és kertek csendjében, elmenekiilve a Torino varosi tomege eldl. A
kirdlyi csalad itt szervezett Osszejoveteleket a milvészet, a tudomany, a filozofia és a

matematika témakorében, a kor szadmos hires emberével és értelmiségijével.

1.kép: Villa della Regina sz6l6iiltetvénye (Forras:

https://www.urbanvineyards.org/en/vineyards/vigna-della-regina)

11
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A villat kezdetben "Ludovica széldskertjének" nevezték, mivel nagy széldskert, gyltimolcsdsok
¢s zOldségeskertek vették koriil. A masodik vilaghaboriuban egy bombatamadas soran elpusztult
¢s sorsara hagyott sz6l6skertet 2003-ban egy felujitasi projekt révén sikeriilt Gjra életre kelteni.

A Balbiano pincészettel egyiittmiikddve Freisa sz016t telepitettek egy 0,73 hektaros parcelléra.

2. kép: Villa della Regina boraszat (Forras:

https://www.urbanvineyards.org/en/vineyards/vigna-della-regina)

Az els6 hivatalos sziiretre 2009-ben keriilt sor, és 2011 ota a Vigna della Regina a Freisa di
Chieri DOC részeként szerepel. A bor gazdag és strukturalt, lagy, érett tanninokkal és édes

fliszeres karakterrel: tokéletes parositas a piemonti izletes helyi konyhahoz.

3. kép: Freisa di Chieri (Forras: https://www.enogallery.eu/di-freisa-in-freisa-un-vitigno-
mille-volti/)

12
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La Vigna di Leonardo — Milan

A Milan6 kozpontjdban talalhaté La Vigna di Leonardo-hoz ("Leonardo szdOldskertje'")
hihetetlen torténet flizddik. A Palazzo Atellani teriiletén talalhatd szdldskert volt a fizetség
Ludovico Sforza hercegtdl Leonardo da Vinci szdmara az Utols6 vacsora festéséért, amely a

Santa Maria delle Grazie kolostorban talalhato.

N - .
y e B Vg2

4. kép: Leonardo sz6l6skertje (Forras: https://www.milanoguida.com/visite-guidate/altri-

monumenti-milano/la-vigna-di-leonardo)

1483-ban Leonardo da Vinci elhagyta Firenzét és a csodalatos Lorenzo udvarat, hogy Ludovico
Sforza partfogasaba keriiljon. Ludovico Mildnd hercege volt, €s uralma alatt a mildndi udvart
végiil Eurdpa egyik legfontosabb kulturdlis gécpontjava valtoztatta. A herceg tdmogatta
Leonardo Da Vincit, és 1495-ben megbizta Az utolsé vacsora cimii festmény megfestésével.
Da Vinci festménye ma a vilag egyik legnagyobb miivészeti remekmiive, és a Santa Maria Delle

Grazie kolostorban talalhato.

5. kép: Leonardo da Vinci: Az utolsé vacsora 1495-1498, Falfestmény (Forras:
http://www.biblia.hu/muv_jkm/jkm_38.htm)

13



8Z0LO-LEVEL

A mi befejezése utan a herceg egy sz6ldskertet ajandékozott Leonardonak, amely csak néhany
1épésre van a kolostortdl, ahol ezt a kulturalis ikont festette- Milané szivében. Miutan XII. Lajos
francia kirdly megszallta Milanot, és igényt tartott a hercegségre, Ludovicét bebortonozték,
Leonardo pedig Velencébe menekiilt. Da Vinci végrendeletében a szdldskertet két részletben
leghiliségesebb szolgdjara és kedvenc tanitvanyéara hagyta. A szO6ldiiltetvény maig aktiv, és 5
évszazaddal késobb ismét bort készitenek az itt termett szO6lobol, az Osi borkészitési
modszereket kovetve. Példaul erjesztés és hosszi maceralas foldalatti agyagamforaba,

ugyanazokat a sz0l6ket hasznalva, amelyeket Leonardo termesztett.

6. kép: Vigna di Leonardo (Forras: https://vignadileonardo.com/it)

A fiatalitas Ota az els sziiret 2018-ban volt, a Milanéi Egyetemmel és a Castello di Luzzano
pincészettel kozosen. A La Vigna di Leonardo muzeumot miikddtet, amely kozvetlentil ebben

a rendkiviili varosi sz6l6iiltetvényben latogathatdo meg.
Venissa-Velence

A Venissa 2002-ben alakult, amikor Gianluca Bisol meglatott egy kis sz616t a Santa Maria
Assunta bazilika, egész Velence legrégebbi temploma eldtti kertben, Torcello szigetén. A
teriilet felkeltette érdekl6dését, és miutdn megismerkedett a kert gondozodjaval, elkezdett

torténelmi €s agrondmiai kutatasokat végezni a sz6ldiltetvényeken. Rajott, hogy a velencei
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szigeteken jelentds szOlétermesztési hagyoméanyok vannak, és mindig is sok szd6ldiiltetvényt
tartottak fenn 1966-ig, a nagy arviz évéig, amely elpusztitotta a sz6l6teriileteket, igy ennek az
¢vezredes hagyomanynak minden nyoma elveszett. Az altala megkezdett kutatas egy dshonos
fajta, a Dorona di Venezia ujrafelfedezéséhez vezetett, amely az évszdzadok soran

alkalmazkodott a lagina sés koriilményeihez.

A A

7. kép: Venissa boraszat (Forras: https://www.thewingedsandals.com/venissa-dorona-grapes-

doges/)

Az szakért6kbdl allo csapatnak koszonhetden megtalaltdk az utolsd 88 szd6lotokét, amelyek
tulélték az aradast. Kutatasaik sordn taldlkoztak Gastone gazdaval, aki kis mennyiségii bort
termelt a csaladja szamara, és a laguna hagyomanyos borkészitési modszereit alkalmazta,
beleértve a hosszi héjon maceralast, amely a Dorona lenyligdz6 hosszu élettartamat adja. Ezt
kovetden Roberto Cipresso és Desiderio Bisol, a Venissa boréaszai ihletet kaptak egy olyan
fehérbor készitésére, amely a vOrdsbor testével és szerkezetével rendelkezik. Néhany évvel
késobb Gianluca Bisol alma valdsaggd valt, amikor talalt egy birtokot Mazzorbo szigetén,
amely csak néhany lépésre talalhatd Buranotol. Ez egy kis birtok, amelyet kdzépkori falak
vesznek kortiil, és egy 14. szdzadi haranglab talalhato a sz6l6skertben. A minden oldalrdl vizzel
koriilvett birtokot csatorna szeli at, és sajat halaszattal rendelkezik. A foldteriiletet magas

sotartalma miatta a szakért6k nem tandcsoltak, hogy oda sz616t telepitsenek.
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8. kép: Boraszat sz6l6iiltetvényei (Forras: https://venetosecrets.com/en/luxury/venissa-wine-

resort/)

E tandacs ellenére, és annak a veszélynek a tudatdban, hogy az arviz elpusztithatja a sz616t, mint
ahogyan az 1966-ban is tortént, Gianluca Bisol ugy dontott, hogy ujratelepiti az 6si fajtat, amit
a birtok torténelme is Osztonzott, amely az 1300-as évektdl kezdve szdlbiiltetvényekkel volt
beiiltetve. Az1800-as években boraszat is lett beldle, és egészen az 1966-0s arvizig folytatta a
bortermelést. Augusto Scarpa, aki az 1800-as évek vége és az 1900-as évek eleje kozott a
borészat tulajdonosa volt, az els6 olasz boraszok egyike volt. A Venissa elsé évjaratat 2010-
ben mutattak be; 4480 palack késziilt beldle, ezzel a Dorona di Venezia bekeriilt a vilag
legjelentdsebb borospincéi kdzé. Az ezt kdvetd években a Venissa kultikus borra valt, és a
legfontosabb borszakmai kalauzokban és kiadvanyokban eldkeld helyen szerepel. A Venissa
asvanyossaga és erds jegyei, a so0s velencei terroir jegyei vonzzak leginkabb a borkedveldket.
2011-ben mutattak be elészor a Rosso Venissa-t; a kozeli Santa Cristina szigetén termesztett
Merlot és Cabernet Sauvignon t6kékbol késziil. Ugyanebbdl a sz616iiltetvénybdl sziiletett 2013 -
ban a Rosso Venusa.
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9.kép: Dorona di Venissa és Rosso Venissa (Forras: https://www.vivino.com/wineries/terre-

di-venissa)
Varga Laura
Felhasznalt forrasok

http://www.rossobiancobolle.com/portfolio/freisa-di-chieri-villa-della-regina/
https://inside-europe.com/cincin-from-the-venissa-wine-resort-in-venice/
https://venetosecrets.com/en/luxury/venissa-wine-resort/
https://vignadileonardo.com/it
https://vignadileonardo.com/it/prod/2-visita-guidata-alla-vigna-di-leonardo
https://www.enogallery.eu/di-freisa-in-freisa-un-vitigno-mille-volti/
https://www.thewingedsandals.com/venissa-dorona-grapes-doges/
https://www.urbanvineyards.org/en
https://www.urbanvineyards.org/en/vineyards/laguna-nel-bicchiere
https://www.urbanvineyards.org/en/vineyards/vigna-della-regina
https://www.venissa.it/en/wine/the-story/

https://www.vivino.com/wineries/terre-di-venissa
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Gorogorszag borvidékei

https://winefolly.com/deep-dive/the-wine-regions-of-greece-map/
Forditotta: Szendi-Horvdath Anita, S70lész-bordsz mérnokasszisztens, 1.évf.
Ismerje meg Gordgorszag borvidékeit, beleértve az egyes régiok altal termelt legjobb borokat.

Ha tanult Gorogorszag borfoldrajzaban, sokkal jobban megérti, hogyan izlenek a kiillonb6zé
gorog borok az egyes teriiletek eltérd éghajlati viszonyai alapjan. Ez a részletes utmutato
azonositja Gorogorszag legfontosabb borait és azok termdéhelyét. Hasznalja az alabbi térképet,

hogy tobbet megtudjon Gordgorszag modern borairdl.

WINE REGIONS OF

GREECE
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A legels6 dolog, amit meg kell érteni, hogy Gorogorszag éghajlata sokkal valtozatosabb, mint
azt a legtobb ember gondolja. Az orszagban minden megtaldlhatd a szaraz mediterran

szigetektdl a nedves, hegyvidéki fenyvesekig, ahol télen havazik. Ilyen valtozatos éghajlat
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mellett a gérog borok is meglehetésen valtozatosak lehetnek. Tehat az egyik legjobb médja
annak, hogy gorog bor koré tekerje a fejét, ha az orszagot négy atfogd borzonara osztja fel az

¢ghajlatuk alapjan.

Gorogorszagnak szamos régidja van, de mindegyik alapvetéen négy elsédleges éghajlati zonara

oszthato:

Eszak-Gorogorszag — nedves: Epirus, Macedonia és Trékia

Egei-tengeri szigetek— szaraz: Foldkozi-tengeri szigetek: Santorini, Samos, Limnos stb.
Kozép-Gorogorszag — a mediterran modulécidja: Kozép-Gordgorszag, Thesszalia és Attika
Dél-Gorogorszag — stabil mediterran térség: Kréta, Peloponnészosz és Kefalonia
Gorogorszag borvidékei

Eszak-Gorogorszag

Tartalma: Epirus, Macedonia és Trakia

fehér szolo: sok Malagousia és Assyrtiko, gyakran keverve Sauvignon Blanc vagy
Chardonnay

voros szolével: foleg Xinomavro egy kis Merlot, Limnio, Cabernet Sauvignon és Syrah

Ezt a régiot enyhe éghajlati hatasok érik a Foldkozi-tenger feldl, de kontinentélisabb, hidegebb
telekkel, erds széllel, esdvel €s havazéassal a hegyekben. Példaul az epiruszi Zitsan magas
hegyek vannak feny6fakkal. Mivel itt sokkal hiivosebb van, a Zitsa elsésorban a fehér- és
habzoborokra fokuszal, a finom virdgos-citrusos fehér szdldvel, a Debinadval. Epirusztol
¢szaknyugatra, Macedoniaba haladva Gordgorszag egyik legfontosabb vordsborat taldlja:

Xinomavro (hi-no-mav-ro).

Xinomavro-t ,,Gorogorszag Barolojaként” emlegetik, ahol Naoussa és Amyndeo régiokban nd.
Ennek a bornak az ize felttin6en hasonlit a Nebbiolo-hoz (innen a korrelaci6 a Barolo-val), sotét
cseresznyegylimolesokkel,  édesgyokérrel,  szegfiibborssal  és  esetenként  finom
paradicsomjegyekkel. A Xinomavro magas tannintartalmi és kozepesen plusz savas.

Naoussaban a széldiiltetvények tilnyomorészt mészkdben gazdag agyagos talajokon (marga)
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talalhatoak, ami a régi6 Xinomavro borainak tovabbi szerkezetet (tannint) és merészebb

gylimolcsjellemzoket ad. J6 borok ezek a pincébe!

Ezutan a Malagousia fehérsz6lo, egy ujabb felfedezés, miutan a Gerovassiliou, egy
Tesszalonikihez kozeli boraszat egyediil timasztott fel. Ezek a borok gazdagabb fehérborstilust
kindlnak, szinte a Viognier és a Chardonnay keresztezéseként, Oszibarack-, lime- és

narancsviraggal, valamint citromolajjal, lagy, gylimdlcsos lecsengéssel.

Eszak-Gorogorszag tobbi szOl6jét, koztik az Assyrtiko-t és a Roditis-t gyakran keverik
Sauvignon Blanc-val, Chardonnay-val vagy Malagousia-val, hogy gazdag, kissé fiistds
fehérborokat készitsenek egres, csillaggytimolcs és dinnye izekkel. Ezek finom kisérék a halak

mellé.

Mas import sz6l6ket, koztiik a Merlot-t és a Syrah-t, gyakran kiilonb6z6 adagokban keverik a

gordg 6shonos sz6lével, hogy jobban megismerjék a névekvo nemzetkdzi kovetdket.
Egei-tengeri szigetek
Tartalmazza: Samos, Santorini, Limnos és mas szigetek

Fehér sz616: Assyrtiko (Santorini), Muscat Blanc (Samos), Athiri, Malvasia (Monemvasia
néven)

Voros sz616: Limnio (Limnos), Mandilaria (Paros), Mavrotragano

Az orszagon kiviilrdl érkezok tobbsége igy képzeli el, milyen Gordgorszag. Latod a tokéletes
fehérre meszelt hazakat 6ceankékre festett padloval és tetOkkel, amelyeket olyan éttermek
vesznek koriil, amelyek asvanyi fehér Assyrtiko borokat és mediterran tenger gyiimolcseit

szolgalnak fel? Ha ez a képed Gorogorszagrol, akkor Santorinire gondolsz!

Santorini egy apro, elsiillyedt vulkani sziget, amely annyira szaraz, hogy a csapviz sos ¢€s
sotalanitott tengervizbdl késziil. Valdjdban az ivoviz nagy részét csonakkal hozzak a szigetre.
Ez Gorogorszag leghiresebb fehérboranak, az Assyrtikonak a hazaja és az orszag legjobb példai
a szigetrdl szarmazik. A borok passidgylimolcsot, kovakdvet és citromot kinalnak, finom
kesertiséggel és sos lecsengéssel. A Nykteri (nik-teri) cimkével ellatott Assytiko mindig
tolgyes (kiilonb6zé mértékben), és tobb citromos briilé, ananasz, édeskomény, tejszin és siilt
pite kéreg jegyeket kinal. Végiil ott van a Vinsanto, egy napon szaritott édes bor, amelynek

illata inkabb vordsborra emlékeztet (bar Assyrtiko, Aidani és Atiri felhasznéalasaval késziilt),
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malna, mazsola, szaritott sargabarack ¢és maraschino cseresznye jegyeivel, érezhetd
tanninokkal, magas savassadggal és altalaban elég magas illékony savassaggal (illékony
savassag - pl. a koromlakk illata). A magas illékony savassag ellenére a borok csabitoak és

kontrasztosak az édes ¢és keserti izekkel. Meglehet6sen Gsszetett.

Ugy gondoljak, hogy Samos a Muscat Blanc szarmazasi helye, amely torténelmi szempontbol
talan a vilag legfontosabb ¢és leglatogatottabb borfajtaja. A Szamoszi Muskotaly kiilonb6zo
stilusokban kaphato, a szaraztol az édesig, de Muskotaly aromas licsivel és parfimdos jegyeivel
is. Az egyik legnépszeriibb stilus a Vin Doux, amely egy mistelle (a friss Muskotalylé és a
Muskotaly grappa-muskotalyparlat keveréke), amely édes lekvart, licsit és torok izeket kinal
finom széna jegyekkel a lecsengésében (jellegzetes a grappatol). Vannak mas stilusok is, koztitk
az érlelt muskotalyok, amely mélyebb szinlivé valik, és tobb mazsola- és kakadszerl izt ad.

Talan pontosan ezt a Muskotalyt szerette Kleopatra? Természetesen aranyos elmélet!

Limnos szigetén taldlhatdé egy lenyligozd vordsborfajta, amely valodsziniileg Arisztotelész
idejében létezett. A sz616t Limnionak hivjak, és a malna gyliimdlcsok és gyogynovények jegyei
teszik megkiilonboztethetévé. Ez a bor Eszak-Gorogorszag szarazfoldon is terem, ahol gyakran

keverik egy kis Cabernet Sauvignonnal és Syrah-val, igy bordeaux-i vorésbort eredményez.
Kozép-Gorogorszag
Tartalma: Kozép-Gorogorszag, Attika és Thesszalia

Fehér sz616: sok Savatiano és egy kis Malagousia, Assyrtiko, Athiri, Begleri és Chardonnay
vords sz6l6: sok Xinomavro és egy kis Agiorgitiko, Krasato, Stavroto, Limniona, Vradiano,

Cabernet Sauvignon, Merlot és Syrah

Ez a nagy teriilet a Pindus és az Agrafa hegység keleti oldalan talalhatd, amelyek elvalasztjak
Gorogorszag szarazfoldjét egészen Athénig. Ez a teriilet sokkal szarazabb, mint Eszak-
Gorogorszag, éghajlata némileg hasonlit a Napa-volgyhoz vagy Olimposz-hegyhez kozeli
Sonoma egyes részeihez (a vorosek teriilete). Sokkal melegebb és szarazabb is a déli Athén

kozelében, ahol sok Savatiano (Gorogorszag legtobbet liltetett fehér sz616je) talalhato.

Eszakon a hangsuly a vorosborokon van, a legjobb széléiiltetvények magasabban (250 m / 1000
lab felett) talalhatok. Példaul az Olimpusz-hegy lejtin a Rapsani régié a tengerszint feletti
magassag alapjan mindsiti a szOldiiltetvényeket, amelyek legmagasabb mindsége 500 méter

(1640 1ab) feletti magassagban taldlhatd. Itt taldlhatok Xinomavro, Krasato és Stavroto
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sz616tékéi (alkalmankénti Limnionaval rozéhoz), amelyek palatalajokon nének. Az innen
szarmazod borok altalaban keverékek, dominansan a Xinomavro ¢és a fliszeres malna, az anizs,
az édeskdmény, a cseresznye ¢és esetenként az oliva vagy a paradicsom fiiszeres izvilagaban,
lassan (de biztosan!) tanninokkal érzédik a szajpadlason. Ez a teriilet olyan, mint a gorog
hegyvidéki Rhone, ami azt jelenti, hogy az innen szarmazo borok idealisak a Rhone hazasitasok

szerelmeseinek.

Ahogy dél felé halad Gorogorszag melegebb és szarazabb éghajlatara, egyre tobb a fehérbor.
Itt talalhaté Gorogorszag legtobbet liltetett (és leginkabb utalt) sz6ldje: a Savatiano. Gytldljiik,
mert sokaig itt termelték a legposhadtabb borokat. A legtobben azonban elfelejtjiik, hogy a
modern Gordgorszag hat haborut élt tl, kevesebb, mint 6tven év alatt, a 60-as és 70-es években
egy katonai diktatrat, és most egy viharos 3. gordg koztarsasagot. A kiizdelem okozta az olcso
fehérbor tultermelését a Savatiano és a Retsina fehérborral, amely egy alepp6i feny6fa nedvével

van atitatva.

Szerencsére a termeldk kezdik komolyan venni a Savatian6t és a Retsinat. Ha jol elkészitik, a
Savatiano édes mézharmat, zoldalma és lime izeket kinal bizsergetd savassaggal, ami a
Chablishoz hasonlit. Tolgyfa érleléskor a Savatiano tobb citromos tarét, viaszt és tenyésztett
tejszint ad le, citromos kenyérjegyekkel és krémes kozépizzel, a burgundihoz hasonld

lecsengéssel. Legalabb nyolc termeld is komolyan veszi a Retsinat.

A Xinomavro-bol és a nemzetk6zi szO6l6bol késziilt déli vordsborok altalaban porkolt
gyuimdlcsoket kinalnak, bar ugy tiinik, hogy a regionalis Vradiano izletes, érett eper, fekete bors
és hibiszkusz jegyekkel tlinik ki, amelyek szemben allnak a szajszarit6, roppanos tanninokkal.

A parolt gorég husokkal parositva a Vradiano talsagosan konnyen ihato6.
Dél-Gorogorszag

Tartalmazza: Kréta, Peloponnészosz, Kefalonia

sz616: Moschofilero, Muscat Blanc, Robola (Kefalonia), Vidiano (Kréta) és Roditis
vOrds szo616: Agiorgitiko (Peloponnészosz), Mavrodaphne (Kefalonia + Peloponnészosz),
Kotsifali(Kréta), Liatiko (Kréta), Mandilaria (Kréta), Syrah, Cabernet Sauvignon

A forré mediterran éghajlata meghatarozo jellemzdéje Dél-Gorogorszagnak. Nafplio kdrnyékén

(Gorogorszag els6 fovarosa Peloponnészoszban) olyan narancsot termesztenek, amely annyira
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alacsony savtartalmt és aromas, hogy a leve szinte olyan, mintha egy frissen facsart Sunny-
Delight-ot innank. A legtobbszor rengeteg kellemes aromas fehérbort talalhat itt, valamint egy
csengbhangot, az Agiorgitiko-t, amely Gorogorszag masik legnépszeriibb és a legtobbet iiltetett
voros fajtaja.

Agiorgitiko (Agior-gi-ti-ko) jol ismert Nemeabol, a Peloponnészosz azon vidékérdl, amely
leginkabb err6l a sz6lordl hires. A vorosborok testesebbek, édes malnas, fekete ribizli és
szilvaszdszos izekkel, szerecsendioval és finom keserti gyogyndvényekkel (olyan, mint az
oregand) és finom tanninokkal. A borok nagyvonaluak és gytimodlcsosek, stilusukban hasonldak
a Merlot-hoz, de valamivel fiiszeresebbek. Az Agiorgitikoval késziilt rozéborok csodalatos

fiiszeres malnas jegyekkel és ragyogo mélyrozsaszinnel rendelkeznek.

Peloponnészosz kozépsd részén, Tripoli kozelében termesztik, a Moschofilero nevi fajtat a
Mantineia nevli régioban. Ez a lagy, szaraz, aromas fehérbor Gszibarack, potpouri és édes
citrom illatt. Ahogy a borok oregszenek, egyre tobb nektarin és sargabarack iz alakul ki
benntik, piritott mogyord- vagy mandulajegyekkel. Azok szamdra, akik szeretik a Moscato

d'Asti-t, ez egy nagyszer Uj fajta felfedezésre.

Peloponnészosz és Kefalonia északi oldalardl torténelmileg ismert, hogy édes vordsborokat
készitenek Mavrodaphne sz6l6vel (képzeld el a mazsolat és a Hershey Kisses-t), de ez a teriilet
egyre inkdbb a Robola és Roditis fehérborokra Osszpontosit. A Roditis a kettdé koziil a
sovanyabb lime, dinnye, sos és kissé kesernyés limeh¢j jegyekkel. A Robola sokkal ritkdbb
(f6leg Kefalonian talalhato), gazdagabb izii édes citrom, ananasz és méhviasz, valamint egy kis
kesertiség a birsalma és a lime héjaban. Ezek a borok fantasztikusak lennének siilt hallal vagy

csirkével.

Végiil Kréta legdélebbi szigetén taldlhato az egyik legmelegebb borklima. Nagyon népszerti
bor a szigeten a Vidiano, amely egy konnyen ihato, szaraz fehérbor, dinnye, korte és édes voros
alma izekkel, kissé olajos kozépizzel és lagy (alacsony) savassaggal. Kréta, Kotsibali és
Mandilaria vOrdseit altaldban Osszekeverik, hogy egy édes vords és fekete gylimolcsizii,
fahéjas, szegflibors-, és sz6jaszoszos bort hozzanak létre, lagyabb édes tannin bevonattal. Van
egy masik ritkdbb vords sz616, amely érdeklddést mutat, a Liatiko, amely aromés vordosborokat
készit cseresznye, rozsa, rozsaszar és szegfiibors aromadival, kellemes savkiegyenlitéssel. A

Liatiko egy nagyszer(i nyari vordset hiitve szolgalna fel. Ezenkiviil néhany termelé napon
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szaritott édes bor készitésére hasznalja, amelynek olyan ize van, mint a cseresznyés sos

juharszirupnak. Erés.

Egyél az ételt, igyal a bort

Gordgorszag nagyszerl hely a latogatasra (kiilondsen késO tavasszal és kora nyaron), hogy
megkostolhassa az ételeket az orszag boraival. Amint ezt megteszed, rajossz, hogy a borok
fiiszeres ¢és kissé kesernyés izei mennyire tokéletesen egyensulyozzdk a gordg ételek
intenzitasat (és egyszerliségét). A fent emlitett fajtak csak egy pillanatkép a jelenleg termelt 77
6shonos gordg borsz616r6l, valamint sok masrol, amelyek sokkal ritkabbak. Remélhetéleg lesz

alkalma ellatogatni, megkostolni és sajat szemével is meglatni!

Utmutat6 kezdknek a gorég borokhoz - The Beginner’s Guide To Greek Wines
https://winefolly.com/deep-dive/the-beginners-guide-to-greek-wines/

Az Okori vilagban Gorogorszag egykor az egyik legjelentésebb bortermeld volt. Az orszag
fontos boraszati 6rokségével ellentétben azonban a modern gordog borok csak mostanaban

jutnak el a vilag tobbi részébe.
Manapsag Gorogorszag kiemelkedd borértéket és 1) fajtakat kinal, hogy bdovithesse izvilagat!

Ez az Gtmutatd bemutatja az orszagot, és ramutat arra a 12 gordg borra, amelyeket most

kortyolgatnia kell.

12 felfedeznival6d gorog bor:

ASSYRTIKO
MOSCHOFILERO
MALAGOUSIA
SAVATIANO

RETSINA

AGIORGITIKO
XINOMAVRO

RAPSANI VOROSBOROK

L N o g b~ w b PE
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9. KRETAI VOROSBOROK
10. VINSANTO

11. SZAMOSZI MUSKOTALY
12. MAVRODAPHNE

12 go6rog bor, amit ismerni kell:

1. Assyrtiko Santorinirél

Az Assyrtiko Gorogorszag egyik legjobb bora, amelyet az egész orszagban termelnek.
Assyrtiko legimpozansabb régidja a szarmazasi helye Santorini szigete. Ez egy sovany

fehérbor, passidgylimolcs, kovaké és citrom izekkel, finom keserliséggel és sos lecsengéssel.

A Nykteri ("nik-teri") cimkével ellatott Assyrtiko mindig télgyes, és tobb citromos briilé,

ananasz, édeskdmény, tejszin és siilt pite kéreg jegyeket kinal.
2. Moschofilero Mantineibol

A Peloponnészosz kozpontjaban, Tripoli kozelében termesztik a Moschofilero-t, egy szép
szaraz, aromas fehérbort, 6szibarack, potpouri és édes citrom izével. Ahogy 6regszenek a borok,
egyre tobb nektarin és sargabarack ize lesz, piritott mogyord- vagy mandula jegyekkel. Azok

szamara, akik szeretik a Moscato d'Asti-t, ez egy nagyszer( j fajta izt fedezhet fel.

3. Malagousia Eszak-Gorogorszagbol

A Malagousia fehér sz616 egy ijabb felfedezés, miutan egy Ktima Gerovassiliou nevii észak-
gordgorszagi pincészet egyediil tdmasztotta fel. (a ktima sz6 olyan, mintha ,,birtokot” vagy
,kastélyt”-t mondananak). Ezek a borok gazdagabb fehérborstilust kinalnak, szinte a Viognier
¢s a Chardonnay keresztezéseként, Oszibarack-, lime- ¢és narancsviraggal, valamint

citromolajjal, lagy, gylimolcsos lecsengéssel.

4. Savatiano Kozép-Gorogorszaghol

Ha jol elkészitik, a Savatiano édes mézharmat, zoldalma ¢és lime izét kinalja bizsergd
savassaggal, ami a Chablishoz hasonlit. Tolgyfa érlelésekor a Savatiano citromos tarét, viaszt,
tenyésztett tejszint ad, a citromos kenyér jegyeivel és krémes kozépizzel, szerkezetében és
végeredményében a fehér burgundihoz hasonlit. A Savatiano meglepd felfedezés egy olyan

sz016bdl, amelyet mar régota a gérog bor fenevadanak tartanak.
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5. Retsina Kozép-Gorogorszaghol

Gorogorszag kiilonlegessége az Allepo feny6fa nedvével atitatott fehérbor. A Retsina borok
lenolaj és lime héj aromaival rendelkeznek, amelyek alma ¢és rézsa izeihez vezetnek, finom
feny0s, sos lecsengéssel. Az Assyrtiko sz616bdl késziilt Retsina borok stilusukban altalaban

szogletesebbek (de hosszabb ideig, tovabb érnek).

Ezzel szemben a Savatiano sz6l6bdl késziilt Retsina borok nagylelkiibb izliek, érett alma- és
6szibarack-izekkel, valamint olajos allagtiak a szajpadlason. Csak nyolc termel6 tudja ezeket a

borokat késziteni, ezért valasszon okosan!
6. Agiorgitikoa Nemea-tél

Az Agiorgitiko (Agior-gi-ti-ko) egy jol ismert bor Nemeabol, a Peloponnészosz azon vidékéral,
amely leginkabb errdl a sz616rdl hires. Ezek a vorosborok testesek, édes malna, fekete ribizli,
szilvasz6sz €s szerecsendio izével, finom keserli gyogyndvényekkel (olyan, mint az oregano)

és sima tanninokkal.

A borok nagyvonaluak és gylimolcsosek, stilusukban hasonléak a Merlothoz, de valamivel
fiiszeresebbek. Az Agiorgitiko-val késziilt rozé borok csodalatos fliszeres malnas jegyekkel és

ragyog6 mélyrozsaszin szinnel rendelkeznek.

7. Xinomavroa Naoussa-tol

Xinomavro-t "Gorogorszag Barolojaként" emlegetik, Naoussa és Amyndeo régiokban nd, mert
a bor ize feltlinéen hasonlit a Nebbiolo-hoz, s6tét cseresznye gylimolesokkel, édesgyokérrel,
szegfliborssal és idénként finom paradicsomjegyekkel, magas tannin és kozepes tartalommal,

plusz savassaggal.

Naoussaban a szdl6iiltetvények talnyomorészt mészkdben gazdag agyagos talajokon (marga)
taldlhatéak, ami a régié Xinomavro borainak tovabbi szerkezetet (tannint) és merészebb

gylimolcsjellemzoket ad. JO borok ezek a pincébe!

8. Xinomavro keverékek Rapsanibél

Az Olympus-hegy lejtéin a régio sziklas talajan termesztik a Xinomavro keverék magvoros

szOl6jét. Jellemzdéek a kevert borok, amelyekben a Xinomavro dominanciaja €s a fliszeres
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malna, az dnizs, az ¢deskdmény, a cseresznye €s esetenként az oliva vagy a paradicsom fiiszeres

izvilaga jellemzi.

A bor tanninjai lassan (de biztosan!) érezhet6ek a szajpadlason. Ha szereted a Rhone

keverékeket, Rapsani Gorogorszag Rhone-je, és érdemes felvenni a listadra, hogy kiprobald.

9. Gorog GSM keverékek Krétarol

Kréta legdélebbi szigetén talalhato a fold egyik legmelegebb borklimaja. Kréta, Kotsifali és
Mandilaria 6shonos vords szo6ldit néha Syrah-val keverik, hogy édes vorés és fekete
gyumolcsizli, fahéjas, szegfiiborsos és szo6jaszoszos bort hozzanak létre, lagyabb édes

tanninokkal. Ez a bor nagyon lagy és gylimolcsos.

10. Vinsanto Santorinirol

Szintén Santorini-szigetén talalhaté a Vinsanto, egy édes, napon szaritott bor, amely inkabb

vorosbor illatd, annak ellenére, hogy Assyrtiko, Aidani és Athiri fehér sz616bdl késziilt!

A Malagousia fehér sz616 egy ujabb felfedezés, miutan egy Ktima Gerovassiliou nevii észak-
gorogorszagi pincészet egyediil élesztett fel (a ktima sz6 olyan, mintha ,birtokot” vagy
,kastélyt”-t mondananak). Ezek a borok gazdagabb fehérborstilust kinalnak, szinte a Viognier
¢s Chardonnay keresztezéseként, Gszibarack-, lime- és narancsviraggal, valamint citromolajjal,
lagy, gytimolesos lecsengéssel. Ezeknek a boroknak malna-, mazsola-, szaritott sargabarack
maraschino-cseresznye ¢és néha higit6 illata van (magasabb illékony savtartalom miatt pl. a
"koromlakk" szaga van). Annak ellenére, hogy az illata eleinte visszatarto, végiil elcsabitanak
a kontrasztos édes gylimolesok és keser(i izek, amelyeket a bor észrevehetd tanninjai okoznak

(meglepetés a fehérbornall).
11. Szamoszi Muskotaly Samosrol

A Szamoszi muskotaly tobbféle stilusokban kaphato, a szaraztdl az édesig, de a muskotaly
aromas licsijével és parfiimos jegyeivel is. Az egyik legnépszeriibb stilus a Vin Doux, amely
egy mistelle (friss muskotalylé és muskotaly grappa-muskotéalyparlat keveréke), édes lekvart-,

licsit és torok élvezeti izeket kinal, finom szénajegyekkel a lecsengésében (jellegzetes

grappatol).

12. Mavrodaphne keverékek Peloponnészoszrol vagy Kefaloniarol
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A gordgorszagi borok koziil ebben van a legtobb javitasi lehetéség. Altalaban a Mavrodaphne
¢des, késoi sziiretelésti, vorosbor-kostold mazsolabol és Hershey’s Kissesbdl késziilnek,

ropogo6san magas tanninokkal. Egyes termeldk okoskodnak, és més szélovel keverik.

Az Agiorgitiko gazdag, testes és 1agy szaraz vorosbort készit szeder, cseresznye és édesgyokér
jegyekkel. Alig varjuk méar, hogy még tobb ilyen szaraz Mavrodaphne keveréket kdstolhassunk

meg!

Kaostolo kihivas: gorog Assyrtiko — Tasting Challenge: Greek Assyrtiko
https://winefolly.com/tips/tasting-challenge-greek-assyrtiko/

Gyonyori dolog olyan bort megkdstolni, amely az érzékszerveit a szarmazasi helyére szallitja.
Ez az egyediilallo szenzacid a szajpadlasodon meséli el a torténetet arrdl, hogy hol késziilt a

bor, és az 6sszes kihivast, amellyel szembe kellett néznie.

Ezen a héten a gorog Assyrtiko bort kostoljuk meg, egy olyan bort, amely valoban annak a

vilagnak az ize, amelyben termett.
Mi az a Tasting Challenge?

A kihivas egy modja annak, hogy hetente javitsa borizét 12 orszag 34 boraval — The Wine
Tasting Challenge.
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GoOrdgorszag napsiitotte partjain olyan borra van sziikség, amely konnyedén parosul mindenféle
tenger gyiimolcsével. Es Assyrtiko megfelel ennek. Egyesek azt mondanak, hogy valdjaban

erre a szerepre sziiletett.

Az Assyrtiko egy sz616, amely a hiresen gyonyorii Santorini szigetérdl szarmazik. Igy van:
szigeti bor. Azt mondjak, hogy ha nagyon kdzelr6l megnézel egy fiirt Assyrtiko sz616t, akkor

lathatod, hogy az egyes sz016k naptejet kennek egymas hatara.
Oké, ez nem igaz. De valdban lenyligdz6 sz610, amely lenyligdzd bort eredményez.

Céljainkra nem volt mas valasztdsunk, mint hogy egy palackkal menjiink egyenesen a
forrashoz: magahoz a santorini homokos talajhoz. Alig alltunk meg, hogy a partra vigyiik az

iiveget, de igérem, sokat gondoltunk a hullamokra, mikdzben kortyolgattunk.

2019 Ktima Tselepos Santorini Assyrtiko

Megjelenés: Kozepes szalma.

Aromdk: Nagyon csipds! Citrom, lime, sdoldat, osztriga héj, lonc. Nagyon izletes mindség.

A szajpadlason: Igazi savassag jellemzi, amely a méz €s a citromos sorbettel simitja a végét.

Nagyon forr6 alkohollal!

Etelparositas: Ugy értem, ez elég nyilvanvalo: kagyld. Garnélarak, osztriga, féstikagylo:

mindezt tésztaval és vajas, citromos szosszal.
Amit megtudtunk a gérég Assyrtiko-rol

Az elstillyedt, vulkani eredetli Santorini szigeten a viz értékes arucikk. A legtdbbet valojaban
hajoval hozzak be. Még a csapviz is kifejezetten sos mindségii! Hogyan varhatd, hogy ott barmi

is névekedni fog?

Nos, ha tanultunk valamit ebbdl a kdstolo kihivasbol, akkor az az, hogy a sz616 akkor virdgzik
igazan, ha megbiinteted Oket: akar a nap, akar a betegség, akar az aszaly okozza a biintetést.
Assyrtiko pedig fantasztikus példdja ennek a mazochista termésnek. De ez a sz616 minden

varakozast felilmul.

A hiivos éghajlat hajlamos kiemelni a sz616 magasabb savassagat, de az Assyrtiko nagyra
értékeli, hogy képes megtartani a nehéz savat, még egy ilyen forrd régioban is. Es Santorini

csapadékhidnyanak nagyban kdze van hozza.
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Azon a vidéken, ahol egy jo évben minddssze 11 hiivelyknyi esé esik, ezek a sz016k aprora és

fanyarra nének, és minden apro nedvességre rakapaszkodnak, amit csak kapnak.

Es bar csabitd lehet azt sugallni, hogy az Assyrtiko sos mindsége magabodl a sos vizbdl
szarmazik, val6sziniibb, hogy ennek a savassaghoz van koze, amely a sé6hoz hasonl6 reddsddést

eredményezhet.

Amikor megkdstolod az Assyrtiko-t, a ragyogo savtol a napfény, a s6 €s még az osztrigahéjak

¢s a tengerparti kavicsok asvanyi minésége is eszedbe jut.
Alapvetéen minden a savrol szol.

Tehat, ahogy a kedvenc malnaillat borodban sincs malna, a gorog boraszok sem tengervizet

¢s homokot Ontenek az erjesztdkadakjaikba.
Utolsé benyomasok

Ha a borrol van sz6, a Santorini Assyrtiko lehet a legjobb példa mindegyikre. Kénny( parositani
egy ilyen bort kagyloval, feta sajttal és citromos-fokhagymas ételekkel. De tudod, mi a még
konnyebb?

Napsiitéssel és sos levegdvel parositva. Mert a bor parositasnak nem kell megallnia az étellel!
Ha kozelebbrol szeretné megismerni az Assyrtikot és altalaban a gorog borokat, kezdje itt.

Milyen Assyritico-t probaltal? Elvitt a tengerpartra? Mondja el nekiink az alabbi
megjegyzésekben.

OYSTER SHELL

Y s
WINE TASTING L =&
CHALLENGE

ASSYRTIKO \

WINE STYLE LOCATION
LIGHT-BODIED GREECE

WHITE WINE
ooooo

MEDIUM STRAW

@ WINE FOLLY
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Prosecco- A Prosecco eredete

https://www.premierestateswine.co.uk/blogs/news/the-origins-of-prosecco

Forditotta: Ujszdszyné Vincze Marta, Sz61ész-bordsz mérnikasszisztens, 1.6vf.

Mitoszok eloszlatdsa sok orszag kedvenc gyongyozoborarol

Hogy olasz, azt mindnydjan tudjuk és ismerjiik a csodalatos érzést, amit egy pohar hiis Prosecco
nyGjt, de vajon mennyit tudunk az egyik legnépszeribb bor multjar6l? Kutatoink
Osszegyljtottek néhany érdekes tényt a Prosecco multjarol, nézziik meg ezeket kozelebbrol egy

pohar buborékos bor tarsasagaban.
Nos, hat, honnan is szarmazik a Prosecco?

Mindossze néhany éve ivelt fel a Prosecco habzdbor csillaga, mikdzben ennek az olasz
csodanak a gyokerei évszazadokkal ezelSttre nytlnak vissza. Eszakkelet-Italia mar
¢vezredekkel ezeldtt készitett bort €s jol miikodd szdldiiltetvényei voltak mar azel6tt, hogy
tertiletét i.e. 800 kortil a gorogdk nagymértékben gyarmatositottadk. A Glera szo16t, amelybdl a
Prosecco késziil, szlovén eredetiinek tartjak és valdsziniileg az olasz Triest melletti Prosecco
nevii falu iiltetvényén termesztették, mely hataros Szlovéniaval. Ugy tartjak, hogy az i.e. 200
idején itt €16 romaiak Puccino-nak nevezték. A Prosecco név irdsban elészor egy Aureliano

Acanti altal 1754-ben irt versben jelent meg.
A Prosecco régio

Ahogy Franciaorszagnak van Champagne tartomanya, gy Olaszorszagnak is van egy kijelolt
Prosecco régidja. Az e terlileten kiviil termelt sz616bdl késziilt gyongydzdbor cimkéjén nem

jelenhet meg a Prosecco név. Ennek célja az olasz Prosecco-val azonositott jellemzdk védelme,
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mivel az itt termelt Glera sz616 paraméterei mind izben, savassagban ¢€s illatban csak behatarolt
mértékben valtozhatnak. A Conegliano Valdobbiadene régiot a Prosecco-val elészor Francesco
Maria Malvolti kapcsolta dssze 1772-ben, de a Prosecco eldallitasanak teriileti hatarai az 1930-
as évekig nem voltak hivatalosan kijelolve. Az 1960-70-es években Professor Tullio De Rosa
épitett fel tudastarat a helyi gyongyozoborkészités mestereitdl gyiijtott informaciokbol, melyet
az évek soran nagyszdmban tanulményoztak olyanok, akik az ipardgba szandékoztak belépni
vagy meglévo vallalkozasuk altal hasznalt modszereiket igyekeztek tokéletesiteni.

A Prosecco kirobbano népszeriisége: hogyan torténhetett meg?

A Prosecco eladasok iistokosként szarnyalasa az Egyesiilt Kiralysagban és vilagszinten
egyszerlien annak koszonhetd, hogy készit6i egy rést fedeztek fel a piacon. A borfogyasztok
csak a draga Champagne pezsg6t valaszthattak vagy a piac tuls6 végén allo Cava, Asti vagy
n¢hdny egyéb olyan habzobort, melyekre Ugy tekintettek, mint a pezsgd alsobbrendi, olcso,
nem tul izgalmas alternativajara.

Szamos olasz bortermeld valtoztatta meg jo mindségli Prosecco markéjanak
joval olcsobb volt, mint egy Champagne pezsgd ¢és a gyartok nagyon gyorsan kihasznaltdk a
hirtelen ugrasszeri keresletnovekedést. Az elmult 5 év jol célzott marketing kampanyai

alapoztak meg, hogy az angolok 1j kedvence ne csak egy rovidéletli divathobort legyen.

Champagne vs Prosecco: A tényleges kiilonbségek

https://www.winefolly.com/deep-dive/champagne-vs-prosecco/

Champagne vagy Prosecco: Melyek a kiilonbségek és miért keriil joval tobbe a Champagne?
A gyors valasz egyszerli: egy bor elnevezése csak abban az esetben lehet Champagne, ha a
franciaorszdgi Champagne régiobol szarmazik. A Prosecco Olaszorszdgbol szarmazik. De a
névnél tobbrdl van sz6 - itt a teljes torténet. Az arkiilonbség részben a két gyartasi mod
eltérésének eredménye. A Champagne eldéllitasa joval iddigényesebb és igy dragabb is.
Azonban tobb kiilonbség van koztiik, mint azt az olvasé gondolhatna.

Masik tényez6, amely hatassal van az arra a piaci kereslet és pozicionalas.

A Champagne pezsgd imdzsa, mint luxuscikk magasabb arakat parancsol. Ezzel szemben a

s

megfizethetd. Mégis, 1éteznek rendkiviili Prosecco borok. Vegylik szemiigyre a Conegliano
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Valdobbiadene régiot (raadasul megfizethetd!). Nézziink néhany tovabbi eltérést a Champagne
pezsgo és a Prosecco kozott.

Champagne

A Champagne (tovabbiakban Pezsgd) a franciaorszagi Champagne régiobdl szarmazik, mely
nagyjabol 80 mérfoldre (130km) fekszik Parizstol délkeletre.

» A Pezsg6t foképpen Chardonnay, Pinot Noir és Pinot Meunier sz6l6fajtakbol készitik.

» A Pezsgd egy koltséges, hagyomanyos eljarassal késziil ("traditional method").

» Egy sztenderd 5 uncia "brut" Pezsg6 91-98 kaloriat és 1.8 g szénhidratot tartalmaz (12%
ABYV).

» Kb. 40 dollarba keriil egy j6, alapszintii Pezsgo.

A pezsgd karakterjegyei:

Miutan a szénsavasodas magas nyomas alatt jon 1étre, a pezsg6t folyamatos, finom buborékozas
jellemzi. A szép pezsgOborok gyakran mutatnak mandulds aromékat narancshéj és
fehércseresznyés jegyekkel. Az érés soran az élesztdsejtek (seprd) kiilonods sajtkéreg aromat
adnak a pezsgének. Azonban a jobb évjaratu pezsgdben ezek sokkal inkabb piritos, brids vagy
keksz aromakka valnak.

Pezsgo és étel parositdsa

Erdemes a pezsgdt kagyloval, tenger gyiimolcseivel, savanyitott zoldségekkel és ropogdsra
stitott étvagygerjesztokkel parositani. S6t, megkdstolni burgonyachips mellé is. Ez a parositas
kozonseégesnek tlinhet, viszont elképesztden finom.

Prosecco

Prosecco egy gyongydzdébor, amit elsésorban az olaszorszagi Veneto-ban készitenek, mely
Treviso kozelében, Velenceétdl 15 mérfoldre (24 km-re) északra helyezkedik el.

 Prosecco foként a Prosecco (masnéven Glera) sz616bdl késziil.

» Koltségkiméld modszerrel késziil, tartalyos érleléssel ("tank methode™).

A standard 5 uncias adag Extra-Dry Prosecco 91-98 kaldriat tartalmaz és 2.6 g szénhidratot
(11% ABV).

» Egy j0, kezddszintli Prosecco ara 20 dollar alatt van.

Prosecco kostolasi jegyei:

A Prosecco-nak alapvetden €lénk gyiimdlcsos €s virdagos aromai vannak (a Glera szdlonek
koszonhetden). Mivel nagy tartalyokban alacsonyabb nyomason érik, a Prosecco-nak

viszonylag rovid ideig tartd6 konnyedebb, gydngydzobb buborékozdsa. Mégis, a Prosecco
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aromai mesésen illatoznak. A j6 mindségli Prosecco tropusi gyiimolcs, banankrém, mogyoro,
vanilia és [épesméz aromakat mutat.

Prosecco ételparositasai

A Prosecco inkabb az édesebb borokhoz kozé tartozik, emiatt remekiil illeszkedik a fiistolt
husokhoz, gylimolcsds étvagygerjesztOkhoz (példaul a prosciutto-ba tekert sargadinnye) és az
azsiai konyhahoz. A Prosecco pad thai-val igazi parost alkot.

Pezsgo kontra Prosecco - régiok

Mindkét régiot tekintve a térképen szembetiind, hogy a pezsgd joval hiivosebb éghajlatrol
szarmazik, mint a Prosecco. Ennélfogva a pezsgé sz6l6je altalaban magasabb savakkal érik be.
Az olaszorszagi Valdobbiadene régionak azonban, ahol a Prosecco késziil, kivételes
mikrokliméja van, mely a kdrnyezetében 1évo teriileteknél joval hiivosebb (Valdobbiadeneben
sok a csapadék!). Ez segiti a friss és finom gydngydzdborok létrejottét. Végiil, ez a két bor
szamos dologban kiilonbozik egymastol, gy6zddjiink meg mi magunk errdl a Pezsgd ¢és a

Prosecco 0sszehasonlitasaval.

Prosecco
https://www.winefolly.com/wines/prosecco/
Olaszorszag elsészami habzobora Eszakkelet-Italidbol szarmazik, és készitésének modja eltér
a pezsgdétdl (Champagne). A legjobb Prosecco borok Valdobbiadene dombos vidékérdl
kertilnek ki.
Etelpdrositds
A Prosecco els6osztalyu, ételekhez konnyen tarsithatdo habzobor, kiilondsen illik eléételekhez,
fuistolt husokhoz, manduldhoz. Egytttal valodi parja az azsiai ételeknek.
Prosecco cukortartalma
A Prosecco esetében 3 kategoriat kiilonboztetiink meg:
« Brut: 0-12 g/l cukortartalom, varhat6 szénhidrattartalom maximum 1.75 gramm
adagonként (5 uncia).
 Extra Dry: 12-17 g/l cukortartalom, varhat6 szénhidrattartalom 1.75-2.5 gramm
adagonként (5 uncia)
* Dry: 17-32 g/l cukortartalom, varhatd szénhidrattartalom 2.5-5 gramm adagonkeént
(5 uncia)

Az egyetlen régio, ahol a cimkén megengedett az "Extra Brut" felirat a Prosecco Asolo DOCG
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(max. 3 g/l és csak 0,4 gramm szénhidrat adagonként).

A Prosecco egy szolofajta?

Eredetileg igen, egy sz6l6fajta. Nemrég azonban a sz016 nevét Glera-ra valtoztattak, nagyobb
tamogatast nyujtva ezzel a Prosecco régionak. Vélhetéen tudjuk, hogy nem a Glera az egyetlen
engedélyezett sz616fajta a Prosecco borok esetében. A keverés megengedett legfeljebb 15%-ig
egyéb, a régidoban honos fajtakkal, tobbek kozott a Bianchetta, Verdiso, és - igen ritkdn - a
Perera fajtakkal.

Prosecco bormindéségi kategoriai

Jobban esik a Prosecco, ha megismerkediink a cimkén szerepld kiilonb6z0 mindségi
kategoriakkal.

e Prosecco DOC: Ez az alapszintii Prosecco. Eszak-Italia minden teriiletén eléallithato.
Némelyik nagyszerd, a legtobb kozépszert.

e Prosecco Trieste DOC & Prosecco Treviso DOC: Ez a két régios megjelolés féllépéssel
az alap Prosecco felett all. Ezeket a borokat joval kisebb teriileten allitjak eld, igy a
mindség valamennyivel jobban kontrollalt.

e Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG: Conegliano Valdobbiadene
teriilete egy joval kisebb és dombosabb vidék Treviso-n beliil. A mindségi szabalyok is
sokkal szigortibbak. Ezzel kiérdemelte, hogy Olaszorszag 73 DOCG boranak egyikévé
valjon. Itt talalhato néhany a legjobb Prosecco borok koziil, két masik megjeldlt teriilet
mellett.

e Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Rive DOCG: Rive olaszul lejtot vagy
rézsiit jelent, és Conegliano Valdobbiadene teriiletén beliil 43 olyan dombos helyszint
jelol, ahol rendkiviili sz616 terem. Ez az alrégié paranyi a tobbihez képest és nehéz
ratalalni.

e Valdobbiadene Superiore di Cartizze DOCG: A legtobben gy vélik, ha Prosecco-r6l
van sz0, ez a legmagasabb mindség. Ez a kicsiny, 264 hold (107 ha) teriilet szOnyeget
képez dombos szOldiiltetvényeivel Valdobbiadene mellett. Cartizze nagyon kis
mennyiségli Prosecco-t termel, érdemes felkutatni.

e Asolo Prosecco DOCG: Ez a teriilet ritkan keriil szoba, de kozvetleniil a Piave folyo
alatti elhelyezkedése (a II. vilaghaborti egyik f6 frontvonala) kiilonleges olasz
helyszinné teszi. A két dombos hely kivald mindségii Glera sz016t terem (néhany egyéb

nagyon ritka sz6l6fajta mellett), és eredményez kitliné Prosecco-t. Asolo Prosecco
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DOCG az egyetlen régié a kornyéken, ahol az "Extra Brut" elnevezés megengedett
(minddssze 0.4 g szénhidrattal adagonként).
Prosecco borkészités
Az egyik legnagyobb kiilonbség a Prosecco és egyéb habzoborok kozott, az elkészités modja.
A Prosecco tartalyos erjesztéssel ("tank methode") késziil, mely nagyon fejlett technologiaju
erjeszto tartalyok alkalmazasat kivanja meg. A tartadlyok, melyeket az iparosodés koraban, az
1800-as évek végén kezdték kifejleszteni, akar 4 atmoszféra nyomas mellett képesek a
borkészitésre. Oriasi méretiiek!
Hogyan késziil?
Az alapbort és a cukor és élesztd sajatos keverékét (tirazs) a tartalyba teszik. Ahogy az élesztd
megeszi a cukrot és megerjed szén-dioxid szabadul fel, amely megndveli a nyomast a
tartalyban. A nyomas nem tud tavozni, ezért a bor telitddik szénsavval. ime, készen van a
gyongyozobor!
A folyamat befejezddése utan a bor pihen (altalaban kb. 3 honapig), majd sziirik, hozzaadjak
az expedicios likort (dozazs), palackba keriil és eljut az olvaso kozelében 1évo élelmiszerboltba.
A tartdlyban erjesztett boroknak sokkal inkdbb a frissen késziilt zamata van erdsebb
¢lesztddomindns aromakkal. Ezért a Prosecco jellemzésére gyakran hasznaljak a "lager-" vagy
"sorizi" kifejezéseket. Néhany termeld nagyon tudatosan kezeli ezt a folyamatot és
megnyUjtjak az érlelési idot, hogy sokkal krémesebb (kevésbé €lesztds) érzetii bort kapjanak.

A Prosecco kostolasanal erre fontos figyelni.
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Hogyan befolyasolja a klimavaltozas a szuretet Rioja-ban?
Forditotta: Markus Lajos, Sz0lész-borasz mérnokasszisztens, 1.évf.
Vannak emberek, akik még mindig kételkednek a globalis felmelegedésben, de a termeldk és a
borédszok Rioja-ban nem tartoznak kozéjiik. A kozelmultban végzett tanulmany, Sergio Andrés
Cabello ¢és Joaquin Gir6 a La Rioja egyetem szociologusai szerint, a 481 megkérdezett termeld
¢s borasz 90%-uk gondolja ugy, hogy a klimavaltozas valos. 65%-uk gy gondolja, hogy
negativ hatasa lesz a borvidékre és 46%-uk szerint Rioja-nak alkalmazkodnia kell az 1j
koriilményekhez. Ez a tanulmany azt is feltarja, hogy a Rioja borvidéken a hdmérséklet 1950
¢s 2014 kozott az atlag hdmérséklet 0,9—1,2°C-al emelkedett. A magas hdmérséklet és kevesebb
es@ tobb szempontbol is befolyasolja a sziiretet Rioja-ban. A sz616 ndvekedési ciklusa
kordbban, nyar végén Osszel megy végbe. A jovOben eldfordulhat, hogy a szeptemberi és
oktoberi id6jaras nem fogja megteremteni a magas hémérséklet kiilonbséget a nappal és €jszaka

kozott a sz616 megfeleld éréséhez.

A melegebb hdmérséklet problémakat okoz az optimalis szedési id6 meghatarozasaban, mivel
a cukor/savassag szintje és a bor szinéért és allagaért felelés fenolvegyiiletek egyensulytalanok.
Ha a sz0616 alkoholtartalma 12 vagy 13%, akkor gyakran til alacsony a szint és allagot add
fenolos vegyiiletek szintje. Masrészt, ha megvarjuk, amig ezek a fenolos vegytiletek elérik az

optimalis szintet, az azt jelenti, hogy az alkohol a sz6l6ben akar 15-16% is lehet.

Fernando Martinez de Toda a La Roja Egyetem Szolészeti Tanszékének elnoke szamos
lehetséges modszert javasol a termeldknek, amelyek enyhithetik az éghajlatvaltozas
hatasait. Az egyik ilyen valtoztatds lehet, ami késlelteti a sz0l6 érését, példaul uj
szOldiiltetvények iiltetése magasabb tengerszint feletti magassdgban. Hosszabb novekedési
ciklust sz616k, példaul Graciano és Garnacha. A masik modszerek kozé tartozik a késébb érd
klénok hasznalata, a levelek visszavagéasa, kés6i metszés ¢és a masodik riigyfakadas
kényszeritése. Ezek a modszerek tobbsége kis koltséggel hasznalhatd a termeldk szamara, de

példaul a magasabban iiltetés komoly beruhazasokat igényelnek.

Forras: Great Wine Capitals
https://www.greatwinecapitals.com/wine-stories/how-climate-change-is-impacting-the-

harvest-in-rioja/
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A SZOLONOVENYT ERO STRESSZHATASOK KOVETKEZMENYEI

A sz816 érésmenetének sajatossagai a Tokaji borvidéken 2022-ben

Bevezetés

Egy korabbi publikdcioban mar bemutatasra keriiltek az aszallyal kapcsolatos vizsgalatok,
amelyek a sz016 érésmenetének elemzésével valnak jobban értelmezhetévé (Balling 2022). A
2022-es vegetaciods idoszakanak sajatossagai koziil az aszaly hatasa mar eldrevetitette, hogy a
termésmindség és —mennyiség jelentdsen eltérhet az utobbi évektdl. Mindkettore jelentds
befolyassal bir a lehulld és hasznosuld csapadék mennyisége, illetve ezzel parhuzamosan a
homérsékleti értékek alakulasa, kedvezdtlen esetben ez stresszt is kifejthet (Hajdu 2009).
Emiatt is az idei évben tapasztalt csapadékhiany fokozottabban fejtette ki a negativ hatésait a
Mig el6bbi esetben a ndvényi életfolyamatokhoz, a belsd egyensulyhoz (homeosztazis)
szlikséges viz mennyisége volt korlatozott, addig az utobbi esetnél a vizben oldott anyagok
(tapelemek stb.) hidnya jelentkezett a szO6lo fejlodésében és érésében (1. dbra). Ilyen
elézmények ellenére mégis kedvezden alakult a sziiret a Tokaji borvidéken, és kivalé mindségii
aszutermés is keletkezett egyes teriileteken. Jelenlegi 6sszegzés a korabbi évek fliggvényében

crer

alakulasat.

1. abra: Tobb helyen lehetett a fiirt teljes vagy részleges elszaradast tapasztalni (szerzoi felvétel)
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Az idéjaras értékelése

Az idei év jelentds vizhiannyal indult, mivel a talajnedvességgel torténd téli feltdltédése soran
is mérsékeltebb volt a csapadékmennyiség a Tokaji borvidéken. A Boreas méréallomas adatai
alapjan 2014 és 2021 kozott atlagosan 240 milliméter hullott az oktdber-marciusi idészakban.
Ezekben az adatsorokban az alsé érték 148 mm (2019), mig a fels6 érték 355 mm (2016) volt.
A csapadékmennyiség 2021. oktober 1. és 2022. marcius 31. kozott 212 milliméter volt a
meteorologiai allomason, igy valamivel az elmult nyolc év atlaga alatt alakult az értéke. Az idei
év vegetacios idoszaka jelentdsen terhelt volt egyrészt csapadék- ez altal vizhiannyal, masrészt
hosszabb meleg periddusokkal. Ez utobbiak a 1égkdri aszaly jelentkezésével fokoztak a
parologtatast, tovabb gerjesztve a vizhianyos allapotokat. A Boreas allomas mérései szerint
2022. 4prilis 1 és szeptember 30 kozott minddsszesen 276,8 milliméter hullott, amelybdl 189
mm augusztus és szeptember honapokban. Ebbdl is latszik, hogy az eloszlas kozel sem volt

idedlis, nyaron el6fordult olyan periddus is, amikor 25 napig nem hullott esé (2. abra).
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2. abra: A hdmérséklet és a csapadékmennyiség napi alakulasa 2022. 4prilis 1. és

szeptember 30. kozott

Amennyiben a hdmérsékletet kiilon is megvizsgaljuk akkor utobbi 8 évet Gsszehasonlitva a

2022-es év juniusa és juliusa volt ezek koziil a legmelegebb az atlaghdmérésklet
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tekintetében. Az is lathat6 az ezt bemutatd 3. abran, hogy Osszességében a 2018-as év volt
az, amikor a legtobb honap az atlagosnal melegebbnek bizonyult (Balling 2018). Lényeges
kiilonbség azonban, hogy az atlaghémérséklet idei alakuldsaban nem jelentkezett tartos 40

°C kortili, vagy afeletti hémérésékleti periddus, inkabb 30-35 °C kozotti tartomany volt a

meghatarozo.

1. tdblazat: A havi atlaghdmérséklet alakuldsa 2015 és 2022 kozott (pirossal kiemelve a

legmagasabb érték)

1,1°C 2°C -6,1°C 2,3°C -0,9°C 0,6 °C 1,2°C 0,8°C
2,3°C 5,5°C 1,5°C 0,1°C 3,6 °C 4,6°C 1,8°C 4,4°C
7.5°C 7.3°C 9°C 3.4°C 9.1°C 7.4°C 5.5°C 715G
11,3°C 13,1°C 10,7 °C 15,9°C 13,7°C 12,6 °C 9,4°C 10,7.°C
16,2 °C 17 °C 17,3°C 20°C 15°C 14,9°C 15°C 18,9 °C
20,9 °C 21,7°C 21,7°C 21,5°C 23,5°C 20,0 °C 22,6°C 23,7°C
23,8°C 22,3°C 21,3°C 23,2°C 21,6°C 21,2°C 23,7°C 24,6 °C
24,9°C 20,9°C 22,8°C 24,4°C 22,1°C 22,6°C 20°C 24,8°C
18,7 °C 18,4°C 15,9 °C 18,7°C 17°C 17,9°C 16,2 °C 15,5 °C
10,6 °C 9,5°C 10,6 °C 13,2°C 12,4°C 11,6 °C 10,1 °C 12,6 °C
5,7°C 4,6°C 5,6 °C 6,9 °C 9,6 °C 5,1°C 5,1°C na,
2,8°C -1,6 °C 1,8°C 0,2°C 3,5°C 4,2°C 1,6 °C na,
12,3°C 11,38°C 11,06°C 12,53°C 12,51°C 11,68°C 10,92°C na,

A homérséklettel kapcsolatban fontos értékmérd lehet a vegetaciora vonatkozoan az aktiv és az
effektiv h66sszeg, valamint a Huglin-index értéke (Huglin 1978). Ezeket 8 évviszonylataban a

4. abran lehet nyomon kovetni és értékelni. Ebbdl kidertiil, hogy az aktiv héosszeg 2022-es,

1529,9 °C-es értéke hasonlo a 2015-0s és 2018-as évekhez, a tobbitdl pedig 100-200 °C-kal

magasabb. Az effektiv homérsékleti értékek esetében nem ugyanaz a megallapitas tehetd, mert
a 2022-es év vegetacios idészaka a 2019-es allt a legkozelebb a 2892 °C-kal. A 2015-6s és
2018-as évek magasabb, a 2016-0s, 2017-es, 2020-as és 2021-es pedig alacsonyabb értéket
képviselnek. Ugyancsak masképpen alakult a Huglin-index 2022-es értéke, a 2372,7 °C, amely
az elmult nyolc év mésodik legmagasabb értéke a 2018-as év utan. Ebbdl kovetkezik, hogy

minden mas év értéke elmaradt az ideitol.
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2. tablazat: Az aktiv és effektiv hoosszegek és a Huglin-index értékei 2015 és 2022 kozott

1540,3 °C 1381,7°C 1328,3°C 1582,1°C 1436,8 °C 1289,9°C 1370,2°C  1529,9°C
3022,9 °C 2786 °C 2711°C 3029,1°C 2876,7 °C 2666,8°C  2683,4°C 2892 °C

2298,03°C 2248,63°C 2124,83°C 2488,05°C 2250,99°C 2086,3°C 2002,82°C 2372,7°C

A csapadék mennyiségeket dsszehasonlitod 5. dbra esetében a mar kordbban hivatkozott 2022-
es 276,8 milliméter nem a legalacsonyabb érték az éprilis eleje és szeptember vége kozott
lehullott mennyiségben. Ugyanakkor ebbdl minddssze 88 milliméter es6 jelentkezett aprilis 1.
¢s augusztus 14. kozott, amely nagyon alacsony értéknek szamit. A le nem zarult teljes év
eredménye is varhatban a masodik-negyedik legalacsonyabb lehet majd a
csapadékmennyiségében. Remélhetéen a 2022/2023-as téli feltdltddés iddszakaban hulld
csapadék sokkal magasabb értéket képvisel majd az idén tapasztalttol.

3. tablazat: A csapadék mennyisége kiillonboz6 idészakokban 2014 és 2022 kozott (*: november

18-ig mérve 2022-ben)

mm mm mm mm mm mm mm mm mm
179,6 152,6 355,8 273,4 275,3 148,1 246 307,5 212,1
mm mm mm mm mm mm mm mm mm

A Furmint T85 klon érésmenete

A Kutatdintézet probasziireteiben a korabbi éveknek megfeleléen kozoltiik az idei mustok
analitikai paramétereit. Ezek koziil a Furmint T85-6s klonja keriilt 6sszehasonlitasra a korabbi
évek viszonylatdban. Ez a Szarvas dliloben talalhat6 tliltetvénybdl szarmazé adatokat mutat be,
ahol az aszaly hatdsai sokkal erdsebben jelentkeztek az erodalt, 16szos talajnak
eredményeképpen. Nagyobb vizmegtartd képességii talajok és kedvezébb fekvésii teriiletek

esetében eltérések tapasztalhatoak minden évjaratban, amelyek a periodikus probasziireti
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hirlevelekben kiemelésre is keriiltek. 2014 ¢és 2022 kozotti években mért cukortartalom
valtozasokat a hat alkalmas probasziiret sordn a 4. tablazat foglalja 6ssze a Furmint T85-0s
klonra vonatkozdan. A kilenc évjaratban, az egyes évekhez tartoz6 értékek jol tiikrozik az érés

elore haladasat, ahogyan egyre novekszik a fiirtokon 1évé bogyok cukortartalma.

4. tablazat: A probasziiretek mintdiban mért cukortartalom 2014 és 2022 kozott

126,5g/ 161,5g/1 166,5 g/! 197,58/ 158,5 /1 201,5 g/l
174 g/l 207 g/l 208/l 224,5g/| 243g/l 244g/|
158 /I 163 g/l 203,5g/I 218/l 236g/l 240g/!

142,5g/1 159,5g/1 185g/I 204g/1 223,5g/l 220,5g/I
223/l 233g/l 230/ 232,8¢/l 243/l 243/l
163 g/I 197 g/| 238¢g/l 228¢g/l 234,5g/l 256,5 g/l

116,5 g/l 153 g/I 154,5 g/l 190g/I 216g/l 236g/l

144,5g/l 174,2 g/l 203,2g/l 198,6 g/l 206,3 g/| 215/l

164,2 g/l 198,2 g/l 203,2 g/l 243,2g/| 256,2g/| 269,2 g/l

A kezdeti cukormennyiség (augusztus legvégén) 110 és 170 gramm/liter koriil van az atlagos
években, ettdl csak a 2018-as 223 g/l tért el jelentds mértékben. Az utolsd probasziireteknél
pedig a 240 gramm/liter koriili értékek képviselik az atlagot. igy az adott teriileten a Furmint
T85-0s klonja 70—130 gramm/liter cukormennyiséget szintetizal az érésmenet soran. Azaz 1,6-
3,1 gramm/liter napi ndvekmény tapasztalhatd a cukor beltartalomban. Az idei év kiindulasi
értéke, a 164,2 gramm/liter a harmadik legnagyobb mennyiség cukortartalomban, ugyanakkor
a 6. probasziiret eredménye messze a legmagasabb. Ebben a szerepet jatszhat a bogyok
lémennyisége, amely az aszdly miatt alacsonyabb is lehetett. Ezt pedig a toppedés és az
aszusodasi folyamatok tovabb redukaltak, igy nagyobb cukor koncentraciot eredményezett a
bogyo6lében. A teljes érésmeneteket egy boxplot diagramon dabrazolva jobban
Osszehasonlithatoak a kordbbi megallapitasok, azaz, hogy milyen kiilonbségek voltak az
évjaratok kozott. A 3. dbra esetében a téglalapok nagysdga bemutatja milyen tartomanyban
véltozott a cukor mennyisége a must mintakban. Minél nagyobb annal elnyujtottabb, minél
kisebb annal révidebb érésmenetet tudhat magénak az adott évjarat a Furmint T85-0s klonja
szempontjabol. Illetve azt is meg lehet figyelni, hogy a hiivosebb/csapadékosabb évjaratokban,

mint példaul a 2014-es, alacsonyabb értékrdl kiindulva vontatott éréssel, szolid maximummal
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(200 gramm/liter) lehetett csak szamolni. Emellett a masik szélsdséges érésmenet a 2018-as,
ahol mér eleve egy magasabb cukor mennyiség szintézise tortént meg augusztus végére, amely
az érés soran mar nem tudta atlépni a klonra jellemzébb 240 gramm/liter egészséges, teljes

¢rettséget.

2022 — | —
2020 — | —

2019 — [ —

2017 — I H

2016 H [ H

T T T T T T T T T
100 120 140 160 180 200 220 240 260 280
Cukortartalom (g/I)

3. ébra: A 2014 és 2022 kozotti évjaratok cukortartalom valtozasa az érés sordn, a hat

probasziiret adatai alapjan

A 3. dbra esetében elvégzett statisztikai vizsgalatok arra mutatnak ré, hogy a 2018-as érésmenet
kiilonbozik csak a tobbitdl szignifikansan. Ami visszautal az adott év sz€lsOséges vegetacios
hatésaira is egyuttal. A tobbi évjarat esetében nem tehetd statisztikai kiilonbség a cukortartalom
véltozasaban a hat probasziiret mustjaiban, még ha latszélag konny kiilonbséget tenni példaul

a 2014-es és a 2022-es év viszonylataban.

Az érésmeneti mustmintak adataibol a titralhatd savtartalom valtozasénak az alakulésa is egy
olyan folyamat, amit nyomon érdemes kovethetni. Mint ismert ez a folyamat a cukor
mennyiségi valtozasaval ellentétes irdnyban megy végbe, azaz nem akkumulaciéra, hanem
redukciora kell szamitani. Az 5. tablazat az egyes probasziiretek eredményeit mutatja be, ahol

ez a megallapitds igazolddik, ugyanakkor a mintavételi eljarasbol fakadoan egy-egy mérés
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kozott a savtartalom valtozdsa a mustokban olykor nem koveti ezt a trendet. Atlagos
¢vjaratokban 10 gramm/liter koriili vagy inkabb afeletti érték a kezdeti savmennyiség. Ez az
érésmenet sordn a 6—7 g/l tartomanyig csokkenhet le jellemzden, amely alatt és felett is vannak
értékek az elmult kilenc évjaratbol. Azonban nem szabad megfeledkezni arr6l sem, hogy a
mustok erjesztése soran ez az érték még valtozik, illetve késobb is tud még redukalodni a
savkomplex a borokban. Ezért is hangsulyos a savvaltozads nyomon kovetése és a megfeleld

érettségben torténd sziiret kivitelezése.

5. tdblazat: A probasziiretek mintdiban mért savtartalom 2014 és 2022 kozott

12,8g/1 11,25g/1 9,55 g/I 9,25/l 10,45 g/I 11,48/l
7,52¢g/1 5,55 g/l 6,38 g/l 6,33 g/l 4,98g/1 4,05g/1
11,62 g/l 10,04 g/1 8,4/l 6,9 g/l 6,83 g/l 7,338/l
10,85g/1 9,88/l 7,58 g/l 8,03 g/l 5,57 g/l 6,49/l
6,51g/1 5,72g/l 5,75g/I 5,13 g/l 3,88 g/l 3,51g/l
14,1g/1 10,94 g/l 8,23 g/l 6,26 g/l 8,27 g/l 6,78 g/l
20,08 g/! 15,34g/l 14,16 g/I 10,54 g/I 8,36 g/ 7,538/
15,75g/1 16,87 g/l 17,62 g/l 14,72 g/l 11,73 g/l 10,65 g/I
9,66g/l 8,38 g/l 7,99 /I 6,78 g/l 6,68 g/I 6,45g/l

Az adatsorokat a 4. dbra boxplot diagramja is bemutatja, ahol a magasabb értékek jelentik a
kezdeti allapotot, az alacsonyabbak pedig a végpontokat. A cukortartalom valtozast bemutato
diagrammal Osszehasonlitva jelentésebbek az eltérések az érésmentben. Ezt a statisztikai
elemzés is igazolta, mivel 12 esetben lehetett szignifikdns kiilonbozdséget megallapitani.
Osszességében a 2020-as és a 2021-es magasabb értéktartoméanyok térnek el a legtdbb évjarattol
(példaul 2016, 2017, 2018 stb.). Emellett a szélséséges 2018-as év esetében vannak tovabbi
eltérések szignifikdnsan. Gyakorlati szempontbol a probasziiretek elvégzése a melegebb
évjaratokban sokkal fokozottabb jelentdségli, mivel a kezdeti savmennyiségek mar
predesztinaljak a must felhasznalhatosagat a bordszatban. Ami még megfigyelhetd, hogy a
2015-6s, 2018-as és az idei évjaratok hasonlosagot mutatnak a sav tartomany nagysagaban (a
téglalapok mérete), igy a redukcido mértékében (3 gramm/liter csokkenés a hat probasziiret

soran).
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4. dbra: A 2014 és 2022 kozotti évjaratok savtartalom valtozasa az érés soran, a hat

probasziiret adatai alapjan

A két tényezOt egylittesen értékelve a 2022-es évjarat érésmenete a 2015-0s, 2018-as évekkel
mutatja a legtobb hasonlosagot. Azonban mig a savtartalom valtozasban ez jobban lekovethetd,
addig a cukor mennyiségében nagyobb eltérés tapasztalhaté. Ez a toppedéssel €s az
aszusodassal fiigghet Ossze, amely a két évjaratban (2015, 2018) csak késdbb, a vizsgalt

iddszakon kiviil jelentkezett zommel.
Osszegzés

A hazai és a nemzetkdzi szakirodalom is az atlaghdmérséklet emelkedését mutatja a
klimavaltozas kovetkezményeként. Sajnos az idei év rdmutatott arra is, hogy ezzel
parhuzamosan a csapadék alakulasa elég hektikusan alakult. A Boreas alloméasok meteoroldgiai
adati is mutatjak, hogy a 2022-es vegetacioban jelentés viz deficit allt eld. Ez jelentdsen
korlatozza a sz616n6vény fejlddését és igy kihat az érésmenet alakulasara is. A 88 milliméternyi
csapadek négy és fél honap alatt sokkoloan hatott az élettani folyamatokra, amely kedvezdbb
vizellatottsagu talajokon kevésbé korlatozo erejli, mint a 16sz0s talajaink esetében. Az egész
éves csapadékmennyiség ¢és a téli feltoltddés még kérdéses, két egymashoz hasonld szarazabb
évjarat nem fordult el6 az elmult 8 évben, de ez nem zérja ki ennek a lehetdségét. A Furmint

T85 klon érésmenete bemutatta hogyan alakult az egyes évjaratok hatasa a must beltartalmi
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értékeire. JOl lathatd, hogy bizonyithato kiilonbségek inkdbb a sav mennyiségi valtozasaban
vannak. A cukor szintézise €¢s annak mennyiségi alakuldsa nem jelentdsen tér el szignifikansan.
Ami némi megnyugvast nyUjthat a gazdalkodok szamara, hogy a megfeleld mindségli érettséget
el lehet érni a Tokaji borvidéken, szinte minden évjaratban. Nyilvan ennek a megitélésén
jelentdsen valtoztatnak az egyes évjaratok novényvédelmi kiilonbségei, illetve az, hogy a
flirtokon van-e toppedés vagy nemesrothadas. Remélhetden a jovo évben nem alakulnak ki
olyan aszalyos periddusok, mint 2022-ben volt a két 20 napnél hosszabb id6szak a Tokaji
borvidéken. Az eredményességet mindenképpen befolyasolja majd a vegetacios iddjaras
alakulasa, igy remélhetéen egy kiegyensulyozottabb, az atlaghoz kozelebbi év varhatd 2023-
ban.

Balling Péter
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2022, avagy a vellnk él§ klimavaltozas

Sokat hallani arrol, hogy a klimavaltozas nem egy tavoli esemény, hanem a jelen kor jellemzdje.
Valdban, a 2022 év bemutatta teljes dszinteséggel, hogy mi is az a klimavaltozas. Az évet
megeldzé november december még a talaj vizfelvevé képesség meghatidrozo szakaszaban
szerencsésre volt megfeleld mennyiségli csapadék. Ezt kovetéen: a téli fagyok elkeriiltek
minket, a tavaszi munkadlatokat idoben tudtuk kezdeni. Vegetacido kezdete nem volt
»késésben”, mint az el6z0 évben, igy jo esély volt egy atlagos vagy, még inkabb, a remélt
atlagon feliili évjaratra. Aztan a tavaszi csapadék ingadozas €s a nyari aszaly meghatarozta az
évjaratot. ,,A sz016 csodalatos novény, mindent kibir”. Igen, helyes a megallapitds, 4m nem
szabad magara hagyni. Meg kell tanulnia sz6l6termeldnek bordsznak, mit is kell tennie, hogy

lekdvesse a kornyezeti hatasokat.

A csapadék mennyisége vegetacios szakaszban elmaradt a sokéves atlagtél. Ami pedig a
hasznosul6 mennyiséget illeti joval alacsonyabb, hiszen a csapadékeloszlas nagy kilengéseket
mutat. Heves, mar-mar pontszeri vihar cellakbol érkezé zaporokbol szarmazo
csapadékmennyiség nem tud hasznosulni hatékonyan. A hdémennyiség novekedése és a
napsiitéses orak szamaban egyre kozelitiink a mediterran vidékek 20 évvel ezeldtti értékeihez.

Igy szépen csendben, vagy még inkabb oles léptekkel haladunk a véltozasok sordban.

Termesztési oldalrol megvaltozott koriilményekre a telepités soran figyelemmel kell lenni
(fajta, diilo, térallas, iranyultsag stb.). Természetesen a sz6l6termeldk kezében szamos eszkoz
van az évkozi termesztés folyaman, hogy tompitsak a hatisokat. Am ha sikeresek is a
klimavédekezésben, a boraszok mindenképpen egy megvaltozott Osszetételli alapanyagot

kapnak.

2022 év probasziireti eredményei azt mutatjak, hogy ez a mediterrdn nyar Osszetolja az érési
iddket. Az 1.4abrarol leolvashatd, hogy az egy honapos megfigyelés alatt ,,0sszeértek™ a fajtak.
Nem lehet a megszokasok mentén kijelSIni a sziireti napot. MERES SZUKSEGES! (Ezt még

parszor megjegyzem).
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Probasziiret Tokaji Borvidék
Cukortartalom (g/l)

1. abra: Cukortartalom valtozésa az érés fiiggvényében a kiillonb6z6 sz616fajtak esetében

Sziikséges a méréseket tobb ponton, tobb paraméter figyelembevételével megtenni. Az idei év
megmutatta, hogy kevés a cukor-sav-pH harmas mérések elvégzése, sziikséges a redox

potencial valtozas, polifenoltartalom mérése is.
A kapott mustok 0sszetételét sziikséges alaposabban megvizsgalni, tobb oknal fogva.

1. Klimavaltozas
2. Fogyasztdi szokasok valtozasa

3. A technologia fejlodése

1. Klimavaltozas

A klimavaltozas nem latott dsszetételbeli valtozasokat okoz. Idén a legjobban tetten érhetd a
nitrogén-tartalom valtozdsa, mely a minimum sziikséges 160 mg/l mennyiség helyett
helyenként csak 50-80 mg/l volt. Ez természetesen az aszaly kovetkezménye. Ennek
kovetkezménye az elhuzdodd erjedés és a szamos elakadt erjedés. Az ¢€lesztok ilyen foku

»szenvedése” meg is hozza az eredményt a megnovekedett illosav tartalom képében.

Az alabbi tablazatban lathatd, hogy a magas 8—10 g/l maradék-cukortartalom ebben az évben

sok helyen volt tapasztalhato. Ezzel egyiitt relativ magasak az illosav tartalmak.
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1. tablazat: A kiilonbozo bortételek analitikai paraméterei

fajta datum pot. alk. alkohol cukor illé sav
Furmint 2022.11.22 11,70 11,34 6,00 0,56 8,4
Furmint 2022.11.22 12,36 11,94 7,00 0,69 7,4
Furmint 2022.11.21 13,40 13,30 1,75 0,40 6,9
Furmint 2022.11.09 13,57 13,39 3,00
Furmint 2022.11.09 13,63 13,19 7,30
Furmint 2022.11.21 14,02 13,90 2,00 0,50 7,8
Furmint 2022.11.02 14,38 13,90 8,00
Furmint 2022.11.23 15,01 14,09 15,20
Harslevelii 2022.11.24 11,97 11,88 1,50 0,33 6,2
Harslevelii 2022.11.21 12,28 11,92 6,00 0,60 6,5
Harslevelii 2022.11.02 12,32 11,99 5,50
Harslevelii 2022.11.09 12,74 12,34 6,75
Harslevelii 2022.11.09 13,15 12,49 10,95
Harslevelii 2022.11.22 13,56 13,18 6,30 0,60 7,8
Harslevelii 2022.11.02 13,75 13,07 11,40 0,79
Harslevelii 2022.11.09 13,79 13,33 7,50
Sargamuskotaly | 2022.11.24 11,07 10,52 9,00 0,60 6,8
Sargamuskotaly | 2022.11.14 11,51 10,97 9,00 8,7
Sargamuskotaly | 2022.11.17 11,73 10,98 12,40 7,2
Sargamuskotaly | 2022.11.21 12,13 12,06 1,00 0,70 5,2
Sargamuskotaly | 2022.11.28 12,13 10,46 27,75
Sargamuskotaly | 2022.11.22 12,41 12,35 1,00 0,58 49
Sargamuskotaly | 2022.11.14 12,87 12,06 13,50
Sargamuskotaly | 2022.11.23 13,25 10,08 52,60
Sargamuskotaly | 2022.11.09 13,26 12,69 9,50
Sargamuskotaly | 2022.11.24 13,35 12,77 9,70
Sargamuskotaly | 2022.11.24 13,57 12,02 25,70
Sargamuskotaly | 2022.11.04 13,71 13,62 1,50 6,5
Sargamuskotaly | 2022.11.17 13,88 10,26 60,00 7,1
Sargamuskotaly | 2022.11.24 15,10 12,81 38,00
Szamorodni 2022.11.22 17,27 12,78 74,50
Szamorodni 2022.11.22 17,21 12,42 79,50 0,80 6,4
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A savak mennyiségi €s 0sszetételbeli valtozasara is figyelemmel kell lenni. Ez ebben az évben

fokozottan igaz.
Polifenol-tartalom

A tarcali kutatointézetben végzett mérések alapjan elmondhatd, hogy a polifenoltartalom ebben
az évben a kezelési kiiszobot boven atlépte, hiszen az optimalis 150 - 200 mg/l mennyiség feletti
értékeket sok esetben lehetett mérni. Az elsé tablazatban egy Osszetett szaraz bor mérési
eredményét lathatjuk. Elmondhatd, hogy optimalis Osszes alkohol, teljes kierjedés mellett a
polifenol értéke 200 mg/l, glicerol képzddése mellett magasabb illésav tartalom (0,59 g/l)
értéket ért el. Jellemzd, hogy a nehézkes erjedés tobb élesztonek ad lehetdséget, melyek szdmos

az optimalistol eltérdé metabolitikumokat allitanak elo.

A masodik esetben egy elakadt erjedd tételt lathatunk, melynél nagy veszélyt jelent a magas

polifenol tartalom mellett a relativ magas illésavtartalom is.
2. tablazat: Anton-Paar Lyza késziilékkel mért adatok 2 bor esetében

Measurement Information  Measurement Information

12,25 %vol Ethanol 12,60 %vol
Glucose
7,55 g/L [T] Titratable Acidity (pH=7.0) 6,07 g/L[T]
0,59 g/L [A] Volatile Acids 0,75 g/L [A]
2,54 g/L

0,9943 g/cm3

Must Weight -1,69 °Bx
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2. Fogyasztoi szokdsok valtozdsa

A fenti tablazatban tetten érhetd egy, az idei évben szintén jellemzd adat-kiugras az 0sszes
alkohol tartalom esetében. A magas alkoholtartalmak felvetik annak sziikségességét, hogy
vizsgaljuk boraink egyensulyat, nemcsak cukor-sav adatparok viszonylatdban, hanem alkohol-
extrakt viszonylatban is. Erre azért is van sziikség, mert a borpiac nagyban fokuszal a light
alkohol irdnyaban. A ,]low alcohol drinks”, mint a bor helyettesité termékei nagyban eldre
tornek a bor karara. Ennek megfelelden a valtozd fogyasztéi szokasok felé kell terelni

borainkat. Ez nem egyszerti, hiszen a klimavaltozas éppen ennek ellene hat.

3. Technologiai fejlodés

Nemcsak a gépi sziiret kihivasaira kell tudni valaszt adni, ugymint példaul a bogy6 oxidaciod
elleni megvédése, vagy példaul a kombdjn altal betakaritott nagyobb mennyiség gyors és
hatékony kezelése, megfeleld erjesztotér kapacitas, de a kisebb alkohol elérése érdekében meg
kell tanulni a nem-Saccharomyces éleszték hasznalatat. Védekezni kell a megnovekedett

polifenolok ellen, illetve a megfeleld tipanyagmanagement kell alkalmazni.

A fentiek alapjan elmondhato, hogy a 2022 évjarat boraszati szempontbol igen nagy kihivasok
elé allitotta boraszainkat. A megvaltozott mustosszetétel miatt feltétlen sziikséges méréseket

végezni a pontos munka elvégzéséhez.

A mediterran évjaratok valoszinlileg veliink maradnak, ezért ehhez sziikséges lesz

alkalmazkodnunk a siker elérése érdekében.

Dr. Kiss Istvin, egyetemi adjunktus, Szdlészeti és Bordszati Tanszék, Tokaj-Hegyalja
Egyetem
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TUDOMANYOS MELLEKLET

Furmint klénok mikrovinifikacids vizsgalata
I'VARGA LAURA-2BARANY GABOR

Tokaj-Hegyalja Egyetem, varga.laura@unithe.hu; 2Pajzos-Megyer Zrt.,

baranygabor29@gmail.com
OSSZEFOGLALAS

Tokaj-Hegyaljat a mai napig az aszitborral kapcsoljdk dssze az emberek. Fontos azonban kiemelniink, hogy az
elmult hisz évben egyre nagyobb hangsulyt fektetnek a bordszok a szaraz borok készitésére is. Ennek egyik oka
az, hogy az aszu szinte luxuscikknek szamit, emellett nem is tudjak minden évben garantalni az elkészitését. Kellett
egy olyan bortipus, amelyet biztosaggal és konnyebben tudnak értékesiteni a piacon. A borvidék zaszloshajoja a
Furmint. Kivaléan asziisodik, azonban szdraz fehérbora is kiilonleges jegyeket hordoz. Tobb kidnja elterjedt,
melyek kiilonbozé mértékig aszusodnak. Vizsgalatunkban arra voltunk kivancsiak, hogy az eltéré mértékben

aszusodo klonokbol milyen jellegii szaraz borokat lehet késziteni.
ABSTRACT

To this day, people associate Tokaj with aszi wine. It is important to note, however, that over the last 20 years,
winemakers have increasingly focused on the production of dry wines. One reason for this is that aszu is almost a
luxury item, not to mention the fact that they cannot guarantee its production every year. They needed a type of
wine that they could sell on the market with certainty and ease. The flagship variety of the region is Furmint. It is
excellent for botrytization, but its dry wines can also have special characteristics. There are several clones of this
variety which are cultivated to varying degrees. In our study, we wanted to find out what kind of dry wines can be

made from clones with different degrees of noble rot.

KULCSSZAVAK: Furmint, klon, aszt, Tokaji borvidék

1. BEVEZETES

A Tokaji borvidék a mai napig az aszuborairdl a leghiresebb, azonban az ezredfordulé ota ezt
kiegészitette tobb mas bortipus is. Az aszl csodas, de nehéz atiit6 sikert elérni vele, hiszen nem
is tudjuk minden évben biztosra, milyen mértékben lesz nemesrothadas. Egyértelmiivé valt,
hogy sziikséges egy olyan bortipus, amivel konnyebb a piacon sikert elérni (WEBI1). Tokaj-
Hegyalja {6 fajtdja a Furmint. A borvidéken készithetd terméktipusok koziil szinte mindent
készitenek beléle. Tobb klonja elterjed a borvidéken. Egy klon fiirtszerkezetének ismerete

szOl6termesztés és borkészités szempontjabol nagyon fontos.

Abban az esetben, ha a termel6 szaraz bort esetleg pezsg6 alapbort szeretne késziteni akkor egy

lazabb fiirtszerkezettel rendelkezé klont fog valasztani, mig, ha valamilyen aszsodott
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termésbol késziilt borkiilonlegesség a cél, akkor a tomottebb fiirtszerkezettel rendelkezot.
Tomottebb fiirtszerkezeti klon esetében konnyebben, mig lazabb, kisebb bogyoju tipusnal
nehezebben fog terjedni a botritisz. Szaraz bor esetében a fiirtszerkezet mellett fontos
Kiemelniink az érési id6t és a fajtakaraktereket is. Szaraz bor esetében célszerli koran ér6 klont
valasztani, hiszen igy tudjuk elkeriilni a kiugréan magas és diszharmonikus alkoholtartalmat
melyek mellett a Furmintra jellemz6 citrusos, kortés jegyek nem tudnanak érvényesiilni.
Vizsgalatunkban hét klon borjellegét vizsgaltuk, hiszen eddig Onalléan kldénonként nem
rendelkeztiink tul sok informacioval roluk. Kivancsiak voltunk arra, hogy az eltérd aszisodasi
hajlammal rendelkez6 klontipusokbol késziilt szaraz borok mennyire térnek el egymastél mind
analitikai, mind érzékszervi biralat alapjan. Az ismereteink bdvitése érdekében készitettiik el a
borokat a Pajzos-Megyer Zrt.-nél. Eddig adataink a 2021-es évjaratbol vannak, de az

elkovetkezendd években megismételjiik a kisérletet.
2. ANYAG ES MODSZER
A vizsgalatba vont klonok jellemzoi

Tokaj-Hegyalja legnagyobb teriileten termesztett fajtaja a Furmint. Pontos eredete nem ismert.
Egyesek szerint hazankbdl szarmazik, masok Dél-Italiat, a mai Szerbia és Horvatorszag
teriiletén fekvé Szerémséget vagy a Balkan-félszigetet valdszinisitik. Talajhoz valo
alkalmazkodasa j6, a szadrazsagot is jOl tliri, de a fagyra érzékeny. Peronoszporara, lisztharmatra
érzékeny. Rothadasra hajlamos. A bétermé fajtak kozé tartozik. Terméshozama atlagosan 13-
15 t/ha kdzott mozog. Fiirtje hosszu, hengeresen tométt, kozepesen nagy. Kocsanya viszonylag
torékeny. Bogydi vékony héjuak, kozepes méretiiek, 1édusak; husa puha és leves, savai
finomak. Bogydja megnyult, kdzepesen nagy. Az érett bogyok cukorgyiijté képessége jo
(Németh, 1967)

To6bb klonja terjedt el a borvidéken, melyek eltérd asziisodasi hajlammal rendelkeznek. Ezek
kozil itt kiilon megemlitenénk a legjobban és legkevésbé aszusodot. A T. 85 elterjedten az
egyik legjobban aszisodo klon a T. 8/7275-6s klon ennek épp az ellenkezbje. Mig elébbi egy
tomott fiirtszerkezettel rendelkezd klon, addig utdbbi laza flirtszerkezetii, igy ez a kevésbé

aszusodo tipus a szaraz borkészitésnek kedvez.
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Boranak jellemzése

A Furmintbdl késziilt bor altaldban magas savtartalommal rendelkezik, de héala a gondos
szOlészeti és boraszati munkanak, elegdns savak jellemzik. Mivel a sz6l6 jo cukorgytijtd
képességgel rendelkezik, altaldban magasabb alkoholtartalmu borok késziilnek beldle.
Hatarozott, finoman fajtajelleges illat jellemzi, melyben a zdldes, almas, citrusos jegyek

dominalnak a birs, korte, gydmbér, dszibarackos jegyek mellett.
A termohely jellemzése

A Furmint klénokat a Pajzos-Megyer Zrt. tulajdondban 1évd szbl6teriiletrdl sziireteltiik le. Az
iltetvényt 2002-ben telepitettek. Miivelésmodja kozépmagas kordon, 2,5 méteres sor- és 0,9
méteres totavolsaggal. A teriilet déli-délnyugati fekvési, kivald adottsagokkal rendelkezik.
Rendkiviil j6 homegtartd képeséggel rendelkezo talajon a nyirokbemosddasos barna erddtalaj
andezittufa kdzetfrakcioval keveredik. A teriileten 1évd klonok koziil tobb is kivaldan
aszusodik, ami nem csak az adott klén hajlaménak kdszonhetd, hanem a teriiletet délrél hatarolo
Zsadany pataknak is, hiszen ez biztositja a nemesen rothadt bogyok képzddéshez sziikséges

parat. A teriilet elhelyezkedését az 1. abran szemléltetjiik.

1.4bra: Teriilet elhelyezkedése (Forras: Google Maps)
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Sz616 feldolgozasa

A Furmint T.508 és a Furmint P.51 klonoknal kiilon beszallitas tortént és a rendelkezésre allo
Bucher préssel feldolgozaskor kiilonvalasztottunk klononként 55-55 liter mustot a préstalcabol.

A 57016 végighaladt a bogy6zon €s szinlevet vettlink el, préselés nem tortént.

A tobbi klonnal klononként 7-8 lada sz616t préseltiink ki hagyomanyos fakosaras kis préssel.

Fiirtosen tortént a préselés és igyekeztiink kiméletesen préselni.
Moustkezelés és erjesztés

Minden minta kapott 25 mg/l ként és hagytuk iilepedni 20-22 6rat, majd masnap szineltiik.

Végeredményben 50 liter mustot kaptunk iivegballononként.

A mustok beoltasahoz fajélesztét hasznéltunk. Az élesztd, amit hasznaltunk, az Oenoferm
Klosterneuburg volt. Valasztasunk azért erre esett, mert ez az élesztd egy alapélesztd, ami nem
befolyasolja talsagosan az aromaképet. Természetesen kapott tapanyagot is, 20 g/hl

Diammonium- foszfatot és 20g/hl Vitaferm Ultra F3-at.
Borvizsgalatok

A vizsgalatokat az olaszliszkai analitikai laborban végeztiik el. Hagyomanyos titrimetrids
modszereket alkalmaztunk, melyek soran meghatdroztuk a borok titralhaté savtartalmat,

cukortartalmat, szabad- és 0sszes kénessav-tartalmat és cukormentes-extrakt tartalmat.

Az alkoholtartalom meghatarozasa gravimetrias modszerrel tortént. A biralatra a kovetkezo év
aprilisdban keriilt sor. 15 f6s biralobizottsag 100 pontos rendszerben biralta a borokat. Az
borokban fellelhetd aromajegyeket profilanalizisben értékelhették. Az 1. abran a 100 pontos

rendszerhez hasznalt biralati lapot szeretnénk szemléltetni.
3. EREDMENYEK

Az els6 tablazatban az analitikai eredményeket foglaltuk dssze. A 2. és 3. tablazat a biralat
soran kapott értékeit szemlélteti. A tablazatokban az atlagértékeket tlintettiik fel. A teljes
atlathatosdg érdekében a profilanalizis soran kapott értékeket a 2. abran lathato

sugardiagrammon is szemléltetjiik.
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1.tablazat: Analitikai adatok

Klontipus | Alkohol Cukor Sav Kén Cukormentes- pH
extrakt
T.8/7275 11,88 1 10 4/6 22,58 3,45
P.51 11,64 1 11,5 4/6 23,24 3,48
T.8/7575 11,91 1 9,8 4/8 23,04 3,39
T.508 10,96 1,2 10,96 4/6 23,2 3,5
T.509 11,83 1 10,8 4/8 22,83 3,47
T.506 11,21 1 11 2/6 22,83 3,36
T.85 11,13 1 11,13 4/6 24,12 3,49
2. tablazat: Biralat sordn kapott értékek
Klontipus T.8/7275 | T.8/7575 | T.85 | P.51 | T.509 | T.506 | T.508
Megjelenés Tisztasag 4 4 4 4 4 4 4
Szin 10 10 9 10 8 8 8
Illat Intenzitas 6 4 6 6 6 7 4
Fajtajelleg 4 4 4 4 4 5 4
Mindség 14 14 12 | 14 12 12 12
Zamat Intenzités 6 6 7 7 6 6 6
Fajtajelleg 4 5 4 5 5 5 5
Mindség 13 16 19 | 19 19 19 16
Hosszusag 6 7 6 7 6 6 6
Osszbenyomas 8 9 9 9 9 10 8
Osszpontszam 75 79 80 | 85 79 82 73
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3.tablazat: Profilanalizis értékei

Klontipus T.8/7275 | T.8/7575 | T.85 P.51 | T.509 | T.506 | T.508
Alma 5 8 8 8 8 8 7
Korte 4 5 6 8 8 9 6
Citrus 8 9 10 10 9 10 9

Oszibarack 1 1 4 2 3 3 4

Sargabarack 1 1 3 2 2 3 4
Sargadinnye 1 1 1 1 3 1 2

Mandula 1 3 5 4 5 4 5

Ananasz 1 1 1 1 1 3 1
Banan 3 1 1 1 3 2 1

Viragos 3 1 1 3 1 2 3

Fliszeres 4 5 7 4 1 4 4
Zold 1 3 7 4 6 5 4
Egyéb

T.8/7275 T.506
Egyéh0 Al 10 Al
Zdlgye 5 rTIl?jrte ifgﬁ?us
Flszeres Citrus Oszibarack
Viragos Gszibarack Egyé:?j 2 Sérgzbarack
. sreab K e Sargadinnye
B:rr:aar?ész Sérsgzzgiinilreac Fs |rr%Sgos Angﬂna£gula
Mandula Banan
T.85 T.509
10 Alma 10 Alma
Korte Korte
5 Citrus 5 Citrus
Oszibarack Oszibarack

Egyéb Sargabarack Egyéb Sérgabarack
Zold Sargadinnye Zold Sargadinnye
Flszeres Mandula Fliszeres Mandula

Viragos Ananasz Viragos Ananasz
Banan Banan
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T.8/7575 P.51
10 Alma 10 Alma
Korte Korte
5 Citrus 5 Citrus
0 Oszibarack 0 Oszibarack
Egyéb Sdrgabarack Egyéb Sdargabarack
Zold Sargadinnye Zold Sargadinnye
Flszeres Mandula Fliszeres Mandula
Viragos Ananasz Viragos Ananasz

Banan Banan

T.508

10 Alma,
Korte
5 Citrus
0 Oszibarack
Egyéb Sérgabarack
Zold Sargadinnye
Flszeres Mandula
Viragos Ananasz
Banan

2. abra: Profilanalizis eredményeinek sugardiagrammja
4. KOVETKEZTETESEK

A vizsgélat és biralat sordn megallapitottuk, hogy mind a hét klontipusbdl a szaraz borokkal
szemben felallitott kovetelménynek megfelelé bort tudtunk késziteni. Ertékelésiik nem volt
egyszerl feladat, hiszen mikrovinifikéacios tételek készitése soran tobb nehézséggel is szembe

kell nézni a borasznak.

Az analitikai paramétereket tekintve megallapitottuk, hogy kiugroan eltéré eredményt egyik
klontipusnal sem tapasztaltunk. Az 0sszes bor nagyon magas savtartalommal erjedt ki, mely

elsésorban az évjarat jellegével hozhatd 6sszefliggésbe.

Megjelenésiikre egyontetli értékelést kaptunk, igy ezeket Osszesitve szeretnénk értékelni. A
mintak megjelenése a kivald és a nagyon j6 kategoria kozott mozgott, ami azt jelenti, hogy a

tisztasagra 4 és 5 pont kozott, mig a szinre 10 és 8 pont kozott értékelték a biralok.

[llatban mar nagyobb kiilonbséget tapasztaltunk. Itt a fontosabb eltéréseket emelnénk ki.
Intenzitast tekintve a T.506-os klon kapta a legmagasabb atlagpontszamot. Erdekes, hiszen ez

a klon kapta a legmagasabb fajtajelleget is, viszont illat mindségben mar alacsonyabb értékelést
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kapott. A legalacsonyabb értéket a T.508-as klon kapta mind a harom értékelési szempontnal.
Ez adddhatott abbdl is, hogy ennél a klonndl a szinmustot erjesztettiik ki. Az illat értékelése
szempontjabol nagyon jo kategoriaba a T.8/7275-06s, T.8/7575-06s és a P.51-es klonbdl késziilt

borok estek.

A borok zamatanak mindsitése sordn négy szempontot vesz figyelembe a birdlat. Ezek az
intenzités, fajtajelleg, minség és hosszusag. {zben két tételt kell kiemelniink, melyek a nagyon
]O kategoriaba estek pontjaik alapjan. Ez a T.85-6s és a P.51-es tételek voltak. Mind a két kloén
jol aszuisodik, lehetséges, hogy ez a tulajdonsag szaraz borok esetében is emelte a borok értékét.
A legalacsonyabb értékelést a T.8/7275-6s minta kapta. Itt is a mindséget kell kiemelniink,
hiszen a biralok atlagértékelése alapjan ez a tétel a megfelelé mindsitésbe esett. Ez adodhatott
abbol is, hogy a 2021-es évjaratban ez a klon alacsony mértékben ugyan, de rothadésnak indult.

Osszeségében a borokat a biralok a jo és nagyon jo kategoridba soroltak.

A 100 pontos rendszerben kapott eredményeket 6sszegezve elmondhatjuk, hogy egyik bor sem
kapott 70 alatti atlagpontszamot. Ez azért fontos, hiszen ez az az alsé hatar, ami alatt mar nem

értékelik a borokat (EMBER et al.,2021).

A profilanalizis sordn 12 aromajegyet soroltunk fel, melyeknek intenzitasat 1-10-ig terjedd
skalan értékelték a birdlok. Az alma tipikusan a Furmintra jellemzd jegy, mely mintdink kozott
is a legtobb borban magas intenzitassal felismerhet6 volt. Ki kell még emelniink a citrusos,
fliszeres ¢€s zo0ld jegyeket melynek intenzitasara a legtobb birald maximalis pontszdmot adott.
Ezen kiviil a mandula érdemel emlitést. Ez azért érdekes, mert a T.8/7275-0s klon kivételével
minden borban érezhetd volt az intenzitasa. Ez adodhatott abbol, hogy ez a legkevésbé asziusodo

tipus.

Bar eredményeink egy adott évjarat jellegét tiikkrozik, a kisérletet 2022-ben is folytattuk. A még
erjed tételek birdlata februarban varhatd. Az Osszesitett eredményeket egy kovetkezd

irasunkban szeretnénk kozolni.

FELHASZNALT IRODALOM
NEMETH M. (1967): Ampelografiai album. Mez3gazdasagi Kiado, Budapest
EMBER S. KOZMA K. DOMIAN E. (2021): Borkonyv. A sz616t6] a poharig. Mezégazda konyvek, Budapest

WEBL: https://furmint.hu/stilusok/amitol-a-furmint-egyedi
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BORKEZELES

Mikrobioldgiai stabilizalasi lehet&ségek stresszhelyzetet szenvedett alapanyagok
esetében

A klimavaltozas sz¢éls6séges iddjarasi koriilményei a 2022-es évjdratban is tetten érhetdek
voltak a Tokaji borvidéken is. Annak ellenére, hogy a sz6ldndvény alkalmazkodoé képessége
nagy, a sz€lsdséges idojarasi koriilmények hatdsara az egyes fenoldgiai fazisok kozotti
id6szakok lerovidiilnek (JONES& DAVIS, 2000), igy a zsendiilés €s termésérés hamarabb,
magasabb homérsékleten jatszodik le. Az érd sz616bogyd kiilondsen érzékeny az extrém magas
hémérséklet €s napsugarzas kombinaciojara, mivel parolgassal csak minimalis mértékben
képes htteni feliiletét (KELLER, 2010). A cukortartalom, ezaltal a bor alkoholtartalma
megné (BINDI et al., 2001; DUCHENE&SCHNEIDER, 2005); ezzel egyidejiileg a
savtartalom csokken, a pH érték viszont emelkedik (STOCK et al.,, 2003; Van
LEEUWEN&DESTRAC-IRVINE, 2017) (l.abra). A magas alkoholtartalom ellenére is
szamolni kell azzal a vesz¢éllyel, hogy pH 3,8 f6l6tt karos mikrobiologiai tevékenység 1ép fel.

Egyre tobb kartevé megjelenésével kell szamolni (DeLUCIA et al., 2008), valamint az UV-B
sugarzas novekvd mértéke (SCHULTZ, 2000) a tapanyagellatottsagi problémakkal egyiitt a
szarazsag-stresszel kisérve kalium-, kalcium- (2. abra), polifenol tartalomban is novekedést fog

eredményezni, valamint egyre kevesebb aromaprekurzor jelenlétével kell szamolni (BENE,
2022).
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1. abra: Languedoc borrégioban, a sziiret idopontjaban mért alkohol-, titralhaté sav-, pH-

tartalom (1984-2013) (Forras: Van LEEUWEN&DESTRAC-IRVINE, 2017)
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2. abra: A 2020 és 2021-es évjaratban mérhet6 kalcium tartalmak (Forras: BENEa, 2022)

2020-ban a kalcium tartalom 35-108 mg/1 tartomanyban volt mérhetd, a mintak 63%-a esetében
80 mg/1 alatti érték mutatkozott. 2021-ben 42—160 mg/I tartomanyba estek a mért értékek és a
mintak 38%-a rendelkezett csak 80 mg/l alatti értékkel. A mérési eredmények és statisztikai
értékelésiik alapjan tetten érhetd tendencia a kalcium tartalomban valé novekedés. Ami
aggodalomra ad okot, hogy mar extrém magas, 130 és 160 mg/I érték is mérhetd volt, egyre

magasabban helyezkednek el az atlagértékek is (2020-ban 72,22; 2021-ben 85,53).

A vizhiany kovetkeztében a sz616ndvény stimuldlja a fenilpropanoid és flavonoid utvonalak
enzimrendszerét, eldsegitve ezzel a kiilonféle polifenol vegyiiletek képzddését. A kiilonféle
polifenol vegyiiletek bogyon beliili elhelyezkedése és boraszati tulajdonsdg alapjan vald
megitélésiik nagyon eltérd lehet, a magban és a héjban megtalalhatoknak nem tulajdonitunk
kedvezd borélettani szerepet. A fenolos vegyliletek felelések a borok oxidaciojaért, és
jelenlétiik elengedhetetlen a bor jellegének kialakitasaban. A fenolos vegyiiletek a sz616bdl a
borba biologiai aktivitasuk megtartasaval keriilnek at, igy a borok fenoldsszetétele elsésorban
az alkalmazott szélémiivelési (t6keterhelés, hajtasvalogatés, levelezés, talaj tdpanyag potlasa,
novényvéddszer haszndlat) szdlofeldolgozasi (torddésmentes sziiret és szallitas, kiméletes
zuzas-bogyodzas-préselés) ¢és borkészitési (derités, finomhangolds, ¢érlelés) technologia

fliggvénye.
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A klimavaltozds hatdsara a szarazsdg eldidézheti a fehérjeszintézis megakadasat a
sz6l6bogyoban és az oldhato fehérjetartalom megndvekedését eredményezi. Igy egyre
komolyabb nehézséget jelent a borok stabilizaldsa, amely alapvetéen a fehérjék kolloidalis
viselkedésétdl fligg, azonban szamos, nem fehérje természetli vegytiletek jelenléte befolyésol,

pl. a polifenol tartalom, pH, alkoholtartalom, poliszacharidok jelenléte.

A 2022-es évjarat a Tokaji borvidéken is szamos teriileten mutatta a stresszfaktorok
novekedését, amelynek hatdsara feldtsult a kédlium-, és kalciumtartalom a bogyokban, sok
esetben rendkiviil alacsony almasav- és borkdsavtartalommal parosulva. A kierjedt borok nagy
mennyiségli borkdkivalasa tovabb rontotta a helyzetet és a pH-tartalmak a pH3,6 folé

emelkedtek, tobb esetben megkozelitettek a pH4,0 értéket is (BENEDb, 2022).
A mikrobiologiai allapotot tekintve a kovetkezokkel kell szdmolnunk (3. abra).
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3. abra: A mikrobioldgiai allapot (A-nem-Saccharomyces élesztok, B- Saccharomyces

¢lesztok, C-Oenococcus oeni, D-romlast okozo élesztégombak és ecetsavbaktériumok)
(Forras: FUGELSANG&EDWARDS, 2010)

1. Brettanomyces élesztok szaporoddasanak gatlasa

- magas alkoholtartalom, tapanyaghiany, magas pH, magas SO> tartalom ellenére

szaporodnak!
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- az alkoholos erjedés utan, a spontan almasavbomlas eldtt vagy a fahordos érlelés soran

szerepiik feler6sodik

2. Pediococcus és Lactobacillus tejsavbaktériumok szaporoddsa. képesek természetes

uton a szabad hidroxi-fahéjsavakbol illo-fenolokat eléallitani!

A fenol pozitiv Oenococcus oeni vagy Lactobacillus plantarum baktériumok a borkésavhoz
kotott  hidroxi-fahéjsavakbol szabad hidroxi-fahéjsavakat szabaditanak fel, amibdl a
Brettanomyces vagy brettet okozo baktériumok brett jelleget okozd aromaanyagokat

termelnek)
3. Ecetsavbaktériumok felszaporodasa: illosav tartalom névekedése

Jelen tanulmany a 2022-es évjaratban tapasztaltakra reflektdlva vetiti eld a lehetséges

mikrobiologiai veszélyekre vald felkésziilési lehetdségeket.
Boraszati technologiai lehetoségek a pH-tartalom csokkentésére (savassag novelése)
1. Savtartalom additiv novelése

a) a friss sz616, a sz616must, a részben erjedt sz610must, a még erjedésben 1évo Gjbor esetében

1,50 g/1 fels6 hatarig (borkdsavban kifejezve) vagy literenkénti 20 milliekvivalensig,

b) borok esetében 2,50 g/l felsé hatarig (borkésavban kifejezve) vagy literenkénti 33,3

milliekvivalensig.

A savtartalom novelésére hasznalhaté anyagok: L(+)-borkdsav, L(-)-almasav, D,L-borkésav
(racém) (4. abra), D,L-almasav, L(+)-tejsav. Szigortan szabalyozott az adagolas, max. 4 g/l
borkésav, vagy 3,6 g/l almasav vagy 4,8 g/l tejsav adagolasa engedélyezett és az EU

Commission Regulation no. 934/2019 rendeletben foglaltak szerint kell eljarni.

Chiral
HO H O
HO
OH
o H OH

4. abra: A racém borkdsav szerkezeti képlete (Forras:

https://www.guidechem.com/encyclopedia/dl-tartaric-acid-dic294238.html)
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A borkdsav és az almasav adagolésa a legelterjedtebb eljaras, azonban drasztikus beavatkozast
jelent nemcsak a savérzetre, hanem az egyéb aromaprekurzorok atalakuldsat is magéaval hozza,
legtobbszor elérhetd vele a kivant pH-tartalom beallitasa, csokken a mikrobiologiai kockéazat,

viszont nem ¢€piil be a savszerkezetbe az igy adagolt sav.

A tejsav egy komplexebb, krémesebb, lagyabb izérzetli sav, amely hasznalata rendkiviil
koltséges €s 5 g/l titralhato savtartalom alatt nem javasolt, nem tud kelld védelmet nyujtani még
magas alkoholtartalom mellett sem. Az Erbsloh Boerovin nevii készitménye (5. d&bra)

kifejezetten alkalmas erre a célra, 80%-0s tejsav-oldat.

5. abra: Boerovin Erbsloh készitmény (Forras: https://www.erbsleoh.com)
2. Savtartalom novelése kationcserélo miigyantikkal

A felhasznalhato ioncseréld gyantdk olyan sztirol vagy divinilbenzol kopolimerek, amelyek
szulfonsavat vagy ammoniumcsoportokat tartalmaznak. Meg kell felelniiik az 1935/2004/EK
rendeletben és az annak végrehajtasa céljabol elfogadott unids és nemzeti rendelkezésekben

foglalt kdvetelményeknek.
3. Tejsavbaktérium tevékenység elleni védelem a savtartalom additiv novelése nélkiil

Fumarsav E297 adalékanyag adagolasaval lehet elérni a tejsavbaktériumok gatlasat. Fontos,
hogy az alkoholos erjedés befejeztével kell adagolni, mert kiilonben az ¢lesztok atalakitjak. A
fumarsav telitetlen dikarbonsav-izomerparbol all, amelyiknek egyike transz-izomer, a masik

maleinsav-cisz-izomer (6. abra).
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6. abra: A fumarsav szerkezeti képlete (Forras: http://www.chemspider.com/Chemical-
Structure.10197150.html)

Az Erbsloh GmbH MaloStop-F néven forgalmaz tiszta fumarsav készitményt. A
mikrobiologiai aktivitas leallitasahoz sziikséges adag altalaban 30—60 g/hl, ha a borban lezajlott
az almasavbontas, akkor 60 g/hl adagolas sziikséges a tejsavbaktériumok tevékenységének

meggatolasara.

A fumarsav mellett masik fontos hatéanyag a lizozim, amely képes a tejsavbaktériumok
tevékenységét meggatolni. Az Erbsloh GmbH készitménye a BactiCare nevet viseli,
nagytisztasagu lizozim készitmény. Képes a malolaktikus erjedés meggatolasara, feloldja a
baktérium sejtfalanak peptidogliikan vazat. A baktériumos tevékenység megakadalyozasara 25

g/hl mennyiség adagolasa javasolt, a kész borban a malolaktikus erjedés leéllitasakor 50 g/hl.
4.Kitozanok alkalmazdsa

A boraszatban az Aspergillus niger torzsekbdl kitozankészitményeket allitanak eld, amelyekkel
az ecetsav- és tejsavbaktériumok szaporodasat lehet gatolni (BARRETT, 2019). Az Eurdpai
Unioban 2014. julius 01-jén hagyta jova alkalmazasat, 9012-76-4 CAS szamon az Aspergillus
niger gombabol szarmazo kitozant deritdszerként lehet alkalmazni (2019/934 EU rendelet). A
kitozan (-1,4-N-acetilgliikozamin polimer) a gombak sejtfalanak természetes dsszetevdje, a
kitin deacetilez6désével jon létre. A kereskedelmi forgalomban kaphatd készitmények:
Bactiless™ (Kokoferm Kft.), EnartisStab Micro M (Enartis), Floracontrol (Laffort) (7.

abra).
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'6

FLORACONTROL®

ERG, LATIORY
o 6,

7. abra: Kereskedelmi forgalomban kaphato kitozan készitmények (Forras: BENEc, 2022)

5.Kitozdanok fumdrsavval kombindlva

Az AEB forgalmazéasadban 4all6 termék Chito-F néven kaphato (8. abra), antimikrobidlis,
baktericid és bakteriosztatikus hatast készitmény. Elsésorban tejsavbaktériumok ellen hatasos,
de ecetsavbaktériumok és a Brettanomyces gatlasara is jol alkalmazhato. Képes lebontani a
mikroorganizmusok sejtfal alkotéelemeit a kitozan tartalmanal fogva, masrészt a fumdarsav

alkotorésze denaturalja a membranfehérjéket.

CHITO-F®

8. abra: Chito-F termék (Forras: https://www.aeb-group.com/hu/chito-f-16691)
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Osszefoglalva meg kell allapitani, hogy az egyes évjaratokban tapasztalt szélsdséges
savtartalmakkal egyre gyakrabban kell szdmolnunk, nemcsak az extrém magas értékek, hanem
az extrém alacsony is veszélyforrast jelent. A savtartalomba val6 beavatkozas bejelentéskdteles
tevékenység ¢€s engedélyhez kotott a Clb Ovezetben, valamint a mindségi kategoria
megvaltozasaval jar egyiitt, amire nagyon figyelni kell! Ha nem indokolt ilyen drasztikus
beavatkozés, vannak lehetdségek, amelyekkel a karos mikrobas tevékenység megeldzhetd

¢s/vagy meggatolhatd, érdemes odafigyelni ra.

Dr. Bene Zsuzsanna
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BORGASZTRONOMIA

A bortrendek gasztrondmiai beilleszthet6sége a Piquette példajan keresztl

A borfogyasztok mindig nyitottak az ujdonsagok felfedezésére és érdeklodéssel fogadjak az
ujonnan megjelend boraszati termékeket. Sokszor azonban ezek a trendek sziilte termékek csak
sziik korben ismertek, vagy rovid tdvon jelennek meg, mindenesetre mindig meghatarozoak
egy adott idészakban és piacot hoditanak. Ahhoz, hogy hosszu tavon fennmaradhassanak, vagy
be tudjanak épiilni egy adott desztinacid gasztrondmiai kindlataba, tobb kivanalomnak is meg
kell, hogy feleljenek. Az egyik ilyen kivanalom a fenntarthatdsédg. Lang Istvan és munkatarsai
megfogalmazasaban a fenntarthaté mezogazdasagi termelés olyan gazdasagi novekedés, amely
,harmonizal a természeti eréforrasok regeneralodasaval és a kornyezetterhelés asszimilacios
képességével. Ezzel elérhetd a folyamatos, mennyiségben korlatozott, de mindségben korlatlan
gazdasagi novekedés — amely alapja az érdekek, torekvések érvényesitésének —, a természeti
eréforrasok €s a tagan értelmezett kornyezet 6vasa, végeredményben az egészségesebb emberi

kornyezet és taplalkozas, az élet mindségének javulasa” (LANG et al. 1995, 17. 0.).

Ennek értelmében azokat a bortipusokat kell(ene) fogyasztdi oldalrol is tdmogatni, amelyek
kornyezettudatos technoldgiat alkalmazva késziilnek, egyre kdzelebb keriilnek a természethez,
ezaltal a kornyezeti eréforrasok igénybevétele is észszeriibb és kontrolalt. A természetes vagy
naturdlis vagy organikus jelzével ellatott megfelelnek ezeknek az elvarasoknak és készit6ik
személye markansan meghatarozza a borhoz valo kotddést, szinte elvalaszthatatlanok. Amikor
ilyen erds a kapcsolat, akkor ezek a borok egy aruhazi polcrol levéve €s otthoni kornyezetben
elfogyasztva nem nyujtanak olyan élményt, mint az adott terméhelyre ellatogatva, amikor az
autentikus kornyezetben a borasz kinélja és mutatja be. Megjelennek a gasztroturistak, akiket
nemcsak a bor vonzza az adott desztindci6 meglatogatasakor, hanem a borhoz ill6 ételek
megkostolasara is vagynak €s nyitottak 01j élmények felfedezésére. Ebbe a kategdridba sorolhato
a narancsbor készitési filozofia, illetve az amfora (gqvevri) borok, valamint a kénmentes

eljarassal késziild boraszati termékek.

A buborékok vilaga is egyre novekvobb érdeklddést mutat. A klasszikus pezsgdkeészitési
technologidk (Méthode Champenoise, Méthode Charmat, Méthode Transvasé) buborékos
italaival versenyre keltek a Pétillant Naturel, gyongy6z6- és habzdborok, a fogyasztok tabora

sokszor nem tesz kiilonbséget a kategorian beliil, ,,csak pezsegjen”. A tudatosan bort valasztok
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inkabb figyelik az Un. bubble trapping (,,buborék csapdaba ejtése””) modokat, az egyes

elnevezések milyen készitési eljarast és melyik orszagot jelentik.

A Piquette (1.abra) vizzel felontott torkolybol készitett ital, amely 5 -6 v/V%
alkoholtartalommal rendelkezik. Korabban nem tekintették értékes italnak, mert mindségileg
gyengébb kategoriat képviselt. A 19. szazadban a francia foldmiivesek és sz6ldmunkasok

kedvelt itala volt.
A natarbor filozéfia szerint pedig tobb szempontbdl is felértékelddott a szerepe:

v' az alacsony alkoholtartalmu borfogyasztasi trendbe jol beilleszthetd,

v a fenntarthatosag szempontjabol a melléktermék (torkoly) jboli felhasznaldsaval
késziil kevesebb hulladékot (waste) hagyva;

v kedvez6 élettani hatast polifenolokat tartalmaz;

v’ a gasztronémidban konnyed, nyari italként kivaloan beillesztheto.

1. &bra: Palackozott Piquette borok (Forras: ROBINSON, 2021)

A naturbor készitOk szamara idealis megoldas a melléktermék hasznositdsanak ez a formaja és
utoerjedt allapotban a buborékossaggal jatékot lehet bele vinni, egy ,,0j, izgalmas projekt”
mindenki szamara, nyilatkozta az Old Westminster boraszat féborasza 2018-ban, amikor az

elsd Piquette borukat forgalomba hoztdk (2. abra).
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2. 4bra: Piquette Pet-Nat (Forrés: https://www.winemag.com)

A piquette a francia "prick" vagy "princkle" szobol szarmazik, ,,szrds” a jelentése, az ital enyhe
buborékos jellegére utal. Az Okori gordg és romai idokbdl szarmazik, akkor ,,lora” néven
ismerték. Mivel a tényleges borkészitésbdl szdrmazo maradékokbol késziilt, a rabszolgak és a
tarsadalom legszegényebb tagjai szdmara késziilt italnak tekintették. Az id6sebb Plinius, a Kr.
u. 23-ban sziiletett romai ir6 allitdlag "vinum operarium" néven emlitette az italt, ami latinul
"munkasbort" jelent. Az 0Osi vagy klasszikus Dbortipusok kozott tartottdk szamon
(HARUTYUNYAN&MALFEITO-FERREIRA, 2019), organikus, natir, kénmentes borként,
alacsony alkoholtartalom, egeres iz jellemz6kkel, 6si népi bor eltarthatosag nélkiil (posca vagy

lora).

Az ital tobb eurdpai orszadgban is megjelent, de a legszembetiindbb jelenléte Franciaorszdgban
van. Torténelmileg a piquette-et a mezei munkédsok fogyasztottdk ebéd utan. Alacsony
alkoholtartalma miatt olyan italnak tekintették, amely noveli az étkezés utani energiaszintet
anélkiil, hogy a munkdsok ellustulnanak vagy elalmosodnanak. Az ¢€lelmiszer-pazarlas, bar
messze nem az élelmiszeripar legnagyobb probléméja, bizonyos szempontbol a vilag modern
élelmiszer-rendszerének kudarcat jelképezi. Az USDA becslései szerint az USA-ban az orszag
¢lelmiszer-készletének mintegy 30-40%-a megy veszendébe. A fenntarthatésagot hajszold
termeldk egy része ezt a problémat lehetéségnek tekintette, és ez alol a piquette késziték sem

kivételek.

A piquette-nek rogton helyen lett a gasztronomiaban: kézenfekvé valasztas a napkozbeni

ivaszathoz. Szivarvanyszinben pompaznak (3. abra).

71



8Z0LO-LEVEL

3. abra: Kiilonboz6 Piquette valaszték (Forras: https://www.thekitchn.com/piquette-
explainer-23125060)

Koénnyed, légies buborékkal, frissitd hatasu a barati beszélgetésekhez. ,, A piquette tiikrézi azt a
foldet, amelyen a szolot termesztették, és kiemeli a bordszok kreativ eljardsait, egy tiveg
kinyitasa olyan kivancsisagot és oromot kelthet, amelyet egy szodaviz egyszeriien soha nem tud
kivaltani.” Nem meglepd, hogy a frissitd, szénsavas ital gyakorlatilag barmivel jol parosithato.
Kivalé egy szaftos, frissen grillezett hamburgerrel, jol parosithatoak halételekkel, és szinte
barmihez, amit piknikre vinnénk (3. abra). Tokéletes aperitif, mert elég izletes €s frissitd ahhoz,
hogy 6nmagaban is meg lehessen inni, és elég alacsony alkoholtartalmu ahhoz, hogy egész nap

inni lehessen.

4. 4abra: Piquette, mint piknik bor (Forras: https://coveteur.com/piquette-wine)

Olaszorszagban a piquette-nek kiillonb6z6 nevei vannak, tobbek kdzott acqua pazza, acquarello

és vinello.

Osszegzésként megallapithat6, hogy a gasztrondmia nyitott a bortrendek befogadasara, kedveli

az ujdonsagokat. Eldnyt lehet, ha nincsenek markéns jegyei az adott bornak, mert konnyen
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parosithatoak a kiilonb6zo ételekkel, ha ezek a borok beilleszkednek a kiilonb6z6 fogyasztasi
trendekbe, jelen esetben az alacsony alkoholtartalom, no waste termék, buboréktartalom, akkor

még inkabb kedveltté¢ valhatnak.

Dr. Bene Zsuzsanna
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SZOLO-LEVEL KALEIDOSZKOP

A must aminosavtartalma és jellemzéstk

A must kipréselt sz6161é, amely még nem indult erjedésnek. Boralapanyag, amely egyben élénk
szinér6l és édes, enyhén fanyar izér6l ismert ital. Sokan a cukros italok egészséges
alternativajaként tartjadk szamon és a kiegyensulyozott étrend részeként fogyasztjak. Bar magas
a szénhidrat- és a természetes cukortartalma, szamos tapanyag jo forrasa is, tobbek kozott a C-
vitaminnak, a mangannak, a kaliumnak, a rostoknak és a kiilonféle aminosavaknak. Ezen
elényos komponensei révén a musthoz egészségiigyi elényoket tarsitanak, példaul elésegitheti
az immunrendszer és az emésztOrendszer egészségét. Hasonloképpen egyes kutatdsok arrol
szamolnak be, hogy a kiilonb6z6é sz6élétermékek, koztik a sz6l6lé és a must, jelentGsen
javithatjak a koleszterinszintet, ezzel hozzajarulva a sziv- és érrendszer egészségéhez, azonban
tobb magas szinvonalu kutatdsra van sziikség ahhoz, hogy jobban megértsiik az egészségére

gyakorolt hatasat.

Az aminosavak az ¢lethez alapvetd fontossagu szerves vegyliletek. Molekuldjdban
aminocsoportot (—NH2) ¢és karboxilcsoportot (—COOH) tartalmaz és ezek mellett kiilonféle

oldallancokat (R csoport), amelyek az egyes aminosavakra jellemzoek.

COOH
HoNm— G —=H

:DIIII

1. abra: Az aminosavak altalanos szerkezete (forras:
https://hu.wikipedia.org/wiki/Aminosavk%C3%B3dsz%C3%B3t%C3%Alr#/media/F
%C3%Aljl:L-amino_acid_general.svg)

A természetben tobb, mint 500 aminosav fordul eld, melyek sokféleképpen osztalyozhatok,
pl. az aminocsoport helyzete, a pH-érték, a polaritas, vagy az oldallanc tipusa alapjan. Szabad
allapotban kis mennyiségben fordulnak eld, jellemzéen a fehérjében, kotott allapotban
talalhatok meg, ahol mar csak 20-féle aminosavval talalkozhatunk. Ezek az aminosavak
genetikailag kodolt formdban a fehérjék alapvetd felépitésében vesznek részt, és ezen til még

sok folyamat szerepl6i, példaul a bioszintézisnek és az ingeriiletatvivé anyagok szallitasanak.
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A must az aminosavak mellett még szamos fontos szerves és szervetlen nitrogéntartalma
anyagot tartalmaz, az 6sszes nitrogéntartalma 0,2 és 2,0 g/l kozott ingadozik.

Boraszati szempontbdl az aminosavak lényeges anyagai az ¢élesztdk nitrogén-
asszimilaciojanak, prekurzorai a magasabb rendli alkoholoknak és fehérjeként egy résziik a
borokban héhatasra kicsapodhat, zavarosodast, kivalasokat okozhat.

A ndvényi szervezetek valamennyi aminosavat képesek eléallitani, mig az allati, beleértve az
emberi szervezetet, erre csak részben képes. Esszencialisaknak nevezziikk azokat az
aminosavakat, amelyeket a szervezet nem (vagy csak kis mértékben) képes szintetizalni,
ugyanakkor annak zavartalan és megfelelé mikodéséhez feltétleniil sziikségesek.

A mustokban legnagyobb mennyiségben az arginin, a prolin, a treonin, a glutaminsav, a szerin
¢s az alanin fordul eld, ezek alkotjak a mustok aminosav-tartalméanak kb. 85%-at. Ezeken kiviil
kisebb-nagyobb mennyiségben még 10 aminosavat hataroztak meg a kiilonb6z6 kutatasok.

Az arginin 3 szénatomos alifas oldallanct bazikus aminosav. Az emberi szervezet szdmara félig
esszencialis, csak bizonyos koriilmények kozott, példaul csecsemd- és iddskorban, valamint
bizonyos betegségek esetén valik esszencidlissd. Bizonyitottan javitja a kiilonb6z6 keringési
zavarokat, enyhiti a mellkasi fajdalmakat és a magas vérnyomast. Az arginin a szervezetben
nitrogén-monoxidda alakul, melynek hatasara az erek szélesebbre nyilnak a jobb véraramlas
érdekében. Serkenti a ndvekedési hormon, az inzulin és mas anyagok felszabadulasat is a

szervezetben.

HoN OH

L=

NH>
2. abra: Az arginin szerkezete (forras:

https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/f/f4/Arginin_-_Arginine.svg)

A prolin heterociklikus gytrtit tartalmazo, nem esszencialis aminosav, az emberi szervezet
képes eldallitani a glutaminsavbol. A fehérjék épitékdve, a kollagénképzésben vesz részt, amely
a borben, a csontokban és az iziiletekben talalhatd, ezen kiviil a prolin részt vesz a sejtek

altalanos mukodésében is.
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\\\H
< _OH

N

H
O

3. abra: A prolin szerkezete (forras:

https://sk.wikipedia.org/wiki/Prol%C3%ADn#/media/S%C3%BAbor:(S)-Proline.png)

A treonin esszencialis aminosav, tehat az emberi szervezet nem tudja eldallitani, taplalékkal
kell bevinni. A treonin hozzajarul az immunrendszer, a maj, a sziv és a kdzponti idegrendszer
egészségességéhez. A szervezetnek a glicin nevii anyagga alakul at, amely az agyban csokkenti
az allamdo ¢és nem kivant izomdsszehuzodasokat. Ily modon a treonin az akaratlan
mozgasokkal és izomfesziiléssel jellemezhetd izomszabdlyozési rendellenességek kezelésére

alkalmazhato.

OH O

HsC OH
NH,

4, abra: A treonin szerkezete (forras:

https://en.wikipedia.org/wiki/Threonine#/media/File:L-Threonin_-_L-Threonine.svg)

A glutaminsav oldallanca egy amino-csoportot és két karboxil-csoportot tartalmaz. A
glutaminsav a szervezetben leggyakrabban el6fordulé aminosav, amely az izmokban
termelddik, a legtobb fehérjében nagy mennyiségben fordul eld és elsdsorban a kdzponti
idegrendszerben van jelentds élettani szerepe, valamint mas aminosavak szintézisében. A
glutaminsav segiti a bélmiikodést és az immunrendszer miikodését. A kutatasok szerint a
sarlosejtes vérszegénység hirtelen szovédményeit csokkentheti, valamint el0segitheti az égési

sériilések vagy miitétek utani felépiilést.
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HO OH
NH>

5. abra: A glutaminsav szerkezete (forras:
https://hu.wikipedia.org/wiki/Glutaminsav#/media/F%C3%Al1jl:Glutamins%C3%A4u

re_- Glutamic_acid.svQ)

Az alanin egy nem esszencialis aminosav, a szervezet tejsavbol és ammoniabdl allitja eld, igy
nem sziikséges a taplalkozassal torténd bevitele. Szerkezetét tekintve pedig a tobbi aminosav
alapvegylilete, metilcsoportja egy vagy két hidrogénatomjanak cserélésével az dsszes tobbi
aminosav szerkezeti képletét megkaphatjuk. Hozz4jérul a stressz csokkentésére és negativan

befolyasolhatja a vércukorszintet.

H.C
3 OH

NH>

6. abra: Az alanin szerkezete (forras:

https://en.wikipedia.org/wiki/Alanine#/media/File:L-Alanin_-_L-Alanine.svg)

A szerin nem esszencialis aminosav, anyagcseréje €lénk a szervezetben €s szamos enzim aktiv
centrumaban jelen van. Két konformacioja is biologiailag aktiv, ezért megkiilonboztethetlink
L-szerint és D-szerint. Az L-szerint veszi fel a szervezet a taplalékkal és ezutan az L-szerinb6l
szintetizalja a D-szerint. Mindkét alakja alapvetd szerepet tolt be a fehérjék szintézisében, a D-
szerin ezen tul kémiai jeleket is kiild az agyban, igy egyes kutatasok szerint segithet az agyi

betegségek esetén, példaul a skizofrénia kezelésében.
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OH

7. abra: A szerin szerkezete (forras:

https://hu.wikipedia.org/wiki/Szerin#/media/F%C3%A1jl:L-serine-skeletal.png)

A must szamos olyan Osszetevot tartalmaz, amelyek elénydsen befolyasolhatjdk az emberi
szervezet mikodését és felépitését. Aminosav-osszetétele fligg a szO16fajtatol, a tapanyag-
ellatottsagtol, a klimatikus viszonyoktol és az érettségi allapottol. Altalanossagban elmondhato,
hogy az érés soran az aminosavak szama ¢és koncentracidja nd, azonban meghatirozo
jelentdségli a sz016 egészségi allapota, példaul egy Botrytis fertézés altalaban csokkenti a must

aminosav-tartalmat.

Bodnar Anna
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A sOrgyartas torténete

E. Poelmans és J. M. Swinnen “A Brief Economic History of Beer” c. kényvfejezete alapjan

torténo forditas
2. 1ész
A kereskedelmi célu sorfézés kialakulasa és a kolostori sorkészités hanyatlasa

A XIV. szazad végétol a komlo felhasznalasa altalanossa valt, az értékesitésre termeld f6zdék
terjedésével pedig csokkent a kolostorok jelentésége. A kora kdzépkorban a vallasi iinnepek
alkalmaval kinalt, szerzetesek altal f6zott sor ingyen mérték. A nagy pestisjarvanyt (1347-52)
kovetd tarsadalmi és gazdasagi valtozasok azonban ndvelték a potencidlis fogyasztok
bevételeit, immar megengedhették maguknak, hogy fizessenek is az italért. Emellett a
forralatlan viz fogyasztdsaval szembeni gyanakvés is egyre népszerlibbé tette a sorivast. A
kereskedelem élénkiilésével, a helyi vasarok és a nagyobb varosok kozott utazd kereskedok
megjelenésével egyre tobb fogadd létesiilt, melyek a szallas, étkezés mellett az tizleti és
tarsasagi élet helyszineként is szolgaltak, jelentés mennyiségii sort mérve (1. Abra). A Hanza-
varosok szovetségében, mely kereskedelmi monopdliuma Eszak-Eurépaban a XIII. szazadtol
egészen a XVII. szdzadig tartott, Hamburg valt a legfontosabb sorgyarté kozpontta. Az itt

készitett ital volt az elsd, melyet nagyobb tavolsagra is szallitottak szarazfoldi és tengeri ton.

1. abra: Fogadoi jelenet. A flamand David Teniers festménye (1658 koriil) (forras:
Internetl)
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A kereskedelmi c€li sorfézés ¢€lénkiilése természetesen az adoztatds ¢és kiilonbozo
szabalyozasok kialakuldsat hozta magaval. Rendelet irhatta el6 példdul az erjesztés id6tartamat,
a felhasznalt 6sszetevoket vagy a sor arat. Bar elsoként a niirnbergi varosatyak szabalyoztak a
sorkészités koriilményeit mar a XIV. szazad elején, a leghiresebb ilyen jellegli rendelet az un.
“német tisztasagi torvény” (“Reinheitsgebot™) volt, mely 1487-ben Iépett életbe a szintén
bajororszagi Miinchenben. A szabalyozas kizarolag sorarpa, komlo és tiszta viz felhasznalasat
engedélyezte a gyartds soran. A bajor uralkodo, IV. Vilmos 1516-ban egész Bajorszagra
kiterjesztette érvényességét, majd 1919-ben német szdvetségi torvénnyé valt. Ebben a

formaban egészen 1988-ig hatalyban maradt.

A XVI. szazad eleji Reformacié tovabb gyengitette a kolostorok szerepét, igy az ottani sorfozés
jelentéségét is. Eszak-Eurépaban a protestans uralkodok teljesen felszamoltdk ezeket a
1étesitményeket, igy teljes egészében a kereskedelmi sorfézes szolgalta ki a ndvekvo keresletet.
Az 1789-es Francia Forradalmat kovetd egyhdzellenes mozgalmak tevékenysége soran a
fennmarado kolostorok nagy része elpusztult, ezzel a szerzetesi sorfozés hagyomanya is szinte
teljes egészében feledésbe meriilt. Az elmult évtizedekben e régi tradiciok Ujjasziiletésének

lehetiink tanui a Belgiumbdl induld kolostori sorkészités “mozgalmanak™ terjedésével.
Globalizaci6 és uj versenytarsak a kora ijkorban

A korszak tengeri nagyhatalmai, el0szor Spanyolorszag ¢s Portugalia, majd Anglia,
Franciaorszag és Hollandia a tengerentuli expedicioit jelentds sorkészletekkel latta el, mivel az
is magukkal vitték az Ujonnan létesitett kolonidkra. A mai USA délnyugati teriiletein €16
torzsek, illetve a mai Mexiko teriiletén €16 aztékok révén addig ismeretlen, kukorica alapu
sorjellegli italokkal is megismerkedtek a felfedezOk. Bar az 0j piacok kialakulasa fokozta a
sorgyartast, a gyarmatokrol importalt 0j italok, a tea, a kakao és a kavé jelentds versenytarsnak
bizonyult. Eurépéaban az életszinvonal emelkedésével a bor fogyasztasa is fellendiilt, melynek
nagyobb tavolsagra torténd szallitasat segitette a kereskedelmi infrastruktira fejlodése.
Emellett a desztillalt italok, a gin, rum, vodka és whisky fogyasztasa is élénkiilt. A
sorfogyasztas €s az agazat védelme érdekében Europa-szerte a protekcionista vampolitika
eszkozéhez nyultak, Anglia példaul olyan jelentdsen megvamolta a Franciaorszagbol érkezd
bor- és égetett szesz-szallitmanyokat, hogy az angol véglegesen “sdrnemzetté” valt. A XIX.

szdzad végével aztan megjelent a legjelentdsebb helyettesitd termék, a szodaviz €s a szénsavas
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crer

tokéletesitette az lizemi méretli gyartashoz, majd 1886-ban az USA-ban John S. Pemberton

kifejlesztette azt a terméket, mely késdbb Coca-Cola-ként terjedt el.

2. abra: XVII.-XVIIL. szazadi “utaz6 sorfézde” felszerelése (forras: Internet2)

Tudomanyos felfedezések és a modern sorgyartas kialakulasa a X VIII-XIX. szdzadban

A korszakban jelentdsen bdviiltek az élesztdvel, illetve az erjedéssel kapcsolatos
mikrobiologiai, biokémiai ismeretek, mely az iranyitott sorkészitési technologia fejlesztését
tette lehetové. A gbzgép, a mesterséges hiités és az Oblosliveggyartas elterjedésével a gyartas

hatékonyséaga, a végtermék mindsége €s eltarthatosdga szamottevoen megnovekedett.

Bar a “lager” tipusu soroket mar a kozépkorban is készitették Dél-Németorszagban, a ma is
hasznalt fogalomnak megfelel6 terméket Josef Groll készitette eldszor a XIX. szazad kozepén.
A hosszabb ideig tartd, lassu erjesztés soran az €leszto lesiillyed, igy “alsderjesztésii” sorokrol
beszélhetlink, szemben az intenziv, gyorsabb erjedésii “felsderjesztésti” sorokkel, ahol az
¢lesztd elsdsorban a fozet tetején végzi tevékenységét. 1818-ban leirtak, hogy az erjedés elsd
fazisdban termelddik az alkohol és a szén-dioxid, mig a masodik szakasz soran érlelddik, tisztul
a sor. Uj sortipusok kialakitasat tette lehetévé az erjedés koriilményeinek tudatos alakitasa.
Angliai tanulmanyutjaik utan Gabriel Sedlmayr Miinchenben, illetve Dreher Antal Bécsben

lassu erjesztésii élesztdvel kezdett dolgozni, illetve alacsony homérsékletet alakitottak ki az
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érlelés soran. Ennek eredményeként alakult ki a német “lager” tipust sor, mely tisztasagaval és
vilagos szinével gyorsan népszeriivé valt. Hamarosan elindult a moddszeres, intézetekhez

kothetd kutatas és oktatas is el6szor Miinchenben, majd Parizsban és Berlinben.

3. abra: Sorfézde a XIX. szazadban (forras: Internet2)

Az éleszt6 szerepét az erjedés folyaman Louis Pasteur tisztazta a XIX. szazad kdzepén, majd
az 1860-as években borhibakkal kapcsolatos vizsgalatai utan kifejlesztette a “pasztorizalas”
technologiajat, mely sordn a felmelegitett és gyorsan visszahiitott bor sokaig megorizte
mindségét. 1876-ban adta kozre a sOr pasztorizalasaval kapcsolatos eredményeit. Ekdzben a
dan Emil Christian Hansen a koppenhagai Carlsberg Laboratdriumban sikeresen izolalta a
német lager-tipusu sorok készitéséhez hasznalt élesztotorzset, hozzajarulva az alsderjesztésii

sorok gyartdsanak elterjedéséhez, valamint a modern eurdpai soripar megsziiletéséhez.

A gbzgép tokéletesitése a XIX. szazad folyamdn a sorgyarak goéziizemli gépeinek
meghajtasaval, illetve a szallitasi koltségek jelentds csokkenésével is segitette az dgazatot.
Jelentds export indulhatott meg az USA-ba, Kanadaba és Ausztralidba. A mesterséges hiités, a
fridzsider 1876-os felfedezése pedig lehetové tette, hogy a lager-tipust sorok egész évben
készithetok legyenek. A fujt iivegeket az 1860-as években valtotta fel a gépi 6blosiliveggyartas,
Uj kiszerelési lehetdséget nytjtva a kordbban hordokban szallitott sornek. A koronazar 1892-es
felfedezésével immar minden probléma elharult az egyenletes mindségii, hosszu ideig eltarthato

sOr nagy tavolsagokra torténd szallitasa elott.

(Folytatjuk)
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Az 8szi hdnapok agrometeoroldgiai szempontu attekintése

Homérséklet

Egy markéns hidegfront betorést kovetd augusztus végi lehiilés szeptember elsé napjaiban is
tovabb folytatddott, melynek eredményeként a napi maximum hémérséklet szeptember 02-an
nem érte el a 20 °C-ot, a minimum hdmérséklet pedig szeptember 03-an 10 °C alatt maradt (1.
abra). Az ezt kovetd napokra folyamatosan emelkedd homérsékleti értékek voltak jellemzok
mind a napi minimumok (11,2-16,0 °C), mind pedig a maximumok (24,0-28,8 °C) terén.
Szeptember 08-t0l kezdédden végre a térségiinkbe is kiados csapadékok érkeztek markans
lehiilés kiséretében. A maximumok esetében a csokkenés mértéke szeptember 08. és
szeptember 14. kozott meghaladta a 17 °C-ot. Egy rovid felmelegedést kvetden Gjabb, mar a
minimumok terén is jelentds valtozasokat hozo lehiilés vette kezdetét. Szeptember 19-24.
iddszakban hazank egyes tajain bekdszontek az elsd 0szi talajmenti fagyok. Szerencsére ezzel
a veszéllyel a borvidékiinkon nem kellett szdmolnunk, a napi minimumok ebben az idészakban
5,0-8,5 °C kozott alakultak. Szeptember utols6 hetére rendszeres, kismennyiségii
csapadékhullas és mérsékelt melegedés volt jellemzd. Az 1991-2020. iddszakra becsiilt
borvidéki éghajlati normal értékétdl (16,94 °C) 1,17 °C-kal maradt el az elsé 6szi honapunk

atlaghomérséklete (15,77 °C), ami alapjan az idei szeptember az atlagosnal kissé hlivosebbnek
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1. abra: A levegd homérsékletének alakuldsa az 8szi honapok soran

84



8ZOLO-LEVEL

A szeptember végi csapadékos, melegedo iddjarasi trend folytatodott oktdber elsé napjaiban is,
amit egy kéthetes, szaraz, hlivosebb hajnalokkal és 20 °C koriili vagy azt meghaladé maximum
hémérsékletekkel jellemezhetd, hamisitatlan ,,vénasszonyok nyara” kovetett. Oktober masodik
dekadjanak végén ciklonalis hatdsra mozgalmasabba valt az iddjaras a borvidékiinkon is, amit
a napi maximum hdmérsékletek visszaesése és az elsd hajnali talajmenti fagyok fellépése is
fémjelzett. E rovid atmeneti idészakot kovetden oktdber utolsé dekadjara mar kezdetben enyhe,
majd hlivosebb, borongos, pards, rendszeres mikrocsapadék képzddéssel jaro iddjaras volt
jellemz6 a borvidékiinkén. Az oktoberi kozéphémérséklet (12,64 °C) 1,65 °C-kal haladta meg
az 1991-2020. id6szakra becsiilt borvidéki atlagot, ami alapjan az idei bizonyult az utobbi 30

év negyedik legmelegebb oktoberének a térségiinkben.

Novemberben a legalacsonyabb napi minimum hémérséklet (-1,5 °C) november 21-én, a
legmagasabb napi maximum (17,0 °C) pedig november 02-an volt mérhets. A hoeleji
csapadékszegény, enyhe iddjarast egy jelent6sebb csapadékhullassal jard, de szamottevo
lehiilést nem hoz6 hidegfront atvonulésa zarta le november 05-én. A hdnap masodik dekadjaban
anticiklonaris hatasok érvényesiiltek, ami leginkabb kodszitalassal kisért paras, kodos iddjaras
kialakuldsdban és a hdmérséklet fokozatos csokkenésében nyilvanult meg. A harmadik dekad
id6jarasat pedig a Karpat-medencébe egymast kovetden érkezd, mérsékelt csapadékot ado
mediterran ciklonok alakitottak 5—10 °C-0s maximum hdmérsékletek €s eseti talaymenti fagyok
kialakulasa mellett. Az utols6 6szi honapunk atlaghomérséklete (6,94 °C) 1,42 °C-kal haladta
meg a becsiilt borvidéki éghajlati normal értékét (5,52 °C), ami alapjan az idei november az

atlagosnal melegebbnek mindsithetd.
Csapadék

A Bodrogkeresztur Dereszla-diiloben miikddtetett meteorologiai mérdallomas berendezése
143,7 mm mennyiségli csapadékot regisztralt szeptemberben (2. 4dbra) 19 csapadékesemény
Osszesitett eredményeként. Az alkalmanként a teriiletre érkezd es6 mennyisége 0,1-38,2 mm
intervallumon beliil valtozott, az 6sszes mennyisége pedig 94,5 mm-rel haladta meg az 1991
2020. 1ddszakra becsiilt borvidéki éghajlati normal értékét (49,2 mm). A sokéves atlagot
gyakorlatilag hdromszorosan meghaladd szeptemberi csapadékmennyiség tulnyomd tobbsége
harom iddszakban, az elsd és a masodik dekad végén, illetve a harmadik dekad masodik felében
érkezett az iiltetvényeinkre. ElImondhatd, hogy 1969. 6ta eltelt, tobb mint 50 év alatt egyediil
1996-ban hullott a borvidékiinkon az ideinél tobb csapadék (156 mm) szeptemberben.
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2. dbra: Az 6szi honapokban lehullott csapadék mennyisége €és iddbeni eloszlasa

Oktoberben rendkiviil csekély, minddssze 12,6 mm mennyiségli esd aztatta az iiltetvényeink
talajat 11, részben mikrocsapadék képzodésbdl szarmaztathatd csapadékesemény Osszesitett
eredményeként. E termdhelyi vizinput 32,08 mm-rel maradt el a becsiilt borvidéki éghajlati
normal értékétdl (44,68 mm), igy az idei bizonyult Tokaj-Hegyaljan az utobbi 31 év 6todik

legszéarazabb oktdberének.

E csapadékszegény iddjaras novemberben is folytatdodott. Csupan 26,7 mm esé érkezett a
térségiinkbe e honap folyaman 14, részben mikrocsapadék képzddésbdl szarmaztathatod
csapadékesemény soran. Ez a csapadékmennyiség 16,1 mm-rel maradt el a becsiilt borvidéki
¢ghajlati normal értékétdl (42,8 mm), ami alapjan az idei bizonyult az 1991. 6ta eltelt 31 év
tizedik legszarazabb novemberének. Meg kell emliteni azt is, hogy a feltalaj
nedvességkészletében érdemi pozitiv valtozast csak a november 05-¢n, illetve a november 23-

24-¢én lehullott csapadék eredményezett.
Talajnedvesség

A feltalajnak (050 cm) a tokék szamara felvehetd vizkészlete a 35-50 %-os kiindulasi

allapotrdl szeptember elsé dekadjanak végén bekovetkezd csapadékhullas kovetkeztében a
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honap kozepére a maximalis érték 50—70 %-ara novekedett, a masodik és harmadik dekad
csapadékainak hatasara pedig gyakorlatilag a szabadfoldi vizkapacitasig telitddott. Ennek
megfelelden e talajréteg vizhianya az augusztus 31-én meghatarozott 55-70 mm-rél indulva,
szeptember kozepére borvidéki atlagban 40 mm-re, a keleti termoéhelyeken pedig 10 mm-re
csokkent, a honap végére pedig megsziint. Az 50—100 cm-es talajréteg diszponibilis viztartalma
szeptember elején még csak 25-27 % koriil alakult, am a jelentdés mennyiségli csapadékhullés
kovetkeztében e talajrétegek vizzel valo feltdltddése is megkezdddott. Ennek eredményeként
szeptember kozepén mar atlagosan a maximalis értek 40 %-at, a honap végén pedig 60 %-at
meghaladd nedvességtartalmi értékek voltak mérhetok. A 0-100 cm talajszelvény
nedvességhianya 140-160 mm-rdl indulva szeptember kdzepére 100-120 mm-re, a végére
pedig 50-80 mm-re mérséklodott. A talajaszaly mértéke a Tokaji borvidéken ,,kdzepes”, illetve
,hagyfoku” kategoridval volt jellemezhetd szeptember 08-4n, amit a jelentds mennyiségii

Szeptember 11-én pedig megsziint a talajaszaly a borvidéki iiltetvényeinkben.

Oktober elején feltalaj gyakorlatilag a szabadf6ldi vizkapacitasig telitett volt nedvességgel. A
tovabbi csapadékok elmaradédsa és az atlagosndl magasabb 1éghdmérsékletek kovetkeztében
azonban az els6 dekad végén 90 %-os, a honap végén pedig mar csak 80-82 %-os viztelitettség
volt mérhetd az iiltetvények talajanak felsd zonajaban. Ebbdl adododan e talajréteg vizhidnya
oktober kozepére borvidéki atlagban 15-20 mm-re, a honap végére pedig 20-25 mm-re
novekedett. Az 50-100 cm-es talajrétegnek a maximalis érték 60 %-at meghalad6 kezdeti
diszponibilis viztartalma oktoberben gyakorlatilag valtozatlan maradt az tltetvényeink nagy
részében, a tobbi esetében is csak néhany szazalékos csokkenés volt megfigyelhetd.
Osszességében a 0-100 cm talajszelvény nedvességhidnya 50-80 mm-rdl indulva oktober

kozepére 6090 mm-re, a végére pedig 65-95 mm-re novekedett.

November kozepére, illetve végére a feltalaj novények altal hasznosithatd vizkészlete a
maximalis érték 78-80 %-ra csokkent a jelentdsebb mennyiségli csapadékok elmaradasa
kovetkeztében. Ebbol adoddan e talajréteg vizhianya is csak kisebb mértékben (1-3 mm)
novekedett meg az oktober végén meghatarozott 20-25 mm értékhez viszonyitva. Sokkal
sajnalatosabb azonban, hogy az 50-100 cm-es talajréteg diszponibilis nedvesség készlete sem
valtozott érdemben a honap folyaman, azaz az tiltetvények nagy részében nem indult el a talajok

viztaroz6 kapacitdsanak nedvességgel torténd feltoltédése. Ebben a vonatkozasban a
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borvidékiink keleti termdhelyei kedvezdbb helyzetben vannak, mivel e talajréteg hasznosithatéd
vizkészlete esetiikben a maximalis érték 5—10 %-aval magasabb, mint a nyugati, dél-nyugati
terméhelyeken. Osszességében a 0-100 cm talajszelvény 65-95 mm-re tehetd kezdeti
vizhianya november kdzepére 60—90 mm-re csokkent, majd a honap végéig valtozatlan maradkt.
Ismételten hangstlyozni szeretnénk a gyokérzona nedvességkészletének téli félévben torténd
feltoltddésének fontossagat, mivel ez képezi az alapjat a tokék zavartalan vizellatdsanak a
kovetkezd tenyésziddszak soran. Remélhetéen e feltoltddési folyamat le fog jatszodni az
elkovetkezd honapokban, igy 2023-ban nem kell ismételten szamolnunk a szarazsagstressz

karos hatasanak megnovekedett kockazataval a borvidékiinkon.
Osszegzés

A szeptemberben lehullott csapadék mennyisége 94,5 mm-rel haladta azt meg a sokéves
borvidéki atlagot, igy az idei bizonyult az utdobbi 50 év masodik legcsapadékosabb
szeptemberének a térségiinkben. A hénap elsd napjaiban az augusztus végén kezdddo lehiilési
folyamat folytatodott tovabb, melynek eredményeként a napi maximum hémérséklet mar nem
érte el a 20 °C-ot, a minimum hdémérséklet pedig 10 °C alatt maradt. Szeptember 8-t6l
kezd6dden a térséglinkbe is kiados csapadékok érkeztek markans lehiilés kiséretében. A
sokéves atlag haromszorosat kitevé csapadékmennyiség hatdsara az iiltetvények feltalaja a
honap végére vizkapacitasig, a mélyebb talajrétegek pedig annak 60 %-ig telitddtek. A 0-100
cm talajréteg vizhidnya 50-80 mm-re mérséklddott, a borvidékiinkon a talajaszaly szeptember
11-én megsziint. A szaraz bor készitése céljabol sziiretelt sz6l6 szedését €s a burkolat nélkiili
diléutakon a feldolgozohelyre torténd szallitasat a lehulld6 nagy mennyiségli, egyes

iiltetvényekben er6zios karokat is okozo csapadék kisebb-nagyobb mértékben akadalyozta.

Az idei bizonyult az utobbi 30 év negyedik legmelegebb ¢és 6todik legszarazabb oktdberének a
Tokaji borvidéken. A hoénap elsd napjait mérsékelt csapadékhullas és a minimum
hémérsékletek hatdrozott csokkenése jellemezte, amit egy kéthetes, szaraz, hamisitatlan
,venasszonyok nyara” kovetett 20 °C koriilli maximum hdémeérsékletekkel. Oktober utolso
dekéadjat kezdetben enyhe, majd hlivosebb, paras, rendszeres mikrocsapadék képzdodéssel
jellemezhetd id6jaras jellemezte. Az iltetvények feltalaja 20-25 mm-t veszitett a
nedvességtartalmabol a honap kezdetéhez viszonyitva, a mélyebb talajrétegek vizkészlete pedig
véltozatlan maradt, vagy csak néhany szazalékkal mérséklddott. A magasabb érettségi foku

szaraz, majd édes borok készitésére szolgald szO6l6 szedése, illetve az aszlsziiret a kedvezd
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1d6jarasi koriilményeknek koszonhetden folytatodott oktdber folyaman a borvidék legnagyobb
részén. A hajnali paras, kodos viszonyok kedveztek az aszusodédsnak, ahol az aszalykar nem
okozott apré bogyokat, terméskiesést, kielégitd mennyiségii €s megfeleld mindségl asziszem

gyljtésére volt lehetdség.

Az utolsd dszi honapunk iddjardsa az atlagosnal melegebb és szarazabb volt. November els6
napjaira jellemzd enyhe, szaraz id6jarast egy november 5-én atvonuld, 10 mm-t meghalado
mennyiségli csapadékhullassal jaro, de lehtilést nem hozo hidegfront atvonulasa zarta le. Ezt
kovetden foként paras, kodszitalassal kisért idéjarast eredményezd anticiklonaris hatasok
érvényesiiltek a Kérpat-medencében. A honap harmadik dekadjanak idéjarasat ugyanakkor
némi csapadékot hozd mediterran ciklonok egymast kdvetd atvonulasa alakitotta 5—10 °C
maximum hémérsékletek és enyhébb talajmenti fagyok kialakuldsa mellett. A jelentdsebb
csapadékhullas elmaradasanak kovetkeztében az iiltetvények talajanak nedvességkészlete
érdemben nem valtozott a hdonap folyaman. November elsé heteiben minden termeld befejezte
az aszuszemek sziliretét. A szOloteriiletek jelentds részén az Oszi talajmunkdk kielégitd
talajallapot mellett befejezddtek, néhol a metszés is megkezdddott. Tobb tiltetvényben éltek az
0szi lemoso permetezés lehetdségével, mely csokkenti a telelésre vonuld atteleld kartevok

egyedszamat, illetve a ndvénypatogén gombak kitartd képleteinek fertdzoképességét.

Az adatokat a Tokaji Kutatointézet altal kezelt meteorologiai allomasok mérései, illetve az
OMSZ met.hu webhelye altal szolgaltatott informéciok alapjan készitettiik. A borvidékre
vonatkozo €ghajlati normal értékek (1991-2020.) kozelitd becslését tobb mérdhelyrdl szarmazo

adatok felhasznaldsaval végeztiik el.

Dr. Zsigrai Gyorgy - Kneip Antal
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