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Bihari Zoltan

ége a télnek! Talan végre ezt is kijelent-

hetjiik, bar lehetnek még fagyok, de op-
timistak vagyunk és mindenki nevében kije-
lenthetjiik: Ennyi elég volt! - irtam ezt aprilis
elején, aztan aprilis végére méar a nyar diibor-
gott a sz6l6ben.

Osszetorléodtak a tavaszi munkak,
hiszen alig lehetett korabban rdmenni a
foldekre. Ez annyiban érint benntinket, hogy
végre sikertilt a leendd fajtagytijtemény
tertiletéhez hozzajutni. A Tokaj Kereskedo-
haz Zrt.-t6] béreljuk egyel6re a teriiletet, de
reményeink szerint elébb-utébb a kezel6i
jogot is megszerezzitkk. Mindenesetre a
fajtagytijteményhez sziikséges oltvanyaink
mér megvannak, igy legkés6bb mdajus elején
szeretnénk a telepitést megkezdeni. Roham-
léptekben elvégeztiik a bokorirtast, kéfelsze-
dést, tragyazast, szantast. Ezeket a munkakat
val6jaban mar 6sszel el kellett volna végezni,
de mostanra jutottunk birtokon beliilre. A ta-
lajtomoritésnek koszonhetben, a 16sz0s talajon
reményeink szerint sikeres lesz a telepités.

Folytattuk el6adassorozatunkat a sz6-
16-bor téméban, és aprilisban elinditottuk a
helyi termékek bemutatdjat is, hiszen a saj-
tok, husok, lekvarok és a tobbi helyi termék
is szorosan kapcsolédik a borhoz. A Tokajba
latogat6 turistak vasarlasa soran az egyik hiz-
za a masikat magdval, igy rendkiviil fontos, a
valaszték ez irdnyd bévitése a borvidéken.

Intézetiink kérte a felvételét a Leader
Egyestiletbe. Reményeink szerint kisebb pa-
lyazatokkal tudjuk ily médon finanszirozni
néhany terviinket.

Nyert az a nemzetkozi palyazat, mely
a Reimsi Egyetem vezetésével lett beadva a

sz6l6 fas betegségeinek vizsgalatara. Mint
partnerszervezet, az intézettink is tébb mun-
kat elinditott ezzel kapcsolatban. Tobb éven
keresztiil fogjuk vizsgalni, hogy milyen kor-
okozok okozzak a hirtelen t6keelhalast, mi-
lyen koriilmények sziikségesek a korokozok
szamadra, és a fert6zés terjedésére mik jellem-
z6ek. A munkdaban egy, a francia egyetem par
hénapig nalunk tart6zkodo hallgatéja, itt 1éte
soran aktivan részt vesz.

A Vidékfejlesztési Minisztérium, ha
nyeriink, egy palyazat keretében lehet6vé
teheti, hogy 3 kutatot felvegytink az intézet-
be. Ezért most ismét kiirtuk az allaspélyaza-
tunkat. Nagyon kellene borasz, novényvédés,
sz6lész a csapatunkba. Csak a legalabb MSC
végzettséggel rendelkezé jelentkezd fizetését
tdmogatja a palyazat.

A miikodésiink egyik legfébb akada-
lya kezd lenni az intézeti irodadkban a féréhely
hianya. Mar minden szobaban 2-3 ember van,
amit nem lehet tovabb novelni. Rdadasul fo-
lyamatosan fogadunk gyakorlatra hozzank
érkez6 egyetemistakat, akiket szintén le kell
tiltetni valahova. A megoldast atmenetileg az
az energetikai célt pélyéazat jelentheti, mely-
nek keretében két éptiletiinket leszigetelnénk.
Ezek koziil az egyikben két plusz irodat is ki-
alakitunk, melynek koszonhetSen négy fével
boviilhet a 1étszamunk. A 1étszambdvités nem
felesleges felduzzasztast jelent természetesen,
hiszen pl. ha borvidéken 1évé meteorologiai
allomasokat, és az ehhez kapcsol6dé el6re-
jelzést szeretnénk tizemeltetni, akkor ahhoz
sziikséges a bovités. Az tjabb boraszati ki-
sérletek és a korabbrél megmaradt boraink
kezelése, értékesitése szintén plusz létszamot
feltételez. Ugyanakkor szdmos olyan otlet is
van, mely tovabbi kutatdkat igényel, illetve
hamarosan a fajtagytjtemény és a hozza kap-
csolodo beallitasok is mind tobb munkaerst
igényelnek.

Persze, az igazi megoldas egy komo-
lyabb 0sszegti fejlesztés lenne, melynek kere-
tében egy kutatointézeti épiilet is megéptilhet-
ne.
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Demeter Zoltan 2013.04.12-én,
a Borjog €s bormarketing konferencian elhangzott eléadasanak osszefoglaldja

z eredetvédelem kulturélis kérdés. Pon-

tosan leirja az adott korszak alkotédsaival
szemben megfogalmazott értékitéletet, vala-
mint tisztdzza az adott kor megértési szintjét
az el6dok munkajaval és a jelenkor igényeivel
kapcsolatosan. Ezen tal pontosan megmutatja
az adott kor emberének élet- és korismeretét,
értékrendjét. Az eredetvédelem korszertisége,
hitelessége, fontossdga pontosan lemérhetd
annak sikerességébdl. Tehat az én értelmezé-
semben az eredetvédelem nem madas, mint az
el6dok munkdjanak megértésébdl ad6do meg-
becstilés kifejezése és az adott kor rezdiilései-
hez val6 alkalmazkodni tudas jovot félt6 meg-
fogalmazasa.

Az eredetvédelmi rendszer nem a ter-
mel6t szolgdlja, hanem az érdeklédé kozon-
séget. A ma Tokajban kialakitott eredetvédel-
mi rendszer minden termel6 megelégedését
kivanja birni, ami hitelességét csorbitja. Nem
arra utalok, hogy a rendszer annal tokélete-
sebb minél tobben a termel6i csoportbdl elége-
detlenek vele, hanem, hogy a céljat, a kozon-
ség hiteles kiszolgalasat soha nem veszitheti
el mint célkittizést. Ebb6l adédodan az eredet-
védelem kialakitasa egy adott korban a bator
emberek feladata és felel¢ssége. Sikerét a ko-
vetkez6 generadciok mérik.

Véleményem szerint Magyarorszag
azonositdsara ma a vilagban els6dlegességgel
és szazadokra visszanyul6 igazoldssal a Tokaji
elnevezés és a mogotte rejlé tartalom bir. Egy-
szoval Tokaj, ma Magyarorszag legnagyobb
megbecsiilést érdemld kincse. Tokaj korszerd,
miikod6képes eredetvédelmének megalkota-
sa és érvényesitése ma az egyik legfontosabb
orszagos szintli feladat, hatalmas felel¢sség-
gel.

Egy, a borvidékre vonatkoz6 rovid tor-
ténelmi attekintés alkalmas a mai Osszeftiggé-
sek hatterének megvilagitasara.

A TOKAJI elnevezés védelme 1737-ig
nyulik vissza, amikor is egy kirdlyi rendelet

a Tokaji elnevezés hasznélatat egy lehatarolt
borvidék boraira engedélyezte. Ezzel megszii-
letett a vilag els6 eredetvédett bora. Ennek a
rendeletnek a megalkotasat a korabbi évsza-
zadokban elvégzett kitarté és sikeres munka
tette sziikségessé, valamint a sikeresség egyik
se. Nem szabad azonban megfeledkezni az ez
iranyd termel6i kezdeményezésekrd], illetve a
korszakban é16 borvidéki gondolkodok felis-
meréseirdl sem, mint generdlé tényezérél, me-
lyek évtizedekkel megel6zték a felsé hatalom
kinyilvanitasat.

A rendelkezést kovets id6szak Tokaj
legsikeresebb id6szaka volt. Hozza kell tenni,
hogy a sikeresség kornyezetében megjelentek
a mesterségesen alkotott buirokratikus nehezi-
t6 tényezo6k, -melyek ugyancsak a sikeresség
velejaroi-, kivaltképp, ha az orszdgnak nincs
igazan onrendelkezése. A mai kor emberének
részben az épitett kornyezet, részben a felis-
mer6 gondolatok tizennek ebbdl a korszakbol.
Erre az id6szakra tehet6 a vildgon els6ként ki-
alakitott tertileti klasszifikacios leiras is.

A kovetkez6 évszazad magasabb igény-
nyel allt a Tokaji borok minéségi megfogalma-
zasaval szembe. Az igények teljesitése nem si-
kertilt maradéktalanul. Az 1848-as események
hatdséra a btirokratikus nehézségek enyhiil-
tek, azonban a korszerdi borkészitési techno-
l6gidk bevezetésével szembeni ellenallds nem
valtozott. Az évszazad végén egy megujulést
eredményez6 természeti sorscsapas érte el To-
kajt is, mely a sz616k majdnem teljes kipusztu-
lasaval jart. Nyilvan a borhamisitasok korsza-
ka kovetkezett, melyet a lecsokkent termelés
el6segitett. A szazad végén ennek okan is szii-
lethetett meg Magyarorszag els6 bortorvénye,
mely a hamisitdsok megakadélyozasara iré-
dott, bar a borkezelésekkel megengedé volt.

A XX. szazad eleje Gjabb bortérvény
hozott, mely a filoxéra utani ajjaépités kornye-
zetében kialakult helyzetet probalta kezelni
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szigoritdsaival és egyben egyértelmfsiteni a
borkészités szabalyait. Az ezutdn kovetkezd
torvények, az eredetvédelem meghatarozasait
pontositottak, bar a kor igényeihez mérten hol
megengeddek voltak, hol szigorabbak. Leko-
vették a bekovetkezet orszaghatar moédosula-
sokat, illetve probaltdk meghonositani a hegy-
kozségi onrendelkezés gyakorlatat.

A 1I. vilaghdborat kovetéen egy egé-
szen mas gondolkodés vezérelte Tokaj képe
bontakozott ki, mely az 1970-es "80-as években
érte el cstcspontjat. Atrendezédstt minden
egy latszélagos hagyomany tisztelet mentén.
A tobb szaz éves megfogalmazasok, meg-
hatérozasok tartalma kicserél6dott, Gj fogal-
mak sziilettek. Kizarélagos allami tulajdonba
kertilt a latszatkeltés. Csendesen kialakult a
Magyarorszagon vilaghirti Tokaji bor képe.
Ennek az id6északnak a hatasai a mai napig ki-
tapinthatoak a borvidéken.

Az 1990-es évek egy 1j kezdetet jelen-
tettek az orszdgban bekovetkezett politikai-
és gazdasagi valtozdsok eredményeként. A
kozpontositds megsziint. A borvidéken lelkes
befektettk jelentek meg. Az elmult 40 év meg-
kovesedett mozdulatainak megreformalasa
nélkiliik nem sikertilt volna. Az 4llamtol ér-
kez6 tisztuldsi akarat megnyilvanuladsa, egy
1991-es rendelet modositasként érkezett, mely
betiltotta az avinalast. Voltak, akik értették az
tizenetet, voltak, akik nem értették és voltak,
akik nem is akartak érteni és vannak, akik ma
sem értik.

Egy évtized elteltével a gondolataik-
ban megujult magyar szakemberek és magyar
befektet6k egy csoportja, -mikor is a kiils6s
befektet6i lendiilet fogyatkozni latszott- on-
all6 iranyokat kezdtek kijelolni. Ezen iranyok
mentén halad jelenleg a borvidék szakmai fej-
l16dése.

Tokaj eredetvédelmének érintése ké-
nyes feladat, hisz 500 év tradicié neheziil a
dontések kornyezetére. Talan ezért sem akar-
tdk hatdsosan érinteni az elmult évtizedek
dontéshozoéi. A fogalmak tisztazasat politikai
és kereskedelmi hangulatok, hullamok befo-
lyasoltak, befolyasoljak.

Az 1990-es évek kezdetén hihetetlen
lendiileti és energiaja miihely munka vette
kezdetét a frissen alakult boraszatokban. 20
évrdl visszanézve nagyon felemeld idészaka

volt a borvidéknek. A megtisztulasé, az Gjra
toltekezésé, az innovacioé. Meggy6z6désem,
hogy az elkovetkez6 évtizedek sikeresen fog-
nak szakmailag tamaszkodni erre az id6szak-
ra. Ezen korszak els6 felében tortént meg a To-
kaji Asza tjra értelmezése és tjra felfedezése.
Az Gj évezred a komoly Tokaji szaraz borok
felé iranyitottdk a szakmai figyelmet. Az év-
tized kozepére a dildk egyediségének fontos-
sdga kezdett korvonalazédni. Napjainkban a
borvidéki dilék egyediségének megismerése
és megismertetése torténik.

Az 1j gondolatok meghonosodasat
nem sikertilt 4ltaldnossa tenni a borvidéken. A
mai napig a megujulds szandéka nem terjedt
tovabb ezer hektar sz6l6tertilet lefedettségnél.
Természetesen elemezhet6k gazdasagi szami-
tasok alapjan ennek okai, melyek akar igazol-
ni is tudjak a véltozatlansag fenntartdsanak
sziitkségességét, viszont 20 év tavlatabol visz-
szatekintve ezt a magyarazatot mar nem tudja
elfogadni az innovativ termel6i réteg. A val-
toztatas elkertilhetetlen.

A vaéltoztatasi sziikségre az elmult
id6szak szakmai eredményeinek érvénye-
sithetetlensége ad okot. Hidba sikertilt az el-
mult idészakban bebizonyitani a vilag szak-
mai kozvéleménye el6tt, hogy Tokaj nem ok
nélkiil volt vezeté borvidékként jegyezve az
elmult szdzadokban. A sziiletett bormindsé-
gekre mindenki &szintén racsodélkozott és
elismerden nyilatkozott. Hihet6 az 6szinteség,
hisz sajnos gazdasagilag nem vagyunk «zava-
ré» tényezdk a borok vilagpiacan. A siker még
sem érkezett meg. Ennek okait elemezni kell
és az abbol kovetkez6 valtoztatni akaras szan-
dékéanak érvényt szerezni.

A magam részérdl az okokat részben a
Tokaji eredetvédelmi rendszer bonyolultsaga-
ban és kovetkezetlenségében latom. A 20 év
alatt bekovetkezett szakmai megujulast csak
részben koveti le, illetve -amire mar utaltam-,
a bonyolult Tokaji termelési strukttra minden
szerepl6jének megfelelni akar.

Fontos id6pont volt Tokaj és az orszag
bor-eredetvédelmi gondolkodasaban a 2009.
augusztus 1-i idé6pont. Az Eurépai Kozosség-
hez tartozasunk okan egy a kozosségben elfo-
gadott eredetvédelmi- és elnevezési rendszert
kellett a meglév6 megnevezéseink helyére ten-
ni. Ennek a rendszernek az alapja az adott ré-
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gidohoz kapcsol6do termékleiras. Az altalanos
torvényi szabdlyozas mellett ezen termékle-
irds tartalmazza azokat a szabalyokat, melyek
meghatarozzak az adott termék készitésének
és létezésének korilményeit.

Ha a Tokaji borrél azt allitjuk, vagy
azt akarjuk allitani, hogy az a vilag legnagy-
szerlibb és els6 szdmu természetes édességet
tartalmazo bora, akkor a mai kor borvidéken
illetve borvidékért tevékenykedd emberének
ezt minden lehetséges eszkozzel képviselnie
kell. Ennek a képviseletnek az alapja kizarolag
a hitelesség lehet. A hiteles gondolat. A hiteles
munka. A hitelesség alapjat pedig a termékle-
irasokban tudjuk megfogalmazni és az ellen-
Orzésekkel garantalni.

A jelenlegi termékleirdsokban a legké-
nyesebb pontoknak a Tokaji elnevezés hiteles-
ségének tekintetében a kovetkezbket latom:

-az édesitési lehet6ségek engedélyezése

-a megengedett t6keterhelés maximuma

-a minimum érettség meghatérozéasa

-a borvidéken kiviili palackozds engedé-
lyezése

-a palackozasi kotelez6ség megengedd vol-
ta

Ezen tal a borvidék bortipusainak so-
kasdga sem tamogatja a borvidék kiilonleges
mivoltanak megfogalmazasat. A borvidék
nem értelmezhet ennyi bortipuson keresztiil.

Az én elképzelésemben harom bortipus
els6dleges vagy akar kizarélagos bemutatasa-
val ez a nagyszertiség hatdsosabban kozvetit-
het6 a vilag felé agy, hogy a megértés és ér-
deklédés megtapasztalhatd valosag legyen. A
harom bortipus, mely a Tokaji elnevezést el6-
tagként viselhetné:

-Tokaji szaraz bor

-Tokaji F6bor (az asztiszemek kivalogatasa
nélkul késziil6 édes bor)

-Tokaji Aszu (puttonyszdm meghatarozas
nélkiil, minimum édességtartalom kikoté-
se mellett)

Ezen tal a borvidék sokszintiségét nem
a pincetechnikak vélt vagy valés kiilonbozsé-
gével kellene a vilag elé tarni, hanem a termé-
helyek valtozatossdganak megmutatasaval.
Ehhez jarulna hozza egy kozosségi szinten
szervezddo és kozosségi szinten elfogadott te-

riileti klasszifikacids rendszer felallitasa, a 300
éves hagyomanyok megértésével és tjraszer-
vezésével.

A napokban ujjdalakult Tokaji Hegy-
kozségi rendszer reményeim szerint meg tud-
ja teremteni annak alapjat, hogy a htsz évvel
ezel6tt elkezd6dott, nagyon sok dldozatot ko-
vetel6 munka beérjen. Meg tudja teremteni an-
nak alapjat, hogy az eredményét még életiik-
ben lathassak azok, akik a munkat elkezdték
és toretlentil hisznek Tokaj megismételhetet-
len egyediségében. Meg tudja teremteni an-
nak alapjat, hogy egy miikod6képes kozosség
alakuljon, mely ki tudja jelolni a célokat annak
érdekében, hogy a Tokaji tjra egy hiteles bor-
min@séget jelentsen az egész vilagon. Ez a pil-
lanat egyedi és lathatjuk, hogy évszazadokban
mérhetd csak az ismétlédése. Sok sikert kiva-
nok a munkahoz!

1.4bra Demeter Zoltan felszolalasa

az idei Bormarketing és Borjog konferencian
Forrds: http;//fwww.facebook.com/photo.php ?foid=52959595
7078871&set=a.168171236554680.30416.15088923161621
4&type=1&theater
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A 2013.03.20-an fenti cimmel megtartott sz6lész-borasz konzultacié
osszefoglaldja, melynek el6addja Mészaros Laszl6 volt

okajt az asztuikészités tette naggya és is-

mertté az egész vilagon. Mi teszi kiilonle-
gessé az aszubor készitési eljarast? Miért van
sziikség ilyen bonyolult és koltséges eljarasra?
Melyek az aszikészités sajatossdgai és prob-
lémai?

Az el6adés az aszukészités alabbi f6bb aspek-
tusait mutatta be:

-Az aszaszemet és annak néhany fontos tulaj-
donsagat.

-Az egyediilall6 modszerrel torténd sziiretet
és az aszuszemek feltarasat, dztatasat.

-A koncentralédott, aztatott szemek préselé-
sét, mely jellemzden lasst, hosszantarto fo-
lyamat.

-A magas cukortartalmt mustok erjesztésé-
nek nehézségeit.

-A botrytizalédott sz6l6bsl adodé erjesztési
és érlelési problémakat, melyek nehezitik a
borkészitést.

Asztszemnek a botrytizdlédott és be-
toppedt bogyot nevezziik, mely feltdrdsa
mustban, erjed6 mustban vagy kierjedt friss
borban torténik. Az asztszemek begydijté-
se, majd feldolgozasa rendkiviili mértékben
megnoveli a koltségeket szokdsos borkészi-
tési eljarasokhoz képest. Mi indokolja ezt a
draga és bonyolult eljarast? Egyaltalan miért
van sziikség az aszukészitési technologiara
(és foleg az azt megel6z6 elképesztéen mun-
kaigényes sziiretre), ha tobb évjaratban a sza-
morodni technolégidval és hasonléan gazdag
borokat lehet késziteni, mint akér egy 5 vagy
6 puttonyos asza? Az alapvet6 kiilonbség ab-
ban rejlik, hogy a szamorodni (és az 4ltaldban
vett botritiszes sz616) esetében a sz6l6bogy6
anyaganak feltarasa szinte teljesen egészében
tékén, a bogyo belsejében torténik a Botrytis

cinerea anyagcsere folyamatainak kovetkez-
ményeként. Ezzel szemben az aszt esetében
a feltarast nekiink kell elvégezniink a bogyo-
kat borban vagy mustban megaztatva. El6z6
esetben kevés polifenol, ,selymesebb”, egy-
szer(ibb szerkezet alakul ki, mig az &ztatdsos
aszukészités kovetkeztében kialakult &ztatasi
izek, a magbdl kinyert csersav és polifenolok
meghatarozzak a bor karakterét, struktarajat.

Mi befolyasolja az asztiszem min&ségét?

- A j6 és korai érést biztosito fekvés valamint
gyengébb, visszafogottabb novekedésti sz6-
16 kisebb termésatlag mellett kés6bbi, de
nemesebb botrytizaciét eredményez, igy
magasabb mindségi és tisztabb, tobbnyire
szemenként botrizal6do asztaszemeket ad.

- A tobbszori véalogatas lehet6vé teszi az egy-
ontetli mindségli aszinemzedékek kinyeré-
sét, ezaltal precizebb feldolgozast és maga-
sabb min&séget.

A botritisznek szdmos elényos, de
karos hatasa is lehet a sz6l6szemekre. Min-
denképpen kedvezd, hogy tobbértékii alko-
holok képzédnek, pl. a glicerin, telt izeket
adva a bornak. A botrytis hatdsara a sz616ben
aromaprekurzorok jelennek meg, melyek az
erjedés kovetkeztében citrusos izként szii-
letnek djja. A botritisz tovabbi hatdsa hogy a
bogyohéjat elvékonyitja, ezéltal a sz6l6szem
vizet veszit, és koncentralédik benne a cukor.

A Dbotritisz mellett azonban egyéb mik-
roorganizmusok is megjelennek a sz6lén:
gombdk élesztégombak, illetve baktériumok.
A gombak, a Botrytis vagy a vele egytitt gyak-
ran jelenlévd Trichoderma gliikonsavakat és
gliikanokat termelnek, melyek gatoljak az er-
jedést és kés6bb a bor sztirhetdségét is rontjak.
A megtelepedé éleszt6k acetaldehidet képez-
nek, a baktériumok pedig ill6s vegytileteket.
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Megnovekszik a lakkaz aktivitds (oxidacio ve-
szélye) és a pH is. Szdmos kénmegkots vegyti-
let a kénezés hatékonyséagat rontja és ezéltal a
bor stabilitasat is. A karos folyamatok ellen
probéalunk védekezni. Ennek médjai a sz616-
ben megfelel6 terhelés kialakitasa, zoldmtve-
letek elvégzése, illetve a megfelel6 valogatas.
Szintén fontos a kiméletes feldolgozas. A lasst
préselés, a kevés cefrelazitas mellet kevesebb
~karos vegytilet” kertil a mustba. A must kis-
mértékd kénezése (3-4 g/hl) csokkenti a bak-
tériumok és a nem kivanatos éleszt6k szamat.

Evjaratonként valtozik, hogy milyen
cukor és mas beltartalmi értékkel bir a termett
asztiszem. Mennyire intenziv a botritisz a bo-
gyokon, milyen ardny a toppedés, milyen az
aszuszem savtartalma, stb. 2010-ben pl. akar
az egész fuirton egyszerre volt botritiszesedés.
2011-ben igen finom botritisz mellett az er&tel-
jes toppedés volt a jellemz6. 2009-ben pedig a
kevésbé ,sz6rds” asztiszemek voltak az 4ltala-
nosak. Mivel a flirton nem minden sz6l6szem
egyforma érettségi és aszasodottsagi fokon
van, ezért csak a legjobb mindségti, éppen a
csticson 1év6 szemeket érdemes egy menetben
leszedni. Egyes birtokokon a 3-4-szeri valoga-
tas is indokolt. Sok évjarat tapasztalata, hogy
egy szedd napi atlagban 5-10 kilogramm aszt
tud kiszedni.

Az asztiszedés torténhet: a bogyokat a fiirtok-
b6l kicsipegetve, tgy hogy a fiirt a t6kén ma-
rad; a fiirtoket levagva, az asztiszemeket abbol
kézben kivalogatva; vagy valogat6asztalon.

A leszedett asza szemeket kadakba gyijtik
Ossze, ahol akar 1-2 honapig is tarolhato, a
feldolgozasig, akar kiilondsebb hiités nélkiil
is. Ilyenkor az aszt be is lehet kissé taposni,
amivel a szemek kozé szorult leveg6 jelentSs
része kiszorithato, ezaltal a kdros mikrobialis
folyamatok csokkenthet6k, masrészt a kadak
aljan hamarabb megjelenik az esszencia (ami
feldolgozas soran részben vagy egészben
vissza is kertilhet az asztba az erjedés kozben
vagy utdn), igy a tovabbi szarazon torténé
tarolas biztonsagosabb.. A tarolds sordn a

muslicék riasztasara kis dobozban borkével
kevert metabiszulfitot lehet a tartalyba tenni,
majd az egészet pl. folidval letakarni.

Aztatas el6tt felmeriil a kérdés, hogy
»ledarédljuk-e” az aszat? Ha erjed6 mustot
hasznalunk &ztatashoz, akkor felesleges. A
borban torténd aztataskor egy cefreszivattyt
elegendd a feltarashoz, ami nem tori a ma-
gokat. Az aztatas torténhet musttal, mikor fi-
nom extraakcioérol beszéliink, vagy borral is,
mikor az alkoholtartalom lévén eré&teljesebb
az extrakcio. A legeréGteljesebb extrakciét a
forrasban 1évé mustban torténd aztatds je-
lenti. Ha kevésbé intenziv a botritisz akkor
inkabb borban, ha nagyon boritiszes az alap-
anyag, akkor akar murciban (forradsban levd
bor) is ajanlott az aztatas. Ez ut6bbi esetben
mindenképpen nagyobb az illésav-képz&dés
lehet6sége, viszont méginkabb komplexebb
szerkezet(i bort kapunk. Erjed6 must esetén
magasabb, 16-20°C-on aztathatunk, segitve ez
altal az erjedési folyamatot is, bor esetén hide-
gebben. Az 4ztatas alatt csomoszoléssel, kor-
fejtéssel segitik a kiold6dast.

Alapvet6 fontossdgt az aztaté alap-
bor mindsége, ami ugyantgy meghataroz-
za a késziil6 asztbor koncentracidjat, mint a
felhasznalt asztiszemek és az alapbor arénya.
Amennyiben az asztszemek jellegét akarjuk
leginkabb az asztiborban is megjeleniteni, ak-
kor leginkdbb az egészséges, tulérett sz616bsl
késziilt, 23-24 mustfokos mustban, vagy abbdl
késziilt borban torténd aztatds a célraveze-
t6. Az aztatas 0,5-3 napig tart, majd a borral,
musttal telit6dott asztiszemeket kipréseljiik.

A gazdag, koncentralodott sz616b6l ké-
sziilt édes borok készitésénél jellemzd, hogy
ellentétben a szaraz boroktol, a préselés végén,
nagy nyomadson is értékes mustot nyertink, hi-
szen a magasabb koncentracidja 1é a leginkabb
toppedt szemekbdl csak nagyobb nyomaéson,
a préselés végén jon.

Az ,aszutésztat” hosszta préseléssel
(akar 8 ¢ra), a nyomas fokozatos emelésével
préseljiik, és amennyiben tudjuk, kevés cefre-
lazitas mellett.

A modern présgépeken specidlis édes
bor présel6 programok is vannak, illetve jol
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alkalmazhat6k az 4j tipusa vertikalis hidra-
ulikus prések is, akar tgy hogy az els6é pré-
selési szakaszt horizontdlis (pl. pneumatikus)
présben végezziik, majd a mér kevesebb levet
tartalmaz6 szemeket a vertikalis présben saj-
toljuk ki teljesen, abbdl igazan tiszta, szinte
szlirt levet nyerve.

Az aszukészités, bar mindenképpen komp-
lex eljarés, viszonylag egyszerti eszkozokkel
is csodalatos eredményeket adhat. Maga az
erjedési folyamat torténhet iranyitottan vagy
egészen spontan megkozelitéssel is.

A hosszt, nem szabalyozott erjedés jel-
lemzi. Altalaban hiivos helyen, fahordéban
torténik az erjesztés, és a természetes uton
bejut6 vadélesztSkkel. Az alkohol és cukor
egyenstly magatodl alakul. Az erjedés nagyon
elhtizédhat és a borok Gjraerjedése a pincében
megengedett folyamat.

Az alkohol és a cukor aranyénak tuda-
tos kialakitasa jellemzi, torekedve a frissesség,
gyumolcsosség megbrzésére. Az erjesztés tor-
ténhet tartdlyban vagy hordéban, fajélesztd
hozzdadasaval vagy vadélesztével, de min-
denképpen iranyitottan, egy aktivabb erjedési
aktivitast megcélozva (akar magasabb hémér-
sékletet is valasztva), aminek kovetkeztében
nem csupdn a kivant egyensily kialakitasa
biztositott, hanem az erjedési izek is hataro-
zottabban jelennek meg a borban. Az erjedé-
si és érlelési szakasz egyértelmiien elkiiloniil,
az erjedés végeztével a bort stabilizaljak, ami
utdn mar cél az Gjraerjedés megakadélyozasa.

c 2

A magas cukorkoncentraciéja mus-
tok erjesztése sok koriiltekintést igényel, az
erjedés aktivitisara nemcsak a magas cukor-
tartalom, hanem a botritisz vagy mas mikro-
organizmusok éaltal termelt anyagok is nagy
hatassal vannak. A botritiszes sz616 erjedés-
gatl6 anyagai a piroszélésavas erjedés felé tol-

jak az erjedést, ami magasabb glicerinszintet,
de magasabb ecetsav szintet is eredményez. A
szokdsosndl alacsonyabb pH is nehezitheti az
erjedést.

Amennyiben fajéleszt6t hasznalunk,
figyelni kell a megfelel6 torzs kivalasztisara.
A fontos kritériumok kozé tartoznak a cukor-,
alkohol- és hémérséklettliré képesség; illosav
vagy acetaldehid és SO, képzési haljam. A ne-
héz erjedési kortlmények miatt még inkabb
sziikség van a megfelel6 tdpanyagok bizto-
sitdsdra az éleszt6k részére: az ammonium,
a tiamin (B vitamin) segitik a biztos erjedési
folyamatot, aminek kovetkeztében kevesebb
illésav és kevesebb ketosav képzdédik, mely
szintén kénkoto vegytilet.

Az erjedési hémérséklet is nagyban
befolyasolja az erjedés dinamikajat, bar bizo-
nyos éleszt6k mar egészen alacsony hémér-
séklet mellett és képesek erjeszteni. Az erjesz-
tési tartomény altalaban 12-22°C kozott van.
A magasabb hémérséklet gyorsabb erjedést,
ugyanakkor magasabb illésav-tartalmat is
eredményezhet.

A kén haszndlata, az adagolés id6pont-
ja és a megfelel6 dozis ismerete alapvetd, hi-
szen, ha jokor és pontosan kéneziink, akkor
viszonylag kis mennyiséggel sikeriil azokat a
hatasokat elérni, ami miatt a kén nehezen nél-
kiilozhet6: antibakterialis hatés, erjedésgatld
és antioxidans.

A bor kénnel torténé stabilizalasa min-
den esetben csak hiités utan, az éleszt aktivi-
tas csokkenése utan torténhet. Ellenkez6 eset-
ben az aktiv éleszt6 az acetaldehidet kezdi el
termelni és nemcsak az erjedést nem sikertil
megfeleléen ledllitani, de a késébbi kénezés
hatékonységa is nagyban csokken. Az erjedés
végén torténik mindig a legnagyobb aranyu
kénadagolas. A bor pH-t6], attol, hogy meny-
nyire volt a must botritiszes, ilyenkor 8-12 g /
hl SO, adagolasa javasolt.

Altalaban is igaz az, hogy lehetSleg kevés al-
kalommal, de egyszerre nagyobb kénmennyi-
ség adagolasa ajanlott. A tobbszori, gyakori
kénezés esetén a kén nem megfelel6képpen
hasznosul, csak az ¢sszes kénmennyiség no-
vekszik, a kivant hatasok elérése nélkiil.
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Az el6irdsok szerint a tokaji asztinak
legalabb két éven keresztiil kell a htivos fold-
alatti pincékben fahordéban érlel6dnitik, mi-
kozben masodlagos érlelési jegyekkel gazda-
godnak.

A tokaj-hegyaljai pincék alacsony hé-
mérséklete és magas paratartalma miatt vi-
szonylag kisebb aranyt a bor pérolgasa, in-
kabb a viszonylag nagyobb alkoholveszteség
jellemzs. Evente 0,5%-nak megfelel6 alko-
holtartalom is eltdvozhat a borokbél. Azok a
termel6k, akik egy friss, gytimolcsos, tiszta
stilus kialakitasara torekednek, folyamatosan
teletoltve tartjdk a borokat a hordéban. A cél
az, hogy a bor ne kozvetleniil érintkezzen a
leveg6vel, hanem a hord6é dongainak poéru-
sain keresztiil ,1élegezzen”. A bor ilyen érte-
lemben vett ,lélegzése” sokkal harmoniku-
sabban val6sul meg 1j fahordéban (ahol a fa
porusai még nincsenek a borkével eltomitve),
vagy egy Ujabb hordéban, mint egy 6reg hor-
déban. Ugyanakkor djhordéban szamos 4j
plusz izanyagot vesz fel a bor, ami legalabbis
tiatalon befolyasolja az aromaprofilt, j6 vagy
rossz értelemben. A hordo beszerzésekor igy
kortltekintéen kell eljarni a hordé fajanak mi-
néségét, jellegét illetéen. Az tjhordékban ta-
rolt borok , kénfogyasztasa” jelent6sebb, job-
ban csokken benniik a szabad kén szint, ezt a
kénszintek ellen6rzéséhez sziikséges mintavé-
teleknél érdemes figyelembe venni.

A tarolas alatti kénszintek kontrolla-
lasa kulcsfontossagu kérdés. Azt, hogy mi a

el

1.4bra Aszuszemek sziirete

2.4bra Aszusodéasnak indult

megfelel6 kénszint természetesen nagyon sok
tényez6 befolyasolja, tobbek kozott a bor kon-
centracidja (alkohol és cukortartalma), jellege.
Figyelni kell arra, hogy a bor stabilitasat nem
elsésorban a szabad SO, szint biztositja, ha-
nem annak csak egy része, a molekularis vagy
maésképpen aktiv kén, aminek a nagysagara,
arra hogy milyen szabad SO, szint mellett tar-
talmaz a bor elegend¢ aktiv ként, a pH és a
tarolasi homérséklet fliggvényében kovetkez-
tethettink. Altalaban elmondhaté, hogy minél
magasabb a bor pH-ja és minél alacsonyabb
() a tarolasi homérséklet, annal kevesebb a
borban a molekularis kén. Az erre vonatkozé
tablazatok megtalalhatok a szakkonyvekben,
vagy az interneten.

A hegyaljai érlelési gyakorlat altalaban
nem sokat foglalkozik a fejtésekkel, ugyanak-
kor az évenkénti egy-kétszeri fejtés altaldban
hasznal a bornak és egyuttal lehetéség van
ilyenkor a kénszinteket is megfelel6képpen
korrigalni. Természetesen az ilyen fejtések-
nek, f6leg ha azt finoman, a szivattyt haszna-
latat minél inkabb mell6zve végezziik, a bor
leveg6zetésén kiviil a bor tisztitdsdban is nagy
szerepe lehet, kiilon kezelve a horddék aljan
maradt aljborokat.

Az érlelés alatt természetesen folyama-
tosan figyelni kell a pince leveg6jére, a pince
higiéniajara, a borokat rendszeresen kell kés-
tolva ellendrizni, illetve figyelni a kénszint és
illésav-tartalom alakulasat.

3.4bra Aszubor hordos érlelése

szemek
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A 2013.04.18-1 szb6lész-borasz konzultacio dsszefoglaloja,
ahol az egyik el6éadd Bacso Andras volt

borkezelés alatt a must és a bor kezelését

egylittesen értjiikk. Az utébbi évtizedek-
ben a legnagyobb jelentéséget az oxigénnek
tulajdonitjuk, mely valamely forméban el6
tudja segiteni a must vagy a bor fejlédését, de
ugyanakkor a halalat is okozhatja, hisz talzott
jelenléte olyan polimerizaciés, kondenzacios
folyamatokat indithat be, amely tonkreteszi az
aromakat, a fenolos anyagokat kedvezétlentil
alakitja at. A szol6feldolgozas, mustkezelés
és borkezelés folyamatat abboél a szemszog-
bél kell megkozeliteni, hogy melyek azok az
anyagok, melyek a kezelési eljarasok soran be-
jutatott oxigént kezelni tudjék és ezzel az aro-
mak megtartadsdban szerepet jatszanak.

A préselést kovetden a must alapvets-
en zavaros, f6 célunk, hogy olyan bor kertiljon
az asztalra, amely mindenféle zavarossagtol
mentes. Akér az erjedés, akar az érlelés soran
keletkez6 zavarosité anyagokrol van sz, nem
kivanatos. A cél a tiszta, stabil bor. A borkészi-
tés szelektiv extrakciod, hisz arra toreksziink,
hogy a sz616b6l csak a borkészités szempont-
jabol értékes anyagokat nyerjiik ki. A zavarosi-
té anyagok egyrészt a bogy6 kiilonféle részei-
bdl (héj, has, mag) szarmaznak Ezek jelenlétét
nagyban befolyasolja, hogy mennyire volt a
sz0l6 egészséges vagy éppen botritizalédott-
masrészt az erjedés soran keletkeznek, akar az
éleszt6k bomlastermékeként, akar a tobbi je-
lenlévé6 anyag interakcidjaként.

A borsepré szerepe nagyon fontos.
A zavarosit6 anyagok ebbe tilepednek bele,
ugyanakkor bizonyos résziik vissza-vissza is
oldodik a borba, és kiilonboz6 interakcidkat
kezdeményez, ami lehet példdul redukcio,
maskor viszont -bizonyos anyagok jelenlété-
ben- kellemetlen iz- és illatanyagok, mondjuk
kén-hidrogén forrasa is lehet.

A must és a bor zavarossidga egy na-
gyon fontos mér6szdm. Fehérbor-készités-

nél bizonyos zavarossag felett a mustot nem
szabad kierjeszteni. Ellenkez6 esetben a bor
nem lesz tiszta iz(i. Epp ezért altalanos alapelv
a must tisztitdsa. Ez lehet a must nyéalkazasa,
deritése vagy mas fizikai tisztitas.

A zavarossag mértéke jellemzGen:

- Préselés utani must: 2000-4000 NTU
- Homaélyos bor: 10-20 NTU
- Tiszta, stabil bor: 1 NTU

Ha a must homalyos, kb. 150 NTU lehet
a zavarossag mértéke. Ezt mar érdemes kier-
jeszteni. Ekkor a bor természetes, finom aro-
maékkal rendelkez6 bor lesz, fenolos kesertiség
nem lesz benne. Illetve nem lesznek benne
olyan fenolos jellegti anyagok, melyek a kii-
16nb6z6 technolégiai eljarasok soran bekertilé
oxigén révén még tobb kesertiséget eredmé-
nyeznének, vagy esetleg kdrosan befolyasol-
hatndk a bor szinanyagét.

El6fordulhat, hogy a must tilepités utan
magéatol is teljesen tiikrosre tisztul. Azonban
a folyamatot -kiilonosen nehéz évjaratok-
ban- segithetjiik deritészerek hozzaadasaval
is. Egészséges évjaratban 3-5 g/hl kénezés-
sel, nyalkazassal, 5-6 ora tilepités utan a must
tiszta lesz. Eltér6 évjaratban, ha a sziirkerot-
hadas erételjesebb, célszerti a mustunkat hi-
teni, majd deriteni, melynek révén 24 o6ras
tilepités utan teljesen tiszta, atlatsz6 mustot
kapunk, 20-30 NTU zavarossaggal. Az ilyen
bort azonban még nem tandcsos kierjeszteni,
mert el6fordulhat, hogy nem lesz benne any-
nyi tdpanyagunk, nitrogén-forrdsunk, hogy a
spontan vagy beoltott éleszt6k szaporodésa
kellsen gyors legyen. Igy az éleszté mtiko-
dése soran oda nem ill6 iz- és aromaanyagok
keletkezhetnek. Ennek elkertiilésére érdemes
egy kevés egészséges mustaljat visszatenni,
melynek révén elérink egy homaélyos must-
allapotot. Ekkor a mustunk készen &ll az er-
jesztésre. Az erjesztés hatékonysagat akar kii-
lonféle, az éleszt6k miikodését segitd tapsok
hozzaadaséaval is fokozhatjuk.

Az erjesztés utan a borkezelés célja a
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tiszta allapot ajboli elérése. Legfontosabb bor-

kezelési mtiveletek:

-rendszeres fejtés, Gjbornal hetente 2-3-szor

-rendszeres toltogetés (O, kizarasa a cél)

-kénezés: a bor redoxi-rendszerének beallita-
sat szolgalja, melynek hatasidra megfelel
mikrobioldgiai és fizikokémiai kondiciok
allnak el6

-érlelés: tartdlyos vagy fahordos, seprén vagy
éleszt6hartya alatt

-derités

-szlirés

A must és a bor természetes tisztulasi
folyamatara nagy hangsulyt kell fektetni. A
mesterségesen bevitt derit6- és sztir6anyagok-
kal csokkentjiik a bor természetes aromadit és
allapotat.

A zavarosité anyagok levéalasztasat sok ténye-

z6 befolyésolja:

-a sz616, a must minGsége és a bor Osszetétele
(alkohol, maradék cukor, védSkolloidok,
savtartalom és PH)

-h6mérséklet

-zavarosité anyagok fizikai 0sszetétele

-alkalmazott préselési médszer, mennyire va-
lasztottuk le a kiilonb6z6 mustfrakcidkat

-milyen mennyiségii a sepré

-tarol6 edény forméja, tartalyndl a magassag
és az atmeéro

Borkezelési mtiveletek és jelent6ségiik:

-Fejtés (zarttol a nyiltig), altala beallithatjuk
az oxigén pozitiv vagy negativ hatdsat a bo-
runkra. Példaul nemkivanatos illatanyagok
eltavolitasat nem teljesen zart, 6vatos fejtés-
sel tudjuk csokkenteni, igy a nemkivanatos
tiol-vegytiletek az oxigén bejutésa és a redu-
kalt jelleg révén csokkenni fognak.

-Toltogetés: ezzel ki tudjuk zarni az O, rombo-
16, oxidativ hatdsat. A hordds érlelés soran a
bor szdmadra pont elegendé mikrooxidaciot
biztositunk a megfelel6 fejlédéshez. Ha a
bor nagy feliileten érintkezik leveg6vel, na-
gyon erds lesz az O, beold6dasa, és az oldott
oxigén jelenléte a legfinomabb aromdkra hat
a legkdrosabban. Hordos érlelés esetén 2 he-
tente legalabb egyszer fel kell tolteni a bor

nivojat az akona-nyildson keresztiil. Tarta-
lyos érlelés esetén, ha nem tudjuk teljesen
megtolteni, mindenképp védégazt vagy
uszofedlapot kell alkalmazni.

-Kénezés: nemcsak redukald, hanem antiszep-
tikus, antioxidans, aromaképzd és szinstabi-
lizal6 hatasa is van. A vorosborokban a cser-
z6anyag a felesleges oldott O, -t valamilyen
formaban mindig le tudja kotni. Fehérborok
esetében a legfinomabb sz616bdl szarmazo
aromak, aromaprekurzorok fognak degra-
dé&lédni, ha kénezéssel nem kompenzéalunk.
A kénezést nem egyszerre kell elvégezni a
borkezelés soran, hanem allandé ellenérzés
mellett tobb részletben, hiszen csak a sza-
bad kén az, ami aktiv.

A kénezés bizonyos folyamatok késleltetésé-
hez is hozzajarul. Széraz fehér bor készité-
sénél, ha az erjedés utan 1 hénapon beliil
nem toltogetiink és nem végezziik el az
els6 kénezést, akkor a malolaktikus erjedés
biztos, hogy bekovetkezik. Annak ellené-
re, hogy nem minden évjaratban sziikséges
szamunkra, hogy a borunkban természetes
tton jelen 1évé almasav lebomoljon. Igy a
2009., 2011. és 2012.-es meleg évjaratokban
nem lett volna célszerti az almasav lebomla-
sa az amugy is alacsony savtartalom miatt.

A kénnek pozitivumai mellet sajnos negativ
hatasa is van, hisz toxikus, allergén, ezért
a felhasznélhat6 kén fels6 hatara torvényi-
leg szabalyozott, jelenlétét a borban pedig
2005-t6l kotelez6 feltlintetni a borcimkén.
Epp ezért torekedni kell arra, hogy a kéne-
zés mesteri, okszerti médon legyen elvégez-
ve, a kénfelhaszndlas a sztikséges minimalis
szinten legyen tartva. Sajnos eddig nagyon
kevés olyan anyagot talaltak fel, amely teljes
mértékben helyettesithetné a kénfelhaszna-
last, azonban vannak olyan anyagok és bo-
raszati eljardsok, amelyek kiegészitésként
hasznalva csokkenthetik az alkalmazott
kénmennyiséget. Példaul, ha tiszta mustot
erjesztiink, akkor kevesebb olyan anyag
lesz a borban, ami lekotheti a ként, igy ke-
vesebb kén hozzaadéasaval biztosithaté az
elvart szabad kén szint. Ha a kései sziirete-
lésti borhoz a must htitve és deritve lesz, il-
letve aszu készitésnél az asztiszemeket nem
erjed6 mustba aztatjuk, valamint aztatas és
préselés utan az aszt mustunkat tlepitjiik
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és tiszta aszimustot erjesztink ki, akkor
sokkal alacsonyabb &sszkéntartalom mellett
tudunk sokkal magasabb aktiv kéntartalmat
biztositani, amely lehet6vé teszi a borunk
természetes fejlédését, fizikokémiai és mik-
robiolégiai stabilitdsat és megakadalyozza
a nemes édes borunk majus-janiusi utéer-
jedését. Utobbi elkeriilése nagyon fontos,
mert teljesen tonkreteheti a nemes édes bo-
rok természetes fejl6dését.

- Fahordés érlelés: Tokaj-Hegyaljan nagyon
nagy jelent6sége van, hisz nagyon nagy ra-
hatdsa van a fehérborra. Mikro-oxidaciot
tesz lehet6vé. Ertékes cserzéanyagok oldéd-
nak a hordoébol a borba, melyek a bor ter-
mészetes Ontisztuldsat segitik feleslegessé
téve adalékanyagok hozzdadasat. Illat- és
aromaanyagokat ad a borhoz, melyek a bor
mas komponenseivel reakcidba 1épve olyan
vegytiletek képz&déséhez jarulnak hozza,
melyek kialakitjak a bor végleges karakterét,
iz- és aromaképét. Szintén nagyon fontos,
hogy a sokat emlegetett mondatot, misze-
rint az ,,Az dreg hordé a j6 hord6”, helye-
sen kezeljiik, hisz val6jaban az egészséges,
higiénikus hordé a j6 hordé, fiiggetleniil a
koratol. Amit megkeriilhetetlentil figyelem-
be kell venni az Gj vagy a régi hord¢ alkal-
mazasakor, hogy mekkora a koltségvonza-
ta. Ha rendszeresen 1j hordét hasznalunk,
akkor literenként akar 100-200 Ft onkoltsé-

get is hozzdadhat a bor ardhoz. De! A XVIIL.
szazadban Tokaj-Hegyaljan volt olyan év,
hogy 30-40 000 Gj hordét is készitettek.

-Seprdn érlelés: ez Tokaj-Hegyaljan tradicio-

nalis eljaras, de ami Gj benne, hogy a finom
seprébdl szarmazo anyagokat folyamatosan
oldatban is tartjuk. A finomseprébdl szar-
maz6 poliszaharidok és mannoprotein tar-
talma anyagok, segitik a folosleges oldott
O, lekotését és hozzajarulnak olyan aroma-
komponensek felszabaduldsahoz, amelyek
a borok izérzetének kerekségét és hosszu-
sagat befolyasoljak. Fontos, hogy a finom-
sepréon nem a nyalkazés, iilepités nélkiili
mustbdl szarmazo6 tledéket értjiikk, hanem
a gondosan {iilepitett must sepréjét. Ha egy
aszubort agy erjesztiink, hogy semmine-
mi erjedés el6tti tisztitdson nem megy éat,
akkor ez az aszusper6 csak kellemetlen izt
és felesleges fenolos anyagokat fog fixalni
a borunkban és ezt kovetéen hihetetlentil
nehéz lesz a bor természetes mikrobioldgiai
allapotat mego6rizni egy viszonylag alacso-
nyabb kénnesav szinttel.

Ezen alapvet6 kezelések utan egy le-
tisztult bort kapunk, azonban ez a bor még
nem stabil, miel6tt lepalackozzuk megfelel6
eljarasokkal stabilizalni kell, de ez mar egy
kovetkez6 el6adas témdja lehet....

1.abra Elménysziiret a Bakonyi-dtilében, a laikusok nem is sejtik mennyi minden mdlik rajta
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Mad, 2013. februar 27.

adon, a Madi Borhazban beszélgettiink

Szepsy Istvannal, a Madi Kor Eredetvédelmi
Egyesiilet elnokével, a szdlészetrdl, Tokaj-
Hegyaljaval kapcsolatos lehetdségekrdl, valamint
a gyakorlati praktikumokrél. Az interju terjedelmi
korlatok miatt roviditett valtozata megjelent az
Agroforum Extra 51. aprilisi szdmaban. Jelen
iras a beszélgetés anyagat teljes terjedelemben
tartalmazza.

Tokaj-Hegyalja  egyik  emblematikus,
szolész-borasz szakemberével folytatott beszélgetés
kezdetén ket téemakor ohatatlanul felmeriil. Az
egyik a bejart életut kérdése. Hogyan indult a
palydja e gyonyori hivatas terén, milyen ut vezetett
a jelenkori szakmai statuszhoz?

A fellelhet6  dokumentumok  arrol
tantiskodnak, hogy csaladunk a XVI. szazadtol él
¢s gazdalkodik a térségben. Annak idején minden
falusi gazdasagnak Onellatonak kellett lennie,
igy az elddok nemcsak szdlotermesztéssel ¢és
boraszattal foglalkoztak, de a sz6lé és a bor volt
a f6 profil. En az 1960-as évek elején keriiltem a
szOlovel kapcsolatba, amikor apam ¢€s keresztapam
rendszeresen kivitt a szOlébe. Szerettem ott
lenni és a sziinidében mindig térekedtem arra,
hogy kint lehessek. 12 éves koromtol kezdve
mar munkat is végeztem, kotottem, kapaltam,
permeteztem, oltottam. A Kertészeti Egyetem
elvégzését kovetden Madon kezdtem el dolgozni
¢s rovidesen fokertésze lettem egy tobb mint 1000
ha-os, a tagok gazdalkodasara is nagymértékben
alapozd szovetkezetnek. A munkdm mellett
béreltem egy darab sz6l6t, majd a csaladi 1étszam
gyarapoddsanak iitemében ndvekvO nagysagu
teriileten sajat tulajdonu szdlészetet alakitottam ki.

Ebben az iddszakban a tomegtermelés
korszakat értiilk, amikor minél olcsobban kellett
nagy tomegben eldallitani a szOl6t. Az 1idds,
illetve a gépesitett termelésre alkalmatlan fekvési
iiltetvények helyettesitése céljabol nagy teriileteken
végeztiink telepitési munkalatokat. Nagyadagu
mi- és szerves tragyakkal, talajjavitd anyagokkal,
€s jorészt légi novényvédelemmel dolgoztunk.

Ez utobbi mentette meg egyébként az 1970-80-
as ¢években a szdldtermelés jo részét, mivel az
iiltetvények jelentés hanyadanak névényvédelmét
mar hati permetezéssel, illetve foldi gépekkel nem
tudtak megoldani.

A rendszervaltas iddszaka a szdvetkezeti
munkam, illetve a részben sajat tulajdont,
részben pedig bérelt teriileteket magaban foglald
maganbirtokon végzett tevékenység kettdsségében
érkezett el, amikor tarsaimmal megalapitottuk
a Royal Tokaj névre hallgatdé boraszati
vegyesvallalatot. A késObbiekben kizardlag a
magangazdasdgommal foglalkoztam, ami maig
is fejlédik tovabb. Sajat bort csak az elképesztd
fagykart kovetd 1987-es évjaratban kezdtem el
jbol késziteni, az elsé palackos borom 1989-bdl
szarmazik. 1995-ben jelentkeztem be az 0j piacon
egy 6 puttonyos aszuval. Ezt kovetden elindult egy
felfelé iveld palya az ismertség, az elismertség €s a
markanév terén egyarant.

Az anyagi lehetdségeink sziikossége okan
elvallaltam még egy cég, aKirdlyudvar létrehozasat,
amelynek tevékenységégben 1997. nyaratol 2005.
végeig vettem részt, mikozben a Szepsy birtok mar
jarta tovabb a sajat utjat.

A jelenlegi, 17 alland6é alkalmazottal
rendelkezd csalddi gazdasagunk 76 ha teriilettel
rendelkezik, amelybdl 49,6 ha sz6l6, a tobbi
telepitésre var, illetve sz0l6termesztésre alkalmatlan
kapcsolt teriilet. Egyetlen agazatba invesztalunk,
semmi mas befektetést nem szandékozunk végezni.
Ennek kapcsan els6sorban teriiletfejlesztésre kell
gondolni. A kiilonleges adottsagu teriiletekben
hiszek, hiszen ezekkel a teriiletekkel lehet mind a
magunk, mind pedig a borvidék hirnevét Gregbiteni.

Milyen szoloteriileteken gazdalkodnak, mi
a bordaszati tevékenységiik fo profilja, koncepcioja?

Egyrészt a kiilonleges termdhelyeket
keresiink. Majdnem minden esetben a hegyek
tetején nagyon sovany, koves talajon fekszenek
az lltevényeink, nagyon oOreg tokékkel. Az
adott termohelyen ¢és termesztési szituacidban
a mi tudasunkkal eldallithatd legkivalobb
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mindségli  szO0l0 megtermelésére  toreksziink
gyakran fliggetleniil attol, hogy mennyibe kertil.
Nyilvanvaldan a fajlagos raforditdsaink a magas
koltségek €s az alacsony hozamok miatt tetemesek.

A borészatban sajat élesztovel dolgozunk,
hordos erjesztést végziink adalékanyagoktol
mentesen. Minimalis mennyiségli ként alkalmazva,
hosszabb hordos érlelést kovetden toltjiik le a
borokat. Az asza példaul 3,5-4, az édes szamorodni
pedig 1,5-2 évig van a horddban, a szaraz borok
pedig 1 éven belill keriilnek letoltésre. Csak
Furminttal, Harsleveltivel és Sarga muskotallyal
dolgozunk. A jovében csak a szaraz furmintra, az
¢des szamorodnikra €s az aszikra koncentralunk.
Ez utobbiak a szaraz borainkhoz hasonldan
daldszelektaltan is meg fognak jelenni. Probaljuk
csak azokat a tételeket a piacra vinni (bizva abban,
hogy az érainkat a piac az eddigi eredményink
alapjan el fogja ismerni), amirdl tudjuk, hogy a
markahoz hozza tudnak tenni, ezaltal tobb lesz a
cég, a markanév.

Hogyan jellemezné a tokaj-hegyaljai

termotaj  oOkologiai  adottsagait, elonyeit,
hatranyait?
E  borvidék egyediildlld  természeti

adottsagai egyrészt a foldrajzi helyzetbdl adodnak,
amely téren a Zempléni-hegységnek az északi és
nyugati szelekkel szembeni védd hatasa, a Tisza,
a Bodrog, illetve a Takta és patakjaik kozelsége,
a teriilet kedvezd tengerszint feletti magassaga,
lejtdmeredeksége ¢€s kitettsége emelhetdok ki. A
sajatos klimatikus adottsagok a folyokbol, illetve
a magasabban fekvo erdds volgyekbdl szarmazo
paranak, a kontinentdlis, meleg nyarnak és a
mediterran  sajatsagokkal rendelkezd 6sznek
koszonhetok. A késén jovo fagy, a napos 0Oszi
reggelek, a kodos, paras, néha picit deres, de nem
fagyos hajnalok rendkiviili jelentdséggel birnak.
Mérsékelt mennyiségli csapadékot kovetd napos
idojaras kedvezd az aszisoddsnak. A fagy nem
teszi teljesen tonkre a folyamatot, de nem is hasznal
annak, mert a t0ke kordbban fejezi be a miikodését.

A legfontosabbnak azonban az elképesztd
méretll és jellegli viz alatti vulkanizmus, illetve a
tobb millid éven at tarté hidrotermalis atalakulasi
folyamatok sokszinlisége kovetkeztében kialakult,
valtozatos talajadottsagokat tartom. Sajatos és
a talajképzésben rendkiviil fontos folyamatok
zajlodtak le a maultban, amelyek kozott a
kvarcosodas, ariolittufa atalakulés, atdsvanyosodas,

atrétegzodés, a meleg vizhez kotodo perlit, illetve
hidrokvarcit, valamint az agyagasvanyok ¢&s
zeolitok kiilonféle tipusainak képzddése emlithetd
elsdsorban.

A zeolit elképesztd mindségli anyag, nem
véletleniil hasznaljak a viztisztitastol kezdve a
talajjavitason keresztiil nagyon sok teriileten.
Nagy kristalyszerkezetli, adszorptiv, jelentOs
mennyiségben tartalmaz kicserélhetd ¢és egyéb
formaban tapelemeket. Egy dilében akar 10-15
m-enként is valtozhat a zeolit mindsége, kémiai
Osszetétele. A borvidék talajainak elemgazdagsaga
¢és a tufakbol, piroklasztikumokbok, valamint azok
bomlasabol, atalakulasabol talajképzd kozetek
atjarhatosaga, pordzussaga az egyik alapja a
termota) gazdagsdganak ¢€s valtozatossaganak.
A mélyre hatolo gyokérzet a tokék vizellatasa
szempontjabol kritikus nyari hénapokban s
képes kielégiteni a novényallomany vizigényét €s
tobb, az asvanyi anyagokat eltérd mennyiségben
€s ardnyban tartalmazé talajréteg elérését teszi
lehetove.

A fels6zonas teriiletek nem alkalmasak
tomegtermelésre. A multban sem voltak azok, csak
szazadokkal ezel6tt a nagybirtokok a magasabban
fekvo ¢és dasvanyosabb, melegebb teriileteken
helyezkedtek el, ahol az aszusodasnak nagyobb
volt a lehetdsége és biztonsagosabb volt a magas
mindség elérése. Az elsésorban Onellatasra termeld
kisparaszti sz6l6k pedig a széleken helyezkedtek
el. A hegylabi részek korabban szantoteriiletek,
illetve gyepek voltak, amelyek betelepitésére a II.
otéves tervet kovetden keriilt sor. Ezek valtottak
ki a kiesé magasabban fekvd teriileteket, amelyek
jboli birtokba vételét a kiilonbozé cégek (koztiik
mi is) megkezdték, de a horribilis raforditasi igény
miatt ez a folyamat csak lassan halad elore.

A loszteriileteket hogyan itéli meg?

A Tokaj hegy, illetve annak a Zempléni-
hegység tombjéhez valdo kapcsolatait képezd
dombok kiilonb6z0 vastagsdgban agyagokkal
kevert 16sszel boritottak. Egyes teriileteken egykori
talajfelszineket takar 10sz, hegylabi fekvésben
pedig az eroziés folyamatok kovetkeztében
tortént feltoltddés. Az erodalt térszineken az
agyagos, tormelékes, mallott rétegek képviselik
a termoréteget. A Tokaji hegy maga is valtozatos
kézettani szempontbdl aszerint, hogy milyen
geologiai folyamat ment végbe. Nagy tomegében
piroxén dacit, amely azért nem teljesen tomor
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kozet, kiszamithatatlanul torik és részben mallik
is, masodsorban riolittufa is megtalalhato, foként
a tarcali részeken. Mas helyeken perlit lelhet6 fel
rétegesen vagy erek formajaban a 16sz alatt.

E borvidéken talalhat6 19sztalajokon a sz616
rendkiviil jol érzi magat. En magam is 16szteriileten
néttem fel a bodrogkeresztari hatarban, bar nem a
legkedvezobb fekvésben. E diillok meredekek, a
16sztakaro viszonylag mély, a Bodrog paraja pedig
kedvezden befolydsolja a mezoklimat. Nagyobb
savtartalmii bor 4allithaté eld itt, mint a Nagy
Kopasz déli lejtéin. A déli oldali sekély 16szokon
ugyanakkor nagyon 0Osszetett borok jonnek
létre, de érzékeny a szerkezetiik, mert a sav nem
olyan markans és a test is valamivel vékonyabb,
azonban Osszetettségben mindig tobbet mutatnak
¢s izgalmasabbak. Szédraz bort is készitiink a déli
oldalon, ami nagyon komoly moédon szinesiti a
palettat.

A két 16sz6s diilénkon tal a mezézombori
terliletiink perlites, a tallyai andezit tufés, a ratkai
a madihoz hasonléan zeolitos, agyagdsvanyos
tormelék sok kvarccal. Az andezit kozott is ott
van a kvarc és annak kiilonbozd atmenetei. Azt
gondolom, hogy oriasi nagy lehetdségiink van arra,
hogy ezt a valtozatossadgot a vildgon egyediilallo
moédon mutassuk meg.

A termodhelyi adottsdgokon tilmenden
a Furmint dominancidval  jellemezhetd
fajtaszerkezetiink is egyediilalldo a vilagon,
ami egyrészt oOriasi lehetséget, ugyanakkor
nehézségeket is képvisel, mivel a vildg megismerte
a vilagfajtakat és nagyon nehezen fogad be tijakat.
A nagyon ért6 €s nagyon vajt izlésti borfogyasztok
— szerencsére a szamuk gyarapszik — azonban
egyre inkabb felfedeznek uj izeket. A Tokaji
borvidék esetében a talajok is uj izt képviselnek
¢s a Furmint fajta onmagaban is egy 0j izvilagot
testesit meg. E borkedveldk egyre inkabb nyitottak
a vilagra és a Madi Kor Egyesiilet tagjaiként, mas
borvidéki termeldkkel egyiittmiikodve éppen erre a
nyitottsagra alapozunk, pontosan ezért dolgozunk
Madon azon, hogy a természeti adottsdgokat mennél
jobban megjelenitsiik. Egyelére szarazborokban
gondolkozunk, mert az kindlja jobban magat, de
hamarosan eljon az id6, amikor édes borban is
sikeresen tudjuk ezt végezni. Ez utdbbi esetében
lenne rd legnagyobb sziikség, mivel a vilagon az
édes bor termelés van a legjobban ,,elkutyalodva”
- mondjuk igy és akkor nagyon udvarias voltam.
A technoldgiai eljarasok altal betoményitett sz616t

vagy szbldlevet a vilag orszadgaiban nem tekintik
mesterségesnek. Ugyanabban a kategdridban
szerepel, mint a tékén tOppedt, aszusodott,
szemenként szedett, 300 kg/ha vagy kevéssel tobb
sz6l0, ami nem igazsadgos. Ezen nem buslakodunk,
hanem elkészitjiik a borainkat és bemutatjuk azok
massagat. Atermészetadomanyaként, értd kezekben
olyan komplexitadsban, olyan egyensulyban, jol
ihatosagban tudnak ezek a borok elkésziilni, ami
mar felnyitja a nyitott izléstiek és gondolkodastiak
szemét, és elvezet annak felismeréséhez, hogy a
boraink teljesen mas mindségi szintet képviselnek.
Még egyszer mondom ez csak részben az emberi
tevékenység eredménye, nagyrészt pedig a Tokaj-
Hegyalja borvidéken taldlhaté domboknak és azok
asvanyainak koszonhetok.

Vélemeénye szerint az éghajlatvaltozas
hatdasa hogyan érintheti e borvidéket a jovoben?

Széls6ségek mindig voltak. Voltak nagy
fagyok, mint 1973-ban vagy 1987-ben, voltak nagy
vizek és voltak tragikusan szaraz nyarak is. Azonban
Ujabban mintha ezek a szélsdségek gyorsabban
kovetnék egymast. Az jo nekiink, hogy éltaldban
nagyobb az atlag hdmérséklet, ugyanis kései érésii
fajtaval dolgozunk ¢és ennek még talérettségbe
is kell mennie. AszGsodnia kellene ¢és elegendd
idének kellene rendelkezésre allnia a sziirethez
is. Tehat nekiink kedvezd még egy darabig, hogy
korabbi az érés. Viszont az mar nem kedvezo,
hogy esetenként bekdszont egy csapadékos Oszi
iddjaras, mint 2009. novemberének kozepén és
egy évig nem hagyja abba, leesik az éves atlagos
csapadékmennyiség 2,6-szorosa. Utdna pedig jon
a 2012-es évjarat, amikor nem hullik le, csak az
atlagos mennyiség 40 %-a.

Nyar végi, illetve 0szi csapadék nélkiil az
aszusodast nagyon nehéz elképzelni. Természetesen
a bdséges csapadék soha nem jO, mert az érést
hatraltatja. Marpedig azt akarjuk, hogy gyors érési
folyamaton keresztiil jusson el a sz616 a talérésig
¢s induljon meg a botritizalodas. Kedvezd, ha egy
kis nedvességkivalas 1étrejon, illetve az éjszakai
¢s a reggeli harmat megjelenik a bogydkon, és
kiviilrél is segiti lefedni azokat nedvességgel.
Am a délelstt folyaman fel kell szaradnia, nehogy
rothaddsba menjen 4t a folyamat. Az aszalyos
nyar, a tilsagosan szaraz, illetve csapadékos Osz
ilyenforman nem eldny®ds.

Meég kicsit maradva a termohelyi adottsagok
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terén, véleménye szerint milyen mértékben vannak
kihasznadlva napjainkban a borvidék adottsagai
altal biztositott lehetoségek, potencidlok?

Ugy gondolom, hogy kismértékben vannak
kihasznalva. Kétségteleniil elindult egy kedvezd
folyamat a rendszervaltas kornyékén, de a gond az,
hogy csak lassan halad el6re. A sz816 és bortermelés
borzasztoan koltségessé valt a vilagon €s mindeniitt
nagy tokés szervezetek kapcsolddtak be a termelés
folyamatdba. Nem olyan mértékben, de a mi
borvidékiinkon is tanui vagyunk ennek. Sajnos a
marketingbe nem invesztaltak ezek a befektetdk,
illetve a nagyobb gond az, hogy a piacok nagyokka,
globalissa és talkomplikaltakké valtak, az Gjvilagi
bortermelésrdl nem is beszélve. Ezen tulmenden
a nagy gazdasagi szervezetek bekapcsolodasat
kovetden a reklamozéas révén egy mesterséges
véleményformalas alakult ki a borfogyasztas terén.

Miért fontos nekiink a kilfold? Nos,
tudvalevOen rendkiviil draga eljarasokrol van szo,
tehat ezt nem lehet a magyarhoz hasonld sziik
gazdasdgra razuditani. Mindig az a kulcskérdés,
hogy nyilik-e a piac ugy, mint példdul a XVI.
szazadban, amikor a befektetOk megjelentek az
orszagban ¢s keleti — orosz, lengyel, porosz, litvan,
sved —, valamint az északi piacok gyakorlatilag
megloditottdk amindségi bortermelést. Most is tanui
vagyunk egy ,,lodulasnak™, de ez csak unokadccse
az akkorinak. A nyugatiak ott vannak minden
potencialis piacunkon, ahova mi szeretné¢k bejutni
vagy nagyobb teret nyerni. A sikerhez csak egy
ut vezet: a természeti adottsagainkat kihasznalva,
elképesztd mindségli ¢€s karakterli termékeket
kell eldallitanunk, melyek az érték meggydzésén
keresztiill és az O véleményformalasuk révén
kaphatnak nagyobb publicitast.

Szepsy Istvan kézismerten a mindségi
bortermelés zaszlajat tiizte ki a birtoka kapujara.
Milyen elvek érvényesitésére torekszik a mindségi
alapanyag eldallitas biztositasa érdekében?

Ez soktényezOs dolog. Talan a termdhely
kérdésével kezdeném. Természetesen mar a
multban is szdmon tartottdk a hagyomanyosan
kivalé diléket. Ot torténetird is leirta a véleményét
a tokaj-hegyaljai termodhelyekrdl. A borvidék 27
telepiilésének 417 duléjén lehet tokajit termelni,
amelyek koziil 56-ot elsd osztalyuként jeloltek meg
atorténelmi forrasok. Barnem voltez az osztalyozas
teljesen egzakt, mivel részben a befolyasosabb
termeldk elmondésan alapult, de ostobasag lenne

azt nem figyelembe venni a jelenkorban. Az elsd
osztalyu besorolasuakon kiviil vannak olyan diilok,
amelyek ugyan nem keriiltek be ebbe a korbe,
viszont magasan fekszenek, kovesek, nagyon
asvanyosak, ezért szaraz borban elképesztd egyedi
izvilaggal és komoly sullyal rendelkeznek. Mas
térségi boraszokkal egyetemben kutatni kezdtem
minden fellelhetd forrast, feljegyzést arrol, hogy
az egyes termohelyekrdl a multban mit gondoltak
az emberek. Ezen tulmenden néhany 1dds
sz0l6sgazdaval is modomban 4llt beszélni a régi
1dok praktikairol, értékitéletérdl. Mar a torténészek
is azonnal jelzik felénk ha valamit talalnak a
régebbi korok szOlészeti-boraszati gyakorlatarol,
eseményeirdl, illetve értekrendjérdl. Hala Istennek
egyre toObb az adat. Ezek az informaciok, illetve
forrasok is segitettek a meglévé diildink, valamint
a potencialis termdhelyek kivalasztasaban.

Azaltal, hogy 1d6s sz6loket, illetve tokeket
tudtunk vasarolni, nagyon valtozatos tipusu
furmintoknak jutottunk birtokdba, amely bazisan
10 éve céliranyos szelekciés munkat kezdtiink el.
Tudnunk kell, hogy nagy fiirttdmegii Furmintbol
készitett borral olyan nagy karaktert, amivel a
vilagfajtakkal is eredményesen fel tudjuk venni
a versenyt, csak ritkan lehet elérni. Ezért sziikség
van a fajta Ujraszelektalasra.

RASR TR

L VB SR

1.abra Uj furmint klonok is kiprébalasra kertilnek

Milyen morfologiai jellemzok mentén
torténik a szelekcio?

Anagyfiirtiiek kivételével a Furmint tipusok
JO része nagyon rosszul termékenyiild. Ennél fogva
kénytelenek vagyunk elviselni bizonyos foku
madarkéssagot. A leginkdbb megfeleld ideotipus
rovid, keskeny, laza szerkezeti fiirttel rendelkezd,
ovalis bogyoju, a betegségeknek, Botrytisnek is
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részben ellendllo, viszont kedvezd koriilmények
kozott asziisodo tipus. Ez évtol egy klonszelekcios
programotinditunkaz 50 évnélidésebbszéldinkben.
Lényegében ez tomegszelekcid, amelynek soran
egy kezdeti pozitiv kivalasztast kdvetden évente
kiemeljiikk a nem megfelelden teljesitd egyedeket.

Ezek a tulajdonsagok genetikailag erdsen
oroklodnek?

Sajnos nem. Ez az egyik legnagyobb
probléma. Egyébként egyszerii lenne megoldani.
Nagyon érdekes, hogy a sokkal kiegyenlitettebb
fiirtl, aprébb bogydju vilagfajtdk esetében is
tapasztalhatd bizonyos foku valtozatossag. A sz616
fajtak koziil ugyanakkor a Furmint kifejezetten
valtozatos fajta. Ezért kell a szelekcido soran
nagyon jO szemii embereknek folyamatosan
tesztelni az allomanyt. Generacidkon keresztiil kell
dolgozni e teriileten, mindaddig, amig egyaltalan
Furmintot termesztlink. Innentdl nem allhatunk le
egy évre sem. Ha taldlunk barhol az iiltetvényben
egy izgalmas tOkét (szerencsére nagyon sokat
talalunk, foként az idésebbek kozott, amelyek mar
bizonyitottak), azonnal nyilvantartasba vesszik
¢s megjeloljik, majd teszteljik, kostoljuk, stb.
Bort ugyan nem tudunk késziteni beldle, mert kis
mennyiségekrdl van szd, de maga a sz616 mérése,
izlelése, latvanya, viselkedése elégséges ahhoz,
hogy elbiraljuk. Ezt kdvetden kezdjiik el az egyedi
tokékrol szarmazo klonok szaporitasat. A klonokat
lehetdleg azonos koriilmények kozé, kisparcellakba
helyezziik ki tovabbi megfigyelés céljabol.

Emlitette, hogy a mindségi alapanyag
eloallitasban az idés tokéknek van rendkiviil nagy
jelentosége. Lehet-e meghatarozni valamiféle
korhatart, amitol kezdve izgalmassda valhat egy
toke vagy egy iiltetvény, mdr ami a minoséget illeti?

A termOhelytol és a fajtatol is fiigg, de ugy
tlinik, hogy 10 éves kor alatt nem megy a dolog.
Vannak helyek, ahol mar a 14-15. évtdl is igéretessé
valik az iiltetvény. A francidk azt mondjak, hogy a
30 év koriili iiltetvények az igazan izgalmasak. A
legtdbbre becsiilt szaraz boraink azonban 50 évnél
iddsebb tokékrdl szarmaznak.

Az alkalmazott termesztéstechnika egyes
elemei terén kaphatnank-e egy kis betekintést a
mithelytitkokba?

A tékéink inkdbb alul vannak terhelve. Csak
egyenld értékii hajtasok maradhatnak a tokén. Ha ez

nem valdsul meg, a csokkent értékiiek termést nem
hozhatnak. A fiirtmérettdl fliggéen 60-85 %-kal
lecsokkentjik a fiirtszamot. A to6kék kivanatos
terhelését a fiirtszdm meghatarozasa mellett a fiirt
méretének szabalyozasaval probaljuk bedllitani.
Tovabbi alapelviink, hogy tapanyag visszapoétlas
nélkiill mindig kell lennie olyan teljes értékii
hajtasnakatékén,amicsakatobbévesrészek szamara
termel szerves anyagot, amelynek a produktuma
nem ¢épiil be a fiirtbe. Az asszimilatdk csak kis
mértékben, legfeljebb csak az 0Oszi idészakban
transzlokalodnak egyik hajtasbol a masikba,
amikor az iddsebb tékerészek is hozzajarulnak a
magok beéréséhez, aminek nalunk a legrosszabb
koriilmények kozott is meg kell torténnie. E
cél eléréséhez alapvetden rovid metszésre van
sziikség, hogy egyenld hajtasok keletkezzenek. A
hajtastomeg terén sok szdlésztarsunkétol eltérd a
véleményiink. Viszonylag tobb hajtassal dolgozunk
a nagyobb lombtomeg kialakitasa érdekében. A
honaljhajtasokat csak az als6 fiirt zonajabol szedjiik
ki. A nagyobb szdmu hajtason siiribb izkozok
és kisebb, Iényegesen produktivabb levelek
képzddnek, a bogyok kedvezobb izvilaguak,
magasabb cukortartalmuak lesznek.

A terméskorlatozasndl van-e valami elv,
celértek, amit igyekeznek elérni?

E szempontbdl is ketté kell valasztani a
kisflirti, illetve a nagyfiirti Furmint tipusokat.
Nagyfiirtiieknél a végsé elv az, hogy egy tékén
rovidcsapos metszéssel, hajtasvalogatassal 10
hajtast alakitunk ki, amelyen beliil 30-40 % a fiirttel
rendelkezd hajtasok részaranya. A kisfiirtiinél 20-
30 % fiirtnélkiili hajtast hagyjunk a tékén. Fontos
azonban tudni, hogy a 8 kicsi mindig jobb bort ad,

2.4bra Julius végi zold sztiret 2011-ben
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mint a 3 nagy. Nem véletlen, hogy a vilagfajtak
kis fiirtliek, apr6 bogyodjuak és koran érnek. A
Furmintnal nagyon gyakran van egy szarny a fiirton,
amit az elsd fiirtritkitds vagy a honaljazas soran
eltdvolitunk. A Harslevelii esetében a flirthosszt
hozzévetdlegesen az eredeti felére korlatozzuk, a
késObbiekben még a fiirtok vallabol vesziink le.
Ilyenforméan a z6ldmunkak jelentdsége rendkiviil
nagy a kival6 mindségli alapanyag eldallitas
soran. Probaltunk olyan technologiat is, hogy még
rovidebbre metsziink, hogy kevesebb ¢és kisebb
tomegli flirtok képzdédjenek a tékén, azonban
ez nem jO megoldasnak bizonyult, mert a tokék
lemaradtak a fakadasban, tul erés hajtasndvekedést
indukalt és ez a vegetativ jelleg késleltette az érést.

A termesztéstechnika tobb elemét érintettiik
mar, még a sorkozmiivelés és a novényvédelem,
illetve a sziiret idopontjardl kialakitott véleményét
szeretném, ha megosztand az olvasokkal.

A ndvényvédelem egy sziikséges rossz
(ebbdl indulunk ki), mivel beteg fiirtb6l magas
mindségli gylimolcséot nem lehet eldallitani.
Kizarolag  kontakt  hatdsu  készitményeket
hasznalunk gyomirtdsra, amennyiben mechanikai
uton mar nem tudjuk a problémat megoldani.
Rovardld szert nem hasznalunk. Az egyes
tavaszokon felmeriild atka kartétel ellen hati
permetezdvel védekeziink a sziikséges helyeken.

A peronoszpdra ellen preventiven nem,
csak az elsé tiinetek megjelenésekor védekeziink.
A lisztharmat esetén is ez az alapelv, annyi
kiilonbséggel, hogy a megjelenést kovetden
felszivodd szert alkalmazunk és utdna sziikség
esetén kontakt hatasti szerrel folytatjuk a
védekezést.

Takarondvényeket csak az erdzio Aaltal
kifejezetten ~ veszélyeztetett ~ termOhelyeken
alkalmazunk ugy, hogy vapas sorkozt alakitunk
ki, amelynek a kozepét kaszaljuk, de a sorok
mentén egy szélesebb savot kapalunk. A kevésbé
veszélyeztetett liltetvényeinkben takarondvényeket
nem haszndlunk, mivel a tapasztalataink szerint
a szO016 nehezen viseli a legtobb termdhelyen a
takarondvények altal jelentett erds konkurenciat.

Sajnos a borzasztoan koltséges mivolta
miatt nincs megfeleld erézidvédelmiink. Allami
tdmogatast nem kaptunk sem erre, sem mas
célra. Ugyanakkor tudjuk, hogy meg kell ezt a
problémat oldanunk, azonban erre csak abban az

esetben tudunk sort keriteni, ha jobbak lesznek
a jovedelem viszonyaink. Az erdzi6 elleni
védekezésre berendelkezett cégek rendszerint
kiilfoldi tulajdonuak és valamennyien timogatasbol
épitették ki a kulturtechnikai rendszereiket.

A sziireti id6pont megvalasztasaval
kapcsolatban fontosnak tartom, hogy a szaraz borok
esetében az érettségi allapot megallapitasa alapvetd
kérdés a komplexebb €s egyensulyos bor eldallitasa
érdekében. Folyamatosan ellendrizziik az érési
folyamatot az iltetvényeinkben. A tendencia az,
hogy korabbi és idében jobban széthtizott sziiretet
valésitunk meg, hogy tobb valasztasi lehetdségiink
legyen a hazasitasra az adott diillén belill. Az
aszuszemnél nincs kérdés, azt akkor kell sziiretelni,
amikor kész van. Ez j6 esetben oktober kdzepétdl
varhato, de esetenként csak novemberben, vagy
egyaltalan nem kovetkezik be aszusodas.

A kiemelkedd0 ~mindség  biztositisa
érdekében a szarazbor alapanyagok sziirete
soran is valogatunk, amelynek soran lesznek
olyan, egyébként tokéletes fiirtok, amelyek a
tokén maradnak, mert egy kicsit egyenl6tlenek
vagy tul nagyok, esetleg a botritisz mar elindult
rajta a szarazbor alapanyag sziirete idején. Az
aszundl pedig egyértelmiien akkor kell szedni,
amikor az aszu szemek elérték azt a toppedtségi
allapotot, hogy mar nem lehet szétnyomni &ket,
zsirosak maradnak, individualisan szedhetok.
A szamorodnindl — részben kényszer hatdsara -
bevezettiink egy olyan eljarast, amelynek soran a
fiirtbol eltavolitjuk alédus szemeket. Tehat pontosan
forditva, mint az aszi szemelésénél. igy probalunk
elvégezni. Ugyhogy 1j technikak is vannak
folyamatos fejlesztés és alkalmazas alatt annak
érdekében, hogy versenyképesebb termékeket
tudjuk létrehozni.

A mindségi alapanyag eldallitasban
lehet jelentosége a virusmentes szaporito anyag
hasznalatanak?

Mindenképpen. Oreg tékéken, szinte a
termdhelytdl fliggetleniil, majdnem mindeniitt
talalni tiineteket, de fiatalokon is eldfordulnak.
Tehat ennek  oOridsi  jelentdésége van, a
szaporitdoanyag termelést sokkal komolyabban
kell venni, helyben kell végezni nagyon gyakorlott
telepeken. Nem beszélve az alanyokrol, amelyeket
majdnem veszélyesebbnek tartom, mint az
eurdpai fajtdkat, mert nehezebb megallapitani
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rajtuk a virusfertozottséget. A tiinetek nem,
vagy nem a megszokott formaban jelennek meg.
Alanytelepeken jarva cstinya dolgokat lattam mar.

Ha komolyan vessziik a jovonket, akkor
ezzel a kérdéssel foglalkozni kell. A virusmentes
anyagok felszaporitasanak, valamint a fajtatipus
klonozasa soran végzetthez hasonld, folyamatos,
negativ szelekcionak az élet részévé kell valnia.
Azokat a tokéket, amelyekrdl tudjuk biztosan, hogy
fertdzottek, el kell tavolitani a teriiletrol. Aminimum
az, hogy a szaporitd6 anyaggal foglalkozoknal a
negativ szelekcid egy allandé tevékenység, allando
gyakorlat legyen.

Hogyan latja a birtokuk, valamint a tokaj-
hegyaljai szolészeti és bordszati tevékenység
jovojét, fejlesztési lehetoségeit?

Alapvetéen optimista vagyok. Egyrészt
mert csaladban dolgozunk, a gyerekek és az
unokak is tovabb viszik a megkezdett munkat. Azt
gondolom, hogy a Furmintot, a furmint bort révid
1d6 alatt divatba tudjuk hozni mind bel-, mind
pedig kiilfoldon. Ennek kapcsan a természetes
édes boroknak is megteremtjiik ujra a presztizsét.
Epitjiik a jovét, amihez a szakmai szinvonal dllandé
novelése elengedhetetlen.

Az biztos, hogy nagyon sok beruhazasra
van szikség, mert a termés jO részEét helyben kell
eladniuk azoknak a termelSknek, akik nem jutnak
el akiilfoldi piacokra. Ehhez viszont a vendéglatast,
az éttermi kultarat nagymértékben kell fejleszteni a
térségiinkben. Helyben sajnos nincs elegendd toke
ennek megvalositasidhoz, ezért meg kell gydzni
a befektetoket arrol, hogy érdemes a tokéjiiket
az ¢rtékpapirok helyett a térségiinkben folyd
termeld, illetve szolgaltato jellegli beruhdzasokba
invesztalni. Ennek eléremozditdsaban a politikdnak
nagy szerepe lenne €s lesz is remélem. Emellett
a szakmai szinvonalunk alland6 ndvelésére kell
torekedniink. Ugy gondolom, e tevékenység 6t
éven beliill eredményre fog vezetni az egyedi
borészatokban, illetve borvidéki szinten egyarant.
Ilyen vonatkozasban a hivatalos, illetve civil
szakmai szervezetek (példaul a Lovagrend ¢és a
Madi Kor) szerepe is felértékelodik.

Tehat az Osszefogés, a szakmai szinvonal
emelése, a kozos célok és a kozos cselekvés
lehetnek  eldrevivoek. Megitélésem  szerint
az Ujjaalakult Tokaji Borvidék Szodlészeti és
Boraszati Kutatointézetnek is jelentds szerepet kell
betoltenie a Tokaj-Hegyalja sz6lészeti és bordszati

tematikaji problematikdinak kutatdsa, illetve
a borvidék tovéabbfejlesztése terén a térségben
miik6do szolobirtokokkal kardltve. J6 példa erre a
kozottiink a Furmint klonszelekcid és a termdhelyi
kutatasok terén elinduldo egyiittmikodés. A
kozos gondolkodéas és cselekvés sordn azonban
mindig aktualis, gyakorlati vonatkozéasokkal
rendelkezd kutatasokra kell helyezni a hangsulyt.
A termohelykutatas példaul o6ridsi lehetdségeket
rejt magaban. Valahogy forrasokat kell elérni a
sz¢lesebb feltdrd6 munka koltségeinek fedezésére.
Azonban mindig a termékkel egyiitt kell a
vizsgalatokat végezni, ami hasonl6 felfogasban
késziil minden helyen.

Ugy gondolom, hogy a politikusokat
meg fogjuk nyerni ehhez a munkdhoz, de a
fejlesztés tarsadalmasitdsanak mindenképpen a
kutatointézeti egyiittmiikddésre kell alapozddnia.
Egyiitt kell a kutatasnak és a termelésnek mitkddni,
mert egyébként szétaprozddnak a kutatasra,
fejlesztésre fordithatd erdforrasok. Tehat tudnunk
kell egymasrol, segiteni kell egymast, informaciot
kell cserélni, és ha lehet kozponti, illetve EU-s
forrasokat kozosen feltarni.

3.abra A magasabb fekvést, kis parcelladkban értékes,
szép korban 1év§ sz6l6kre lehet akadni Mad hataraban

SZOLO-LEVEL  2013/5 * 19



IMPRESSZUM

Kiadja: Tokaji Borvidék Sz6lészeti és Boraszati Kutatointézet
Elérhetdség: 3915 Tarcal, Konyves Kalman tut 54., Pf. 8.
Telefon/fax: 06 47 380148
Felel6s szerkesztd: Dr. Bihari Zoltan
Szerkesztd: Somogyi Krisztina

Amennyiben nem szeretné tobbet kapni a hirlevelet, vagy éppen ellenkezdleg,
masok szamadra is elérhet6vé szeretné tenni, akkor irjon egy levelet a kovetkez6 cimre:
info@tarcalkutato.hu
Mindenkit biztatunk arra, hogy ha olyan informaciéja, hire van, amit szeretne kozhirré tenni,
kiildje be hozzank és a hirlevélben megjelentetjiik.
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