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A SZERKESZTO ELOSZAVA

Tisztelt és Kedves Sz6lészek, Boraszok,
Borbaratok és Baratnok!

Mindenkinek boldog Uj esztendét
kivanunk, és azt a reményt, hogy ebben
az évben végre atlagos idéjarasunk lesz,
hiszen az el6z6 két évben kaptunk hideget
és/vagy meleget.

A téli idészak a szblészek-
boraszok életében nem éppen
feladatmentes, de talan van némi idé a tiz
mellett elmerengeni, hogy mit tlztink Ki
egy eévvel ezel6tt magunk elé, és mit
sikerUlt abbdl teljesiteni. Most Ujabb
célokat fogalmazunk meg, és ujult erével
vetjuk bele magunkat a munkaba. A
kutatointézet is lezar egy fejezetet, hiszen
talan el lehet mondani, hogy tuljutottunk
az alakulast kovetd alapozason, és ebben
az évben kovetkezhet a felépitmény. Az
idén mar nem csak maradvanypénzekbdl
gazdalkodhatunk, hanem onallé
koltségvetéslnk lesz, ami el6re vetiti azt a
biztonsagot, hogy  mind személyi
allomanyban, mind anyagiakban
gazdagodhat az intézet.

A 2011-es évet értékelve, orommel
lehet elmondani, hogy szamos jelent6s
sikert hozott az év Tokaj-Hegyaljanak,
melyek kozul abszolut szubjektiv modon
kivalasztva, csak harmat emlitenék meg:

Tokaji aszuval koccintottak a Nobel-
békedijasok -olvashattuk a hirekben.

»A Royal Tokaji Pincészet 2007-es
Otputtonyos aszujaval koccintottak a
Nobel-békedij atadason a kitlintettek. A
magyar borkulonlegességet két francia és
két spanyol bor mellett szolgaltak fel az
osléi fogadason.” Es tényleg milyen
nagyszeri dolog, hogy egy ilyen
kulonleges helyen is megjelenhet a mi
borunk! Mert ez a mi a Tokajink! Ez a siker

ugyanis nem csak a cég szamara hoz
hirnevet, hanem a Tokaji Borvidék és a
magyar bor szamara is. A hiradasokban
ugyanis az szerepel, hogy ,két francia és
két spanyol” bor mellett szolgaltak fel.
Tehat az olvasdk tébbsége nalunk is csak
annyit tudhat meg, hogy milyen
nemzetiségli bor volt az asztalon, mint
ahogy a kulféldiekben is csak annyi
csapodik le, hogy magyar bort szolgaltak
fel. Mindenesetre gratulalunk a Royalnak,
és koszonjik is, hogy az 6 sikere egyben
Tokaj-Hegyalja  felemelkedéséhez is
hozzajarul!

Egy masik siker, immaron Tokaj-
Hegyaljanak: A tokaji borvidék a TOP 10-
ben —vagyis a vilag legajanlottab
borvidékei kozott. ,A Wine Enthusiast
magazin (USA) 6sszeallitotta a vilag TOP
10 borturisztikai desztinaciojanak listajat a
2012-es évre, amelyben a Tokaji Borvidék
is szerepel.” A vilag 7.legajanlottabb
borvidékekent szerepelni valéban
nagyszer( dolog. Most mar ,csak” annyi a
feladatunk, hogy Hegyaljan meg is
feleljunk az elvarasoknak.
www.winemagd.com/Wine-Enthusiast-
Magazine/Web-2011/Tokaj

A Dobogé Pincészeté az idei Ev
Bora -a top 100 Magyar ranglistaja szerint
2011-ben 6k biiszkélkedhetnek az Ev
Bora cimmel! Ennek el6zménye, hogy
2004 és 2005 utan a 2006-os aszujuk is
megnyerte az egyik legjelentésebb
nemzetkdzi borversenyt, a Decanter World
Wine Awards trofeajat. Emellett ugyanez a
harom évjarat Csucsbor elismerést is nyert
a Pannon Bormustran.

Az Uj évre azt kivanom, hogy
mindenki pozitiv irigykedéssel nézze
ezeket az eredményeket, és 6sztén6zzon
mindenkit a maga teruletén maximalisat
alkotni! —és a haza fényre derul...

Bihari Zoltan


http://www.winemag.com/Wine-Enthusiast-Magazine/Web-2011/Tokaj
http://www.winemag.com/Wine-Enthusiast-Magazine/Web-2011/Tokaj

A KUTATOINTEZET HIREI

December mar az Unnepek jegyében
telt az intézetben is, de az egész
orszagban is. Igazi munkat csak a honap
felében tudtunk végezni, hiszen utana mar
mindenitt az év végi zarasok és
szabadsagolasok lazaban égtek.

Tobb beszerzést is végeztink, ami a
jovBbeli munkankhoz nélkllézhetetlen
lesz. Végre vettunk fénymasolot, ami ugye
eddig még nem volt neklnk, illetve 3
szamitogépet a leendd Uj kollégaknak.
Beszereztik a laboratériumi felszerelés
nagyobb részét, még néhany kisebb
eszkoz maradt, ami nem volt raktaron a
forgalmazonal. Vettink egy damilos
fUkaszat is, ami megkonnyiti a jové évi
munkat.

Decemberben tovabb folytatédott az
intézetlink bemutatkozasa a hegyaljai
szereplék korében. Madon volt egy
novényveéddszer gyartd cég altal rendezett
Osszejovetel, illetve Tokajban volt a
hegykozségek vezetbinek és
alkalmazottainak egy évzard gydlés, ahol
intézetunk  is bemutathatta terveit,
elképzeléseit.

Ujabb kollégat koszonthettlink
december elején, Herpergel Zoltan Pétert,
(inkabb Péter ©). Péter feladata lesz
minden szbl6vel és borral kapcsolatos
jogszabalyt, el6irast eljarasi modot
0sszegydjteni, magaéva tenni. A jovoben
ha beindul a szaktanacsadas hozza kell
majd fordulni minden szabalyozassal
kapcsolatos kérdésben.

Nagyon nagy bizonytalansagot jelent a
gazdalkodasunk tervezésében, hogy a
Nemzeti Foldalaptol nem kaptunk meg
valaszt a kérésiinkre, miszerint a korabban

kutatasi célokra hasznalt foldterlletet
kaphassuk vissza. 18,2 hektar terlletet
igényeltink vissza, melybdl 14,5 hektar a
sz6l6 mivelési agu. Jelenleg nem tudjuk,
hogy megkapjuk-e ezeket a terlleteket,
igy pedig nehéz tervezni, a leendd
fajtagyljteménylnk telepitését az oltvany
el6éallitassal pedig meg kellene kezdeni.

Két kutatasi szerzédést irtunk ala, a
Tokaj Oremus Kkft-vel és a Szerencsi
Bonbon kft-vel. Elébbi esetében a ,Tokaj
Borvidéki éleszt6 szelekcio és uj innovativ
erjesztési modszerek kidolgozasa” a cél, a
csokoladé gyarral pedig ,,A Tokaiji Borvidék
Vilagoroksegi tertleten készulo
csokoladék és a borok lehetséges
arukapcsolasanak feltarasa, Uj innovativ
termékek kidolgozasa” a feladat.

A ,Réakéczi” pincénket tettik kicsit
rendbe decemberben. A valamikori
muzealis boroknak keészitett polcsort
javitottuk ki, felujitottuk a vilagitast és
alkalmassa tetttk a  kdzeljv6ében
lepalackozando boraink tarolasara.
Kézben nagyon izgalmas feltarasokat is
végeztink. Tébb helyen megbontottuk a
falat, és 5 olyan lefalazott szakaszt
talaltunk, melyet a jovében érdemes lesz
kitakaritani. Sajnos lefalazott borokat és
aranykardokat nem talaltunk, de a k&vel
kiboltozott agak j6 megtartasuak.

Az intézetink is szerepel elég
hangsulyosan a hegyaljai pincékrél készult
filmekben. A filmek megtekinthetéek:

http://video.zemplentv.hu/?p=2276

http://video.zemplentv.hu/?p=2434



http://video.zemplentv.hu/?p=2276
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BEMUTATJUK UJ KOLLEGANKAT

Herpergel Zoltan Péter

1984-ben szilettem a neves

civisvarosban, Debrecenben. A
kozépiskolai tanulmanyok végeztével a
rendkivll izgalmas és kihivasokkal teli
agrartudomanyok megismerésére esett a
valasztasom.

A dontésemnek kdszonhetb6en az
egyetemi  diplomamat a  Debreceni
Egyetem Mezbgazdasagtudomanyi Karan
szereztem meg, kornyezetgazdalkodasi
agrarmérnok képesitéssel. A tanulmanyok
végzése mellett probaltam aktiv részese
lenni az egyetemen folyd munkalatoknak
és els6sorban a munkak gyakorlati
részének az elsajatitasat tlztem ki célul.
Az egyetemen folytatott munkaim soran
megismerkedhettem sok olyan emberrel,
akikkel a mai napig apoljuk a kialakult jo
kapcsolatot.

Jelenleg Tokajban élek és a
kutatointézetbe, mint tudomanyos
segédmunkatarsat vettek fel. Az itt ram
bizott feladatok tdbbrétlek. F6 feladatom
részt venni a 2007-ben felszamolt tarcali
fajtagyljtemény Ujjaélesztésében és az
ezzel kapcsolatos kutatasokban. Ezt a

munkat a nagy elméleti és gyakorlati
tudassal rendelkezd Eles Sandornéval
(llonkaval) végezzik kozosen. Nagyon
bizok benne, hogy szakértelmének
jelentds részét sikerul atadnia nekem.
Tovabbi feladatom a szélészeti és
boraszati jogszabalyok és el6irasok kritikai

elemzése, illetve 0sszehasonlitd
nemzetkozi jogi szabalyozasi
rendszerelemzes.

A képesitésembdl addédoan
kornyezetvédelmi vonatkozasu

kutatasokat is szeretnék folytatni, mert ugy
gondolom, hogy preciz €és mindségi
ndvénytermesztés csakis a kornyezet altal
nyujtott adottsagokkal és lehetéségekkel
Osszehangoltan  végezhet6. Az ide
vonatkozé kutatasok a talajerozio elleni
védekezésre, kornyezetbarat talajjavitok
tesztelésére, illetve a boraszati
melléktermékek Ujrahasznosithatosagara
iranyulnak. Az utébbi esetben a Tokaj-
hegyaljai sz8l6k magjaiban rejl6 értékek
feltérképezése a f6 cél.

Mivel ezen az életpalyan
elengedhetetlen a szakmai tovabbfejl6dés,
ezért terveim kozt szerepel a doktori
fokozat megszerzése is. A doktori téma
kivalasztasa jelenleg folyamatban van.

Remélem, hogy a munkdm soran
ezen a helyen is sok olyan emberrel
ismerkedhetek meg Onok kozil, akik
szakmai tudasuk megosztasaval
hozzdjarulnak a  sajat  ismereteim
bdviteséhez es a kutatéintézet
munkajahoz. Ezuton szeretnék sikerekben
gazdag, boldog Uj esztendét kivanni
mindenkinek!



TUDOMANYOS HIREK A KUTATOINTEZETTOL

A sz616torkoly ujrahasznositasanak alternativai

Herpergel Zoltan Péter

2011. julius 29-én mobdosult a
sz6l6készités és borfeldolgozas soran
keletkez6 melléktermékek  kivonasara
vonatkozd 123/2008. (IX. 16.) FVM
rendelet. A korabbi rendelet értelmében az
1000 hl vagy azt meghaladé mennyiség
bort el6allitok részér6l a keletkezd
szBl6torkoly leparlas  kotelez6  érvényl
volt. A rendelet moddositasa ezt
megszuntette, és mindenki szabadon
valaszthatja meg a keletkezett
mellékterméek ellenérzés melletti
kivonasanak modjat. A  sz6l6torkoly
kivonasanak lehetséges madjai:
-takarmanykészités,

-szerves tragyaként, annak megfelel6
mennyiségben torténd felhasznalasa,

-komposzt készitésére torténd
felhasznalas,

-sz6lémag, illetve szdlémagolaj kinyerés,

-torkolypalinka készités,

-exportalas az Eurdpai Unid tagallamain
kivuli orszagokba,

-hulladékbegyiijté telep vagy
veszelyeshulladek-égetému részere
tortend igazolt atadas,

-biogaz elballitas céljara torténé atadas

A magasabb jovedelmezdség és a
kornyezeti hatasok minimalizalasa
szempontjabdl évrél-évre egyre nagyobb

erdekl6dés  mutatkozik a  boraszati
melléktermékek Ujrahasznositasanak
lehet6ségei irant. A képz6do

melléktermékek mennyisége évente 5-9
millid tonna vilagszerte, melybdl a
gyogyszer-, élelmiszer- és kozmetikai ipar
egyre inkabb kiveszi a hasznat. Fontos
szerepet jatszanak a szesziparban, a
mez6gazdasagban, a biogaz és biodizel
el6allitasban.

Hazankban a sz0616torkoly
kivonasanak a leggyakoribb modja a
torkoly leparlasa. Mas  alternativak
alkalmazasa még meglehetbsen
gyerekcipében jar, de folyamatosan bévil
azoknak az érdekl6déknek a kore, akik

nyitottak az 0j hasznositasi lehetéségek
irant.

Mivel minden egyes
Ujrahasznositasi lehet6ségrél oldalakon
keresztul lehetne targyalni, ezért a
lényeget kiemelve, szakirodalmi adatokra
hivatkozva csak néhany mondatban ejtink
szot ezekr6l. Az  Ujrahasznositasi
lehetéségek fontosabb gazdasagi mutatéit
(ami természetesen nem masodlagos
szempont) jelen esetben nem elemzem.

A  szdlémag, mint  funkcionalis

élelmiszer

A funkcionalis élelmiszer
fogalmaban még nem szlletett egyetértés.
Altalanossagban €s egyszerien

fogalmazva elmondhaté, hogy funkcionalis
élelmiszernek tekinthetlink minden olyan
élelmiszert, amely egészségmegdrzé és
javito funkcioét hordoz magaban.

e
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A szbl6mag atlagosan 40% rostot,
11% fehérjét, 16% olajat, 7%-ban
tanninokat tartalmaz, tovabba gazdag
asvanyi sokban (Ca, Mg, P és K).
Humantaplalkozas szempontjabol a
sz6lémag igen fontos szerepet tolthetne
be. Orvosi kutatasok igazoltak, hogy a
sz6l6magbal kinyert olaj
koleszterinszabalyozé szereppel bir. A
sz6lémag olajanak ugyanis magas a
telitetlen zsirsav tartalma. A telitetlen
zsirsavak kozil a legnagyobb
mennyiségben (72-76%) a linolénsav
talalhaté (omega-3-zsirsavak kozé



tartozik), ami az emberi szervezet
szamara az egyik legfontosabb
esszencialis  zsirsav. A vizsgalt
tesztszemélyek esetében a HDL (jé
koleszterin) szintje nétt, mig az LDL (rossz
koleszterin) szintje csokkent és igy javult
az LDL:HDL arany. Ennek koészonhetben
mérséklddik a kardiovaszkularis

megbetegedések kialakulasanak a
lehetbsége.
A sz6lémagban jelenlévé

tokoferolok, és a polifenolok csoportjaba
tartozo oligomer proantocianidinek (OPC),
mint antioxidans szerepét toltik be, melyek

meggatoljak SZamos betegség
kialakulasaért  felelés  szabadgyokok
képzbdését.

A sz6l6mag feldolgozasa

A sz6lémagot az esetek
tobbségében kétféle formaban hozzak
forgalomba. Az egyik esetben a
sz6lémagot lisztfinomsagura Orlik, és
tisztan vagy élelmiszerhez adagolva (féleg
pékaruk és szaraz kekszekhez adagolva)
kerilnek a boltok polcaira. A masik
esetben a magbdl sajtolas vagy kémiai
eljarasok utjan kinyert olajjal
talalkozhatunk.

A korabbi években kilénésen nagy
gondot jelentett a sz6lémag kinyerése a
torkolybal, illetve a szb6lémag
lisztfinomsagura torténd 6rlése. Napjainkra
ez a probléma megolddédott, ugyanis egyre
korszeribb magszeparatorokkal es
szuperorld berendezésekkel allnak elé az
ezzel foglalkozé szakemberek.

A magok értékes alkotorészei
(melyek a bélrészben talalhatéak) 6&rlés
nélkil nem képesek hasznosulni az
emberi szervezetben a kemény
maghéjnak készdnhetden. Orlés
hianydban az olaj kinyerése is
nehezebben torténik.

Maghozam

Fontos kérdés, hogy 1ha
szBl6ultetvényen  korllbelil  mekkora
sz6lémag-hozamra lehet szamitani. A
hozam természetesen fligg a termés
mennyiségetél és a széléfajtatél. A
furttbmegnek kb. 92-98%-at a bogyétomeg
teszi ki. A sz6lémag a bogyd tdmegének
3-5%-a. Ezekkel az értékekkel szamolva
egy 6 t/ha-os termésatlag esetén a
sz0lémag mennyisége atlagosan 230
kg/ha, melybdl fajtatél fiuggéen 23-40 kg
olaj nyerhetd ki.

Sz616torkoly a takarmanyozasban

Vilagszerte hasznaljak az olcson
beszerezhetd sz6l6torkolyt az  allatok
takarmanyozasaban. Hozza kell azonban
tenni, hogy nem tartozik a legnépszeribb
takarmanyféleségek kdzé. A szaritott vagy
silozott sz6l6torkdly ugyanis  alacsony
energiatartalommal rendelkezik és
nehezen emeészthetd6. Ennek ellenére
kérédzéknél (ktléndsen juhoknal)
kiegészit6 takarmanyként jol hasznalhato.
Nehezen emészthetéségét a sejtfal
sajatos strukturajaval magyarazzak. Egy
kémiai analizis az alabbi eredményeket
hozta szaritott sz616torkolynél:
szarazanyag tartalom: 89%, neutralis
detergens rost: 47,1%, savdetergens rost:
31,2%, tanninok: 5,4%, fenolok: 0,34%,
nyers fehérje: 12,8%, metabolizalhato
energia: 2,05 Mcal/kg.

(Neutralis detergens rost: magaba foglalja
a sejtfaltartalmat, vagyis a hemicelluldz,
celluloz és lignin teljes mennyiségét.

Savdetergens rost: savdetergensben valo
f6zés soran a hemicelluléz kioldodik, a



fézés utan nyert takarmanymaradék a
savdetergens rost.)

Torkoly komposzt

A terméfold megujuld
energiaforrasunk. A gazdanak felelésséget
kell vallalnia a terméféld szakszeri
hasznalataert, amit egy
kornyezettudatosabb gondolkodassal
érhet csak el. Adjuk vissza a termé&foldnek
azt, amit elvettink téle, méghozza a lehet6
legtermészetesebb formaban. Ennek egyik
lehetséges mobdja a  szO6l6torkdlybél
készitett komposzt hasznalata. A beléle
készitett komposzt elényeit a
bioszllészetek és kertészeti kulturak
kulondsképp élvezhetik, hiszen
hasznalataval kivalthatdé a miutragyazas
(igen gazdag kaliumban),
megakadalyozza a peszticidek és nitratok
bemosédasat a talaj mélyebb rétegeibe,
és nem tartalmaz az él6 szervezetekre
karos, toxikus anyagokat. Noveli a talaj
szervesanyag-tartalmat, a tapanyag
szintet, a talajmikrobak mennyiségét,
javitja a talaj fizikai tulajdonsagait (levegd
haztartas, vizmegtarto-képesség stb.),
illetve csokkenti a talajerdziot.

A leszuretelt termésnek korulbelul
15%-a toérkdly. Ha ugyancsak egy 6 t/ha-
os termésatlagot vesziink alapul, akkor
900 kg torkoly képzdédik hektaronkeént,
melybdl 400-500 kg komposzt készithetd
barmilyenféle szubsztrat adagolasa nélkuil.
Hozza kell azonban tenni, hogy szubsztrat
adagolasa szukséges a  torkolyhoz,
ugyanis ennek hianyaban a torkoly
rendkivil kdnnyen 6sszeall, ami neheziti a
komposztkészités munkalatait.

Mivel a  szubsztrat jelentés
mértékben hozzajarul a képz6dé

komposzt mindségi tulajdonsagaihoz,
igéretes lehet ezen komposzt riolittufaval

valo keverése €s kijuttatasa.
(Intézetinkben tervbe van véve ennek
vizsgalata!)

A komposztot 6sszehasonlitva az
istallotragyaval elmondhaté, hogy a
komposzt magasabb beltartalmi
mutatokkal bir (1.tablazat), igy egységnyi
terlletre sokkal kevesebb mennyiség
kijuttatasa is elegendé.

1.tablazat A sz6l6torkoly komposzt és az
istallétragya atlagos Osszetétele

torkoly 1 stanotr
komposz 7 .
t agya
N % 1,5-2,5 0,7-1,0
P,Os % 1,0-1,7 0,4-0,7
K>O % 3,4-5,3 0,8-1,0
MgO % 0,21 0,12
Szerves anyag % 80-85 18-22
C/N arany 25-35:1 | 15-20:1
pH 6,8-7,2 7,5-8,5

* az adatok egységesen 75%-0s
viztartalmu és j6 mindsitésd istallotragyara
vonatkoznak

A szoloétorkoly és a szdélémag, mint
alternativ energiahordozok

Hazank természeti adottsagai
kivaloak a biogaz el6allitasahoz. Ennek az
alternativ energianak a magyarorszagi

elterjedését  szabalyozasi problémak
nehezitik, illetve mas unios
tagorszagokhoz képest alacsony
tamogatasi szintet élvez.

A biogaz értéket, annak

metantartalma adja, értéke 50-75% kozott
valtozik. A sz6l6torkolybdl elballitott biogaz
metan tartalma 65-70% és 1 tonna torkoly
biogazhozama 250-270 m°. Ez a biogaz
mennyiség korulbelll 170 liter tlzelbolaj
energiajaval egyenertéekii és 2500 kWh
energiat tartalmaz.

A szblébmag, alapanyaga lehet a
biodizel gyartasnak is de feltehetéleg nem
fogja felvenni a versenyt mas, biodizel
eléallitasara alkalmas olajtermé
ndvénnyel. Koztudott, hogy a biodizel
mindsége nagymeértékben flgg a nyers
novenyi olajok zsirsavosszetételétél. A
sz6lémag olajanak a magas telitetlen
zsirsavtartalma hatranyosan befolyasolja a
bel6le  készitett  biodizel  oxidaciés



stabilitasat, viszont joval
hideginditast tesz lehetdve.

kénnyebb

Felhasznalt irodalom:

S. Djilas, J. Canadanovic-Brunet, G. Cetkovic 2009.
Chem. Ind. Chem. Eng. Q. 17 191-202.

I.S. Arvanitoyannis, D. Ladas, A. Mavromatis, Int. J.
2006. Food Sci. Technol. 41 457-487.

Bagchi, D., Bagchi, M., Stohs, S. J., Ray, S. D.,
Sen, C. K., & Pruess, H. G. 2002.
Cellularprotection with proanthocyanidins
derived from grape seeds. Annals of New York
Academy of Science, 957 260- 270.

D. T. Nash 1990. Arteriosclerosis, an offical journal
of the American Heart Association, Inc. Vol 10,
No6 Nov-Dec

Martinello, M., Hecker, G., Pramparo, M.C., 2007.
Grape seed oil deacidification by molecular
distillation: analysis of operative variables
influence using the response surface
methodology. Journal of Food Engineering 81,
60-64.

Crews, C., Hough, P., Godward, J., Brereton, P.,
Lees, M., Guiet, S., Winkelmann, W., 2006.
Quantitation of the main constituents of some
authentic grape seed oils of different origin.
Journal of Agricultural and Food Chemistry 54,
6261— 6265.

Abel H. and Icking H. 1984. Zum Futterwert von
getrockneten Traubentrestern fiir Wiederkauer

(Feeding value of dried grape pomace for
ruminants). Landw. Forsch 37, 44-52.

Famuyiwa OO. and Ough CS. 1990. Effect of
structural constituents of cell wall on the
digestibility of grape pomace. J. Agric. Food
Chem 38: 966-968. old.

Yadollah B., Amir-Davar F., Farshad Z., Mehrdad
M., Shahin E., Saeid C., 2010. Effect of diet with
varying levels of dried grape pomace on dry
matter digestibility and growth performance of
male lambs. Journal of Animal & Plant Sciences,
Vol. 6, Issue 1: 605- 610.

Forgacs J. 2006. Elelmiszeripari technoldgiak,
Szeged, 133.

Loch J. 2000. Agrokémia, Vider-Plusz Bt.,
Debrecen, 193.

Papdcsi P. 2009. Vemhes kocék rostellatasanak a
hatasa a reproduktiv teljesitményre (doktori
disszertacio), Godolld 14.

Hajdu J. 2009. Alternativ energiatermelés a
gyakorlatban, Szent Istvan Egyetemi Kiado,
Go6dolls 22.

Ramos, M.J., Fernandez, C.M., Casas, A.,
Rodriguez, L., Pérez, A., 2009. Influence of fatty
acid composition of raw materials on biodiesel
properties. Bioresource Technology 100, 261—
262

Fotdk: -  www.grapeseedbenefits.com

- www.dsoilpress.en.alibama.com
- www.gardenofeden.blogspot.com

A komposzt javitja a talajok szerkezetét, viz- és tapanyagszolgaltatasat


http://www.grapeseedbenefits.com/
http://www.dsoilpress.en.alibama.com/
http://www.gardenofeden.blogspot.com/

TUDOMANYOS HIREK A NAGYVILAGBOL

A homérséklet és a must kezdeti osszetételének hatasa a
bor erjedésére

Kallai Zoltan

Amerikai kutatok olyan kisérletet
dolgoztak ki a boraszati fermentacios
kinetika leirasahoz, amibe belefoglaltdk a
homérséklet hatasat, mint azt a kritikus
faktort, ami leginkabb befolyasolja az
erjedés dinamikajat. A modell
laboratériumi kérilmények kozott végzett,
eltér6 hémérsékleteken (11-35°C) és
kilonb6z6 kezdeti cukor €és nitrogén
koncentraciok mellett végbement
erjedéseken alapszik. Az eredmények azt
mutatjak, hogy a nem megfeleld
hémérséklet és nitrogén szint okolhatok az
elhuzodo, elakadd fermentacioért. A
modell paraméterei azt reprezentaljak,
hogy az éleszt6 sejtek nOvekedési rataja,
cukor felhasznalasi rataja, és a sejteknek
a képz6d6 alkohol hatasara bekdvetkezd
inaktivalodasanak a meértéke erbsen
hémérseékletfiiggd. A tobbi valtozd (az
éleszté biomassza nitrogén hasznositasa,
a felhasznalt cukorbol képzdédd alkohol
kihozatala, a nitrogén-limitalt névekedés
Monod konstansa és a cukor transzport
Michaelis-Menten konstansa)
jelentéktelenul valtozik a hémérséklet
valtozasaval. Az eredmeényeket
felhasznalva megjosolhato a bor
erjiedésének a kinetikaja, kilénb6zd
hémeérseékleten és a kulonbozb kezdeti
tapanyag kondiciok mellett. Mindemellett
ez az atfogé modell bepillantast nyujt az
id6, hoémérséklet, alkohol koncentracio
kombinalt hatasara az élesztd
sejtaktivitasra és fiziologiara.

Az erjedés dllapotara a maradék
cukorkoncentracio meghatarozasabol
kovetkeztettek. Az elhuzodo, vagy elakado
fermentacié gyakran a must kedvezétlen
tapanyagtartalmaval figg ©Ossze. Az

elsédleges Osszetevd, ami ezzel a
problémaval dsszefliggésbe hozhaté az a
nitrogén. A fermentacio befejezéséhez
megkovetelt minimum nitrogén
koncentracio a hémérséklettdl és a kezdeti
cukor koncentraciotol is fugg. A kutatok
olyan atfogdé modell kidolgozasara
torekedtek, ami magaba foglalja e harom
legfontosabb faktort, a hémérsékletet, a
kezdeti nitrogén és a cukor koncentraciot.
Fontos, hogy megértsiik a kezdeti nitrogén
és cukor koncentracio, valamint a
hémérséklet hatasat a bor erjedésére. A
korabbi modelleknek problémajuk volt,
hogy a sejtnovekedést limitalo
tapanyagként a cukrot jeldlték meg. Ma
mar alapos bizonyitékok vannak a
nitrogén tartalom és a sejtek novekedése
kozotti er6s kapcsolatra, és bizonyitott,
hogy bizonyos elhuzédd, elakado
fermentaciok elkerilheték nitrogén forras
adagolasaval. Ebbdl kovetkezik, hogy a
nitrogént és a hoémérsékletet, mint
komponenst bele kell foglalni a modellbe,
hogy megjosolhatd legyen a problémas
erjedés.

Anyag és moédszer:

Az erjedés 500ml-es lombikokban
11, 15, 20, 25, 30, és 35 °C-on zajlott.
Minden egyes homeérsekleten harom
kulonb6z6 must Osszetételt vizsgaltak,
mégpedig normal cukor és normal
nitrogén, normal cukor és alacsony
nitrogén, magas cukor és normal nitrogén
tartalmut. A negyedik 6sszetételt a magas
cukor alacsony nitrogéntartalmut a modell
validalasara 11 és 35 °C-on
megvizsgaltak. A kisérletben a normal és
a magas cukortartalom 265 g/liter és 300



g/liter koncentraciét jelent. Az alacsony és
a normal nitrogén tartalom 80mg/liter és
330 mgl/liter. Az erjesztéshez higitott
chardonay mustot hasznaltak a megfelel6é
cukor és nitrogén szinttel beallitva. Ezzel
elérve azt, hogy a cukor és a nitrogén
szint a megfeleld értékl volt, mig a tébbi
tapanyag egyenld volt a mustokban. A
must analitikai eredményei az alabbiak:
Cukortartalom: 25,4 °Brix, titralhatd sav:
7,5g/liter, pH:3,35, ammonia: 111mg/liter,
a-amino nitrogén: 172mg/l. Kén- dioxid
50mgl/liter koncentracioban keralt
hozzaadasra. Eleszt6 taps6t még a higitas
el6tt adtak a musthoz 500mg/liter
koncentracioban. A cukor kiegészités 50%
glukéz és 50% fruktéz formajaban, a
nitrogén diamonium foszfat formajaban
tortént meg. Az éleszt§, amit az
erjesztéshez hasznaltak egy Premier
Cuvee nevi kereskedelmi starterkultura
volt. Meghatarozott id6k6zonként mintakat
vettek az erjedés soran. A mintakbal
meghataroztak az  Osszes  élesztd
sejtszamot és az él6 sejtszamot. A cukor
és az alkohol koncentraciéjat HPLC-vel
allapitottak meg. Az erjedés alatt a
nitrogén szintet is mérték.

Eredmények

Mind a 18 fermentacid (3 kezdeti
paraméter 6 hémérsékleten) eredményeit
kiértékeltek. Cukorfogyas gorbéket vettek
fel minden fermentacional (1.abra). Magas
hémérsékleten a kezdeti koralmények
ellenére az erjedés kezdeti szakaszaban
egy gyors cukor felhasznalast kovetéen ez
hirtelen megszinik és elakad. Kdzepes
hémeérseékleten a legrévidebb id6 alatt
szarazra erjedtek a borok. Alacsony
hémérsékleten az erjedés nagyon
elhizodo volt. Normal nitrogén és cukor
koncentracio mellett alacsony
hémérsékleten is befejez6dott az erjedés.
Magas cukor és alacsony nitrogéntartalom
mellett a fermentacio elakadt, vagy extrém
elhizéddé  lett. A kezdeti cukor

koncentracié kisebb hatassal volt az
atlagos cukor felhasznalasi ratara. Példaul
11°C-on a normal cukor és normal
nitrogén tartalmu mustban 815 6ra mulva
29,1 °Brix csokkenést mértek, mig a
magas cukor és normal nitrogén
koncentracidjuban 29,2 °Brix csokkenést
meértek ugyanannyi idé6 mulva. A kezdeti
nitrogén koncentracionak sokkal erésebb
hatdasa van a cukor felhasznalasra.
Példaul 11 °C-on normal cukor és
alacsony nitrogén szint esetében a
fermentacio alatt 22,3 °Brix-el csokkent a
cukortartalom 815 6ra mulva

Sugar Concentration (Brix)

Sugar Concentration (Brix)

Sugar Concentration (Brix)

Time (hr)

1.4bra Erjedés kllénb6z8 cukor, nitrogén,
hémérséklet beallitasnal



Alacsonyabb  hémérsékleten a
képz&dott totalis sejt massza ugy tlnik,
mintha fokozatosan ndvekedne az
exponencialis ndovekedési fazis utan is.
Medgfigyelték, hogy az él6 sejt massza
alacsonyabb hémérsékleten fokozatosan
csokken. Altaldban a totdlis sejt massza
sokkal pontosabban elére jelezhetd
magasabb hémérsékletli fermentacional,
és a sejtek aktivitasa jobban koveti a mért
sejtéletképességet is.

A modell paramétereinek értekei
szignifikans  kapcsolatban vannak a
hémérseéklettel és a kezdeti kondiciokkal.
A maximum specifikus névekedési rata, az
inaktivacios konstans, a maximum
specifikus cukorhasznositasi rata, mind azt
mutatjak, hogy szoros kapcsolatban
vannak a hoémerseklettel. Mind a
specifikus ndvekedési rata, mind a
specifikus  cukor felhasznalasi rata
fokozatosan novekszik a hémérséklet
emelésével. Az inaktivaciés konstans
szintén emelkedik, raadasul, ha a
hémérséklet magasabbra emelkedik, mint
25°C, akkor egy drasztikus ndvekedés
kovetkezik be. Az inaktivacidos konstans
35°C-on 13-szor nagyobb, mint 11°C-on. A
sejtmassza-produkcié/nitrogén
felhasznalas koeficiense szignifikansan
valtozik a kezdeti nitrogén koncentracio
mennyiségével. A tdbbi paraméter (etanol
kihozatal/cukorfelhasznalas; a nitrogén
limitalt novekedés Monod konstansa; a
sejtmembranon keresztuli cukor transzport
Michealis Menten konstansa) valtozasa
ugy tdnik, szignifikansan nem figg Ossze
a hoémérséklet valtozasaval, illetve a
kezdeti korilményekkel. Alacsony
hémérsékleten a cukorhasznositasi rata
alacsony, kozepes hémérsékleten a
fermentaciok normalisnak tlintek és magas
hémérsékleten a cukor felhasznalas
gyorsan  elkezd6dott, majd  hirtelen
megszlnt a fermentacios aktivitas.

Alacsony h6mérsékleten az erjedés
elhuzédasat magyarazhatjuk azzal, hogy a
maximalis cukorhasznositasi rata is kisebb
ezen a hémérsékleten. Magas
hémérsékleten az erjedés elakadasa azzal
magyarazhatdo, hogy a hdémérséklet
emelésével a sejtek inaktivacios
konstansa  szignifikdnsan = magasabb,
kGlonésen megnovekszik 25°C felett.
Noha a sejtek preferaljdk a magasabb
hémérsékletet ndvekedésik és cukor
hasznositasuk szempontjabdl, de ebben a
hémérséklet tartomanyban egyre inkabb
érzékenyebbek lesznek a képz6dd
alkohollal szemben. Ennek egy potencialis
magyarazata, hogy a sejtek kettés lipid
membranjaval magasabb hdémeérsékleten
fokozott fizikai reakcioba lép az alkohol. A
kisérletekbdl kiderult, hogy a sejtek elébb
inaktivalédnak mielott elpusztulnak.
Példaul az alkohol megakadalyozza a
cukor transzportjat a sejtbe, ezért
csOkkenni fog a cukor hasznositasanak a
meértéke, mindazonaltal a sejtek még nem
lesznek halottak. Tovabba felfigyeltek arra,
hogy a halott éleszt6 sejtekbdl tovabbi
nitrogénforrasok képzédnek. Ezt az Uj
forrast a még aktiv sejtek fel tudjak
hasznalni reprodukciora.

Az erjedés alatt megmaradt mindig
egy kis mennyiségl nitrogén. Ebbdl arra
kovetkeztettek, hogy az  élesztdk
képtelenek a nitrogénnek  bizonyos
formajat felhasznalni. A  magasabb
hémérsékleten zajlé erjedések végére
kovetkezetesen magasabb visszamaradt
nitrogén szint volt a jellemzd. Ez is
magyarazhat6é a magasabb hémérsékleten
bekovetkez6 alkohol okozta sejt
novekedés gatlassal. Egy érdekesség
derilt még ki, hogy az éleszt6 masszanak
a kihozatala szignifikansan eltért a kezdeti
nitrogén koncentraciéo fliggvényében. A
legegyszeribb és legvaldszinibb
magyarazata ennek a megfigyelésnek,
hogy a kezdeti magas nitrogén
koncentracional az eltér6 tapanyag



komponensek limitalhatjak a névekedést.
A masik kapcsol6dé magyarazat, hogy a
sejtmassza kihozatala eltér a kilénb6zd
nitrogénformak hasznositasakor. A
kisérletben a mustot elészor felhigitottak,
majd a megkivant  nitrogénszintre
egészitették ki DAP hozzaadasaval.
Kezdetben a must 111mg/liter nitrogént
tartalmazott ammonia formajaban és
172mgl/liter-t a-amino nitrogén formajaban.
A higitas és a DAP hozzaadasa utan az
alacsony nitrogéntartalmu must koéralbeldl
egyenldé aranyban tartalmazott ammoniat
€s a-amino nitrogént. Viszont tébb, mint
85%-a ammonia volt a magas
nitrogéntartalmu mustnak. Ez a kezdeti
nitrogén osszetételi kulonbség vezethet a
megfigyelt kihozatali kilénbségekhez.

A boraszok ezeket az
eredményeket felhasznalhatjak, hogy
megfeleld  dontéseket hozzanak a

boraszatukban. Példaul, ha a mustban

alacsony a nitrogén szintje, a borasz
kiegészitheti a természetes asszimilalhato
nitrogénszintet peéldaul DAP-al, hogy
megelézze az elhuzédd esetleg elakado
erjedést. Mindazonaltal néhany borasz
inkabb elkertli a DAP alkalmazasat, vagy
a koltségek miatt, vagy pedig mert ugy
gondolja, hogy hatranyosan befolyasolna
a bora minéségét. Néha viszont a DAP
adagolasa kritikus és elkerilhetetlen. Az
eredmények azt nyomatékositjak, hogy az
alacsony nitrogéntartalom mellett az
erjedés sokkal érzékenyebb extrém
hémérsékletek esetében. Példaul a normal
nitrogéntartalom mellett 11 és 25°C kozott
befejezddik az erjedés (2.abra). Alacsony
kezdeti nitrogéntartalom mellett viszont az
erjedés intenzitasa kénnyen
problematikussa valhat alacsonyabb és
magasabb hémérsékleten. Az optimalis
hémérséklettartomany ahhoz, hogy
befejez6djon az erjedés alacsony
nitrogéntartalom mellett igen sz(k.

2. dbra Az erjedés menete kulonb6z6 nitrogén és hémérsékleti viszonyok kozott
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Az alacsony nitrogénszintet mar régoéta a problémas erjedéshez kotik mégis, hogy mi
a kapcsolat kozottik, még nincs pontosan meghatarozva. Néhanyan az alacsony
nitrogénszintet alacsony sejt aktivitdssal hozzak Osszefuggésbe, masok az alacsony
biomassza produkcioval. A tanulmanyban kapott adatok alapjan az alacsony nitrogénszint
azaltal jarul hozza a problémas erjedéshez, hogy kevesebb élesztésejtet fog eredményezni.

A kapott eredmények hasznosak lehetnek a boraszatok szamara, hogy
meghatarozhassak az erjedéshez szikséges id6ét, a must cukor és nitrogéntartalma alapjan,
és hogy megvalaszthassak a megfelelé erjedési hémérsékletet, hogy elériék a megkivant
cukorkoncentraciot, tovabba hogy tudjak mikor elkerllhetetlen a kiegészitd nitrogén
hozzdadasa az erjedés sikeres befejezése érdekében.

A cikk a kdvetkez6 publikacio felhasznalasaval készlilt:

Coleman M.C., Fish R., Block D.E., 2007. Temperature-Dependent Kinetics Model for
Nitrogen-Limited Wine Fermentation. J. Appl. and Environm. Microbiol., 73/18: 5875-5884.

Erjed6 must
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SZEMELVENYEK TOKAJ-HEGYALJA MULTJABOL

A szbl6birtokok gyumolcsei
Bihari Zoltan

A magyarsag kulturaja ezer szallal
kotdédik Tokaj-Hegyaljahoz, de nem csak a
torténészek, hanem természettudosok is
hihetetlen gazdagsagot talalhatnak e
tjon. Ertéket jelent azonban a
szB8léndvények génkészletének
gazdagsaga és a még meglévé gyimolcs-
tajfajtdk sokszinlsége is. Sajnos ez a
gazdagsag csokken, és a még fellelheték
elvesztése  potolhatatlan  veszteséget
jelentene. Jelent6séguk kilondsen
mostanaban kell, hogy felértékel6djon,
hiszen a kulonb6zé  hungarikumok
megdrzése szempontjabol fontos szerepet
toltenek be (Hudak és Horvath 2003-
2004). Hogy teljes eltlinésiiket meg tudjuk
akadalyozni, legfontosabb feladat feltarni
természeti és termelési értékeiket és a
hozzajuk kapcsoloddé hagyomanyokat (pl.
mivelési moddokat). Kutatdintézetlink
fontos célja a régi széléfajtak értékeinek
feltarasa, megismertetése, és a
szOl6termelés tajkepi elemeinek
védelmére valé figyelemfelhivas.

A szbléhegyi taj valtozasa tobb
tajokolégiai iras témaja (Gyuré 1990,
Csorba 1999, Fazekas-Csorba 2003). A
sz8l6hegyek és felhagyott gylmolcsdsok
jelentbsége a terlletrendezési tervek
kapcsan is felvet6dott (pl. Balaton-felvidék,
Miskolc, Erd6horvati, Boldogkdvaralja,
stb.). Epitett 6rokségiinknek a szél6hegyi
borhazak, pincék formajaban megérz6dott
részet kutatjak az épitészek, a sz6l6hegyi
szokasok, regulak stb. kutatasaval pedig a
néprajzosok is foglalkoznak (pl. Egets,
2001). Nem  foglalkozott  azonban
gyakorlatilag senki a szdl6terlletek és
azok kozvetlen kornyezetének
gyumolcsot, arnyat és esztétikai élményt
nyujté elemeivel, a fakkal. Ez most, a
leend6  vilagorokségi  kezelési  terv
elkészitése el6tt fontos kérdés lehet. A
fak, fasorok, bokorsorok, szerves részei a
kultartajnak, melyeket az utak mentén,
parcellak sarkan, feldolgozd épuletek
kérnyezetében mindenhol el6fordultak.

Ezek fontossagat az uj birtokok kialakitoi
is érezték és a jO szandék legtdbbszor
felismerhet6 a parkositasban és a birtok
képének kialakitasaban. Néhany esetben
azonban a szakszerliség hianyzott. Ezt a
kérdést szeretném korbejarni ezzel a kis
irdssal.

Az aquincumi leletekbdl kimutattak,
hogy mar akkor tébb szdl6fajtat
termesztettek, s a gyuimolcsfajok szama is
igen nagy volt. Feltételezhetd, hogy a
sz6l6s kertekben koztesként
gyumolcsfakat is neveltek. Szamos
gyumolcsfaj és fajta (nemes cseresznye,
kajszi, nemes szilvak, stb.)
meghonosodasa is ehhez a korhoz
kapcsolhaté.

A sz6l6hegyek parcellain nem csak
sz6l6t muveltek, hanem gyumolcsét is
termesztettek (Herczeg, 2000). A fakat
koztesként, vagy a parcellak végébe
Ultették. Gyulai (2001) szerint a mélyebb
talajrétegekben talalt diopollen
mennyisége is ennek a bizonyitéka. Ugy
véli, hogy ez a novekedés nemcsak az
irtdsokon  meghagyott és  kialakitott
diodligeteknek, hanem a
szbl6telepitéseknek is kdszdnhetd, mert a
diét el6szeretettel Ultették kutak mellé, s a
szOl6sorok  végebe. Napjainkban is
megtalalhaté még a kisebb lombu fak (pl.
parasztbarack) sorok kdzétti telepitése, s a
dié6faknak a parcella végébe, vagy a
borhaz/pince mellé valo Ultetése. Gyakori
volt, hogy a hlivésebb parcella-aljakban
kaszalt gyimolcsosoket alakitottak ki. Az
ide telepitett fak jelentds része szilva volt,
de gyakran Ultettek alma- és kortefakat is.

A dilénevek sokszor utalnak arra,
hogy az adott ddlére milyen noveny
termesztése, vagy vadon el6fordulasa volt
jellemzé (Varga 1988). A dildket
legtobbszor a természetes vagy a
termesztett ndvényfajrol nevezték el, erre
szedtem Ossze néhany példat (1.tablazat).



novényfaj | diilé neve | telepiilés
Természetes novényzet
Csertolgy Cserfas Szerencs
fuféle Gyopods Tokaj
Galagonya Galagonyas Abaujszanto, Bodrogkeresztur, Tallya,
Tokaj
Gyertyan Gyertyanos Szegilong
Harsfa Harsas Tokaj
Mogyoro Nagymogyoros, Erdébénye, Tarcal, Tokaj
Mogyoros
Juhar Juharos Mad
Nyir Nyirjes Tallya
Som Somos, Somosalja Bodrogolaszi, Golop
Szilfa Szilvolgy Tarcal
Tolgy Kerektolgyes Ratka
Termesztett novények
Birsalma Birsalmas Mad
Cékla Céklas Tallya
Cirok Felsécirok Tolcsva
Lencse Lencsés Tokaj
Lucerna Lucernasok Olaszliszka
Mak Makhegy Erd6horvati
Mandula Mandulas Sarospatak, Tarcal, Tolcsva
Meggy Meggyes, Megyesek | Monok, Tallya
Répa Répas Mad

1.tablazat Arulkodé diilénevek és természetes vagy kulturnévényzetiik

Tokaj-Hegyalja gazdalkodasat
sokan ugy jellemezték, mint monokulturas
sz6l6termelést. Ez azonban nem teljesen
igaz, bar kétségtelen, hogy mig mas
borvidéken a sz6l6 és gyumodlcs
Ultetvények egymast valtogatva,
keveredve voltak megtalalhatéak, addig
Tokaj-Hegyaljan ehhez képest valéban a
sz6l6 monokultura felé ment el a
gazdalkodas (Viga 2002). Nagyvati Janos
1792-ben azt irta, hogy a ,Gyumolcs-
fak.... artanak a Szd6l6k kézt. A mellyet a
Hegyallyai Emberek észre-vevén,
nevezetesebb bortermd Hegyeikbdl azokat
ki-irtottdak” (Balassa 1991). Az azonban
bizonyos, hogy a sz6l6k valamelyik, fé6ként
als6 végében (ltették el a szilvafakat a
gazdak. A filoxéra pusztitasa utan sokan
gyumolcsfakkal potoltdak az elpusztult
szB6l6ket, féként a magasabb régiokban.
Az 1895-ben kelt 6sszeirasbol tudjuk,
hogy a szilvafak szdma kétszerese az
alma, korte és cseresznye egylttes
mennyiségének (Viga 2002). A szilvafak
kézt a besztercei (,bercenci’) volt a
legnépszeribb, mig az almak kozul a

sovari, mosanszki, arany renet és az angol
parmen. A korték kdziul emlitésre érdemes
a nyakas korte, melyet tdbben helyi
tajfajtanak tekintenek.

Egyes telepuléseken a
sz6l6rendtartasban is megemlékeznek
arrol, hogy a szOlésorok kozt

haszonnovényeket is vetettek. A Tokaj-
Hegyalja szdélérendtartasaban  példaul
megemlitik az egres, kaposzta, torokbuza

(kukorica), tok, répa novények
termesztését (Dongd 1999).

A hagyomanyosan kialakult
sz6l6termesztéssel egyltt fejlédott  a

gyumolcstermesztés is. Az ilyen jellegl
terllethasznalat a gazdasagok ,extenziv’
termelési aga volt, mintegy kiséréje a tobbi

gazdalkodasi  agnak, elsésorban a
sz6l6termesztésnek, ugyanakkor
eredménye jelent6s, am  esetleges
kiegészitése volt a gazdasagi

tevékenységbhdl szarmazo jovedelemnek.
(Dédnagyapam a Bombolyon 1évd
almaskertjébdl szekérrel szallitott almat az
alféldre, ahol azt buzara cserélte.) A 18.
szdzadban fellendult a



gyumolcstermesztés, a Kiirtott
yortvanyfoldeket” begyimdlcsdsitették. A
filoxéra okozta krizis is jelentds lenduletet
adott a gyumolcstermesztésnek. Ebben az
idében toérténtek a meghatarozé alma és
szilvatelepitések. A parlagon maradt
szb6l6skerteket a gazdak a kiesett haszon
potlasanak reményében sokszor
gyumolcsfakkal Gltették be.

A gyumolcstermesztés elsddleges
célja nem a minél nagyobb terméshozam,
hanem a terllet sokoldalu hasznalata (pl.
kaszald, legel6 terlletek, sz8I6k) ami
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lehetéséget biztosit a szines faj- és
fajtavalasztasra. Egykor a kulturaba vett
gyumolcsfajok szama megkdzelitette a
negyvenet, mig ma alig a felét
hasznositjuk. A fajok, fajtak vegyes
telepitésével kora nyartol kés6é tavaszig
biztositottak a friss gyumolccsel valo
ellatast. Az (ltetvények egészségesek
voltak  kuléndsebb  agrotechnikai  és
névenyvédelmi beavatkozas nélkul is.
1964-ben Tokaj-Hegyaljan 163 szdl&fajtat
jegyeztek fel a kutatdk (1.abra).
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1.abra Tokaj-Hegyaljan termesztett sz6l6fajtak diverzitasanak valtozasa
(http://www.tankonyvtar.hu/mezogazdasag/vedett-erzekeny-080906-153)

Ennek a fajta- és fajgazdagsagnak
még mindig hordozéi a hagyomanyos
szB6l6hegyek. Legtdbb helyen és
legnagyobb szamban az alma és szilva
fordul eld, illetve a mandula, di6 is nagyon
gyakori. A legrégebbi almafajtak kozul
még ma is gyakori pl. a Leany-csecsi
(els6 jelzése 1590-bél szarmazik), és a
Fontos (1632), a kés6bbi fajtak kozul
pedig a Sovari (Sovari, Piros sovari,
Csikos sévari, Nemes soévari) és a Batul,
valamint a téli aranyparmen alma. A
szilvak kozott meghatarozé a Besztercei
aranya, de igen jelentés a Durko, Bogyi,
Veres és Fehér szilva jelenléte is (Hudak,
1999).

Ugyancsak jellemzd fajok a korte
(Arpaval, Buzaval éré, Vérbéli, Muskotaly,
Kiefer), a kajszibarack (Rozsa, Tengeri), a
cseresznye (pl. Hajag) és a meggy is. A
deli hegyoldalakon sok helyen talalni
mandulat és dszibarackot (parasztbarack).
A diénak, mivel altalaban magonceredet,

szamtalan valtozata (papirhéju,
vastaghéju, tokos, stb.) megtalalhatd
ezeken a hegyeken (Hudak, 2001). Igen
jelentés értékei a sz6l6hegyeinknek az
egyre ritkdbban lathaté hazi berkenyefak.
A Balaton-felvidéki Nemzeti Parkban
programot is kidolgoztak a védelmukre
(Sonnevend, 2003). Tokaj-Hegyaljan mar
csak mutatéba maradt néhany fa. Meg kell
emliteni egy szinte elfeledett gyimolcsot
is, a naspolyat, ami régebben jellegzetes
téli gyimolcse volt a szélébirtokoknak a
birsalmaval egyutt.

A szb6l6hegyi 6koszisztémak
tipikusan olyan rendszerek, melyek
meg6rzéséhez szukséges a teruletek
extenziv hasznalata. Ennek az alapjait
teremthetk meg a  hagyomanyos
ultetvények fenntartdsahoz és az 6koldgiai
gazdalkodas fejlesztéséhez kapcsolodo
tamogatasi rendszerek. Az elhanyagolt,
néha nagyon kedvezétlen kordlmények
ellenére  fennmaradt faj és fajta



valasztékunk ¢riasi genetikai tartalékot egyenes sorok szimmetrigja is csak akkor

jelent, melyet nem szabad érvényesdl, ha itt-ott megtéri a monotoniat
elvesztegetnink. Minden szélébirtokosnak egy-egy fakbal allé tajelem. Kerlljuk hat a
szem el6tt kellene tartania, hogy az utak abszolut monokulturas szél6termesztést,
mentén, szegletekben, parcella végén €s ahol nem zavarj a sz6l6termesztést, ott
ultessenek gyumolcsfakat, hiszen ezek lltessiink fakat! Es hogy milyeneket, arrdl
esztétikai értéket is jelentenek, és szervez a kdvetkez8 szamban irunk.

részei a kultiranknak. A csodalatos
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Tokaj-Hegyalja legoregebb sz616tékéje

Bihari Zoltan

Mariborban (Szlovénia) talalhato a
Guinness-rekordok koényve szerint a vilag
legbregebb szbl6je, ami talan (300) 450
éves lehet. Addig viselheti is e cimet, amig
nem sikerdl hitelt érdemliéen bebizonyitani,
hogy mégis masik a vilag legdregebbje.
Pedig jelentkezd lenne erre a cimre tébb
is! A probléma, hogy nem ismert olyan
modszer, amivel egyértelmiien meg
lehetne a téke korat hatarozni. Eppen
ezért csak kozvetett bizonyitékokat
fogadnak el a kormeghatarozasra, példaul
oklevelet, korabeli festményt stb.

A ,legbregebb sz8l6” cim hatalmas
marketing értékkel bir! Az emberek
szeretik megnézni a legeket, én is csak
ezért sétaltam el a nevezetes tdkéhez,
mikor Mariborban jartam. A t6ke tényleg
lenylg6z6, de inkabb mégis arrdl
szeretnék beszélni, hogy mi a helyiek
életében a jelent6sége. A szikséges
tisztelet azonnal latszik, hiszen méltd
kornyezetet alakitottak ki, és tablaval is
jelolték a helyét. Minden utikbnyvben
megemlékeznek roéla, és az utjelz6 tablak
is segitenek megtalalasaban. A téke terem
is, igy a szuret hatalmas népinnepélynek
szamit, melyen az allami vezetés is
megjelenik, és Unnepélyes keretek kdzott
szuretelik le. A flartoket a rendkivuli
alkalomra meghivott szlovén hirességek
szedik le. Az dreg t6ke flrtjeibdl készitett
bort mivészien megtervezett Uvegekbe
toltik, majd a megszamozott kis palackokat
a varos pecsétievel és szarmazasi
igazolassal latjagk el. A polgarmester
mindig kuldnleges ajandékként adja at a
varos altal nagyra becsult
szemeélyiségeknek. A megajandékozottak
kozott szerepelt mar Il. Janos Pal papa és
Bill Clinton is. Azonban ha mar van egy

ilyen csoda Szlovéniaban, akkor azt ki is
hasznaljak, és a t6ke metszésekor
ugyanilyen Unnepi felhajtast csinalnak. A
levagott venyige-darabokat szintén

elajandékozzak példaul
testvérvarosoknak, hirességeknek.

A sz6l6fa Mariborban - Morda kavnica
fajtaju

Angliaban ugyanilyen csodajara
jarnak a vilag leghosszabb szél6jének!
Angol-szasz szokas szerint neve is van a
tékének ,the Great Vine”. A Hampton
Court-i palota kertjében 1768-ban Ultették
a toékét. Azota Uveghazat vontak koré,
hogy megovjak a széltél is. A tdkének van
6re, aki a ,Sz6l6t6ke 6re” (Vine Keeper)
cimmel bliszkélkedhet, 6sszel 6 szedi le a
beérett furtdket. A szuret, amely altalaban
augusztus végetdél harom hétig tart,
rengeteg latogatét vonz a kastélyba. A
latogatok megnézhetik a szuretet, és az
Uunnepi kirakodévasaron koéstolhatnak és
vasarolhatnak is a termésbdl.



Hampton Court-i palota Gveghazaban Iévé hamburgi muskotaly, melyet 1768-ban Ultettek. A
vilag leghosszabb szélgje.

Természetesen az amerikaiak sem ban lett ellltetve, persze a helyiek szerint
akartak lemaradni! Naluk él a ,Mother régebben. Oriasi  érdeklédés mellett
vine” Eszak-Karolinaban. Ez a ,csinalja” a turizmust ez a békés téke a
scuppernong nevd fajta, feltehetéen 1720- kisvarosnak.

,Mother Vine” Eszak-Karolinaban, scuppernong nevi fajta



Azonban mi sem maradunk le,
hiszen nem is lennénk magyarok, ha nem
hinnénk benne, hogy a vilag legéregebbje
mégiscsak hazank teruletén él. Pécsen
novekszik ugyanis egy Rosa menna di
vacca fajtaju sz6l6téke, amelyik egyébként
lehetséges, hogy tényleg a vilag
legbregebbje, de sajnos ezt nem tudjuk
bebizonyitani. Akar 450 éves is lehet,
ugyanis feltehetleg a t6rok id6kben
Ultették. Es persze az el6z6 példak utan —
mikor o¢riasi idegenforgalmat generalhat
egyetlen tdke- azt varnank hogy Pécs
varosanak fele turizmusat ez a téke
vonzza! Nos elképeszté médon ez a téke
senkit nem vonz, hiszen egy elzart
udvaron csak maximum néhany kobor
Ujsagiro latogatja meg oreg sz6l6nket.

S -

A tulajdonos a ,széléfaval”

Van még tovabbi elherdalt ertekink
is, ez pedig Budapesten (Bécsi kapu tér
8.) van, amirél szintén csak a jolértesultek
tudnak. Ez egy lzabella fajtaju téke, mely a
tovénél 46, 1 méter magasan 23 cm
kerlletli. Helyi védettséget élvez, de senki
nem latja benne a marketing értéket.

Nos, Tokaj-Hegyaljanak ezekkel a
matuzsalemekkel kell versenyre kelni. A
mult hénapban meghirdetett versenylnkre
tobb jelentkezé volt, de azok kdzll is egy
harslevell volt a befutd. A téke Tokajban
van, €s mivel senki sem gondozza,
hatalmasra ndvekedett. A tdéve egy fagyal
bokorbdl né ki, (ezért azt le sem lehet
fotézni), mig a karjai felnyujtoznak egy
szaraz fara, ahol szabadon futnak szét a
hajtasai. A t6ke az idén is szépen termett,
és igazi kései szlretet produkalhatott
volna, ha valaki leszedi a tdbb méter
magassagban farol lecsingé furtoket. A
téke 30 cm magassagban 35 cm keriletd.
Sajnos a slriG bokorban nem lehet
lefotézni, csak 2 méter magassagban,
mikor a bokorbdl kinyulik, ez lathatd a
képen.

Két méter magassagban a sz6l16 karja
kozel gyerekfej vastagsagu

Ugy dontéttiink, hogy ebben a
hénapban még nem hirdetliink gyéztest,
hanem varunk egy hdnapot, hogy
immaron az esélyes ismeretében van-e
valakinek tudomasa meég nagyobb
kerlletl té6kérél. Ha nincs, akkor a tokaji
téke lesz a nyertes!
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Tokaj-hegyaljai dilésorsok

A napokban kaptuk a lenti két képet Barta Karolytdl. A képen az Oreg Kiraly diilé lathatd az
1960-as években. Jol lathatd, hogy az akkori felfogasnak megfeleléen szisztematikusan
kiirtottak a sz6l6t ,hiszen az még tizelének jo!”. Majd a fél évszazados enyészet kdvetkezett,
mikozben a terulet athatolhatatlan bokordzsungellé valt.

Amikor évekkel ezel6tt az arra jarok (koztuk -bevallom- j6 magam is) megpillantottuk,
hogy valaki elkezdte kiirtani a bozotost, hat nem kevés szanalommal szemléltuk azt a
reménytelennek tind munkat. Mara azonban bebizonyosodott, hogy igaza van az ilyen sz6
szerint ,ut-toré6knek”, hiszen Tokaj-Hegyalja emblematikus szépségi dil6jét teremtették
meg. Ma mar nem is lehet egy Madrél szélé képeskodnyvet megjelentetni ezen diilé fotdi
nélkul. Ennek illusztralasara jomagam is készitettem par fotot, melybél kett6t kozre is adok.



Erdemes elgondolkodni hany ilyen rejtett szépség bujik még meg Tokaj-hegyaljan?!
Es akkor az ott sziiletd borokrél még nem is beszéltiink....



Hogy régen milyen is lehetett egy hasonléan kéteraszokkal felépitett diil6, arra had alljon itt
egy rajz szintén madi példaként a Bomboly-ddlébol.

Deréky Gyula terrasszos "Bomboly"-sz6leje Madon.



Tokaji Borvidék Szblészeti és Boraszati Kutatéintézet
szolgaltatasainak és borainak arlistaja (brutté értékben)

Ez évidl tobb szamos szolgaltatast elinditunk a Kutatdintézetben. Mivel valamennyi
tevékenység engedélykoteles, igy az engedélyek megszerzésének, illetve a feltételek
megteremtésének Utemeében bévitjik tevekenységlinket. Az alabb felsorolt szolgaltatasokat
nyujtjuk:

Birtok és pincelatogatas kostolas nélkl 20.000 Ft/ csoport

Borkdstolas a Rakéczi pincében Tarcalon: 2500 Ft/ f6, de minimum 10.000 Ft
5 bor késtolasa + pogacsa és sajt

Borkdstolas Tolcsvan a Muzealis Borok Pincéjében 40.000 Ft/ f6
javasolt sor, de mas valaszthat6 évjarat is lehet:
1983 szamorodni édes
1957 aszu 3 puttonyos
1956 aszu 4 puttonyos
1968 aszu 5 puttonyos
1972 aszu 6 puttonyos

Bértarolas tokéletes klimaju pincében (95% paratartalom, 11°C fok):

palackonként évi 200 Ft
hordéban hektoliterenként évi: 1000 Ft

& - Bl
r‘ ’- ¢ LY
): A

L} TN X
Vi 14

prrovgyrTIM N




Muzealis fél literes palackos borok arlistaja (brutto)

1958 15 000 Ft
1959 14 000 Ft
Szaraz szamorodni 1964 13 000 Ft
1972 10 000 Ft
1979 8 000 Ft
1983 7 000 Ft
Edes szamorodni 1962 16 000 Ft
1983 15 000 Ft
Aszu 3 puttonyos 1957 37 500 Ft
1964 32 000 Ft
1956 70 000 Ft
1958 60 000 Ft
Aszu 4 puttonyos 1963 50 000 Ft
1964 50 000 Ft
1967 45 000 Ft
1936 250 000 Ft
1942 200 000 Ft
1956 87 500 Ft
1957 86 000 Ft
1958 85 000 Ft
1959 84 000 Ft
Aszu 5 puttonyos 1962 70 000 Ft
1963 55 000 Ft
1964 60 000 Ft
1968 60 000 Ft
1972 62 500 Ft
1983 37 500 Ft
1988 35 000 Ft
1940 250 000 Ft
1952 90 000 Ft
1956 100 000 Ft
1957 112 500 Ft
AszU 6 puttonyos 1959 100 000 Ft
1964 90 000 Ft
1968 87 500 Ft
1972 87 500 Ft
1975 75 000 Ft
1983 45 000 Ft
1940 275 000 Ft
AszUieszencia 1957 150 000 Ft
1963 137 500 Ft
1972 140 000 Ft

A felsorolt palackok diszdobozban, pincemester igazolassal vannak ellatva.
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XXXIIl. Orszagos szb6lész-borasz tovabbképzo tanfolyam
2012. januar 30-februar 3.
Anna Grand Hotel **** Balatonfured

Jelentkezés: http://pelsovin.hu/

Xlll. SZOLESZETI - BORASZATI KONFERENCIA EGER
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Infromacio: Palfi Zita Email: szbki@szbki-eger.hu
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Tokaji Borvidék Szdlészeti és Boraszati Kutatéintézet

3915 Tarcal = > telefon/fax: 0647 380 148

Kdényves Kalman ut 54. DoooDoOoOoaQ@ E-mail: tarcalkutato@gmail.com
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Amennyiben nem szeretné tdbbet kapni a hirlevelet, vagy éppen ellenkezbleg! -masok
szamara is elérhetévé szeretné tenni, akkor irjon egy levelet a kovetkez6 cimre:

tarcalkutato@gmail.com

Mindenkit biztatunk arra, hogy ha olyan informacidja, hire van, amit szeretne koézhirré tenni,
kildje be hozzank és a hirlevélben megjelentetjuk.
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