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Erkezett: 1967.januar 75.

A hosszU tapasztalati észlelés alapjan artalmatlannak talalt élelmi-anyagok
fogyasztasa, ill. €lelmiszerré torténd feldolgozasa sokaig nem gart egy(itt ezek
szintetikus anyagokkal torténé elegyitésevel. Az élelmiszeripar fejlGdése, az élel-
miszerek tartdsitasa, organoleptikus tulajdonsagainak javitasa azonban az idék
folyaman szamos szmtetlkus vegyi Gton elGallitott anyag alkalmazasat tette
szilkségessé. Az ilyen anyagok egeszséglgyi elbiralasa, mivel tartésan, az egyén
egész eletén at jutnak be a szervezetbe, igen fontos.

Az élelmiszerekhez szandékosan hozzaadott idegen anyagok kozil a szinte-
tikus élelmiszerszinezékek (tovabbiakban: szint, ész.) problemajat kivantuk rész-
letesen elemezni, els6sorban hazai viszonyaink kozott. Szint, ész.-ek azok a szint-
ado, vegyi Uton (szintetikusan) elGallitott mesterséges vegyUIetek, melyek kot6-
anya% alkalmazasa nelkul élelmiszerek és italok szinezésere felhasznalhatok. Ha-
zankban ezek, a killonleges célokra felhasznalhatd néhany meghatarozott szine-
zéktol elteklntve kivétel nélkul vizoldhatoak. A szint. ész.-kel kapcsolatoskove-
telményeket a hazai élelmiszeripar igényeit figyelembe véve hatarozza meg a
31196211V 28/E0. MSZ. rendelet, ill. az ennek alapjan keszilt MSZ. 20650 —64.
szabvany, mely vilégviszonylatban is korszer(, és el8irasait az egyértelm(iség
kedvéért csak az élelmiszerek és italok szinezése terén torténd felhasznélasra
vonatkoztatja. Feladatul tiztiik ki annak a tanulmanyozasat, hogy a forgalom-
blan Itla(vi szint. ész. a velilk szemben tdmasztott kdvetelményeket mennyiben
elégitik ki.

Hazankban kis szamd, mindossze 6 db szint, ész., ill. az ezek kombinacioja-
bol kikeverhet§ szinezékkeverékek alkalmazasa eng edeIYezett. Ezen 6 db enge-
delyezett szint. ész. az 1 tablazat tunteti fel jellemzoikkel egyetemben (2, 3.).

A fenti, hivatalos kereskedelmi forgalomba hozott, szint, ész.-ek Bsszetételét
vizsgaltuk. E célra papir- és retegkromatograflas a szakirodalom altal ajanlott
mddszereket alkalmaztuk (7, 8, 9, 10, 13, 16.).

Kisérleti modszer leirasa

7. Papirkromatografia

Sch. &Sch. No. 2043/b papir 30x29-es lapjait hasznaltuk. A startpontot
szaliranyra merdlegesen a papir also szélétél 25 mm-re, grafit ceruzaval jeldltik
ki. A startvonalon a papir széleit6l és egymastol 25-25 mm-re jeloltik ki a
startpontokat. Ide cseppentettik fel a vizsgalandé szinezékek 0,2%-0s vizes
oldatait. A felcseppentést kapillaris mikropipettaval vegeztiik, melyet el6zetesen

a felviendd oldattal atoblitettink. A szinezékoldatokbol felcsepegtettink 5—5
/«1t majd ezzel parhuzamosan 25-25 /d-es oldat mennyiségeket is. igy 5 /d
0,2%-o0s szinezékoldat 10 pg, mig 25 /d 0,2%-0s szinezékoldat 50 pg. szine/éket
tartalmazott. Ez utbbi nagyobb anyagmennyiség a foltok alakjanak kisfokban
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1 tablazat

engedélyezett szintetikus élelmiszer-szinezékek
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ellipszissé torzulasat eredményezheti, de a kromatogram alapviszonyait nem
médositﬂ'(a, viszont a néha igen kis szazalékos aranyban jelen levé mellekszinezé-
kek csak nagyobb kiindulasi anyagmennyiség esetén észlelhet6k vizualisan. A
felvitt anyagmennyiség ndvekedése elméletileg a Rf. (retencios faktor) értéket
befolyasolhatja. Ez a hatas els6sorban nagy mennyiségi eltéréseknél (pl. 1:100)
és els@sorban adszorbciés mechanizmusnal érvényesiilhet. igy a mi esetlinkben,
hol maximalisan 5-szér6s mennyiségekrél és elsGsorban megoszlasi mechaniz-
musrol van szo, gyakorlatilag elhanyagolhatd. A szinezékek Rf.-értéke ingadozast
mutathat szdmos tényez6, igy a hémerséklet, hémérsékletvaltozas, koncentracio,
kisér6anyagok, Papirminésé?(, relativ pératartalom véltozasaira, ezért, noha
ezeket az adott lehet6ségek kozt standardizaltuk, ezek befolyasanak kikiisz6bo-
lésére mindig a hat alapszinezéket és ezek keverékébdl allé standardoldatot is
ug&(liinlazon papirra felcseppentettiik és egyitt futtattuk a vizsgalando szine-
zéKkel.

A startfoltok atmér6je 4 mm-t nem haladhatja meg, a tulzott diffizié és
ebbdl eredben a szeparacio csokkenésének veszélye nélkil. A futtatast felszallo
technikaval, elGzetes két oOrés légtér telités utdn, 25 cm magassgig, szobahén
végeztilk. A kromatografalashoz 25 cm atmérgj, 60 cm magas, felsé résziikon
csiszolt és L'Neglapgal lezéarhat6 Uveﬁhengereket hasznaltunk. Kb. 15mm magas
rétegben ontdttik be a futtatelegyeket. A kromatografias papirt el6készités es a
felcseppentés utani szaritas utan fehér cérnaval henger-palastta 6ltottiik Ossze,
Ugy, hogy a felszalld szélek mellett kb. 1cm réstavi hezag maradjon. A papir also
sarkait ferdén lemetszettik. Az igy elGkészitett, az (iveghenger atmérgjénél és
magassaganal kisebb méretli papirhengert a futtatoszert tartalmaz6 edénybe
allitottuk, U(]JK hogy annak falaval sehol se érintkezzék. Az aldbbi harom oldo-
szerelegyet alkalmaztuk (4, 5, 6,9, 10, 13, 16):

1 Nétriumcitrat-ammoniumhidroxid-viz = 2:5:93

2. |zo-Propanol-viz-ammoniumhidroxid = 66:29:5

3. Fenol-viz-ecetsav = 75:24:1

Az 1 sz. oldoszerelegyet hasznalat el6tt mindig frissen keszitettiik, a 3. sz.-hoz
frissen desztillalt, szintelen fenolt alkalmaztunk. Altaldban ajanlatos frissen
desztillalt kromatografias minéségli vegyszerek alkalmazasa. Az 1 sz. futdelegy-
ben futtatasi id6 20°C-on 4 ora, a 2. és 3. sz. elegyekben 16 —24 6ra. A fenti mod-
szer felhasznalasaval a Maayarorszégon kereskedelmi forgalomban lev6 szinezé-
kek azonositasat és a mellékszinezékek kimutatdsat vegeztik el. A felhasznalok-
tol vételezett szinezék mintakkal kapcsolatos eredményeinkrél egy mésik kozle-
ményinkben mar beszamoltunk (15). Az OETI+t6l kapott kromatografiasan
tiszta standard szint, ész.-ek, és a kereskedelmi szint, ész.-ek papirkromatogram-
jait az alabbi abrakon mutatjuk be.

A papirkromatografias moédszernél az 1 sz. futtatdelegyben a tartrazin,
neukokcin, savsarga, amarant szép kerek foltokban elvalik, az indigékarmin és
brillantfekete BN, egymastol kis Rf.-érték kilonbségik miatt, nem valaszthato
el, ,.kritikus part” alkotnak (10). Az indigokarmin a ldgos kdzegben részben
szintelen leuko-vegyiiletté alakul, kis mennyisége ezért sem mutathato ki. A 2. sz.
oldoszerelegyben optimalis anyagmennyiség esetén (kb.:10 ~g), az el6bb emlitett
két szinezék esetében az elvalas jo. Az indigokarmin kis mennyiségei a viszonylag
hossz( futtatasi id6 alatt (20 ora) itt is elbomlanak (lasd az I/a sz. ébrét).

A 3. sz. oldészerelegyben kielégitd elkiloniilés mind a hat szint. ész.-re nézve
talfuttatassal, esetleg rekroinatografalassal érhetd el.*

*Ez Gton is koszonetét mondunk Dr. Soh(r Palné-nek, az OETI munkatarsanak, a
szint, ész.-ek standardjainak rendelkezésiinkre bocsatasaért.
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A M/a, 1Ub, ll/c abrékon lathat6, hogy a forgalomban levd szint, ész.-ek
kromatografalasuk alkalméaval szamos jol elkulonild mellékszinezék foltot
mutatnak. Mellékszinezékek alatt a szint, ész.-ekben el6forduld olyan szinezéke-
ket értjik, amely az alapszinezék vegyi szerkezetét(l eltérd szerkezet(i és ebbGl
ered6en kromatografalasnal mas Rf.-ertékkel bir, ezért kromatografalas alkalma-
val 6ndllé folt formajaban kilonil el. Ezek lehetnek intermedierek, mellékreak-
cidtermeékek, kiindulasi anyagok, végig nem reagald, vagy talfuto reakciok ter-
mékei sth. Az idevonatkozo szabvany a szint, ész.-ek leirasanal azok vegyi dssze-
tetelét (szerkezeti - és bruttd képletét) adja meg, €s csak a savsarga eseteben
alkalmaz olyan kitételt, mely szerint a megadott kémiai szerkezetl f6szinezék
mellett (4-amino- azobenzol- 3, 4’- diszulfonsav- nétrium? megengedhetd
3%-nél nem toébb 4-aminoazo-benzol-4>-szulfonsavnatrium mellékszinezektarta-
lom, tehat a gyartasi technoldgia egyik részlegesen szulfondlt intermediere. Mas
szinezék esetében ilyen engedményt nem tesz, igy a megadott vegyi Osszetétell
szinezéken kivil mas dsszetétellel bird mellékszinezék-tartalom nincs engedélyez-

ve. A tovabbiakban a szabvanyt a szint, ész.-ek altal nem tartalmazhat6 anya-
gokat sorolja fel.
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2. tablézat

szinezékek és mellékszinezékeiknek kromatografias jellemzdi

No. 2043/b. papir

viz-ammoniumhidroxid Fenol-viz-ecetsav Kimu- -
66:29 :5 75:24:1 tathaté o
mellék <
mellék mellek  szine- O
szine- szine- zékek E
zékek zékek m'ax. z
szama szama szama =
Mellgk- Mellek- Féfolt F6-folt  Mellék- M ellékfolt S
folt RFf. folt i Rf. szin folt Rf. szin | 1 2
szin
15 ]6 -
q oa e
& T v B0 % 2
a
)
adatok adatok adatok =
0,09 ciklamen 2 0,14 ciklamen 0,32 ciklamen 1 1 1 2 1
0,54 ciklamen
0,22 sarga 1 0,21 piros 0,00 piros 1 2 1 2 1
0,06 sarga
x
< 0 0,15 sarga 0 0 0 0 0
E}
©
o
©
€
0,22 sarga p 4 0,25 sarga 0,00 sarga 0 4 1 5 4
0,36 sarga ° 0,32 sarga -«
0,58 na- ° 0,42 na-
rancs = rancs
0,73 sarga 0,64 sarga
«
o
c
0,41 kék < 2 0,26 kék 0,00 kékes- 1 3 1 3 2
szlirke
0,58 kék 0,64 kék
0,68 kék
0,14 rézsa- 2 0,12 sotét- 0,00 sotét- 3 4 3 4 1
szin kék kék
0,45 na- 0,22 rézsa-
rancs szin
0,30 sargas
piros

0,40 narancs
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Megitélésiink szerint az ,.egyéb egészségre artalmas anyagok” fogalmaba
potencialisan, mig artalmatlansaguk bizonyitast nem nyer, bele tartoznak a
szint. ész. megadott vegyi 0sszetételétdl eltéré mellékszinezékek is. Irodalmi koz-
lések a DFG standard szinezéksorozata alapjan megadjak a toxikologiai szem-
pontbol még megtlirhet6 jarulékos szinanyagoktol szarmazé mellékfoltok szamat.
A papirkromatografias irodalmi adatokat az altalunk talalt hazai kereskedelmi
forgalomban levo szintétikus ész.-ekre és mellékszinezékekre vonatkoz6 adatok-
kal egyetemben a 2. tablazat tunteti fel.

A tablazat attekintésekor feltlinik, hogy a papirkromatografids adataink
zémmel tobb mellékszinezék foltrol adnak szamot, mint az irodalom. igy meg-
allapithatjuk azt, hogy az altalunk vizsgalt, hazankban kereskedelmi forgalom-
ban lev6 szint, ész.-ek a megt(rtnél tdbb mellékszinezék komponenst tartalmaz-
tak. A foltok kiértékelésénél szamba vettiik azokat a lehet6ségeket, melyek azok
kialakulasat, esetlegesen a tényleges melleékszinezék tartalomtol eltér6en okoz-
hattak. Egyik lehetoség, hogy tobb anyag komponens egy foltot alkot igy a tény-
legesnél kevesebb szamu mellékszinezékrdl szerezhetlink tudomast. Ezt a parhuza-
mosan harom egészen mas Osszetételi futtatoszerben torténd futtatassal védtik
ki. Két kilénboz6 anyag két-két eltérd olddszerben gyakorlatilag mar nem ad
azonos foltot, 3 olddszer kombinacional, mint a mi esetiinkben, ez igen csekély
valoszinliségd. igy megitélésiink szerint, a 3 futtatoszerben egyuttvéve az Osszes
eltérd osszetétell anyag komponens 6nallé folt formajaban megjelent, tovabbiak-
kal nem kell szamolnunk.

Masik lehet6ség, hogy azonos anyag 2 vagy tobb foltot alkot. Erre irodalmi
példak is ismeretesek. Okai lehetnek:

izomérek, az egyik polaros csoportjdnak szterikus arnyékoltsdga miatt,
eltér6 Rf. értékkel futhatnak;

intramolekularis hidrogénhid képz6dése;

disszociacio;

asszociacio;

az_anyag kémiai atalakulasa;

a futtatoszer tébb frontban vandorol;

papir szennyez8déseinek hatésa;

irreverzibilis adszorbci6;

secunder adszorbcid;

kisdzas.

Ezen lehet6ségek miatt, a harom kiilénb6z6 olddszerelegyben kromatogra-
falt szint, ész.-ek mellékszinezék foltjai kdzvetlenll egymassal nem azonositha-
tok. Mellékszinezék standardok az objektiv azonositdshoz nem éalltak rendelke-
zésiinkre. Ugy allapitottuk meg, hogy mely foltok reprezentalnak azonos mel-
lékszinezéket, hogy preparativ papirkromatogréfidval az elézetesen részletesen
leirt metodikaval a mellékszinezékeket szétvalasztottuk, majd vizes elutioval az
anyagokat kipreparaltuk és ezutan vékonyrétegen azonositottuk.

2. Rétekromatografia

Sorptids anyag: Cellul6zé pulver MN 300 G volt. Rétegvastagsag 250 u, 20 x 20
cm-es el6zetesen zsirtalanitott Gveglapon.

Rétegkeészités: 15 g ,,Cellulézé pulver, MN 300 G-t turmix-keverében 90 ml
deszt. vizzel 1 percig homogenizaltuk és Desaga-késziilékkel kikentiik. Par perc
alatt a csillogo felszini réteg homalyosodasa jelzi a gipsz megkétését. Ekkor
10 percig vektorialis meleg Iégaramlattal szaritottuk légszaraz allapotig, melyet
a réteg kifehéredése jelez. Aktivalas fliggbleges helyzetben, hélégszekrényben



105 °C-on 10 percig toértént. Leh(lés utan a lemez mindkét hosszabbik szélén
5—5 mm-es csikban a réteget eltavolitottuk, a széli fenomén (12) megel6zése cél-
jabol. A lemez also szélét6l 15 mm-re, egyastél 10—10 mm-re a startpontokat
kijeloltik és ide vittiik fel 1 mm-nél nem nagyobb atmérgjd foltban a vizsgalt szi-
nezék 0,1%-o0s vizes oldatanak 1 ~l-es mennyiségét 1 /ig. szarazanyagtartalom-
mal. Az oldészer 4—5 perc alatt maradéktalanul elparolog és ekkor a futtatast
jOl zard livegedényben taltelitett g6ztérben a lemezek 10 mm-es meriilése mellett
végeztik. Felilet/térfogat index: 16 (11, 12).

Az alabbi harom futtatéelegyet alkalmaztuk (11):

1 2,5%-0s vizes Natriumcitratoldat- 25%-0s ammoniumhidroxid 80:20
2. tertier-Butanol-propionsav-viz-kaliumklorid = 50:12:38: 0,4
3. n-Propanol-etilacetat-viz = 60:10:30.

Az l-es szamu futtatéelegyben a futtatasi 30 percig 100 mm magasra vé-
geztiik, a 2-es és 3-as szdmu futtatéelegyekben 200 percig 150 mm magasra fut-
tattunk. Futtatds utin széritottuk és értékeltik a kromatogramokat.

Ezen rétegkromatografias mddszerrel végeztik el a preparativ-papirkroma-
tografiaval elvalasztott foltok anyaganak azonositasat is. A rétegkromatografia
alkalmazasat, mivel a papir-kromatografianal egy nagysagrenddel érzékenyebb, a
foltokbol elualt anyagok csekély mennyisége tette szlkségessé. A kilonbozd
futtatdszerekben nyert foltokbdl dest. vizzel eludlt anyagokat azonosoknak, azo-
kat a fent leirt lemezekre felcseppentve, a fenti 3, eltér6 futtatdszerekben azonos
Rf. értékkel futd, azonos szinl, majd ezeket dsszekeverve is egy foltot adé anyago-
kat tekintettik. Az &ltalunk alkalmazott elvalaszt6 elegyben szint, ész.-ek papir-
kromatografias foltjai rétegkromatografids azonositds utan 3. tablazat szerinti
mértékben bizonyultak azonosoknak:

A tadblazat attekintésekor Kkitlinik, hogy a savsarganal engedélyezett 1 db
mellékszinezéken kiviil szint, ész.-einek tobb (1—4 db) mellékszinezeket tartal-
maznak. Egyedil a tartrazin az, amelybdl egyetlen futtatéelegyben sem tudtunk
mellékszinezék szennyez6dést kimutatni. Erdekes parhuzam, hogy a kielégité
maddon tanulményozott és a biztonsagi kritériumoknak megfelelé szinezék cso-
portba el6relathatéan a tartrazin fog tartozni (14).

A mellékszinezékek minGségi azonositasa utan, tisztaztuk azt, hogy az egyes
mellékszinezékek milyen mennyiségi aranyban alkotjak az 0Ossz-szinezGképes-
séget.

Vizsgélatainkat papirkromatografids futtats utan a foltok denzitometrias
értékelésével végeztik. (EEL SCANNER densitométer). Az extinkciés gorbe
alatti terulet nagysagat planimetriasan mértik (MOM Polarplaniméter), és ebb6l
szamitottuk ki a szinezékek mennyiségi aranyat az 6ssz-szinezéktartalmat 100%-
nak tekintve. Eredményeinket a 4. tablazat mutatja.

A tablazathol lathatd, hogy a fészinezék tartalom 100,0% és 57,0% kozott

mozog. A savsarga engedélyezett mellékszinezéke (feltehetéen a 1.—0,36; 11.—
0,73; 111.—0,64 Rf értékiiek) is joval tallépi a megengedett 3%-ot. Savas kozeg-
ben az I. —0,74 és 1I. —0,58 Rf. érték( mellékszinezék szinte megharomszoro-

z6dik. Ez 0sszhangban all azon édesipari tapasztalatokkal, hogy a savsarga szinét
kémhatastol fiiggoen valtoztatja. Azt a jelenséget, hogy savsarga narancssarga
mellékszinezéke a Ill. szamu futtatd elegyben, mely ecetsav tartalmanal fogva
savas kemhatas(, mennyiségileg mintegy megharomszorozédik az I. és Il. szamd
futtatoelegyekkel készitett kromatogramokhoz képest, magyarézni kivantuk.
Két lehetoség jon szamitasba, vagy a Ill. sz. futtatdelegyben a f6foltodl tobb
narancsarga mellékszinezeket sikertl kifuttatni, mely mas futtatoszerekben a
f_cfifoli[b?n marad, vagy pedig a sav, ill. I0g hat&séra a szinezék kémiai megvaltozasa
jon létre.
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Azonos szinezékeket reprezentalé foltok harom kulonbo6z6é futtaté eleggyel
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A kérdés eldontésére 0,2%-0s vizes savsarga oldatot 10% ecetsavval, ill.
natriumhidroxiddal elegyitettiink, mig a standardot neutralis kémhatastnak
hagytuk. Egy napos allas utan a savas, lugos ill. neutralis szinezéket oldatokat
neutralis kémhatasu, n-Butanol-etanol-viz =2:1 :1 &sszetétel(i futtatd elegyben
kromatografaltuk, majd a foltokat denzitometridsan quantitative értékeltik.
Lagos kdzegben a narancssarga mellékszinezék mennyisége lecsokken harmadara
a neutrélis oldathoz képest és fGszinezékké alakul, tehat a narancssarga mellék-
szinezék ezek szerint szabad szuliocsoportokat tartalmazé alapszinezék, mig a
fészinezék az alapvegyiilet natriumsodja. Ecetsavas oldatban ezen narancssarga
mellékszinezék mennyisége nem n6, valoszinlleg azért, mivel az ecetsav nem
képes sojahol felszabaditani az alap szulfonsavas vegyuletet. Nyilvan tobb té-
nyez6 is szerepet jatszik a szinezek - séelegy aranyainak] kialakulasanal. A
szabad bazis narancssarga komponense ligos kbézegben altalaban 30% korili
értékre all be. Eszerint a savsarga szakemberek'altal jolismert felhasznalas koz-
beni szinvaltozasa a szabad sav-sé egyensulyallapotban létrejové eltolédasokra
vezethet§ vissza. Az altalunk a kromatogramokon észlelt mennyiségi eltérések
magyarazata pedig az, hogy a kereskedelmi szinezékben kb. 30%-0s mennyi-
ségben jelen lev6 szabad szinezék lugos kdzegl futtatéelegyekben sova alakul.

Ilyen erls szennyezettségéi, szamos €s az esetek jorészeben nagymennyiség(,
tisztazatlan Osszetételi és biologiai hatasiu mellékszinezék jelenlete komolyan
aggasztja az élelmiszer-higiénikust (15). Véleményiink szerint tobb sikon kell a
szennyezett szint, ész.-ek altal okozhato esetleges egészségkarosodas ellen felven-
niink a kiizdelmet, mivel a szint, ész.-ek hasznalata feltételezhet6en még sokaig
nem lesz mellézhetd.

Els6sorban a gyartasi technolégiat olyan értelemben tanacsos mddositani,
ill. az el6irdsok pontos betartdsara gondosan Ugyelni, hogy a melléktermékek
keletkezése a mellékvaganyl reakcidk eredmenyeképpen megakadalyozhato
legyen, tovabba, hogy az el nem reagal6 anyagokat a minimumra szoritsuk vissza,
Amennyiben ez nem vezet elfogadhat6 eredmeényre, Ugy a késztermékek vegyipari
tisztitasat kell kielégit6éen megoldani.

Hazai viszonylatban, mivel ezen szint. ész.-eket importbdl biztositjuk, olyan
cégekkel celszer(i kereskedelmi kapcsolatot Iétesiteni erre hivatott szerveinknek,
melyek a megfelel§ és allandd min6ségl anyag szallitasat szavatolni tudjak.

Fontos lehet6ség az, hogy az idevonatkozo szinezékrendeletet e vonatkozas-
ban kiegészitsik. igy az idevonatkozo irodalmi adatok és kisérletek alapjan meg
kell hataroznunk a szint, ész.-ek szinezéktartalmat, az abban megengedheto
mellékszinezékeket és ezek mennyiségi aranyat (tisztasagiindex bevezetése).

Célszer(inek latjuk a savasarganak, mint amugyis kis mértékben hasznalt
elénytelen technolégiai tulajdonsagu és nagymértékben szennyezett szint. ész.
hasznalatanak a teljes megtiltasat, mivel behozatala mar amugyis régen sziinetel
és helyette kivalé min6ségben a hasonlé szin( tartrazin rendelkezésre all.

A piros szin(i festékek viszonylataban az amarant és neukokcin azonos szamu
mellékszinezéket tartalmaz, viszont az amarantnal ezek 10—21% szennyez8dést
jelentenek, mig a neukokcinnal csak 0,5—0,9%-ot tesznek ki, tehat a szennyezés
mértéke ez utdbbindl joval alacsonyabb. Célszer( lenne Sszakemberek vélemenyét
figyelembevéve) az amarant hasznalatat szintén megtiltani és pirosként csak a
neukokcint engedélyezni.

Tobb allam jelenlegi szint. ész. torvénye is igazolja, hogy ajelenle(]]inél keve-
sebb szamd (pl. Romaniaban 3 db) engedélyezett szint. ész.-el is a felhasznalok
igényei kielégithetdk.

Kékre és feketére az ipari felhasznaléknak tovabbra is sziiksége van. Az
indigokarmin és brillantfekete BN viszont igen szennyezettek a mellékszinezék
komponensek szamat tekintve. Ezek jobb mindségének szorgalmazasa, ill. mas
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hasonlé szinli, ezek helyettesitésére alkalmas tisztdbb szint. ész. alkalmazasa
célszerlinek latszik.

Tavolabbi perspektivaként helyesnek latjuk a lehet6ségekhez mérten a ter-
mészetes eredetl artalmatlan szinez8anyagok (klorofil, karotinoidok, anthocia-
nok sth.) mind szélesebb kor( felhasznalasat.
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MOBOYHbLIE KPACUTE/IN B CUHTETUYECKNX KPACUTENAX
MALLEBBLIX NMPOAYKTOB

3. EHan n . BanTxup

ABTOpbI MCCnefoBanv MOGOYHLIX KpacuTenei CUHTETUYECKUX KpacuTeneld
NMLLEBbLIX MPOAYKTOB VMMEIOLLMXCS B TOProBom obopote BHP.

Mo6oYHbIe KpacuTenu GbiMn N30NMPOBaHbLI MPenapaTuBHON Xpomartorpadguei
N MAEHTU(MLMPOBaHLI CIOUCTOW XpomaTorpaduein. KonmyecTBeHHOE COOTHOLLE-
HMe No6OYHbIX KpacuTeneidr Onpeaenvayn AeHCUTPOMETPUYECKH.

Ha ocHoBaHMM WcCNefOBaHWIA MpeanaratoT BBECTW M3MEHEHWst B 06/1aCTy
TEXHOMOTMM MPOM3BOACTBA, MMMOPTA U B YKa3aHMAX MPUMEHEHWS U Ka4yecTBa
CUHTETUYECKMX KpacuTenell MULLEBLIX NPOOYKTOB.

NEBENFARBSTOFFE IN DEN SYNTHETISCHEN LEBENSMITTEL-
FARBSTOFFEN

E. Jeney und J. Walthier

Verfasser untersuchten die Nebenfarbstoffe der in den ungarischen Handels-
verkehr gelangenden synthetischen Lebensmittelfarbstoffe.

Die Nebenfarbstoffe wurden durch preparative Papierchromatographie
isoliert und diinnschichtchromatographisch identifiziert. Die Mengenverhaltnisse
der Nebenfarbstoffe wurden densitometrisch bestimmt. .

Auf Grund ihrer Versuchsergebnisse empfehlen die Verfasser Anderungen
die Herstellungstechnologie, die Einfuhr und neuere Vorschriften fir Anwendung
und Qualitat der synthtetischen Lebensmittelfarbstoffe betreffend.



ACCESSORY DYES IN SYNTHETIC FOOD DYES
E. Jeney and J. Walthier

The accessory dyes present in the synthetic food dyes available in the com-
mercial market in Hungary were investigated by the authors.

The accessory dyes were isolated by preparative paper chromatography and
identified by layer chromatography. The quantitative ratio of accessory dyes was
established by densitometry.

On the basis of the results of the investigations, various modifications are
suggested in the production technique of synthetic food dyes, and concerning
their import and the new prescriptions of their use and quality.

COLORANTS ACCESSOIRES DANS LES COLORANTS SYNTHETIQUES
EMPLOYES POUR LES DENREES ALIMENTAIRES

E. Jeney et J. Walthier

Les auteurs ont examine les colorants accessoires dans les colorants synthéti-
ques commerciales employes pour les denrées alimentaires.

Ils ont isolé les colorants accessoires par Chromatographie préparative et
les ont indentifiés par Chromatographie en couches. Ils ont etablbes proportions
quantitatives des colorants accessoires par densitométrie.

Basé sur leurs examinations ils proposent des modifications concernant la
technologie et I'importation des colorants accessoires employes pour les denrées
alimentaires, et proposent aussi des prescriptions nouvel les concernant leur
emploi et leur qualification.
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Eljarés C-vitamin-tartalom meghatarozasara az oszazonok papirkro-
matografias elvalasztasa atjan

Il. Az oszazonok papirkromatografias elvalasztasa és az aszkorbinsav mennyiségi
meghatarozéasa

SZOTYORI KATALIN
Orszagos Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi Intézet, Budapest

El6z6 munkamban (1) koézolt eredmények alapjan igazoltnak tekinthetd,
hogy az aszkorbinsav dehidroaszkorbinsavva tdrténo oxidacioja utan a dehidro-
aszkorbinsav-oszazon keletkezése és kivalasa a vizsgélt korlilmények kozott
hékezelt vagy besdritett anyagok kivonatdban - melyek gyakran sok zavaro
anyagot tartalmaznak — hasonléan megy végbe, mintha tiszta aszkorbinsav
oldatbdl indulunk ki. Tovabbi vizsgalataim ezért arra iranyultak, hogy a krista-
lyos allapotban kivalé oszazon mennyiségét meghatdrozzam. A mennyiségi meg-
Iha‘[é\r,ozé\s el6tt sziikségessé valt az egyidejlleg keletkez6 cukoroszazonok elva-
asztasa.

A Roe-féle eljarassal (2) eléallitott dehidro aszkorbinsavoszazon elk{ilonitésé-
vel el@szor Probst és munkatarsa (3? foglalkozott, akik bazikus aluminiumfoszfat
oszlopon tobb szines oszazont izolaltak allati szOvetek kivonatabol. Vastag és
munkatarsa (4) ugyancsak 1950-ben Alukol elnevezésl készitmény segitségével
vélasztottak el hokezelt névényi anyagok kivonatab6l oszazonokat. Gordon és
Noble (5) 1959-ben magnéziumfoszfat, Mapson (6?) 1961-ben savas aluminiumoxid-
Egz[cl)p segitségével kiilénitette el dehidro aszkorbinsavoszazonjat egyéb anyago-
etol.

Az adszorbens beszerzés nehézségeinek elkerllésére papirkromatografias
eljarast kivantam alkalmazni az elvélasztashoz, amelyre eljaras az irodalomban
nem ismeretes. Patschky (7) 1952-ben megjelent révid kdzleményében kloroform-
klérbenzol elegyét ajanlja erre a célra az aranyok megjelélése nélkil. Vizsgala-
taim szerint a javasolt olddszerkeverék a legkulonbdzGbb aranyban alkalmazva
sem biztositja a kivant elvalasztast, mivel néhany 5 és 6-szénatom szamu cukor-
bol képz6d6 sarga szind oszazon Rf értéke igen kozel esik a dehidro aszkorbinsav-
oszazonéhoz és igy a kiértékelést zavarja. Az altalam valasztott oldoszerkeveré-
kek segitségével és a Lindner (8) altal bevezetett kétszeres futtatassal tokéletes
elvalasztast sikerilt elérnem, amely a mennyiségi kiértékelést lehet6vé teszi.

A modszer leirasa

A mddszer elve: ndvényi vagy allati szovetb6l 1%-os oxalsav és 96%-0s
etanol azonos térfogatd elegyével készitett homogenizatum alikvot részébdl a
dehidroaszkorbinsav meghatarozasa esetén kozvetlenil, az aszkorbinsav és
dehidroaszkorbinsav egyuttes mennyiségének mérése esetében broémos vizzel
torténd oxidacio utdn oszazont kéﬁernk Roe (4) eljarasa szerint. Az eredeti mod-
szert6l eltéréen a kivalo oszazonokat lesz(irjiik, majd a reagens foloslegnek savas
kimosassal torténd eltavolitasa utan etilacetatban oldjuk és a cukorféleségek
oszazonjaitol papirkromatografia segitségével valasztjuk el. Az elvalasztott
0szazon mennyisegét denzitométerrel 0,1 - 0,6 /tg hatarok kozott kozvetlenll a
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papiron meghatarozhatjuk. Denzitométer hianyaban a 0,5—2,0 /ag aszkorbinsav-
nak megfelel6 foltokat kivagjuk, az elkuldnitett oszazonokat kioldjuk és az oldat
fényelnyelését mérjik.

Az oszazon el@allitasa: oxalsav (1%-0s) és etilalkohol 1:1 aranyu elegyével
ismert koncentraciéju homogenizatumot készitiink. A homogenizatumbél centri-
fugalassal vagy szlréssel nyert tiszta kivonat 5 ml-e legalabb 100—150 fig C-
vitamint tartalmazzon. Aszokorbinsav és dehidroaszkorbinsav egylittes meg-
hatarozésa esetében 5 ml kivonathoz néhany csepp bromos vizet adunk halvany
sarga szin megjelenéséig, majd 1-2 perc utan a felesleges bromot néhany csepp
1%-o0s (vizes) tiokarbamid oldat hozzaadasaval tavolitjuk el, amikor is az oldat
sérga szine eltlinik. A tiokarbamid folosleg hozzdadaséat kerulni kell. Ezutin
5 ml 2%-o0s 2,4-dinitrofenilhidrazin oldatot (9 n kénsavban) adunk a reakcio-
elegyhez. Osszerdzas utdn harom 6rén at 37 C°-on tartjuk, majd vizfurdébe
helyezve szobah6mérsékletre h(tjik a reakcidelegyet és a kivalt csapadékot
G4-es jelzés(i sz(ir6n - az oldat cseppenkeént torténd eltavolitasat biztositd vakuum
alkalmazéasa mellett - lassan lesziirjuk. A csapadékot 4,5 n kénsavval addig
mossuk, mig a lecsepeg6 oldat szintelen lesz, majd a savat desztillalt vizzel mos-
suk ki. A csapadékot a sz(ir6rdl etilacetattal oldjuk le, szivatas nélkil. Az etilace-
tatos oldatot ismert térfogatra (10—15 ml) téltjik fel.

Dehidroaszkorbinsav meghatarozasa esetében a kivonat bréomos oxidalasa
elmarad, azonban a reagens hozzaadasa el6tt 0,03-0,06 ml tiokarbamid oldat
hozzaadasa ebben az esetben is sziikséges, mivel ez akadalyozza a jelen levé asz-
korbinsavnak dehidroaszkorbinsavva torténd atalakulasat. A tovabbiakban tel-
jesen a leirt modon jarunk el. A varhatéan kisebb dehidroaszkorbinsav mennyiség-
nek megfeleléen célszer(i azonban téményebb kivonatbdl kiindulni.

A kromatografias elvalasztas: A vizsgalando etilacetatos oldat alikvot részét,
valamint megfelel6 mennyiség(i 6sszehasonlito oldatot mikropipettaval Schleicher-
Schill 2043/b jelzés( papirra visziink. Az oldoészer elparolgasat meleg leveg6vel
(hajszaritd) segitjik eld.

A kromatogram kifejlesztése felfelé torténik.

Az els6 futtatas diklérmetan: klérbenzol 60:40 aranyu elegyében torténik.
Amig az olddszerfront kb. 16 cm-re fut, és a dehidroaszkorbinsavoszazon néhany
zavar¢ anyagtol kisérve kb. Rj 0,25 értékkel elvalik, a zavar¢ anyagok egy része
kisebb Rj értékkel mozdul el, illetve a startvonalban marad. Szobahémérsekleten
torténd szaritds utan a dehidro aszkorbinsavoszazon foltok alatt kb. 1 crn-rel
levagjuk a papirt a zavaré anyagok foltjaival. A méasodik futtatoszer hangyasav,
foszforsav és viz 40:20:40 aranyu ele%ye. Afuttatast addig végezziik, amig a lazac
szin{ oszazon teljesen elkilondl a kisebb Rf érték(i cukoroszazonoktdl, de még nem
?riltel'taz el6z6 olddszerkeverékben az oldoszerfronttal egyiitt futé reagensfdlésleg
oltjat.

Igen nagy mennyiségli cukrot tartalmazd anyagoknal (szorpoknél) az els6
olddszerben torténé futtatas utan keletkezett sarga cukoroszazon foltok a kroma-
to%rafélé papirt agyszélvan az olddszerfrontig teljesen betdltik. llyen esetben a
dehidro aszkorbinsavoszazonnak megfelel6 savot a papirrél kivagjuk, majd egy
kb. 16 cm-es szlirGpapirsavra ravarrjuk. lly moédon a méasodik futtatds alatt a
dehidro aszkorbinsavoszazon teljes mennyisége atkerill a tiszta sz(répapirra és
}blﬁélﬁttgisen elvalik az els§ futtatdszerben vele egyutt futd sarga cukoroszazon

oltoktal.

Egyidejlileg analitikai tisztasagl aszkorbinsavhol 1%-os oxalsavval megfele-
16 tdmenységl (pl. 2 mg/100 ml) oldatot készitiink. A frissen kész(ilt aszkorbinsav
oldat 5 ml-et ugyanugy kezeljuk, mint a vizsgaland6 kivonatot. Az igy kapott
ismert mennyiség(i aszkorbinsavnak megfelel0 etilacetdtos oldat szolgal Gssze-
hasonlitasként a kromatogramok mennyiségi értékelésénél.
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A mennyiségi meghatarozas kivitelezése

Keves zavar0 anyagot tartalmazo termékek vizsgalata esetében az rlsé
oldoszerrel kielégit6 mértékben megtorténik a dehidro aszkorbinsavoszazon el-
valasa. llyen esetekben 0,1—0,6 jug aszkorbinsavnak megfelel6 oszazon folt
kiértékelése kozvetlenil a paplrrol is torténhet alkalmas denzitométer segitségé-
vel. Az 1 4brén az Intézetinkben rendelkezésre &all6 Locarte (London) gyart-
many( keszilékkel felvett denzitogramot és annak segitsegével szerkesztett
kalibréaciés gorbét mutatom be.

Az 1 tablazat néhany zoldségféle denzitometriasan meghatarozott C-vita-
min-tartalmat mutatja. A mddszer pontossaga a hozzaadott es visszanyert C-vi-
tamin mennyisége alapjan + 10% kordl van.

7. tablazat
Denzitometridsan meghatdrozott C-vitamin-tartalom
C-vitamin
) C-vitamin
A vizsgalt anyag mg/100 g az extraktban hozzaadott talalt %
ng
Burgonya 12,0+ 3,0 25,5 25,0 112,0
Kaposzta 18,3+ 5,5 16,3 25,0 90,6
S6ska... 24,4+ 6,6 41,3 50,0 109,4
Pritamin 350,0+27,5 88,5 50,0 109,5
Paprika.... 120,8+12,5 57,7 50,0 96,5

Terulet oz

1

05 10 15 2bpp,thmin

7. Dehidro aszkorbinsavoszazon denzitogramja és kalibraciés gorbéje
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2. Aszkorbinsav kalibréaciés gorbéje 2 ml diklérmetanban 5 cm rétegvastagsag mellett
S-Q-es szlir6vel mérve Pulfrich fotométeren

Sok zavard anyagot tartalmazd termékek vizsgalata esetében a sziikségessé
valo masodik oldoszerben torténd futtatas utan (vagy denzitométer hianyaban
az els6 olddszerben bekdvetkezd tokéletes elvalas utan), a kb. 3 cm-es savban
felvitt, 0,5—2,0 [ig aszkorbinsavnak megfelel6 oszazonfoltokat kivagjuk és
kioldjuk. Haromszorra adagolt kb. 2,5 ml diklormentannal az oszazon a papir-
rol teljesen eltavolithatd. A papirrél ledntott egyesitett oldatokat 2 ml-re toltjiik
fel mivel e papir nedvesitésére kbh. 0,5 ml olddszer hasznalddik el és az extinkciét
Pulfrich fotométeren S%-es szlir6vel 5 cm hosszi mikrokiivettdban olvassuk le.
Latszolag tiszta oldatoknal is célszer(i a zavarossagot (Se6-os szlrdvel) leolvasni
és az értekelésnél figyelembe venni.

A 2. dbra a kettds kromatografalassal elvalasztott oszazon kalibracios gor-
béje. A 2. tablazatban néhany hékezelt anyag C-vitamin-tartalmat, valamint a
hozzaadott és talalt C-vitamin mennyiségeket lathatjuk.

A modszer hibaja, a kozvetlen denzitometraldséhoz hasonléan, nem haladja
meg a * 10%-ot.

2. tablazat

A hozzaadott és talalt C-vitamin mennyisége hékezelt anyagok kromatografias vizsgalatanal

C-vitamin
A vizsgalt anyag az extraktban hozzadadott talalt %
My My
0,75 1,0 95,0
Eperdzsem .. 0,75 1,0 98,0
0,75 1,0 103,0
Ribizkedzsem 1,20 0,4 1125
1,20 0,4 90,0
1,20 0,4 93,5
Sargabarackplré ... 0,58 0,4 97,5
0,58 0,4 92,5
0,58 0,4 111,0
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CroCOb OMPEAENEHNA COAEPXAHUA BUTAMUHA ,,C” OTAENE-
HVWEM OCA3AHOB MOMOLLBKO BYMAXHOWN XPOMATOIPA®UNA

Il. OTAENEHME OCA30HOB CMOCOEOM BYMAXHOW XPOMATOIPA-
e N ONPEAENEHWNEM KOJIMYECTBA ACKOPBEMIHOBOW KWC/OThI

K. CoTbopyn

ABTOp paspaboTasl Crocob OTAeNeHUs OCa30HOB  [JeruapoackopbruHOBOi
KMCMOTbI MOMOLLBIO GYMaXKHO XpomaTorpagum 06pasyroLUXcs OKUC/UHUEM W3
acKopGMHOBOW KMCMOTbI U CMOCOB OMnpeaeneHnst Ux Konucuecta. OcasoHbl Mo-
NlyyeHHble MeToOM P03 B pacTBOpe 3TW/IOBOFO cnvpTa nocne QuabTpauuu oTaens-
IOTCS1 MOMOLLBID BYMaXXHOW XPOMAaTOrpaun B neyx HABECKAX PacTBOPUTENS.
KonnyecTBO 0ca3oHa COOTBETCTBYHOLLEE aCKOPGUHOBOW KMCMOTE — COBEPLLEHHO
OTZieNlbHO OT MELLAMOLLUMX BELLECTB — OTAENAIOTCA MOMOLLbIO AeH3UTOMETpa He-
MOCPESCTBEHHO U3 GyMaru Wau W3BMEYEHMEM MSTEHb MOMOLLBHO [E3VHTOMETPA W
U3MEHEHUEM 3KCTUHKLMN.

STVM METOfOM aBTOp M3 MaTepuana COAEpXKallero GO/bLIOE KOJMYECTBO
MeLLAIOLLMX BELUECTB ONpeaenvnm [oGaBneHHoe KonamuecTBo BuTammHa ,,C” C
MaKCUMa/IbHBIM PacXoXzeHnem + 10%.

VERFAHREN ZUR BESTIMMUNG DES VITAMIN C-GEHALTES DURCH
PAPIERCHROMATOGRAPHISCHE TRENNUNG DER OSAZONE

II. PAPIERCHROMATOGRAPHISCHE TRENNUNG DER OSAZONE UND
QUANTITATIVE BESTIMMUNG DER ASCORBINSAURE

K. Szotyori

Verfasserin arbeitete ein fiir papierchromatographische Trennung und
quantitative Bestimmung des Osazones der aus Ascorbinsdure durch Oxidation
gebildeten Dehydroascorbinsdure geeignetes Verfahren aus. Die mit der Methode
von Roe dargestellten Osazone trennt sie nach Filtrierung und Losung in Aethyl-
acetat papierchromatographisch, durch Chromatographierung in zwei Ldsungs-
mittelsystemen. Die Menge des der Ascorbinséure entsprechenden —von den
storenden Substanzen vollkommen abgetrennten — Osazons kann vermittels
eines Densitometers unmittelbar am Papier oder nach Herauslésung der Flecke
durch Messung der Extinktion bestimmt werden:

Mit der Methode kann die zugefiigte Vitamin-C Menge auch in-grossere
Mengen stdrender Substanzen enthaltenden-Stoffen mit einer Fehlergrenze von
max. * % bestimmt werden.
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METHOD FOR THE DETERMINATION OF THE CONTENT OF VITAMIN
C BY THE PAPER CHROMATOGRAPHIC SEPARATION OF THE
OSAZONES IV.

SEPARATION OF THE OSAZONES BY PAPER CHROMATOGRAPHY AND
QUANTITATIVE DETERMINATION OF ASCORBIC ACID

K mSzotyori

A method suitable for the paper chromatographic separation and quantita-
tive determination of the osazone of dehydroascorbic acid formed by the oxi-
dation of ascorbic acid has been evolved by the author. The osqzones prepared
by the Roe method are filtered, dissolved in ethyl acetate, and separated in a
paper chromatographic way, by chromatography with two solvent systemts.
The quantity of the osazone which can be completely separated from the inter-
fering substances and which corresponds to the amount of ascorbic acid, is deter-
mined with the aid of a densitometer, directly on the paper or indirectly, by
extracting the spots and measuring the extinction values of the extracts.

By the suggested method, the amount of vitamin C added, can be determi-
ned with a maximum deviation of + 10%, even in the presence of great amounts
of interfering substances.

PROCEDE POUR LE DOSAGE DE LA TENEUR EN VITAMINE CPAR LA
SEPARATION DES OSAZONES PAR LA CHROMATOGRAPHIE DU
PAPIER

Il. SEPARATION DES OSAZONES PAR CHROMATOGRAPHIE
ET DOSAGE DE L’ACIDE ASCORBINIQUE

K. Szotyori

L’auteur a élaboré un procédé pour la separation et le dosage par la Chroma-
tographie au papier de I’0osazone de I’acide dehydroascorbinique qui se forme par
I’'oxydation de l’acide ascorbinique. Elle sépare aprés filtration, les osazones
obtenur par le procédé Roe, dissous dans de I’acétate d’éthyle, par la Chromato-
graphie en deux mélanges de solvants. L’osazone correspondant & I’acide ascor-
binique, qui se sépaare complétement des matiéres perturbatrices, peut étre dose
directement sur le papier par densitométrie ou bien par élution des taches et
mesurage de I’extinction.

Par ce procédé I’'on peut doser la quantité d’acide ascorbinique ajoutée
avec un écart maximum de + 10% mérne dans des matiéres contenant des corps
perturbateurs en grande quantité.



Higanytartalmu( csavéazdszer-maradékok vizsgélata
és élelmezésegészségligyi megitélése
S0O0S KATALIN
Technikai munkatars:

SZUTS GYULANE
Orszdgos Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi Intézet, Budapest

Erkezett: 1967. majus 23.

A vet6magvak gombas megbetegedései ellen csavazassal védekeznek. A
csavazas a foldben pihend magot egészen a Kicsirazasig védi, éspedig a gombas
megbetegedéseken tulmenden a talajlaké rovarkartevéktdl is (1).

Hazéankban csavazészerként Ujabban féleg szerves higanyvegyiileteket
haszndalnak, azonkivil kisebb alkalmazasi terilettel hexaklérbenzol-, tetrametil-
tiuramdiszulfid- és lindan (gamma —HCH)-tartalmu szereket.

A 8/1964. (VII. 25.) FM szamU, az egészséglgyi szervekkel egyetértésben
hozott rendelet szerint ,,csavazott vetémagot élelmezési vagy takarmanyozasi
célra felhasznalni nem szabad”. Sajnos a gyakorlat azt mutatja, hogy e rendelet
el6irasait sok esetben megszegik.* Tobb alkalommal el6fordult, hogy a gazdasagok
a vetésbdl kimaradt csavazott magot kezeletlen gabonaval elkeverve szolgal-
tattak be, vagy akar kozvetlendl allati takarmanyozasra hasznaltak fel.

A csavazott vetémagvak meg nem engedett felhasznalasa természetesen
élelmezésegészségugyi problémakat vet fel, ami megkivanja a maradékok kimu-
tatasara és lehetdleg gyors meghatarozasara alkalmas analitikai modszerek hasz-
nalatat. Jelen dolgozatban az egészségiigyi szemponthol elsésorban veszélyt
jelentd, higanytartalmi szermaradékok kerdéseivel foglalkozom.

A csavazoszerek attekintése

A hazankban engedélyezett szerves higanyvegyiilet-hatéanyagu csavazo-
szereket az 1. tdblazat mutatja be (2).

Ezekben a vegyiletekben a higany egyik vagy mindkét vegyértékével szer-
IQ/es gyokhdz kapcsolddik. E csdvazészerek higanytartalma altaldban 1—3%

0zott.

A szerves higanyvegguletek tébbnyire szilard, ritkabban folyékony halmaz-
allapotu vgqyﬂletek, vizben nem, vagy csak gyengén oldédnak. Gdéztenzidjuk
elég nagy, illekonyak.

Megiegyezziik, hogy higanytartalmd porozé- vagy permetezszerek haszna-
lata gylmolcs-, z6ldség- vagy gabonafélékre hazankban nincs engedélyezve.

A szerves higanyvegyletek maradékainak egészségiigyi megitélése

A szerves higanyvegP/UIetek er6s mergek. Patkanyokon peroralis LDS
értékiik 15—50 mg/testsuly-kg kozétt ingadozik. Emberre a halalt okozé leg-
kisebb ismert adag kevesebb, mint 0,5 g (3).

* Erre utalnak Intézetinkben, néhany KOJAL-ban (Veszprém megyei, Szeged Varosi
KOJAL stb.), valamint az Orszagos Allategészségligyi Intézetben végzett Gjabb vizsgalatok
eredmeényei is. .



Higanytartalm 0 csdvazo-

A cséavéazészer

megnevezése hatéanyaga | Hgrtartalma
Ceresan M etoxietilhiganyklorid
Universal
H2—CH2—O0—CH3
3,2%
HgX
4
Falisan vagy Fenilhiganypirokatekin
Germisan
XX
Hg
\ >
> 2,1%
Na—O'
Granosan Etilhiganyklorid
CH2—CH3
2,5%
HgX
4,
Merklorat M etoxietilhiganyklorid
CcH2—CH2—0—CHzs
2,6%
HgX
4
Panogén M etilhiganycianoguanidin
(kisérleti szer) ANH j
HN =C/ CN Kb. 0,8%
\ !
AHg—CH3
Ceresan M etoxietilhiganyszilikat
Universal /0—Hg—CH2-CH2-0—CH3
1,5%
0 = Si
ANO —Hg—CH2—CH2—0 —c H3
Hexaklérbenzol 14,1%
Ceredon Fenilhiganyklorid
Special 1,4%
<N ~>-H g-ci
Kinonoximbenzoilhidrazon 6,6%

216



7. tablazat

szerek attekintése

Milyen gombafélék ellen

A csévéazas moédja hatasos A gyarté cég neve

buza: kéluszog

nedves arpa: fedett Uszog BAYER
csdvazoészer zab: poriszég
rozs: hépenész

nedves buza: kéuszog VEB FAHLBERQ
csdvézoészer arpa: fedett Uszég LIST
zab: poriiszog
rozs: hopenész

porcsavazoészer

porcsavazészer kukorica: nigrospéra SZOJUZHIM
fusarium
nedves buza: k6uszog RADONJA.
csavazodszer arpa: fedett Gszdég

zab: poriszog

nedves gabona magvakon kivul Lengyel, német
csavazdszer len, kender, kdéles, kuko- és svéd
rica, repce és répa gyarak

gombéas megbetegedései

kombinalt blza: kélszog BAYER
porcsavazoszer

kombinalt répa: cerkospéra BAYER
porcsavazoszer
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A szerves higanyvegyiiletek mérgezd hatasukat a fehérjék szulfhidril csoport-
jainak blokkolasa révén fejtik ki. Heveny és idiilt mérgezést egyarant okozhatnak.
Ez utébbira példaként emlitjiik az 1960-as bagdadi higanymergezést, amelynek
soran 21 személy betegedett meg, granozannal csavazott biza felhasznalasa révén
(4). A mérgezettek mintegy 100 napig fogyasztottdk a csavazott maghol 6rolt
lisztb8l készilt kenyeret, de az orvoshoz parancsold stlyosabb tunetek (ideg-
rkenotISﬁeri-, vese-, maj-, tidé- sth. artalmak) csak ilyen hosszd id6 utan jelent-

eztek.

Régi tdrekvés, de még ma sem teljesen megoldott kérdés a csavazott ga-
bona felismerhet6vé tétele. A csavazdszerekhez rendszerint jelz6festékeket kever-
nek, ami a magot megfesti (altaldban lilara vagy pirosra), s ezaltal figyelmeztet
a mag csavazott voltara. Sajnos, ez idg szerint a hazankban alkalmazott csavazo-
szerek jelz6festékei még nem minden tekintetben elégitik ki a kdvetelményeket.

A csavazoszerek megfelel§ festésének kérdése egyébként vilagproblémanak
mondhatd. Ezt bizonyitja az FDA 1962-ben meghirdetett palyazata olyan jelz6-
festékek javaslatara, amelyek mind a nedvesen-, mind a_porcsavazott magot
felismerhet6en, tartésan megfestik, s6t a magok 6rleményeiben is felismerhetok.

A higanymaradékok hatarértéke az 1/1962. (I1l. 22.) Eid. M.-FM szamu
rendelet szerint novényi eredet( élelmiszereinkben nulla. A nulla hatarértéket
altalaban olyan szerekre szoktdk megallapitani, amelyeknek engedélyezett fel-
hasznalasi korilményei olyanok, hogy a szer ssmmi maradékot nem hagy hatra.
Ismeretes, hogy a higany kis mennKiségben természetes tartalomként is eléfordul
élelmiszereinkben, ami a 0,01 mg/kg-ot is elérheti. Figyelembe kell venni a ren-
delkezésiinkre all6 analitikai eljarasok érzékenységét is. Mindezek alapjan célszer(
a higanymaradékok hatarértéket nulla helyett 0,01 mg/kg-ban régziteni. Kesz(il6
0j novenyveéddszer-maradék rendeletiink ezen elv alapjan szabja majd meg a
higanyos-szermaradékok hatarértékét.

A higanyszennyezGdések vizsgalata és ellendrzése megfelel6, érzékeny
analitikai moddszer hasznalatat teszi sziikségessé. Intézetlinkben és a KOJAL-
hal6zatban a csavazott vetémagvak vizsgalatara eddig hasznalatos elljérésok
altalaban 0,2 mg/kg higany meghatarozasat tették lehetéve. Ezek az eljarasok
az érlemények vizsgalatara nem voltak alkalmasak. igy szlikség volt egy érzéke-
nyebb, higanyra specifikus eljaras kidolgozasara, ami alkalmas a kilénféle min-
takban jelenlevé higany meghatarozasara.

A higanymaradékok meghatarozasara hasznalatos eljarasok attekintése

A higany kimutatasara és meghatarozasara eddig kidolgozott eljarasokat a
névényi minték el6készitése vonatkozasaban harom csoportra oszthatjuk, éspedig
a mintét elroncsol6,-a mintéat robbant6 és a mintdbdl a higanyt kozvetlenul vizs-
galé modszerekre.

1 A minta roncsoldsat a higany illékony volta miatt zart rendszerben, azaz
visszafolyd h(it6 mellett végzik.

Cieleszky (5) eljarasa szerint Kjeldahl roncsoldlombik nyakaba miianyag-
dug6 segitségével kb. 60 cm hosszl, refluxold ivegcsovet helyeziink, s a mintat
kénsav-salétromsav elegyével roncsoljuk el, sziikség szerint fiist6lg6 salétromsa-
vat csepegtetve az elegyhez, a csovon keresztiil. A szerz6 ezt az eljarast kis-
mennyisegu, kb. 1g-0s minta részleges elroncsolasara dolgozta ki. Intézetiinkben
eddig elsdsorban ezt a modszert alkalmaztuk.

Klein (6), majd Roth (Q negymennyiség minta elroncsolasara irnak le elja-
rast. A roncsol6 gomblombik csiszolataba visszafoly6-h(itét illesztenek. A roncso-
last ugyancsak kensavval végzik, a salétromsavat pedig a hiitén keresztil a szik-
sé?letnek megfeleléen adagoljak a mintahoz. A roncsolas méasodik felében fiistdlgd
salétromsavat alkalmaznak, hogy a roncsold elegy higulasat elkeruljék, ami az
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eljards érzékenységének rovéséra torténne. Ez az eljaras a minta teljes elroncso-
laséhoz vezet.

Ezen eljarasok tovabbfejlesztését jelenti a roncsolé késziilék olyan atalaki-
tasa, amely szerint a hiit6n visszacsepeg6 oldat, az illekony higanyvegyuletekkel
egyltt nem a roncsold-elegybe csepeg vissza, hanem egy kozbiilsé szed6ben gy(i-
lik dssze, igy a rcncsol6-elegy nem higul fel. Emellett a tdmény savas kdzegben
kevesebb savval, gyorsabban megy véghe a roncsolas. Erdey és Jankoviis (8) keszu-
Iéke ilyen elv alapjan mikodik és alkalmas higanytartalm( szerves vegyiiletek
zart rendszer( roncsolaséra. Ugyanilyen elv szerint, de egyszer(ibb kivitelben ké-
szllt az EPPO (9), majd a LUPAC (10) altal szabvanyositott, zart rendszer( ron-
csold készilék. Ezt —a tovéabbiakban részletesen ismertetett —készuléket alkal-
mazta bizonyos mddositasokkal Truhaut (11) és mas szerzdék (12) is.

A roncsoldshoz kénsavat és salétromsav mellett hidrogénperoxidot vagy
pelrk(lérsa\;at is ajanl az irodalom, esetleg szelén katalizator egyidejii alkalmazasa-
val (9, 13).

2. A higanymaradékokra vizsgaland6 mintat zart lombikban, oxigén atmosz-
férdban valo robbantassal is el lehet késziteni az elemzéshez. A higany gdzeit a
robbantast kovetéen a lombikban salétromsavval vagy mas savval adszorbealjak
Eés S)Idjék. Ezt az eljarast javasolja Gutenmann és Lisk (14), majd kés6bb Jones

15).

3. A csavazott maghol a higang kozvetlen kimutatasa azon alapszik, hogy az
ilyen magrol vizzel tobb-kevesebb mennyiségli higanyvegyilet moshato el.
Fodorné felkvantitativ eljarasa szerint (16) a csavazott gabonat vékony alumi-
niumhuzallal e%yUtt Tornow reagenshe (Na2S20 3és KOH vizes oldata) helyezziik.
Ebben a kozegben a higany az aluminiummal amalgamot képez, s a huzal fémes
felllete bolyhos lesz, ,kivirdgzik”. Ennek mértékébol a minta higanytartalmara
lehet kovetkeztetni.

Sandi és Szantba (17) mikrobioldgiai eljarast dolgoztak ki olyan anyagok
kimutatasara,amelyekazéleszt8sejtek fejlédesét gatoljak. llyen anyag a higany is.

A roncsolt vagy robbantott mintadkban a higany kimutatasara ill. mennyiségi
meghatarozasara csaknem kizarélag ditizon-reagenst javasol az irodalom. A Hg2+-
ionok a ditizonnal széntetrakloridos vagy kloroformos kézegben narancssarga
szinli komplexet adnak, amelynek abszorpciés maximuma 487 m”-nal van
(18). A problémat csak az jelenti, hogy a ditizon a higanynak nem specifikus
reagense. A ditizonos higanymeghatarozast elsésorban az elroncsolt gabonamag-
vak természetes réztartalma zavarja (a blza természetes réztartalma pl. 10
ma/kg nagyséagrendd), ami szikségessé teszi a réz valamely mddon vald elfedését.

A réz elfedésére tobbféle eljarast alkalmaznak, melyek koziil csak néhéanyat
emlitek. Cieleszky (5) a roncsolasi oldatot karbamiddal kezeli, ami pH = I-en meg-
akadalyozza, ill. késlelteti a ditizon réz komplexének képz6dését. A karbamid mas
elénnyel is rendelkezik, redukélja a roncsoldshoz hasznélt salétromsav mara-
dékait (els6sorban a nitriteket). Oxidalo kézegben ugyanis a ditizon-reagens sarga
szinl karbodiazonnd alakul, amely komplexképzésre alkalmatlan.

Az EPPO eljaras (9) szerint a higanyditizonatot a szerves fazisban natrium-
tioszulfattal bontjak meg, aminek hatasara a higany a vizes fazisba megy vissza,
a rézkomlplex azonban a szerves fazisban véaltozatlanul visszamarad. Vasak és
Sedivec (19), majd japan szerz6k (20) a roncsoléasi oldatot komplexon Ill-mal
(etilén-diamintetraecetsavas natrium) kezelik, amely pH =4,6-on a higl?ny (6s az
ers_‘? kivételével valamennyi fémmel, tehat a rézzel is a ditizonnal képzettnél
stabilabb komplexet ad.

A ditizonos higanykomplex mennyiségének a mérése vizualisan, illetve
spektrofotometrias uton tértenhet.
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Kisérleti rész

A céljainknak minden tekintetben megfelel6 modszer kialakitasanal a pon-
tossagon es érzékenységen kivil arra tdrekedtem, hogy az eljards minél egysze-
rlibb és gyorsabb Ie?yen. Az irodalomban javasolt eljarasokat e szempontoknak
szem el6tt tartdsaval vizsgaltam at. Zart rendszer( roncsol6 késziilék gyanant az
IUPAC szabvanyban (10) javasolt késziiléket alkalmaztam, melyet az 1 abran
mutatok be.

Az elroncsolt mintdban a higanyt ditizonos komplex formdjaban hataroz-
tam meg. A réz elfedésére komplexon Ill-at alkalmaztam (19). A higany (Il)
ditizonatot spektrofotometriasan mértem. Megjegyzem, hogy a higanyt un.
»keverékszintitralassal” is jo eredménnyel meg lehet hatérozni, amit e célra el6-
szor Cieleszky alkalmazott (5,21).

A vizsgalathoz sziikséges kémszerek és eszkdzok

1 Kénsav, p. a.; koncentralt.
2. Salétromsav, p. a., koncentralt.
3. Hidrogénperoxid, p. a., koncentralt.
4. Hidroxilaminhidroklorid, p. a
5. Kaliumjodid, p. a., 25%-o0s vizes oldat.
6. AmmonlumhldrOX|d p. a., 25%-0s vizes oldat
7. Acetat-puffer (pH = 4,6): 15 g ecetsav
I p. a-t és 20,5 g néatriumacetatét p. a.-t 500 ml
Zart rendszer(l roncsold készulok deszt vizben oldjuk.

8. Komplexon Il _(etiléndiamintetraecetsav
dinatrium soja) p. a., 5%-os vizes oldat.

9. Ditizon (dlfemltlokarbazon) p. a: 20 mg
ditizont 100 ml p. a. széntetrakloridban vagy
kloroformban oldunk. Ez a torzsoldat hiit6szek-
rényben tébb héten at eltarthatd. A torzsoldathol
esetenként tizszeres higitast készitiink (20 mg/liter)
széntetrakloriddal, ill. kloroformmal, s ezt hasz-
naljuk a vizsgalathoz.

10. Hg2+tdrzsoldat: analitikai mérlegen le-
mért 1 g fémhiganyt 1 csepp vizzel lecseppen-
tunk s 3 ml cc. saletromsavban, lefedett edeny-
kében feloldunk. A tiszta oldatot 1 1-es mérélom-
bikba mossuk at, s a lombikot deszt. vizzel jelig
toltjik. Az oldat higanytartalma 1 mg/ml. E
torzsoldat tébb hénapon at eltarthaté. Ebb6l a
vizsgalathoz esetenként szdzszoros higitasi ol-
datot készitink (10 Lig/ml H(r;.

11. Zart rendszerl roncsolokészilék az 1 dbra
szerint.

12. Spektrofotometer, kivettak

13. Univerzal indikatorpapir.

A vizsgalat menete

5—10 g-os gabonamintat a késziilék gémb-

Iombikjaba mérink s rendre 5—10 ml deszt.

vizet, ml salétromsavat és 4-8 ml kénsavat

adunk hozza A késziiléket osszeallitjuk s a cse-

1. abra pegtet§ tdlcsérbe — zart ,,A” csap mellett —
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hidrogénperoxidot ontiink. A késziilék ,,B” csapja a roncsolas alatt vegig zarva
marad. A h(itéviz dramlasat meginditjuk, s a roncsold elegyet kis gazlanggal
forralni kezdjlik. Mikor az elegy bdmulni kezd, a csepegtetd tolcséren &t hidro-
génperoxidot adunk hozza, s ezt minden tovabbi bamuldsnal megismételjik.
(A minta szenesedését nem szabad megvarni!) A perixodot addig adagoljuk a
roncsolasi oldathoz, mig az tobbé nem barnul meg. Ezen eljarassal 10 g gabona-
mintat-40-50 perc alatt, kb. 40 ml hidrogénperoxiddal lehet elroncsolni.

Megjegyezni kivanom, hogy a hidrogénperoxid nélkili, kénsav salétromsavas
roncsolas e célra kevésbé alkalmas, mivel a salétromsav maradékait (elsésorban
a nitriteket) nehéz a roncsolas utan redukalni. Ezért a salétromsavval beinditott
roncsolast hidrogénperoxiddal folytatjuk tovabb és fejezziik be.

A roncsolas alatt a kdzéps6 szed6ben sargaszold szinl oldat gy(lik ossze.
Ide csepeg vissza a hiitén keresztiil a savakbdl és a hidrogénperoxidbol felszaba-
dult, tovabba a mintdhoz hozzéaadott viz, a roncsolashoz hasznalt savak bomlat-
lan része, valamint az illékony higanyvegyiletek. A roncsolés befejezése utan a
,,B” csap megnyitasaval a szedd tartalmat a gémblombikba engedjiik vissza s
az elegyet lehdlni hagyjuk.

A kész roncsolasi oldatho6l az oxidal6 maradékokat kb. 3 g hidroxilaminhidro-
klorid hozzaadasaval és a visszafolyd h(it6 alkalmazasaval fél 6ras melegitéssel
kiiszoboljuk ki — most mar nyitott ,,B” csap mellett. Ezutdn a rendszert
Gjbol lehdini hagyjuk.

A roncsolasi oldat oxidaloszerekt6l valo mentességérdl ugy gy6zédink meg,
hogy az oldat 1 cseppjét kaliumjodid-oldattal megnedvesitett szlirépapirra csep-
pentjik. A papiron jodnak nem tabad kivalnia. Pozitiv préba esetén tovabbi 0,5
g hidroxilaminhidroklorid hozzaadasaval a melegitést 10 percig folytatjuk tovabb.

Ezutan a hiit6 és a kdzépsé szedd falat néhany ml vizzel a ggmblombikba
oblitjik s a késziléket szétszereljiik. Az oldat pH-jat magaban a gomblombikban
allitjuk be: az oldathoz addig adunk Ovatosan, csapvizes h(tés kdzben 25%-0s
ammoniumhidroxidot, mig a pH =4 és 5 kozotti értéket el nem érjuk. Ezt uni-
verzalis indikatorpapir segitsegével ellendrizziik.

Az oldatot ezutan 100 ml-es razotolcsérbe ontjik (szikség esetén sz(irjik),
s a gbmblombikot 10—15 ml acetat-pufferral utana mossuk.

Az oldathoz —az esetleg jelenlevd zavar6 fémek elfedésére —2 ml komp-
lexon 111-oldatot adunk és alaposan &sszerazzuk.

A higany meghatarozasa a roncsolasi oldatban

A higitott ditizon-reagenst 0,5-1 ml-es részletekben adagoljuk a razétol-
csérbe, s minden részlet hozzdadasa utan az elegyet alaposan 0sszerazzuk. Ha az
elsé ditizon- részlet az 6sszerdzas utan zéld marad, akkor a minta nem tartalmaz
higany-maradékokat, pontosabban 0,5 fxg higanynal kevesebbet. A szerves fazis
narancssarga szine a higany jelenlétét igazolja. A ditizon-részletek hozzéadését
mindaddig folytatjuk, amig a minta ditizont ,fogyaszt”, tehat a szerves fazis
szine narancssargara valtozik. A narancssarga razadékokat kis edényben gyfjt-
juk bcsjsze. A kivonas befejezését az jelzi, hogy az utolso ditizonrészlet szine zdld
marad.

A szines ditizonkomplex intenzitdsat 487 m~-nal, 1 cm-es kivettaban,
kloroformmal, ill. széntetrakloriddal szemben mérjik. A leolvasott extinkciobol,
valamint a fogyott ditizon-oldat mennyiségéb6l kalibraciés egyenes segitségével
IS’ZI?th]'I’tjUK ki a minta higanytartalmat. A kalibracios egyenest a 2. abra szem-
élteti.

Higanyt nem tartalmaz6 gabonaval célszer( vakprobat is végezni. A vak-
prébara rendszerint néhany tized ml ditizon-oldat fogy. A kapott sargas szindi
razadék azonban rendszerint nem a vegyszerek higanyszennyez6désébdl kelet-
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kezd higanyditizonat, hanem csekély mennyiség(i oxidalt ditizon. A kettd egy-
mastdl konnyen megkildnboztethetd, mert néhany csepp kéliumjodid-oldat
hozzdadésa, majd Osszerazas utan a higany-komplex megbomlik (a szerves fazis
visszazéldil), az oxidalt ditizont tartalmazd szerves fazis azonban sarga marad.

Az eljarassal minimalisan 0,5 fig higanyt lehet meghatarozni, és kell6 meny-
nyiségli minta, pl. 20 g bemérése esetén 0,02 mg/kg higany még meghatarozhato.

Ellen6rz8 vizsgalatok és az eredmények megbeszélése

A hi(]:]any(l ljditizonat abszorpciés spektrumat mind kloroformos, mind
széntetrakloridos kozegben felvettik. Az abszorpcids spektrum a lathatd szin-
kéFtartoményban mindkét olddszerben egyetlen maximumot mutatott 487 mu-
nal, megegyezésben az irodalmi adatokkal (18).

A higany(lljditizonat-komplex koncentrécié-abszorgcié kalibracios egye-
nesét mindkét oldoszer alkalmazésaval felvettik, s egybevagonak talaltuk (2.
abra). Tapasztalatunk szerint tehat —néhany mas fémmel ellentétben —a hi-
gany meghatarozasahoz a széntetrakloridos és kloroformos ditizon-oldat egy-
arant alkalmas.

Az eljaras hasznalhatosagarol gabonahoz hozzaadott, ismert mennyiség(
higany visszanyerésével gy6zddtem meg (2. tablazat).

mAtablazat adataibol lathatjuk, hogy a higany 85—90%-ban visszanyerhet6.

Az eljarast osszehasonlitottuk a Cieleszky 4altal kidolgozott gyors-
higanykimutatasi eljarassal (22, 23), amelynek az a lényege, hogy nagyobb
mennyiségl: 20—30 g gabona vizes mosadékat veti al4 kénsav-salétromsavas,
zart rendszer( roncsolasnak a dolgozatom els6 részében maér ismerteti készulék-
ben (5). Hazankban a 40-es években zommel szervetlen higanyvegyilet-hato-
anyagu csavazoszereket alkalmaztak, tehat a gabona vizes lemosasaval a higa-
nyos csavazoszer legnagyobb részét le lehetett a magrél mosni. Osszehasonlitd
vizsgalataink célja annak felderitése volt, hogy vajon a jelenleg alkalmazott
szerves-higanyvegydlet-hatéanyagl szerek maradékaibol mennyl moshat6 le
vizzel. Vizsgalataink eredményét a 3. tablazatban mutatom be.
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2. téblazat

A higany visszanyerése zart rendszer( ror.csolds utan

10 g bazahoz hozzaadott

Talalt Hg fig Visszanyerés %

Hg fig
20 17,2 86
20 16,5 82,2
20 17,6 88
10 9,4 94
10 9,1 91
10 9,1 91
5 4,4 88
5 4.6 92
5 4,3 86,1

A tablazat adataibol lathatjuk, hogy a teljes roncsolason alapuld eljaras
kb. e?y nagysagrenddel nagyobb higanymennyisegeket ad, mint a vizes mosason
alapulo, tajékoztatd gyorsmodszer. Az igy kapott higanymennyiségek kozel
megegyeznek azzal, amit a csavazasnal felhasznalt csavazoszer koncentracio-
jabol, illetve higanytartalmabdl szamitani lehet. Az adatok alapjan megallapit-
hatjuk, hogy a csavazott gabonat vizes mosassal nem lehet megtisztitani a ma-
napsag hasznalatos szerves higanyvegyilet-hatdanyagu csavazoszerektdl, tehat
nincs mod arra, hogy vetéshdl visszamaradtgabonat mosassal pl. allati takarmanyozas
céljaira alkalmassa tegyék.

Kdszonetét: mondok dr. Cieleszky Vilmos osztalyvezetémnek, aki hasznos
tanacsaival munkamat el6segitette.

3. tablazat
Néhany csavazott bazaminta higanytartalma

A minta Hg-tartalma,

A csavazészer mgHg/kg buza

Sor- A csavazas modja, és a
szam csadvazészer adagoldsa vizes lemo- teljes ron-
. Hg-tar- sas alapjan csolassaal
megnevezése talma %
meghatarozva

1 Német panogén 0,7 .panogén” géppel

nedves csavazoé 200 ml/q 0,90 15,8
2 Német panogén magyar géppel

nedves csavazo 0,7 200 ml/q 0,38 8,8
3 Lengyel panogén .panogén” géppel

nedves csavazod 0,6 200 mg/q 0,82 12,7
4 Lengyel panogén magyar géppel

nedves csavazo 0,6 200 ml/q 0,27 7,7
5 Svéd panogén 1,2 .panogén” géppel

nedves csavazo 100 ml/q 0,68 16,6
6 Svéd panogén magyar géppel

nedves csavazo 1,2 100 ml/q 0,22 9,7
7 Radosan 3% -0s oldatbol

nedves csavazo 2,9 3 1/q 1,52 18,5
8 Falisan

POrCSAVAZO oo 2 200 g/q 3,38 28,3
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Fuggelék

A higany(ll)ditizonattal végzett kisérleteink sordn a hozzaférhet§ szak-
irodalomban eddig még le nem irt jelenséget észleltem. A higany(l ljditizonat
szine er8s napfénybesugarzas hatadsara masodpercek alatt narancssarga szin(r6l
kék szinlvé valtozik. A kék szin kloroformos kézegben intenzivebb, mint szén-
tetrakloridos kdzegben. Ez a szinvaltozas reverzibilis: sotétben, vagy szort nap-
fény( laboratériumban a komplex szine rovid id6 alatt ismét narancssarga lesz.
Ez a folyamat sokszor megismételhetd. Ultraibolya vagy infravords besugarzas
hatéséara ez az atalakulas nem megy végbe.

Ismeretes, hogy a ditizon-reagens napfényre €s oxidalo agensekre igen erze-
keny, de a leirt reverzibilis szinvéaltozast néhany mas ditizonos fémklomplex
esetében (igy Ag(l)-, Cu(1D)-, Pb(ll)-, és Zn(l I)ditizonatnal) nem tapasztaltam.
A leirt jelenségre ez id6 szerint még nem tudok magyaréazatot adni. Feltételez-
het6en a higany(ll) komplex atrendezédik ers napfeny hatasara. A gyakorlat
szempontjabdl minden esetre nyomatékosan ra kell mutatni arra, hogy higany-
megrg)atérozést ditizon reagenssel ne végezziink erdsen napsitétte laborato-
riumban.
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MCCNEAOBAHME OCTATKOB MNMPOTPABOYHbLIX BELLECTB
COAEPXALLNX PTYTb

K. LLoow

ABTOp 03HAKOMIISIET MPOTPABUTENEN COLEPXALLMX [AECTBYIOLMX areHToB
OpPraHWNYecKMX PTYTHLIX COBAMHEHUIA pacnpOCTPaHEHHbIX B CTpaHe U Mpo6/iembl
TMrMeHbl NPOAYKTOB MUTAHKS BOHUKAIOLLMX MPW UCTIONb30BAHUWN 3epeH TPaB/eH-
HbIX 3TUMU BelecTBaMW. O3HAKOMJ/ISIET CMOCcOBbl 0GHAPYXXEHWUs W OMpefeneHus
ocTaTKoB pTyTW. [loCnie KPUTUYECKOW NPOBEPKU 3TUX CrOCOGOB O3HAKOMIISIET
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YCTaHOB/IEHHbI/i aBTOPOM CMOCO6 OnpefeneHnss PTYTW, KOTOPbIA OCHOBbLIBAETCA
Ha CMeKTPO(hOTOMETPUYECKOM W3MEPEHWUM AUTWU3OHHOFO KOM/eKca PTyTW Mocne
paspyLueHns 06pasLioB 3epHa M MX MOMOJOB B 3aKpbITO cucTeme. YyBCTBUTENb-
HOCTb 3Toro cnoco6a 0,02 mr pTyTu/Kr 3epHa. YyBCTBUTENBHOCTb 3TOr0 Criocoba
paspeLUaeT OMpedennTb M CMeluMBaHWe Maioro KoinyecTsa MpOTPaBiEHHOMO
3epHa C GOMbLUMM KONMYECTBOM HETPAB/IEHHOTO 3epHa. ABTOP B 00/1aCTW UCMOSb-
30BaHMA 06pasL|OB NPOTPABNEHHOM MLLEHMLbI 03HAKOMASET 1 MPUMEHUMOCTb CMo-
coba. YCTaHOBM/, UTO MOKPOI MOIKOI 13 3epHa HEBO3MOXHO YCTPaHMTb OCHOB-
Hble YacTW PTYTHbIX COEAUHEHWIA.

PRUFUNG UND HYGIENISCHE BEURTEILUNG VON QUECKSILBER-
HALTIGEN BEIZMITTELRUCKSTANDEN

K- Sods

Verfasserin beschreibt die in unserem Heimatlande am meisten verbreiteten
quecksilberhaltigen Beizmittel und die durch Verwendung von mit denselben
gebeiztem Getreide entstehenden lebensmittelhygienischen Probleme. Sie gibt
eine Ubersicht Uber die fir Nachweis und Bestimmung der Quecksilberriickstande
geeigneten Verfahren. Nach kritischer Behandlung der Methoden berichtet sie
Uber ein von ihr ausgearbeitetes Verfahren, der Quecksilberbestimmung, welches
—nach einer Zersetzung der Geteideprobe und ihrer Mahlprodukte in geschlos-
sener Apparatur —auf einer spektrophotometrischen Messung des mit Dithizon
gebildeten Quecksilberkomplexes beruht. Empfindlichkeit der Methode: 0,02
mg/Hg/kg Getreide. Die Empfindlichkeit der Methode ermdglicht sogar den
Nachweis einer Vermischung von geringen Mengen des gebeizten, mit grosseren
Mengen des ungeheizten Getreides. Verfasserin zeigt anhand einiger gebeizter
Getreideproben die Brauchbarkeit der Methode. Sie stellt fest, dass durch
Waschen mit Wasser die Mehrheit der organischen quecksilberhaltigen Riick-
stdnde aus den Kdrnern nicht entfernt werden kann.

INVESTIGATION OF MERCURY-CONTAINING SEED DRESSING
AGENTS AND THEIR FOOD HYGIENIC EVALUATION

K. Sods

Subsequent to a survey of the seed dressing agents containing organic mer-
curg compounds as active agents in widespread use in Hungary, the food hygienic
problems emerging from the use of cereals processed with such agents are discus-
sed by the author. A survey is given of the methods for the detection and determi-
nation of mercury residues. After a critical supervision of these methods, a method
evolved for the determination of mercury is described. By this method, the
sample of the cereal or of the cereal flour is decomposed in a sealed system. Subse-
quently, the formed dithizone complex of mercury is measured by spectrophoto-
metry. The sensitivity of the method is 0.02 mg of Hg per kg of cereal product.
The high sensitivity of the method makes also possible the detection of small
amounts of seeds, treated with seed disinfectants, in great quantities of untreated
cereals. The suitability of the method is shown by some examples of investiga-
tions of dressed wheat samples. It was found that, by washing with water, it is
impossible to remove the major part of the residue of organic mercury compounds
from the dressed seeds.
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A sz(ir§ és a szlirés befolydsa a rostmeghatarozas pontossagara

DWORSCHAK ERNO
Orszagos Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi Intézet, Budapest
Erkezett: 1967. marcius 12.

A nyersrost fogalma az elmult id6ben igen gyakran valtozott. Jelenleg a
kiilonboz6 kémiai feltarasi miveletek utan visszamaradé oldhatatlan anyagot,
amelyb6l a hamutartalmat levonjuk, nevezziik nyersrostnak. A nyersrost lénye-
gében nyers celluléz.

A nyersrost-tartalom ismeretének fontos szerepe van az ételek kaloriaértékeé-
nek kiszamitasanal és bizonyos mindségi elbiralasoknal (pl. kakadbabban a héj
mennyisége). Intézetlinkben a rostmeghatarozéas kérdése a nyersrost dietetikai
jelentGsége miatt keriilt napirendre. Egyes emésztérendszeri megbetegedéseknél
ugyanis rostban gazdag élelmiszerek fogyasztasa ajanlatos, masoknal rostszegény
készitményt irnak el6 a beteg szamara. A torzskonyvezett diétas élelmiszerek
kozill az el6bbieket a Graham-kenyér, a rostszegényeket a diétas zabpehely
(max. 2% nyersrost-tartalom) képviseli.

Lényegében minden nyersrostot meghatarozé analitikai eljaras azon alap-
szik, hogy a rost mell6l az élelmiszerben talalhatd egyéb anyagokat feltarassal
kioldjak. A nyers cellulézban bennmaradé asvanyi anyagok sulyat a rost elham-
vasztasa utan levonjak az el6bb mért értékhdl.

Az irodalomban szdmos mddszert irtak le a nyersrost meghatarozasara,
azok kozill csak a legfontosabbakrol emlékeziink meg. Az egyik az Un. Weende-i
modszer, amlynek legjobban ismert valtozata a Henneberg - Stohmann féle eljaras
(1) . Lényege az 1,25%-0s kénsavas, majd az azt kovet§ lagos feltards. Kisebb
valtoztatassal ezt a modszert irja le a lisztvizsgalatokrdl sz6l6 magyar szabvany
(2) . Hampelnek (3) az el6bbi eljarast azzal sikerult gyorsitania, hogy az els6
feltarashoz kénsav helyett sésav és natriumklorid keverékét hasznalta.

Nagy Iépést jelentett el6re Scharrer és Kirschner (4) eljarasa, amely egyszeri
feltarassal nagymértékben lerdviditette a mérési id6t. Scharrer médszere mellett
foglalt allast Telegdy Kovats is (5). A feltardé folyadék ecetsav, salétromsav és
triklorecetsav megfelel§ dsszetétell elegye. Thaler (6) a Gooch-tégellyel, azbesz-
ten valo szlrés kenyelmetlensegeit papirsziirével kuszobolte ki. Hangsulyozta a
hidegen torténd sz(irés fontossagat, mert melegen a feltaré folyadékban levé sa-
létromsav a sz(ir6papirt nitrélja, és ez suly?yarapodést eredmenyez. Hampel (3)
szerint ilyen rendszabalyok betartdsa mellett is a szlr6papirral kapott ered-
mények nagy ingadozast mutattak, amely az 1%-os rosttartalmd anyagoknal
a 30-40%-ot is elérte. Ennek ellenére a nyugatnémet diétas készitmények szab-
vanyvizsgalatat tartalmazé 1963-as kiadasu Griine Liste is a Scharrer-Kirschner
eljarasnak szlrépapiros valtozatat Irja eld.

Emlitést érdemel még Mergenthaler (7) munkaja, amelyben @sszehasonlitja
és értékeli a kulonboz6 rostmeghatarozo eljarasok pontossagat.* Az Gjabb eljara-
sok kozll Zentner (9) dimetilszulfoxidot és hangyasavat hasznal a keményitonek
és a fehérjéknek a nyersrost mell6l térténé kioldasra.

* Lasztity (8) a magyar szabvanyban leirt el6készités utan a cellulézt hidrolizissel glukéza
bontja le, majd az utébbit pikrinsavas fotometralasi médszerrel méri.

226



Egyszer(isége és gyorsasaga miatt Intézetiink a Scharrer —Kdirschner maéd-
szer papirsz(irés valtozatat allitotta be és alkalmazta diétas készitmények nyers-
rost-tartalmanak ellenérzésére. A vizsgalatoknal kapott nagy rosttartalmak és a
mérések nagymértékii szérasa azonban arra késztetett minket, hogy felulvizs-
galjuk a mar Hamlpel altal is biralt papiron val6 szlirés megbizhatésagat. Ugyan-
ilyen szempontbol végeztiink ellenérz6 méréseket a lisztszabvanyban kozolt
eljarassal. Vizsgalatainkban figyelemmel kisértiik a sz(ir6papir min6ségének és
nagysaganak a két modszer eredményeire gyakorolt befolyasat is.

Vizsgélati eredmények és értékelésik

Mivel a diétas készitményeket nem talaltuk teljesen homogéneknek, ezért
vizsgalatainkban modell-anyagként a Gabona Troszt Kutatéintezetét6l beszer-
zett finomra 6rélt blzakorpa és BL 55 liszt J:9 arany( alaposan elddrzsolt keveré-
két alkalmaztuk. Ennek a keveréknek a rosttartalma megfelel a rostszegény
diétds készitményeknek.

A Scharrer - Kirschner és a Henneberg —Stohmann eljarast az irodalomban
kozolt el6irasok szerint (4, 1) végeztilk. UvegszirGvel végzett kisérleteinkben
G2 és G3-as jelzésli sz(ir6t hasznaltunk, ezeknél az elhamvasztast és igy a hamu
stlyanak levonasat elhagytuk. Sziir6papirnak Schleicher —Schdll 7 és 11 cm atmé-
réju fekete csikos (589/1) és fehér csikos (589/2) jelzés(it hasznaltunk.

Eredményeinket a mellékelt tablazaton ismertetjik. Az egzes adatok tobb
mérés atlagai. Ahol kiilondsen sokszamu adat allt rendelkezésiinkre, ott kiszami-
tottuk a szoérast, illetve a variacios koefficienst. Megfigyelhet6, hogy mindkét
modszer esetében igen nagy kiilonbségek vannak mind a nyersrosttartalomban,
mind a mérések szordsdban a sz(résre haszndlt eszkdz, vagy anyag fajtajatol,
illetve méretétdl fliggéen. A meghatarozas eredményei minden esetben az alkal-
mazott sz(ir6papir nagysagaval aranyosan nodvekednek. Ez az iranyzat kilo-
nosen szembetlinik a Scharrer —Kirschner eljarasnal, ahol a finomabb, kisebb
porusu szlrépapirnal kaptunk kimagasléan nagyobb értékeket. A masik figye-
lemre mélt6 jelenség, hogy ha csupan a sz(ir6papirral végzett meghatarozasokat
vesszuk figyelembe, akkor a Henneberg —Stohman madszer szorasa joval kisebb,
mint a masiké. Az eredményekbdl kitlinik, hogy az egyszeri feltarassal torténd
mivelettel nagyobb nyersrost értéket kapunk, mint a savas és ligos f6zésen
alapulé meghatarozassal. A Scharrer —Kirschner eljarasnal a G2 (vegsz(irgvel
kapott nyersrost atlagérték tdbb ugyan mint a masik mddszernél, viszont figye-
lemre méltd a mérések megbizhatdsaga a kis szdrds miatt.

1. tblazat

Nyersrostmeghatarozasi modszerek eredményeinek dsszehasonlitasa finomliszt-korpa 9 :1 aranyd
keveréken vizsgalva

Scharrer —Kidrschner MNOSZ 6369-54
moédszere eljarasa
Szlr6anyag
atlagérték variacios atlagérték variacios
% koefficiens % koefficiens
Schleicher—Schull papir 589/2 7cm 0 .. 1,66 55 0,74
Schleicher—Schill papir 589/2 11 cm 0 . 4,77 1,25
. - . 7,8

Schleicher—Schull papir 589/1 7 cm 0 . 1,58
Schleicher—Schull papir 589/1 11 ¢cm 0 . 2,20 1,35
G2 UVEQGSZUTG s 1,43 2,5
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A Scharrer - Kirschner mddszerrel kapott nagyobb nyersrost értékek azzal
magyarazhatok, hogy az egyszeri feltaras hatasfoka kisebb (3). Masrészt papiron
valo szlrésnél a mérések nagy szdrasat valésziniileg az okozza, hogy a feltarasnal
keletkez6 kolloid oldat részecskéinek egy részét a papir adszorbealja, amely a
szlir6papiron stlyndvekedést eredmeényez. Ezt a feltevésiinket tobb jelenség ta-
masztja ala. Az els6 az, hogy a ndvekedés aranyos a papir méretével vagyis az
adszorpcios feliilettel, és az egyszeri feltarast alkalmaz6 moédszernél forditva ara-
nyos a papir pérusainak nagysagaval. A feltételezés mellett sz4l az is, hogy az
adszorpcionak tulajdonitott sulyndvekedés nagyobb a gyengébb feltarast bizto-
sitd modszer esetében. Tovabbi érv az, hogy Uvegsz(irovel mindezek a jelenté-
keny ingadozast mutaté és nagy értékek nem jonnek létre, mert az liveg lénye-
gesen kisebb fellletet képvisel. Megjegyezzilk, hogy ha az el6bb emlitett sz(r6-
papir fajtdkat mindkét modszernél alkalmazott feltaré folyadékkal, rostot tar-
talmaz6 minta nélkil az el@iratokban kdzolt modon kezeljiik, akkor a szaritas
soran lényeges stlyndvekedést nem tapasztalunk.

A G2 lvegszlrével kapott kisebb mérési eredményeket okozhatja az is,
hogy a sz(ird kisebb méret(i rost-részecskéket esetleg nem tartotta vissza. Ezt a
feltetelezést azzal cafoltuk, hogy G2 helyett G3-as Uivegsz(rét hasznalva, a sz(-
rés sebességének nagymérvi lecsokkenése mellett is csak lényegtelen stlyndveke-
déshez jutottunk.

VizsgalatainkbOl azt a kovetkeztetést vontuk le, hogy Hampel (3) megfigye-
lésével egybehangz6an a Scharrer —Kirschner mddszerének sz(irOpapiros val-
tozata nem alkalmas kis menyiség(i nyersrost meghatarozasara. A lisztszabvany-
ban ko6zolt eljards ennél valamivel pontosabb. Gyorsasaga és jo reprodukélhato-
saga miatt el6nyosebb azonban a Scharrer —Kiirschner féle_elGirat szerint dol-
gozni, ha a szlirOpapir helyett G2 livegsz(ir6t alkalmazunk. Egyetlen hatranya a
modszernek, hogy uvegszurében a nyers cellulézt nem lehet elhamvasztani és
ezért nem torténhet meg kozvetlenil a hamu-érték levonasa. Megjegyezzilk azon-
ban, hogy a rostban visszamaradt hamu sulya ritkan tesz ki tébbet a rost 4 —5%-
anal, tehat a szokasos célkit(izések mellett elhanyagolhat6. Nagyobb pontossagot
igénylé vizsgalatok, illetve sok hamut add anyagok esetében a korrekciot u%y
vegezhetjuk el, hogy parhuzamos vizsgalatot vegzink papirsziirGvel és az utobbi
minta elhamvasztasa utan a kapott sulyt az tvegszlr6vel nyert nyersrost érték-
bél levonjuk.

A G2 livegsz(ir6 alkalmazasaval a rostszegény diétas készitmények vizsga-
latakor megszintek korabbi problémaink. Az eredmények szdrasa megfelel a tab-
lazatban kozolt modell-anyaggal kapottal. Amig papirsz(ir6 hasznalata esetén a
diétas zabEeher nyersrost-tartalméra gKakran kaptunk 1,8—2,0% kozé esé
eredmeényeket (2,0% felett a készitményt kifogéasolnunk Kellett), addig a modo-

sitott modszerrel értékeink altalaban 1,0 —1,2 kozé estek.
*

Végil kdszonetét mondok Virany Juditnak a technikai segitségért.
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BIMAHNE ®UNBTPA N ®UNNTIBTPALNN HA TOYHOCTb
OMPEAEJNIEHNA BONIOKHA

3. [BopLuak

B meTofiax onpefesneHns CbIporo BOJOKHA B (hase dunbTpauum npu Metoae
XeHHebepr-LUToMaHH OyMaxHble (OUNbTPbI M3 pa3BefeHHOW CMecu 3afepXu-
BAlOT CPaBHWUTENIbHO Masioe KOMMYECTBO KOMNOMAANbHO PacTBOPEHHbIE BELLECTBa,
a npu Metofe Llappep —KropLuHep 3aepXu1BatoT 3HaUYMTE/IbHOE KOMIMYECTBO KO-
NIoNfanbHO PacTBOPEHHbIE BELLECTBa, YTO NPU FPaBUMETPUYECKUX W3MEPEHUSAX
BbI3bIBAET MONOXMTE/bHbIE OWMOKK. Ecnm npu meToge Lllappep - KtopluHep B3a-
MeH BYMaXXHOro (hunbTpa 1Cnonb3yemM cTeknounbT I 2, To NpekpaTuTes ancop6-
Lmeli BbICBOEHHOE YBE/IMYEHWNE BECA M nonyuuwm OBICTPO W XOPOLUO BOCMPOM3BO-
AMMbIA - cnocob. Tpu  CTeKNOGUNLTPOBOM CMOCOGE ChIPoe BOSIOKHO B (ubTpe
HEernocpesCcTBEHHO He 030/15eTCH, OAHAKO HernpuHWMas BO BHUMaHWe BeC 30/1bl
He OKasblBaeT BAMSHWE Ha TOYHOCTb HEOOXOAMMYIO AN MPaKTUYECKUX Leneil.

EINFLUSS DES FILTERS UND DER FILTRATION AUF DIE GENAUIG-
KEIT DER FASERGEHALTBESTIMMUNG

E. Dworschak

In der Fiitrationsphase der Rohfaserbestimmungsmethoden halt das Papier-
filter von dem Aufschlussgemisch bei der Henneberg-Stohmann Methode
verhéltnismassig wenig, bei der Scharrer-Kirschner Methode bedeutende
Mengen kolloidal geldster Substanz zurlick, was bei einem gravimetrischen
Verfahren einen positiven Fehler verursacht. Wenn man bei der Scharrer —
Kirschner Methode anstatt des Papierfilters Glasfilter G 2 benitzt, verschwindet
die durch Adsorption verursachte Gewichtszunahme, und man gelangt zu einem
raschen und gut reproduzierbaren Verfahren. Bei der Glasfiltermethode kann
man die Rohfaser nicht unmittelbar im Filter veraschen, lasst man aber das
Gewicht der Asche unberiicksichtigt, beeinflusst dies die fur die Praxis nétige
Genauigkeit Uberhaupt nicht.

EFFECT OF FILTER AND FILTRATION ON THE ACCURACY OF FIBRE
DETERMINATION

E. Dworschak

In the filtration phase of the methods for the quantitative determination
of crude fibre, the paper filter retains in the Henneberg—Stohmann method a
relatively small amount, while in the Scharrer—Kirschner method a significant
quantity of colloidally dissolved substances. This causes a positive error in the
gravimetric procedure. When however, in the Scharrer - Klrschner method, a
G2 glass filter is employed instead of a paper filter, the weight increase due to
adsorption is eliminated, and the analytical technique becomes rapid and readily
reproducible. Though with the use of the glass filter the direct ignition of crude
fibre in the filter itself is impossible, the neglection of the weight of ash does not
affect the accuracy required in practical food analysis.
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A mintavétel célszer(i megvalasztasa

RAVASZ LAsSzZLO, M GYENGE ANNA
Kereskedelmi Mindségellendrzé Intézet, Budapest

Erkezett: 7966. december 8.

Az élelmiszerkereskedelemben a mindségi atvételnek harom teriiletét kiilén-
boztetjiik meg. A gyorsan romlo élelmiszereket (tej, has, kenyer stb.) az ipar koz-
vetlendl szallitja a kiskereskedelembe. Ezeket az élelmiszereket mind mennyisé-
gileg, mind mindségileg a boltvezet6 vagy megbizottja veszi at. A gyorsan romlo
élelmiszerekhez hasonloan azokat a terméekeket is a kiskereskedelemben veszik at
mindségileg, amelyeknek eldallito iparaga egyuttal a nagykereskedelmi funkcio-
kat is ellatja (sor, szeszesitalipari keszitmények, dohanyaruk). A konzerv és édes-
aruk kivételével a tobbi élelmiszer minGségi atvételét telephelyeiken (raktaraik-
ban) a nagykereskedelmi vallalatok maguk végzik.

A belkereskedelmi szervek a 65/1952. N. T. szdmu hatérozat szellemében ke-
resve a mindségellendrzés hatékonyabb s gazdasadgosabb végrehajtdsanak lehet6-
ségét a konzerv és édesipari termékek minGségi atvételére eletrehivtak a Mindségi
Atvev6 Szolgalatot (MASZ). A MASZ a nagykereskedelmi vallalatok megbizasa-
bol minGségileg veszi at a konzerv és édesipari termékeket. A MASZ felallitasaval
a kovetkezo célokat kivanta a belkereskedelmi tarca elérni:

1. min6séghibas termék a gyarat ne hagyhassa el,
‘ I2 a hibat idejében megallapithasséak, miel6tt nagyobb mennyiséget gyarta-

nak le,

3. a hibék kijavitasa még viszonylag kis raforditassal megtérténhessen,

4. a minBséghibas aru a kulénben is sz(ik szallité kapacitast ne terhelje,

5. a népgazdasagot felesleges kiadasoktol s nagyobb mérték({ aruromlastol
megvédjt;ék,

6. biztositsak, hogy a fogyaszto teljes érték( arut kapjon,

7. kevesebb min6ségellendrrel nagyobb biztonsaggal tébb arut lehessen at-
venni.

A MASZ munkéajanak révid értékelése

A MASZ szervezete jelenleg a kereskedelem teriiletén a min6ségellenérzésnek,
illetve minéségvédelemnek egyik hatékony eszkdze. A MASZ felallitdsa el6tti
években atlagosnak mondhato évi tobb millié Ft érték( kotbér 100-300 ezer Ft-
ra csokkent. A minBséghibas aruval csak a MASZ és nem tébb nagy kereskedelmi
vallalat minGségellendrei foglalkoznak, tovabba nagytémegl, minGségileg nem
mekgfeIeI(i aru- - ellentétben a korabbi évekkel —nem hagyhatja el a gyartele-

eket.
P A kiskereskedelmi halézatban az édesipari és tartdsitdipari termékek ming-
ségi szinvonala javult, csdkkent a vevéreklamaciok szama. A kedvezd tapaszta-
latok alapjan Intézetiink javasolta a MASZ szervezet kiépitésének tovabbfejlesz-
tését. ElsGsorban a tejiparban, a stt6iparban és a szesziparban. A Bk. M. pedig a
Vegyicikkeket Csomagold Vallalatnal is felallitotta a MASZ-t.
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A MASZ min6sitésének biztonsagosabba tételére azokra a cikkekre, amelyek-
re érvényes szabvany vagy mszaki feltétel nem volt, az érdekelt ipari szervekkel
kdzosen elkészitették a mindségi térzslapokat.

A MASZ hél6zatot, éppen hatékonysaga miatt a jov6ben szélesiteni kivan-
jak. Olyan igény is felmerult, hogy a MASZ nemcsak minéségi, de mennyiségi
atvételt is végezzen.

Ezért arra kell torekedniink, hogy olyan mddszert adjunk a MASZ-nak,
amellyel feladatat a maximalis biztonséigal végezheti. Ennek érdekében a kovet-
kez6 feladatok részletes kidolgozasa sziikséges:

1 Cikkcsoportonként az atadasra kertil6 tétel nagysaganak fiiggvényében
a mintavétel modjanak kidolgozasa, a vizsgalandé minta mennyiségének megha-
tarozésa.

2. Azoknak a jellemzéknek kivalasztasa, amelyeket a MASZ munkatarsak
vizsgalni tudnak, s amelyek viszonylag megbizhaté képet nyujtanak a cikkcsoport
mindségérdl.

3. A vizsgalati eredmenyek kiértékelésére modszer megvalasztasa, a selejt-
szazalék értékének megadasa.

4. A vizsgalati eredmények abrazolasara a legcélszerlibb moédszer megva-
lasztasa.

A kovetkezbkben els6 feladatként a mintavétel megszervezését és a veendd
mintak mennyiségét kivanjuk targyalni.

7. A mintavétel megszervezése

Ma mar elismert elv és szabaly, hogy a meghizhaté mingségellenérzés alapja
a jol megszervezett mintavétel. A mintavétel fontos kovetelménye, hogy a minta
kepviselje (reprezentalja) a megmintazott tétel mindsegét (tulajdonsagait). A he-
lyesen vett mintak vizsgalatabol nagy biztonsaggal kdvetkeztethetiink arra, hogy
az atvételre, illetve atadasra keriild tétel minésége megfelel-e az el6irt kovetel-
ményeknek és ezek alapjan az atvevd jogosan ddnthet az atvételrdl, illetve a
visszautasitasrol. A mintavétel szabalyait tébbnyire szabvanyok rogzitik. Az ér-
vényben levd szabvanyok mintavételi el6irasai azonban tébbségiikben nem ma-
tematikai-statisztikai elvek alapjan késziilltek. A mintavétel modjat, a mintak
mennyiségét ,,gyakorlati tapasztalatok alapjan” hataroztdk meg. Azoknal a ter-
mékeknel, ahol a szabvanykésziték semmifele gyakorlati tapasztalattal nem ren-
delkeztek, a mar me?levc’) sablont fogadtak el. Pl.: ,,Minden tételb&l 5%-ot kell
kivalasztani, de legalabb 3 gongydleget, (ladat, csomagolasi egységet). Meg kell
vizsgalni, amennyiben hibas darabot talalunk benne, akkor vesszilk a 10%-at és
hogyha ebben nincs hibas darab, a tétel elfogadhat6”.

Az ilyen és hasonld (szazalékos) mintavételi el6irds helytelenségét nemcsak a
Eyakorlat bizonyitotta be, ezt elméleti Uton is igazolhatjuk. A mintavételtdl meg
ell kdvetelnink, hog%/ annak alapjan az atvevo az azonos selejtszamu tételeket
azonos valdszin(iséggel, a tétel darabszamatol fliggetlendl vegye at, vagy utasitsa
vissza.
A széazalékos mintavételkor, amennyiben a selejtes vagy hibas darabok alap-
jan dontink az atvételr6l, akkor a kiilénbdz6 nagysagu tételeknél az atvétel,
illetve visszautasitas valdszin(isége nem azonos.

A tétel elfogadasanak valoszinlisége nem mas, mint annak a valosziniisége,
hogy az n darabos mintaban legfeljebb c darab, tehat cvagy ennél kevesehb selejt
van.
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A mintéan beliili ¢ selejtszam, mint ismeretes binomialis elosztast kovet. En-
nek megfeleléen annak a val6szinlségét, hogy az n darabos mintaban éppen c se-
lejtes darab legyen

Pa

ahol (m =¢, I ........ , ©)

A binomidlis elosztast a kis p és nagy n esetén igen jol megkozeliti a Poisson
eloszlas. A gyakorlatban e kozelités mar ap”0,l selejtaranyok és az ns20 minta-
darabszamok esetén is jol megfelel, ezért az atvételi valoszinliség értéket celsze-
r(ibb a binomidlisnal konnyebben kezelhetd Poisson-eloszlés feltételezésével meg-
hatarozni.

Akkor
P. _ e-n
a=21 P

m=

ahol
Pa az atvétel valdszinGisége
n a minta darabszama
p a megvizsgalandd tétel selejtaranya
m a mintéban levl selejtes darabok szdma
g a nem selejtes darabok aranya
¢ az n darabos mintdban megengedett selejtszam
e 2,71828 a természetes logaritmus alapszama.

Legyen az elGiras a kdvetkezd:
Megvizsgalandd a tétel 10%-a. Ha ebben nincs selejtes, az atvétel megtor-
ténhetik, ha van vissza kell utasitani.

4 tétel (N) esetében: N
1 50db
2. 100 db
3. 200 db
4. 1000 db

A feladatot egyszer(i behelyettesitéssel megoldhatjuk.
Tehat az els6 esetben, ahol a tétel darabszama

N 50 db
n 5db

a kovetkez6 tablazat alapjan kapjuk a gérbének egyes pontjait:

p np Pa Pa%
0 0 1 100
0,02 0,10 0,905 90,5
0,04 0,2 0,82 82
0,06 0,3 0,74 74
0,08 0,4 0,67 67
0,1 0,5 0,6 60
Masodik esetben ahol a tétel darabszama
N = 100 db
n= 10db
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a gorbe egyes pontjai az idézett eljaras szerint a kévetkez6k lesznek:

p np Pa Pa%
0 0 1 100
0,02 0,2 0,82 82
0,04 04 0,67 67
0,06 0,6 0,55 55
0,08 0,8 0,45 45
0,10 1,0 0,37 37

A harmadik esetben, ahol
N = 200 db
n= 20db

P np Pa Pa%
0 0 1 100
0,02 0,4 0,67 67
0,04 0,8 0,45 45
0,06 1,2 0,3 30
0,08 1,6 0,2 20
0,10 2,0 0,14 14
0,12 24 0,09 9
0,14 2,8 0,06 6

egyedik esetben pedig
N = 1000
n = 100

P np Pa Pa%
0 0 1 100
0,02 2,00 0,14 14
0,04 4,00 0,02 2
0,06 6,00 0,003 0,3
0,08 8,00 0 0

Tegyuk fel, hogy a tétel tényleges selejtszazaléka 4%. Ez esetben az atvétel
val6szinlsége

1. esetben 82%
2. esetben 67%
3. esethen 45%
4. esetben 2%

Mindegﬁik tételnél az atvételi valészinliséget leolvashatjuk az 1 abran.

Az 1 abra vilagosan mutatja, hogyha ezt a szazalékos mintavételi eljarast
alkalmazzuk, u?yanazon selejtszazalékot tartalmazd tételek atvételének valo-
szinlisége a tételdarabszamtol fu'?géen rohamosan valtozik.

Sokkal helyesebb, hogyha olyan mdédszert alkalmazunk a szazalékos minta-
vétel helyett, hogy minden tetelnagysag esetén azonos mintaszamot irunk eld.
Ugyanis azonos mintaszam esetén az egy bizonyos selejtszazalékhoz tartozo atveé-
teli valoszinlség értéke a tétel darabszamanak a fliggvenyében oly keveset valto-
zik, hogy ez a valtozas gyakorlatilag elhanyagolhat. Elméleti szamitasok iga-
zoljak annak az allitasnak a helyességét, hogy az atvételi valdszinliség binomialis,
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ill. Poisson-féle kozelité meghatarozésainal a tétel darabszamat végtelennek ve-
hetjik. A gyakorlatban mér az 1000 db-os, s6t még ennél kisebb, néhany széz
darabos tételek esetében is megengedhet6 a tétel darabszdmanak, mint végtelen-
nek a feltevése. Az elvégzett szamitasok igazoltdk, hogy 1000 db-os és végtelen
darabszamu tételek igen kevéssé térnek el egymastol, ugyhogy megnyugtato mo-
don szdmolhatunk a végtelen esettel.

Nyilvanvalo, hogv az atvételre vonatkozéan a tétel szazalékaban el6irt min-
tavétel nem nyujt kell§ biztonsagot, hiszen amint lathaté, ugyanazon selejtsza-
zalék esetén (pl. 4%) az atvétel valdszinlisége a tétel darabszamatol fliggéen 82%
és 2% kozott valtozik.

A helyes mintavételi eljarasnal, amennyiben a selejtes vagy hibas darabok
alapjan dontiink az atvételrol, akkor az azonos selejtszazalék mellett az atvételi
val6szinlségnek allanddnak kell lennie (amit az el6bb elmondottak alapjan a sza-
zalékos mintavételnél nem lehet elérni), barmekkora tétel keril is megvizsgalasra.

A mintavetel gazdasagossagi szempontjan azt értjik, hogy ne kertljén a
mintavétel és a vizsgalat idében, anyagban és kdltségben sokba.

Az, hogy a vizsgalat pl. 95%-o0s valdszinlséggel a valos képet adja, annyit
jelent, hogy olyan tetelnél, amely 100%-os vizsgalatnal jonak mindsulne, kicsi
legyen annak a valdszin(isége, hogy a tétel a mintavétel alapjan rossznak fog mi-
nGstilni, tovabba kicsi legyen annak a valoszinlisége, hogy egy nem megfelel6 mi-
ndségl tételt a mintdk vizsgalata alapjan megfelelonek minésitsiink.

2. A vizsgalt jellemz6k megvélasztasa

Az élelmiszeripari termékek aruszabvanyai el8irjak azokat a jellemzdOket,
amelyekre a min@ségi atvevéknek vizsgélniuk kell. A jellemz6k lényegében harom
csoportra oszthatdk.

1 amelyek szemrevételezéssel, érzékszervi vizsgalattal megallapithatok
(csomagolas maédja és megfelel6sége, valaszték, kiilsé szag, iz, allomany),
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2. amelyek miszeres uton, de viszonylag egyszerl koriilmények kozt vegre-
hajthatok (szarazanyagtartalom meghatarozasa refraktométerrel, silyellenGrzés,
toltelék, burok aranyanak toltésilynak meghatarozasa, szin meghatarozasa eta-
lonokkal torténd dsszehasonlitassal, allomany konzisztometriasan stb.

3. amelyek csak viszonylag jol felszerelt laboratériumban bonyolultabb md-
szeres vizsgalattal allapithatok meg (zsirtartalom, fehérjetartalom, hamutarta-
lom, mérgezd fémek stb.)

A kereskedelmi mindségi atvételkor azokat a jellemz6ket kell kivalasztani,
amelyek elsésorban meghatarozzak a kérdéses termek fogyaszthatdsagat (élvezeti
értékét, rendeltetésszerl felhasznalas stb.) és egyszer(ibb mlszeres vizsgalattal,
szemrevételezéssel, érzékszervi vizsgalattal mindsithet6k.

3. A megengedett hibas darabok mennyisége (selejtszazalék)

A szabvanyok el6irjdk a megengedett hibas darabok mennyiségét (selejtsza-
zalék) s a hiba megt(irt mértékét. Ettél fliggéen szabjuk meg a vizsgalathoz sziik-
seéges mintamennyiséget. Magatol értet6do, hogy ha egy tételben a varhato selejt-
szazalék kicsi, kisebb mennyiség(i mintat kell venni, mint nagy selejtszazalék el6-
fordulasa esetén. A varhato selejtszazalék (a megengedett mertékl hibanal rosz-
szabb tulajdonsagu termékek szazalékos mennyisege) a kérdéses termék tulajdon-
sagatol, a gyartds korulményeitdl stb. figg. Nézzik meg e kérdést kozelebbrdl:

Mint lattuk, hogy egy mintavételi eljards a legegyszeriibb esetben a minta
darabszamaval (n) és az elfogadasi szammal — (megengedett selejtszammal) -
(c) jellemezheté.

Adott n és c mellett akar a binomiélis, akar a Poisson kozelitést alkalmazzuk,
az atvételi valoszinliség csupan a tétel selejtszazalékanak a p-nek a fliggvénye.

Ha az atvételi valdszin(iséget adott n és ¢ mellett a p fliggvényében abrazol-
juk, a mintavételi eljarasra jellemzd jelleggdrbéhez jutunk. A jelleggdrbe pontos
képet ad arrol, hogy a mintavételi eljaras a killénbozd selejtszazaleku tételeket
milyen valoszin(iséggel veszi at, illet6leg utasitja vissza. Az atvételi €s a vissza-
utasitasi valoszin(iseg 0sszege egyenl§ az egységgel, azaz 100%-kal. Ha ugyanis
egy egyszeres mintavételi eljarast alkalmazunk, a tételt vagy atvesszik, vagy
visszautasitjuk, mas eset nem lehetséges. A valdszinliségek dsszeadasi tétele alap-
jan tehat, ha a

Pa = a tetel atvételének valoszinlisege
Pc = atétel visszautasitasanak valdszinlsége, akkor

pa+pc = 1
pc = 1l-pa

A mingsitéskor az atvevének kockazatot kell vallalnia (ezt a kockazatot Pc-
vel jelbli? arra vonatkozolag, hogy az atvétel folyaman olyan tételt vesz at, ami-
nek a selejtszazaléka éppen a megtirt (pt) selejtszazalék. A Pcvagyis az atvevd
kockézata altaldban +5%. A p selejtszazalék megfelel a Pcvaldszinlségnek, s azt
P c95-tel jeldljiik, ami a 95%-o0s atvételi valoszin(iségre utal.

Pl. N = 1000
n = 100
c = 0

Pc = 5% esetén pt = 2,2%

vagyis, hogy ha egy 2,2%-0s selejtet tartalmazé tétel kerll atvételre, akkor az
atvetel valoszin(isege 95%. Az esetek 5%-aban el6fordulhat, hogy 2,2%-nal ke-
vesebb selejtszizaléku tételeket, mint meg nem feleltet visszautasitunk.
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Az 4tvétel valdsziniiségét a 2. dbrén levé jelleggdrbe segitségével kdnnyen le
lehet olvasni.
Az atvevl kockazatat a kovetkez&képpen szamithatjuk ki:

pc 1i”W o-p t)yn~m
m=0'm '
n = amintdk szdma
m = az n darabos mintéban levd selejtes darabok szama
pt = a megtlrt selejtszazalék
¢ = az ndarabos mintdban megengedett selejtszam.

Pontosan lehet értelmezni, hogy mit is jelent tulajdonképpen gyakorlati
szempontbdl a Pckockazat. PI.; meg kell vizsgalni 5000 db halkonzervet. A gyar
szavatossaga szerint atlagosan 2%-nal tobb selejt nincs a g?/artményban. Az at-
vev(l azonban az esetek 5%-aban hajlando elfogadni 2%-nal tébb selejtet tartal-
mazo tételt is.

Tehat a mintak el6irando szamat ezeknek az adatoknak segitségevel kell meg-
hatarozni. Pl. az MSZ 247-55 szabvanyban meghatarozott e?yszeres tervtipus
I1l. fokozata szerint, 1000 db-bdl all6 tetelb6l meg kell vizsgalni 75 mintat és, ha
ebben 3 vag?/ ennél kevesebb a selejtes darab, a tétel elfogadhaté mint olyan
amely megfelel a gyar altal garantalt, ill. szavatolt 2% atlagos selejtnek és csak
5%-0s valoszmuseggel tartalmaz ennél tobbet.

A mintavételi tervet elkészithetjiik egyszeres, kétszeres és tObbszoros terv-
tipus szerint.

Gazdasagossag szempontjabol ajanlatosabb a kétszeres vagy tobbszords min-
tavételt alkalmazni. Ugyanis megvan annak a lehetGsége, hogy ha az els6 mintd-
ban nincs a megengedettnél tbb selejtes darab, a maso |k illetve tovabbi mintat
nem kell kivenni. Itt az elsé minta darabszdma lényegesen kevesebb, mint az egy-
szeri mintavétel darabszama.

Az atvételi valoszinliség ugyanakkora, mint az egyszeres mintavételnél.
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Pl.; at kell venni 7000 doboz desszertet. Az atvevd 5%-o0s kockazattal, vagyis
az eseteknek 5%-aban hajland6 elfogadni maximalisan 5,0% selejtet, a gyar pe-
diggarantal, ill. szavatol min. 1% é&tlagselejtet.

Kétszeres mintavételi terv 111. fokozata alapjan az elsé mintavételnél ki kell
venni 100 db-ot, amiben lehet 2 db selejt. Ha ennél tébb, de 5-nél kevesebb van
benne, akkor masodszor is kell mintat venni, aminek a darabszdma 200; ha a két

mintavételnél dsszesen 5 db-nal kevesebb a selejt, akkor a tétel elfogadhatd, ha
tobb, vissza kell utasitani.

Van olyan mintavételi modszer is, amelynek lényege abban all, hogy a meg-
engedett selejtszazalék nincs meghatarozva, hanem a vevé egyszer(ien azt koti ki,
hogy 6sszesen étla%osan mekkora selejtszazaléki tételt hajlandé atvenni. Ez te-
hat annyit jelent, hogy miutdn mér a mintadarabokbdl kivették a selejtes dara-
bokat és a visszautasitott tételeket 100%-osan atvizsgaltak, hany szazalek maradt
még benne az atvizsgalas utan? Toébbféle mintavételi mddszer van, s minden eset-
ben a legmegfelel6bbet kell kivalasztani.

Minden atvételi eljarassal szemben az a kdvetelmény, hogy a jo tételeket
lehet6leg nagy biztonsaggal lehessen a rossz tételekt6l elvalasztani.

Pl.: 2,2%-o0s selejtet tartalmazé tétel elfogadhato, de az ennél nagyobb selej-
tet tartalmazo tételeket vissza kell utasitani.

100%-0s biztonsagot csak a 100%-0s atvizsgalas ad. Az ilyen esetre vonat-
kozé atvételi jelleggdrbéket a 3. abran tintetjuk fel.

o.e
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1 p % SelejtZ

3. &bra

A gyakorlatban a cél annak a meredek gérbének j6 megkozelitése. A meredek,
idealis gorbét gy lehet megkozeliteni, ha az elfogadasi szam (a mintamennyi-
ségiben me%( ngedett selejtes darabok szama c) ertékét 0 helyett |, 2 stb. ertékre
valtoztatjuk. Az atvevd kockazatat és megtlrt selejtszazalékat azonos értékben
kell tartani, tehat akkor c-vel egyitt n-et is meg kell valtoztatni.



Pl.: az el6bbi adatok szerint:

Pt = 2,2%
N= 1000

x = 0

Ca = 1

3 = 2

A 4. abran azokat a jelleggorbéket tiintetjik fel, amikor az egyes c értékek-
nek megfeleld n értékek a kdvetkezdk:

4. abra

~ Hogy milyen valdszinliséggel utasitjak vissza az egyes eljarasok a 2,2%-nal
kisebb selejtszazaléku tételeket, azt a gorbék alapjan a kovetkezd tablazatban
szerepl6 értekek mutatjak.

A selejtes darabok

szama (c)
0 1 2
1% selejtet tartalmazé tétel visszautasitdsanak a valészinisége 65% 51% 44%
0,5 % selejtet tartalmazo tétel visszautasitdsanak a valoszin(isége 41% 20% 8%
0,2 % selejtet tartalmazo tétel visszautasitasanak a valészintsége 19% 3% 0%

Ebbdl lathato, hogy a 2,2%-nél kisebb selejtet tartalmazo tételek visszauta-
sitasanak valdszinlisége a Pc, a megengedett selejtes darabok ndvelésével csok-
ken, vagyis kozelediink az idealis szegletes gérbéhez.

Gyakorlathan az élelmiszerek atvételénél két selejtszazalék érték elfogadasa
is lehetséges. Az egyik egy kisebb selejtszazalék, amelynél az atvételre felajanlott
tételt még teljes értéklinek tekintjuk, a masik egly nagyobb selejtszazalék, amely-
nél az arut mar értékcsokkentnek mindsitjlk, illetve alacsonyabb minéségi osz-
talyba soroljuk.
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BESZAMOLO

a Berlinben (NDK) 1967. majus 24—26-an tartott ,,Szénhidratok
az élelmiszerekben és a taplalkozasban” cimd szimpdziumrol

DWORSCHAK ERNO

A szimpd6ziumot a Berlini Kisérleti Orvostudomanyi Tarsasag taplalkozasi
munkacsoportja és a Potsdam —Rehbriicke-i Elelmezéstudoményi Intézet ko-
zOsen rendezte. A megnyitot és az elsd napi el6adasokat a berlini Kongresshall
an. ,sliirgatermében, a tovdbbiakban a Tudoményos Akadémia épiletében tar-
tottak.

A szimpoziumot prof. H. A. Ketz nyitotta meg. Hangsulyozta, hogy a mo-
lekulaszerkezetfeltaras és molekularis genetika terlletén tapasztalt nagyaranyl
fejlédés reményt nyujt arra, hogy a természetes anyagok kémidjaban elert
eredményekb6l az egyszer(i regisztralason tdlmenden feltarjunk fontosabb oko-
zati Osszefliggéseket. Jelenleg ugyanezt varjuk a taplalkozasfiziologiai és techno-
légiai problemakkal foglalkozo szénhidrat-kutatastol. Az iparban gyartott
egyre tobb (j szénhidrat fajta két problémakort vet fel az emberi anyagcsere-
folyamatok teriiletén: az egyik az enzimelégtelenség, a masik a szénhidrat-
intolerancia (Osszeférhetetlenség%. Afizioldgiai kutatadsokat egbybe kell hangolni a
szénhidrat készitmények el6allitasa, tarolasa kozben végbemend valtozasok
vizsgalataval, és az ipari termelést ugy kell irdnyitani, hogy az az emberi szervezet
szdmara hasznosithatd mono- és oligoszaharidokat allitson eld.

A szimpdzium el6adasai (Osszesen 46) harom témakdrre csoportosultak.
Az els6 napon az emészt6rendszerben levé szénhidratbonté és a felszivddasban
szerepl6 enzimek biokémiajat targyalo el6adasok szerepeltek.

(S. Auricchio (Népolyj), O. Koldovsky (Praga), A. Dahlgvist (Lund, Svéd-
orszag), W. Krause (Drezda), K. Beyreiss (Lipcse), K. Neumeister (Lipcse), és
J. Bendig (Potsdam —Rehbrlcke).)

A szimp6zium masodik napjan szénhidrati ntoleranciaval, a csecsemd szén-
hidrattaplalas egyes kérdéseivel és a szénhidratanyagcserével Osszefiiggé meg-
betegedések biokemiajaval kapcsolatos eladasok kertiltek sorra.

(K. Schreier (Nurberg), R. Beckmann (Freiburg), F. K. Grufte (Potsdam —
Rehbricke), J. Masek (Praga), M. A. Szamszonov (Moszkva), T. Tasev (Sz6fia).

A szimpozium utolsé napjan a szénhidrat-feldolgozo és el6allitd ipar kémiai
technologiajaval 6sszefliggd el6adasok hangzottak el. Az elsé el6add Szejtli
Jozsef (Budapest, Chinoin) volt, aki a glikozilkomponensek komformécidja és a
glikozidkotések stabilitasa kozotti osszefiiggésekrdl tartott beszamolét.

M. Richter (Potsdam —Rehbriicke), F. Schierbaum (Potsdam-Rehbriicke),
G. Wolf (Lipcse), M1 Krause (Potsdam-Rehbricke) és P. Liebs (Berlin? el6adéasai
utdn Lészl6 Elemér (Budapest, M(szaki Egyetem) a kiilénb6z6 amilazenzimek
mechanizmusét felderit6 modszerekrdl tartott osszefoglalé ismertetést, majd
ugyanarrdl a tanszékr6l Toth Mihaly a glukoz oldatok reverzidjanak kinetikus
vizsgalatair6l szamolt be el6adasaban.

.S, . Augustat (Potsdam-Rehbriicke) és F. Schierbaum el6adasaival zarult a
szimp6zium.

Az elhan%zott el6adasok atfogd képet adtak az élelmezéssel kapcsolatos
Ie%ujabb szénhidratkutatasi eredmenyekrél, amelyeket a résztvevék legtdbbje
a kutatasi- és egyéb munkaja soran bizonyara jol fel tud hasznalni.
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KONYV- ES LAPSZEMLE

Rovatvezetd: Gal llona

VAN DUIN, H és BRONS, C.

Tej és tejtermékek réztartaménak gyors
meghatarozésa

Snelle bepaling van koper in melk en
melkpoeder

Neth. Milk Dairy J. 19. 298, 1965.

20 g triklorecetsav és 100 ml szén-
tetraklorid elegyének 20 milliliteréhez
pontosan 25 ml tejet, vagy 2,5 g tejpor
20 ml rézmentes vizben oldott oldatat
adjuk. A keveréket egy percig erésen
rdzzuk, majd 30 percig 60 fokos viz-
flrd6ben tartjuk. Ezutan a mintat
szobahémérsékletre htjik, atkeverés
utan centrifugaljuk, vagy ulepedni
hagyjuk. A tiszta oldatbol pontosan
10 ml-t 40 ml-es centrifuga csébe vi-
szink és 2 ml triammaéniumcitrat ol-
dattal (33%-o0s, vizes, amelyet ammoé-
niaval meglagositunk) elegyitjiik, majd
2 ml ammoniat (25%-os), 2,5 ml
natrium-dietil-ditio-karbamat oldatot
(0,4%-0s, vizes, 10 ml 25%-0s ammo-
nia és 90 ml 400 mg ditiokarbamat
tartalmu oldat elegyitésével késziil) és
8 ml-amilacetatot adunk hozza. Centri-
fugaldas utdn szinezett amilacetatot
430 mm hullamhosszisagnal foto-
metraljuk.

Kacskovics M. (Pécs)

LORANT, B.

Tejtermékek termogravimetrlas és ter-
moanalizises vizsgalata ,,Derivatog-
raf-fal

Thermogravimetrische und thermoana-
lytische ~ Ontersuchung-eu an Milcher-
zeugnissen mit dem Derivatographen

Milchwissenschaft, 22. 7, 1967.
Az élelmiszerek vizsgalatanal cél-
szer(i id6- és munkaer6 megtakaritast

célzo, Ujabb vizsgalo eszkozoket alkal-
mazni. E vizsgalatok keretein beldl, a
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termoanalitikus mszerek korébe tar-
toz6 derivatograffsl, hasipari vizsgala-
tok elvégzése utan, zsir- és viztarta-
lom meghatarozasokat végeztek sza-
mos tejipari termékkel. A tejen kivill
vaj, tejszin, sajt, lagysajt es tejpor
vizsgalatat hajtottdk vegreaderivatog-
réffal. A vizsgélatok sordn megéllapi-
tottdk, hogy a mszer a tejpor cukor-
tartalma és a zsirosabb termékek zsir-
tartalmanak meghatarozasara is alkal-
mas. Vajnak idegen zsirral végrehaj-
tott keverése is kimutathatd.
A meghatarozds id6tartama 100
perc.
Kacskovics M. (Pécs)

THOM, R.

Térfogatoe gyors modszer a tejipari
tisztitoszerek szilikattartalmanak meg-
hat&rozésara

Uber eine titrimetrische Schnellmethode
zur Bestimmung des Silikatgehaltes in
Reinigungsmitteln fur die Milchwir-
tschaft

Milchwissenschaft, 22, 83, 1967.

A metaszilikatok és a viziiveg a leg-
tobb tejipari mosdszerben megtalal-
hatok, mint korr6ziogatlo szer és kiilo-
nésen a kldrtartalmu fert6tlenitésze-
rek oldataindl hasznaljak adalékként.
A klasszikus, gravimetrias (SiO,-kénti)
szilikatmeghatarozas nagyon idGige-
nyes és ezért megfeleld titrimetrias
modszert dolgoztak ki, amelynek elve,
hogy a Si02ot NaF-dal reagaltatva
NaOH szabadul fel, amely s6savval
titrdlhatd. A mddszer vazlatos ismer-
tetése:

15-30 ontosan bemért vizsga-
lando tisztitoszert 1000 ml-es mérg-
lombikban oldunk, majd felt6ltés utan
a vizes oldatbol 50 ml-t 500 ml-es
Erlenmeyer lombikba pipettdzunk. 15
csepp alkoholos metilvords és 3 csepp



vizes metilénkék oldatot adunk hozza,
majd 15%-0s sosavval ibolya szinez6-
désig semlegesitjiik. Ezutan tovabbi
10 ml 15%-o0s sésavat adunk hozza,
majd 5 percig Ovatosan f6zzik, és
10%-o0s NaOH oldattal z6ld, majd 0,5
N sésavval ibolya szinezédésig kezel-
juk. Az oldathoz 50 ml 3%-0s NaF
oldatot (pH =6,6-6,9), 50 ml 0,5 N
sosavat es 15 g szilard KCl-ot adunk
hozza és a KCl1 oldddasaig keverjiik. 10
perc elteltével 50 ml 0,5 N NaOH-ot
adunk hozza, majd so6savval vilagos
ibolya szinig visszatitraljuk.

A kapott eredmények bizonyitjak
a modszer hasznalhat6sagat, kis idé-
igényét (kb. 25 perc). Pontossaga majd-
nem eléri a sulyszerinti meghataroza-
sét.

Kacskovics M. (Pécs)

RADER, B. R:

Széritott fézelékek és fuszereknedves-
ségtartalma
Moisture in
Spices

J. A O. A C. 49, 726, (1966)

Dried Vegetables and

A szabvanyos vakuumszaritas és a
desztillaciés modszer hatranya a nagy
mintamennyiség ésvizsgalati id6. Ezert
hat laboratériumban 0sszehasonlitot-
tdk a vakuumszaritast (70 C°), a K
Fischer reagenssel talalt, és a Beckman
DK2A spektrofotométeren a kozeli
infravorosben (1,8-2,0/t) mért ab-
szorpciob6l  szamithatd  nedvesség-
tartalommal. Apritott és egyenl@sitett
fokhagyma, zO6ldhagyma,  piritott
hagyma, fokhagymapor, bors6é sth.
nedvességtartalmat mérték. A minta
el6készitése infravérds abszorpcié mé-
réséhez: a 70—100 mg vizet tartalma-
z0, finomra apritott anyagot 20 ml
dimetilformarniddal, zart edényben,
90 C°-on tartjak 60 percig, 10 perces
razassal. Htik, centrifugaljak, mérik,
s az abszorpciot Kalibraciés gorbe
alapjan értékelik. A K. F. mddszer
szokasos metanolos extrakciéja helyett
formatniddal és celloszolvval kell a
vizet kioldani, az ill6olajok aktiv kar-
bonil tartalma miatt. Ennek ellenére

bizonytalan a mérés eredménye. Ezt
tikrozi a harom maddszer standard

deviacioja a kulénbdzé anyagokban
mért adathalmazbél: véakuumszaritas

(0,07 —0,16), infravorés abszorpcio
(0,15-0,17), K. F.-modszer (0,13-
0,59).

Kismarton K. (Miskolc)

SCHEIDT, S. A.-CONROY, H. W.

Propiigallat, nordihidro-guajaretinsav,
butil-hidroxitoloul, butil-hidroxianizoi
kimutatasa zsirban és olajban vékony-
réteg kromatografiaval

Detection of PG, NDGA, BHT, and
BH A in Fats and Oils by Thin Layer
Chromatography

J. A O. A C. 49, 807, 1966.

4x25 ml acetonitrillel oldjak ki
mind a négy antioxidanst 15 g zsir/100
ml petroléter elegyb6l. Az oldatot s(ri-
tik 2—4 ml-re és kozvetlenil kroma-
tografaljak. Macherey és Nagel-f.
G—HR szilikagél vékonyrétegen (0,25
mm) kb 2-2/ig-nyi antioxidans ossze-
hasonlitoval egydtt fejlesztik a kroma-
togramot 90:10:2 ardnyd CHCI3
metanol-jégecet eleggyel.  El6hivas:
2,0%-0s absz. alkoholos 2,6-diklor-
kinon-klérimid oldattal (+ammonias
g6ztér). A PG zoldesszirke, a NDGS
voros, a BHT séarga, a BHA narancs
szinG foltot képez. A kell§ szinarnyalat
eléréséhez a rendszerben levé vasat
maszkirozni kell citromsavval. Rf : 0,26
-0,32-0,74 és 0,90 egydimenzios
kromatogrammon.  Kimutathat6sag:
0,5—1,0/tg. Az elemzés ideje -=1 Ora.

Kismarton K. (Miskolc)

CHRISTIAN, G. D.-JUNG, P. D

Kjeldahl-nitrogén amperometrias meg-
hatarozasa

Coulometric Determination of Kjeldahl
Nitrogen

J. A O. A C 49, 865, 1966.

A szabvanyos feltaras utan a kén-
savas (NHA2S04oldatot 1 1-re higitjak,
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2—8 ml-éhez 15 ml puffert (0,1 m
borax), 6 ml 5 m-os KBr-ot és cc
KOH-ot adagolva az oldat pH-jat
8,60 +0,05-ra allitjak be. Az oldatha
elektrolizalé Pt-lemez elektrodpart (a
katodot kiilon rekesztve) és Pt-lemez-,
vagy huzal jelz6-elektrodpart helyez-
nek. Az anbédon &tmend stabilizalt
19,30 inA hatéséra keletkez6 Br2,
(helyesebben a ligos oldatban BrO’)
segitségével oxidaljak az NH3-at N2né.
A jelz6 elektrédparra kapcsolt 150 mV
feszlltségesés révén az elektrédok
kozott a titrdlas soran kb 10 uwA
intenzitasu aram folyik, a végpontnal
meredeken  emelkedd erosséggel.
Az aramer@sség/  elektrolizis 1d6
gorbéb6l a végpont extrapolalhato.
Az elektrolizis id6b6l a vakprdba
Br2 fogyéasat (ill. az elektrolizis id6t)
levonjak. Egy titralas ideje 3-6 perc,
az eredmények pontossdga a hagyo-
manyos desztillaciés mddszerrel azo-
Rloljla Mérési tartomany: 1,4-350 pg

Kismarton K. (Miskolc)

POTTER, E. F. - LONG, M C.:

Kalcium kolorimetrias meghatarozasa
cerealiakbol

Colorimetric Determination of Calcium in
Rice and Wheat

J. A O. A C. 49, 905, 1966.

A szabvanyos oxalatos modszer
tetemes minta hamvasztasat igényli,
ezért ajanljak a glioxal-bisz(2-hidroxia-
nizol&-osejérést. 1- 5gnyersanyaghdl
keletkez6 hamut kb 3n s6savban oldva
szérazra parolnak, a maradékot 10 ml
vizzel centrifugacsébe 6blitik és 5,0 ml
1%-0s salétromsavas Zr(N03J4tal a
foszfatot levalasztjak. Az oldat tiszta-
jabol 5,0 ml-t 1 ml 1%-os Na-dietil-
ditiokarbamattal elegyitenek és 10 + 10
ml CCl4dal kioldjak a folos Zr és az
egyéb nehézfémek komplexeit. A 25,0
ml-re toltott vizes fazis 2,0 ml-éhez
1,0 ml 0,4%-os frissen készitett rea-
genst adnak, majd 0,2 ml 10%-0s
NaOH és 0,5%-0s Na2C03 elegyitése
utdan az oldat megszinesedik. Mérés:
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535 nm-en, Kkalibrdlds 1-10 pg Ca-
rnal. Teljesen kiklszdbolték a Mn, Fe,
Cu, Co zavard hatasat.

Kismarton K. (Miskolc)

WHALEN, F.:

Mddositott Babcock eljaras hisok zsir-
tartalmanak gyors meghatarozasara

A Modified Babcock Procedure for Ra-
pid Determination of Fat in Meats
Using Dimethyl Sulfoxide)

J. A O. A C. 49, 1225, 1966.

9 g finomra daralt és egyenl&sitett
mintat 50 ml-es f6z6pohar aljan vékony
rétegben elkenve 5 ml meleg (50 —60
C°) cc HCl-val eldolgozza, és a pasztat
keverés kozben felforralja. Ujabb 5 ml
HCl-val megismétli a mlveletet, és
rogtén 10 ml meleg (HX)2SO-ot 6nt
hozza. A diszperziot, teljes oldodasa-
kor, Babcock-f. lombikba onti, kis-
mennyiségli dimetilszulfoxiddal ~ 6t-
szor atoblitve az edényt. Az oldattér-
fogatot kiegésziti annyira, hogy a zsir
réteg a lombik osztott nyakaba nyo-
muljon, majd 2 percig centrifugélja és
leolvassa az eredmenyt (L Gerber
butirométer), esetleg szinezi az egyik
fazist. A fehérjék oldasa 5-6 perc, egy
meghatarozas ideje 9-10 perc. A zsir-
fazis vilagos szind, a fazishatar éles és
tiszta. A feltar6 miveleteket fllkében
ajanlatos végezni, és kerllni kell a
bér és a dimetilszilfoxid tartds érint-
kezéset. Onmagaban ugyan nem mér-
gez6, de jo olddszer és er6s dehidra-
tald s igy a bért atereszt6vé valtoz-
tatja mas vegyszereknek.

Kismarton K. (Miskolc)

IKUZO URITANI:

Rendkivili anyagcsere termékek pené-
szes élelmianyagokban

Abnormal Substances Produced in
Fungus Contaminated Foodstuffs

J. A 0. A C 50, 105, 1957.

Olyan vegyuletek képz6désének vizs-
galatat tlzik ki célul amelyeket a



megtdmadott gazda-ndvény szOvete
termel. Pl. Fungi imperfecti osztalyba
sorolhatd szervezetekkel fert6zott ba-
tata szeletben antibiotikus hatasd,
keserii izli, szeszkviterpén vegyiilet-
csoport keletkezik (ipomearon, ipo-
meanin; furan gydrvel) néhany mg
%-nehdny % mennyiségben; kumari-
nok (umbelliferon, szkopoletin és esz-
kuletin) tarsasdgaban. A penészes
szovet szomszédsagaban n6 a kéavésav,
klorogénsav koncentrécid. Z6ldborsé
és bab hiivelyben kromo-kumaran
vegyuleteket észleltek (pizatin, faze-
olin), sargarépaban izokumarin szar-
mazékot. Fusarium oxysporum szali-
cilsav termelést valt ki a goro%dmnye-
gyokérzetében, beteg rizsb6l pedig
kilonhboz6 toxikus vegyuleteket azo-
nositottak. Nedves (dohos) blzaban
Fusarium hatasra keletkeznek mérgez6
anyagcsere termékek, rosszul vezetett
malatazaskor Penicillium-félék okoz-
nak ndvényi toxin termelést (patulin,
grizeoiulvin). A vegyiletek képz&désé-
nek val6szinG biokémiai mechanizmu-
sat kozli a szerz8, kiemelve a vékony-
reteg kromatografia jelentGségét e
vegylletek kimutatasaban és azono-
sitasaban.

Kismarton K. (Miskolc)

VAN SOEST, P. J.- WINE, R. H.:

Mososzerek a takarmany elemzésben
IV. Novényi sejtfal alkotorészek meg-
hatarozésa

Use of Detergents in the Analysis of
Fibrous Feeds IV. Determination of
Plant CeII-WaII Constituents

J. A O. A C 50, 50, 1967.

30 g Na-laurilszulfatot+18,61 g
EDTE-Na2-2aq-ot+6,81 g boraxot +
+4,56 g Na2HPO4ot és 10 ml etilén-
likol-monoetilétert oldanak 1 1vizben
?pH :6,9 (—7,1)-0,5- 1,0 g daralt, lég-
szaraz mintat 100 ml detergens oldat-
tal, 2 ml dekalinnal és 0,5 g Na,S03tal
5—10 perc alatt felforranak és e y
0raig visszacsepeg0 rendszerben forras-
ban tartjak. Az oldatlan maradekot
szlrik, forré vizzel alaposan mossak,

majd kétszer acetonnal oblitve 8 éra-
hosszat 100 C°-on szaritjak, htik és
mérik. Lényeges a rostos-kocsonyas
maradék tomorodésének megakadalyo-
zasa szlréskor és a sz(ir6tégely rend-
szeres Kkarbantartdsa. Szdmos abrak-
és szalastakarmanyt vizsgaltak a mod-
szerrel, s az enzimes-, savas-, 1Ugos
kezeléssel nyert rosttartalommal egy-
bevetve az egyes haszonallatok érté-

kesitési tényezéjére lehet kovetkez-
tetni.

Kismarton K. (Miskolc)
ifi. SARUDI, 1.

Gyumdlcslevek savtartalmanak meg-
hatarozasa kemiluminiszcencias indi-
kator segitségével

Die Bestimmung des Sauregehaltes von
Fruchtsaften mittels Chemiluminiscens
— Indicators)

Der Naturbrunnen /7, 16, 1967.

A szerz§ gyumdlcslevek savtartalma-
nak meghatarozasanal indikator gya-
nant az el6szér Erdey altal leirt és
tanulmanyozott kemiluminiszcencias
miikodés( ,,lucigenin”-t hasznalja. Ez
az indikator az egyenértékpontban fel-
Iép0 kekes-zOld Iuminiszcencias jelen-
segnél  fogva {elez, alkalmas tehéat
erosen szines folyadékok, mint a gyi-
molcslevek, minden nehézség nélkiili
acidimetrias titralasara. Pontosabban
és kenyelmesebben végezhet6 el a
titraldas lucigenin  mint fenolftalein
jelenlétében. A lucigenines végpont-
Jelzés még inkébb elénydsebb annal
az eljarasnél, melynél az oldatbol
kivett cseppek lakmuszpapirosra vald
ejtése utjan ellendrizzik a k6zombosi-
tes lefolyasat. Teljesen elvetend$ az
aktivszenes elszintelenités a savjellegii
oldat alkotorészek részbeni megkdtése
miatt. A szerz6 tobbféle gyimolcslénél
(6sszesen 21 minta) hatarozta meg a
savtartalmat lucigenin, fenolftalein,
laktnuszpapiros indikator alkalma-
zasénal, valamint fenolftalein jelen-
létében elzetes aktivszenes elszintele-
nités utan. Osszehasonlito értékeit tab-
lazatban foglalja 6ssze.

id. Sarudi 1. (Szeged)
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NOVENYl KONZERVIPAR

Paradicsoms(iritmény

A Budapesti Konzervgyar tubusos paradicsompurét gyart. A tubusos Ki-
szerelés el6nye, hogy tobbszori felhasznalasra alkalmas. Kiildnésen {megfelel6
ételek izesitésére, szendvicsek, hidegtalak diszitésére. A tubusos paradicsom-
plré sétartalma a dobozos aruknal nagyobb. Téltésuly: 70 g.

V. Z. (Budapest)

Hagyma konzerv

A Nagykdrosi Konzervgyar ,,Zsirban piritott hagyma”-t gyart. Ei;y liveg
tartalma 42 dkg vordshagymanak és 5 dkg zsirnak felel meg. Felhasznalas el6tt
keves vizben a zsirt megolvadasig melegitjik és az el6re elkészitett egyéb anya-
gokat azonnal hozzaadjuk, nehogy talforrédsodjon és emiatt égett iz( legyen.
Felhasznalhat6: hagymamartas, parolthis, levesek, porkoltek észitéséhez. A
A gyartas id6pontja: rejtjeles, pl. 7 3, ahol az els6 szam az évet, a masodik szam

pedig a gyartas honapjat jelenti.
V. Z. (Budapest)

Soskaptiré

A Kecskeméti Konzervgyar Uj készitményt gyart: 5/4-es (veges , Attort
s6ska” (nettd 750 g) és 5/8-0s Uveges , Attdrt séska” (netté 420 g). A natdr séska-
puré friss soskabol késziilt. Alapanyagul szolgal levesek és martasok készitéséhez.
A gyartas id6pontja rejtjeles. Pl. 75, ahol az els6 szam az évet, a masodik a gyar-

tas honapjat jelenti.
V. Z. (Budapest)

C-vitamin-tartalmd gyimélcspiirék

A Nagykorosi Konzervgyar altal gyartott kilonfele C-vitamindis gyimolcs-
puré konzervek a szavatossagi id6 lejarta utan csak a C-vitamin-tartalomra val6
utalas nélkiil hozhatok forgalomba. A szavatossagi idén tuali, de egyébként a vizs-
galati szakvélemeény alapjan az el6irdsoknak megfelelé dobozokban a C-vitaminra
utalé szOvegezést tordini kell.

V. Z. (Budapest)

Széritott gomba

Az .EMERT” Vallalat poharban kiszerelt szaritott gombat készit. Hasz-
nalati utasitas:

1 A széritott gombat felhasznélas el6tt tobbszor vizben me& kell mosni.

2. A megmosott gombat 6 -8 6ran at langyos vizben aztatni kell, hogy tel-
jesen felpuhuljon. .

3. A szaritott gomba beaztatas utan kb. nyolcszorosara dagad, s mivel nem
kénnyen emészthetd, azt minden ételhez egészen aprdra kell felvagni, vagy meg-
daralni.
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A gombak zamatanyagat fliszerek, (s, paprika, bors stb.) és segédanyagok
— hagyma, zoldpetrezselyem - hozzak ki, ezért ezekbGl boven hasznaljunk.
A szaritott gomba szarazételek készitésére pl. tojasos gomba &ltalaban nem

alkalmas.
V. Z. (Budapest)
izesité

A Szegedi Paprikafeldolgozo Vallalat 100 grammos kiszerelésben DELIKAT
8 elnevezésii ételizesit6t hozott forgalomba. A készitmény kuls6 tulajdonsagai:
sérga, illetve zdldessarga aprd, egyenl6tlen méretl szemcseket és fehér kristalyo-
kat tartalmaz. ize és illata: szaritott zéldségekre jellemz6. Allomanya: szaraz.
Felhasznéalasa: levesek és f6zelékek izesebhé tételére alkalmas. Az ételek adagja-
hoz kb. 5 gramm izesit6t kell adni, majd a forralast 5 percig tovabb folytatni. Az
0j termék tartalma: szaritott sargarépa-, petrezselyem-, zeller-, karalabé-, és
kelkéaposztaliszt, véréshagymapor, s6 és natriumglutaminat. Viztartalma: 1,7 —
2,0%. Konyhasotartalma: 45,5-48,0%. Tulajdonsagaiban igen hasonlit a ju-
goszlav eredetl ,,Vegeta 40” izesit6hoz. Jelzése hidnyos, mivel a minta azonosita-
séhoz sziikséges vonatkozasokat a csomagolason nem tintették fel.

B. J. I. (Szeged)

Import sdritett paradicsom

Albanidbol importélt paradicsomsiritmények réztartalma tobb esetben
meghaladja a MSZ 1810 szabvanyban megengedett max. 45 mg/kg értéket. Az
MSZH hozzajarult ahhoz, hogy 1967. dec. 31-ig a 60 mg/kg-nal tdébb rezet nem
tartalmaz6 alban import Uveges paradicsoms(ritményt a kereskedelem még
forgalomba hozhassa.

R. L. Budapest)

Meggyiz

A Nyiregyhazi Konzervgyar 14 908 db 5/4-es (veges meggyizt szallitott
a_ kereskedelemnek. A szallitmany kevert minGségl volt. A Tarcakozi Mindsit6
Bizottsag, mivel a széllitméany (tétel) nem véalogathatd szét a kérdéses meggyizt
Il. osztalylnak mindsitette. A TMB kifogasolta tovabba, hogy egyes ,,Meggyiz”
cimkéken MSZ 1834 helyett tévesen MSZ 1835 szerepel.
R. L. (Budapest)

Fémlapkak festése

A kereskedelem kifogasolta, hogy egyes esetekben rozsdafoltos lapkajd
ivegekben kapja a konzerveket. A konzervipar korabban kalyhaeziisttel festette
le a rozsdas lapkakat. Ezt a megoldast a KERMI nem taldlta megfelel6nek, mivel
n)/lité§é<or a festék pattogzott s kis festék részek is keriilhettek az lvegek tar-
talmaba.

A Konzerv- és Paprikaipari Kutatdé Intézet és a konzervipar munkatarsai
vallaltdk, hogy a kalyhaezlst helyett més, a célnak megfelel6bb fémbevono-
anyagot kisérleteznek ki. A Lakk- és Festék-ipari Vallalat tanacsad6 szolgalata
szerint az akrilat fémbevond megfelel6 lenne. Tekintettel arra, hogy ezzel kapcso-
latos tapasztalatokkal az ipar nem rendelkezik, szilkséges a javasolt anyagot
egészségugyi es technologiai szempontbol is megvizsgalni. Az akrilat fembevono
hasznalatanak engedélyezésér6l a Tarcakozi Mindsito Bizottsag, az OETI és az
ipari Kisérletek eredményének birtokaban fog donteni.

R. L. (Budapest)
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Formpacker csomagolast jamek tartésitasa.

A kis stlyban mianyag edénykékben el6recsomagolt jamek zéarasa nem
légmentes, ezert tartdsitoszer nélkil biztonsagosan nem tarthaték el. A konzerv-
ipar kérésére a Tarcakdzi MinGsit0 Bizottsag javasolta a MSZH-nak az MSZ 1835
»Darabos gyimélcsiz (Jam)” szabvany 1 tablazatanak arra vonatkoz6 kiegészi-
tését, hogy a ,,Formpacker” csomagolasu I. osztalyd jamek is tartalmazhassa-
nak szorbinsavat. A javasolt szdveg modositas: ,,A MSZ 1835 1 téblazata ,,Kon-
zervéldszer, g/kg legfeljebb” rovatanak I. osztaly szorbinsavtartalméara vonat-
kozé kovetelményénel a ,,nem tartalmazhat” mellé: ,kivéve a kis stlyban el6re-
csomagolt, légmentesen le nem zart mdanyagcsomagolast, melynél legfeljebb
1,0 g/kg. ,Csillag alatt labjegyzetben: ,,a termékekbol csak I. osztalyG minGség
hozhat6 forgalomba”.

R. L. (Budapest)

Zo6ldmandula bef6tt

A konzervipar a z6ldmandula bef6tt refrakciojanak csokkentését kérte, mert
az MSZ 1836-ben elGirt 48 —52 Ref %-ot magasnak tartja. Az illetékesek a préba-
%/)I/Ségtésbél szarmaz6 mintak vizsgalata és mindsitése utan tesznek javaslatot az

H-nak.
R. L. (Budapest)

,.Meggyes” gytimodlcslé

Az MSZH hozzajarult ahhoz, hogy a Budapesti Konzervgyar legfeljebb
50 vagon mennyiségben almalébdl, sajmeggy izesitéssel, élelmiszerszinezékkel
szinezett az, MSZ 1825 ,, Kozvetlen fogyasztasra keriil§ gyumélcslékészitmények.
Altalanos el8irasok” targy( szabvany elGirasatdl eltéré terméket ,,Meggyes”
elnevezéssel hozzon forgalomba.
R. L. (Budapest)

Import dobozos konzervek éntartalma

Az OETI 947/1967 szam( szakvéleménye alapjan az Egészségiigyi Minisz-
térium 51.171/1967 V/4 szam alatt hozzajarul ahhoz, hogy kilfoldi, dobozos
gyumolcslevek ontartalméanak hatarértéke —az eddigi 50 mgl/iiter helyett —

100 mg/liter legyen.
g gy R. L. (Budapest)

Kisebb szarazanyagtartalma gyimélcsszorpok

Az MSZH kizarélag a Pannonia Szalloda és Vendéglatd Vallalat részére
hozzajarult 66,5 Ref% helyett 63 Ref%-u sz6rpok gyartasahoz.

»A szabvanytdl eltér0 szarazanyagtartalm( terméket csak a Budapesti
Konzervgﬁér allithatja el6 kizarélagosan a nevezett forgalmazé vallalat részére.
Termel6 koteles a “szabvanytol eltér6 termékének csomagoléasi burkolatan
LAUTOMATA RESZERE” megkilonbdztetd jelolést alkalmazni a vizben oldhatd
szarazanyagtartalom engedélyezett also hatarertékének feltiintetésével. Felhasz-
nalo a termeket csak a rendelkezésére allo 2 db GditGitalgyartd automata izem-
bentartdsara hasznalhatja, ameIYek kozul az egyik a Lukacs furdd bufféjében, a
masik pedig késGbb megjeldlt helyen mikodik. Az utébbinak mikodesi helyét —
lizembeallitaskor—az ellen6rz6 intézetekkel kozolni kell. Egyebekben a szabvany
tobbi el6irasait valtozatlanul be kell tartani.

Eltérési engedélylink 1967. augusztus 31-ig érvényes.”
g y g g Y R. L. (Budapest)
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Széaritott zoldségkeverék

A MSZH az MSZ 11882 ,Szaritott zOldségkeverék”-julienne-targyl szab-
vanytol eltérd dsszetételld termék forgalomba hozataldhoz 1967. december 31-ig

hozzajarult.
R. L. (Budapest)
Sz6161é

A Budapesti Konzervg?(/ér bemutatta hbkezeléssel tartositott 0,25 literes,
koronadugoval zart palackokba téltott sz6l6lé készitményét. A termék szaraz-
anyagtartalma 14 +1 Ref%, Osszes savtartalma min. 0,7 g/l. A kisse f6tt izd
termek minésége még kielégitette az MSZ 1825 ,,Kdzvetlen fogyasztasra keriild
gyumolcslé készitmények” targyd szabvany koévetelményeit.

R. L. (Budapest)

Tubusos tormakrém

A Kecskeméti Foldm(vesszovetkezet 80 g tiszta stlyban ecetes tormakrémet
hoz forgalomba fémtubusban. A termék alloménya egyenletes, s(r(i krém, a
reszelt torma finom rostjai felismerhet6k. Osszes savtartalma (ecetsavban) 0,7%,.
konyhasotartalma 1,2%. A tubus belseje jol vernirozott.
R. L. (Budapest)

Halaszlé kocka

A Szegedi Paprikafeldolgoz6 V. 12 g sulyban mianyagtasakba csomagolt
halaszlé kockéat kivan forgalomba hozni. A bel6le készilt leves szine fliszerpapri-
kara jellemzGen piros, illata, ize flszeres, halaszlére jellemz0, Allomanya egyen-
letesen folyd, csomdmentes. A kissé lagy, de alaktartd halaszlé kocka viztartalma
22,2%, zsirtartalma 18,0%, fehérjetartalma 14,1%

R. L. (Budapest)

Gomba izesit6

Az erdei Termékeket Feldolgozd és Ertékesitd V. gomba alaki m(anyag-
flakonja 50 g varganyagombabol késziilt izesit6t tartalmaz. Az el6minta vizsga-
lati eredményét a kovetkezOkben ismertetjiik:

Az izesitd szine: sotétbarna.

Illat és iz: eredeti allapotban sos, kesernyés, kissé karamelles, felhasznalva - a

3 kell6 adagolas esetén —gombara jellegzetes, kellemes illatd és iz(.

Allomény: egyenletesen folyo.

Felhasznalasi proba: a gyarto altal javasolt adagolasban (2,5 dl leveshez 5 g ki-
vonat) jellegtelen, a leves izét nem befolydsolja. A kellemes gombaiz
elérésehez 1tanyér levesre 8—10 g kivonat sziikséges.

A vizsgalati eredmények alapjan megallapithato, hogy a vizsgalt gomba-
kivonat minosége a mlszaki leirasnak megfelel. Annak figyelembe-vételével, hogy
1 flakon tartalma mintegy 5-6 tanyér leves kell6 izesiteséhez elegendd, a min-
takkal azonos aru forgalomba hozatalra alkalmas.

R. L. (Budapest)

Lecsopiiré ételizesit6

A Konzervipari Troszt ,,Lecsopiiré” ételizesité néven 200 g stlyban lvegbe
toltve Gj készitmenyt hoz forgalomba. A termék ize és illata a hagymaval készult
lecsora Jellemzd, fliszerezd hatasd. Szarazanyagtartalma min. 16,0 Ref.%, kony-
hasotartalma 2,5%.

R. L. (Budapest)
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Paprikamartas

A Kalocsavidéki Fliszerpaprika és Konzervipari V. mlanyagpoharba ,,Pap-
rikamartas” elnevezési ételizesit6t kivan forgalomba hozni: Az erfsen fliszeres
kissé édeskés, savanykas készitmény ketchup jellegl. Osszes szdrazanyagtar-
talma 49,3%, Osszes savtartalma (ecetsavban) 0,55%, konyhasoétartalma 2,2%.
A vallalat kisebb szarazanyagtartalma (46,8%) és nagyobb Gsszes savtartaimu
(1,04%) elémintat is bemutatott. Mindkét termek megfelel6 mindség(, valaszték-
bévitésre alkalmas.

R. L. (Budapest)

Tubusos paradicsoms(iritmény

Jol vernirozott s tetszetdsen litografalt tubusban forgalomba keril6 tubu-
Sokba toltott paradicsomsdritmény. Jellemz6i: Ref% 28,9, konyhasétartalom
,1%.
R. L. (Budapest)

Kapormartas

A Nagykorosi Konzervgyar légmentes zarasi (vegekben 210 g sllyban
hékezelésse tartositott kapormartast hoz forgalomba. A készitmény élvezeti
értéke megfelel6. Mind a haztartdsokban, mind a vendéglatdiparban a tennék
felhasznalhatd.

R. L. (Budapest)

Fagyi

Fénti elnevezéssel a Nagykdrosi Konzerv%yér 24 Ref%-os fagylaltkeveréket
kivan 5/4-es és 5/8-as légmentesen zart livegekben forgalomba hozni. A forgalom-
ba hozatal célja, hogy a haziasszonyok a Lehel hiitGgep jégkockatartalyaba c
készitménybdl fagylaltkockat készithessenek. A KERMI-ben végzett felhasz-
nalasi probardl s a kiadott szakvéleményrél a kdvetkez6kben szamolunk be:

A felsorolt készitményeket a Lehel h(it6gép jégkocka tartalyaba ontottik,
ahol megfagytak.

A jegkocka tartalybdl kivett mintak szine kevéssel vilagosabb volt a fagyasz-
tas elottinél. izik gylmolcsszorpre emlékeztetd, a felhasznalt gylimolcsveld
zamata érezhetd. Allaguk er8sen dards, sok nagymeret(i jégkristalyt tartalmazd.
Kis élvezeti értékl termékek.

A mintak 0sszetétele a mellékelt mlszaki leirasnak megfelelt. ,,Fagyi”
elnevezéssel for?alomba nem hozhatok, mivel ez a megnevezés fagylaltra utalo
s a mintak a ,,felhasznalasi proba” alapjan elkészitve éppen azokkal az allomany-
beli tulajdonsagokkal nem rendelkeznek ﬁsima, vajszerd, érzekelhet6 jégkrista-
lyoktdl mentes allag) amelyek a fag?/Iatra jellemz6k. A vendéglatéiparban
»Fagyi’-nak nevezik a sovany tejporbol készitett izesitett fagyasztott tejkrémet

A megvizsgalt mintak ,Gyimolcsjég alapanyag” ,,Csemege jég” vagy ehhez
hasonld megnevezéssel, amely a tényleges minéségre utal és nem megtéveszt6,
forgalomba hozhatok.

R. L. (Budapest)

Szamdca Ivoié

A Kecskeméti Konzervgyar 0,25 literes koronadugéval zart palackokba
szamoca ivolevet hoz forgalomba. Az el6minta szarazanyagtartalma 159 Ref%,
citromsavban Kifejezett 0sszes savtartalma 5,8 g/l volt. A készitmény az MSZ
1826 minGségi kovetelményeit kielégiti.

R. L. (Budapest)
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Szaritméanyok

Az ersekcsanadi ,,Blzakalasz” MezGgazdasagi TermelGszovetkezet sparga,
kapor és reszelt torma por készitményeket mutatott be. A mindségellen6rzo szer-
vek csak a spargapor készitményt mindsitették forgalomba hozatalra alkalmas-
nak. A tobbi termék feljavitasaval a gyartd tovabbi kisérleteket végez.

R. L. (Budapest)

Mdanyag csomagolasu erdei gyuimdlcsszorp

Az Erdei Termékeket Feldolgozd és Ertékesit6 V. polietilén demizsonban
(polietilén kupakos zarassal) erdei gylimdlcsszérpot hoz forgalomba. A kis méreti
demizsonba 500 g sz6rpdt lehet tolteni. A szérp szarazanyagtartalma 66,5 Ref%.
Min8sége kielégiti az MSZ 1831 el8irasait. A 14 napon at 36 C°-on tartott mintak
mindségi elvaltozast nem szenvedtek.

R. L. (Budapest)

TEJIPAR

Krémturd csomagolasa

A Csongrdd Megyei Tejipari Vallalat ltal gyartott kildnbdzé krémtirok
csomagolasa (csomagburkolat) nem megfeleld, mivel a burkolatanyag vizat-
ereszt0, a bélyegzbfestéket atereszti, s azonkivil a csomagok végeiken rosszul
zarnak. Papirburkolat helyett célszer(ibb lenne a papir- vagy mianyagpoharas
csomagolas.

Ks. J. (Szeged)

Muibélbe toltott fustolt juhtaro

A Jaszberényi Tejizem altal gyartott mibélbe toltott fustdlt juhtard zsir-
hianyosnak bizonyult, amennyiben szérazanyagara vonatkoztatott zsirtartalma
csak 40,5% volt, az el6irt 45% helyett. A mubélbe t6ltott fustdlt juhtdréra
ugyanazok a mindségi kovetelmények érvényesek mint a kdzonséges juhtirdra.

Ks. J. (Szeged)

Tejszinkrém sajt

A Budapesti Tejipari VAll. akb. egy év 6ta szlineteltetett adagolt tejszinkrém-
sajt gyartasat ismét megkezdte. A 10 dekagrammos krémsajt - a krémtdaréknal
is alkalmazott —mdanyagtélkakban 10 darabonként kartondobozba csomagolva
kerll forgalomba. Szavatossaga: a kiszallitas napja, amit a talka aljan levé
domboru arab szam jelez. Az aru melegre érzékeny, ezért tanacsos azt az elGirt
12 C° alatti hémérsékleten, hiitében tartani.

V. Z. (Budapest)

HAL és HUSIPAR

Angolna konzerv

Albén angolnakonzerv Kerill leértékelt aron a kijelélt boltokban forgalomb
Az angolnakonzervek egészségligyi szempontbdl kifogastalanok.
R. L. (Budapest)
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Haléaszlé konzerv

A kereskedelem felulvizsgaltatta a halozataban levé 1965. évben gyartott
1/2-es fémdobozokba té1t6tt halaszlé konzerveket. A halaszlé konzervek minésége
még megfelel6 volt. Gyors értékesitéssel hozzak forgalomba a raktaron levé kész-
leteket. Kisebb mennyiséget, amelyek megjeldléseik alapjan jol elkilonitheté
allaghibajuk miatt (hig le, puhult halhis) csokkent aron hozzak forgalomba.

R. L. (Budapest)

Import halkonzervek

»Sardine 140 g” lekerekitett €l lapos oOnozott fémdobozba t6ltétt olajos
szardinia. A készitmén?/ mindsége kozel azonos a kordbban forgalomban volt
,Szazani” elnevezés(i alban szardiniaval.

,»Thon Pelamide 220 g” 35 mm magas, belsé oldalan jol vernirozott kerek
fémdobozokba toltott olajos, darabos tonhal. Borssal és babérlevéllel izesitett. A
halhts puha, omlds, nem szétes6. J6 mindségli halkonzerv.

,,Corpe a la souce tomate 220 g” 35 mm magas, bell jol vernirozott kerek
fémdobozokba t6ltott paradicsom martassal felontdtt pontyhds. A halhds
allaga, a martas élvezeti értéke megfeleld. J6 mindségl halkonzerv.

»Sardine in reinem Sonnenblumendl mit Tomaten plree 140 g,, 35 mm
magas belll jol vernirozott kerek fémdobozokba tdltdtt olajos, paradicsomos
lével feldntott darabolt szardinia. A készitmény min6sége azonos a forgalom-
ban lev6 paradicsomos halkonzervekkel.

R. L. (Budapest)

Flszerezett heringfilé olajban. (Sledziovwe w oleju Aromatyzowanym.) Ova-
lis, belll vernirozott dobozban 6 db egyenletes nagysagu hering van. A halakon
levé felontd olaj paprikaval halvanyvorosen szinezett, kellemesen izesitett (fekete
borssal, sargarépaval, uborkaval).

Hering olajban. (Parowanny sledz w oleju). Netto sdly: 210 g. Ovalis,
beliil vernirozott dobozban, vilagossarga tiszta étolajpan 3-4 db puha omlos
allomanyau, fejtél, faroktol, belsérésztél gondosan megtisztitott egész hering van.

Heringfilé olajban (Parowane Filety sledziowe w oleju?. Netto suly: 210 g.
Ovadlis bellil vernirozott dobozban, tiszta, vilagossarga étolajban 5—6 db egyen-
letes nagysagu enyhén sos izl heringfilé van,

Az Uj lengyel halkonzervek magyar feliratd cimkéjének bal felsé sarkaban
a forgalomba hozatalra utald év utolsé szamjegye szerepel.

V. Z. (Budapest)

»oardine zakuska 140 g” Lekerekitett éll szogletes 6nozott, belll verni-
rozott dobozokba t61tdtt olajos, paradicsom, uborka és paprika szeletekkel
izesitett darabolt szardinia. A halhis kissé kemény, az uborka és a pradicsom
szeletek gg?/engén puhultak. A készitmény minésége kozel azonos a forgalomban
levd paradicsomos halkészitményekkel.

Muscheln in special Tomatensauce 100 g” 26 mm magas 6nozott és verni-
rozott kerek fémdobozokba toltdtt, paradicsomos martassal felontott, jol tisz-
titott mul-kagylé has. J6 minGségl készitmény.

R. L. (Budapest)
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Vadhus péstétom

A Budapesti Konzervgyar 1/10-es fémdobozba t61t6tt vadhuis pastétomanak
fizikai és kémiai jellemzG8inek értékei: tisztasuly 65, viztartalom 55,8%, zsirtar-
talom 24,5%, konyhasotartalom 1,4%, fehérjetartalom 10,9%, szaritott szén-
hidrattartalom 6,9%, sémentes hamutartalom 1,2%.

R. L. (Budapest)

NOVENYOLAJIPAR

Etolaj

A KERMI ellenérzés sordn megvizsgalta a miianyag palackba és Uvegbe
toltott étolaj mindségét.

Lovibond széam

Csomagolas Savszam Ref.
20 C°-on szurke piros sarga
Renopac mianyagpalack .. 0,28 71,3 0,1 0,2 2,5
Hungaropac 1069 k é
PVC palack .. 0,28 71,3 0,1 2,6
iveg 0,33 70,8 0,1 2,3

A mindségmegovas tekintetében mindharom csomagoléanyag megfel6nek
bizonyult. A mianyag palackok felvagasakor U?yelni kell arra, hog?/ a belsd
nyomas hatasara (hdmérséklet emelkedes vagy deformalads okozta) az olajkifivas
elkertilhetd legyen. Egyes miianyagpalackoknal 2 hénapos tarolas alatt a hegesz-
tés mentén olajszivargas volt tapasztalhato.

R. L. (Budapest)

EDESIPAR

Fahéjas tejcsokoladé

Egyenletes vastagsagu, sima feliletl, megfelel6en kidolgozott, a szajban
kénnyen olvad6, nem érdes, nem homokos allagu, sériilésmentes tablak. Erdtel-
jes fahéj zamatl készitmény. Kémiai és fizikai: jellemzdi: viztartalom 1,2%,
zsirtartalom 35,0-35,5%, laktéztartalom 11,1 —11,3% szaharéztartalom 36,0 —
36,5%. Az 50 és 100 g-os stlyban készilt tAblakat az érvényben levé csomagolasi
el6irasok betartasa mellett a kereskedelem ,,Fahéjas tejes csokoladé” elnevezés-
sel hozza forgalomba.

R. L. (Budapest)
»Mixer” vegyes cukordrazsé

A készitmeny lényegében mar ismert és jelenleg is gyartott cukordrazsék
keveréke. Az eldminta valasztéka: Tavaszi drazsé 38%, Francia drazsé 25%,
Dunakavics drazsé 37%. A csoma%olés modjarol (polietilen, celofantasak, kar-
tondoboz) és az egységsulyrol késébb torténik dontés.

R. L. (Budapest
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Vegyes tejcsokoladé drazsé

Krémfondan, zselé (gyimolcskocsonya) és grillazs magvd tejcsokolades
drazsék meghatarozott keverékét kivanjak e megnevezéssel forgalomba hozni.
A megvizsgalt eléminta vélasztéka és csokoladébevonata a kdvetkez6 volt.

L Csokolddébevonat
Mennyiség %-ban % -ban

Krémfondan 58,6 30,4
Zselé (gyum O1cSKOCSONVA) e 21,0 27,4
Grillazs 20,4 26,8

A vegyes tejcsokoladé drazsé csomagolasi modjarél késébb dontenek.
R. L. (Budapest)

C-vitaminos gyimélcskocsonya

150 g tiszta sulyban, dobozonként 20 db aszkorbinsavat tartalmaz6 pek-
tinnel készilt gyimdlcskocsonya keriilt e néven forgalomba. A doboz mélyfedelii
és 195x91x20 mm nagysagu, hullamkartonlemezzel bélelt.

Az el6minta vizsgalati eredményeit a kdvetkezékben kdzdljik:

., R Viztartalom Citromsav tart Aszkorbinsav tart
Valasztek % -ban % -ban mg % -ban
Narancs szin(i, narancsizd ... 17,8 1,09 1235
Piros szin(i, malna vagy
meggyizd 17,8 0,99 123,5
Sarga szind, citromiz( 18,5 1,04 137,2

Jotallasi id6nek a 1. és I11. negyedévben 45 napot javasoltak Az aszkorbin-
savtartalom véltozasat ez id6 alatt figyelemmel kisérik s a végleges jotallasi id6t
a vizsgalati eredmények alapjan hatarozzak meg.

R. L. (Budapest)

Toltott karamellak

_ Tegla alaku, fels6 lapjukon recézett killénbozd izesités(i toltott tejkaramel-
Iakl. Aluminium alététdi, tébb szinnyomasu paraffinalt papirba vannak csérna-
golva.

. ~ Erzékszervi Darabszam
Megnevezés: Izesités: pontszamr db/kg
1zetki kakao 93 170
Toffee de Luxe gyumélcs 91 165
Bella kavé 94 165
Czaré epe 94 165
Toffi Karc eper 94 180

R. L. (Budapest)



Import édesaruk

A Délimport véllalat Lengyelorszaghdl cukorkakat importal. Néhany cu-
korka vizsgalati eredményét a kovetkezOkben kozdljuk:

o Erzékszervi Darabszam Toltelék
Megnevezés: izesités: pontszam : db/kg mennyisége

% -ban
Owocowy vegyes gyimaolcs 90 150 28,7
Owocowi Goplena vegyes gyimélcs 92 150 30,4

Lubuski kilonbozé gyum .

iz valasztékok 93 170 33,4
Miodowy méz 96 165 28,3
Brasiliana kavé 96 165 30,7
Adwokatki tojas likér 96 170 30,0
Coctaiiowe barack és alkohol 92 160 26,8
Astra mandula 93 160 31,6
Karamelek citrom 91 165 24,0
M lekomali tej 92 160 27,5
Stupskie nugatos 92 160 25,4
Amara narancs 94 160 26,0

R. L. (Budapest)

Nugat termékek killemhibaja

A nugat termékek killemhibdjaval kapcsolatban a Szakmai Bizottsag a
kdvetkezékben egyezett meg:

a) 8% csomagolasi egység killemhibaig a tétel megfeleld.
b) 9-22% kozott kullemhibas termék jelentéktelen hibas.
c) 23-30% kozott kotbérterhes killemhibas.
d) 30%-on fellili kiillemhibas aruk nem szallithatok Kki.
e) Ab), ¢), d) pontokban rdgzitett hiba % érték egy-e?(y targyid6szakban
legyartott szeletes nugataru mennyiség 10%-ara vonatkoznak.

R. L. (Budapest)
Diszdobozok jotallasi ideje
A kovetkeziikben felsorolt diszdobozokra éprilis 1-t6l az aldbbiakban meg-
adott jotallasi idék érvényesek.

1,- 1V, né. 1.~ 111.né.
Budapest 90 60
Romanc 90 60
Tihany 90 60
Rendevu 90 60
Meggy-desszert 75 45
Opera .. . 75 45
Extra-barna 1/1, 1/2, /4K g-08 .nseneseeissisessnns 90 60
Aranymadar 1/2 kg-os 90 60

R. L. (Budapest)
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Nyugi-gumi cukorka

A polietilén tasak ellatas nehézségei miatt all. negyedévi igények kielégitése
érdekében az Edesipari KTSZ a Nyugi-gumi cukorkat 80%-ban két szinnyomasu
és 20%-ban fehér-nyomasu polietilén tasakban hozza forgalomba.

R. L. (Budapest)

LIKORIPAR

Import alban szeszesitalok

A kovetkezékben ismertetjilk az import alban szeszesitalipari készitme-
nyeket s az el6mintak jellemzdit:

1 SKENDERBEU KONJAK. Kissé lledékes, barnds sarga szind, illata
jellegtelen, kissé szurés, er6sen vanilinre emlékeztetd, izben a borparlat jelleg
ugyan felismerhet6, de nem hatarozott.

2. FERNET. Sotétbarna szinl, nem atlatszo, illatos, a keserditalra jelleg-
zetes, ize azonban kellemetlen, tal aromatizalt, tlzottan keser(i, a hazai izléstol
eltérd, igen széraz, szokatlan izhatasu ital.

3. Liker MAN A FERRE. Sotét vorosbarna szind, kissé Uledékes, az erdei
szederre utald jelleg sem illatban, sem izben nem érezhetS, ké&véra emlékeztetd
izesitésli, gyenge minéségli termék.

4. PONC PORTOKALLE Narancssarga szin(i, enyhén uledékes, illata és
ze jellegtelen , csupéan a rossz mindségl finomszesz érezhetd, egészen nyers aru.

1 2 3. 4
Alkoholtartalom tf. % ... 39,22 37,50 23,12 45,52
Extrakttartalom g/l00 ml .. 1,74 6,86 38,83 27,50
M esterséges szinezék
kimutatas neg. neg. neg. neg.
Metilalkohol tf.% absz. alk.
kit <0,25 <0,25 <0,25 <0,25
Cordial likér

A Magyar Likoripari V. Cordial likér néven kellemes Gsszhatasu G készit-
ményt kivan forgalomba hozni. A termék alkoholtartalma 40,0tf. %, extrakttar-
talma 27,0 g/100 ml. VélasztékbGvitésre alkalmas készitmény.

R. L. (Budapest)

BORIPAR

Szénsavas sz6l6lé

Az Allami Gazdasagok Kereskedelmi Irodaja ,,Chasselas” néven 0,5 literes
palackokba toltétt szénsavas sz6l6levet kivan forgalomba hozni. A készitmény
érzékszervi tulajdonsagai higitott sz6lémustra jellegzetesek. Cukortartalma
97 g/l,
J Osszes S02 tartalma 0,059 g/l, szabad S02 tartalma 0,001 g¢/l, 6sszes titral-
haté savtartalma bork&savban kifejezve 8,3 g/l, refrakciéd %-a 12,6. Valaszték-
bévitésre alkalmas készitmény.

R. L. (Budapest)
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NDK szarmazasu import gyiimélcsborok

A VOSZK 6t NDK szdrmazast gyimdlcsbor mintat mutatott be. A mintak
megnevezését (megjeldlését) és jellemzdit a kdvetkezékben kozoljik:

1 Stachelbeer Dessertwein TGL 6489. Aranysarga szin(i, egresre
LOCKWITZGRUND DRESDEN jellemzd
0,71
2. Bluto Mehrfrucht dessertwein TGL 6489 Barnasvoros szini hibatlan
LOCKWITZGRUND DRESDEN illatd és iz(i vegyes gyi-
0,7 1 molcshor
3. Apfel Tischwein TGL 6489 Vildgossarga szin(i harmo-
LOCKWITZGRUND DRESDEN nikus 6sszhatast almabor
0,71
4. Johannisbeer Tischwein Rot TGL 6489 Barnasvords szinli ribizke-
LOCKWITZGRUND DRESDEN bor
0,71
5. Johannisbeer Tischwein Weiss TGL 6489  Vilagossarga szini harmo-
LOCKWITZGRUND DRESDEN nikus 6sszhatasu ribizke-
0,71 bor.
1 2 3. 4 5
Alkoholtartalom tf.% 14,19 13,82 10,53 10,86 11,91
Ex}rakttartalom 9/l s 93,4 99,4 77,8 80,9 87,7
I”é)escaevttsaa:/lbaalxunmkif.) 272 — 0,52 0,42 0,50 0,27 0,28

0sszes titralhato
savtartalom/borkésavban

kif.) g/1 9,17 8,85 6,47 8,03 8,39
Refrakciéo % .. 13,8 14,0 11,0 11,2 12,4
DOHANYIPAR

Sztar pipadohany

50 g sulyban Ipapl’rbélésf] PVC foliabdl késziilt tasakba csomagolt és cellux
ragasztoszalaggal lezart pipadohany keril forgalomba. A dohany enyhén illato-
sitott, pacolt. Kdnnyen szivhato, kissé csipls, de jo égbképessegli dohany. Ming-
ségi csoportja C, kezelési fajtaja 4, viztartalma 14%. Az Uj gyartmany a ,.Ciga-

retta és pipadohany” targyu szabvany C4 kategdriajaba sorolhatd. Viztartalma
meghaladja az el6irt max. 13%-ot, de még a 15%-os t(irési hataron belil van.

R. L. (Budapest)

Gyengén alkoholos szénsavas Uditéital

A Baranya megyei Szikviz és Szeszipari V. ,Mecseki vaddc” elnevezéssel
0,25 literes palackba toltve vadkdrte és som izesitésl gyengén alkoholos szénsa-
vas Udit6italt hoz forgalomba. A készitmény alkoholtartalma 4—4,2, tf.%,
ref.%-a 13,8, citromsavban kifejezett dsszes savtartalma 4,3 g/1.

R. L. (Budapest)
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Kubai szivarok

~ Farost bélésli csavarmentes kupakkal zart fémtubusba csomagolt szivarkat
me_olrt_élklunk Kubabol. Az el6mintak vizsgalati eredményét a kovetkez6kben
ozoljik.

1 db stlya 1 db hossza

A minta neve: Erzékszervi tulajdonsagok S mm
Partagas Habana aflstszag és iz mentes minden idegen tulaj-
(fémtubusban) donsagtol, kellemes illatd és iz(i. Szivha-
tésdga jo, égbképessége és hamuszilard-
sdga megfelel6. Kozéper6s Szivar .. 6,0 158
H. Upmann EMS afiistszag és iz mentes minden idegen tulaj-
Naturals Habana donsagtol, kellemes illata és iz@. Szivha-
(fémtubusban) tésaga kozepes, égbképessége jo, hamu-
szilardsaga kitiné. Kénny(d szivar .... 6,66 154
Patended Habana A flstszag és iz mentes minden idegen tu-
Por Larranaga lajdonsagtol, kellemes illatd és izG. Sziv-
cellofanban hatésaga kozepes égGképessége, hamu-
szilardsdga megfeleld, kozéperds szivar . 6,56 128
Cseh import sor

0,5 literes Uvegekben csehszlovak import sor érkezik az orszagha. A cimke
felirata: 12° Gemer Leziak Svetly . Az el6éminta tiszta, atlatszo, enyhen komlozott,
jol aszokolt, megfelel6 habtartdsagu volt. Eredeti extrakttartalina 11,84, alko-

oltartalma 3,29 sulyszazalék, safoka 2,3 volt. Mindségi értékaranyat tekintve
a hazai Kinizsi sérhoz all kozel.
R. L. (Budapest)

ELELMISZERRENDESZET

Az élelmiszerkiskereskedelmi vallalatok tevékenysége helytelen iranyba
béviilt, ugyanis uzlethal6zatuk killonbdz6 kiszereléseket végez, teljesen tetszdle-
ges, s6t teljesen hianyos jelzésekkel. Csomagolnak barna zacskdba, tovabba mi-
anyag és cellofan anyagokba is. Kiilléndsen lisztes arukat és killénb6z6 olajos
magvakat hoznak igy forgalomba. Ezzel megsértik az 1958. évi 27. sz. tdrvény-
ereju rendeletet, tovabba nem tartjak be az 50/1958. (IX. 6.) Korin, szam( ren-
delet 17. §-&t, amely hatérozottan kimondja, hogy kdzvetlenul a fogyasztok ré-
szére torténd forgalombahozatal céljara el6recsomagolt élelmiszerek burkolatan
fel kell tlintetni az el6allité vallalat nevét és telephelgét, a cikk megnevezését,
tiszta sulyat, min6ségét, fogyasztdi arat sth. (Ez utobbit feltiintetik).

B. J. /. (Szeged)
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