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Kritikai megjegyzések
a szesz metanol szennyezésének kimutatasahoz

VEGH ANTAL ES AUBER LASZLO
Gyogyszerészi Kémiai Intézet, Budapest.

Erkezett : 1958 szeptember 17-én.

Nagy mennyiségl etilalkohol mellett kis mennyiségli metilalkoholt
a gyakorlatban Ggy mutatunk ki, hogy a metanolt formaldehiddé oxidal-
juk, s mint formaldehidet mutatjuk ki, ill. hatdrozzuk meg. Az oxidaci6
sordn azonban acetaldehicl is keletkezik az etilalkoholbdl, s ennek jelenléte
— azonos kémiai jellege miatt — a kimutatas, ill. a meghatarozas egyértel-
miségét bizonytalanna teszi.

Az V. kiaddsi Magyar Gyogyszerkdnyv (tovabbiakban Ph. Hg. V.)
a Deniges—Fellenberg reakciot alkalmaztatja, melynél az aldehid-reagens
a kénessavas fukszin-oldat (Sehiff-reagens). A Ph. Hg. V. el&irataval kap-
csolatban a mar emlitett okbél is tobb bizonytalansag és kétely merilt
fel. Miel6tt ezek tisztazdsat megkiséreltik volna, megnéztink néhany is-
mertebb formaldehid szinreakciét, nem lennének-e esetleg megbizhatébbak
a Denigés-reakciénal. Elsésorban a Schryver-féle fenilhidrazinos, a Nash-
féle acetilacetonos és az Eergriwe-féle kromotropsavas eljaras alkalmazéasa-
kor szerzett ez irdny( tapasztalatainkrdél kivanunk beszamolni.

A Schryver-féle fenilhidrazinos médszer-* (1, 2, 3) szerint apermangana-
tos oxidacié utan a permanganat felesleg zomét 10%-os biszulfit-oldattal, a
még megmaradt permangandat gyengén rbzsas szinét pedig az egyben aldehid-
reagensként is hasznalt szilard s6savas fenilhidrazinnal vesszik el, s ezu-
tdn kalium vas(lll)cianid-oldatot (2,5%) elegyitink a vizsgalt prébahoz.
Szirkés-barnas, zavaros folyadék keletkezik, melyhez 5 percnyi varakozéas
utdn tomény sosavat ontink. A reakci6 elegy szine pirosra véaltozik, de
tovabbra is zavaros marad, ezért kolorimetrids mérésre kdzvetlen nem
alkalmas. Az optikai tisztasdgot vagy centrifugéalassal érjik el, vagy pedig
organikus olddszerbe (pl. amilacetatba) rdzzuk &t a piros szint el6idéz6
anyagot; utobbi esetben a zavarosodast okoz6 vegylletek a vizes fazisban
maradnak. A reakcié érzékenységét 2 gamma HCHO/IO ml-nek talaltuk.

Noha valamivel érzékenyebb, mint a Deniges-reakcio, szabvanyszer(
meghatarozdsok céljara mégsem alkalmas. A Schryver-reakciét ugyanis
az acetaldehid is adja: sarga szin keletkezik, s ezért alacsony metanol-
tartalmG etanol vizsgéalatakor, vagyis a kis formaldehid mennyiségek mé-
rése esetén piros szin helyett kilonféle arnyalatd narancs-szinezédést kap-
tunk. Sorozat-vizsgalatoknal a szinez6dés er6ssége nem mindig volt ara-
nyos a bemért metanol mennyiségével.

Olyan esetben, amikor elegendé mennyiség(i metanol szennyezi a szeszt
s igy az oxidacional keletkez6 formaldehidhez képest elenyészik az acet-
aldehid mennyisége, a keletkez6 szin hasonlit a permanganat szinére”

Id) A pontos elGiratot pl. a Lange: Kolorimetrische Analyse c. kdnyv ismerteti (5. kiadas 331
old.).
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A szindsszehasonlitasra szolgald jellemz8 szingérbék szinét az 1. abra
mutatja. A formaldehidet nem metanolb6l oxidaltuk, hanem kozvetlen
beméréssel vittik a rendszerbe, amelyhez a fentiekhez hasonlé mdédon
a permanganatot is hozzadadtuk és igy a reakci6 folyaman végbemend
redukciés folyamatot is reprodukaltuk, természetesen metanolt nem téve
hozza. A formaldehid okozta szin 0,1, ill. 0,5 ml 1%-os formaldehid bemé-
résekor a 0,01, ill. 0,001 n permanganat szinével volt elég jol 6sszehason-
lithatd, bar a felvett szingérbék nem mutatnak teljesen azonos szint.

1 ébra
Szin dsszehasonlitds Kaliumpermanganat oldattal

Az organikus kémidban Plantsch-féle reakciéo néven ismerik a formal-
dehidnek amménium-ionok jelenlétében acctil-acetonnai végrehajthaté
kimutatasat. Ezt a reakciét formaldehid kvantitativ meghatarozasara
Nash (4) alkalmazta el§szoér. A reakcioban résztvevd és fent emlitett anya-
gok gyengén savanyl (pH =5,5—5,0) kdzegben diacetildihidrolutidint
adnak (DDL). Ez sarga kristdlyos anyag, mely vizben kissé oldédili. Na-
gyobb mennyiségl acetaldehid ugyanilyen korilmények kozott diacetil-
dihidrokollidint ad (DDK). Utébbi vegyiilet mar csaknem szintelen (kissé
sargas), s igy a formaldehid kimutatasanal kevéssé zavar. ADDL szin-
gorbéjén az abszorpciés maximum 412 millimikronnal van, mig a DDK-nal
388-nal (ultraibolydban). A DDK-nal a cs6kkend abszorpcios értékek a
lathaté teriletre is atnyulnak. Mindkét vegyilet nehezen oldodik viz-
ben, ezért a maédszer csak igen kis mennyiségl formaldehid kimutatasara
alkalmas, mert ha szilard DDL is keletkezik, ez a kolorimetralassal nyert
eredményt meghamisitja. Ismeretlen metanol koncentracié esetén el6bb
higitads-sorozatot kell késziteni és kikisérletezni a megfelel6 koncentraciot.
Mar ennek kovetkeztében is nehézkes a mddszer, de gondot okoz az is,
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hogy a reakcié csak gyengén savanyu kozegben jatszodik le, viszont a meta-
nol oxidéaci6ja utan a permanganat redukcios termékeit is tartalmazé oldat
er6sen savanyld. Az oldat semlegesitésénél — kolorimetrikus meghataro-
zasrol lévén sz6 — indikatort nem hasznalhatunk. E nehézséget Ggy hidal-
tuk at, hogy a permanganatos oxidaci6 utdn oxalsavval elszintelenitett
oldatot apréanként szilard néatriumhidroxiddal addig lGgositottuk, mig
éppen pelyhes csapadék (mangéanoxalat) kezdett megjelenni, majd a lugo-
sitast témény néatronliggal a manganoxid-hidroxidok kicsapddasaig
folytattuk.

A kivalt csapadéktdl zavaros oldatot megsz(rjuk. A sziredéket pontos
térfogatra toltjuk fel s megfelezzik. Az oldat egyik felét brémkrezolbihor
indikator mellett ecetsavval megtitraljuk s igy megkapjuk a semlegesi-
téshez szlikséges ecetsav mennyiségét és a folyadék masik feléhez pontosan
ilyen mennyiségl ecetsavat ontiink. Altaldban tizszeresére higitott szesz-
b6l indulunk ki és 1,0; 5,0 és 10,0 mI-t mérink be (az els6 két oldatot
vizzel 10 ml-re egészitjik ki). A 0,2 ml 20%-os foszforsavval megsavanyi-
tott oldatot 5 ml 0,5 n permanganéat-oldattal 5 percen 4t szobah6mérsék-
leten oxidaltuk s a permanganéat-felesleget 1 ml kénsavval savanyitva,
0,5 molos oxalsavval szintelen!tettik el. A fent ismertetett médon semlege-
sitett oldathoz 2 ml reagenst adtunk és 16 6raig hagytuk allni az elegyet.
(A reagenst 2 ml frissen desztillalt acetilaceton és 150 g ammadniumacetat
1 liter vizben oldasaval készitjik.) A sarga szin( (de kristdlyos tledéket
nem tartalmazé!) oldatot S 42 sz(ir6vel lehet fotometralni. Szinésszehason-
litasra alkalmasnak taldltuk a Ph. Hg. V. szinmérték vas-alapoldatat, ha
annak 1 térfogatdt 4 térfogat 1%-os s6savval higitottuk (9 mg vas(lIl)-
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3. dbra
Acetilacelon reakcié formaldehiddel

klorid ml-enként, 1%-os sésavban oldva.) Mérési eredményeinket a 2.
dbra tunteti fel.

A mddszer formaldehidre jellemzének mondhat6, de nehézkessége
miatt szabvanyszer( vizsgalatok elvégzésére nem tartjuk alkalmasnak.

A Schryver és Nash altal ajanlott reakcié ellen6rzésére végzett vizs-
galatok mérési sorozatainak elkészitésében Szaszné Zacské Maria, és Gracza
Petemé tanarsegédek voltak segitségiinkre.

A kromotrépsavas- metanol meghatdrozasi modszert elészér Eergriwe
(5.—8.) ajanlotta metanol meghatarozdsara. Boyd és Logan (9), majd
Bricker és Johnson (10) tokéletesitették az eljardst. Mac Fayden (11) sze-
rint is az etilalkohol kisebb mennyiségben nem zavar. Az amerikai gyégy-
szerkdnyv (U. S. P. XV. 1955) is a kromotrépsavas reakciét adja meg
kizarasos eljards forméjaban.

Vizsgalataink soran ellendriztilk az acetaldehid zavaré hatasat a reakcé
értékelésénél, majd ellendriztik a kémszer eltarthatésdgat, az oxidacio-
hoz sziikséges id6tartamot, a hémeérséklet szelepét cs a reagens feleslegének
hatasat a szin kialakuléséara.

Az acetaldehid zavaré hatdséanak tisztdzdsara felvettik a metanol
acetaldehid kromotrépsavval keletkez6 szinez6désének (n. jellemz6 szin-
gorbéjét (6reiinata az cxtinkcié logaritmusa). Ellen6rzésként tiszta acetal-
dehid és formaldehid vizes oldataival is vettink fel extinkciés értékeket.
(3. abra) A formaldehid kilonb6z6 koncentracidinak megfelel6 szin-*

* A kromotrépsav 1,8 dioxinaftaliu 3,6 diszulfonsav.
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gorbék lefutasa paralel, abszorpciés maximumuk az S 57 szinsz(r6 terile-
tére esik. Az acetaldehid szingdrbéje a lathaté szinteriileten nem mutat
maximumot, a gorbe a kék szlr6k terilete felé allanddan emelkedik, vagyis
a barna szinnek felel meg. A formaldehid szingdrbéjét 15 perc mulva, az
acetaldehidét sokkal hosszabb idé utdn (50 6ra) vettik fel, minthogy az
acetaldehid szinreakcidjanak sebessége lényegesen kisebb. A formaldehid
mennyiség a beméréssel definialt, mig az acetaldehid mennyisége nem,

zatlan mennyiségben keletkezik. Frissen készilt reagenssel a formaldehid
kimutatasara szikséges rovid idé alatt a keletkezett acetaldehid altalaban
nem okoz mérhetd szineltérést. Az irodalmi adatok a kromotropsav reakcio
érzékenységét 1 gamma HCHO/10 ml-ben adjak meg.

A friss vagy allott kémszerrel végzett kisérleteinkbdl azt allapithat-
juk meg, hogy az allott kémszer bamulésa egyrészt kissé befolyasolja a
szin alakulasat, masrészt csokkenti a reakcid érzékenységét. Az I. tabla-
zat els6 sordban a friss kémszerrel felvett, masodik sordban a 3 napos
kémszerrel felvett értékeket tintetjuk fel.

. tablazat

Szinsz(ir6 S75 S72 S69 S66 S64 S6L S5 S5 S50 S47 S45
Ex tinkkciéo

Friss kém-
szlerreI: 0 0 0 0 008 028 081 053 040 037 0,31

3522;3%5' kém- 0,03 0,04 0,03 004 008 023 057 040 040 031 0,30

Az allott kémszernél az S 75—S 66 sziirék értékein mutatkozik a bar-
nuléds, ugyanakkor az S 57 értékei Iényegesen csokkentek. A reagens-oldatot
tehéat lehetéleg naponta Gjbdl kell késziteni.

A permanganatos oxidacié id6tartaméat tanulméanyozva azt tapasz-
taltuk, hogy talsdgosan rovid ideig tarté6 oxidaci6 esetében a metanol csak
részben oxidalédik formaldehiddé, tllsdgosan hosszU oxidaci6 esetén pedig
nagyobb mennyiség(i acetaldehid is keletkezik s az ennek kovetkeztében
fellép6 barna szinez6dés viszont a reakcié érzékelhetdségét teszi lehetet-
lenné. A permangandatos oxidacio kérilményeinek pontos betartdsa (5 ml
0,5 n permanganatoldat, 5 perc, szobah6mérsékleten) kulondsen fontos.

Tanulmanyoztuk, hogy a hémérséklet miként befolyasolja a szinek
kialakuldsat. A formaldehid okozta ibolyas szin az el8irds szerint kiala-
kul, ha a kémszerek 0sszedntése utan régtdon melegiteni kezdjiuk az elegyet,
s 10 percig 60 C° hdémérsékleten tartjuk.

Ugy taladltuk, semmi hatrdnya nincs, ha egy forrasban levé vizfirdébe
helyezziik a reakcié elegyet, viszont az az elénye, hogy feleslegessé teszi a
héméré hasznélatat. Megallapitottuk azt is, hogy a kivéant szin nem all
elé, ha a reakci6-elegyet nem melegitjik, viszont a szin utélag megjelenik
még akkor is, ha csak 6rdk multan kezdjik a melegitést.

Megfigyeltik, hogy a szinintenzitds bizonyos értelemben a reagens
mennyiségének fliggvénye. Az USP 1 csepp szeszhez 5 ml kénsavas kromot-
ropsav-oldatot ir el6.* (100 ml 75%-o0s kénsavban 50 mg kromotropsav
oldva.) Ha 5 ml-nél kevesebb kémszert hasznéalunk, a szin gyengébbnek

* Beméréseinknél a cseppadagolas bizonytalansagat elkerilend6, a szeszt vizzel tizszeresre
higitottuk s ebbdl a vizsgalandod részleteket 1/10 ml-es beosztasu pipettaval mértik le.



mutatkozik, esetleg meg sem jelenik. Ha ilyenkor utdlag kiegészitjik a
reagens mennyiségét, a szin kifogastalanul megjelenik.

A kromotrépsavas reakcié szabvanyszer( felhasznéalasdnak legnagyobb
akadalya, hogy a megfelel6 min6ségl kémszer gyakran nehezen szerezhet6
be. Nehézkessé teszi a moédszer hasznalhatésdgat az idénként eléforduld
vizsgalatok szamadra, hogy csak az aznap készilt reagens hasznalhato biz-
tosan. Mindezek ellenére a formaldehid kimutatdsara kétségtelenil ez a
modszer a legspeeifikusabb, mégis el6fordult, hogy a metanolbdl valé
oxidacié utdni kimutatdst ismeretlen oknal fogva nem tudtuk mindig azo-
nos szinnel reprodukélni. (Folytatjuk)

Szarka Béla f
(1897—1958)

Rovid, stlyos betegség utdn Budapesten elhunyt Szarka Béla intézet-
vezetd fémérndk, a Bacs-Kiskimmegyei Mindségvizsgald Intézet vezetdje.
Haldla annéal is inkdbb megddbbentette munkatarsait és baratait, mert
csaknem dolgozbasztala mell6l ragadta el a haldl és a latszolag ereje
teljében levé — amugy is kevés szavl ember soha sem panaszkodott, pedig
a gyilkos kor csirdit bizonyara mar régebben magaban hordozta.

1897-ben sziiletett Cegléden, — alsé és kozépiskolait ugyanott végez-
te. Az érettségi letétele utdn 1915. nyaran katonai szolgalatra vonult be
és végigharcolvan az els6 vilaghabord csaknem valamennyi harcterét,
az olasz harctéren 1918-ban megsebesilt. Sebesilésébdl felgyégyulva 1918.
szeptemberében a hdbort miatt félbeszakadt tanulméanyai folytatdsa célja-
bél a budapesti J6zsef M(iegyetem vegyészmérnoki osztalyara iratkozott
be, és ott is szerezte meg oklevelét 1923-ban. — 1924 elején Kecskemét
véaros Torvényhatdsagi Vegyvizsgdlé allomasanal kezdette meg gyakorlati
munkéajat. Egészen élete végéig ezt az Intézetet szolgalta. 1936-ig mint
beosztott vegyész, ez id6tél kezdve pedig mint az Intézet vezetdje.

Munkaja nem merilt ki a mezdgazdasagi termények mindségének
ellenérzésében, hanem nagy elméleti és gyakorlati tudasaval hathatds
tAmogatdst nyujtott a kecskeméti nagy élelmiszeripari Uzemeknek prob-
Iémaik megoldasdban. Ezenfelil Kecskemét véaros kilonb6z6 mélységi
talajvizeinek vizsgdalatdval a varos vizellatasdnak megjavitasdban is je-
lentds szerepe volt. Nagy érdeme, hogy 1945 februarjaban, mikor Kecs-
keméten csak szikségkorhaz volt, s a gyogyszerellatas nehézségekbe Ut-
kozott, sajat kezdeményezésére az altatdshoz sziikséges éter el6allitasat
vallalta magéra s ezaltal lehet6vé tette a kérhaz orvosainak sok szdz em-
ber szenvedéseinek enyhitését.

Csendes, hallgatag ember volt, de éles szeme hamar észrevette az élet
fonéksagait és izes magyarsaggal odavetett megjegyzései gyakran deritet-
tek mosolyt munkatarsainak arcan.

Haldlaval munkatarsai megért6 fénokiket és kartarsukat, ismer@sei
pedig jobaratjukat vesztették el.

Emlékét kegyelettel meg6rizzik.
Bujk Géabor

278



Gyors szahar6z-kimutatas mustban és borban

TELEGDY KOVATS LASZLO ES KOLTA REZSO
Budapesti M(iszaki Egyetem Elelmiszerkémia Tanszéke

Erkezett : 1958 november 7.

A mustok mind gyakrabban el6fordulé cukrozésa oly médszer beve-
zetését teszi szikségessé, melynek segitségével ez a fennallé és érvényes
rendelkezésekbe (itk6z6 cselekmény méar az atvételnél, tehat a helyszinen
egyszer(ien és gyorsan megallapithatd.

A must és bor esetleges szaharéz tartalmanak kimutatdsara kidolgo-
zott mddszerek legnagyobb része azon alapul, hogy a redukalé cukrokat
lagos kézegben elroncsoljak és a valtozatlanul maradt szahardzt valamilyen
sajatos reagenssel mutatjdk ki. Rothenfusser munkai (8, 9, 10, 11, 12)
alapjan mustra és borra legjobban a difenilaminos médszer terjedt el. Barium-
hidroxiddal és hidrogénperoxiddal melegitve a mustot, vagy bort, minden
redukalé cukor elroncsolhaté, a szahar6z pedig valtozatlanul* marad és
savanyl kozegben difenilaminnal még nagy higitasban is kék szinez6dést
ad. Ezt a reakciot tulajdonképpen a Fiuktéz is adja, ezért szikséges a
redukéalé cukrok el6zetes elroncsoldsa. Schlemmer (13) mésztejjel és melegi-
téssel roncsol, utdna alfa-naftollal mutatja ki a szaharézt. TJjabb idében
Oaroglio és Stella (3,4) kdzoltek mustra és borra alkalmas szahar6z kimutatasi
modszert. Magnéziumoxiddal és 6lomacetattal melegitik a vizsgalandé
anyagot, majd kaliumpermanganéa/ttal oxidalnak és a szlredékbeu difenila-
min reagenssel vizsgalnak szahardézra tgy, hogy a keletkezett szines vegyi-
letet kloroformmal kirdzzak. A szinarnyalatb6l arra is kovetkeztetnek,
hogy a cukrozas szahar6zzal, vagy invertcukorral tortént-e. Weger szerint
(14), azonban e médszer a cukrozas kimutatasara gyakorlatilag nem tel-
jesen megfeleld.

Az ismertetett mdédszerek kivitelezését megneheziti az a korilmény,
hogy alkalmazasukhoz laboratériumi felszerelés szikséges, id&szukség-
letik nagy, tehat helyszini ellenérzésre nem alkalmasak. Ezért megkisé-
reltik Raybin szahar6zprdbajat (6) borra és mustra alkalmazni. A mdédszer
elvileg arra épil, hogy 7—10 mg diazouracil 5 ml n/20 néatriumhidroxicl
oldatban, 10 C°-on mé&r 40—50 mg szahar6zzal is, néhdny percen belul,
kékeszold szinreakciot ad. A keletkezett szines vegylilet magnéziumionok-
kal stabil csapadékot létesit. Szahar6zon kiviil csak az olyan oligoszahari-
dok adjadk ezt a reakciét, amelyekbe szaharéz van beépitve (rafinéz, gen-
cianoz, sztahiéz) (7). Egyéb oligoszaharidok, monoszaharidok, cukor bom-
lastermékek legfeljebb sargas szinezédést adnak.

A kovetkez6kben el6szor a llaybin-rcagcns el6allitdsaval, majd e rea-
genssel eszkdzolt ellendrzések, illetve kisérletek eredményeirél szamolunk be.

A reagens el6allitasa.

Diazouracil el6allitasara legkdnnyebben jarhaté Gt a kovetkezd :

~ fust-H=04 ~cc HNO, . .
Almasav + karbamid ------------- > uracil --------meeee- > nitrouracil --------- u
redukcio . . diazotalas . .
------------- > aminouracil -------------> diazouracil.

Uracil eléallitasa Davidson és Baudisch szerint (2). 100 g karbamidot
h(ités kozben 400 ml fustdlgé kénsavban (15% SO03) oldunk. A hémérsék-
let 10 C° alatt maradjon. Ezutan 100 g almasavat adunk hozza és vizfir-
dén 1 6ran a4t melegitjik az elegyet. (10 C° koril erds CO felszabadulés
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észlelhetd s uracil keletkezik. Ha nitrouracilt szandékozunk el6allitani,
az uracil izoldldsa ebb6l a reakcié-keverékb&l nem sziikséges.

5-nitrouracil el6allitasa Bogért és Davidson szerint (1). A forrd reakcio-
elegyhez erds keverés kozben, valasztotdlcsérbdl lassan 100 ml fustolgd
salétromsavat (Fs 1,5) csepegtetiink. A salétromsav erés felmelegedeést
okoz. A bels6 hémérsékletet 105— 110 C° koz0Ott tartjuk olymdédon, hogy
a lombikot kivilrél vizbe martva hitjik. Az egész szikséges salétrom-
sav-mennyiség hozzaadasa utan, az elegyet vizfirdén még 1 6ran a4t mele-
gitjik, azutadn lehdtjuk és 1500 g daralt jégre ontjuk. Az 5-nitrouracil
elvalik és leszlrhetd. Vizzel mossuk és levegén szaritjuk. Kitermelés
55—60 g (47—51%).

Ez a termék tovébbi tisztitds nélkil alkalmas 5-aminouracil eléalli-
tdsara.

5-aminouracil el6allithisa Bogért és Davidson szerint. (1) 17,7 g 5-nitro-
uracilt szuszpendalunk 10 ml cc amm. hidroxid és 250 ml viz elegyében,
és keverés kozben 75 g technikai natrium hidroszulfitot (Na2S204) adunk
hozza. Az oldat felmelegedik, 10— 15 perc alatt eléri az 55 C°-ot. A keveré-
ket ezutan forrasig hevitjuk, majd leh(tjuk és az 5-aminouracilt (10 g)
leszlirjuk. A nyers terméket 10 ml cc sésav és 100 ml viz elegyében old-
juk, az oldatot kevés aktiv szénnel deritjik és szlrjuk. A szlrletet 300 ml-re
higitjuk, forrasig melegitjik, 10 ml cc amm. hidroxiddal kezeljiuk és leh(t-
juk. A tiszta 5-aminouracil szintelen, selymes tlik alakjaban valik le. Kitér,
melés: 9,2 g (73%).

5-diazouracil el6allitasa. Johnson, Baudisch és Hoffmann szerint (5)
az 5-aminouracilt n sésavban — 5 C°-on 0,97 mél % natriumnitrittel diazo-
tdlva fehér anhidridet kapunk, melynek val6szin( szerkezete :

Ismeretes még a kdvetkez6 képletli vords szinl hidrat is:
HN—CO

OC C—N=N—OH

HN—OH
1.1

I11. és I. a hidrogénion-koncentracié fliggvénye. Ha Il. vorés oldatat 2 n
sosavval kezeljik és gyorsan leh(tjiuk, szép sargas kristalyokban I. véalik le.

A reagens el6allitdsara altalunk alkalmazott munkamenet a kovet-
kez6 : 10 g 5-aminouracilt, 35 ml viz és 25 ml cc s6sav elegyében oldunk,
az oldatot — 5 C° ala hdtjuk. 5,7 natriumnitritet 30 ml vizben oldunk,
— 5 C° ald hitjik és keverés kdzben a sésavas oldathoz csopogtetjuk. A
hémérséklet nem haladhatja meg a -j- 5 C°-ot. Az elegyet ekkor erfs keve-
rés kdzben Gjra — 5 C° ald hiitjik. Néhany perc malva megindul a diazoura-
cil levaldsa. 10 perc mulva leszlrjuk, kétszer, kevés jeges vizzel, majd
kétszer alkohollal mossuk és vakuumban szaritjuk. Kitermelés 6,5—7,0 g
(60— 65%).
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A diazouracil aroméas aminokkal és fenollokkal lugos kézegben csak
lassan kapcsolédik. Ultraibolya fényben gyorsan sarga, majd barna lesz
és nitrogén szabadul fel. Szarazon, fényt6l védve hénapokig bomléas nélkil
eltarthato.

Kisérleti rész
Vizsgalatok modell-oldatokban.

Munkéank sordn tajékozddnunk kellett arr6l, hogy a Raybin-prébat
hogyan befolyasolja a ligkoncentracié, a hémérséklet, az egyidejlleg sza-
har6z mellett jelenlévé glikéz, fruktéz és kénessav.

A 10g koncentracié és a h6émérséklet hatdsa.

Gyors vizsgalati moédszernél korilményes az eredetileg javasolt n/20
ligkoncentracié és a 10 C° pontos betartdsa. Ezért egyrészt novekvd lag-
koncentraciokon, mésrészt novekvé hémérsékleten vizsgaltuk a szinreak-
ciét. A kilonb6z6 ligkoncentraciokon kapott eredményeket az I. tablazat
mutatja, mig a h6émérséklet valtoztatasadval nyert eredményeket a |II.
tdblazat foglalja &ssze.

I. tablazat

A Rajbin préba szine kiulénbozé lagkoneentracidkon

Szahardz-mennyiség 40 mg, diazouracil-mennyiség 10 mg,
oldattérfogat 5 ml, hémérséklet 10 C°, id6 4 perc.

Natriumhidroxid toménység Szinarnyalat
0,02 n z6ldeskék
0,05 n kékeszold
0,1 n kékeszold
0,2 n zold
0,5 n zold
10 n zold

Lathaté, hogy nagyobb lugkoncentraciokon kissé valtozik a szin-
arnyalat, de egyéb a meghatarozast befolydsolé6 kovetkezmény nem figyel-
het6 meg.

Il. tablazat

A Raybin préba szine kulénb6zé hdémérsékleteken

Szahar6zmennyiség 40 mg, diazouracil-mennyiség 10 mg, oldattér-
fogat 5 ml, lugkoncentrécié 0,25 n, id6 2 és 4 perc.

Szinarnyalat

Hémérseklet C° 2 perc 4 perc
malva

5 0 vilagos zold
10 vilagos zéld zold

15 vilagos zold zold

20 vilagos zéld zold

25 vilagos zold zold

30 zéld sargas zold
35 sargas zold barnéas sarga
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Megéallapithatd, hogy az eredeti kozleményben ajanlott 10 C° hémér-
séklet felett is elvégezhetd a préba, magasabb hé&mérsékleten azonban
gyorsabban tlinik eld a szin és kevéshé tartos.

Gliukéz és fruktéz hatasa

Mivel

a must cukrozdsanak kimutatasa esetén a szahar6z mellett

egyidejlleg glukéz és fruktéz is jelen van, sziikséges volt annak ellen6rzése,
hogy miként befolydsoljak ezek a szinreakciét. Ezért allandé mennyiségi

géaltuk a kialakulé szint.

Szaharéz mg

A RBaybin

40
40
40
40

40
40
40
40

szaharézhoz novekvé mennyiségben glikozt, ill. fruktézt adtunk és vizs-
(1. tabl.).
1. téblazat
préba szine glikéz és iruktéz jelenlétében.
Diaziuracil mennyisége: 10 mg, térfogat: 5 ml, lugkoncentraci6: 0,25 n, hé-
mérséklet 20 C°, id6: 4 perc.
Fruktéz mg Glukéz mg Szinarnyalat
100 zold
- 200 zold
- 300 told
- 400 zéld
- 400 vilagos sarga
100 - zold
200 zold
300 sargas zold
400 — sargas zold
400 _ (bizonytalan)
sarga
200 200 zéld

40

A glikoz tehat nem zavarja a szahar6z kimutatasat, a fruktéz azon-

1V. tablazat

A Raybin préba szine kulonbozd'

SO,

Szahar6z: 40 mg,

200 mg, di

%IU
azouracil:

tartalomnal

kéz 200 mfg,fruktéz:
10 mg, térfogata ml,

lugkoncentracid: 0,25 n, h6mérséklet:
20 C°, id6: 4 perc.

Szulfit, m
mg

0,5
1,0
10
15
2,0
2,5
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Szin

z6ld
zold
z6ld
z6ld
sargas zold
sargas zold
sargas zold

ban némileg csokkenti az érzékenységet.
Ennek oka val6sziniileg az, hogy a fruk-
tézzal keletkezd sarga szin( vegyilet a
diazouracil-szahar6z vegyllet z6ld szinét
fedi.

Kénessav hatésa

Megvizsgaltuk, hogy a borban és
mustban esetleg jelenlevé kénessav meny-
nyire befolyasolja a szahar6z kimuta-
tasat. Egyidejlleg 200 mg glikdzt, 200
mg fruktézt is adtunk a mintdhoz, hogy
a must cukortartalméval kb. azonos 6sz-
szetételi mintaban vizsgaljuk a reakcidt
(IV. tablazat).

Megallapithaté volt, hogy 1,5 mg S02
felett (megfelel 000 mg/1 S02-nek, ha 2,5
ml bor és 2,5 ml lagoldattal szdmolunk),
kissé halvanyabb a zéld szin. llyen nagy
mennyiségl S02azonban mustban, vagy



borban ritkan fordul el6, a zavaré hatds tehat a gyakorlatban a szaharéz
kimutatast nem befolyasolja.

Vizsgalatok természetes mustokban és borokban

A szahardz kimutatdsat mustban és borban a kdvetkez6képpen vé-
geztik : Kb. 10 ml mustot, vagy bort kémcs6ben aktiv szénnel (kb. 0,5 g)
osszerdzunk, szlir6papiron masik kémcs6be 2—3 ml-t lesz(iriink, a teljesen
szintelen szliredéket azonos térfogatd 0,5 n natriumhidroxiddal elegyitjik
és kb. 7—10 mg szilard diazouracilt adva hozz4, 6sszerdzzuk. Néhany
(2—5) perc mulva vizsgaljuk a kialakult szinreakciét. 1 ml 6%-0s magné-
ziumszulfat oldat a kiértékelést konnyebbé teszi, mivel a szines vegyilet
ligos kdzegben a magnéziumhidroxiddal egyutt csapodik ki.

Kisérleteinkhez fehér mustot (16% invert cukor, 500 mg/l Gsszes S02
250 mg/1l szabad S02), szines mustot (18% invert cukor 400 mg/l d&sszes
S02 230 mg/l szabad S02), fehér bort (12% alkohol, 120 mg/l &sszes S02
20 mg/1 szabad S02) cukormentes vords bort (12% alkohol, cukor és kénes-
sav nem volt benne) hasznéaltunk fel.

Kilonb6z6 mennyiségl szaharézt adtunk a kisérleti mustokhoz, ill.
borokhoz és az el6bb ismertetett modszerrel vizsgaltuk a fellép6 szinreak-
ci6t. A vizsgalatokat parhuzamosan magnéziumszulfat hozzéadaséval is
elvégeztik. Az eredményeket az V. és VI. tdblazatok mutatjak.

V. tablazat
Szaharéz kimuiaidsa mustban diazouraeillal.

S in
A musthoz adott szaharéz % must 1. (fehér) must 1. (szines)
MgS04 nélkil MgS04gyel MgS0hélkil MgS04gyel
0 sarga sarga sarga sarga
0,5 zoldes sarga] fehér zoldes sarga] fehér
1,0 sargas zold vilagos zold  sargas zéld vilagos zold
2,0 vilagos zold  zold vilagos z6ld  z6ld
3,0 zéld zold zéld zéld
4,0 z6ld zold zold z6ld
VI. tablazat
Szahar6z kimutatdsa borban diazouraeillal.
Szin
A borhoz adott szaharéz % bor 1. (fehér) bor 1. (v6ros)
MgS04nélkiil MS04-gyel MgS04 nélkiil MgS04gyel
0 sarga sarga sarga sarga
0,5 sargas zold  vilagos,zold sargas zold  vilagos zéld
1,0 vilagos zéld  vilagos zold  vilagos zold  vilagos zéld
2,0 z61d z61d z61d z61d
3,0 z61d zéld z6ld z61d
4,0 sotét zold sotét zold barnas zéld  sotét zold
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1%-nal kisebb mennyiségli szahar6z mustban bizonytalanul mutat-
haté ki; 1%-on felil azonban a kimutatds az ismertetett modszerrel meg-
lehet6sen biztos. Borban a szahar6z maéar biztosabban mutathaté ki, azon-
ban vorés bornal a kialakult z6ld szin kissé sargaba hajlik. Ha az aktiv
szenes kezelést nem végezzik eléggé gondosan, a vorés bornal barnas
adrnyalatot kapunk, ami val6szinlileg a visszamaradd csersav kévetkez-
ménye. A kialakult szin 5 perc utan gyengil és lassan barndssargava valik
az oldat. Magnéziumszulfattal — kilondsen kisebb szahar6z-koncentracio-
kon — konnyebben kiértékelhet6 a szin és hosszabb ideig alland6, igy a
kimutatds érzékenysége ndvelhetd.
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BEbICTPOE ONPEAENEHWE CAXAPO3bl B BUHOIMPAAHOM
COKE 1N B BWHE

N. Tenergn-Kosau n P. KonTa

Ha ocHoBe ucCnefoBaHUi aBTOpPbl YCTAHOBUAU, YTO LBETHYIO peakuuio
caxaposbl — fuasoypauuna nocine COOTBETCTBEHHbIX W3MEHEHUI BO3MOXHO
NPUMEHUTL ANA 6bICTPOro OMNpeAefieHWs caxaposbl MPUCYTCTBYHOLWEH CNy-
YaiiHO B BMHOrpajHOM COKe W B BUHe. lMpeumyLiecTBOM MeToga siBAseTcs,
YTO BO3MOXHO JIEFKO U 6bICTPO MPOU3BECTU MPOCTbIMU cpeacTBamu 6e3
na6opaTopHbIX 060pyAoBaHwWii. [M03TOMYy MPUrogHo Ans 6bICTporo ycTa-
HOBMEHUS (anbCUPUKALUM BMHA C cCaxapoM Ha MecTe.

EINE SCHNELLMETIIODE ZUM NACHWEIS DER ZUCKERUNG
VON MOST UND WEIN

L. Telegdy Kovdts—R. Kolta

Die entsprechend modifizierte Raybin-sche Diazourazil-Probe st
nach unseren Erfahrungen zum raschen Nachweis der Saccharose in Most
und Wein gut geeignet. Die Vorzige der Methode sind, dass sie mit ein-
fachen Mitteln ohne Laboratorium und Laboratoriumsapparatur schnell
ausfuhrbar ist. Auf Grund dieser Erfahrungen ist die Methode zur Ermitt-
lung der Zuckerung von Most und Wein an Ort und Stelle besonders
brauchbar.
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DECELEMENT RAPIDE DU SACCHAROSE DANS DU MOUT ET DU
VIN

L. Telegdy Kovdts et R. Kolta

Selon les analyses des auteurs, la réaction teinte du saccharose et
du diazo-uracil de Raybin se prete au décelement rapide du saccharose
occasionnellement présent dans du moit ou du vin. Cette méthode pré-
sente l’avantage particulier ce que |’on peut pratiquer par des moyens
simples, Sans d’instruments de lahoratoire, d’une maniere tout commode
et rapide. Aussi se montre-t-elle appopriée a la détection rapide des fre-
latages du vin par du sucre, exécutée sur les lieux.

QUICK DETECTION OF SUCROSE IN MUST AND WINE
[L. Telegdy Kovdts and R. Kolta

According to the investigations of the authors, the Raybin colour
test (based on the reaction of sucrose with diazo uracyl) is suitable, with
certain modifications, for the quick detection of sucrose present in must
or wine. The method presents the advantage of being readily and quickly
conductable with simple devices, requiring no special laboratory equip-
ments. Accordingly, it appears to be suited for the quick detection of wine
adulterations on the spot.
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MUSZAKI FEJLESZTES—
GYAKORLATI KOZLEMENYEK

Beszamolé a MITE Szovjetunidbeli tanulmanyutjarol

KOTTASZ JOZSEF
Budapest Févarosi Vegyészeti és,Elelmiszervizsgalo Intézete

A Mezégazdaséagi és Elelmiszeripari Tudomanyos Egyesiilet 1958. szep-
tember havdban tanulméanyutat szervezett a magyar élelmiszeripar szak-
emberei szdméara a Szovjetunidba.

Az egyes élelmiszeriparagak képvisel6i szakcsoportok szerint el6re
kidolgozott terv alapjan tanulméanyoztak a szovjet élelmiszeripari izemeket,
kutatd és ellenérzé intézeteket stb. A tervet Altomére elvtars, a MITE
volt elndke és szovjet részr6l Ivanov elvtars allitottak o6ssze. A szakmai
program mellett a résztvevéknek alkalmuk volt megtekinteni Moszkva,
Leningrad és Kiev torténelmi nevezetességeit is, megismerkedni a szovjet
kulturaval, mdivészettel és technikaval.

A legutébbi hénapokban alkalmam volt harom orszag févarosaban,
Varsoban, Pragdban és Moszkvaban latottakat 6sszehasonlitani a buda-
pestiekkel. Megallapithattam, hogy a harom népi demokracia: Lengyel-
orszag, Csehszlovakia és Magyarorszag szocialista vivmaéanyainak : kul-
tardjanak, mdavészetének és technikajanak gydkere legnagyobb részt
Moszkvéban, a Szovjetuniéban ered. A szovjet vonatkozasokat azon-
ban természetszerlileg a hazai adottsagoknak megfeleléen alkalmazzak.
Erthet6 tehat, ha mint altalanos észrevételt megallapitjuk, hogy mindezek-
ben a kérdésekben : a szocialista kultirdban, m(vészetben és technikéban
az el6rehaladds a Szovjetuniéban a legnagyobb. Bar meg kell jegyezni,
hogy a tdbbi népi demokracia is igen jelent6s eredményeket mutat fel
és orommel kellett megéallapitani, hogy a mi Magyarorszagunk sem marad
le a szocializmus épitésében egyik téren sem.

E beszdmoldémban nem térek ki az egyes élelmiszeriparagakban szer-
zett tapasztalatokra — ez a feladat a MITE szakosztdlyainak szakfolyd-
irataira harul. Roviden kiemelek azonban néhéany észrevételt, melyeket
altalanosan minden élelmiszeriparagban fel lehetett és kellett ismerni.

Az egyes élelmiszeripardagakban a gépesités és az automatizalas allandé
fejlesztésére torekednek. Ezeknél a torekvéseknél sulyponti kérdés, hogy
a szovjet élelmiszeripart lehet6leg szovjet gyartmanyd gépekkel lassak el.

Az éallandé mind@ségellen6rzésre is nagy gondot forditanak. A min&ség-
ellen6rz6 laboratériumok feladatai a mieinkkel azonosak : a gyéarba érkez6
nyersanyagoktdl kezdve, fazisvizsgélatokon at, egészen a kiszallitdsra keruld
készaruig allandéan ellendrzik a mingséget. Tekintve, hogy igyekezetlink
arra iranyul, hogy a konzervaloszerek felhasznalasat lehet6leg kikiiszébol-
juk, sulyponti kérdés az egyes konnyen romlandé élelmiszerek eltarthatd-
saga. A tartéssdgot a készaru gyors fogyasztasaval, vagyis a kereskedelmi
halézat jo6 megszervezésével, alkalmas h(it6-lanc kiépitésével, illetve a
palackos vagy dobozolt aru pasztérozésével vagy sterilizadlasaval bizto-
sitjak.
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Nyersanyagként lehetéleg csak természetes anyagokat hasznalnak fel
(szinez6 anyagok, essenciak!).

Sokkal tobb gondot forditanak a higiéniai kdvetelményekre, mint
nalunk. Pl. a palackozé tizemekben (sor-, likér-, stb. gyarak) a palackokat
igen gondosan mossadk, modern szovjet gyartmanyd palackmoségépekkel.
Az egyes palackokat kétszer lampazzak : toltés eldtt és utdn ; a masodszori
lampazas el6tt a lezart palackokat egy gép 180 fokos szdggel meg is forgatja,
igy tokéletes atvilagitasi lehet6séget biztosit.

Jellemz6 a szovjet élelmiszeripar célszerl profilirozasara, hogy pl. a
nagy mennyiséghen forgalomba keriil6 népélelmezési (,kommersz”) cik-
kek : asvanyvizek, Gdit6italok, kommersz sérok, kommersz vodka stb.
teljesen egyforma 0,5 literes zdld palackban kerulnek forgalomba. A kulén-
leges aruk viszont igen izléses, tetszetds kiszerelésben (pl. porcelanfigurak :
pinguin, mackd, baba stb.) kaphaték.

Sokat lehetne még irni a nyert tapasztalatokrdl; ezekbdl nyilvanvaldva
lesz, mennyire nagy jelentéségl, hogy minél tobb magyar szakember sza-
mara megnyiljon a lehet6ség kulfoldi tanulménydtra, amelyeken szak-
tudasat fejlessze : a fejlett technikaval rendelkez6 nyugati orszagok, féként
pedig a Szovjetunié élelmiszeriparat és annak fejlédését alland6 figyelem”
mel kisérje, hogy a hazai élelmiszeripari kutatdsoknal és élelmiszeripa-
runk fejlesztésénél felhasznélni tudja.

IRODALMI UTALASOK
folydirat-roviditései:

Ann. : Annales des Falsifications et des Fraudes.
D. L. R.: Deutsche Lebensmittel Rundschau

E. L. I. P.: Elelmezési Ipar.

E. V. I. K. E.: Elelmiszervizsgalati Kézlemények.
F. S.: Fette und Seifen.

Mitt. : Mitteilungen aus dem Gebiete der Lebensmitteluntersuchung
und Hygiene.

Milchwiss. : Mlchwissenschaft.

M. K. F.: Magyar Kémiai Folydirat.

Z. A. CH. : Zeitschrift fir Analytische Chemie.

Z. L. U. F.: Zeitschrift fir Lebensmitteluntersuchung und Forschung.
Z. U. L.: Zeitschrift fir Untersuchung der Lebensmittel.

Z. U. N. G. : Zeitschrift fir Untersuchung des Nahrung- und Genuss-
mittel.



A szorbinsav felhasznéldsa konzervalészerként

i NAGY FERENC
Orszagos Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi Intézet, Budapest.

Erkezett : 1958 szeptember 17.

Az élelmiszeripar részérél allandé érdekl6dés mutatkozik meg az
olyan konzervalészerek irdnt, melyek minél kisebb mennyiségben hatadsosak
és nem rontjak el a késztermék iz, szag, valamint killemi tulajdonsagait.
Egészségligyi szemponthol viszont meg kell felelniiilk az akut és kronikus
toxicitasra vonatkozé eléirdsoknak, tovdbb& nem szabad, hogy a velik
tartositott termékek biolégiai értéke a kémiai konzervalas kovetkeztében
csokkenjen.

igy mertlt fel legtujabban a szorbinsav felhasznalasanak igénye. A
hazai ipar a szorbinsavat gyumdlcsleveknél, tdit6italoknal, paradicsom-
és gyumolcskészitményeknél, f6zelék-konzerveknél kivanja alkalmazni.

Az Egészségigyi Minisztérium, az Egészségligyi Tudomanyos Tanacs
Toxikol6giai Bizottsdganak szakvéleménye alapjan hozzajarult a szorbin-
sav konzerval6oszerként valo alkalmazasdhoz azzal a megkotéssel, hogy
mennyisége — akar magaban, akar més konzervalészerrel, elsésorban
Na-benzoattal egyitt alkalmazzak — nem lehet 6sszesen tébb 1—1 készit-
ményben, mint eddig a benzoesavra, illetve Na-séjara altalaban engedé-
lyezett 0,1%. (EU. Min. 52.797/1958 sz.)

Ezzel kapcsolatban szikségesnek itéljik, hogy a szorbinsavrél, vala-
mint tulajdonsagairdl, tovabba felhasznélasi terlletérdl irodalmi adatok
alapjan kissé bdévebb tdjékoztatast adjunk.

1. Kémiai tulajdonsagok

A szorbinsav kémiailag hexadién-sav és a zsirsav homoldégok sordba
tartozik. Szerkezeti képlete :

CH3— CH= CH—CH = CH — COOH
(Molekulasuly: 112)

A kristalyos por olvadaspontja 130—134 0°,

forrdspontja 173—174 C°, 754 Hg mm nyomason.

Oldhatésaga: (1)

vizben 20 C°-on 0,16%
vizben 100 C°-on 3,80%
5%-0s etanolban 0,16%
95%-0s etanolban 14,50%
jégecethen 12,30%
25%-0s citromsavban 0,20%

a kulénb6z6 zsirokban és olajokban oldhatésaga 3—5X nagyobb,
mint vizben.

2. Hatasmechanizmus

Konzervalé hatdsa Melnick (2) szerint annak tulajdonithaté, hogy a
mikroorganizmusok dehidrogéngaz-enzim rendszerét bénitja.

Hatdsossaga a kozeg savassdganak fokaval nd, ugyancsak Melnick
(3) megallapitasa értelmében. A savassadg novekedésével ugyanis n6 a nem
disszocialt szorbinsav koncentracidja, mely a tulajdonképpeni bakterio-
sztatikus és fungisztatikus, illetve baktericid és fungicid hatast kifejti. Disz-
szociaciés allanddja kisebb, mint a legtébb egyéb hasznalatos készitményé.

fliggvényében. Vizsgalati eredményeit az |. tadblazat tartalmazza.
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|. tablazat

Dis'szociélatlan rész az 6sszmennyiség szézalékban

Megnevezés
pH 7,0 pH 5,0 pH 3,0
Szorbinsav.....cceeeeeee 98 % 37 % 0,6 %
Benzoesav........ceeenen. 94 % 13 % 0,15 %

Mint a tablazat adataibdl is lathatd, éppen abban a pH-tartomanyban,
kai kisebb, mint a benzoesavé. Ez is hozzajarul ahhoz, hogy ebben a pH
tartomanyban hatdsosabb mint a legtobb hasznalatos jobban disszocialé
konzervaldszer.

Costilow (5) és Becker (6) vizsgalatai szerint a szorbinsav el6nydsen
alkalmazhatéd els6sorban éleszt6k és penészek fejlédésének meggéatlasara.
A kilonb6z6 penészféleségekkel szembeni hatdsossagat vizsgalva Melnick
(2) ugy talélta, hogy 0,2% hatédsos az Aspergillus, Penicillum és Ithisopus-
félékkel szemben.

A baktériumokra gyakorolt hatas tekintetében Emard (7) arrél tudésit,
hogy a Staphylococcus aureus fejlédését 0,07%, a Streptococcus faecahsét
pedig 0,12% géatolja. Costilow (5) adatai alapjan kevéssé gatolja a Pediococ-
cus cerevisiae, Lactobacillus plantarum, valamint a Lactobacillus braevis
élettevékenységét, a szokasos koncentraciéban. Hansen (8) vizsgalatai
szerint a szorbinsav a Ck>stridium-félékre hatastalan.

3. A szorbinsav felhasznalasi teriilete és adagolasa

Irodalmi adatok alapjan j6l alkalmazhaté gyumdlcslevek, lekvarok,
savanyitott készitmények, tejtermékek, margarin, édesipari aruk, kalacs-
félék, majonéz, f&zelék és hassalatak konzervaldséara (10, 11, 12, 13, 14).

Alkalmazasa jelenleg a kbvetkez6 allamokban van megengedve: USA,
Japéan, Svédorszag, Belgium, Ausztria (15). A Német Szovetségi Koztarsa-
sagban a Német Kutatok Szdvetségének Konzervaloszer Bizottsaga 1956.
febr. 27-én a szorbinsavat az engedélyezett konzervaldszerek listajara
felvette (15).

Salunkhe (12) adatai szerint gytiimélcslevek konzervalasara 0,01—0,025%
mig a margarin tartésitasara Becker (6) szerint 0,05—0,1% szlikséges.

4. Toxicitas

A szorbinsav toxikologiadjaval féleg Deuel és munkatarsai (9) végeztek
alapos kutatdst és vizsgaltak, mind az akut, mind pedig a szUbakut toxi-
kus hatést.

Vizsgalataikat patkanyokon és kutyakon végezték. Megallapitottak,
hogy ha a taplalék 5% alatti szorbinsavat tartalmaz szarazanyagra sza-
mitva, toxikus hatds nem észlelhet6. Megallapitottdk, tovabba, hogy 8%
adagolasnal a maj csekély, de statisztikusan szignifikans ndvekedése volt
megfigyelhetd, azonban iiisztopatolégias elvaltozdsok nélkil.

Vizsgélataik soran bizonyitast nyert, hogy a szorbinsav kevéshé
toxikus, mint a széleskdrben alkalmazott benzoesav. Ermek megéllapita-
sara végzett kisérletek a kdvetkez6 LD értékeket adtak (lasd Il. tablazat).
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1. téblazat

Szorbinsav Na-szorbéat Benzoesav Na-benzoat
Tisztan etetve ... 10,5 5,94 3,2+ 3,45
g/kg g/kg Ik 1k
Tisztan etetve grke g/ke
éhez6 patkdnyokon 3,65—4,3 — — 2,1
g/kg g/kg

1—1 aranyu benzoesav-szorbinsav etetésénél az DL 50 értéke 7,1 atkr
A tdblazat adataib6l szamitva a Na-benzonéat 1,7—1,9-szer toxikusabb,
mint a Na-szorbét.

f Bordas adatai (16).

5. A szorbinsav szerepe a szervezet metabolizmusaban

Ugyancsak Deuel és munkatarsai (9) végeztek vizsgalatokat annak
megallapitdsdra, hogy a szorbinsav, mint zsirsavhomol6g hogyan illeszke-
dik a szervezet anyagcseréjébe.

Megéllapitottdk, hogy a szorbinsav nem hat ugy mint az esszencilis
zsirsavak antimetabolitja : nem csOkkentette a tobbi élelmiszer emészthe-
téségét, valamint a tdpanyag-felhasznaldst sem. Metabolizmusa meg-
egyezett a taplalkozasban altaldban szerepl6 zsirsavakéval. Megallapitast
nyert tovabbda, hogy normal taplalkozasi korilmények kdzott a szorbinsav
a szervezetben CO02re és H20-ra bomlik.

6. A szorbinsav meghatarozdsa élelmiszerekben

A szorbinsav vizes oldatb6l éterrel kioldhat6é, nagy zsirtartalmd anya-
gokbdl pedig vizg6z-desztillacidval kilizheté és igy elkulonithet6 az élel-
miszerek zavar6 anyagaitol. -

Az elkildnitett szorbinsavat Meinlek és Luckmann (17) ultraibolya
spektrofotométeres méréssel javasolja meghatdrozni. A szorbinsavat az
élelmiszert6l vizg6zdesztillacioval valasztjdk el. A desztillaitumban a szor-
binsavat kvalitative, a karakterisztikus abszorpciés gorbéje segitségével
hatarozzak meg. Az abszorpciés maximum pH 5,9-nél 256 m p, pH 4,0-nél
pedig 262 m p. Mennyiségét az abszorpciés maximumnal észlelt extink-
ciohdl szamitjak ki. Az érték az abszorpciés maximumnal 2,200 + 3%.

Spanyar és Sandomé (18) a szorbinsav meghatarozasara bromatometrias
modszert dolgoztak Ki. A meghatarozas lényege az, hogy a szorbinsav —
mint két kett6s kotést tartalmazo6 zsirsav — még igen kevés hatéanyagot
tartalmazd vizes oldatban is a feleslegben jelenlevé brom egy részét fel-
veszi. A felvett brém mennyisége — bizonyos szorbinsav, illetve brém-
koncentracié hatarok koézétt — csupan a jelenlevé szorbinsav mennyi-
ségétdl fugg. Ha tehat a hozzdadott brom mennyiségét ismerjik és a reak-
ci6 lezajlasa utdn a megmaradt brémot — barmely ismert médon — meg-
hatarozzuk, a két érték kilonbségébdl a felvett broém és ebbél a jelenlevd
szorbinsav mennyisége meghatdrozhaté. Ezt a meghatdrozadsi mddot a
négy leggyakrabban hasznalt konzervéalészer kozil a benzoesav, hangya-
sav és kénessav nem zavarja. Az els6 kett§ a vizsgélati korilmények ko-
z6tt a brommal reakcioba nem Iép, a kénessav viszont melegitéssel elta-
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volithat6. Szalicilsav a brommal reakcioba Iép és igy zavarja a meghata-
rozast. Hasonloképpen zavarjdk a p-oxibenzoesavészterek is. Ezeket a
zavar0 konzervéal6szereket a metodika megfelel6 eljardssal kiklszobali.
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Metilalkoholtartalom meghatarozasi maédszerek
0sszehasonlitasa finomszeszben és szeszesitalokban*

GARAMI GYOZO
Budapest Févaros Vegyészeti és Elelmiszervizsgal6 Intézete

Erkezett : 1958 szeptember 17.

Nagy metilaLkohol tartalom esetén — kiléndsen ha az tiszta vizes
oldatban van jelen — egyszer( fizikai modszerekkel a metanolmennyiség
gyakorlati célokra kielégité pontossdggal meghatarozhaté. Szeszipari,
illet6leg toxikoldgiai vizsgalatoknal azonban a metilalkohol, mint csekély-
mérték( szennyezés van jelen, tehat a meghatarozasi eljarasnak kis meny-
nyiségli metanol esetében is pontos és reprodukalhaté eredményeket kell
szolgaltatnia. Ezeknek a kdvetelIményeknek.a modern kolorimetrids mod-
szerek felelnek meg leginkdbb, melyek legnagyobbrészt a qualitativ vizs-
galati eljardsok tovabbfejlesztéséb6l szadrmaznak. Tulajdonképpen a
formaldehidet hatdrozzak meg, mivel, a metanol kdzvetlen kimutatasara
hasznalhaté mddszer nem ismeretes. Ez kétségtelenil a hibaforrasok foko-
zott lehet6ségét rejti magaban. A metanol pontos mennyiségi meghata-
rozasanak kérdése, mint az a szakirodalomban talalhaté cikkekbdl is meg-
allapithat6 — nincs még teljesen lezarva.

A gyakorlati meghatarozdsoknal a nehézségek elsésorban abban rej-
lenek, hogy nagyobb mennyiségl etilalkohol, sét egyéb zavaré anyagok
jelenlétével mindig szamolni kell. A meghatadrozasi mdédszereket két cso-
portra oszthatjuk, amelyek kozil az elsé a durvabb tdjékoztatasi célokat
szolgalo, (ilyenek pl. a fizikai méréseken alapulé meghatdrozdsok), mig a
meghatdrozott masodik csoportja a metilalkohol formaldehiddé vald oxi-
déalasan alapszik. Ezek részben az oxidéacié céljara felhasznalt oxigénmeny-
nyiséget igyekeznek gravimetrids, vagy titrimetrids maddszerekkel meg-
mérni — masrészt formaldehid szinreakcidokat kolorimetrids moédszerek-
kel értékelik Ki.

A metanolmeghatarozasi mddszerek kozil gyakorlati munkéara elsé-
sorban ezek a kolorimetrids moédszerek alkalmasak. A modszerek kozil
az aldbbi harmat valasztottuk ki, melyekkel 6sszehasonlité vizsgalatokat
végeztink : az MSZ 1632-ben szereplé fuxin kénessavas meghatarozasi
eljards (a Denigés-féle mdédszer egyik valtozata), ugyanezen mdédszer Ant.
Wuorinnen szerint, végul a kromotropsavas maddszer Bremanis szerint.

A szakirodalomban mindezen moédszereknek, melyek tulajdonképpen
formaldehid kimutatdsan alapulnak, szdmos véaltozata szerepel. A vizs-
géalatokat azért igyekeztink a fenti szerz6k eljarasa szerint végezni, mivel
ezek dolgoztdk ki és ontotték végleges formaba a quantitativ meghata-
rozadsi modszereket. Az irodalomban ezek a véaltozatok a felhasznéalt rea-
gensek tdménységére, a vizsgaland6 oldatok 6sszalkoholtartalméra vonat-
kozélag kiulonféle adatokat adnak meg. A szerz6k a méréseket Pulfrich-
féle fotométerrel végezték. Vizsgalatainknal mi is Pulfrich-féle fotomé-
tert hasznaltunk. T&jékoz6ddé méréseket megprobaltunk kétfényelemes
kolorimeterrel végezni, de a miszer pontatlannak bizonyult. Ugyancsak
nem taldltuk megbizhatéan pontosnak az egyszeri Duboscq-féle kolori-
meter hasznalatat sem.

A vizsgalatok menete a kdvetkezd volt: Ismert &sszalkohol és metil-
alkohol tartalmud oldatokbdl a megadott modszerek szerint szinreakcidkat

* Szemelvények a szerzének a Budapesti M(szaki Egyetem Mez6gazdasagi Kémiai Technold-
giai Tanszékén készitett mérnoki diplomatervébdl. (Szerk.)
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végeztiink, majd a szinreakcié beéllta utdn a ndvekvé metilalkoholtar-
talma oldat-sorozat fényateresztd képességét allapitottuk meg. A kapott
értékeket grafikusan &brazoltuk. A grafikonok két gorbét tartalmaznak.
Az egyik gorbe az oldatok fényéatereszt6képességét adja meg a metanol-
koncentraciéo fiiggvényében, mig a maésik gorbe az oldatok extinkcidjat
adja. (B, log 100/B). Az els6 gorbe logaritmikus. A kisérleti hibakbol adédé
sz6rédas miatt az alakja érthet6en nem teljesen szabéalyos. A mésodik
gorbe, mely a logaritmus 100/B és metanol koncentraci6 értékeire vonat-
kozik, egyenes. Az 0@sszehasonlitdsi vizsgalatokat ez utobbi goérbe segit-
ségével végeztik. Ezutan kulénb6zd szeszesital, illetve finomszesz minta-
kat valasztottunk ki, melyeknek metanoltartalmat az adott mddszerek
szerint az emlitett gorbe segitségével meghataroztuk. Majd ismert mennyi-
ségl metanolt adtunk a vizsgalt oldatokhoz és Gjabb meghatarozast vé-
geztiink. Az adatok alkalmasak arra, hogy a moédszereket kiértékeljik.
A vizsgalatok segitségével a moédszerek altal adott adatok reprodukal-
hatdsagarol, illetve relativ hibajarol felvilagositast lehet nyerni.

Metilalkoholtartalom Denigés—Feilenberg szerint
A vizsgéalatokat az MSz. 1632 szabvany szerint végeztik. (1)

A fotométer kalibracios gorbéinek elkészitése

Vegytiszta etanol és metilalkohol segitségével oldat-sorozatot készi-
tettink, mely oldat-sorozat minden egyes tagjanak 0Osszalkoholtartalma
30 tf. % volt, viszont metanoltartalma 0,01—0,5 térf. % kozott valto-
zott. A sorozat mindenegyes tagjanal a kapott szinezédést Pulfrich-féle
fotométerrel mértik. A méréshez S 57-es sz(ir6t hasznaltunk. A mérése-



két a szokasos moédon a kivettdk felcserélésével és tébbszords leolvasa-
saval végeztik, majd a mérési adatok kozépértékét kiszamitottuk. A mé-
rési eredményeket grafikusan az 1 &dbra szemlélteti.

Vizsgalatok

A tovabbiakban az aldbbi I. tdblazat szerinti mintdkkal végeztiink
vizsgalatokat, miutdn a mintdk alkoholtartalmét piknometeres méréssel
megallapitottuk. Ennek figyelembevételével az dsszalkoholtartalmat pon-
tosan 30 tf. %-ra allitottuk be minden mintanél. A kapott szinek azon-
ban olyan er6sek voltak, hogy tovabbi tizszeres higitast kellett végezni.
A higitdsok elvégzése utan kapott log 100/B értéket a gorbéb6l leolvas-
hat6é metanoltartalmak a kovetkezdk voltak :

I. tablazat
metanoltartalom tf 4
. . osszalkohol-

Minta megnevezese tartalom tf % log 100/B h-l'gitgtt az ereseti

mintaban mintaban
Szilvapélinka... 49,9 0,115 0,0216 0,36
SzBI16torkoly ... 50,0 0,040 0,0138 0,23
Cseresznyepdlinka .. 49,6 0,192 0,0302 0,50
W hite rum (big. nincs) 50,2 0,360 0,0470 0,08
M eggvpalinka........... 50,1 0,070 0,0156 0,26
Finomszesz 95,3 0,086 0,0189 0,06
Torkély gyuméles .. 49,7 0,236 0,0350 0,58
Oszibarackpalinka .. 49,9 0,095 0,0192 0,32

Ezutdn a mintdhoz 0,5 tf. % pro. anal, tisztasdgl metanolt adtunk
és igy hatdroztuk meg a metanoltartalmat. Ezen kisérlet-sorozatnak az
volt a célja, hogy megallapitsuk, milyen hibahatarok kézétt tudunk dol-
gozhi a fenti mddszerrel, illetve ezekben a készitményekben nincsenek-e
olyan anyagok, melyek a meghatarozast zavarjak ?

A duisitott metanoltartalmd mintdk vizsgéalatdnak eredménye a ko-
vetkez6 volt:

Il. tablazat

metanoltartalom tf. %

Minta megnevezése log 100/B a higitott az eredeti

mintaban mintaban
Szilvapélinka.............. 0,398 0,0529 0,88
Sz616térkoly . 0,300 0,0420 0,70
Cseresznyepalinka .. 0,442 0,0580 0,96
White rum ... 0,250 0,0365 0,62
Meggvpalinka.. . 0,330 0,0455 0,76
Finomszesz ... 0,092 0,0188 0,60
Torkoly gyimaoles .. 0,500 0,0646 1,07
Oszibarackpalinka .. 0,362 0,0488 0,81
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A ténylegesen bevitt metanoltartalom és a taldlt metanoltartalom
kozott a fentiek szerint az aldbbi kulonbségek észlelheték :

I11. tablazat
metanoltartalom tf. %
Minta megnevezése Hiba %
bemért visszamért
Szilvapélinka 0,50 0,52 + 4,0
Sz616torkdly 0,50 0,52 —6,2
Cseresznyepdlinka .. 0,50 0,46 —38,2
White rum ... 0,50 0,54 + 8,0
Meggypalinka. 0,50 0,50 + 0,0
Finomszesz 0,50 0,54 + 8,0
Torkoly gyimaolcs . .. 0,50 0,49 —18
Oszibarackpalinka 0,50 0,49 —18

A fenti értékekb6l lathaté, hogy a modszer jél reprodukalhaté ered-
ményeket adott. Béar a finomszesznél mutatkozé 8%-os relativ hiba elég
magasnak tekinthet§. Figyelembe kell azonban vermi azt, hogy a vizsga-
lat mdédja a mddszerbdl ad6do hibalehet6ségeket megsokszorozhatja. Ugyan-
is az els6 meghatarozasnal, mikor a mintdk eredeti metanoltartalméat alla-
pitjuk meg bizonyos hibalehet6ség fennall, mely a mésodik meghataro-
zasnal a hozzamért metilalkohol mérésénél 6sszegezddhet. Tekintettel arra,
hogy minddssze egy mintanal volt jelentéktelenil magasabb hibaszaza-
Iék, mint a finomszesznél, feleletet kaptunk arra vonatkozélag, hogy a méd-
szer alkalmas a kilénb6z6 eredeti mintdk metanoltartalmanak meghata-
rozdsara és az azokban eredetileg jelenlevé metanolmennyiséget realisan
tudjuk meghatarozni.

Vizsgalatok Ant. Wuorinnen modszere szerint. (2)

A vizsgéland6 alkoholt pontosan 10%-ra kell bedllitani. Célszer(
azért a vizsgaland6 oldat alkoholtartalmat piknometeres méréssel meg-
hatdrozni. Utdna higitdssal 10%-ra allitjuk be az alkoholtartalmat, me-
lyet Gjabb piknometeres méréssel kell ellenérizni. A hiba a higitdsnal nem
sehet 0,05 %-néal nagyobb, mivel ez mér a kisérleti eredményeket befolya-
solja.

A szinreakci6 kifejl6dése idét igényel. 'T,glldntve, hogy a vizsgalando
is kolorimetrizdlunk az 06sszehasonlitds céljabél, gondosan lgyelni kell
arra, hogy mind a vizsgalandd, mind az 6sszehasonlité oldatoknal az id6-
tartamokat pontosan betartsuk.

A reakcid kivitelezésének a menetét Wuorinnen szerint az aldbbi id6-
rendi tdblazatban foglalhatjuk &ssze (IV. tdblazat).

A fotometeres vizsgélatot a kovetkez6képpen végezzik :

Mindenekel6tt 10% etilalkoholos oldatbdl késziilt névekvé metanol-
tartalmu oldatsorozat extinkciés koefficienseit hatarozzuk meg. Erre a

célra Schering-féle pro anal, metilalkoholt és a kéreskedelmi forgalomban
levé legtisztabb etilalkoholt hasznaltuk (pro anal. abs.).
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1V. tablazat

Oxidacié  kezdetétdl

eltelt ids Miveletek
0 perc Kaliumpermanganat oldat
15 perc Oxalsav oldat
20 perc A cs6 tartalménak Osszekeverése
25 perc Kénsav + fuxinoldat
83 perc A cs6 kivétele a termosztatbél
85 perc A fotometeres leolvasas kezdete
A metilalkoholbél, illetve etilalkoholb6l alapoldatokat készitettlink,

majd ezekb8l méréssel allitjuk el6 a 10% d&sszalkoholtartalmu 6sszeha-
sonlité oldatokat. Ezek alkoholtartalmat piknométeres méréssel ugyan-
csak ellendrizzik. A 10% &sszalkoholtartalm(, névekvé metanoltartalma
0sszehasonlité sorozat fotometrids mérései az alabbi 2 abra szerinti gdrbe
alapjan mutatjak az extinkciés koefficiens novekvd értékeit. Az is meg-
allapithaté, hogy a felhaszndlt alkohol is bizonyos extinkcidval rendel-
kezik, melyet korrekcié forméajaban figyelembe kell venni

A vizsgalandé oldat mért extinkcids koefficienséb6l levonva a tiszta
etilalkohol altal okozott hiba korrekci6jat, megallapithat6 a metanoltar-
talom.
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Ant. Wuorinnenék az eljards pontossadganak ellen6rzése céljabél a
fenti mddszerrel ismert metilalkoholtartalmd oldatokat vizsgaltak meg

(a'metilalkoholt bemérték a vizsgalandé elegybe) és az aldbbi eredménye-
ket kaptak :

V. tablazat
Metilalkoholtartalom Metilalkoholtartalom
mg/ml mg/ml

Bemért vissza mért Bemért vissza mért
0,10 0,08 0,98 1,00
0,11 0,11 1,00 1,01
0,48 0,47 1,46 1,42
0,51 0,52 1,52 1,47
0,77 0,75 1,74 1,72

Az &ltalunk végzett fotometeres mérések adatait grafikusan a 2. abra
szemlélteti.

Vizsgéalatok

A vizsgalatok céljara az aldbbi mintdk kozul 6t6t hasznaltunk fel.
Az osszalkoholtartalom alapjan 10%-ra allitottuk be a mintak alkohol-
tartalmat. A vizsgalat eredményeképpen a kovetkezé értékeket kaptuk.

V1. tablazat

Minta megnevezése log 100/B metanol tart
mg/ml
Szilvapalinka.............. 0,117 2,80
Sz616torkoly 0,084 1,80
Cseresznyepalinka .. 0,185 4,01
White rum ............... 0,162 0,70
Meggypalinka.......... 0,097 2,10

A mintdhoz 1 mg/ml-nek megfelel6 mennyiségl pro anal, metanolt
adva az aladbbi vizsgalati eredményeket kaptuk.

VII. tablazat

Minta megnevezése log 100/B mert:gfr:ﬁrt
Szilvapalinka............ 0,174 3,76
Sz6I6torkadly ... 0,132 2,82
Cseresznyepalinka .. 0,223 . 4,96
White rum ............ 0,082 1,76
Meggypélinka.......... 0,124 3,12
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A bevitt metanoltartalom és a mérésekkel megallapitott metanol-
tartalom kozott az eltérések a kovetkez6k voltak :

V1II. tablazat

. i Bemért Visszamért
Minta megnevezése: metanoltart. metanoltart. Hiba %
mg/ml mg/ml
Szilvapalinka 1,00 0,96 —4,0
Sz6l6torkdly 1,00 1,02 « + 2,0
Cseresznyepdlinka .. 1,00 0,95 —5,0
Whiterum ....ccceeeee 1,00 . 1,06 + 6,0
Meggypalinka.......... 1,00 1,02 + 2,0

Ennél a kisérletcsoportnal a szabvany-moédszernél nyert tapasztalat
alapjan mar nem tartottuk szikségesnek a finomszesz metanoltartalma-
nak meghatarozasat. Megjegyezni kivanjuk, hogy a 10%-os d&sszalkohol-
tartalomra valo bedllitason felil tovabbi higitdst nem kellett végezni,
mert a kapott szinértékek a rendelkezésre all6 gdorbe mentén kdzvetlendl
leolvashatok voltak.

Vizsgalatok Breman'sféle kromotropsavas maé ;szerrel. (3)

A reakci6 folyaman képz6dott szinezédést Pulfrich-fotométerrel mér-
juk. A fotométerrel megallapitott extinkcios értékek és a hozzajuk tar-
tozé metanolkoncentraci6 segitségével egy gorbét készitiink. A vizsgalandé
oldatalkoholtartalmat piknometeres méréssel megéallapitjuk éshigitassal pon-
tosan 5 tf. %-ra allitjuk be. Az igy el6készitett vizsgalati anyaghél 2 ml-t
veszink ki és az idézett mddszer szerint kromotropsavval reagaltatjuk
és fotométerrel megmérjik az extinkci6jat. A kapott extinkciés érték az
extinkciés gdrbe segitségével metanoltartalomra atszdmithato.

A moédszer kiértékelésére végzett vizsgalatok az aldbbi eredménye-
ket szolgaltattak :

Metanoltartalom mg/ml.

. . Hibaszéazalék
ténylegesen mért

13,0 12,5 —4 %
8,7 8,7 +0 %
2,2 252 —5 %
36,0 25,2 —_3 %
21,6 22,8 +6 %
34,6 35,0 +1%
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Az altalunk végzett vizsgalatok adatait grafikusan a 3. abra szemlél-
teti.

Vizsgalatok

A mintdkat 5 tf. % o0Osszalkoholtartalomra allitottuk be az eredeti
alkoholtartalom figyelembevételével; az igy beallitott mintdk szininten-
zitdsa kdzvetlenil leolvashat6. A nyert eredményeket a IX. tdblazatban
foglaltuk d&ssze.

IX. tablazat

. higitott eredeti

Minta megnevezése: Log 100/B metanoltart. metanoltart.
mg/ml. mg/ml.

Szilvapalinka............ 0,114 0,265 2,66
Sz616torkoly ... 0,092 0,190 1,90
Cseresznyepalinka .. 0,156 0,423 4,20
White rum ... 0,056 0,071 0,72
Meggypélinka.......... 0,095 0,200 2,00

A maddszer ellenérzéseképpen az el6bbi vizsgalatokhoz hasonléan 1
mg/ml metanoltartalommal noveltik a mintak metanoltartalmat, majd
GUjabb mérésnek vetettiilk ala azokat. Ezen méréseknél kapott vizsgala-
tok eredménye a kovetkez6 volt:
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X. tablazat

Talalt
Minta megnevezése Log 100/B metanoltart.

mg/ml.
Szilvapalinka............. 0,145 3,76
Sz6I16torkoly ... 0,120 2,89
Cseresznyepalinka .. 0,190 5,25
White rum ... 0,086 1,73
Meggypalinka 0,122 2,94

A bevitt metanoltartalom és a mérésekkel megallapitott metanol-
tartalom kozott az eltérések a kovetkez6k voltak :

X1. tabléazat
Bemért Talalt
Minta megnevezése metanoltart. metanoltart. Hiba %
mg/ml. mg/ml
Szilvapalinka............ 1,00 0,96 —4,0
Sz6l6torkoly ... 1,00 1,02 + 2,0
Cseresznyepalinka . . 1,00 0,96 —4,0
White rum ... 1,00 1,06 + 6,0
Meggypalinka.......... 1,00 1,02 +20

Az adatok szerint az eltérések nagyjabol az el6z6 vizsgalatnal kapott
értékekhez hasonlék.

A harom modszer dsszehasonlitdsa és a kisérletek kiértékelése

A fenti vizsgalati eredményekbdl és a vizsgalatok kdzben szerzett
tapasztalatokbdl az alabbi kdvetkeztetéseket lehet levonni:

A vizsgéalatok aranylag kénnyen és kényelmesen kivitelezhet6k mind-
harom maédszernél.

Az Ant. Wuorinnen-féle mdédszer az id6pontok és a hémérséklet igen
kényes betartdsat irja eld.

A szabvany ezeket a kériilményeket részletesen nem emliti. Minden
valoszinliség szerint ezek a vizsgalatok pontossagara befolyassal vannak,
ugyanakkor azonban a vizsgalat menetét koériilményesebbé teszik. Meg-
allapithaté volt az is, hogy a kilonb6z6 modszerek kulénb6z6 mérési ha-
tarértékek kozott hasznalhatok. Ezt mar a gorbék felvételénél is latni
lehetett. A legkisebb metanolmennyiségek mérésére kb. 0,05—0,5 mg-ig
a kromotropsavas maddszer latszik legalkalmasabbnak, mig nagyobb meny-
nyiségek 0,2—0,5 mg mérésére az Ant. Wuorinnen-féle moédszer, a szab-
vany madszer pedig 0,025—0,2 tf. % metanol koncentracié mellett ad
jol mérhetd és reprodukalhatdo értéket. Megjegyzendd azonban, hogy a
legmagasabb 0sszalkohol-koncentracioval a szabvany-mddszer dolgozik
és ez azt jelenti — mint errél mér sz6 volt, hogy a mintdkat esetleg higi-
tani kell. Az Ant. Wuorinnen és a kromotropsavas maédszernél elégséges
a mintdk egyszeri higitdsa, amikor a mintdkat az eldirt tiz, illet6leg o6tsza-
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zalékos osszalkoholtartalomra allitjuk be. Ezeket a szempontokat figye-
lembe véve a szabvany modszert lehet talan a hdrom moddszer kézil a
legpontatlanabbnak minésiteni. A mddszerek pontossdgara, illetve rep-
rodukalhatésdgara némi felvilagositdst nyujthatnak a végzett vizsgélati
eredmények. A vizsgalati eredmények szerint a mért és az eredeti metil-
alkoholtartalom kozoétt a legnagyobb eltéréseket a szabvany-mdédszernél
taldltuk. Az Ant. Wuorinnen és a kromotropsavas moédszer hibai nagyja-
b6l azonos mértéklek. Egészen kis mennyiségli metanol kimutatadsa ese-
tén a kromotropsavas maédszer elénydsebbnek latszik, mig a fuxin kénes
savas modszer kb. érmék az értéknek Otszorosénél latszik a legmegbizha-
tobbnak. Egyébként ugy talaltuk, hogy abszolGt értelemben egyik méd-
szer sem tekinthetd teljesen pontosnak, béar gyakorlati munkara barme-
lyik felhasznalhat6. Ebb6l a szempontb6l érdekes dsszehasonlitani a ha-
rom vizsgéalati modszerrel kapott ugyanazon mintara vonatkoz6 eredmé-
nyeket :
< X11. tablazat

Metanol-tartalom mg/ml.

Minta megnevezeése szabvany Ant. Wuorinnen Bremanis
szerint szerint szerint
Szilvapalinka............ 2,86 2,80 2,66
Sz616torkoly ... 1,84 1,80 1,90
Cseresznyepélinka .. 4,00 4,00 4,20
White rum .............. 0,64 0,70 0,72
Meggypéalinka.......... 2,08 2,10 2,00

A tdblazat szerint a szabvanyszerinti vizsgalat és az Ant. Wuorinnen
szerinti vizsgéalat eredményei elég jol egyeznek. A kromotropsavas vizs-
gélati eredmények a kett6t6l elég eluté értékeket adnak. Ebbél termé-
szetesen egyik, vagy masik modszer abszoldt, pontossagara kdvetkeztetni
nem lehet. Feltételezheté, hogy a fuxin kénessavas modszer jobban repro-
dukalhaté eredményeket ad, mint a kromotropsavas, de lehetséges az is,
hogy az abszoldt pontossagtol fliiggetlenil az eltérések, illetve az egyezé-
sek a mddszerek sajat hibaibél adédnak. Tekintve, hogy a szabvany és
az Ant. Wuorinnen féle vizsgalat Iényegében ugyanazon a kémiai reakcién
alapul, feltételezhetd, hogy az egyezések innen ado6dnak.

COMOCTABJIEHME METOAOB ONPEAENEHWA COOEPXAHWA
METWNOBOIo CNMPTA B 3TUNIOBOM CIMWPTE U B HAMUTKAX
CO CrNMPTOM

L. Tapamu

ABTOp KOHTpPONMpOBan cleAytlouine MeTofAbl OnNpeAeneHUs MeTUN0BOro
cnupTa, NPWMeHeHHble BOO6LLe PaCcNPOCTPaHEHHO :

1 CraHgapTHbiii (M. C. 1632) meTop (AeHurec—denneHbepr)

2. MeTtof C (DYKCMHOM M C CEPHWUCTON KWUCNOTOW Mo AHT. ByOopuHHEH K

3. MeTof C XpOMOTPOMHOW KUCNOTON no BpemaHuc.

WccnegoBaHns Npou3BOAUAN TOYHbIM CO6GMIOAEHNEM UCTUHHBIX WHCTPYK-

UWiA, ANs KONOPMMETPMUYECKOro onpefeneHus npumeHunu gotometp Mynb-
thpux-a.
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Ha ocHoBe wuccnefoBaHUit COCTaBUAM TpPauUKOHbI, Ha KOTOPbIX Npwn
TOYHOM COOGMHOLEHUN MHCTPYKLMKU, BO3MOXHO YCTaHOBUTbL XOPOLWO BOCMpPO-
M3BOAUMbIE pe3ynbTaTbl WCCNeA0BaHUI (cofepXaHuWe MeTWIOBOrO CMMpTa).
Mocne wccnefoBaHWii cnupTa yKasaHHbIMM MeTOAAMW WCCef0Bann TaKxe
cojepXaHue METMNOBOrO cnuMprta B HamUTKax €O CAMPTOM PpasHOro npou-
cxoxgeHnsa (B pome, B (DPYKTOBbIX Bofax). MccnegoBaHma Takux obpasuos
C YKasaHHbIMW MeTOoAaMW MNOMHOCTbD COOTBETCTBOBANM MPaKTUUYECKUM
Tpe6oBaHUAM.

Lna KOHTpoONs MeTOAOB NpWM WUCCNef0BaHUAX HANUTKOB B 06pasibl
[06aBNANM TakXe onpefefieHHoOe KONMYEeCTBO YMCTOr0O MeTU/IOBOro cnupTa
N U3 MNONYYEHHbIX pe3yNnbTaTOB W3MEpPEHW YCTAHOBUAW OTHOCUTENbHbIN
NPOLEeHT owWnbKN MEeToAoB.

Ha KOHUe M3 pe3ynbTaTOB W3MEPEHW YCTaHOBUAM Takxe ONTMMaNb-
Hble Mpefenbl CofepXaHWsa MeTUN0BOr0 CNMpPTa, B KOTOPbIX Bbllle YKa3aHHble
MeTOAbl [alT Xopowue pesynbTaThl.

VERGLEICHUNG DER METHYLALKOHOLBES TIMMUNGSME-
THODEN IN FEINSPIRIT UND IN ALKOHOLISCHEN GETRANKEN

Gy. Garami

Verfasser unterzog die meist gebrduchlichen Bestimmungsmethoden
fur Methylalkohol einer (kritischen) Prifung, undzwar :

1. Das in der Norm MSZ Nr. 1632 vorgeschriebene Verfahren (nach
Deniges—Fellenberg).

2. Die Methode vermittels Fuchsin schwefeliger Same nach Ant.
Wuorinnen.

3. Die Bestimmung vermittels Chromotropsdure nach Bremanis.

Die Untersuchungen wurden mit genauem Einhalten der urspring-
lichen Vorschriften durchgefuhlt und die kolorimetrische Auswertung
erfolgte am Pulfrich Photometer. Auf Grund der Messungsergebnisse wurden
Diagramme konstruiert und von diesen — bei genauer Einhaltung der
Versuchshedingungen — gut reproduzierbare Werte (Methylalkoholgehalte)
abgelesen. Nach Prifung der Feinspiritproben wurde nach den obigen
Methoden der Methylalkoholgehalt verschiedenen Ursprungs (Obstdestillate,
Rum, etc.) untersucht. Die Untersuchung dieser Proben fihrte zu — den
Anforderungen der Praxis vollkommen entsprechenden Resultaten.

Zwecks Kontrolle der Methoden wurde den zu prifenden Proben
geistiger Getranke noch eine bekannte Menge reinen Methylalkohols zuge-
fugt und von den so erhaltenen Messergebnissen der relative Fehler der
Methoden in Prozenten berechnet.

Schliesslich wurden auf Grund der Messergebnisse diejenigen optimalen
Grenzwerte fir Methylalkohol berechnet, innerhalb welcher die drei Metho-
den am vorteilhaftesten angewendet werden kdérmen.

COMPARAISON ENTRE LES METHODES DE DECELEMENT DU
METHYLENE DANS DE L’ALCOOL PUR ET DES SPIRITUEUX

Gy. Garami ~

L ’auteur a soumis & I’examen les méthodes lec plus usuelles du décé-
lement du méthylene, a4 savoir:

ler: le proc dé technique standaidisé dans le standard hongiois ,,MSz
1632”7,
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2e: la méthode & fuchsine-acide sulphureux d’Ant. Wuorirxnen, et
3e: le décélement par I’acide chromotrope selon Biemanis.

Les analyses se conformaient strictement aux instructions originales.
Pour le dépouillement colorimétriaque, le photometre de Pulfrich a été
employe. Des données fournies, des graphiques ont été txacées, & hasé
desquellesfe,— & des conditions d’expérience strictement maintenues — des
résultats & simple lecture peuvent étre xelevés ce qui se prétent aisément
4 la reproduction, & savoir les teneurs en méthyléne. Aprés ces analyses
faites sur de l’alcool pxxr, la teneur en méthyléne des spiritueux d’origine
divers a été analysée, par exemple celle des eaux-de-vie de frxiits et du
rhum. L’analyse de tels spécimens faite selon les méthodes différentes a
fourni des résultats parfaitement adéquats aux exigeances de la pratique.

Pour le controle des méthodes particuliéres, une certaine quantité
de méthyléne pur a été additionnée au spécimen & analyser. A base des
résultats & cette fa<jon obtenus, les pourcentages d’erreur relatifs aux mét-
hodes de décélement ont été calculés.

Enfin, les valeurs limites optimum particuliéres ont été déterminées,
entre lesquels les méthodes relatives mentionnées plus-haut peuvent étre
pratiquées & la facon la plus favorable.

COMPARISON OF METHODS OF DETERMINATION OF THE CON-
TENT OF METHANOL IN REFINED SPIRIT AND IN ALCOHOLOUS
BEVERAGES

Gy. Garami

Determination generally applied for the detection of methanol were
subjected by the author to an investigation : 1) The procedure prescribed
by the Hungarian standard MSZ 1632 (Denigés-—Fellenberg), 2) the fuch-
sin-sulphurous acid method suggested by Ant. Wuorinnen, and 3) the
Bremanis method using chrémotropic acid.

Investigations were carried out exactly as prescribed, using a Pul-
frich photometer for the colorimetric evaluation. On the basis of the data
of measurement, curves were established, from which, on strictly main-
taining the prescribed experimental conditions, well reproducible data
(contents of methanol) could be read. Besides the examination of samples
of refined spirit, also the content of methanol of various alcoholous beve-
rages of different origin (as fruit brandies, rum, etc.) was determined. Re-
sults of the investigation of samples of this type by different methods were
in satisfactory accordance from practical points of view.

In order to test the reliability of the methods, also certain amounts
of pure methanol were given to the samples of alcoholous beverages to
be examined. The percentages of relative errors of the methods of deter-
mination were calculated from the obtained data of measurement.

On the basis of the results of investigations conducted, the optimum
limits of methanol content were established within which the tested three
methods can be favourably used.



KONYV- ES LAPSZEMLE

Rovatvezets : GAL ILONA

LORINCZ F:—KARPATI GY.—

KOKENY GY
A hoasipari gyakorlat kézikényve I1.
kotet. A his ipari feldolgozasa, hus-

ipari készitmények

399 old. 48 4abra, 59 tablazat.
Mszaki Kényvkiadé, Budapest
1958.

A kényv elsGsorban a méar tébb-
kevesebb gyakorlati tapasztalattal
rendelkezd  (lizemi) szakemberek
részére irt gyakorlati vezérfonal,
amelyben azonban mind a husipari
kutaté munka legUjabb eredményei,
mind a gyakorlati ismeretek egy-
arant érvényesilnek konnyen ért-
het6 formaban. A korszerli anyag-
ismereti és technolégiai tudnivalo-
kat igen jol fogja Ossze; a nagy
alapossaggal feldolgozott anyag
mindazokat a ma érvényes anyag-
normakban, gyartasi utasitdsokban,
szabvanyel6irasokban és szaklapok-
ban szétszortan és igy nehezen nyil-
véantarthatéan el6fordulé adatokat
tartalmazza szakszeriien 6sszegyf(jt-
ve, amelyekre a gyakorlati szak-
embereknek mindennapi munkajuk
kdézben minduntalan szikségik van.

A konyv két részre tagozéodik. Az
els6 részben a hdasipari nyers- és
segédanyagok keriilnek ismertetés-
re, mig a méasodik rész a has ipari
feldolgozasat, valamint az egyes
készitmények részletes ismerteté-
sét tartalmazza.

Az els6 rész a nyers husnak bar
rovid, de jol attekinthet§ szdvet-
tani, kémiai és érzékszervi ismerte-
tését adja. Tartalmazza tovabba a
vérrel és zsigerekkel kapcsolatos
tudnivalékat. A beleket viszont mar
nem anatémiai szempontbd6l téar-
gyalja, hanem mint hisipari segéd-
anyagot és bemutatja azokat a
feltételeket, melyek a beleket a
hasipari technologia részére alkal-
massa teszik. A fliszerek, cukor,

konyhasé, salétrom és salétromos-sé
c. fejezetek a pacolés, izesités kér-
déseivel foglalkoznak. A szerzék a
legujabb hazai kutatdsok eredmé-
nyeinek ismeretében foglalnak &l-
last a cukor, konyhaséd, valamint
salétromos-s6k pacolasnal mutatko-
z6 szerepér6l. A fliszerek targyala-
sanal roviden kitérnek a fliszerek
baktériumos szennyezettségére. En-
nek a fejezetnek, valamint a Hus-
ipari készitmények minésitése c.
fejezetnek egyetlen hibajaul kell
felrénunk, hogy a bakterioldgiai kér-
déseket csak érintélegesen targyalja,
noha ezek a kérdések részletesebb
targyalast érdemelnének.

A masodik rész teljes egészében
a husipari feldolgozassal foglalko-
zik. Ennek els6 fejezetében a tdl-
telékes husaru gyartasahoz sziksé-
ges Uzemi helyiségek és azok beren-
dezései keriilnek targyalasra. A mel-
lékelt tervek hlstizemeinek rekonst-
rukciéja sordn kialakitott korszer(
elrendezéseket mutatjak be. A sz6-
veges részben az izemi feldolgozas
helyiségeivel szemben tdmasztott
korszert! kdvetelmények nyernek is-
mertetést. Ugyancsak értékes része
a konyvnek a gépi felszerelések is-
mertetése, mely egyben a legljabb
tipusi magyar gyartmanyu hus-
ipari gépek bemutatéja is. Ez a
rész a legujabban kifejlesztett ma-
gyar gépi berendezések fébb mi-
szaki adatait is tartalmazza. A tech-
nolégiaval foglalkozé fejezetek nem-
csak a hasznalatos gépeket s azok
kezelését tartalmazzak, hanem tar-
gyaljak az egyes feldolgozasi tech-
nolégidkat, tovabbad adatokat ko-
z0lnek a gyartds nyersanyag és ener-
gia igényére vonatkozéan is. Kilon
fejezet foglalkozik a zsirolvasztas
nyersanyagaival, valamint techno-
l6gidjaval. Té&bldzat mutatja te az
olvasztas id6tartaménak és az apri-



tds fokéanak hatdsat a zsir, illetve
tepertényereségre. Ugyancsak tar-
talmazza a kilonb6z6 Aallati zsira-
dékok jellemz6 adatait és mindéségi
eléirasait.

Rovid fejezetben keriil targyalas-
ra a léhluskészitmények gyartasa,
nyersanyag szikségletik és miné-
ségi jellemz6i.

A 19. fejezetben a dobozos hus-
készitmények gyartasi el6irasait,
anyagnormait mutatja be a kényv.
Helyes lett volna itt nemcsak
a Clostridium botulinum, hanem

egy-két gyakoribb baktériumféleség .

hétilésének kozlése is tadjékoztatas
céljabol.

A 20. fejezet igen roviden, mind-
O0ssze két oldalon foglalkozik a hus
és huskészitmény x csomagolasaval.
Ez a fejezet jelent6ségénél fogva
bévebb targyaldst érdemelne, te-
kintettel arra, hogy husiparunk je-
lenlegi csomagolasi médjai még kor-
szerlitlenek, dsszehasonlitva a fej-
lett ipari allamok csomagolasi kul-
tarajaval.

A kdényv egészét tekintve meg-
allapithaté, hogy szerkezeti fel-
épitése egységes és kovetkezetes ;
nyelvezete vilagos, kénnyen érthetd,
a maga nemében hidnypdtld és
szakmai tovabbképzés céljara is al-
kalmas, nemcsak a szakemberek
szaméara értékes, hanem mindazok-
nak, akik a huasipar irant érdeklé-
dést tanusitanak.

Nagy F. (Budapest)

MARTINIUS, I.:

Tud6vészes vagoallatok husanak

Feder-féle szdama

ZLUF 108, 323, 1958.

A Feder-féle szam (a hus termé-
szetes viztartalmanak viszonya a
szerves nemzsiranyaghoz) egészsé-
ges vagoallatoknal sokszdz vizsga-
lat eredményeképpen : 3,2—3,6.

A szerz6 oOsszefliggést keres a va-
goallatok egészségi allapota és a
his Feder-szama kozott. Tanulma-
nyédnak targya a thc- s szarvas-
marhédk és sertések Feder-szama

volt. Ilyen irdny0 rendszeres vizs-
géalatokat a szerz6 végzett elszor.
Megallapitotta, hogy tbc-s marha- és
sertéshisnal enyhébb mértékd be-
tegség esetén a Feder szamnak csak
kismérték(i emelkedése (atlagérték-
ben 0,09) volt észlelhet, mig a
hatdrozottan magas viszonyszamok
csak az el6rehaladottabban thc-be-
teg allatok husanal mutatkoztak.
Igen beteg allatoknal a Feder-szam
atlagértékét marhanal 3,74-nek, ser-
tésnél 3,77-nek taldlta a szerzé.
Egyes esetekben pedig kimagaslo ér-
tékeket is allapitott meg, G. m.
marhahtGsoknal 4—4,5, sertésha-
soknal pedig 4 koruli Feder-szamo-
kat. A Feder-szdm tbc-okozta emel-
kedése a hus Osszetételében bedllott
valtozasnak, azazaviztartalom emel-
kedésének és a fehérjetartalom csok-
kenésének kovetkezménye. A fehér-
jében mutatkozd csdkkenés a je-
lentésebb tényez6 a Feder-szam
névelésében. Tekintettel arra, bogy
mérsékelten tbc-s marhanal és ser-
tésnél (melynek hisar a vagohidi
vizsgalat soran betegségi elvaltozast
még nem lehet felismerni), a Feder-
féle szdm nem emelkedik a norma-
lis érték folé, nem fordulhat el6 az,
hogy a fogyasztasra ilyenforman
alkalmasnak mind@sitett hasbo6l szar-
mazd daralt hast vagy kolbaszfélesé-
get a min@ségi vizsgalat soran ide-
gen vizzel hamisitottnak mindgsitse-
nek. A magas Feder-szamu er6sen
tbc-s allatok hisa a vagoéhidi ellen-
6rzés soran felismerhet6 és igy for-
galomba nem Kkerul.

Sarudi 1. (Szeged)

HARDON H. J. ES VISSER D.

Kolorimetrids modédszerek szorbinsav
meghatarozasara
ZLUF 108., 397, 1958.

A szokvanyos meghatarozasnal,
a vizg6zdesztillacié alkalmaval fel-
1ép6 magas hémérséklet miatt, illé-
kony, telitetlen vegyuletek keletkez-
nek, amelyek — kuléndsen szén-
hidratdas élelmiszerek esetén — tal
nagy vakértékeket adnak. A hé-
mérséklet 105 C°-on valé tartdsa-
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val azonban jo eredmények nyer-
het6k. Még tovabbi valtoztatassal,
a vizg6zdesztillacié kondenzatuma-
nak szoédaoldat hozzdadéasa utan,
kis térfogatra valé bes(iritésével, a
vakértéket majdnem nullara sike-
rilt lecsokkenteni.

A szerz6k kolorimetrids eljarast
dolgoztak ki hidrokinon-kénsavval.
Ez a moédszer csak bizonyos kon-
centracié hatarok kozott (5—15 mg
szorbinsav) alkalmazhaté. Ezért in-
kabb specifikus kvalitativ kimuta-
tdsra alkalmas. A szorbinsav kvan-
titativ _meghatarozdsara a szerzék
Boeseken-reakciéjat JOI-lel hasz-
naltak fel. A jod a konjugalt kettés-
kotésnek megfeleléen szabadul fel.
A képz6dott jodoldat fényabszorp-
ci6jat mérték a szinkép lathaté ré-
szében, 520 mi[n hullimhossznal.
Evvel a modszerrel az élelmiszerek-
ben levé szorbinsavnak tdbb, mint
90%-4t tudtdk meghatarozni.

Orentsdk A.-né (Budapest)

JANICKI J. ES KAMINSKI E.:
A riboflavin kémiai meghatarozasa
Die Nahrung, 2, 608, 1958.

1. A riboflavin kémiai meghata-
rozasanal tobbnyire azt a moédszert
alkalmazzék, hogy az extraktokat
0,1—0,4 n savak (so6sav, kénsav,
foszforsav) felhasznélasaval 15 perc-
t6l 1 o6ra id6tartamig — vissza-
csepegd h(tével vagy nyomas alatt
— forrasban lev6é vizfird6én tart-
jak. Ez az eljards nem elégséges.

2. A riboflavin ill. a riboflavin-
nukleotidok gabonanem(iekben két-
féle kotésben fordulnak el6 :

a) lazan fehérjéhez kotve, s eb-
b6l a kotésb6l 45 percen keresztil
forrasban levé vizfirdén tartva
0,1 n kénsavval felszabadithatok;

b) mint er6sen kotott riboflavin dl.
annak nukleotidjai. Felszabadi-
tdsa ebben az esetben csak tripszin-
nel pH 7,8—8 melletti hidrolizissel
érhetd el.

3. Feltehet6, hogy a gabonacsi-
rdzasnal nem képzd6dik Gj riboflavin.
Ink&dbb az a valészin(, hogy a csi-
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rdiz6 gabona protedzai szabadda
teszik a fehérjéhez er6sen kotott
riboflavint.

4. A riboflavin fluoreszcenciaja-

nak mérése tesztoldatokban pH
2,9-—3 mellett hajtand6é végre, mi-
vel ezen a teruleten a kisér6 anya-
gok (purin, pirimidin stb.) oltéha-
tdsa a legkisebb. Nem helyes a mé-
rést a tiszta riboflavin oldat opti-
malis fluoreszcenciajanal (pH 5,0—
7,0) végezni.

Takacs L.-né (Budapest)

MULLER, R.:

Elelmiszerek radioaktivitasanak
mérése

Mitt. 4%, 235, 1958.

Az 1957. évben a kovetkezOkép-
pen végezték a méréseket: a vizs-
galand6 élelmiszereket mindenek-
el6tt megszaritottdk, majd elham-
vasztottdk. A hamubél kilonvélasz-
tottak az alkalifémeket, mert leg-
tobb élelmiszer hamujaban termé-
szetszer(ileg el6forduld kalium 0,01 %
radioaktiv kaliumtartalmaval (K4j)
radioaktiv szennyezettség latszatat
kelthetné, marpedig a soranalizisek
célja nem a természetes radioakti-
vitds kimutatdsa volt, hanem a su-
garzas intenzitdsdnak az a noveke-
dése, amely mesterséges (atomrob-
bantdsoknal keletkezett) radioaktiv
izotopok kovetkeztében all el6.

A vizsgéalathoz tejb6l 200 ml-t,
gyumolcsokb6l és fézelékfélékbdl
200—300 g-ot, gyiumdlcsszorpokhél
200 ml-t, borb6l 300—500 ml-t,
asvanyvizekb6l asvanyi anyag tar-
talmuk szerint 500— 1000 ml-t, ivéd-
vizb8l 5 litert, es6vizbdél 1 litert
hasznéltak fel. A kozvetlenul az
elhamvasztassal nyert hamu 0,3 g-
jdbdl mértek osszaktivitast, a tulaj-
donképpeni meghatarozashoz pedig
a fémionfrakciénak ugyancsak 0,3
g-javal dolgoztak. A femionfrakcio-
nak levalasztasa ammdéniumoxalat-
tal tértént ammonids oldatban. A
szamlalécsovet kéliumkloriddal ka-
libraltdk, az eredményeket gC/ml,
illetve g élelmiszerre adtak meg.

Gal 1. (Budapest)



Elelmiszervizsgal ati

KOZLEMENYEK
FIGYELO
(GYAKORLATBOL A GYAKORLATNAK. ..)

SZESZIPAR
Szeszesitalok

A palackozva forgalomba hozott druknéal szamos esetben a szabvany
altal engedélyezett 3%-nyi tlirésnél nagyobb térfogathidnyt allapitottunk
meg, ami kiléndsen kis Kkiszerelésli egységeknél a fogyasztd sulyos
megkarositasara vezethet. A gyari min@ségellendrzésnél fokozott gondot
kell forditani — kiléndsen az Un. ,rretur-palackok” téltési teljességének,
illetve (rtartalmanak pontos vizsgéalatara.

Az Unicum Lik6rgyar a ,Budafok” elnevezésli exportra készuld
brandy-féleséget belfoldon is forgalomba hozza. Ez az &ru Osszetételében
nem felel meg az MSZ 9593 borpdalinka (brandy) szabvénynak. Hasonlé
esetek ismétl6dése alkalmaval a szabvéany aldli felmentés elnyerése nélkili
forgalombahozatal esetén kifogast emellink ! ( |

K. J.

Ecet

Az MSZ 1659 Etelecet szabvany a fogyasztoi forgalomba keriilé ecet-
nél ,,ecetangolnamentesség”-et kovetel meg. A gyartéd lzemek ezt az ecet
szlirésével biztositjdk. Sajnos azonban az utébbi idében gyakran eléfordul»
hogy az ecet jelent6s mennyiségl ecetangolnat tartalmaz, ami a szlirés
gondatlan voltdra mutat.

Kilonosen vidéki viszonylatban gyakori az ecet 10—20%-0s vizezése
is. Tekintve, hogy az ecet jelenleg legnagyobbrészt nem palackozva, hanem
okimérve” kerul a fogyasztéhoz, a hamisitasra (vizezésre) tadg tér nyilik.
Az e téren mutatkozd visszaélések kikiiszobdlésre felhivjili a min6ségvizs-
galo intézetek figyelmét az ellen6rzés fokozasara, a szabdalysértési bir6sa-
gokat pedig a birsagolasok (itéletek) szigoritasara.

(K. J.)
Faecet

A faecettel tartésitott uborka- és paprikamintak érzékszervi tulaj-
donsagai (szag és iz) rosszabbak mint az erjedési ecettel tartésitott parallel
mintaké. A faecet mellékszaga és ize a tartdsitott termékeken is hatarozot-
tan felismerhetd.

Irodalmi adatok szerint az erjedéai ecet konzervalé hatasa is jobb,
mint a szintetikus eceté. Ezt egyes kutatok mikrobioldgiai kisérletekkel
igazoltdk. Eszerint az erjedési ecet olyan bioldgiailag aktiv hatéanyagokat
tartalmaz, amelyek az ecetbaktériumok anyagcsere termékeiként foghatok
fel és amelyek gatoljak a mikroorganizmusok szaporodasat. Ezzel szemben
a szintetikus ecet konzerval6 hatdsa csak a savhatasra korlatozédik. A kér-
dés gyakorlati tisztazasa kutatdinkra var. (B. F.)
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BORIPAR
Pezsg6 — habzébor

A multban mar gyakran hangoztatott panasz, a pezsg6 és habzdébor
palackok tokéletlen lezardsa (dugd) valtozatlanul fennall. A legutébbi
id6ben a Szeszforgalmi Vallalat egy vidéki telepén egy olyan tétel pezs-
g6t talaltunk (3 lada & 40 palack), mely teljes egészében forgalomba-
hozatalra alkalmatlan volt!

(K. j.)

Alkoholmentes italok

Az uditéital gyarté vallalatoknak — még automata gépek hasznalata
esetén is — nagy gonddal kell eljarni a készara ellenérzésénél. Nem engedhetd
meg, hogy ugyanazon gyartdsi napon a készaru szérazanyagtartalma
8,0 és 14,0 ref.% kozott valtozzon!

A zavaros, szirke olajkivalast tartalmazé narancsizl uditéitalok a
nem megfelel6 mindségl narancsizl szérp felhasznalasdnak tudhatok be
(1 alabb, konzervipar).

Coca-Cola

Az Elelmezésiigyi Minisztérium felhivasara a likérgyéarak kisérleteket
folytatnak ,Coca-Cola”-szer(i ital hazai prototipus gyartasara. A gyartas
folyaman import nyersanyagokon kivil (gyarmataru stb.) lehetéleg nagy-
mértékben hazai nyersanyagokat kivannak felhasznalni.

. (K. J)

TEJIPAR
Sajtok

A tejipar jobb min6ségli O6mlesztett sajtokat izlésesebb csomagolés-
ban kivan a jovében forgalomba hozni. A beszerzett (j adagol6gép felhasz-
naldsaval a Vasmegyei Tejipari Vallalat az alabbi 6dmlesztett sajtféleségek-
kel kivanja bdviteni az omlesztett, adagolt sajtok valasztékat.

1. ,Macko” ementali jellegli 6mlesztett dobozolt sajt

A sajt Osszetétele azonos a ,Zeng8” sajt Osszetételével. Lényegében
kemény sajtbdl Omlesztett sajt. Szarazanyagtartalma 50%, szdrazanyaga-
ban 45% zsirtartalommal. Ezt az 6mlesztett sajtot haromféle kiszerelés-
ben kivanja az ipar forgalomba hozni.

a) 200 g-os kiszerelésben (Csardashoz hasonld) .6 db haromszogletl cik-
kely, kerek, duplafenek{ dobozban ;

b) 500 g-os kiszerelésben, 8 db haromszégletl cikkely, kerek szimpla-
fenekld dobozban ;

c) 200 g-os kiszerelésben, 4 db haromszdgleti cikkely, félkerek szimpla-
fenekl dobozban.

A cikkelyek mindharom valtozatban aluminium félidba csomagolva
keriilnek a dobozokba. A cimke frakkban levé mackoét abrézol.

2. ,,Csillag” tejszines zsiros omlesztett sajt

A sajt 40% kemény sajtot, 40% félkeménysajtot és 20% tejszint tar-
talmaz. Széarazanyagtartalma 45%, szarazanyagtartalméban 45% zsir-
tartalommal. Téglalap alaki 200 g-os dobozban, 4 db aluminium fé6lidba
csomagolt sajt nyer elhelyezést. A sajton levd cimke a tejltat abrazolja.

3. ,,Zelleres” zsiros Omlesztett sajt
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A sajt 50% keménysajtot és 50% félkemény sajtot taitalmaz. Szaraz-
anyagtartalma 48%, szarazanyagaban 45% zsirtartalommal. Kétféle
kiszerelésben kivanja forgalomba hozni az ipar:

a) 100 g-os félkéralaki dobozban, 1 db félkdralakd sajt, aluminium
folidba csomagolva,

b) 200 g-os koralaku dobozban, 2 db aluminium félidba csomagolt
félkoralakd sajt van elhelyezve.

A cimke mindkét Kkiszerelésnél azonos, zellert &brazol.

4. ,,Vadasz” koményes zsiros Omlesztett sajt

50% keménysajtbdl, 50% félkeménysajth6l Omlesztett zsiros sajt,
48% szérazanyagtartalommal, szadrazanyagdban 45% zsirtartalommal.
Téglalapalakl, 100 g-os dobozban 1 db.sajt kerul elhelyezésre, aluminium
foliaba csomagolva. A cimke nydlra 16v6 vadészt abrazol. s )

z. M.

EDESIPAR
Uj gyartméanyok:

Az elmult idészakban ismét tébb édesipari Uj gyartmanyt fogadott el
az erre a célra kijelolt bizottsdg. A Szerencsi Csokoladégyar az aldbbi (j
gyartmanyokat késziti: Rézsa desszert (kocka alaku, persipan és zselé
rétegl korpusz étcsokoladéba martva), Ananasz desszert (fondantba
martott szeszes dinnye korpusz étcsokolddéba maéartva). ABC csokoladé
(2 dkg-os tablak ét-, mokka- és tejcsokoladébol). Konyakos barack (ko-
nyakba &ztatott és fondantba martott kajszi darabok étcsokoladéval
bevonva). Konyakos szilva (az el6bbi készitménytdl csak gylimdlcsanyaga-
ban kulonbézik, mint neve is jelzi, szilvaval készul). Paletta diszdoboz
(paletta alakt kartondoboz, a festékek jelképezésére kiilonb6z6 szin(
folidba csomagolt csokoladé pasztillak szolgalnak, a doboz fékép fondant
bonbonnal van tdltve). Jutka csokoladés szelet (kétrétegl — persipan és
parizsikrém — korpusz étcsokolddéba martva). A Csemege édesipari gyar
az aladbbi Gj gyartmanyok gyéartdsat kezdte el: Kékusz cukorka (fehér-
szin( ballirozott gémb alakt cukorkdk kokusz izl szérppel tdltve). Fincsi
szelet (kékusz izl fondant csokoladéba martva). Arany narancs (narancs-
héjjal duasitott fondant korpusz étcsokoldadéba martva). Koékusz csék
(daralt kopraval készilt, aranysargara sult csok alakra formalt puszedlik).

(R. L)
Markazasra javasolt 0j édesipari készitmények

Az édesiparban immar hagyoméannya valt, hogy minden évben meg-
rendezik az édesipari termékek nagy seregszemléjét, melyen az egyes
tzemek verseny keretében bemutatjdk azokat a cikkeket, melyeket folyd
évben hoztak forgalomba, vagy kivadimak gyartani. A versenyben részt-
vevd cikkeket a kijeldlt bizottsdg december 6-an birdlta el. A biralébizott-
sag a legjobb készitményeket markazasra javasolta. Ezek : 25-6s bonbon
(gyartja: Budapesti Keksz-és Ostyagyar). Stoly karamella (négy izhen
készilt, szemenként csomagolt toffee karamella), gyartja: Budapesti Keksz-
és Ostyagyar). Mirabell (szeszes marcipan korpusz étcsokoladés hivelybe
téltve, gyartja : Gydri Keksz- és Ostyagyar). S6s keksz (gyartja : Gyéri
Keksz- és Ostyagyar). Paletta bonbon (az Uj gyartmanyok kdzt mar ismer-
tettilk, gyartja : Szerencsi Csokoladégyar). Francia gyoéngydrazsé (parizsi-
krém korpuszt cukordrazsé, gyéartja: Budapesti Keksz- és Ostyagyar).
Epres desszert (étcsokolédé hivelybe toltott eperszugat, gyartja : Cukra-
szati Gyar).



A bizottsag altal javasolt készitmények folétt az EIl. Min. és Bk. M.
szervei kozosen dontenék s a mindségi jellemzdk rogzitése mellett az Elel-
miszeripari Koézlonyben fogjak megjelentetni a markazasi hatarozatot.
A mindségellenérzé intézetek az abban rdgzitettek figyelembevételével
végzik a mindgsitést.

(R. L)
Szaloncukor

Egyes vidéki Uzemek (cukrdszddk) szabvanyon kivili szaloncukrot
hoztak forgalomba. Az ipari és kereskedelmi tarcAk megegyezése alapjan
a szaloncukor nem tekinthet6 cukraszipari készitménynek, ezért annak
gyartasaval csak az El. Min. édesipari igazgatésag feligyelete ald tartozo
vallalatok foglalkozhatnak. Kivételes esetben adhatnak engedélyt egyes
szOvetkezeti cukraszddknak szaloncukor készitésére, ezek az lizemek azon-
ban csak szabvadnyos min@séget gyarthatnak. A kifogasolt termékek cuk-
ros véd6burkolattal (kandisz) nem voltak ellatva, keményit6sz6rpot nem
tartalmaznak, invertcukor tartalmukat ecetes invertadidssal készitették
s egyes szemeken az ecetsav szaga és ize el6nytelenul érz6dott ki.

(R. L)

Cukoralakzatok

A foldmivesszovetkezeti cukraszdak nagyobb mennyiségben készi-
tettek és készitenek cukoralakzatokat. Csak azok az lizemek kapnak gyar-
tdsi engedélyt, melyeknek bemutatott el6mintai megfeleltek. A cukor-
anyag keményitészorp nélkul f6zott cukoroldat, melyet forméba dntés eldtt
részben kristadlyositanak. Izesitéanyagként csak kakadt tartalmazhat-
nak. Mesterséges zamatositoanyagot, élelmiszerszinezéket a cukorhoz nem
adagolnak. A gyartd csak sajat vallalatanak tzleteiben arusithat, s fel kell
mutatnia a gyartdsi engedélyt. Az engedélyt a Szbévosz, illetve Bk. M. EI.
Féigazgatésag adja Ki.

A cukoralakzatokat aluminium félidba csomagoljak s nitrolakkal a
szem, sz4aj, orr sth. részeket tetszet6sen szinezik. Egyes véllalatok a szi-
nezést kopallakkal végzik.

(R. L)

Kakadpor

A forgalomban levé import kaka6 minésége ellen tébb panasz érke-
zett. A kakadporok egy része a szokasosnal durvabb 6rlési volt, ligos
feltaras nélkil készilt s ezért a bel6le gyartott ital sok tledéket tartalma-
zott. Az Ujabb import kakadporok elé6mintdit mar megvizsgaltdk. Azok
szinben soOtétebbek, szemcsézettségben finomabbak s a bel6lik készult
ital kevesebb Uledéket tartalmaz.

(R. L)

Héaztartasi keksz

Az elmult negyedévben a haztartasi kekszek min6sége javult. Elvétve
volt csak tapasztalhaté az el6z6 id6szakban gyakorta észlelt hiba, hogy
a kekszek jelent6s mennyiségben tartalmaztak hdlyagos parnas darabokat.
A hiba kikiszobodléséhez a jobb nyersanyagokon kivil a géazellatds javu-
lasa is hozzajarult. Jobb gazellatas kovetkeztében szakszerlien tudtdk a
sttést vezetni.

(R. L)



i zesitok

A Budapesti Sutéporgyar tobb készitményének szavatossagi ideje
megvaltozott, Az ellenérzés és tarolds megszervezésének megkdnnyitésére
az aldbbiakban ismertetjik ezeket a szavatossagi idéket :

Sitépor 1 év

Vanilias cukor 3 honap

Menthol drazsé fél év

C vitamin drazsé 3 hénap

Teaizesitd 1 év

Citromp6tlé 6 hénap

Levespor 3 hénap

Palacsintapor 3 hénap

Puddingpor (mogyord kivételével) masfél év
Puddingpor mogyor6s 8 hdnap

Pezsg6por 1 hénap R. L)

Kavé

Az elmult két hénapban a porkélt kavé mindsége kisebb mérték-
ben javult. A javulast annak lehet tulajdonitani, hogy kisebb mennyiség-
ben Columbia, jelent6sebb mennyiséghen Santos kdvé érkezett az orszagba.
Utdbbi nyerskavé extra prima, prima és superior minéséghen érkezett.
Ezek a Santos kavé tételek nagyon egyenl6tlenil porkélodnek, ezért ajan-
latos lett volna valogatasuk.

A forgalomba kerilt kAvék nagy része még mindig talporkolt s ez elény-
telentl érz6dik a kavéfézetek izében is. ( |

R. L.

FUSZEREK
Flszer szabvanyok

A hazai és import fliszerek szabvanyositasa a befejezéshez kdzeledik.
Ez ideig élethe lépett 24-féle fliszer aruszabvénya ; 1—1 mintavételi, vizs-
galati, 6rlési és csomagolési fliszerszabvany. Ezek kozdtt van a nyers és
6rolt flszerpaprika &ruszabvanya is. Utolsénak maradt a fliszerpaprika
6rlemény mintavétele és vizsgalatanak szabvanya. E szabvany feldleli az
eddig legjobban bevalt kémiai meghatarozasokat, pl. a Benedek-féle kap-
szaicin és szinezGképességet, a Kajdacsi-féle idegen festék meghatarozast,
tovabba a Hazslinszky altal 6sszeallitott mikroszkopiai vizsgalatok leirasat
és abrait is.

Egyel6re nem szerepel e szabvanyban a Lovibond s még néhany
olyan fotometrikus szin-szdm meghatarozas, amit az export paprikadrle-
meények értékelésére hasznalnak, mert ezek még csak kisérleti eljarasok.
A spanyol és egyéb kulfoldi paprikaérlemények &sszehasonlitdsanal nyert
adatok (Palotas—Konecsni) rendkivil érdekesek s kivanatos volna
szakkorokben azoknak bemutatassal egybekapcsolt ismertetése is.

(8. L)
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Paprika jellegmintak

A hazai fliszerekre vonatkoz6 szabvanyaink el@irjak, hogy a koril-
irdssal nehezen meghatarozhat6 jellemzdéket ,Jellegmintdk”-ban kell rég-
ziteni. llyen jellemzék a fliszerpaprikdnéal a szin és csip6sség.

A jellegmintdkat évente &ltaldban kétszer — oktober és maércius
honapokban — hatarozza meg a Flszerpaprika Jellegmegallapité Bizott-
sdga, melyben az Elelmiszeripari, a Kilkereskedelmi, Belkereskedelmi
minisztériumok, az OMMI Kodzpont, tovdbba az OMMI szegedi és kalo-
csai paprikamindsité osztalyai vannak képviselve.

Az idei fliszerpaprikatermés jellegeit mar meghataroztak. Megalla-
pithatd, hogy a b6séges mennyiség mellett lehet6vé, valt, hogy szinben és
izben is némi min6ségjavitds torténjen, kiléndsen a csemege és édes-
nemes fajtaknal, amelyeknél az utébbi hdédnapokban némi visszaesés volt
tapasztalhaté az iz rovasara.

Orvendetesen megnévekedett belféldi forgalmunk bizonyara a korabbi
éveknél jobb huasellatasnak is velejardja ; kilforgalmunknal pedig dontd,
hogy a vilagpiacon nagyon elterjedt spanyol paprikdval szemben a mienk
a tuzespiros szin mellett igen zamatos, s igy a kérnyez6 allamok csak fej-
16d6 nemesitési eljarasaik révén vehetik majd fel vele a versenyt.

A fenti Bizottsadg figyelembe vette azokat a tapasztalatokat, melyeket
az év folyaman kilonb6z6 orszagokban jart szakembereink szereztek
— kiléndsen a csip6ségté6l mentes paprikdk nemesité eljardsai terén -
és a kivalasztott jellegmintakat szokas szerint megkildi az illetékes Ming-
ségvizsgald Intézeteknek és Allomasoknak, hogy ellen6rzéseik soran azokat
dsszehasonlitadsra hasznéalhasséak.

(S. L)

KONZERVIPAR

Narancsizii szorp

A kereskedelmi halézatban ismét talalhatok olyan palackok, melyek
tartalman a felszinen szirkés-fekete karimaszerl olajkivalds észlelhetd.
A hiba val6szinlileg helytelen gyartastechnol6gia, vagy nem megfeleld
nyersanyag (narancsolaj, cukor) felhasznalasanak kovetkezménye.

(K. J.)
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