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Az élelmiszerek min6ségének 1984. évi alakulasa
és az ellen6rzések tapasztalatai

TAKO EVA
Mez6gazdasagi és Elelmezésiigyi Minisztérium

Az agazat szakmai feliigyelete alatt m(ikod6 hatosagi élelmiszer mindsegellen-
6rz6 szervezetek, valamint az élelmiszer-el6allitok mindségellendrzési tapasztalatai-
nak Osszegezésével és értékelésével a korabbi évekhez hasonléan elemeztik az
élelmiszerek minGségének alakulasat.

Az elmult években a mindségi szintet két Osszesitett jellemz8 bazisévhez
viszonyitott valtozasanak figyelembevételével hataroztuk meg. Az egyik jellemz6
az Osszesen vizsgalt termek tételszamra vonatkoztatott nem megfelel§ tetelszam
szazalékos aranya (Un. kifogasolasi %), a masik jellemz6 az ipari és hatdsagi ming-
ségellenérzésben meghatarozott médon képzett komplex min&ségmutatd.

Ebben az évben az értékelést dtmenetileg kizardlag a kifogasolasi szézalék
bazisévhez viszonyitott valtozasa alapjan tettik meg, mert a minéségmutatd kép-
zésben 1984. januar 1-t8l olyan valtoztatdsokat érvényesitettiink, amelyek irredlissa
teszik az dsszehasonlitashdl tehetd kovetkeztetéseket.

A kifogasolasi ardnyokat viszont a statisztikai torvényszerliségek ismert
matematikal mddszereivel hasonlitottuk 6ssze, hogy a levont kovetkeztetéseink
megbizhatosagat egyértelm(ivé tegyik.

7. tablazat
B Az élelmiszerek min6ségének alakulédsa 1984-ben
az Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomasok adatai alapjan
Kifogasolt tételek %-ban*
Szektor
1984 1983 valtozés
Minisztériumi ipar 6,7 6,4 valtozatlan
Tanacsi ipar 16,0 14,0 romlott
Mez6gazdasagi ipar 14,3 131 valtozatlan
Szdvetkezeti ipar 15,6 14,1 véltozatlan
Magénipar 25,6 21,4 véltozatlan
Gsszesen 9,5 8,7 véltozatlan
* nyers zoldség-gytimalcs nélkil
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2. tablazat
Az élelmiszer-termékcsoportok mingségének alakulasa 1984-ben

Termékcsoport Kt % Mingsités
1983 1984
Baromfi 6,7 6,9 valtozatlan
Cukor 50 4,3 véaltozatlan
Dohéany 3,9 5,6 romlott
Edes 6,4 6,6 valtozatlan
Gabona 59 8,2 romlott
Hus 11,0 10,7 véltozatlan
Hité 41 41 véltozatlan
Konzerv 7,6 8,3 valtozatlan
Novényolaj 3,2 4,2 véltozatlan
Sor 7,0 6,3 véltozatlan
Sité 14,7 17,2 romlott
Széaraztészta 131 14,2 valtozatlan
Szesz 4,8 6,3 romlott
Tej 8,6 10,4 romlott
Udits 14,0 14,2 valtozatlan
Gyumalcs, z6ldség 14,7 13,5 véltozatlan

1.

Megallapitottuk, hogy az élelmiszerek 1984-ben, a bazisévhez viszonyitva,
gyakorlatilag valtozatlan minGségi szinvonalon kerlltek elGallitasra. A nem megfelel6
tetelek aranya azonos vizsgalati szinten 9,5% az 1983, evi 8,7%-hoz képest. A 0,8%
névekedés nem mindsil szint valtozasnak. Az 1 tablazatban az élelmiszer-el6allitok
szektoronkénti, a - . tblazathan az egyes termékcsoportok eredményeit tiintettiik
fel, a minGségi kategdriak megjeldlésével.

A 3. tablazatban a minisztériumi felugyelet alatt mikddd élelmiszer-elGallitok
paragankénti értékelését kilon is megadjuk, figyelembe véve, hogy a gazdasagi
ranyitasi rendszer valtozasa még az elmult évet nem befolyasolta.

A minéséget meghatarozd és hefolyasold tényez6ket dsszefoglaldan és kiemelten
is értékeljiik, hogy ezek alapjan a kedvezétlen tendenciakra kilon felhivjuk a fi-
gyelmet, illetéleg a megfelelének itélt hatasokat elfogadasra ajanljuk.
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3. tablazat

Elelmiszeripari termékek minéségalakuldsa 1984-ben
a minisztériumi iparban

Kif. %

Szakégazat Mingsités
1983 1984

Baromfi 4,5 51 valtozatlan
Cukor 53 41 valtozatlan
Dohéany 3,9 5,6 romlott
Edes 53 4,5 véltozatlan
Gabona 6,0 8,0 romlott
Hus 95 7,5 javult
Hté 3,0 3,5 véaltozatlan
K onzerv 57 6,0 véltozatlan
Novényolaj 3,2 4,2 véltozatlan
Sor 6,0 6,7 véaltozatlan
Szesz 4,6 54 véaltozatlan
Tej 71 9,3 romlott

Az élelmiszerek legfébb mindségi jellemz6jét —az érzékszervi tulajdonsagokat
—a legtobb iparagban dontéen befolyasolja a nyersanyag mindsége. Ismeretesek az
1984-es év idGjarasanak végletei, melyek a névényi eredetli nyersanyagokat ming-
ségi vonatkozasban eltéréen befolyasoljak.

Megfelel6 mindségl nyersanyag volt a dohany-, a gabona-, a novényolaj-,
a sor-, a szesz- és a tejiparban. Nem a kivant, illetGleg tervezett dsszetételli volt a
hiit6-és a konzervipar nyersanyagellatasa: nyersanyagminGsegi hianyossagok vol-
tak az Udit6ital hazai alapanyagainal, a cukor- és az édesiparban. Az id6jaras koz-
vetlen befolyasatol fuiggetlenil a his- és baromfiipari alapanyag-ellatas mindsége
sem a kivant szinten tortént.

‘A gyartastechnoldgiara és miszaki fejlesztésre a korabbi évek visszafogott lehet6-
ségei voltak a jellemzoek. Néhany allandosult mindsegi hiba (pl. kocsanytartalom,
mUanyag flakonok szivargésa) a gépi berendezések nagyfoku elhasznélédasanak
eredménye.

JelentGsebb fejlesztés tortént:

hiit6kapacitas bévités a husiparban, )
programozott gyartévonalak a h(ité- és a konzerviparban,
féltartostej kapacitashévités a tejiparban.

A gyartmanyfejlesztes titeme kielégit6. A ndveked6 vallalati 6nallosag jo hatas-
sal van az 0j termek és az (j valaszték igényelt bvitésére. Kedvezd, hogy a fejlesz-

tési irdny széles skaldn mozog, az extra mindségi igénytdl az olcsobb arfekvési
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termékekig, a diétas élelmiszerektdl az egészségesebb taplalkozasi igényt kielégitd
termékekig.

A tarolas, szallitas szinvonala mérsékelten emelkedik, de folytatédott a gabona-
ipari taroldkapacitas bdvités.

Az adalék-, segéd- és csomagoléanyagok mindsége kilonbdz6 formaban és mér-
tékben befolyasolja a kész élelmiszerek minéségét. Az import anyagok beszerzési
nehézségei, a hazai anyagok jelenleg még ingadozé gyartasanak és nem egyenletes
minéségenek kovetkeztében az egyes élelmiszerek minésége a megengedettnél
nagyobb ingadozast mutat.

Az ipari minGségellendrzes, mely vitathatatlanul a leghatékonyabb eszkize az
élelmiszer-el6allitas soran elérhet6 o‘ptimélis minGségi szint kialakitdsanak, nagyon
eltérd személyi és targyi feltételekkel rendelkezik.

A minGsegellendrzés megnyugtatoan makodik a régi nagy hagyomanyu dgaza-
tokban (cukor, névényolaj, szesz, dohany). Eppen ezert zavard, hogy a trosztok
megsz(inése bizonytalanna tette a szinvonalas Uzemi, gyari ellen6rzéshez szlksé-
ges kozponti laboratoriumok mikodéset. A tartésan exportra orientalt agazatok
—nh(t6ipar - és egyes gyarak - Papai HUskombinat, Debreceni Tartésitdipari
Kombindt — megfelel6 m(szaki szinvonali mindségellen6rzést mikodtet. Ezek
tovabbfejlesztése azonban elengedhetetlen, mert az igényesebb piacokon olyan
kilénleges mindségi elbirdsok (szermaradvany, nehézfem, vitamin) jelentkeznek,
amelyek vizsgalatara nem képesek.

Altalanosan és figyelmeztetéen jelentkezik, hogy a bels6 minéségellen6rzés
nem fordit figyelmet a nyersanyag , az adalék- és csomagoléanyagok felhasznalas
el6tti vizsgalatara, tényként kell leszdgezni, hogy ennek sok esetben elsésorban
targyi és szakmai felkésziiltségi oka is van.

A hatosdgi elelmiszer-minGségellendrzés a megyei allategészségiigyi és élelmi-
szer ellenérzd allomasi halézat szervezetében a korabbi évek jé szinvonalan latta
el feladatat, ellen6rzési hatékonysaga jo.

Ellen6rzési szemléletében —helyesen —a fogyasztéi érdekvédelem az elsdd-
leges. Vizsgalatain alapul6 hatdsagi intézkedések szama (3590) a bazis évet meg-
haladd, ami 6sszefliggesben van a kifogasolasi arany o s %-0s orszagos szinti emel-
kedésével.

Osszefoglal6an leszégezhet6, hogy az élelmiszerek minéségének ,,valtozatlan”
szinvonala 8sszhangban van a jelenlegi gazdasagi adottsagainkkal, de nem koveti
a fogyasztoi mindsegi igény novekedését. Az élelmiszerek arszinvonal novekedését
nem kdvette mindseégi szint emelkedés és ezért a fogyasztd érzéken?/sége nétt a
minéségi hidnyossagokra. A belféldi ellatas és a kulfoldi eladas egyértelmd mindség-
javulast igényel, melynek feltételeit a termelés folyamataban meg kell teremteni.

P

. Troszti vagy orszagos vallalati szervezetekben el6allitott
élelmiszeripari termékek mindségének alakulasa

Allatforgalmi és Husipari Troszt

A hasipari termékek minGs¢ge Gsszessegében javult, ami elsdsorban a feltjitott
termékszabvanyok minGségi elGirasainak valtozasaval magyarazhato (viztartalom-
értékek elhagyasa, Uj érzékszervi biralati elirasok bevezetése).

Javult a minc’isé%(e a vorosaruféléknek, felvagottaknak, fistolt szarazkolbasz-
nak, huskonzerveknek; kismértékben javult a kolbaszféléknek; valtozatlan a szalonna-
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7. dbra
Az élelmiszerek minéségének szektoronkénti alakuldsa a hatésagi élelmiszer-ellen6rzés kifogéaso-
o o o lasa alapjan o
1 minisztériumi ipari, 2. tanacsi ipar, 3. mez6gazdasagi ipar, 4. szovetkezeti ipar, 5. 6sszesen

féléknek, flstolt husoknak; kismértékben romlott a hurka és kendésaruknak, szalami-
féléknek; romlott az étkezési sertészsiroknak, egyéb husipari termékeknek.

A husipari alapanyagok kozil tovabbra sem Kielégité a sertéshis minGsége.
Az atvételi sulyhatarok csokkentése kovetkeztében a kitermelt csontos his fajlagos
mennyisége csokkent. Tovabbra is jelentds az exudativ his aranya (5-25% kozott),
a magas zsirarany és a zsirral atsz6tt hdsok aranya.

A marhahis alapanyag minGségét az exportlehet6ségek hatarozzak meg,
hazai feldolgozasra a gyengebb minGseg(, exportra nem alkalmas alapanyag keral.
Az import marhahus minoségbe a hazainal g%/engéb (izomszegény, faggyus, nem
megfelelé allomanyu stb.). A baromfihGspép felhasznalasa - a megvaltozott piaci
viszonyok kovetkeztében —jelent@sen csokkent.
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Az adalékanyagok kozil a natrium-kazeinat ellatds nem volt folyamatos; id6-
szakos nehézségek jelentkeztek a fliszerellatasban (bors, grill fliszerkeverék, szere-
csendio stb.); esetenként minGséghibas miibelek (cutisin és visco belek), feliilnyo-
mas nélkuli mlbelek nehezitették a termelest. So ellatassal Osszefiiggoen nitrites
pacsé hiany is el6fordult. Nem javult a zsircsomagolashoz hasznalt polisztirol
tégelyek, aluféliak minésége sem.

Mszaki fejlesztés keretében jelentds hit6kapacitas bovités, 2 f6z6-flistdld
szekrény, lapocka csontoz6, vakuum csomagolo, a farmer gyartoizemben 5 (j
szaritoterem (Papai HK); sertés- és marhavago csarnok épitészeti atalakitasa,
érlel6torony, fagyasztd alaglt (Szegedi Szaldmigyar és HK); sertéstest mingsitd
berendezés és Vemag folyamatos t6lt6 (Borsod m-i AHV); (j hisbontd, 0 turista
szarito €s patronos termékgyarto gepsor (Fejér m-i AHV); SEIDELMANN kutter,
-tolt6-klipszeld gépek sth. termeléshe allitasat, ill. rekonstrukciét kezdtek el.

Az ipar gyartmanyfejlesztd, valasztékbovitd tevekenysegének szélesitésére jel-
lemz8, hogy az mind az olcsdbb, mind a dragabb arfekvési termékeket tartalmazza.
llyenek: a BNV dijas betétes gongyolt szalonna, BNV kdzonségdijas majas termék-
csalad (Komarom m-i AHV), 5 féle rolad (Gyér-Sopron m-i AHV), kiilonb6z6
izesitést huskenyerek, majas készitmények. A Komarom m-i AHV termékein tul-
menden BNV-nagydijjal f’utalmazték a Szegedi Szalamigyar és HK Pick téliszala-
mijat és BNV-dijjal a Zala m-i AHV étkezési mindségli globin porat.

A kiilpiaci helyzet tovabbromlasa kovetkeztében az el6z6 évinél is jelent6sen
nagyobb tomegi arualapot kellett exportalni, az iﬁar piac és termékstruktira-valté
tevékenységét tovabbfolytatni. Tovabb nétt a hisrészek exportja, az év végén
Gtnak indult az els6 téliszalami-tétel az USA-ba.

A Véllalati minGségellendrzés targyi feltételei javultak — de ma sincsenek a
kivént szinvonalon — Szabolcs, Szolnok, Hajdu-Bihar, Borsod, Bacs-Kiskun m-i
AHV-nal és a Szekszardi HV-nal megteremtették a fehérjetartalom-mérés feltéte-
leit. A szakagazat egészére kiterjedd feladatok ellatdsara megkezdédott a Husipari
MinGségligyi Leanyvallalat szervezése a koordinativ, iranyitott mindségszabalyozas
feltételeinek megteremtésére.

A mindség biztositasa és fejlesztése érdekében sziikséges:

- agyartaskozi és késztermék ellendrzési tevékenység szigoritasa; szinvonala-
nak emelése;

- hatékonyabb min&ségi termelés anyagi érdekeltségi rendszer miikodtetése;

- a minGsegellendrzés targyi es személyi feltételeinek javitasa;
tovabb kell folytatni a termékstruktira atalakitdsat a piaci igényeknek
megfelel6en.

Gabonatrgszt

A gabonaipari termékek mindsége Gsszességében romlott. Az 6rlemények (ezen
belil a bdza- és rozsliszt) mindsége romlott.

Csokkent, de még mindig a legnagyobb arany( az érzékszervi hianyossagok
(korpazottsag, szin, hamutartalom, kartevékkel valo fert6zottség) el6fordulasa.
Az osszetétell (nedvességtartalom) és a tdmegeltérés miatti kifogasok ndvekedtek,
viszont csokkent a csomagolasjelolési hibakbol eredé kifogads mértéke. A hantolt
termékek, ezen beldl a rizs mindsége is romlott, kifogas elsésorban dsszetételi hibak
(tdrmeléktartalom) miatt volt.

Nyersanyag tekintetében a blzatermés mennyiségi és minésegi szempontbol
is ili vartnal kedvez6bben alakult, bar a jé 6rlési értékil javitd mindsegl buza kevés
volt.

A buzatermés hektoliterstlya kiléngsen Fejér, Komarom, Béacs, Békés, Pest
és Szolnok megyében volt jo. Agyommag keverékesség ndvekedett, a csokkentérték
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szemtartalom joval alacsonyabb volt, mint az eldz6 évben. A tdrtszemtartalom

2 % korl alakult, a nedvessegtartalom valtozo volt (emiatt nagyobb mennyiségu
buza szaritasara kerilt sor), a hamutartalom alacsonyabb, a nedves slUSrmennyi-
ség 1-2%-kal kisebb, mint tavaly. A blzak sutSipari értéke orszagos atlagban Jo,
kiegyenlitettebb, a sikérterUIékenység kedvez6bb.

_ A rozstermes jonak mondhaté, de keverékessége a buzaénal rosszabb volt.
Arizstermeés mennyiségileg és mindségileg is elmaradt a bazisévitl, ennek eredme-
nyeként a hantolélizemek kihozatali eredményei is csokkentek.

Miiszaki fejlesztés keretében 85000 t tarolokapacitas bGvitésre keriilt sor.
Vasbeton silokat (77 800 t) helyeztek tizembe Oroshazéan, Dunadjvarosban, Szek-
szardon, fémsilét (7200 t) Erden, csarnoktarolét Mez6tiron és Fehérgyarmaton.

A gyértastechnol6gidk miszaki szinvonaléra féként a szintentartds a jellemzd,
tobb malomban (Baranya, Bacs, Békés, Csongrad, Hajdd, Pest, Somogy, Szabolcs,
Szolnok, Tolna, Vas és Veszprém megye) technoldgial modosnasokat %epcsereket
hajtottak végre. Békéscsaban buzacsira porkold gépsort helyeztek (izembe

Gyartmanyfejlesztés keretében porkolt blzacsira, Waxy kukoricat tartalmazo
szaraztészta es diabetikus termekek (kenyérliszt és szarazteszta), valamint hantolt
napraforg6 alapy diop6tlo kerultek forgalomba.

A minGségellen6rzés szervezetében lenyeges valtozas nem tortént, az ellenGrzés
j6 szinvonald. Néhany Uj vizsgal6 miiszer uzembe helyezésével javult a laboratériu-
mi haldzat technikai felszereltsége.

A minBség biztositasa és fejlesztése érdekében tdrekedni kell:

— a mennyiségi és min6ségi termelés megfelel6bb 6sszhangjara,

— a mindéségi kiiléntarolas megvalositasa érdekében a gabonaatvétel soran
a beltartalmi vizsgalatok novelésére,

— a technoldgiai fegyelem tovabbi szigoritasara.

Magyar Ht6ipari Vallalat

A hitGipari termékek minGsége 0Osszességében jo szinvonalon valtozatlan.
A termékcsoportok kozil javult a gyorsfaﬁyasztott zbldborsé és zoldbab, romlott
a gyorsfagyasztott gylimoélcs és gyimolcskrémek és a gyf. félkész- és készételek
:nigc’isége. Vaéltozatlanul nem meriilt fel kifogas a gyf. parajkrémekkel kapcso-
atban.

Kifogasolasra Ieggyakrabban a nyersanyaghibakkal és a technoldgiai hianyos-
sagokkal 0Osszefliggd kedvez6tlen érzékszervi és Osszetételi tulajdonsagok, valamint
a tomeghiany adott okot. El6fordult néhany esetben, hogy a minGségmegorzési
id6tartam lejarta utan szallitottdk a termékeket a kereskedelembe.

Az ipar nyersanyag-felvasarlasi tervét dsszességeben teljesitette annak ellenére,
hogy a kedvezGtlen 1dGjaras miatt néhany terméknel —paradicsomalaku paprika,
zoldbab, csemegekukorica, meggy —jelentGs termeskiesés mutatkozott. Az érzé-
kenyebb z0ldség- és gyumolcsféleknél el6forduld 25-30%-0s terméskiesest sikeriilt
z0ldborsobol 133%-osan, burgonyabdl 155%-osan teljesitett felvasarlassal kiegyen-
liteni. A zoldborso mmoseget kedvez6tleniil befolyasolta a fakult, sargas-fehér
szind, klorofilhidnyos szemek —a korabbi évekhez viszonyitott nagyobb aranyl —
el6fordulasa.

Gyartasfejlesztés keretében zoldbors¢ feldolgozo gyarak nagy része mar alkal-
mazza a termelési szerz6désekben a szamlto?epes vetésprogramozast. A békés-
csabai gyarban befejez6détt a zoldborsévonal automatizalasi programjanak elsé
épcsdje. A székesfehérvari gyarban megkezdddétt a rekonstrukcios beruhazas.



Tobb gyarban bévitették a mérlegparkot, csomagologépek vasarlasara kerllt sor
és (j csomagoldanyagot fejlesztettek ki, novelték a fagyasztokapacitast és a tarolas
higieni tételeinek javitasara rozsdamentes raklapokat és-rakoncéakat szereztek
be.

Gyartmanyfejlesztés eredményeként jo, ill. kivalé minéségben valasztékbdvitd
termékek kerlltek forgalomba — t6bbek kdzdtt — gyorsfagyasztott habositott
malnakrem, gyf. gesztenyetortakrém, gyf. gombaleves, gyf. sajtos pizza, gyf. ko-
romporkolt, gyf. pozsonyi tészta és gyf. grizgaluska.

Az ipari minGségellendrzés az élelmiszeripari gazatok kozott a legjobban szer-
vezett, a termelést teljeskorGen ellendrzik. A személyi és targyi feltételek altalaban
biztositottak, bar néhany gyarban a létszamhiany, ill. a miszerezettség szinvonala
gondot okoz.

A minBség biztositasa és fejlesztése érdekében sziikséges:

— a gépi betakaritas igényeinek figyelembevételével Uj fajtak nemesitésének
kezdeményezése;

— a nyersanyagok mindsitésének tovabbi kiterjesztése Gjabb nyersanyagokra,
ill. Gjabb paraméterekre;

— a mindséggel Osszefliggl anyagi érdekeltségi rendszer Kialakitasa és alkal-
mazésa.

Novényolajipari és Mosbszergyartd Vallalat

A véllalat élelmezési termékeinek mindsége véltozatlanul j6. A napraforgé
és a repce étolaj mindsége a palackok szivargasa miatt romlott, a Liga margarin
minésége javult, a Rama margariné valtozatlanul jo.

A nyersanyagellatds megfelel6en alakult. Az ipar kizéar6lag hazai termesztésl
olajos magvakat dolgozott fel. Az olajtartalom az olajlenmag kivételével valame-
lyest csokkent.

A novénytermesztési rendszerekkel kialakult hagyomanyos jo kapcsolatokat
mind a nemesités, mind a termesztés-technolégia terliletén tovabbfejlesztette.
Az adalék- és segédanyagokhOl a mennyiségi és minoseégi ellatas megfelel6 volt.

A csomagoloanyagok koziil az étolajok palackozasahoz felhasznalt PVC mennyi-
ségileg megfeleld volt. Feldolgozhatdsaga a korabbi import anyagokénal rossza%b
volt és ez a palackok dinamikus szilardsagaban is hatranyosan jelentkezett. A hazai
papirgyaraknal tapasztalhato kapacitashiany miatt a szallitasok cslsztak, a meny-
nyiségi elmaradasok cstkkentették a készletet, a minéség valtozatlanul nem volt
Iéielégité. Az év mésodik felében kapott papiripari importkeret enyhitett a gondo-

on.

Mdiszaki fejlesztés keretében megkezdték a gyarak tobb évre tervezett atfogo
rekonstrukciojat. A nyersolajgyartd vonalak korszer(Gsitését a hajalo iizemek kor-
szer(isitésével kezdték. Uj nyalkatlanito berendezés ker(ilt a rakospalotai, csepeli,
kébanyai és a nyirbatori tizemekbe és kiegészitették a martfiii sort is. Megkezdodott
a margaringyartas korszer(sitése és kiegészitése is. Folyamatban van egy 150 t/nap
kapacitasu Lurgi g6zol6 felallitasa, és e?y acélszerkezet(i h(it6tarolo épitése is.

Az élelmiszeripari gyartmanyok fejlesztésére valasztékb6vitd termékek forga-
lomba hozatalara nem kerdlt sor.

A t0kés exportra szallitott nyers napraforgoolaj mennyisége jelentdsen nétt és
a vallalt kotelezettséget szocialista viszonylatban s teljesitettek.

A minGségszabalyozas targyi és személyi feltételei megfelelGek, tovabbi eldre-
lépés tortént a mlszerezettség fejlesztésében.
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A mindség biztositasa érdekében szikséges:

— a palackgyartd szerszamok kopésa kovetkeztében el6fordulé hibak kiki-
szobolése,

a beruhazasok tovabbvitelével és egyéb mindségbiztosito intézkedésekkel
a mindségi szinvonal tovabbi ndvelése.

Tejipari Vallalatok Trosztje

A tejipari termékek minBsége dsszességében romlott.

Valtozatlan az étkezési tehént(rg, a vajféleségek, romlott a tejféleségek, a
savanyu tejkészitmények, a tejszinfelék, a turokészitmenyek, az Omlesztett sajt
és egyéb sajtkészitmények minGsége, a termekcsoportok kozil javult az egyéb tej-
termekeké. A mindségromlas az erzékszervi és sszetételi hianyossagok gyakoribb
(19,2%, ill. 56,7%) elofordulaséra vezethet§ vissza.

A nyersanyagellatds megfelelGen alakult. A higiéniai tulajdonsagok alapjan
mindsitett termelGi nyerstej nagyobb mennyisége volt I. osztalyd (44,1%), mint
az elmult évben (bazis 25%2. A min6ség a fizikal tisztasag szempontjabdl romlott
(93,2%-rdl 91,7%-ra). A felvasarolt tej 3,7%-aban gatléanyagot, 10,6%-aban
19%-nal nagyobb mennyiségii idegen vizet mutatott ki.

Ajérulékos anyagok ellatdsaban komoly fennakadéas nem volt, az import aro-
makat és allomanyjavitd anyagokat részben hazai gyartasiakkal helyettesitették.
Az eperlekvar hianya idoszakos termeléskiesést okozott a Gervais habositott taro-
nal. Alegtébb mindségi reklamécié az el6z6 évekhez hasonléan a csomagoldanyagok
korében jelentkezett (pl. tejcsomagolofoliak vastagsag ingadozésa, mikrolyukazott-
saga; sajt érlel6- és csomagolotasak eltérd repeszt§ szilardsaga, rétegszétvalasa;
aluminiumfélia lakkozasi, kasirozasi hibai).

A miszaki fejlesztést els@sorban a g%/érté és csomagolo vonalak felﬂi'itésa,
kapacitasnovelés, a termékek hosszabb fogyaszthatdsagat biztositd technoldgiak
kifejlesztése, a biztonséﬂos lizemelés feltételeinek javitasa jellemezte. Sopronban
vajkrém gyartashoz technolégiai vonalat, Szekszardon vajgyarto, Pécsen, Sopron-
ban tolt6zard gépeket, Kelenfoldon féltartdstej gyartd geépsort, Marcaliban kor-
szer(i Taré Rudi gyartovonalat, Kalocsan lagysajt gyarto, és zsugorfolia csomagolo-
vonalat helyeztek Gizembe. Csornan tejpor alapi porok keverésére és csomagolasara
kilon Gzemrész letesult. Megnovelték a hiitGteret az egri, a dunaujvarosi, a zala-
egerszegi, a nagykanizsai és a sarvari tizemben. Jelent6sen ndvekedett a higiéniailag
kifogastalan, rozsdamentes acéltartalyos tejszallitd gépkocsik szama.

Gyartmanyfejleszt6 tevékenység keretében a magasabb feldolgozottsagi foku
termékek valasztéka nétt. Forgalomba keriilt tobbek koz6tt a BNV nagydijat
nyert Party vajkrém csalad ﬁGy()’r-Sopron m-i TV), a BNV-dijas Baranya sajt
(Baranya m-i TV), a KAF emblémat visel6 Pasztor sajt flstdlt és nat(r valtozatban
(KTV Kunszentmarton), a fogyasztoi Kiszerelés(i krémfehérsajt (Csongrad m-i TV),
a juhtej alapanyagu Kaskeval sajt (Borsod m-i TV), a natlr és sonkas izesités(
Omlesztett Pécsi sajt (Baranya m-i TV), a ,,Presso” és ,,Otthon” tejeskavépor
(Szabolcs-Szatmar m-i TV). Import helyettesité élelmiszer-allomanyjavité és
stabilizalészer (Milkolloid) gyartasat kezdte meg a Kaposvari TV.

Az ipardgi mindségellendrzés személyi és targyi feltételei folyamatosan biztosi-
tottak, a Budapesti és Kozépmagyarorszagi TV —0nallo laboratorium hianyaban
—a TVT laboratoriumat szerzédes alapjan veszi igénybe. Evek dta eredményesen
folyik - a termékek mindsegére jellemz6 paraméterek, ill. a minGségmutaté alap-
jan —a vallalatok kozotti mindsegi verseny.
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A mindség biztositasa ésjavitdsa érdekében sziikséges:

— a savanyitott termékek, a t(ird, és a TUré Rudi technolégiai vonalanak kor-
szer(isitése,

—a tej fogyaszthatdsagi idejének novelése tovabbi ElecSter berendezések
lizembe allitdsval,

— a laboratériumok felszereltségének fejlesztése, kiilonos tekintettel a maga-
sabb feldolgozottsagi foku termékek gyors vizsgélatara.

P

1. Vallalati szervezetben el6allitott élelmiszeripari
termékek mindségalakulasa

Baromfiipar

A baromfiipari termékek minGsége Osszességében valtozatlan. Az elmult évhez
hasonldan kiemelked6en magas a kifogasolasi arany a Budapesti, valamint a Deb-
receni és jelentdsen emelkedett —az ipari atlag kozel kétszeresére —a Békéscsabali
E\é-nél; A Kecskeméti, Oroshazi és a Torokszentmiklosi BV kifogasolasi aranya

edvezd.

A vaéllalatonként kifogasolasi arany alakulasat a mellékelt tablazat tartal-
mazza.

A termékcsoportok kozil javult a baromfi hlskészitmények és az egyéb
baromfi termékek mindsége. Valtozatlan a vagott egész baromfi és a darabolt
baromfi —ezen belill javult a fédarabolasi termékek, romlott a csirkeaprolék -
valamint romlott a tojas min&sége.

A bazisévhez hasonléan magas (71,8%) az érzékszervi hibak aranya (nem meg-
felelGen zsigerelt-, tisztitott, roncsolt, felulet szennyezett termékek).

A nyersanyag minGsége tovabbra sem volt egyenletes (sulyszorodas, tuletetett-
ség, gyenge kondicio, torzsakos tollazat), ami a nagylzemi feldolgozas soran nehe-
zitette a késztermékininéség megfeleld szinten tartasat.

A csomagolbanyag-ellatas kevés javuldst mutatott az el6z6 évihez képest.
Tobb esetben a hegesztési-, zsugorodasi-, ill. mérethibas mianyag foliak és az elsé-
sorban export kiszallitast kesleltet6 mindséghibas kartonok okoztak gondot.

A miszaki fejlesztés soran a valasztékbovités lehet6ségét biztositd, korszer(
gépekkel felszerelt tovabbfeldolgozo tizemeket alakitottak ki (Debrecen, Kecske-
met), elkészilt a csirkedarabol6 tlizemrész (Kecskemét), a nagytestli baromfi dara-
bolo Uzem és a melléktermek hasznositdo takarmany huspép tizem (Debrecen).
A feldolgozé vonalak korszer(sitése soran atadtdk a ,hetvégi csirke” vonalat
(Oroshaza), a kdvér liba feldolgozd (Békéscsaba), a viziszarnyas zuza feldolgoz6
(Kistjszallas), a zsigerel6 ﬁBudapest) vonalakat. Tovabb bévilt a hl’jté-fagi(yaszté
kapacitas, U folyadekos, ill. levegds el6h(itd rendszereket (Oroshdza, Toérokszent-
miklés, Szentes), szinkron fagyaszté alagutat (Budapest) és hiit6tarolot (Torok-
szentmiklds) hel?/eztek izembe.

A csomagolas fejlesztés érdekében foliafivé gépsort (Sarvar), felsGpalyas
kartonszallitot (Torokszentmiklds) és vakuumos csomagolégépet (Kecskemét)
allitottak izembe.

A gyartmanyfejleszté munka eredményeként bdvilt a darabolt termékek és a
tovabb feldolgozott baromfi készitmények valasztéka, melyek kozil kiemelkedd
a BNV-dijas flszerezett ,,hétvégi csirke” (Oroshaza), a BNV-dijas Csabai haztaji
jérce ﬁBékéscsaba), a Pulykamell és -comb vakuum csomagolasban, Szarnyas méjas
tokbélben (Debrecen) és a Frikadella (Torokszentmiklos).
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A véllalati minGségellendrzés teriiletén #elentc’is valtozds nem tortént. A szemé-
lyi és targyi feltételek hidnyosak. A tovabbfeldolgozd tevékenységet is végz6 valla-
latok nincsenek felszerelve a gyartaskozi ellendrzéshez, ill. a késztermék vizsgélata-
hoz sziikséges laboratériummal.

A minBség biztositasa és javitasa érdekében szilkséges:

— a technoldgiai szinvonal folyamatos fejlesztése, o
— a minGségi termelés anyagi érdekeltségi rendszerének kiszélesitése,
— a vallalati min6ségellenérzés hatékonysaganak fokozésa.

Baromfiipar
EI6411it6 Kifogasolasi %
(MEM)
1983 1984
Békéscsabai B. V. 3.2 9,7
Budapesti B. V. 12,5 13,0
Debreceni B. V. 16,3 133
Kecskeméti B. V. 19 1,7
Kiskunhalasi B. V. 1,6 4.4
Oroshazi B. V. 15 0,0
Sarvari B. V. 41 6,7
Szentesi B. V. 19 2,9
Torokszentmiklosi B. V. 2,8 0,0
Osszesen 4,5 51
Boripar

(uditditalok)

A minisztérium felligyelete ald tartozo6 pincegazdasagok, borkombinatok altal
eléallitott termékek mindsége dsszességében valtozatlan. lgen magas a kifogasola-
si % a Badacsonyvidéki PG és az Eger-Matravidéki Borgazdasagi Kombinat, rend-
kivul kedvez$ a Pannonvin Borgazdasagi Kombinat termékeinel (részletes adatok
a mellékelt tablazatban). Az Udit6italok és a szeszes italok min6sége valtozatlan,
a gylmélcsnektarok mindsége javult.

Az Uditéitaloknal a valtozatlan kifogasolasi arany mellett ndvekedett a hal-
mozott hibak el6fordulasa. Az Osszeteteli, térfogati, csomagolds-jeldlés hibak el6-
fordulasanak bazisévi szintje mellett kétszeresere nétt az érzékszervi hibaokok
?yakoriséga: szénsavhianyos iz, nem megfelel6 alapanyaghbdl, ill. aroma felhaszna-
asabol eredd izhiba, ledékesség, mikrobiologiai romlas. ErezhetGen romlott a
Marka sz6l6, alma, meggy és tonik tdit6italok erzékszervi minésége. A Badacsony-
vidéki PG gydri Gizemében a raktari visszalrités valtozatlanul nagy aranya (6,4%-
os) mellett a mikrobioldgiai hibak szama némileg cs6kkent, az Eger-Matravidéki
Borgazdasagi Kombinatnal tébb okra visszavezethet6en (gyimdlcslé és gyimdlcs-
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szOrp tarolas, szallitas feltételei, palackmosasi problémak) jelentGsen nétt a mikro-
biologiai romlas. Az dit6knél valtozatlanul legtébb mindségi problémat az Gssze-
tételi hianyossagok (elsésorban kisebb szénsavtartalom) jelentik.

A szeszesitaloknal (elsésorban valddi palinkak) dsszetételi és zarashiba fordult
eld. A gyiimolcsnektarok jo minéségliek, a csomagolés-jeldlési hiba megszint.

Az Udit6ital-gyartas hazai alapanyag-ellatasa (gyimolcslé, koncentratum, izo-
szOrp, cukor) mennyiségileg megfeleld volt.

A késztermékmind@ségben is kedvez6tlenill éreztette hatdsat a gylimélcslevek,
gyumolcsszorpok gyenge, ill. ingadozé mindsége és esetenkénti nem megfeleld
mikrobioldgiai allapota. A Badacsonyvidéki PG-nal eléregedés és mikrobiolégiai
hiba miatt alapanyag selejtezésre is sor keriilt.

Az import aromakat részben hazai Szilas aromaval helyettesitik, melynek
mindsége gyenge, ill. ingadoz6 volt. Gondot okozott tovabbé a zaréelemek minGsége
(zarés szénsavtartasa, csavarzar nyithatdsaga) is. Az import alap- és segédanyagok-
nal (citromsav, kaliumszorbat, aroma) a legnagyobb probléméat a rendszertelen
szallitas okozta.

A boripari dit6ital-gyartds miiszaki szinvonala alapvet6en nem valtozott.
A Badacsonyvidéki PG-nal és a Kozép-magyarorszagi PG-nal néhany berendezést
érint6 feljitasra kerilt sor, ez azonban ipari szinten Osszességében nem &ll arany-
ban a gépsorok elhasznalddasaval. Az import alkatrészek beszerezhet6sége a fel-
Gjitasi, javitasi munkakat hatraltatja. Az ipar a korlatozott beruhazasi, fejlesztési
lehet6ségeket els6dlegesen a boraszati agazatban hasznalja fel, az idit6ital-gyartas-
ban a szintentartas is nehézseget jelent.

Gyartmanyfejlesztés kereteben a Badacsonyvidéki PG. rostos gyiimoélcslevek-
Eél ) I? kartondobozba helyezett mianyag zacsk6 csomagolas bevezetésével prébal-

ozik.

Az Udit6italok valasztéka Marka Narancs-tonik, Limonadé-tonik, gyombér,
ananasz, maracuja, mangé izesitéssel boviilt (Pest megyei, Délalfoldi és Kozép-
Magyarorszagi PG-ok?.

A Dbels6 mindségellenGrzes alapvetl személyi és targyi feltételei korlatozottan
biztositottak, a hatékonysag novelése indokolt. )

A minGség javult —és az ipari atlagnal jobb —a KOPI-nél, a Pest megyei
PG-nél é a Panndnia Borgazdasagi Kombinatnal, romlott és az iparon beliil is a

Boripar
(uditsitalok)

El6allito Kifogasolasi %
(MEM)
1983 1984
Badacsonyividéki Pincegazdasag 16,8 20,1
Délalféldi Pincegazdasag 9,7 71
Eger-Matravidéki Borgazdasdgi Kombinat 11,3 21,1
Ko6zép-Magyarorszagi Pincegazdasag 27,6 134
Pest megyei Pincegazdasag 14,3 7,0
Pannonvin Borgazdasagi Kombinat 12,8 0,0
osszesen 15,4 14,0
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legrosszabb az Eger-Matravidéki Borgazdasagi Kombinatnal. Valtozatlan, de az
|par| atlagnal nagyobb kifogésolas mellett allitotta el6 termékeit a Badacsonywdekl

A mindség biztositasa ésfejlesztése érdekeben szilkséges:

—a miszaki szinvonalat — feldjitasokkal, gépcserével stb. — meg kell
Grizni;

—a mlkrobiolc’)giai romlasok megszintetésére hatékony intézkedéseket kell
tenni;

—a szolo és a hazai gyumolcsalaﬁu uditGitalok érzékszervi minGségét jobb
mindsegli és gondosabban Kialakitott receptiraju alapanyag és aroma fel-
hasznalasaval sziikséges javitani és allandositani.

Cukoripar

A cukoripari termékek minGsége valtozatlan. Az ipari atlagot haromszorosan
meghalado a kifogasolasi arany az Acsi és a Selypi, kiemelkedden alacsony a
Pet6hazi, az Ercsi és a Sarvari Cukorgyarban. A Hatvani Cukorgyar termékeit
nem klfogasoltak

A kifogasolasi % vallalatonként alakulasa a mellékelt tablazatban talalhato.

Javult a finomitott kristalycukor és a darabos finomitvanyok; valtozatlan a
normal kristalycukor; romlott a porcukor és a cukorliszt minésége.

Cukoripar
E164llito Kifogasolasi %
(MEM)
1983 1984
Acsi Cukorgyar 3,9 15,7
Ercsi Cukorgyar 1,3 1,8
Hatvani Cukorgyar 0,0 0,0
Hajdusagi Cukorgyéar 51 53
Kaposvari Cukorgyar 13,3 3,2
Pet6hazi Cukorgyar 17 0,6
Sarkadi Cukorgyar 6,0 6,7
Sarvari Cukorgyar 1,6 2,5
Selypi Cukorgyar 5,0 121
Szerencsi Cukorgyéar 8,0 4,4
Szolnoki Cukorgyar 4,6 2,9
6sszesen 53 41
Szerencsi Edesip. V.* 53 41

* édesipari termékekkel egyitt
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A nyersanyag min6sége —a bazisévhez viszonyitva —cukortartalom vonatko-
zaséban 3,5%-kal csokkent, ndtt a hektaronkénti répatermés mennyisége. Fel-
dolgozas tekintetében a répa osszetételi (K-, Na-, aminonitrogén-tartalom) jobb volt
az el6z6 évinél, amit a melaszcukor mennyiségének csokkenése és a s(irdié tisztasagi
hanyadosanak ndvekedése is mutat.

A répaéatvétel és az automata laboratériumok munkéjaval kapcsolatban ming-
ségi kifogas nem volt.

Adalék-, segéd- és csomagold anyagokbdl megfelel6 volt az ellatés. Kifogas
t;ge/es papiralapt gy(jté6zsakok nem megfelel6 mindségl ragasztasa miatt merilt
el.

A miszaki fejlesztes soran folytattak a répa fogadasat és tisztasagat javito
rekonstrukciokat (Acs, Sarvar, Kaposvar), Uj répatarolo epilt Pet6hazan, (j
el6- és fdderitési rendszer Uzembe allitdsaval javitottdk a létisztitds minségét
(Acs, Sarvar, Szerencs), korszer(sitették a beparlast (Hatvan, Selyp, Pet6haza),
Uj zagyslritok beépitésevel javitottak a sz(irés minGséget (Acs, Sarvar). Uj cukor-
foz6 kesziléket épitettek be (Acs, Sarkad), automatizaltdk a cukorfézest (Hatvan,
SerE, Pet6haza, Sarvar), korszer(sitették a késztermék osztalyozasat és szallitasat
(Sarkad, Sarvar).

A gyarak minGsegellenGrzési rendszere valtozatlanul magas szinvonald, jol
szervezett. A kialakitott prémiumrendszer eredményesen szolgalja a j6 mindségl
termékek el6allitasat.

A min6ség biztositasa ésfejlesztése érdekében sziikséges:

— a cukorf6zés és az adagolorendszerek folyamatos automatizalasa;

- a megfelel6 h6mérséklet és nedvességtartalom biztositasa érdekében cukor-
szaritdk beépitése;

— a darabos finomitvanyok szor6dé csomagolasanak megszintetése;

- korszer( széllitasi és raktarozasi feltételek biztositasa.

Dohényipar

A dohényipari termékek minGsége 0sszességében romlott.

A kifogasolasi arany a bazisévhez és az ipari atlaghoz viszonyitva is jelentds
mértékben emelkedett a Pécsi, illetve csdkkent a Satoraljadjhelyi Dohanygyarban.
A részletes ellendrzési adatokat a mellékelt tablazat tartalmazza.

~ Acigarettak kozil javult a fustsz(iré nélkali, romlott a fistsz(iros cigarettak
mindsége.

A hazai nyersanyag-felvasarlas és az import dohanyanyag-beszerzes csokkent
(13,7, illetve 14,2%-kal). Novekedett a mesterséges szaritasu dohanyok részaranya.
A bazisidészakhoz viszonyitva javult a Virginia tipusi dohanyok minésége. A ter-
mészetes szaritast nagylevelli Barna dohanyok részaranya az elmult évihez képest
csokkent, minGségi szintje kismértékben csokkent. A termelGkkel kialakult kapcso-
lat mindkét kiképz6 vallalatnal jénak mondhat6. A gyartd agazat a beérkezett
dohéany egy részét nem megfelel§ frakcioosszetétell, osztalyszer(itlenség, magas
kocsanytartalom, témeghiany, zaszlés kocsany, magas nedvességtartalom, zold
levél lemez-tartalom miatt kifogasolta.

A segédanyagok kozil a cigarettapapir minGsége altalaban megfelel6 volt.
A csehszlovék cigarettapapirral gyartott cigarettaknal idészakosan el6fordult
alacsony ég0képesség. A hazai raganyagok minGséget kedvezotlenil befolyasolta
a rossz ragasztéképessé%, inhomogeén anyag és az idegenanyag-tartalom. A szallitott
mennyiség 10%-at kellett reklamalni. Sok probléma volt az aktivszén alacsony
adszorbcios képességével, a filterburkol6 mandzsettapapir és a fustsz(iré papir
mindségével.
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A mdszaki fejlesztésben a termesztéstechnolégia (folids palantanevelés, a Po-
vvell-rendszer alkalmazésa, hidastraktor kialakitasa), a kistermel&i szaritoberende-
zések fejlesztése, a kocsanyfeldolgozas, vagat készités, filtergyartas és a cigaretta-
gyartas korszer(isitése jelent haladast.

Gyartmanyfejlesztés keretében 100-as Marlboro (Eger), Sopianae Junior és
Lady (Pécs), Arany Dukat, Eziist Dukat (Satoraljaujhely) cigaretta keriilt hazai
forgalomba. El6készitették a sarga flstszlrds Symphonia (Debrecen) cigaretta
forgalomba hozatalat.

A min6ségellendrzés személyi-targyi feltételei lényegében nem valtoztak.

Az iparagi laboratérium fenntartasara valasztott megoldéas rendkivil elényds,
a mindségellendrzés koordinaciodjat és a szabvanyositassal kapcsolatos agazati fela-
datokat magas szinten latja el.

A min0ségi bérezés rendszerét az iparag tovabbfejlesztette (Nyiregyhazi
Dohéanyfermental6 Vallalat, DDT. Dohanyftermentald Vallalat, Debreceni Dohany-

gyar).
A min@ség biztositasa érdekében sziikséges:

—a minéségsz.abélﬁozés tovabbfejlesztése;

— a beruhéazasi eszkdzok hatékony felhasznalasa; ] )

— az import segédanyagokat helyettesit6 hazai anyagok minéségének javi-
tasa,

—a technologiai el6irasok szerinti import dohany részaranyanak biztositasa;

—az import segédanyagok kivant mindségének biztositasa, ill. a minéségiik

megdrzése.
Dohanyipar
El64llito Kifogéasolasi %
(MEM)
1983 1984
Debreceni Dohanygyar 0,6 34
Egri Dohanygyar 2,9 6,4
Pécsi Dohanygyar 4,7 10,5
Séatoraljatjhelyi Dohanygyar 7,2 3,8
Osszesen 3,9 5,6
Edesipar

Az édesipari termékek min8sége a bazisévhez viszonyitva 6sszességében valto-
zatlan. Osszességében csokkent a kifogasolas a Budapesti és a Szerencsi Edesipari
Véllalatndl, az ipar atlagat meghaladd a Gy6ri Keksz- és Ostyagyarban.

A véllalatonkénti adatok a mellékelt tablazatban talalhatok.

Termékcsoportonként elemezve javult a csokoladék —ezen belill a tej-, ét-
és (ireges csokoladék, a teastitemények, a kavépotszer és az egyéb édesipari termé-
kek; valtozatlan a zselé-, a szaloncukorkak és a lisztes aruk —ebbd6l a kekszek;
romlott a kakaopor, a cukorkak —ebbdl a t61t6tt cukorkak, a kavé és a nugatszer(
termékek mindsége.
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Edesipar

E164l1it6 Kifogasoléasi %
(MEM)
1983 1984
BEV &sszesen 54 43
Budapest Csokoladégyar 4,1 3,0
Csemege Edesipari Gy. 58 3,9
Duna Csokoladégyar 4,7 4,1
Zamat Kavé és Kekszgyar 6,8 58
Gydr dsszesen 5,0 57
Gyéri Keksz és Ostyagyar 57 58
Janossomorja 31 55
SZEV 5,0 41
Szerencsi Csokoladégyar 5,0 7,0
Di6sgy6ri Edesipari Gyar 5,0 1,6
dsszesen 53 4,5
Szerencsi Cukorgyar 8,0 4,4
SZEV* 6sszesen 53 41

* cukoripari termékekkel egyitt

A mindségi hibakat els6sorban Osszetételi és jel6lési hianyossagok okoztak.
Az el6z8 évhez viszonyitva azonos ardnyban fordult el§ érzékszervi hiba és a ter-
mékek el6redatumozasa. A termékek mikrobioldgiai mindsége a bazisévhez viszo-
nyitva valtozatlan, azonban a kakadporok mezofil aerob mikrébaszama és penész-
szdma az esetek tObbségében kifogéasolhatd. Egyes szaloncukor tételek allati kar-
tevékkel fertdzottek voltak.

A hazai nyersanyagoknal a termelés folyamatossagat veszélyeztet6 mértékd
anyaghiany nem fordult el6, azonban a mindség nem volt egyenletes. Problémat
okozott a keményit6szorp sotét szine, valtozd Osszetétele, a cukrok csomds allo-
manya, a lecitin nem megfelel6 emulgedld hatdsa és érzékszervi tulajdonsaga, az
aromak valtozo izesitésli hatasa és iz hibaja, a buzacsira avasodasa, az ételzsir
alacsonyabb olvadaspontja, az almavel§ kis szarazanyag- és nagy kéntartalma.

A csomagoldanyag helyzet - mind a mennyiségi ellatds, mind a minéség szem-
pontjabdl —tovabb romlott.

Az import nyersanyagok mindsége tovédbbra is csak a minimum kovetelmé-
nyeknek feleltek meg.

Miiszaki fejlesztés keretében a csokoladék és kakadporok erzékszervi tulajdon-
sagainak javitasara kakaodvaj-szeparatort és masszafinomitot helyeztek (zembe
(BUCSOK, Csemege). A darabaruk megfelel6 martasi hanyadat biztositja a
»Super” 81/A tipusi martdgép Szerencsen. Folytatodott a gyori lisztesaru lzem
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épitése és megkezd6dott a gyartdsorok beszerelése. A termékek csomagolasi és
jelolési hibainak csokkentése erdekében csomagold gépeket (Duna Csokoladégyar,
Szerencs, Gyo0r) és jelold berendezéseket (BUCSOK, Szerencs) helyeztek lizembe.

A gyartmanykorszerisitési tevékenységet az importanyag-megtakaritas,

él_\/lexiko kavé keverék, dios drazsé és diogrillas lapocska) a fogyasztoi igények

ifferencialt kleléglitését szolgalé reprezentativ csomagolast (Duna-coctalil), ill.
olcs6 fehértermékek, (Kari reggeli ital, Albert, Sire-Sire keksz), valamint nagy
fehérjetartalm (Tini krém malna és eper iz(i) és kaldriaszegény valasztékok (Szaljut,
Orion szelet) bevezetése jellemezte. A csomagolas fejlesztéseket is figyelembe véve
a minisztériumi ipar gyarai 10: valasztékot hoztak - j6 minéségben —forgalomba.
Tobb termék részesilt kilfoldi, ill. hazai (Madrid, BNV) elismerésben.

A vallalati mindségellendrzés rendszeres, hatékonysaga a kihelyezett gyarta-
soknal viszont nem kielégité. A gyarak az Uj minéségmutato-képzési elveknek meg-
felel6en dolgoztak at a mindség bérezési rendszeriket, ill. a prémium feltételeket.
A gyari laboratoriumok munkajat segitette a dolgozok onellen6rzésének a termelés
teljes keresztmetszetére torténd kiterjesztése.

A mindség biztositasa és javitasa érdekében sziikséges:

— a technoldgiai fegyelem szigoritasa;

— az el6redatumozas megsziintetése;

— a kihelyezett (izemek mindségi munkajanak javitasa;

— min@ségmegovasat biztositd szallitasi és raktarozasi feltételek kialakitasa;

— az érzékszervi mindsitést meg kell erdsiteni mind a nyersanyag, mind a
készterméknél.

Konzervipar

A konzervipari termékek min8sége 6sszességében valtozatlan. Jelent6s mérték-
ben emelkedett és a legmagasabb a kifogéasolas aranya a Békéscsabai, az Ovari,
Debreceni és a Hatvani; csokkent, illetve kedvezGen alakult a Paksi, a Nyl’regyhézi,
a Kecskeméti és a Budapesti Konzervgyarban. A kifogasolasi szazalékok alakulasat
a mellékelt tablazat tartalmazza.

Javult a fézelékkonzervekbdl a paradicsomos készitmények, a zéldbab, a leve-
sek es az etelkonzervek; valtozatlan a gyumolcskonzervek, f6zelékkonzervek, ezen
belil a z6ldborso, a savanyusagok, a hokezeléssel tartositott gyermekeételek és az
ngéb tartositéipari termékek; romlott a hékezeléssel tartdsitott hustermékek, a
halas tartositott termékek és az ételizesitok.

A kedvez6tlen hivos idjaras, majd az azt kovet szarazsag nagy terméskiesést
okozott mind a gyimdlcs-, mind a zoldségféléknél, amely esetenként igen jelentds
mindségi romlassal is parosult. Gyenge volt agyiimdlcsok mindsége (apré szemmeéret,
kevert érettség, nagymertek( cseresznyelégy-fert6zés), nagy volt a termeéskiesés
cseresznyéh6l, sargabarackbdl és szilvabol. A zoldségek kozul j6 mindségl volt a
zdldborso; a zéldbab szalkas, kifejlett szemeket tartalmazott; a paprika kis méret(,
vekonyhUsu; az uborka keser(, treges, sok torz, deformalt darab; a paradicsom jo
mindsegl de a tervezettnél joval kevesebb. A kukorica és kaposztafélék mindsége
j6, ez utobbibdl rekordtermés volt. Részben a vetésteriilet csokkentése-, részben az
id6jaras kovetkeztében kevés termett fliszerpaprikabdl és altalaban a vékony b6r
jellemezte. A has nyersanyagellatas donten kieggensﬂlyozott volt.

Az adalék-, segéd- és csomagoldanyag ellatasban esetenként fennakadas volt
gim ort fliszerek, 800 ml-es hatkormos lvegek), gyenge mindségl pektin, nem meg-
elel6 méret(i kartonok nehezitették a termelést.
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Konzervipar

EI64llito Kifogéasolasi %
(MEM)
1983 1984
Békéscsabai Kgy. 3,5 13,2
Budapesti Kgy. 2,5 2,9
Debreceni Kgy. 6,1 9,6
Dunakeszi Kgy. 55 7,2
Hatvani Kgy. 7,8 8,6
Kecskeméti Kgy. 58 2,7
Nagyatadi Kgy. 5,6 57
Nagykérosi Kgy. 71 5,6
Nyiregyhazi Kgy. 9,7 4,0
Ovari Kgy. 3,0 9.8
Paksi Kgy. 4,4 0,9
Szegedi Kgy. 6,9 7,0
Szegedi Papr. féld. V. 59 6,9
Szigetvari Kgy. 8,9 7,9
Osszesen 57 6,0

Miiszaki fejlesztés keretében elkészilt a Békescsabai, Nagykordsi és Nyiregy-
hazi Konzervgyarban az aszeptikus lizemrész kialakitasa, hegesztett hatasd, nagy
dobozt gyarto tizem (Nyiregyhazi Kgy.), hegesztett kis doboz gyarto vonal, PANO
lapka gyarto gépsor, folyamatos STOCK tipusu sterilezé berendezés, FMC gyi-
molcsle sdrité (Debreceni Kgy.), SANDV1K gombockészitd és suté gepsor, csont-
his szeparator EBudapesti Kgy.)> 2 db TO zarégép, 3 Libecka autoklav, tolt6,
kockézo, hulsszel6, defrosztalo, 5/1 csomagolé vonal, 2 db zsugoralagut (Szegedi
Kgy.). hiit6tarol6 épitése, baromfifeldolgozo vonal rekonstrukciés BINDER tip.
szaritoberendezes stb. (Szegedi Paprikafeldolgozo V.). A termelésiranyitas, nyers-
anyag-nyilvantartas és minoségszabalyozasi feladatok korszer(ibb ellatasara szami-
tég;é%es feldolgozast vezettek be a Bekéscsabai, Budapesti és a Szegedi Konzerv-
gyarban.

Jelent6sebb valaszlékbdvitd termékek: a licenc vasarlassal gyartott Vegeta,
diabetikus fagylaltkészitmények (Szegedi Paprikafeldolgozé V.), ,Frutta” gyu-
mélcslevek tépdzaras dobozban, gyiimdlcslevek, saslik és gombakonzervek, tubusos
s(iritett paradicsom, solet fiistolt oldalassal (Szegedi Kgy.), 4 féle izesitésli mustar,
ve%yes gyumolcsleves (Budapesti Kgy.), ALAGGI grizgombdcleves, fistélt angolna
és busa olajban, 5 féle furj konzerv (Debreceni Kgy.), tortabevono zselék, gyimélcs-
pudingok 3Ny|'regyhézi Kay.).

A konzervipari termekek kozil szamos termék dijat nyert a BNV-én és a
Szegedi Ipari Vaséron.
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A mindségellendrzés személyi és targyi feltételei biztositottak, a vallalati labo-
ratoriumok muszerezettsége javult, hatékonysaga azonban nem kielégitd.

A min6ség biztositasa ésfejlesztése érdekében sziikséges:

— tovabbi nyersanyagatvételi mddszerek kidolgozasa és alkalmazasa;
— Uj, korszer(i gyartastechnoldgiak bevezetése, )
— a min6ségi termelés anyagi érdekeltségi rendszerének tovabbfejlesztése.

Soripar

A soripari termékek mindsége valtozatlan.

Az ipari atlag csaknem kétszerese a Borsodi Sorgyar, lényegesen alacsonyabb
- az elmalt évhez viszonyitva javult —a Pannonia Sorgyar kifogasolasi aranya.

A vallalatonként! adatok a mellékelt tablazatban talalhatok.

Avilagos sorok minGsege Gsszességében javult, ezen beliil valtozatlan a 10,5 B°-0s
sorok minosége, ill. jelentsen javult a Kinizsi soré.

Az érzékszervi és dsszetételi hibak részaranya az elmult évhez képest nem val-
tozott, novekedtek —a gépek rossz miszaki allapota, esetenként a nem megfeleld
cimkemindség és figyelmetlenség miatt — a csomagolasi-jeldlési hianyossagok.
A hazai palackozast import s6rok mindségi szinvonala javult, annak ellenére, hogy
a gyaraknak tébb esetben gondot okozott (nem megfelel6 erjedésfok és eredeti
extraktartalom miatt) a rossz érzékszervi és dsszetételi tulajdonsagu sérok atvétele.

Az UditGitalok minGsége javult. Csokkentek az Osszetételi hibak (szénsavtar-
talom és szarazanyag-tartalom eltérések), de kétszeresere novekedtek a jelSlési €s
csomagolasi hibak. A hazai gyimoélcsalapu udit6italok érzékszervi minésége gyen-

A sorarpa mindsége Osszességében kedvez6bb (fehérjetartalma valtozd, oszta-
lyozottsaga gyengébb, csirdzoképessége jobb), mint az elmult évben.

A koml6 megfelel6 volt, alfasavtartalma jelentsen névekedett. A kukorica-
Orlemény-, cukor- és izocukor-ellatas folyamatos és altalaban kielégité mindségi volt,
néhany esetben az izocukor a megengedettnél nagyobb szamban tartalmazott
mikroorganizmusokat. Az UditGital-alapanyagellatas, a hazaibol megfeleld, az
import Pepsi Cola és tonic alapanyaghol akadozé volt. A zaréelemek biztositasa
egyenetlen, a csavarzarak tdmorzarasa és nyithatésaga tovabbra sem megfeleld.

M(szaki fejlesztés soran a Soproni Soérgyarban befejezték a tobb éve tartd
rekonstrukcids munkakat. A Nagykanizsai Sorgyarban az Uj palackfejté atadasat
kovetden, a Pannonia Sorgyarban az aszokpince rekonstrukcio keretében veégzik a
tankok bevonatanak fel(jitasat.

Folytatodik a Kébanyai Sorgyarban a 1L telepi erjeszt6-kondicionalo tér
bévitése, a Ill. telepi malatagyar rekonstrukcidja es a VII. telepi palackfejtd
lizemrész épitése.

A sorok és az ipar altal eléallitott Udit6italok valasztéka a Holsten Bier vilagos
sorrel, a 0,33 I-es palackban forgalmazott Platan és Helikon, tovabba a Kébanyai
125’ Jubileum 0,33 1-es dobozos sorrel, valamint a Gydngy ananasz és diabetikus
mang6 udit8italokkal bévilt.

A gyarak bels6 minGségellendrzési rendszere atfogja a gyartas teljes kereszt-
metszetet, hatékonysaga megfeleld.

3% 147



A min6ség biztositasa érdekében sziikséges:

—anem Easztc’irdzbtt sOrok tartossdganak ndvelése,

— a fejt6kirendeltségek m(szaki- és a kereskedelmi kirendeltségek tarolas;
felteteleinek javitasa.
Sdripar

E164llit6 Kifogasolasi %

(MEM) 1983 1984
Borsodi Sorgyar 11,3 121
Kébanyai Sorgyar 6,5 5,0
Nagykanizsai Sorgyar 13,3 75
Pannénia Soérgyar 53 13
Soproni Sérgyar 34 57
osszesen 6,0 6,7

Szeszipar

Az élelmezési termékek mindsége valtozatlan. A kifogasolt tételek aranya a
legmagasabb a Budapesti, jelent6sen emelkedett a Szabadegyhazi SzV-tial, csok-
kent és a legalacsonyabb a Budapesti Lik&ripari Vallalatnal. A vallalatok kifogéaso-
lasi aranyat a mellékelt tablazat tartalmazza.

A termékek kozil javult a brandyk, vltozatlan a likérkészitmények és az
udit6italok, romlott a palinkakészitmények, a sut6élesztd, az ecetkészitmények és
az egyéb termékek (vermut, séshorszesz) mindsége.

A csomagolas-jel6lési hibak el6forduldsa a brandyknél és a likéroknél mérsékls-
dott, a palinkakészitményeknél azonban jelent6sen nétt. A szeszes italoknal valto-
zatlanul a hibaokok kozel 2/3-at képezi az elmosodo, ill. hianyzo jel6lésbél és a nem
megfelel6 csavarzarbél adédd hianyossag. A likéroknél a technologiai fegyelem-
sértésekre visszavezethetéen gyakoribb volt az dsszetételi (elsésorban szarazanyag-
tartalom eltérés) hiba.

Az ecetkészitményeket visszatérg jeloléshiany (bajai Gzem) jellemezte, tdbb-
szor el6fordult az ideiglenes hatarértéket meghalado formaldehid-tartalom is. Asiité-
éleszténél tomeghiany és eléredatumozas jelentkezett hibaként.

Az Udit6italok a bazisnal egyenletesebb Osszetételi paraméterekkel (szénsav-
tartalom, szarazanyag-tartalom), de gyengébb érzékszervi mindségben és tobb cso-
magolas-jelolési hianyossaggal kerultek forgalomba. Az uditditalok leggyakoribb
mindségi hibaja - ajavulas mellett is - a deklaralttol eltéré Gsszetétel.

Az alapanyag ellatds —a felmerilt mennyiségi és minGségi problémak ellenére,
amelyhez az ipar rugalmasan alkalmazkodni tudott —dsszességében Kielégitd volt.
A melasz mindsége a szallitasi szerz6dést kielégitette. Az 1984. évi (j kukorica izo-
szorppé valé feldolgozasnal gondot jelentett a szemek nem teljes érettsége és nagy
nedvességtartalma. A finomszesz-ellatas csak a masodik félévt6l —a gyodri Rosen-
lew energiatakarékos leparolorendszer technoldgidjanak tébbszéri modositasat
kovetéen —valt mind mennyiségileg, mind mindségileg kiegyensulyozotta.

Zokken6mentes, igény szerinti volt az ellatds kristalycukorbdl, izoszdrphdl,
gyumédlcslevekbél. Visszatérd probléma a karamell valtozo fest6képessége, a Szilas-
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menti Mgtsz aromainak Utemezetlen szallitasa és ingadozé minésége. A megnéveke-
dett fogyasztdi igények miatt a brandygyartasban fokozott nehézséget okozott u
borparlat beszerzese. A rossz gylimolcstermés - kiléndsen szilvanal és baracknal
- ez évben is hatranyosan befolyéasolta a valédi palinkak el6allitasat és valaszté-

kat
Szeszipar
EI6411ito Kifogasolasi %
(MEM)
1983 1984
Budapesti Likdripari Vallalat 55 4,3
Budapesti Szeszipari Vallalat 4,2 8,9
Gyéri Szeszipari Vallalat 3.2 5,0
Kisvardai Szeszipari Véallalat 6,3 7,9
Szabadegyhézai Szeszipari Véallalat 19 57
Gsszesen 4,6 5,4

A t6kés importbdl szarmazo anyagok (drogok, koncentratumok stb.) beszerzési
lehet6ségei korlatozottak, minéségik jé, szallitdsuk azonban nem volt egyenletes.
Ecetsavbol (NDK) és az ecetflakonhoz sziikséges polietilénbdl (szovjet) szintén
akadozott az ellatas. Az NDK ecetsav formaldehid-tartalom problémaja nem rende-
z6dott, az ipar ezt nagyobb aranyU bioldgiai ecetgyartassal kompenzalta.

A csomagolés-jelélés szinvonalat és biztonsagat befolyasolé segédanyagok
(csavarzar, cimke) mindsége valtozatlanul sok problémat ad a gyartas soran.

A BUSZESZ Budafoki Eleszt6 és Szeszgyarban befejez6dott a széritott siit-
élesztb-%(yértés beruhdzésa, megkezdddtek az Uzemi probak. Gépsorfeltjitasokkal
ndvelték a miszaki szinvonalat a BULIV Kébanyai Likérgyaraban, a Szabadegy-
hazi Szeszipari Vallalatnal, Kisvardan 0j palackozévonalat adtak at. Tébb izem-
ben (BUSZESZ Debrecen és Szeged, BULIV Angyalfold stb.) tortént korszer(sités,
gépcsere. A BUSZESZ magasfokl borparlat el6allitasara alkalmas késziiléket
szerelt fel és (zemelt be. A Szabadegyhazai Szeszipari Vallalat tdit8italgyarto
soran az italtisztasag mérésére fotocellas ellendrzést épitettek be, a BUSZESZ
udit6ital Gzemében kapacitast néveld rekonstrukciot hajtottak végre.

A gyartmanyfejlesztés a szeszes italoknal — a korabbi évek gyakorlatahoz
hasonléan — elsésorban az import drog kivaltasara és a semlegesebb izek felé
tolodo fogyasztdi kozizlés Kielegitésére iranyult. (BULIV-izesitett barack-, cse-
resznye- és feny6vodka, Vadasz aperetif; BUSZESZ-citrom és gydmbér izesitésii
Puszta vodka; KSZV-Varda keserli, Varda vodka, Nyirség vodka; GYSZV-Raba
bitter, Raba vodka). Szabadegyhazan megkezdGdott a szorbitgyartashoz hasznal-
hat6 —s ezéltal import kivaltasra alkalmas —s(ritett dextroz el6allitasa.

A véllalati minGségellendrzés személyi és targyi feltételeiben lényeges valtozas
nem tortént, esetenként létszamgondok csokkentették a hatekonysagot. A vallala-
tok a SZEKUTI-val egyittmikodve Kiterjesztették a minOségmutatoképzési
rendszert. Az iparag termékdsszetételébdl adodoan feltétlen szikség van kézponti
mindségellendrzési szervezet miikodtetésére.
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A mindség javitasa és biztositasa érdekében sziikséges:

— a hazai zar6elemek mindségének javitasa;

— a jeldlések biztonsaganak novelése;

— a hazai gyimadlcsalapu tdit6italok érzékszervi mindségének javitasa;
— alap- és segédanyagok atvételi rendszerének fejlesztése;

— az azonos elnevezés(i termékek mindségét dssze kell hangolni.

I11. Nem minisztériumi iparban el6allitott élelmiszeripari
termékek minéségalakulasa

Tanacsi ipar

Az eléallitott élelmiszerek minéségi szinvonala dsszességében romlott a kifoga-
solasi arany 14,0%-r6l 16,0%-ra nétt. A termelés és ellatas szempontjabol két
alagazata az uditGital ipar és a stt6ipar kiemelkedd jelent6ségdi.

Az (dit6italok minGsége romlott, a kifogasolasi arany 12%-rol 19,4%-ra nétt:

A hibaokok megoszlasat tekintve valamennyi minéségi tényezénél (érzék-
szervi, Gsszeteteli, térfogat, csomagolas-jeloles) névekedett a hibak szama.

Valtozatlanul a legtobb minGségl problémat, a hibaokok 54%-at képezik a
szénsavtartalom és sz&razanyag-tartalom eltérések miatti dsszetételi hianyossagok.
Az dsszetételi problémék a lazuld technoldgiai fegyelemre, a zarGelemek rossz szén-
savtartisara és egyes Uzemekben a miszaki feltételek hidnyossagaira vezethetfk
vissza. Az ldit6italok érzékszervi mindségével szemben az Udit6hatas hianya, iz-
hiba, tledékesség, mikrobioldgiai romlas miatt a bazisnal jelentdsen gyakrabban
fordult el§ kifogas. Az (dit6italok mikrobiol6giai min6sége a bazishoz hasonlo,
sorozatos hibak a Nyirkémia Vallalatnal fordultak el6. A csomagolas-jeldlés miatt
kifogasolt tételek aranya kétszeresére nétt, a hibak kozel 80%-a jeldlési hianyossag
(rekeszkartya-hiany, olvashatatlan vagy hianyz6 gyartasi idd, jeloles stb.?. A tech-
nologiai fegyelem lazasaga kilondsen szembet(ing a zaras, cimkézés, jelolés teriile-
tén, ezen hibak el6fordulasi gyakorisaga a minisztériumi iparénak tébb mint harom-
szorosa. Termékcsoportok szerint értekelve egyarant romlott a sz6l6, hazai gyu-
molcs, citrus, cola és tonik tipusu uditSitalok minésége. A diabetikus és egyéb szén-
savas Udit6italok minésége az atlagosnal jobb.

Gyenge érzékszervi minéségliek a sz0l6 és a hazai gyimdlcs uditék, az 6ssze-
teteli jellemzOk ingadozasa is itt a legnagyobb. A citrus, cola és tonik (idit6k erzek-
szervi minGsége valtozatlan, de osszetételi (citrus, cola, tonik) térfogat (tonik, cola)
és csomagolasi-jeldlési (citrus, cola) hibak miatt kifogasolt tetelek aranya ndveke-
dett. A szikvizek, szénsavas ivovizek kifogasolasi aranya 6,9%-ra csokkent (csoma-
golasi és jelolési hiba).

A hazai alapanyagok minésége és mennyisé%e kielégit6 volt, idénként érzék-
szervi (pl. sz6161é-FAJIV) és mikrobioldgial hibak (hazai gyimélcslevek, sdrit-
mények - Nyirkémia; almas(ritmény, meggylé — Békés m. V.) fordultak el@.
Egyes import alapanyagokbol (pl. Pepsi-cola, Deit) a korlatozasok miatt a terve-
zettnél kevesebb kerllt beszerzésre, az import citromsavat ellatasi gondok miatt
esetenként borkésavval helyettesitették.

A zaréelem ellatas helyenként akadozott, merevségiik valtozatlanul probléma.
A Matravidéki Fémm(vek a tdmit6betét anyagat (NDK Buna paszta) igyekezett
egyes felhasznal6i szdmara (FAJIV) nyugati import tdmit6anyaggal helyettesiteni.
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Uj 8000 palack/6ras dititalgyarto kapacitas létestlt a BOGYUV-nél, mashol
Sinttartd felujitdsok (FAJIV Tata és Soroksar) torténtek. A Gydr-Sopron megyei
Szikviz és UditGitalgyartd Vallalat soproni Gizemének miszaki szinvonala kritikus
szintre stllyedt.

A gyartmanyfejlesztés mérsékeltebb volt, a FAJ1V Kristaly bodza UditGitallal
jelentkezett. Az elmUlt évben j6 mindségben bevezetett Schweppes termékcsaladot
(Békés megyei V.) ingadoz0 Osszetétellel (szénsav- és szarazanyag-tartalom eltérések)
allitottak eld. 3

Az lizemi mindségellendrzés feltételei 6sszességében valtozatlanok, a FAJIV-nal
Uizemi szinten szakmai felkésziiltségbeli és létszam problémak adodtak, a BOGYUV-
nél ezzel szemben javultak a szemelyi feltételek. A minéségellenérzés hatékonysaga,
az informaciok visszacsatolasa és hasznositasa nem kelld szint(i, tébb helyen hia-
nyoznak a mikrobioldgiai vizsgalatok elvégzésének feltételei is.

Javult a BOGYUV-nél, tovabb romlott, de ennek ellenére a legjobb a termék-
mindség a FAJIV-nal. Romlott a Gy6r-Sopron megyei, Udit6italgyartd és Szesz-
fézde Vallalat, a Nyirkémiai Vallalat és a Békés megyei UditGitalipari Vallalat
termékeinek mindGsége.

A minGség biztositasa és fejlesztese érdekeben javitani sziikséges a belso ellen-
Orzés tapasztalatainak hasznositasat, nagyobb figyelmet kell forditani a késztermék
csomagolas-jeldlés ellenbrzésére és a hazai gyimolcs, valamint a sz616 alapl udit6-
italok érzékszervi mindségének kialakitasara.

A siit6ipari termékek mindsége (széraztészta nélkil) romlott. A kifogéasolasi
arany 1982-ben 11,0%, 1983-ban 14,1%, 1984-ben 15,6% volt.

A legtdbb probléma a kenyérfélék min6ségénél volt, ezen belil a fehérkenyér
kifogasa nétt leginkabb (21,7%-rél 25,0%-ra). A hibaokok kozil a legmagasabb
(kbzel 50%) a tomeg-terfogat hiba, amely az elGallitok ,takarékossagra™ torekvése
mellett a felhasznalt lisztek mindségével fiigg Ossze (sutSipari értek, vizfelvevd
képesség, sikér sajatossagok). A jeldlési hibak nagy része el6recimkézéssel, a cimké-
zés hianyaval fligg 6ssze. Az dsszetételi hibak a savszam el@irasok betartatlansaga-
bél adédnak. Az érzékszervi hibak (rugalmatlan bélzet, égett héj, benyomddott
alak, korommal szennyezett alj sth.) szama is jelent6s (tébb mint 10%).

A vizes termékek kifogasolasi %-a is nétt (9,2-r6l 11,7-re). A zsemléket foként
kis tomeg-térfogat és kedvezdtlen érzékszervi tulajdonsagok miatt kifogasoltak.

A teljes és zsiros fehértermékek mindsége a kifogasi % alapjan nem valtozott.
A kiflik leggyakoribb hibaja szintén a témegterfogat-hiany és az érzékszervi hiba.
A zsiros fehertermékeknél a legjellemzébb hibaok Osszetételi hiba.

Az egyéb termékek és a termékcsoportba tartoz6 morzsa kifogasolasi %-a jelen-
t6sen nétt.

A min6ség szinvonala igen alacson?(/ a Tolna Megyei SutGipari Vallalatnal,
iparagi atlagnal gyengébb a Baja és Vidéke Sutdipari Vallalatnal, az FSV Belvarosi
Gyaregységenél és a Kiskunhalas és Vidéke Sutdipari Vallalatnal.

A legjobb minGseget a Szegedi SutGipari Vallalatnal, a Komarom és Kornyeke
Sutdipari Vallalatnal és a Mateszalkai SutSipari Vallalatnal mérték.

A beruhazasok, rekonstrukcios fejlesztések javitjak a termelés feltételeit. Jelentd-
sebb beruhazas, rekonstrukcié tortént a FSV 101-es, 102-es, 206-0s, 318-as, 400-as
és 407-es Uzemében, a bacsalmasi, barcsi, vasvari, pasztoi, békéscsabai, gyulai,
jaszapati, soltvadkerti, komldi, tatai 21 sz., salgotarjani 2 sz. izemben, a szegedi,
miskolci, szentesi, székesfehérvari kenyérgyarban.

A gyartmanyfejlesztés es valasztékbdvites keretében az tizemek szamos termek
gyartasat kezdtek el, igy pl. vazsonyi, miskolci kenyér, tiszataji hazi kenyér, ko-
ménymagos lzesitésl hazi jellegli kenyér, dabasi rozsos kenyer, francia kenyér,

151



buzakorpas kenyér, kéményes cip6, lenmagos buci, vikend kifli, kerek perec, orias
perec, sz6jas pogacsa, bluzakorpas didk csemege almas parna.

A minéségellendrzés helyzete és szinvonala az iparagban nem valtozott, gyar-
taskozi illenc’irzést alig, késztermék ellendrzést pedig sokszor nem elég hatékonyan
végeznek.

Mez6gazdasagi ipar

A mez6gazdasagi feldolgozé lizemek termékeinek minésége dsszességében val-
tozatlan (targyév: 14,3%, bazisév: 13,1%). Ezen belill kiemelendd, hogy mindseg-
javulas egyetlen iparagnal sem tapasztalhato, viszont romlott a cukor-, gabona- és
a szeszipari termékek, valamint az tdit6italok minésége. A nyersanyag mindségének
egyenetlensége a kis- és kozépizemeknel fokozottabban jelentkezett.

A mliszaki fejlesztés a szukods pénzeszkozok kovetkeztében nem érte el a kiva-
natos mértéket. Jelent6sebb elérelépés —e téren is —elsdsorban a nagyobb el6-
allitoknal (pl. Sarvari AG — husvizsgal6 laboratérium, Komaromi Mg Kombinat
Husiizeme —j feldolgozo iizem, VEMAG tipusu t6lt6gép; Kornyei Mg Kombinat
Husiizeme —(j sertésvagovonal, korszerd vértarolas; KUNTEJ Tiszafired — uj
min()’sé?ellen(irzé laboratorium, sajt- és tarégyartas bévités; JASZTEJ Jaszapati
—tejsild, tejcsomagologép; Répcelaki Nagymezd Mgtsz —Uj tejuzem; KAGE -
(j tejlizem; Nyirlugosi AG, Nyirmeggyesi ,,Pet6fi” Mgtsz, Nyirtassi AG (j kon-
zerviizem a minisztériumi konzervgyarakkal kozds beruhazasként) valdsult meg.

Gyartmanyfejlesztés soran tébb olcsobb arfekvés(, tajjellegl izesitésl termek
(pl. hasipar) kerdlt forgalomba, de altalaban ez eltér§ mérték(, egyes iparagakban
a szorvanyos valasztékbdvités a jellemzd.

A min@ség biztositasa és javitasa érdekében sziikséges:

— a mindségi termelés anyagi érdekeltségi rendszerének széles kér(i megval6-
sitasa,

— a minGségellendrzés alapvet feltételeinek biztositasa, . 3

— a miszaki fejlesztés optimalizalasa, koncentralasa reven a kézi munkaer
foglalkoztatdsanak (pl. édes-, konzervipar) csokkentése.

Szovetkezeti ipar

Az altalanos fogyasztasi és Kkisipari szovetkezetek termékeinek mindsége

véltozatlan (targyév: 15,6%, bazisév: 14,1%). Javult a baromfiipari termékek, s
az Udit6italok, ezzel szemben romlott a his-, (pl. alapanyag- és alakhiba), konzerv-
(pl. tartositoszer taladagolas) és a szeszipar (pl. nagy réztartalom, metilalkohol-
tartalom) termékek mindsége. . )
. Am(szaki fejlesztés (pl. Munkas AFESZ Husiizeme —rekonstrukcio; ZOLD-
ERT Nagykanizsa —aszal¢ Uzem; Salgotarjan és Vidéke AFESZ —tblt(’i?épek,
paszt6rozo berendezés) csekély mérték( volt. A technoldgiai szinvonalra az allandé-
sulas a jellemzd, tovabbra is igen nagy a régi, elavult, korszer(tlen gépek, berende-
zések reszaranya.

Jelent8s gyartmanyfejlesztésre nem keriilt sor.

A mindség biztositasa és javitasa érdekében sziikséges:

— a mindségellen6rzés személyi és targyi feltételeinek biztositasa,
— a minGségi bérezes atfogoé bevezetése,
— a technologiai szinvonal Utemes fejlesztése.
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Maganipar

A magantermel6k és kisiparosok altal elallitott és értékesitett élelmiszerek
minGsége valtozatlan, a kifogasolasi arany (25,6%) a szektorok kdzott tovabbra is
a IIlegmagasabb, s alapvet6en —a szikvizek kedvez6 kivételével —a stagndlas a
ellemzé
J Kifogasolasra adott okot - tObbek kozétt - a higieniai korilmények nem
megfelel6 volta (pl. sit6ipar), a csomagoléanyag rossz minésége (pl. szaraztészta)
és a hel)ytelen jelolés (a kenyérnél esetenként problémas a naprakész cimkék be-
szerzése).

Kiegészités

MAGYAR ELELMISZERVIZSGALAT1 MODSZEREK
MODSZERLAP

137Cs meghatéarozésa kornyezeti mintakbol ¢. mddszerleirashoz
[Megjelent: EVIKE 31(2), 123, 1985]

7. A mérés pontossaga
A madszer ismételhet6sége: 0,08 Bg/g

8. Megjegyzés

9. Forrasmunkak

91 A maédszer elt’)'terjesztc'ijg
Allategészsegligyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Kozpont

9.2 Kérvizsgalatban résztvevok

Baranya megyei, Bacs-Kiskun megyei, Borsod-Abadj-Zeplén megyei, Csong-
rad megyei, Fejér megyei, Gy6r megyei, HajdG-Bihar megyei, Somogy me-
gyei, Vas megyei Allategészsegugyi es Elelmiszer Ellenérzé Allomas, vala-
mint Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellendrz6 Kozpont.

9.3 Jovahagyas id6pontja
1982. januar

10. lrodalom

Siska E., DOmsddi F.: Elelmiszerek 131Cs szennyezettségének mérése maodo-
sitott sziliko-wolframsavas madszerrel. Elelmiszerellen6rzd Intézetuk 1. Tu-
domanyos Konferencidja Szeged 1977.

Mddszergydjtemény és modszertani Utmutaté a MEM Radiol6giai Adatszolgél-
tato és Ellenérzé Halozat részére.

MEM EVK Budapest, 1980.
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Elelmiszeranalitikai korvizsgalatok I11.
Flszerpaprika szinez6anyag-tartalmanak meghatarozésa

SZABO EDITH és KOSA KATALIN
Allategészségiigyi és Elelmiszerellenérzé Kozpont

A fliszerpaprika mintat legjobban az abbdl kivonhat6 szinez6anyag-tartalom
jellemzi; értékét, minGségét ez hatdrozza meg.

A szinez6anyag-tartalom vizsgalata soran ezért alapvet6 kovetelmény, hogy
az ehhez hasznalt olddszer a lehetd legteljesebb mértékben oldja ki a szinanyagokat.

Tovébbi elvards a modszerrel kapcsolatban, hogy kivitelezése jol reprodukal-
hatd legyen, valamint, hogy a hasznalt oldoszer a lehetdségekhez képest kevéssé
kéarositsa az emberi szervezetet.

Ezek szem el6tt tartdsdval bizta meg a Magyar Szabvanyiigyi Hivatal a Koz-
pont laboratériuméat azzal a feladattal, hogy U] hazai mdédszert dolgozzon ki a
fliszerpaprika szinez8anyag-tartalmanak meghatarozasara.

Vizsgalati anyagok

Vizsgalati anyagkent a Kalocsai Paprikafeldolgozo Vallalat altal rendelke-
zéstinkre bocsatott drleményeket hasznaltuk fel.

Vizsgélati modszer

7. Az oldoszer kivalasztasa és vizsgalata

A vizsgalatok elvégzéséhez olddszerll az ASTA jelenleg érvényben lev6 el6-
irdsa (1) alapjan az acetont valasztottuk. Az acetonnal kapcsolatban felmerlt az
a kerdes, hogy a kiilinbdz6 nedvességtartalmd paprikamintak mérésénél nem kovet-
kezik-e be az abszorpcionak valamely, az eredmény megadasanal is jelentkez6 val-
tozésa.

7. tablazat
A viztartalom valtozasanak hatdsa a mért szinez6anyag-tartalomra
Hozzé4adott viz, u\ 0 5 .0 15 20
Szinez6anyag tartalom, g/Kg .o 1.14 1.14 1.14 1,15 1.14

114 1.14 1.14 1.14 1.14
1.14 1.14 1.14 1.14 1.13
115 115 1.14 1.14 1.13
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4%

7. dbra
Az extrakcios korilmények hatdsa a mért szinez6anyag-tartalomra
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E kérdés eldontésére az egyik vizsgalati mintat fényt6l védve exszikkatorban
szétteritve, 72 Oran &t szaritottuk. Ezutan egyforma mennyiségli —0,1000 g —
paprikamintahoz ismert térfogatl desztillalt vizet adva, azonos extrakciés koril-
menyek betartasaval mértilk a szinez6anyag-tartalom alakulasat. A mérési ered-
ményeket az 7. tdblazat tartalmazza. Tekintettel arra, hogy a fliszerpaprika viz-
tartalma 8-10%, a kisérlet eredményét gy kell tekinteni, hogy a viztartalom
valtozasanak nincs gyakorlati hatasa a mért szinez6anyag-tartalomra.

Az ezt kdvetd lepéshen az extrakcios id6 csdkkentésének lehetdségét vizsgaltuk.
Az ASTA az acetonos kioldas idejét 16 draban irja el6. Ezt az igen nagy id6rafordi-
tast prébaltuk csokkenteni oly médon, hogy az extrakcié hatdsfokanak novelésére
razogépet alkalmaztunk.

Az extrakcio idejét 20 perc és 4 dra kozott valtoztatva, a mért értékeket a
16 6ra allaés utan kapott adatokhoz hasonlitottuk. Az eredményeket az 7. dbran
szemléltetjiik. Az abran egy pont két Eérhuzamos mérés szamtani atlagat képviseli.

A parhuzamos mérési eredmények kozti eltérés sehol sem haladta meg a kdzép-
érték 2%-at.

Mint az az abrarél leolvashatd, a magasabb — kb. 4 g/kg — szinez6anyag-
tartalmi mintak esetén a 4 dras razas és a 16 oras allas soran kapott eredmények
kozt 0,06 g/kg eltérés van. Az ASTA szintpontszamban 2 érteknek felel meg, mely
érték a modszer ismételhetdseégén belul van (2.).

A Kiserletek soran gy tapasztaltuk, hogy 0,5 abszorbancia erték felett mar
nem mérhetd biztonsagosan, jo parhuzamos ertékekkel a szinez6anyag-tartalom.
A magasabb abszorbancia-tartomanyban rendszeres alulmérést tapasztaltunk, mely
valdsziniivé teszi, hogy az aceton a szinez6anyagokra nézve mar telitett. Tekintet-
tel arra, hogy ezen az oldat higitdsa nem valtoztat, a meghatarozast meg kell ismé-
telni Ugy, hogy az oldat mért abszorbanciaja 0,3 —0,5 kozé essen.

2. Az abszorpcios koefficiens kimérése

Az acetonos extrakcio soran kapott abszorbancia-értékeket g/kg szinez6anyag-
tartalomra az abszorpcids koefficiens segitségével lehet atszamitani. Ennek meg-
hatadrozasahoz 5—5 mg kapszantint acetonban oldottunk, majd ezekbdl higitasi
sorozatokat készitettlink. A kapszantin acetonos oldatainak abszorpcios spektru-
mait a 2. dbra mutatja.

A 460 nm-en leolvasott abszorbancia-értékek és a hozzajuk tartoz6 koncentra-
Cciok osszefuggéseit a 3. abra szemlélteti. A kapszantin 1% g/v acetonos oldatanak
abszorpcios koefficiensét az egyenes egyenletébdl szamitva, az

el = 2249,6 ~ 2250
értéket kapjuk.

3. Mddszerosszeliasonlitd vizsgalat

Osszehasonlitottuk a szabvanyos Benedek —André maodszerrel és az acetonos
extrakcidval kapott mérési eredményeket. A vizsgalati adatokat a 2. tablazatban
kozdljuk. Az adatokat Zukal (3.) szerint értékelve megallapithatd, hogy a két
maodszer egyenértéki. A statisztikai proba eredményeit a 3. tablazat tartalmazza.
Az eredmenyek alapjan azonban az I1s megallapithat6, hogy az acetonos modszer
Iényegesen érzékenyebb a benzolos extrakcional.

4. A korvizsgalat értékelése

A kialakitott modszerrel 7 laboratérium részvételével korvizsgalatot szervez-
tink. A kdérvizsgalati mintak szama 12 volt, melyek kdziil 2—2 minta rejtett par-
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2. dbra
A kapszantin acetonos oldatdnak abszorpcids spektrumai

huzamosként szerepelt. A korvizsgalati alapadatokat a 4. tablazat tartalmazza.
Az 1SO 5725. szerinti értékelés soran kapott ismételhetdséget (r), 6sszehasonlithato-
s&got (R) és a kozos atlagot (kx) az 5. tablazatban foglaltuk dssze.
A modszerre jellemzd pontossagi értékek tehat:
r=01
R =02
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Acetonos kapszantin oldatok koncentracié —abszorbancia dsszefliggése
Az egyenes egyenlete: y = 224,96x+0,0066

2. tablazat

A moédszerdsszehasonlité vizsgalat adatai
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3. téblazat
A modszerdsszehasonlité vizsgalat értékelése

Y =a+Rx= -0,044+ 1,016

sa =0,0197
s8=0,0175
Sa
1.
02 0,04
SB

ttébl (P=5%) — 2,31



4. tablazat

A korvizsgalat adatai

Minta 1. 2. 3. 4 5. 6.
RESZTVEVOK
1. 3,30 4.75 2.10 415 2.40 3.07
3.30 4,75 2.05 4.15 2.45 3.05
2 3.30 4.90 2.00 4.30 2.60 3.00
3.30 4.90 2.10 4.30 2.50 3.10
3. 3.60 5.20 1.90 4.60 2.40 2.70
3.70 5.30 1.90 4.60 2.20 2.80
4, 3.35 4.05 2.02 4.29 2.50 2.90
3.33 4.93 2.02 4.27 251 2.90
5. 3.35 4.85 2.09 433 2.56 2.95
3.34 4.88 2.05 431 2.55 2.98
6. 3.40 5.00 2.10 4.40 2.60 3.00
3.40 5.00 2.10 4.30 2.60 3.00
7. 3.20 4.98 2.09 4.37 251 3.02
3.23 5.04 1.92 4.38 2.45 3.11
5. tablazat

A korvizsgalat értékelése

Minta kx r R
1 3.317 0.031 0,177
2. 4.933 0.093 0,201
3. 2.053 0.168 0,168
4. 4.285 0.027 0,237
5. 2.519 0.104 0.191
6. 3.003 0.112 0.211

IRODALOM

(1) ASTA 20. 1.
§2W00dbury, J. E.:J. AOAC 60, 1, 1977.
3) Zukal, E., Fényes, TKormendy, L.: Kisérletigyi Kozlemények, 63, 41, 1970.

MexzyiaGopaTopHble aHa/IMTUYECKUE UCMbITAHUS MULEBLIX NpoayKToB. I1I.
OnpegeneHne COiepXKaHNsi KPacsiLLMX BELLECTB B MPSIHHOM MepLe

3. Cabo u K. Kowa

B cTaTbe aBTOpbl 3HAKOMST C METOZOM OMpefeNieHns OGLUEr0 CofepXaHust
KpacsLLMX BELLECTB B MPSHHOM Mepue. MeTof 0CHOBaH Ha PAaCTBOPEHWM KPacsLLMX
BELLIECTB B aLETOHE.
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[N COKpalleHNs BPeMEeHW 3KCTPaKLuW, aBTOpbl NPUMEHANN BCTPAXMBAHME.
CofiepXaHue KpacALmX BeLIeCTB aBTOPbl BbipaXka/n B KarcaHTWHE MO OTHOLLe-
HUIO COEPXKaHUA cyxwux BELLECTB UCMbITYEMOA Npoobl.

BennumHbl abcopbaHLMM  MOMyYeHHOro MyTeM 3KCTPaKuuM pacTsopa Kpa-
CALIMX BELLECTB MOXHO HENOCPEACTBEHHO MNepecunTarb TakXKe WM Ha KONMYecTBO
6annos ugeta ACTA.

MeTog 6bin1 anpobupoBaH C MOMOLLBHD KPYTOBbIX MEXAynabopaTopHbIX MC-
MbiTaHWiA. Ha OCHOBE MOMyYeHHbIX Pe3y/nbTaTOB WUCMbITaHWA aBTOpbl paccuuTamn
noeTopseMocTb MeToga: r = 0,1 r/Kr u cxogumoctb MeToga: R = 0,2 r/kr.

COLLABORATIVE STUDIES IN THE FOOD ANALYSIS III.
DETERMINATION OF COLOUR CONTENT IN CAPSICUMS

E. Szabd and K. Kasa

A method based on extraction with acetone is presented for the determination
of whole colour content in ground paprika. To decrease the extraction period
shaking is applied. The colour content referred to dry material is expressed in
capsanthin.

The absorbancy of the coloured extract can be directly transformed into
ASTA Colour.

The method was tested in interlaboratory study. On the base of the data
repeatability of the method (r) is 0,1 g/kg; reproducibility (R) is 0,2 g/kg.

LEBENSMITTELANALYTISCHE RINGVERSUCHE IllI.
BESTIMMUNG DES FARBSTOFFGEHALTES IN GEWURZPAPRIKA

E. Szab6 und K. Kasa

Eine Extraktionsmethode unter Anwendung von Aceton wird zur Bestimm-
ung des Gesamtfarbstoffgehaltes in Gewirzpaprika beschrieben. Die Proben wur-
den zur Verringerung der Extraktionszeit unter festgelegten Bedingungen geschutt-
elt. Der Farbstoffgehalt wird als Capsanthin in bezug auf den Trockensubstanz-
gehalt der Probe angegeben. Die Extinktionswerte der durch die Extraktion erhal-
tenen Farbstofflésung kénnen auf die ASTA Farbwerte direkt umgerechnet werden.
Der durchgefihrte Ringversuch ergab fiir die Wiederholbarkeit (r): 0,1 und fir
die Vergleichbarkeit (R): 0,2.

DES ESSAIS INTERLABORATOIRES ANALYTIQUES III.
LA DETERMINATION DE LA TENEUR EN COLORANT DU POIVRE
ROUGE

E. Szabd et K. Kasa

Une méthode & la base d’une extraction avec de I’acétone est presentée pour
la détermination de la teneur totale en colorant du poivre rouge par les auteurs.
Pour diminuer la durée de I’extraction une agitation est employée. La teneur en
colorant est dégagée comme celle de capsantine rapportée a la teneur en matiére
seche de I’échantillon. Les values d’absorbance de la solution obtenue pendant
I’extraction sont convertibles en nombres de couleur d’ASTA.

La méthode est essayée pendant une analyse interlaboratoire. A la base des
données la répétabilité de cette méthode est 0,1; sa reproducibilité est 0,2.
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Tartositoszerek intenziv folyadékkromatografias
meghatarozéasa

KORANY KORNEL é GASZTONYI KALMAN
Kertészeti Egyetem, Elelmiszerkémiai Tanszéki Csoport

Erkezeti; 1983. november 11.

A tartositdszerek élelmiszerekbe torténd keverésének az a célja, hogy a termé-
kek mikrobioldgiai romlasat megakadalyozzuk. Konzervéaldszerek hasznalatosak a
gyumolcslevek, tejtermekek, konzervételek, halkonzervek, egyes melyh(itott aruk
és bizonyos esetekben még a gydgyoszati anyagok tartositasara is. E vegyiiletek
hasznalatat és megengedhetd legnagyobb koncentraciojat (altalaban a 100- 10 000
mg/kg tartomanyban) szabvanyok, elelmiszertorvenyek szabalyozzak.

A tartdsitoszer-tartalom vizsgalatara fotometrias és gazkromatografias el{';éré-
sok terjedtek el. Mindkét mddszernek vannak azonban bizonyos korlatai. A foto-
metrias mérések zéme nem kell6en specifikus, pontossaguk sokszor nem kielé%l’t(’i
és altalaban id6igényesek. A gazkromatogréafias eljarasok tobbségénél viszont, bar
kellGen szelektivek és pontosak, gyakran a meghatarozni kivant komponensekb6l
szarmazekokat kell képezni, ami a meghatarozast bonyolulttd teszi.

Az intenziv (nagynyomasu) folyadekkromatografia szamos el6nnyel rendelkezik
mindkét emlitett modszerrel szemben. Egyrészt a mintael6készités altalaban egy
szer(i (nem sziikséges példaul a szarmazékképzés), masrészt megfeleld szelektivita
mellett nagy a modszer pontossaga (1).

200 250 300 [nml
1 4bra

A citromsav, benzoesav és szorbinsav abszorpciés spektruma a futtatdshoz hasznéalt eluensben
Csucsok: 1citromsav, 2 benzoesav, 3 szorbinsav
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2. ébra
A benzoesavat és szorbinsavat tartalmazé standard oldat felvétele 254 nm-en és 228 nm-en
Cslcsok: 7 benzoesav, 2 szorbinsav
Az akromatogram (20 /N,s: 0,08 AUFS) 254 nm; a bkromatogram (20 p\, s: 0,16 AUFS) 228 nm
hulldamhosszisagon készilt. A mérés érzékenysége 228 nm-en benzoesavra kb. 10-szeresére né,
szorbinsavra kb. harmadéra csékken



Jonéhany élelmiszertermék esetén (pl. gyumolcslevek, bef6ttek, gyimdlcs-
izek és tejtermékek), csak két tartdsitoszer, a szorbinsav és a benzoesav kimutatasa-
nak van analitikai jelentésége. E két komponens meghatarozasa intenziv folyadék-
kromatografiaval izokratikus futtatasi koriilmények (azonos hémérséklet és azonos
eluens-6sszetétel) mellett van lehet6ség, s6t a mddszer alkalmas a két szerves sav
natrium- és kalium-sojanak kimutatasara is. Az eljaras a rovid elemzési id8 és nagy
érzékenység miatt rutinanalitikai modszer lehet (2).

Az intenziv folyadékkromatografias tartositoszer-meghatarozas tanulméanyo-
zéaséara részben Olympos markaju natur citrusleveket, részben tubusban forgalomba
hozott pasztaszerl készitményeket (Pirosarany, gulyaskrém, mustar) hasznaltunk.
A citrusleveket szorbinsavval, a pépes anyagokat benzoesavval tartésitottak.

A folyadékkromatografidhoz fotometrias detektort hasznaltunk, ezért elézete-
sen felvettilk a szorbinsav, a benzoesav és a citromsav vizes oldatanak abszorpcids
gorbejét (1. abra). A gorbékrol leolvashatd abszorpciés maximumok alapjan a cit-
romsav mérésénél 205 nm, a benzoesavnal 228 nm és a szorbinsavnal 254 nm hul-
lamhosszra célszer(i a detektort beallitani.

Az abszorpcidés maximumok kimérése utan standard elegy-oldatot készitettlink
a szorbinsavbdl és a benzoesavbdl. Ezt az oldatot mind 228 nm-es, mind 254 nm-es
detektorallds mellett kromatografaltuk. Az eredményeket a 2. &bra mutatja.
A kromatogramokrol jél lathatd, hogy 254 nm-en mindkét tartésitoszer jol elkilo-
nithetd, hatarozott cslcsot ad, viszont 228 nm-en a mérés érzékenysége a benzoe-
sav vonatkozasaban tobb mint tizszeresére n6, a szorbinsav mérhetGsege viszont
harmadéra csokken. Indokolt tehat a két tartdsitdszer mas-méas hullamhosszon
végzett detektalasa.

Szorbinsav meghatarozas

A tartositott élelmiszerek szorbinsavtartalmanak szabvén%/szert’j meghataro-
zasat az MSZ 1817 —75 irja le. Eszerint a tartositott élelmiszerbdl vizg6zdesztilla-
cioval valasztjuk ki a szorbinsavat, majd ezt kénsavas kalium-bikromattal oxidal-
juk és 2-tiobarbitursavval hozzuk reakcioba. A kialakult vords szin intenzitasa,
aranyos a szorbinsav-tartalommal és spektrofotométerrel mérhetd. Ezen elfogadott
madszer ismeretében azért vallalkoztunk az intenziv folyadékkromato?]réfiés elja-
rés kidolgozasara, mert varhato volt, ho%y az elvalasztasi mivelet elhagyasanak
eredményeként kisebb szérassal és révidebb id§ alatt el tudjuk érni a szabvanyos
maddszer pontossagat.

A minta el6készitése

A felrazott mintabo6l 100 cm3t centrifugdlunk 13000 min-1 fordulatszammal
10 percen keresztiil. Ezutan az oldatot finom pérusu sz(rén sz(rjiik, a sebesség ndve-
lése érdekeben vakuumot hasznalunk. Az Olympos levek, a gyimolcs héjanak és
magjanak bezlzasa miatt, igen kis szemcsemeret( részecskéket tartalmazo kolloid
oldatok, aminek kovetkeztében a kétszeresen tisztitott oldat is erésen opalos. Ebb6l
8 cm3t acetonitrillel 10 crrP-re higitunk, majd a futtatdshoz haszndlt eluens
eleggyel normallombikban 100 cm3re egészitjik ki. Minthogy az igy nyert oldat
ebben a higitasban is kolloid jellegd, félo, hogy a kromato?réfiés oszlopot tonkre-
teszi, ezért injektalas el6tt a mintat ultrasz(irésnek vetjik ala. A miveletet MILLI-
PORE HA 0,45 /uri-es sz(ir6papiron végezzik, a fenti cég altal gyartott sz(ir6fel-
téten, 1 cm3es inzulin fecskend@vel. A szlrés eredményeként tikros oldatot nye-
riink, amely kromatografalasra mar alkalmas.
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3. é&bra
Olympos natlr citromlé kromatogramja 254 nm hullamhosszisagon
Csucsok: 7 citromsav, 2szorbinsav

4. é&bra
Az Olympos natdr narancslé kromatogramja
254 nm hulldmhosszisagon Csucsok: 7 szorbin-
sav, 1 nem azonositott csucs (feltehetéen citrom-
sav, retenciés id6 0,8 min)



A mérés

Az analitikai kortlmények optimalizaldsat a pufferrendszer szazalékos dssze-
tételének, valamint megfelel6' pH értékének megvélasztasaval kellett kezdeni.
A vizsgalat céljaira az acetonitril 20%-o0s és a 0,005 M-os, potenciometriasan 4,4
pH-ra beallitott ammonium-acetat oldat 80%-0s elegye bizonyult a legjobbnak.
Ez az eluens gﬁors athaladast eredményez a t6bbi polaros anyag szamara és igy
elkeriilhet§ ezek interferencija a szorbinsavval, illetve a benzoesavval is. Ugyan-
akkor a két tartdsitdszer elvalasztasa egymastol megfelel6, mennyiségi meghatéro-
zasuk pontosan elvégezhetd.

A savas pufferrendszer hasznalata azért is elényds, mert megakadalyozza a
szabad benzoesav és szorbinsav disszociacidjat. Ez az eljaras emellett biztositja
azt is, hogy az eredetileg s6 forméban (Na, ngelenlevo savak is egyetlen, a disszo-

cialatlan szabad savnak megfeleld retencids idej(i csicsként jelenjenek meg (3).

Méréseink soran azt tapasztaltuk, hogy a citromlé minta 15—18-szori injek-
taladsa mintegy 100 bar-ral megemelte az oszlopnyomast (130-r6l 230-ra). Anlyomés-
novekedés az Olympos narancslé vizsgalatanal még nagyobb mértékd volt. EI6-
fordult, hogy a belepd nyomas 300 bar-ra novekedett, az elvalasztas azonban sza-
mottevéen ilyen esetben sem romlott. A kromatografalast a Pye Unicam cég
altal forgalmazott forditott fazisi oszlopon végeztiik. A futtatas kortlményei a
kdvetkezdk voltak:

Oszlop: Partisii ODS 10 /un, méret: 250X4,6 mm 1D. ss.
Eluens: A = 0,005 M ammoéniumacetat, pH = 4,4
B = acetonitril (Merck, Uvasol)
Futtatas: 80% A, 20% B izokratikus
Aramlasi sebesség: 3,00 cm3Imin.
Detektalasi hullamhossz: 254 nm (szorbinsav).

A leirt mérési korilmények kozoétt a szorbinsav 2,1 perces retenciés idével ad
csucsot, ami a benzoesavtol kellGen elkiilonithetd (1,6 perc).

A leirtak szerint el6készitett Olympos citromlé es narancslé mintdk kroma-
togramjai a 3. és a 4. abran lathaték. A citromlé felvételén a szorbinsav elétt, 0,8
percnél jelentkezd csucs a citromsavtdl szarmazik. Megjegyzendd, hogy a citrom-
savra vonatkozéan mennyiségi mérést nem végeztiink, de az eredmények azt bizo-
nyitjak, hog?/ egyszer(i mintael6készitéssel, egyetlen minta injektalassal a citromlé
mindségét alapvetden befolyasold citromsav a szorbinsav mellett meghatarozhaté.
A nagyobb pontossag érdekében azonban érdemes a citromsavat a sajéat jellemz6
elnyelési maximuman (205 nm) mérni.

A mintak vizsgalata el6tt természetesen higitasi sorral felvettiik a kalibracios
egyenest. A narancslé és citromlé mintakbol egyenként 5—5 parhuzamos mérést
vegeztink. Mind a kalibréci6s egyenesre, mind a parhuzamos mérésekre vonatkoz6
adatokat az 7. tablazat tartalmazza.

A szoras értékekbdl kiszamithatd, hogy a mérés pontossaga, a kdzépértékre
szamolva, az Olympos citromlé eseteben *7,1%, a narancslé esetében *6,5%,
azaz az analitikal modszerektdl ltaldban megkdvetelt +5%-ot kissé meghaladja.
Az MSZ 1817-75 szabvany altal megadott, kozépértékre szamitott +10% eltéres-
sel dsszehasonlitva azonban megéllapithatd, hogy az &ltalunk kidolgozott intenziv
folyadékkromatografias modszer pontossaga a szabvanyosenal jobb.

A ket eljaras minta-el6készitésének Osszehasonlitasa is az (j eljaras mellett
sz0l. Az intenziv folyadékkromatografias modszer elvalasztasi mlveletet nem tar-
talmaz (a kétszeres sz(irés nem a meghatarozandé komponens kivonasara, hanem
az oszlopot veszélyeztetd mechanikai és kolloidalis szennyezések eltavolitasara
irdnyul). A szorbinsavat pedig kdzvetlendl, a 254 nm-en jelentkezd nagy elnyelését
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1 tablazat
A szorbinsav meghatirozas eredményei

Mintak _Mért Atlag Sz0ras Hiba A szorbinsav kalibréaciés egye-
megnevezése  értekek mg/dm3 mg/dm3 % nesének adatai 254 nm-en,
mg/dm3 ° 0,08 AUFS érzékenységen
438 Koncentracié Terilet atlag
408 (mg/dm3) (mm?2)
Olympos 507 457 34 + 71 5 159
citrom 453 20 800
480 50 1500
75 2530
460 100 3000
433
Olympos 487 468 32 +6,5 A regresszids egyenes
narancs 520 egyenlete:
441 y = 301X +93,6

Korrelacios egyutthaté:
r = 0,994

kihasznalva, érzékenyen tudjuk mémi. Az el6készités eg szeruse e a mérés id6-
gényét is jelentésen csokkenti (kb. fele a szabvanyos maédszerének

Amint az /. tAblazat adatai alapjan lathatd, a termékek C|mkejen deklaralt
0,06%-0s (600 mg/1) értéket a szorbinsav- tartalom egyik minta esetében sem éri el,
bar az 1983. januar 1-én érvénybe lépett MSZ 14476-82 még nagyobb koncentra-
ciot is megengedne (1000 mg/1).

Benzoesav meghatarozas

A tartositott élelmiszerek benzoesav-tartalmanak szabvanyos meghatarozasat
az MSZ 3636 —75 irja le. Ez a modszer a modositott Mohler reakcié elvén alapul.
A benzoesavat dinitro-benzoesavva nitraljuk, majd diamino-benzoesavva redukal-
juk és ammoniaval sovegyulette alakitjuk. Az igy keletkez0 sotétvords szinezGdést
hasznaljuk fel a spektrofotometrias méréshez. Megitélésiink szerint az intenziv
folyadeléléromatograflas meghatarozas ebben az esetben is egyszer(ibb, gyorsabb és
pontosa

A minta el6készitése

A mintabol 10 g-ot 80 cm3 desztillalt vizzel 100 cm3es jodszamlombikban
1 6ran at rdzatunk, ezt kdvetéen 13 000 min-1 fordulatszdmon 15 percen keresztil
centrifugaljuk. Ha sziikséges, a feltllsz6t finompdrust sziir6papiron szlrjuk. Meg-
gyorsnasara ez esetben is vdkuumot hasznalunk. A sziirletet 10 cm30,1 M NaOH-

al meglugositjuk, hogy a zsirtalanitast célz6 petroléteres extrakcio soran a benzoe-
savat a vizes fazisban tudjuk tartani. A mustar esetében a lGgositast tdményebb
ldggal (1 M NaOH) addig folytatjuk, amig univerzalis pH papirral mérve a minta
el nem éri a 9—10-es pH tartomanyt.

A megldgositott mintat 4X30 cm3 petroléterrel kirazzuk. Minthogy a kulén-
boz6 fliszerkremek zsirtartalma meglehetGsen nagy, a Iligositas hatasara jelentds
mértéki{ elszappanosodas kovetkezik be, ami az extrakcio soran igen makacs
emulzié képz6deshez vezet. Ennek megtorese illetve a megfelel6 merték{ szét-
Ulepedés kivarasa igen fontos a veszteségek csokkentése érdekében.

Az extrakcid utadn a tisztitott vizes fazis térfogatat pontosan megmeérjik
(az eredmény kiszamitasahoz szilkséges), majd 100 cm3re toltjik fel desztillalt
vizzel. Egyidejiileg a pH-t potenciometriasan ecetsavval 4,4-re allitjuk be. Az ily
maodon beallitott és 100 cm3re higitott mintat Millipore sz(ir6n ultrasz(résnek
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vetjik ala (MILLIPORE HA 0,45 /mi). Asz(rt oldathol 4 cm3t 1cm3acetonitriilel
keveriink (az oldoszerfront altal okozott alapvonal zavaras kikUszdbeéséreE). Ez az
elegy mar injektalhat6 a folyadékkromatografba. Megfeleld tisztasagu, nem befolya-
solja az oszlop ellenallasat, annak ellenére, hogy példaul a gulyaskrém extraktuma
enyhén opalos.
A mérés

A futtatdshoz hasznalt oszlop téltete, valamint az eluens megegyezett a szor-

binsav meghatérozasanal hasznélatossal.

A benzoesav meghatarozasanak koérilményei az alabbiak:
Oszlop: Partisii ODS 10 /un méret: 250X4,6 mm ID. ss.
Eluens: 80% ammodniumacetét (0,005 M, pH = 4,4)

; 20% acetonitril

Aramlasi sebesség: 3,00 cm3min.

Detektalasi hullamhossz: 228 nm.

A benzoesavra vonatkozé kromatogramot az J. és 6. dbra mutatja be. A Piros
arany, gulyaskrém és mustar mintakat az el6z6 pontban leirtak szerint készitettiik
el6 mérésre. A gulyaskrém esetében a benzoesav utan, a szorbinsav helyén (1,9
min.) jelentkezik egy komponens, amely azonban nem a szorbinsav, mert 254 nm-en
mérve a csucsterilet-ndvekedés nem felel meg az érzeékenység-ndvekedés alapjan
varhato értéknek.

A mintakbdl ez esetben is 5—5 parhuzamos mérést végeztiink, melynek ered-
ményei a 2. tablazathan talalhatdk.

2. ablazat
A benzoesav meghatarozéas eredményei
inta Mért A 51 Hiba |A benzoesav kalibraciés egye-
melg]/lnlg\}gl;ése értékek n':\él/i% 1 ﬁng/rl?; (p nesének adatai 228 nm-en,
mg/kg 0 1 0,32 AUFS érzékenységen
1650 Koncentracié Terllet atlag
1410 (mg/1) (mm2)
Piros- 1930 1506 257 + 16,3 10 15
arany 1200 20 43
1340 50 85
75 160
2330 100 195
2410
Gulyés- 1930 1970 350 + M.0 A regressziés egyenes
krém 1670 egyenle&(:
1520 y = 2,0UX+3,2
Korrel4cids egylitthatd:
1330 r= 0,994
1520
M ustar 1320 1294 141 + 10,4
1100
1200

A fenti adatokbodl a kdzépértékre vonatkoztatva szamolt szorasi érték a Piros-
arany flszerkrem esetében +16,3%, a gulyaskrém esetében +17,0%, a mustar
esetében +10,4%. 6sszehasonlitva ezeket az eredményeket az MSZ 3636-75
szabvanyban elGirt 5% értékkel, megallapithatjuk, hogy a kivant pontossagot
nem értlk el. Tapasztalataink azt mutatjak, figyelembe véve a szabvanyos mad-
szer Osszetettségét, sok el6készitési lépését, hogy a megkovetelt értek tarthatatlanul
szigord. Munkank sordn ugyanis, a mérés pontossaganak ellenérzésekor, a Piros-
arany és a gulydskrém eseteben nem tudtuk elérni a +10%-on bellli egyezést és
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5. abra
A pirosarany paprikakrém és a gulyaskrém kromatogramja 228 nm hullamhossztisagon
Csutcsok: 1 benzoesav (1,4 min), 2 szorbinsav (1,9 min)
K: kalibraciés injektalas (20 /11, s: 0,32 AUFS)
P: pirosarany injektalas (20 /ﬂ, s: 0,32 AUFS)
G: gulyaskrém injektélas (20 1 s: 0,32 AUFS)
A gulyéaskrém minta esetében 1,9 percnél jelentkez6 komponens nem szorbinsav, mert 254 nm-en
a cslics nagysaga valtozatlan marad



6. abra
Mustar kromatogramja 228 nm hullam-
hosszlsagonsok: Cslc / benzoesav

Ugy lattuk, hogy az A&ltalunk javasolt
eljaras pontosabb. A mustarminta eseté-
ben a nagyobb ﬁontosség azzal magya-
razhato, hogy a harom keszitmény kozil
ez tartalmazza a legkevesebb zsirszer(
anyagot és a petroléteres extrakcidkor
itt volt a legtdkéletesebb a szerves és a
vizes fazis szétvalasa. Nyakos anyagok,
diffuz fazishatar nem zavarta a mérést.

A 2. tablazat adataibél kiderdl, hogy
a Pirosarany esetében a benzoesav- tar-
talom (1506 mg/kg), nem haladja meg a
megengedhetd maximalis értéket, a gu-
lyaskrém esetében azonban a mért érték
(1970/ mg/kg) szamottevéen magasabb
a szabvény altal el&irtndl. A mustarban
talalhato tartositoszer mennyiség 1290
mg/kg, mely nincs ellentmondasban a
szabvannyal.

A szabvanyos és a folyadékkroma-
tografidas modszert Osszehasonlitva, az
alabbi kilénbségeket allapithatjuk meg:

A szabvanyos modszer extrakcio és
derités utdn a benzoesavat kénsavas
savanyitas utan szerves fazisba viszi at
getiléter), majd hig laggal ismét vizes
azisba radzza vissza. Az igy nyert tisz-
titott extraktumot szarazra pérolas utan
nitratja, majd redukalas utan ammo-
niumsé formajaban fotometréalja. Annak
ellenére, hogy a kalibraciés egyenes ké-
szitésekor az 0sszehasonlitd oldatsorral a
felsorolt mdveleteket mind elvégzik, még-
sem tekinthet6 ez j0 modell oldatnak,
mert csak a meghatarozandd komponenst
tartalmazza.

A folyadékkromatografias modszer a
mintabol torténé kivonas utan csak egy
extrakcids Iépést tartalmaz, amely nem a
hatéanyag, hanem az apolaros zavaro
komponensek  eltavolitdsara iranyul.
Minthogy ezt a lépést lagositas el6zi meg
(pH 9 - 10), a benzoesav s6 formaban van
jelen, igy veszteségével nem kell szamol-
nunk (nem vonatkozik ez természetesen a
fazisok tokéletlen szétvalasabél szarmazo
veszteségekre). Az el6készitési folyamat
ezt kdvetéen mar csak higitast és aceto-
nitrillel t6rtén6 keverést alkalmaz, majd
a benzoesavat 228 nm-en, elnyelési maxi-
muman detektaljuk, minden tovabbi
szarmazékképzés nélkiil.
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Miutan a mintak elég bonyolult, sok Iépéshél allé miveleten mennek keresztiil
az elGkeészites soran, sziikséges volt annak megallapitasa, hogy mekkora benzoesav
veszteséggel kell szamolnunk. A kérdés tisztazasara, valamint a mérés pontossaga-
nak fokozasara a bels§ standard addiciés modszert alkalmaztuk (7. &bra). Kézen-
fekvG megoldasnak igerkezett a szorbinsav vonatkoztatasi anyagként valo alkal-
mazasa, miutan ez az anyag a vizsgalat korilményei kozott jol kielégiti a bels6
standardokkal szemben tamasztott kovetelményeket (hasonlo kémiai és kroma-
tografias wselkedes% A szorbinsav adagolasa lehetove tette az extrakcios és tiszti-
tasi mdvelet hatasfokanak meghatarozasat. Ez az egyes mintak esetében, sziik
tartomanyban, a kovetkezd értekek kozott valtozott: mustar 89,2-92,6%, Piros-
arany 81,5-85,3%, gulyaskrém 96,8-98,9%.

A kinyerés hatasfokanak flgyelembevetelével szamolt eredmények jo 0Ossz-
hangban vannak a bels§ standardra vonatkoztatott teriiletardnyok alapjan szamolt
értékekkel. Egyidejlileg a mérés pontossdga az atlagos +17%-rél, a mustarminta
esetében +3,0%-ra a Pirosarany esetében +6,6%-ra, a gulyaskrém esetében
+7 7%-ra nott (3. tablazat). Az addicids modszerrel meért ertekek némileg eltérnek

iyszeru extrakcios modszerrel mért eredményektdl, fl?yelembe véve azonban
annak nagyobb szérasat, valamint azt, hogy modell kisérletek alapjan altalanos,
nem az egyedi mintakra vonatkoz6 klnyere5| hatasfokkal kellett szamolnunk, az
eredmények nem mondanak egymasnak ellent.

3. tablazat
A benzoesav meghatarozas belséstandard addiciéval mért eredményei

A minta Mért értékek Atlag Széras Hiba
megnevezése mg/kgj mg/kg 1mg/kg ! %

1599
1921
Pirosarany 1643 1741 120 +6,6
1708
1833

1582
1983
Gulyéaskrém 1678 1770 143 +7,7
1730
1875

1501
1550
Mustér 1592 1560 50 +3,0
1639
1520

Osszefoglalas

Munkank soran modszereket dolgoztunk ki a szorbinsav citruslevekbdl, vala-
mint a benzoesav fliszer és z0ldség pasztakbol torténd kimutatdsara, mérésére.
Vizsgalatainkat Olympos natdr citromlére, narancslére, Pirosarany paprlkakremre
gulyaskrémre és mustarra terjesztettiik ki,

Az Olympos levek esetében a mintaelokészités egyszer(isége miatt — centri-
fugalas, szlirés, majd a minta megfelel6 mérték( higitasa - modellkisérleteket nem
vegeztlnk. Tapasztalatunk szerint ilyen egyszerl elGkészitési lépések eseteben
szamottevd szorbinsav veszteséggel nem kell szdmolni. Az eredmények alapjan
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7. abra
Mustar minta belsé standard addicidés felvételei 228 nm hullamhossztisagon

Csucsok: 7 benzoesav (3,1 min), 2szorbinsav (4,3 min)

Mp mustar minta (20 /n, s: 0,32 AUFS)

M2: mustar minta + szorbinsav (20 /d, s: 0,32 AUFS)

M3: mustar minta + szorbinsav 4benzoesav (20 //1,s: 0,32 AUFS)

A retenciés id6 névekedését az el6z6 kromatogramokhoz képest az aramlasi sebesség 3 cm3/min

értékrél 2 cnrvVmin értékre valé csokkentése okozza

azt mondhatjuk, hogy a natdr citrom- és narancslé a szabvany elGirasainak meg-
felel, a benniik talalhat6 szorbinsav mennyiség a deklaralt 0,06% értéket sem éri el.

Afliszer- és z0ldségkrémek vizsgalatal azt mutatjak, hogy a szabvanyban meg-
engedett értéket két termék, a gulyaskrém és a Pirosarany esetében nem tartotta
be, a mustar az elGirasoknak gyakorlatilag megfelel.

A benzoesav €s szorbinsav meghatarozasara kidolgozott intenziv folyadék-
kromatogréfids modszer mind a mérés pontossaga, mind a mérés idGigénye szem-
pontjabol kedvezGbb, mint a jelenlegi szabvanyos modszer. Jol tudjuk, "hogy az
intenziv folyadékkromatografia kiterjedt alkalmazasanak hatart szab a muszer-
beszerzés nagy koltségigénye (amit egyébként a mérési pontossag és a nagyobb
vizsgalati sebesseg aranak is tekinthetiink), megis nagyszamu minta gyors és pontos
elemzésének sziikségessége esetén gazdasdgos megoldasként vehetd figyelembe.
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OMPEAENEHNE KOHCEPBUPYHOLWWX BELLECTB C
MOMOLWbKO MHTEHCUBHOWM XXNAKOCTHOW XPOMATOIPA®UNA

K. Kopaxu 1 K. I"acToHu

ABTOpbI pa3paboTany MeToAbl BbISBAEHNA U U3MEPEHUsI COPOMHOBOI KMCMOTbI
B COKax LMTPYCOBbIX U TaK)Ke 6EH30MHON KUCNOTbl B NacTax M3 OBOLLEN.

McnbITblBa/MCb  HaTypasibHble  JIMMOHHBIA 1 anefbCUBHOBbLIA COKM  «Onm-
nyc», KPEM M3 KPacHOro nepua «MipoLl opaHb», KPeM W3 Fynsia v ropunbl.

Pa3paboTaHHbIN Ans onpefeneHns 6eH30HOM 1 COPOMHOBOIN KWCNOT WHTEH-
CVBHbI/A MeTOg, XpomaTorpaduu, Mo CPaBHEHWIO C AEWCTBYHOLMM B HacTosLlee
BpeMSi CTaHAapTHbIM METOfOoM, SBNsieTcsi 6onee 6naronpusTHbIM, KakK C TOUKW
3PEHMs1 TOYHOCTM, TaK ¥ MO OTHOLLEHWO 3aTpaTbl BPEMEHM.

XOpoLUO M3BECTHO, YTO LUMPOKOE MPUMEHEHWNE WHTEHCVBHOM YXWMAKOCTHOIA
XpoOMaTorpagmy OrpaH14MBaeTC BbICOKO CTOMMOCTBIO MPMGOPOB (4TO, KCTaTW,
MOXHO paccMaTpuBaTh WU Kak CTOMMOCTb TOYHOCTM M3MEPEHUIA N 6OMbLLOKA CKOPOCTY
onpeaeneHunid), BMECTE C TeM, 3TO MOXET OblTb YYTEHO MPU HEOBXOAMMOCTM MpO-
BeAEHMS TOYHbIX UCMbITaHWA 60/bLIOr0 KonyecTsa npob.

HIGH PERFORMANCE LIQUID CHROMATOGRAPHIC DETERMINATION
OF PRESERVATIVES

K. Korany and K. Gasztonyi

Methods were elaborated for the detection and determination of sorbic acid
in citrus juice, and benzoic acid in spice and vegetable pastes. Examinations were
made on Olympos natural lemon and orange juices, “Redgold” paprika cream,
guolash cream and mustard.

The high performance liquid chromatographic method for the determination
of benzoic and sorbic acid is more favourable than the present standard method
from the point of view of precision and time requirement. Though the general
application of HPLC is limited by the high price of the instrument (that can be
considered however as the price of the higher precisity and higher speed of the
measurements), in case of need for quick and precise analysis of humerous samples
it can be taken into consideration as an economical solution.
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BESTIMMUNG VON KONSERVIERUNGSMITTELN MITTELS
INTENSIVER FLUSSIGKEITSCHROMATOGRAPHIE

K. Korany und K. Gasztonyi

Wiéhrend unserer Arbeit wurden verschiedene Methoden zur Bestimmung der
Sorbinsdure von Citrusséften, ferner zum Nachweis und Messung der Benzoesdure
in Gewirz- und Gemisepasten entwickelt. Unsere Untersuchungen wurden auf
den natiirlichen Zitronensaft Olympus, auf die ,,Pirosarany” Paprikacreme,
Goulaschcreme und Senf ausgedehnt.

Die zur Bestimmung der Benzoesdure und Sorbinsdure entwickelte intensive
flussigkeitschromatographische Methode ist in bezug auf die Genauigkeit und auch
in bezug auf den Zeitanspruch viel giinstiger als die zur Zeit angewandte genormte
Methode. Obwohl die hohen Kostenanspruche der Instrumentenanschaffung (die
Ubrl?]ens auch als Preis der MessungsEenawgkelt und der héheren Untersuchungs
geschwindigkeit betrachtet werden konnen) eine ausgedehnte Anwendung
intensiven Flissigkeitschromatographie beschranken, kann diese Methode bei der
Notigkeit einer grosser Anzahl von schnellen und genauen Analysen doch als eine
6konomische Lésung betrachtet werden.

LA DETERMINATION DES SUBTANCES DE CONSERVATION PAR
CHROMATOGRAPHIE EN PHASE LIQUID

K. Korany et K. Gasztonyi

Des méthodes d’analyse ont été élaborées pour la détermination de la teneur
en acide sorbique des jus d’hespéridées et en acide benzoeque des pates de Iegumes
et d’épices. Le sujet des analyses était le jus de limon OLYMPOS, le jus d’orange
OLYMPOS, la pate de paprika et de goulache et la moutarde.

La méthode chromatographique en phase liquide pour le dosage de la teneur
en acide benzoeque et sorbique est plus avantageuse en fonction de la précision
que la méthode standard.

Comme I’on sait le prix de l'appareillage assigne une limité & emploi de vaste
envergure de la Chromatographie en phase liquide toutefois dans le cas de la néces-
sité de beaucoup d’analyses justes eile est considérable comme une solution écono-
rnique.

Szakmai hir

A hatdsagi minéségellendrzé intézetek VI. Tudomanyos Konferenciaja 1985. okto-
ber 22-23-an Zalaegerszegen keriil megrendezésre.
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MAGYAR ELELMISZERVIZSGALATI MODSZEREK
MODSZERLAP

Flszerpaprika 0sszes szinezéktartalmanak meghatarozasa

1. A modszer elve

A fliszerpaprika szinez8anyagait acetonnal kivonjuk, majd meghatarozzuk a

szinezékoldat abszorbancigjat 460 nm hullamhosszon.

2. Vegyszerek

Aceton, a. It.

Kobalt-klorid (CoCL-6LLD), a. It.

Kélium-bikroméat (K2Cr207), a. It.

Kénsav-oldat, a. It., 5%-0s

Standard szinoldat
Készitése: A kobalt-kloridbol 0,2 mg pontossaggal 1,3500 g-ot, a kalium-
bikromatbdl 0,0125 g-ot mériink egy f6z6poharba. A bemért sokat 20 cm3
5 slilyszazalékos kénsavban feloldjuk. Az igy kapott oldatot veszteség
nélkil egy, el6zetesen a kénsav-oldattal atoblitett 100 cm3es mérélom-
bikba toltjik.
Az oldasnal hasznalt fézépoharat kis mennyiségli kénsavval haromszor
atoblitjik, majd a mérélombikot a kénsav-oldattal jelig toltjik.

3. Eszkozok

Spektrofotométer, 1 cm-es zarhatd kivettakkal

Szita, lyukmérete 1 mm

Razogép, 270—300 loket/perc sebességre szabalyozott
Dugattyus pipetta, 5 cm3es

4. A minta el6készitése a vizsgalatra

A vizsgalathoz a fliszerpaprika Grleménynek az 1 mm lyukmeretl szitan
atesO reszét hasznaljuk fel.

5. A vizsgalat végrehajtasa
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Az 6rleménybdl kb. 0,1 g-ot 0,2 mg pontossdggal lemériink. Acetonnal veszte-
ségmentesen 100 cm3es mér6lombikba mossuk. Acetonnal jelig toltjuk a
lombikot, majd razogepre helyezzilk, és fényt6l védett helyen 4 6ran at razat-

juk. Az extrakcios 1d0 elteltevel a lombik tartalméat jol 6sszerdzzuk, majd

10 percig Ulepedni hagyjuk.



A tiszta oldathol dugattyUs pipetta segitségével a spektrofotométer kiivettaja-
ba visszik a megfelel6 oldatmennyiseget, osszehasonlité oldatkent acetont
hasznélva, mérjik az oldat abszorbanciajat 460 nm hulldmhosszon.

5.1. A fotométer hitelesitése

A standard szinoldat abszorbancijat 477 nin-eii mérjiik, 6sszehasonlitd
oldatként 5%-o0s kénsav-oldatot hasznalva.

6. Az eredmény kiszamitasa

6.1. A kalibral6 faktor szamitasa

A standard szinoldat elméleti abszorbancija 477 nm-en 0,315. Ha a hitelesités
?oratr)] ett6l eltérd értéket mériink, gy azt a kdvetkezdk szerint vesszik figye-
embe:
f = 0,315/A4,
ahol
f  amdszer és a kiivetta kalibralo faktora
A4, a szinoldat abszorbanciaja

6.2. A fliszerpaprika szinezéktartalmanak kiszamitasa

A vizsgalt fliszerpaprika Orlemeny Osszes szinezéktartalmat (F) szarazanyag-
tarktaliomra szamitva, kapszantinban kifejezve a kovetkezd képlettel szamit-
ju

p= AR _105
2250.sz.b

ahol
F az Osszes szinezéktartalom, g/kg
A4sog fliszerpaprika rlemény acetonos oldatanak 460 nm-en mért abszor-
anciaja

sz az Grlemény szarazanyag-tartalma, %
b abemért Grlemény témege,
f  amilszer és a kiivetta kalibrald faktora

2250 abszorpcios koefficiens

105 1kg szarazanyagra val6 atszamitasi tényezg

6.3. Az eredmény megadasa

A meghatarozas eredményéil két parhuzamos meghatarozas eredmenyének
szamtani kozépértékeét tekintjiik.

A végeredmény megadasa egy tizedesjegy pontossaggal torténik.

7. A mérés pontossaga

A mddszer ismételhetGsége: 0,1.
A modszer osszehasonllthatosaga 0,2.

8. Megjegyzés

A flszerpaprika 6rlemény vizsgalata soran az acetonos oldat abszorbanciaja-
nak0,3 —0,5 kdzott kell lennie.

Ett6l eltérd A-értek esetén a meghatarozast megfeleléen megvalasztott bemé-
résekkel meg kell ismételni.
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9. Forrasmunkak

9.1. A modszer el6terjesztdje:
Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé Kozpont
9.2. A korvizsgalati résztvevok:

Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellendrzé Kézpont, Béacs-Kiskun megyei-,
Csongrad megyei- és Szolnok megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzd
Allomas, Kalocsai- és Szegedi Paprikafeldolgozé Vallalat, KEKE

9.3. A jévahagyas id6pontja:
1985. majus

10. Irodalom

MSZ 9685/5-76
ASTA 20. 1
ISO 5725.

A szerkeszt6 bizottsaghoz a kovetkezd dolgozatok érkeztek:

Horvéathné Krasznai Erzsébet és mtsai: Egyes illékony aromakomponensek mennyi-
ségének valtozasa joghurtban hidegen tarolas soran

Sebestyen Robert és mtsai: Radiologiai hamumintak kalciumtartalmanak meghata-
rozasa

Heged(is Janos és Bankuti Sandor: Monitor akvarium jelent6sége a vizmingség
ellenérzésében ) ) ) ) )

Fehér Ferlenc: Pest megyében vizsgalt allati eredetl élelmiszerek cink és kadmium
tartalma

Uzonyi Gyérgyné és Tardy Emilia: Az MSZ 3726/1 —76 ,, Tejpor (porlasztva szari-
tott) —MinGségi kovetelmények” szabvany fellilvizsgalatanak elGkeszitése

Temesvérib.]énos: A kukorica peroxidaz aktivitasanak vizsgalata a szaritas folya-
matéban
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Jogszabaly Figyeld

megjelent az 1985. méarcius 1-t6l junius 30-ig jogszabalyokrol

Szam Targy ngzf[icr):y
1006/1985. (111. 1.) Mt. h A kituintetésekkel kapcsolatos egyes
minisztertanacsi hatarozatok modo-
sitasardl 9. MK.
5/1985. (Ill. 1) ME A munkaer6 kozvetitésérdl, elhelye-
zésérél és toborzasarol szolé 29/
1980. (XII. 29.2I MM sz. rendelet
hatalyon kivil helyezésérdl 9. MK.
2/1985. (111. 1) IM A javité-nevel6 munka végrehajta-
sarol szol6 6/1979. (V1. 29.) IM sz.
3 rendelet modositasarol 9. MK-
2/1985. (111. 1) ABMH A munkaer6 kozvetitésérdl, elhe-
lyezésérdl és toborzasardl 9. MK,
9/1985. (I11. 7.) MT r. Az eloljarosagokrol 10. MK.
10/1985. (I11. 7.) MT r. Az egyes szabalysértésekrl szolo
17/1968. (IV. 14.? Korm. sz. rende-
let kiegészitésérd 10. MK.
3/1985. (I11. 7.) IM A szigoritott javitd-nevel6 munka
végrehajtasarol 10. MK.
3/1985. (I11. 7.) IpM A fénymasoldgépekrdl 10. MK.
1/1985. NET hat. Az 1985. évi orszaggydlési képviseld
és tanacstag valasztasokrol 11. MK,
11/1985. (I11. 8.) MT r. Az 1985. évi orszaggylesi képvisel6
és tanacstag valasztasokrol 11. MK.
12/1985. (I11. 14) MT r. A munkavedelemr6l szold 47/1979.
(X1.30.) MT sz. r. modositasarol 12. MK.

Méadositasokkal egységes szerkezet-
ben a munkavédelemrdl szol6 47/
1979. SXI._ 30.? MT sz. rendelet 12. MK.
14/1985. (I11. 20.) MT. r Az Aallami ellen6rzésrél szol6 50/
1977. (XI1. 21) MT. sz. rendelet
médositasarol 13. MK.
1014/1985. (I11. 20.) Mt. h. A mez6gazdaségi és élelmezésiigyi
miniszter feladatardl és hataskore-
] rél 13. MK.
6/1985. (I11. 20.) MEM-
EVM-PM-IM A nagy[]zemileg nem hasznosithatd
foldek tartés haszndlatba adasarol
sz616 6/1977. (1. 28.) MEM —EVM —
PM—IM. sz. egyittes rendelet mo-
dositasarol 13. MK.
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Szam

1/1985. (111. 28.) HM

1985. évi 3. tvr.
16/1985. (1V. 13.) MT.
18/1985. (1V. 13.) MT.

19/1985. (IV. 13)) MT.
20/1985. (IV. 13)) MT.

6/1985. (IV. 13) ME
4/1985. (IV. 13) IM

5/1985. (IV. 13) ABMH
23/1985. (IV. 20.) MT.

1030/1985. (1V. 20.) Mt. h.

13/1985. (IV. 20.) PM
2/1985. (IV. 20.) KSH-AH

12/1980-1985. orsz. gy. hat.
4/1985. (IV. 26.) KM

7/1985. (IV. 26.) MM
14/1985. (IV. 26.) PM

178

Targy

Az egyes nukledris létesitmények-
kel és a radidaktiv hulladéktarolok-
kal kapcsolatos polgari védelmi el6-
irasok kozzétételéro

Kdzkegyelem gyakorlasarol

Egyes munkaiigyi szabalyok mddo-
sitaséral

Egyes minisztertanacsi rendeletek
és hatarozatok hatalyon kivil he-
lyezésérdl

Az (jitasokrdl szolo 10/1983. (IV.
12.) MT. sz. rendelet médositasarol
A szolgalati talalmanyért jaré dija-
zasrél es a talalmanyokkal kapcso-
latos intézkedésekr6l sz6lé 11/1983.
(V. 12.) MT. sz. rendelet modosita-
sardl

Egyes munkaligyi rendelkezések
modositasarol

A valtojogi szabalyok szovegének
kozzétételérol 1/1965. (1 24.) IM sz.
rendelet mddositasarol

Egyes munkaiigyi rendelkezések
modositasarol

A kozileti szervek gépjarmaveirdl
sz016 59/1982. (XI. 16.) MT. sz. ren-
delet modositasardl

A Minisztertanacs kinevezési jog-
korerdl szol6 1053/1977. (XI1. 31)
Mt. h. sz. hatarozat modositasarol
A koltségvetési szervek leltarozasi
és mérlegkeészitési kotelezettségérdl
A szamitastechnikai szolgaltatasok
arképzéserdl és arvetéskeszitéserdl
sz010 1/1981. (VII. 23.) KSH-AH.
sz. rendelkezés hatélyon kivil he-
lyezésérdl

Ateriilet- és teleplilésfejlesztés hosz-
szl tavu feladatairdl

A hasznélaton kivili kozati gépjar-
mivek, illet6leg azok fédarabjainak
bontdsa soran kinyert alkatrészek
mindsitésének és Ujrahasznositasa-
nak miszaki kdvetelményrendsze-
rérél

A konyvtari anyagok bejelentésérél
Az allami tdmogatasrol térténd le-
mondas esetén kovetendd eljarasrol
szO0l6 12/1975. (111. 18) PM-MiiM

14.
15.

16.

16.
16.

16.
16.

16.
16.

17.

17.
17.

17.
18.

18.
18.

Kozlony-
szam

MK.
MK.
MK.

MK.
MK.

MK-
MK.

MK-

MK.

MK.

MK.

MK.

MK.
MK.



Szam
1985. évi L tv.
3/1985. (11. 1) MEM

9004/1985. (SK. 2.) KSH
Kézlemény

9005/1985. (SK. 2.) KSH

Tajékoztato

102/1985. (PK. 2.) PM
Utasitas

8001/1985. (MEM. E. 3))
MEM Tajékoztato

T4ajékoztato
T4ajékoztato

59/1984. (HK. 31.) HM

Kozlemények

Té&j ékoztato

. Kozlony-
Targy szdm

sz. egyuttes rendelet hatalyon kivil

helyezésérdl 18. MK.
Az oktatasrdl 19. MK.
A gydgyszeit tartalmazé ipari ta-

karmanyok el&allitasardl és forgal- 3 |
marol 2. MEM.

A gazdasagi szervezetek tulajdon-
forma és gazdalkodasi (vallalatve-
zetési) forma szerinti osztalyozasa-

rél 2. MEM. E

A gazdalkodo6 szervezetek egységes
statisztikai szdmjelének valtozasa-

rél 2. MEM. E

A munkaltatoi rehabilitacios meg-
bizottak és bizottsagi tagok tanfo-

lyami tovabbképzésérdl 2. MEM. E

Az ABRAMELLIN gyogypremix
ad. us. vet. elnevezés( allatgyogya-
szati gyogyszerkészitmény forgalom-

bahozatalara 2. MEM. E

A kozuti hataratkel6-épiletekben
elhelyezett szervek koltséghozzaja-
rulasanak szabalyozasardl sz6l6 101/
1980. (PK. 1.? PM sz. utasitas hata-
lyon kivil he

A 70. OMEK allategészségiigyi fel-

tételei 3. MEM. E

Palyazati felhivas ujitok és felta-

lalok részére 3. MEM. E

A MEM Informacids Kozpontja fel-

hivésa 3. MEM. E

A polgari védelemrdl szdlo 2041/
1974. (XI1. 11.) Mt. h. sz. hatarozat
egyes rendelkezéseinek ertelmezése-
ro

Felhivas iparjogvédelmi-ujitasi tigy-

intéz6k részére 4. MEM. E

Elelmiszerek ~  minGségmegorzés
(fogyaszthat6sagi) id6tartamanak

meghirdetése 4. MEM. E

A Mez6gazdasagi és Elelmezésiigyi
Minisztérium feliigyelete ald tartozd
egyetemeken 1985. év 6szi félévében

induld szakmérnokképzésrol 4. MEM. E

yezésérdl 3. MEM. E

4. MEM. E



Koézlény-

Szam Targy szAm

8002/1985. (PK. 1.) PM Téjékoztatd a dolgozok munkahe-
lyi étkeztetésérél szolé 4/1985. (I.
19) PM sz. rendelet végrehajtasa-
rol 4. MUM. K
8006/1985. (PK. 2.) PM tajékoztaté a joléti (szocialis és
kulturalis alap 1985. évi normati-
i ) vairol 6. Mu. K
Utmutaté ABMH Akorszerd, rugalmas foglalkoztatasi
formak és munkaid6-rendszerek al-
kalmazasahoz 3. Mi. K
102/1985. (PK. 2.) PM
Utasitas Akdzati hataratkel5-éplletekben el-
helyezett szervek koltséghozzajaru-
lasanak szabalyozasarol szolo 101/
1980. (PK. 1) PM sz. utasitas ha-
. talyon kivil helyezésérdél 2. Pi. K
7/1984. (Ep. Ert. 1985.
1/EVM. PM A tandcsi hazkezelési szervek keze-
Iésében levé allami ingatlanokkal
kapcsolatos  lak6hazjavitdsi mun-
kakrdl sz0j6 14/1982. (Ep. Ert.
1983. 1) EVM-PM sz. egyiittes
utasitds modositasarol 2. Pi. K
8004/1985. (PK. 2.) PM -
OVH - MT TH irdnymutatds A kozlizemi viz- és csatornam(i val-
lalatok viz- és csatornadij koltség-
kiilénbozetének 1985. évi megalla-
pitasarol 2. Pi. K
8006/1985. (PK. 2.) PM. 1.
irAnymutatés A jOléti (szocialis) és kulturalis alap
1985. évi normativairdl 2. Pu. K
910/07/1985. (PK. 2.)

PM XII. irdnymutatas A Kkoltségvetési szervek beruhazési,

fejlesztési  koltségeinek elszamola-

sarol és az &lldeszkozok atmindsité-

sérél 2. PU. K.
1/1985. (PK. 2.) MNB Az 1985. évi munkaszineti napok

korili munkabérfizetések rendjérél 2. Pii. K.
59/1984. (HK. 31.) HM
Kozlemény A polgéri védelemr6l sz6l6 2041/

1974. (XII. 1) Mt h. sz. hatarozat

egyes rendelkezéseinek értelmezé-

serdl 2. Pu. K.
900/11/1984. (PK. 21.) PM Az 1985. évi januar 1-t6l érvényes
) konyvviteli elGirasokrol 3. TK.
1985. évi IlI. tv. Az allami pénzigyekrol szol6 1979.
) évi |. tdrveny modositasarol 20. MK.
1985. évi V. tv. A tanécsokrol sz6l6 1971. évi 1. tor-
vény modositasardl 20. MK-
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Szam

24/1985. (V. 6.) MT.

25/1985. (V. 6.) MT.

26/1985. (V. 11) MT.

8/1985. (V. 11.) MEM

Nemzetkozi szerz6dés

9/1985. (V. 23.) MEM

Tajékoztatd:

16/1985. (IV. 13) MT

1038/1985. (V1. 6.) Mt. h.

18/1985. (VI. 6.) PM-EVM

6/1985. (VI. 6.) ABMH

2/1985. (MEM. E. 8.) MEM
Utasitas

MEM MUSZAKI
FOOSZ TALY kozleménye

Targy

Az allami pénzigyekrdl szolo 1979.
évi 1. torvény vegrehajtasarol ren-
delkez6 23/1979. (VI. 28.) MT sz.
rendelet modositasarol

A tanécsokrdl sz0l6 1971. évi . tor-
vényvégrehajtasarol rendelkez6 11/
1971, (I11. 31.) Korin. sz. rendelet
maodositasarol

A mérgezd anyagokkal kapcsolatos
eljaréasrol

Az éllatok levagasardl, valamint a
his és huskészitmények felhaszna-
lasarol és forgalmardl
Allategészségugyi Egyezmeny a Ma-
gyar Népkoztarsasdg Kormanya és
a Németorszagi Szovetségi Koztar-
sasdg Kormanya kozott

Egyes miniszteri rendeletek moédosi-
tasarol

Felvételi palyazat az Orszagos Mun-
kavédelmi Tovabbképz6 Intézet fel-
s6foku és kozépfokl munkavédelmi
szakképesit6 tagozatara

Egyes munkatgyi szabalyok mddo-
sitasarol

A személyi tulajdond lakéasok szer-
vezett forgalmanak és pénziigyi fel-
tételeinek ~ szabalyozasarél szdlo
1040/1982. (X. 7.? Mt. h. sz. hataro-
zat modositasaro

A személyi tulajdonl lakéasok szer-
vezett forgalmanak szabalyozésarol
és pénzigyi feltételeir6l szél6 20/
1982. (X. 7.) PM-EVM sz. egyit-
tes rendelet modositasarol

A sajat személygépkocsi szolgalati
célra torténd hasznalatanak egyes
kérdéseirdl

A mez6gazdasagi és élelmezésigyi
agazatban mikod6é szakigazgatasi
intézmények hatosagi feladatot el-
latd  dolgozdinak —szakigazgatasi
vizsgakotelezettségérdl

Munkavédelmi  kovetelmények ér-
vényesitése a technoldgiai dokumen-
tumokban

Kézlény-
szam

20. MK.

20.
21.

MK.
MK.

21. MK.

21.
22.

MK.
MK.

6. MEM. E.

8. Mu. K.

23. MK.

23. MK.

23. MK

8. MEM. E.

8. MEM. E.
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Szam
Tajékoztatd

1/1985. (MEM. E. 7.) MEM
Utasitas

7001/1985. (MEM. E. 7.)
MEM
Irényelv

Téajékoztatd

8011/1985. (PK. 5.) PM VI
2/1985. (PK. 5.) MNB
korlevél

406/1985. (Pk. 5.) MNB
kdzlemény

7001/1985. (SZK. 6.)
OTH-PM-OMFB
iranymutatas
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Targy

Jelentkezés az Uzemrendészeti és
tlizvédelmi  szakképzés tanfolya-
maira

Egyes miniszteri utasitasok modosi-
tasarol és hatalyon kiviil helyezé-
sérél '

A szocialista munkaversenyrél, a
kitlintet6 cimek elnyerésének felté-
teleirdl és elbiralasi rendjérél
Higiéniai minGsit6 bizonyitvannyal
ellatott élelmiszeripari gépek tipus-
jegyzékének kozzé tétele
Elelmiszerek min6ségmeg6rzési id6-
tartaménak meghirdetése
Szabvanyositasi kdzlemények
Lakasépitéssel-vasarlassal 6sszefiig-
g6 kolcsonrdl tajékoztatd

A pénzforgalomrél sz6ol6 2/1976.
(PK. 23.) MNB sz. korlevél mddo-
sitasarol

A pénzforgalomrdl szol6 408/1976.
(PK. 23.) MNB sz. tajékoztatdé mo-
dositasarol

Az Ujitdsokrdl sz4l6 10/1983. (V.
12.) MT. sz. rendeletnek és a szolga-
lati talalmanyért jaré dijazasrél és
a talalmanyokkal kapcsolatos egyes
intézkedésekrdl szolo 11/1983. (V.
12.) MT. sz. rendeletnek a kdzrem(-
kodésre vonatkozé rendelkezései
egységes végrehajtasra

o NN

Kozlony-
szam

. MEM. E.

. MEM. E.

MEM. E.
MEM. E.

MEM.
MEM.

T

Pti. K.

. Pl. K.

Pu. K

. Pl. K

Pintér Gy.
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Konyvismertetes

Szab6 S. Andrés: Radiodkoldgia és kornyezetvédelem. Mezégazdasagi Kiad6, Buda-
pest, 1985. . . |

A BIOLOGIAI KORNYEZETUNK VEDELME sorozat keretében jelent
meg Szabé S. Andréas ,,Radiodkoldgia és kornyezetvédelem” c. konyve, az els0
olyan hazai szakkonyv, amely a kornyezeti természetes radioaktivitas s a radio-
aktiv kontaminacié témakaret atfogoan, a teljes bioldgiai lancra vetitve, azaz a
leveg6 —viz —talaj—novény —allat —ember rel4cioban targyalja. A szerz6 —
részben sajat kutatasi eredményei alapjan —részletesen elemzi a kiillénbdz6 élelmi-
szerek radioaktiv szennyezettségét befolyasold tényezket, sok adatot kozolve a
hazai élelmiszerek sugarszennyezettségérol, s a radioaktiv kontaminacio csokken-
tésének lehetdségeirdl is.

A 4 fejezetre tagolt konyv elsé része bemutatja a radiodkoldgiat, mint az
oOkoldgiai tudomany specidlis teriiletét, s targyalja a bioszféra radioaktivitdsanak
kialakulasat.

A6 rész a masodik fejezet, amely a bioszféra egyes elemeinek radioaktivitasa-
val s a radioaktivitast befolyasolo tényez6k vizsgalataval foglalkozik. Itt olyan
izaalmas témakorok keriilnek megtargyalasra, mint pl. az alkalmazott agrotech-
nikai, agrokémiai eljarasok hatdsa a talaj radioaktivitasara, a takarmany —allat
biolégial lanc szennyezettségét befolyasolo tényez6k, vagy az élelmiszer-el6allitas
egyes folyamatainak hatasa a kontaminaciés szintre.

A harmadik részben esik sz6 a hazai radioékolé?iai kutatasokrél, s itt mutatja
be a szerz6 a MEM Radiolégiai Adatszolgaltato és Ellen6rz6 Hal6zat tevékenységet.

Ardvid negyedik, s egyuttal befejezé fejezetben is érdekes kérdésekre kapunk
valaszt, hogy vajon veszélyesek-e az atomerémiivek a kornyezetre, s hogy a nuk-
ledris technika aldast vagy atkot jelent-e?

A 237 oldalas konyvet 16 abra és 84 tablazat egésziti ki, s az olvas( tajékozo-
dasat nagyon részletes irodalomjegyzék s terminoldgiai kisszotar segiti. Ugy vélem,
hogy a gordilékeny stilusy, izlésesen szerkesztett konyv hasznosithatd informéacio-
kat kozvetit az élelmiszeranalitika, toxikoldgia, radiometria teriiletén dolgoz6 szak-
embereknek.

Korany Kornél
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Szakmai hirek

Dohanyipari Minéségvédelmi Konferencia

1985. aprilis 10—11-én az Egri Dohanygyarban mindéségvédelmi konferenciat
rendeztek a hatosagi és ipari mindségellenérzd szakemberek szamara.

Dr. Téth Zsiga Istvan, a METE fétitkara nyitotta meg a konferenciat.

Dr. Také Eva a MEM fGosztalyvezetd-helyettese az elelmiszeripari termékek
1984. évi alakulasardl és a tovabbi feladatokrol szamolt be. Az ipari és a hatosagi
jelentések egyiittes feldolgozasa és értékelése alapjan megallapithatd, hogy az
élelmiszerek mindsége lényegében 1984-ben nem valtozott. A mindségszabalyozés
fontossaganak hangoztatasa nem eredményez tényleges mindéségi valtozast. A hato-
sagi ellendrzés indukalja a kévetelmén?/ek betartasat, de az csak a vallalat bels6
ténykedésének eredményeként johet létre. A termelés folyamataban meg kell
teremteni a minéségellendrzés tovabbfejlesztésének feltételeit.

Dr. Molnéar Pél, az AEEK f6igazgatohelyettes-fémérndke a dohéngitpari ter-
mékek mindsitésének és mindségellenérzésének helyzetét és a tovabbfejlesztés
Utjat ismertette. A dohanyipari termékek minésége 1984-ben romlott. Ez elsésor-
ban a flstsz(irds cigarettadk mindségére vonatkozik. A hibaokok kézill az 6sszetételi
hibak és a kiils§ tulajdonsagok hibai vezetnek.

Az érzékszervi tulajdonsagok vizsgalati modszerét korvizsgalat sordn értékel-
ték. A korvizsgalat célf'a a modszer kritikai elemzése, az ismételhet6ség és az Ossze-
hasonlithatosdg megéllapitasa, valamint az ipari és hatésagi szakemberek ,,ming-
sit6 szigoranak™ dsszehasonlitasa volt. Tovabbi fejlesztésrél szamolt be az adatok
gépi feldolgozésa terén, ismertette a minéségfeliigyeleti ellendrzések Uj pontozasos
madszerét.

Dr. Doman LaszI6 az Egri Dohanygyar igazgat6ja a gyar mindségszabalyozasi
maodszerét mutatta be.

A cigarettak iranti kereslet a vilagtrendet kdvetéen varhatéan csokkenni fog.
Ezért a vallalat feladatanak a magasabb mindségi szint(i fogyasztdi igények kielé-
gitését tlizte ki célul.

Evente fogyasztéi ankétot tartanak, a tapasztalatok figyelembevételével
évente tdbb j gyartmannyal jelentkeznek.

A min@ségszabalyozasi rendszer keretében az egyéni érdekeltséget és a valla-
lati célokat 6sszhangba hozzak.

A DH munkarendszer hatékony eszkdznek bizonyul a hibak idében valo fel-
ismeréséhez. |

GOri Istvan, a DOHESZK KML vezetdje az ipardg minéségbiztositd intéz-
kedéseirdl tartott tajékoztatast. Ezen belll attekintést adott a min6ség és a ming-
ségvédelem altalanos kérdéseirdl.

A konkrét feladatok

— a min@ségellendrzésrdl attérni a minéségszabalyozasra,

— az anyagl lehet6ségeket figyelembe kell venni a termelésben (alap-, segéd-
anyagok, gyartégépek),

— a vezetési szemlélet atalakitasa,

— szabvanyositasi feladatok megfeleld szint(i végzése.

Bordacs Istvan a Dohanykutatd Intézet igazgatdja az ipardg kutatasi fejlesz-
tési feladatait vazolta fel. Ezen belill a feladatok a dohanytermesztés és a feldolgo-
zés fejlesztése koré csoportosulnak. Az intézet mindkét teriiletén szamos eredményt
ért el, ezeket hasznositasra a mez6gazdasagnak, illetve az iparnak adjak at.

Dr. Teichmann Farkasné, a Debreceni Dohanygyar MEO vezetGje a mindségi
bérezés Uzemi tapasztalatait elemezte. A bérezést az 1979. évi kezdetek 6ta az
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egész termelésre kiterjesztették. Akkor vonjak be a dolgozokat a mind'ségi bérezésbe,
ha a terv teljesitve van. A minGségi bérezés hatdsa a késztermék minéségében
mérhetben realizalhato.

Az el6adasokat lizemlatogatas kovette.

A konferencia fontos célja volt a hatosagi és ipari termékmegitelés kozelitése.
Cigaretta nyilt biralat keretében egyittes tételmindsitést és erzekszervi biralatot
tartottak az ipari és hatdsagi mindsitést végzé szakemberek.

A konferencia jo forumnak bizonyult az aktualis problémak megvitatasara.

Az Egri Dohanygyar vezet6sége a jelenlevé szakembereket meghivta a két év
mulva ismét megrendezésre keriilé konferenciara.

Katona L&szl6

Baromfiipari min6ségvédelmi értekezlet

Az Allategészségigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Koézpont kezdeményezésére,
a METE Baromfiipari Szakosztalya, a Békés megyei Terlileti Szervezete, a Békés
megyei AEEA-val, valamint a Baromfiipari Egyesiléssel egyuttm(ikddve 1985.
aprilis 18-4n a Békéscsabai BV-nal mingsegvédelmi értekezletet tartott a hatosagi
és ipari minéségellen6rzé szakemberek részvételével.

A tandcskozason megjelent kézel 100 szakember a program els6 részeként
lizemlatogatason vett részt, amelyen megtekintette a Békéscsabai Baromfifeldol-
goz6 Vaéllalat korszerii csirke- és libafeldolgozd, darabold és csomagold vonalait.

Az értekezletet Dr. Jo6 Jend a Békés megyei AEEA igazgatdja nyitotta meg,
Gidvdzolve a rendez6k nevében a megjelenteket. Dr. Také Eva a MEM AEF helyet-
tes vezetGje elGadasédban ismertette a miniszteri értkezleten elhangzott iparéagi
értékeleseket, és a tovabbi feladatokat. Az élelmiszeriparra 1984-ben altalanossag-
ban a visszafogott fejlesztés és a valtozatlan termékmindség volt jellemzd. Az elo-
add felhivta a figyelmet a 23/1983. sz. MEM rendeletben el8irt ipari feladatok telje-
sitésének fontossagara, az izemi belsé mindségellendrzés fejlesztésének, ill. az ipar-
agi kozponti mindségellendrzes kialakitasanak és megerdsitésének sziikségességeére.

Dr. Molnar Pal az AEEK f6igazgato-helyettes fomérndke részletesen elemezte
a baromfiipari termékek min@segalakulasat és az egyes termékeknél ismétl6d6
hibaokokat, valamint az ipari és a hatosagi min6ségmutaté értékeket. Ramutatott
arra, hogy az elmilt év taBasztaIatai szerint az L'Jlj képzési elv alapjan szamitott
minéségmutaté érzékenyebben jelzi a mindségi valtozasokat.

Beszamolt a tervezett és az eddig megvaldsitott mindsitési és ellenérzési fej-
lesztésekrdl, ezek kozil kiemelte a mar szabvanyositas alatt levd Uj 20 pontos
stlyozofaktoros érzékszervi biralati rendszert. Ismertette tovabba az tizemek (j
mindéségfelligyeleti ellenérzésének modszerét és az ezzel kapcsolatos elsé gyakorlati
tapasztalatokat.

Marosi Jozsef az MHSZ f&osztalyvezetd a korszer(sitett gazdasagi iranyitasi
rendszer szabvanyositasi iranyelveir6l beszélt. Dr. Erdész Sandor a Baromfiter-
mel6k Egyestilése Szolgaltaté Uzem Laboratoriumanak vezetGje vegyésze a szab-
vanyositas és a mindség dsszefliggéseirdl tartott el6adast.

Az el6adasokat kovetGen az Ipari és a hatosagi minGsegellenrzé szakemberek
megvitattdk a kiterjesztett minGségmutato-képzesi rendszerrel és a szabvanyosi-
tassal kapcsolatban felmeriilt kérdéseket és kialakitottak kozos allasfoglalasaikat.

Tobbek kozott szikségesnek tartottdk a korszer(ibb technoldgia (pl. gépi-
darabolés) alkalmazasa miatt a fogalommeghatarozasok feliilvizsgalatat, ill. a meg-
felel§ szabvanyok modositasat, a szabvanyositott vizsgalatok korének bdvitését a
jégtartalom meghatarozas maédszerével, valamint a 20 pontos érzékszervi értékelési

andlszgr bevezetes el6tti Kiprobalasat az ipari és a hatésagi szakemberek kdzos
iralatan.
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Az értekezlet hasznosnak bizonyult, j0 lehet6séget biztositott az aktualis
problémak megvitatasara. Remélhetéen iranymutatasaval hozzajarult a baromfi-
ipari termékek mindségi szinvonalanak tovéabbi javitdsadhoz.

Gabor Istvanna

Cukoripari mindségi konferencia

1985. majus 21-én a METE Cukoripari Szakosztalya, a Kaposvari Cukorgyar
szakcsoportja Somogy megyei Terlleti Szervezete,® az Allategészséglgyi és Elel-
miszer Ellen6rz6 Kozpont, a Somogy megyei Allategészségigyi és Elelmiszer
Ellen6rzd Allomas és a Cukortermelési Kutatd Intézet szervezésében cukoripari
mindséglgyi konferenciat tartottak Kaposvaron a MTESZ-székhazéban.

_ A konferenciat dr. Banati Henrik a Somogy megyei Allategészségigyi és
Elelmiszer Ellengrzd Allomés igazgato féallatorvosa nlyitotta meg.

Dr. Tak6 Eva a MEM AIIategészsé%U yi és Elelmiszerhigiéniai F&osztaly-
vezetd-helyettese az élelmiszeripari termékek 1984. évi mindségének alakulasarol
es a tovabbi feladatokrol szamolt be. Ertekelte a vallalati minGsegellen6rzé szerve-
zetek munkajat és ismertette —az 1984-ben végzett felméreés alapjan —a minGseg-
ellen6rzéshen dolgozok képzettség szerinti megoszlasat, valamint a termelési érté-
kek tiikrében a min6ségellendrzésre forditott kéltségténlyezc’iket. A vezetbk egyik
legfontosabb feladataként jel6lte meg, hogy a minGségellenérzést a minGségszaba-
lyozas eszkdzeként hasznaljak. Felhivta a figyelmet az arvaltozasokkal 6sszefig-
gésben a fogyasztok megnovekedett mindség-erzékenységére.

Marosi Jozsef az MSZH fGosztalyvezetbje beszamolt a szabvanyositas és a
minGségfejlesztés f6 feladatairdl és a tett intézkedésekrél a Gazdasagi Bizottsag
hatarozatainak végrehajtasa érdekében.

Dr. Hangyai Karoly a Cukortermelési Kutato Intézet f6igazgatdja a cukoripari
termékek minoségének alakulasat mutatta be a cukorrépa és a technoldgiai folya-
matok valtozdsanak fiiggvényében.

Betekintést adott a répa mindségét és a gyartasi folyamatot alapvetGen meg-
hataroz6 kémiai paraméterek hazai és nemzetkozi értékeinek alakulasarol. Felhivta
a szakemberek figyelmét a répa minBség és a premizalassal kapcsolatos termel6k
és gyartok kozotti a mingséget alapvetden befolyasold szakmai vitara.

Dr. Molnér Pal az Allategészségigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Kézpont f6igaz-
gatéhelyettes fémérnoke ismertette a cukoripari termékek 1984. évi mindségalaku-
lasat a Halozat vizsgalati eredményei alapjan. Az értékelést a minéségmutato, a
kifogasolasi % és a m|krobiolégiai(faraméterek valtozasa alapjan végezte. Kiemelte
a cukoriparban elért minGségi eredményeket és a mindségellenGrzés terén felmutat-
hato fejlédést MegjelSlte a hatosagi élelmiszer-mingségellendrzes allaspontja sze-
rint a IegsUr%ésebben megoldasra varé mindségbiztositasi feladatokat.

Dr. Toth-Zsiga Istvan a METE f6titkara elemezte a cukorrépa tarolasa és
gyartasa folyaman jelentkez6 mikrobiologiai eredeti cukor veszteségeket és be-
mutatta az egyes fert6tlenit6szerek, ill. azok kombinacioival elérhet6 eredményeket.

Németh Lajosné a Petéhazi Cukorgyar MEO vezet6je bemutatta a gyarban
alkalmazott min@ségszabalyozési rendszert. Beszdmolt a termeltetést6l a végter-
mékig bezarélag az alkalmazott vizsgalati mddszerekrél, azok értékelésérdl és
visszacsatolasi modjarol, az elért eredményekrél és a még megoldasra vard felada-
tokrol a bel- és kilfoldi tapasztalatok alapjan.

Dr. Tegze Miklés a Cukortermelési Kutaté Intézet igazgatdja bemutatta a
cukoripari automatizalas fejl6dését a cukormingseg alakuldsa tikrében Nemzetkozi
Osszehasonlitashan értékelte az elért automatizaltsagi szinvonalat és ramutatott
a tovébbi fejlesztési lehetGségekre.

Gerse Jozsef a Cukortermelési Kutatd Intézet tudomanyos osztalyvezetdje
ismertette a cukoriparban alkalmazott szamitastechnikai maédszereket az adatfel-
dolgozas, a tervezés és a technoldgiai folyamat-iranyitas tertletén.
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A konferencia lehet6séget biztositott az ipari és a hatdsagi mindségellenérz6
szakemberek kozvetlen megbeszélésére.

A mindségligyi konferencia igen jo forumnak bizonyult, az aktualis problémak,
fejlesztési lehetGseégek megvitatasara, Ezert ezuton is kdszonetiinket fejezziik ki a
konferencia szervezéséért és sikeres lebonyolitasaért a szervezdbizottsagnak és az
el6adoknak.

Nagy Lajosné

KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Draskovics Imelda

FRANK, H. K.-BAYER, 1:
A természetes és kezelt bors hatdsa afogyasztasra kész levesek romlasi veszteségére

(Einfluss von naturbelassenem und entkeimten Pfeffer auf die Verderbsgesch-
windigkeit verzehrsfertiger Suppen) Deutsche Lebensmittel-Rundschau, SO, (12)
369-374 (1984)

Kdzponti élelmiszer nagykonyhan készitett kilonbdzé leveseket, ugymint hus-
leveskockabdl készilt, valamint természetes hishdl készilt hisleveseket — ame-
lyeket baktériumok tenyésztésére is hasznalnak —a végs6 forralas utan kiilénbéz6
orszégokbdl szarmazd borsokkal fliszereztek.

Minden esetben a mezofil aerob mikrobaszamot hataroztak meg 30 °C hémér-
sékleten és szobahémérsékleten 24 drés tenyésztést kdvetben.

A novekedés teme a mikrofldra dsszetételétdl fiiggéen kildénbozd volt. A ter-
mészetes allapotd bors hasznalatakor csaknem minden esetben 24 o¢ra elteltével
a romlas jelei mutatkoztak. Azokban az esetekben, amikor a mintakat cs6kkentett
mikrobaszamu (etilén-oxiddal, vagy ionizal6 sugarzéssal kezelt) borsmintakkal
készitették a baktériumszam 24 ora elteltével is csak olyan nagysagrendet ért el,
amely megfeleld volt, ill. az als6 elfogadasi hatarérték alatt maradt.

A szerz6k tablazatban foglaltak Gssze a kilonboz6 szarmazasi hely( flszer-
fajtak mezofil aerob mikrobaszamanak és penészgombaszamanak alakulasat. A cik-
ket gazdag irodalmi hivatkozés egésziti ki.

Nagel V. (Budapest)

ZIMOVA, |.—BASAROVA, G.:

Immun-enzim modszerek alkalmazésa a sorben el6fordulé proteazok meghatarozasara
(Anwendung immunoenzimatischer Methoden zum Nachweis for Proteasen in Bier)
Brauwissenschaft, 38., (1), 13-18, (1985)

Ez a cikk arrol szol, hogy a sorokben talalhatd, kis tdménységli proteazok
hogyan hatarozhatk meg az ELISA-teszt mddszer és az Un. ,,Sandvich method”
egyuttes alkalmazésdval. SEVAC készitményekbdl a papainnal, a ficinnel és a
bromelinnel szemben gammaglobulin specifikus, hiperimmun €és nagy titralhato,
egyedi zénas szarumot készitettek. Az alkalmazott enzimkonjugatumok kézil
azok bizonyultak optimalis molekuldris uttaknak, amelyeket a kétlépcsds glutar-
aldehid-maodszerrel allitottak el6.

A specidlis antitest jelzésére tormagydkérb6l szarmaz6 peroxidazt, hidrogén-
eroxidot, mint szubtratumot és orto-feniléndiamint, mint meghataroz6 agenst
asznaltak.

A mikrotitralé lapot és a polisztirol teszt csoveket, amelyeket a folyadék

fazisra hasznalnak, a KOH - 1- NOOR HARDTMUTH cég gyartotta.

Az ELISA immun-enzim teszt modszer nagy érzékenységet bizonyitottak.
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Azok kozott a korilmények kozott, amelyekr6l ez a dolgozat szél a sérben
elé’fﬁrdijlé, kiilénbdzd mindségli enzimek meghatarozasanal 1 ng/ml érzékenységet
értek el.

A mennyiségi meghatarozashan az érzékenység 1—10 ng/ml volt.

Az érzékenység jovObeni novelese részben azzal érheto el, hogy az antitest
készitésénél alkali foszfatokat hasznalnak, részben pedig azzal, hogy fluoreszcensz
szubtratumot alkalmaznak.

Nagel V. (Budapest)

\
CHRISTEN, R.

Poliklorozott bifenilek: meghatarozas, el6fordulas silétakarmanyban és csukamajolaj-

an
(Polychlorierte Biphenyle: Analytik, Vorkommen in Silagen und Lebertranen)
Mitt: Gebiete Lebensm. Hyg. 75. 93-100 (1984)

A poliklérozott bifenileket (PCB-ket) korabban széles spektrumban és nagy
mennyiségben alkalmaztak (pl. lagyitoszerként festékekben és mianyagokban).
A PCB-k perzisztencidjuk miatt gyakorlatilag mindenutt megtalalhatok.

A solothurni kantoni laboratorium a tejek PCB tartalmanak megnévekedéseét
észlelte, s a szennyezési forrast egy takarmanysilé festékbevonatanak kioldédasa-
ban talalta meg. A témat tovabbi vizsgalatokra a szerz6 munkahelyének —a svajci
allattenyésztési kutatd intézetnek tovabbitottak. A cikk az ezzel kapcsolatos
tapasztalatokat dsszegzi.

A szerz8 el6sz6r a PCB-k meghatérozési modszereinek szentelte figyelmét,
mivel —a PCB-k meghatarozasanak kiilénbdz8 analitikai problémai miatt —még
mindig nincs rendeletben elfogadott mddszer ezek mennyiségi meghatérozasara.
Ertékeli az irodalomban leirt mddszerek el6nyeit és hatranyait. VVéleménye szerint
az antimonpentakloriddal dekaklorobifenillé (DCB-vé) tértend perkloralast koveté
gazkromatografias modszer nagy érzékenysége, interferenciamentessége, a DCB-
ként torténo mennyisélgi meghatarozas problémamentessége miatt a legel6nydsebb.
A szerz§ vizsgalatainal ezt a mddszert alkalmazta.

A silotakarmany vizsgalatokbol: 34 PCB-kel valo szennyezGdésre gyanus silo
takarmanyt vizsgaltak. Az eredmények alapjan igazolodott, hogy a varakozasnak
megfelelGen a silo szélétdl a silo kozepe felé csbkken a szennyezettség. Egy tovabbi
gradiens fligg6leges iranyi —a savas takarmanylé dont6en részes a transzportban,
(a kimondottan nedves silotakarmanyok PCB-tartalma volt a legnagyobb). A cikk
megadja a vizsgalati eredmények Eyakoriségi megoszlasat is. A mérési eredménye-
ket az Aroclor 1254 kereskedelmi keszitményre szamoltak &t. A vizsgalati eredmé-
nyek szamtani atlaga 9,51 mg PCB/kg volt. A szerz§ visszakGvetkeztetései, szami-
tasai szerint, feltételezve, hogy egP/ tehén naponta 25 kg silétakarmanyt fogyaszt
el, sataplalékkal felvett PCB tartalom tejbe vald atmeneti tényez6je 40% (irodalmi
adat), a silétakarmany megt(rhetd szennyezettsége 0,03 mg PCB/kg, mert ekkor
a }e)stirban a PCB-tartalom mar eléri a svajci hatarértéket (0,5 mg PCB/kg tej
zsir).

A tej megndvekedett PCB tartalmanak tovabbi lehetséges forrasa a csukamaj-
olaj. A svajci tejszabalyzat szerint a teheneknek naponként legfeljebb 50 ml csuka-
majolajat lehet adni. A cikk megadja a vizsgalt 13 reprezentativ csukamagjolaj
minta PCB tartalmanak gyakorisagi megoszlasat. A csukamajolajok atlagos PCB
tartalma 1,03 mg/kg volt, a mintak dont6 részénél 1 ppm alatti koncentracio
fordult el6.

A maximalisan engedélyezett 50 ml csukamajolaj/allat, nap —atlagos konta-
minacidju csukamajolaj esetében —a silétakarmanyhoz hasonl6 feltevessel 0,033
mg PCB/kg tejzsir szennyezettséget eredményez, ez lényegesen a megtlrt érték
alatt van. Szaho E. ?Budapest)
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IN MEMORIAM

Az Elelmiszervizsgélati Kozlemények
szerkeszt6bizottsaga mélységes sajnalattal
jelenti be, hogy a bizottsag tagja, Dr. Almasi
Elemér professzor, a Kertészeti Egyetem
Elelmiszertechnoldgiai_Intézetének igazgato-
a 1985. aprilis 22-en, 66 éves koraban, sulyos
etegség utan, elhunyt. Almasi professzor az
élelmiszertudomany nemzetkozileg elismert
szaktekintélye és a magyar h(t6ipar Allami
Dijjal kituntetett fejlesztéje volt.

Almési Elemér Biikkdsdon, 1919. december 8-an sziiletett. Kdzépiskolait a
pécsi Nagg La%os realgimnaziumban végezte, 1938-ban Kitlintetéssel érettsegizett.
Mé(]; ezévben felvették a Budapesti Mlszaki Egyetem Vegyészmérnoki Karara,
ahol 1942-ben jeles képesitést szerzett. Els6 munkahelye a Miegyetem Kémiai
Technol6giai Tanszéke volt, majd az Erjedéstani Intézethez, kés6bb a Nagyatadi
Konzervgyarhoz Kerdilt.

1943-ban behivtak katondnak, 1945-ben fogsagba esett. Az itt toltott 3 év sem
volt elveszett szdmara, ezalatt Kitlinéen megtanult oroszul. Egyébként mar ekkor
Igivélc’l) idegen-nyelvtudéssal rendelkezett, németil, angolul és franciaul is jol

eszélt.

A hadifogsag utan 1948-ban el6szor a MIRELIT Meélyh(it6 Vallalatnal labor-
vezet6ként, majd a Konzerv-, His- és Hiit6ipari Kutatd Intézetben dolgozott,
I1959-t6| a Kozponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet HGt6 Osztalyanak vezetGje
ett.

A kormany 1967 decemberében nevezte ki a Kertészeti Egyetem Elelmiszer-
technologiai és Mikrobioldgiai tanszeékére vezetd egyetemi tanarnak. Itt kezdte
meg oktatasi munkajat. Az els6 két év sordn az Elelmiszertechnolégia c. enciklopé-
dikus targyat adta el§ a Termesztési Karon. 1970-t6l az akkor alakul6é Tartésipari
Karon a Hi(t6technologia c. trgy egyetemi szint( elSadasait és gyakorlatait
vezette be, amivel (ttér6 munkat végzett. Egyidejlleg jelentds tevékenységet fej-
tett ki a Tartositoipari Kar oktatasanak megszervezeseben és az els6 tanterve
kidolgozasaban. Ezt a feladatot nehezitette az a kdriilmény is, hogy itt egy hazai vi-
szonyok kozott Uj oktatési format, a soros kétszintes képzést vezették be. Késébb,
1971 és 1974 kozott a Kertészeti Egyetem kiilligyi rektorhelyettese volt. Az Elelmi-
szertechnoldgiai Intézet megalakulasakor, 1983-ban 6t nevezték ki az elsé igaz-
gatéva és egyben megbiztak az intézethez tartozé Elelmiszer- és Hit6technoldgiai
Tanszék vezetésével.

~ Oktatasi tevékenysege nemcsak a gradualis, hanem a posztgradualis szintre
is klte_:r%edt. Vezetése alatt két arab aspirans és 4 tanszéki dolgozo szerzett kandi-
datusi fokozatot. Sok doktori cselekménynek is iranyitéja volt.
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Kutatasi tevékenysége hosszabb mdaltra tekint vissza, amely f6ként a hités,
gyorsfagyasztas teriletén folyt és ennek mondhatni minden é&gara Kiterjedt.

A novényi nyersanyagok vonatkozasaban fontos munkéja volt 1949-t6l kez-
dédden a gyorsfagyasztasra alkalmas fajtak kivalasztasa, vizsgalata és hazai meg-
honositasa. A tudomanyos és miszaki problémak tisztazasa utan, sok esetben sajat
mivezetése mellett folytak azok a technolégiai kisérletek, amelyek ahhoz vezettek,
hogy hazankban vilagviszonylatban is az elsék kdzott kezd6dott meg a gyimoélcs
és a zOldség gyorsfagyasztasa a h(itéhazi alagutakban. Ennek is kdszonhetd, hogy
1957-t61 kezdve a Magyar Hi(itGipar onall6 vallalatként ipari tevékenységbe kezdett
az élelmiszer-gyorsfagyasztas teriletén.

Elméleti és gyakorlati szemponthdl egyarant értékes volt az a kutatomunka,
amit az élelmiszerek hiitési, fagyasztasi és tarolasi tomegveszteségével kapcsolatos
torvényszeriiségek felderitése erdekeben végzett. E fizikai-kémial jellegl vizsgéla-
tok eredményeinek felhasznéalaséval készilt el a Kertészeti Egyetem szigetcsépi
hiit6taroloja, majd ugyanitt a szabalyozott légter(i tarolas bevezetése. Sokat fog-
lalkozott tovabba a gylmélcslevek és -siiritmények gyartasanak fejlesztésével is.

Korébbi munkahelyén, a Konzerv-, Hus- és Hit6ipari Kutatointézetben
tanulmanyozta az allati eredetli élelmiszerek hiitési lehet6ségeit. Kidolgozta a
hisok gyors el6hitési eljarasat, visszamelegitési modszerét, az un. egyfazisi his-
fagyasztast.

Részletesen foglalkozott a liofilezés élelmiszertartositasi alkalmazasaval is.
Egyrészt sajat konstrukci6ju készilékkel, masrészt import berendezésekkel koril-
beltil 80 élelmiszer Jiofilezési technoldgiajat dolgozta ki. Ezek koziil a kavé liofilezése
ipari bevezetésre is kerilt.

Tudomanyos eredményei alapjan 1958-ban a kémiai tudomanyok kandidatusa,
majd 1980-ban a kémiai tudomanyok doktora cimet itélték meg szamara.

Almési Elemér tudoméanyos munkaja mindig szoros kapcsolatban allt az
élelmiszertermelés, az ipari tevékenyséq napi feladataival és technoldgiai fejleszté-
sével. A Magyar HtGipari Vallalat allando kiils6 tudomanyos tanacsadoja volt,
az OMFB szakért6jeként sok fejlesztési tanulmény kidolgozasat irénell'totta, a
KGST-ben tobb éven keresztil képviselte a hazai hiitdipart, széles nyelvismerete
birtokdban részt vett szdmos nemzetkdzi konferencian és szakmai tanulmanyaton.
A FAO o6sztdndijasaként hosszabb id6t téltdtt Anglidban és Franciaorszagban,
ahol a modern élelmiszertartésitasi eljarasokat tanulményozta.

Almasi Elemér élete soran kdzel 140 publikacidt jelentetett meg, koézillk 14-et
idegen nyelven. Két szakkdnyv, 8 egyetemi jegyzet szerzGje, illetve tarsszerzgje.
Egyik konyve a Szovjetunioban orosz nyelven is megjelent. Kilenc szovjet szak-
konyv leforditasaval tobb élelmiszeripardgban megalapozta a magyar nyelvi
miszaki irodalmat.

Széles korl nemzetkdzi és hazai tudomanyos kozéleti tevékenységet fejtett ki.
El6adasokat tartott a Szovjetunidban, az NSZK-ban, Franciaorszagban és Auszt-
riaban. Alelndke volt a Nemzetkdzi Htési Intézet egyik bizottsaganak. Dolgozott
a Magyar Tudomanyos Akadémia Muiszaki-kémiai, Biomérnoki, tovabba Elelmi-
szertudomanyi Komplex Bizottsagaban is. A Magyar Elelmezésipari Tudomanyos
Egyesiilet Orszagos Elnokségének és VVezet6ségének tagja volt.

Részt vett az Elelmiszervizsgalati Kdzlemények, az Acta Alimentaria és a
Kertészeti Egyetem Kozleményei szerkesztéseében. F6szerkesztéként 19 éven
keresztul irén{l’totta a Hat6ipar c¢. miszaki folydirat kiadasat. Szamos szakmai
bizottsag elndkekeént, illetve tagjaként kiemelkedd egyénisége volt a hazai élelmi-
szertudomanyi kozéletnek.

Almasi Elemér sikeres oktato és kutatd munkajat szamos alkalommal elismer-
ték. 1960. &prilis 4-én a Szocialista Munk&ért Erdemérmet kapta meg, 1972-ben a
Mez6gazdasag Kivalé Dolgozdja, majd 1974-ben az Elelmiszeripar Kivald
Dolgozoja kitlintetésben részesitették. Tulajdonosa a Térok Gabor, a Sigmond Elek
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és az Entz Ferenc, valamint a Gy6ry Istvan emlékéremnek. 1980-ban Allami Dijas
lett. Ez év aprilis 4-én a Kertészeti Egyetem fejlesztése érdekében végzett eredmé-
nyes munkaert Jubileumi Diszoklevelet kapott.

Ez a szépen iveld palya nemcsak azért alakult ilyen toretleniil, mert Almasi
Elemér kivalo képességeket hozott magaval, hanem azért is, mert ezek az adottsa-
gok szorgalommal, fegyelmezett életvitellel és céltudatos szakmaszeretettel paro-
sultak. Almasi Elemér azonban nemcsak az élelmiszertudomanyt és a hiit6étechno-
I6giat, hanem az embereket is szerette. Errdl mindazok, akik élete folyaman a
kutatdintézetben és az egyetemen vele dolgoztak, sokat tudndnak elmondani.
Minden hozzéfordulén szivesen segitett, nehéz helyzetekben megfontolt tanacsaival
sokaknak mutatta meg a lehetséges megoldasokat és mindezt (gy tette, hogy soha
senki nem érezte magat mellette kisebbnek. Mindig der(is hangulatot tudott kor-
nyezetében teremteni. Almasi Elemér mindezek mellett nemcsak tudés professzor,
hanem csaladszeret ember, példas férj és alga, unokaiért rajongd nagyapa is volt.

Ezek a kedvez6en 6tvoz0dd emberi értékek adnak magyarazatot arra a tényre,
hogy Almasi Elemért mindenki kedvelte. Beosztott munkatarsai és felettesei, hazai
és kulfoldi kollégai és nem utols6 sorban tanitvanyai egyarant szerették.

Emlékét tisztelettel Orizzik, életm(ivét a felndvekvé mérndk-generaciok elé
példaképdil allitjuk.

Budapest, 1985. majus
Dr. Gasztonyi Kalman
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