








1. abra
Mérési helyek a parajlevélen

szinre jellemz6 értékszamokat, az xésy-szinkoordinatakat. Ezeknek az értékparok-
nak a szinhdromszogben térténd abrazolasaval megkaﬁjuk a minta szinpontjat (4).

A tarolasi id6tartam egyes napjai kdzott bekovetkezd valtozasok jellemzésére
szinkiilonbségeket szamitottunk az Adams —Nickerson-féle formula segitsegével (5).

A paraj és feldolgozasi termékeinek szinmérését a kilonboz6 szerzok elterd
koralmenyek kézott végzik (s., 7.). Munkéank soran a méréseket 10 mm atmérdji
fényrekesszel végeztilk a parajlevel harom részén, tgyelve arra, hogy f6 szallito-
nyalab ne haladjon at a levéllemez mérésre kivalasztott teriiletén (1. abra). Ossze-
hasonlitd etalonként a sorozat fehér zoménctagjat hasznaltuk.

Vizsgalati eredmények

A vizsgalataink sorén ngert, mért és szamitott adatokat az 1 tablazat foglalja
Ossze. Ezek az adatok valdjaban minden lényeges informacidt tartalmaznak a szinre
vonatkozdan, értékelésiikh6z azonban néhany fogalmi kérdést szilkséges el6re-
bocsatva megvilagitani.
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ay 06pa3u,03 XPaHeHHbIX npun KOMHaTHO Temneparype M3MEHEHWE LIBETa PaBHO-
MEPHOE M B KOHLUE UMKNa XpaHeHUA W3MEeHEeHMe LBeTa 3HayuTe/IbHO BbICLLUE MO
CPaBHEHWNIO CO LUMMHATOM XPaHeHHOro B XO/04WNbHUKE.

CHEMISCHE, PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN VON GEMUSESORTEN.
Il. FARBENANDERUNG DES SPINATS WAHREND LAGERUNG

K. Kéadas and K. Lindner

Die Farbendnderung des Spinats wurde wéhrend einer kurzen Lagerungszeit
untersucht. Die Farbbestimmungen wurden mittels eines Tristimulus-Farbmes-
sungsinstrument Momcolor Typs durchgefiihrt. Die Spinatmuster wurden drei
Tage lang bei Zimmertemperatur (20°C) bzw. in einem Kihlschrank (bei s °C)
gelagert.

Die gemessenen Angaben wurden auf Grund' der Verschiebung der Farbpunkte
im Farbendreieck, der Helligkeit und der Anderung des Adams-Nickersonschen
Farbenunterschieds beurteilt.

Die Ergebnisse bestétigen, dass eine Verschiebung der Farbe des Spinats nach
der gelben-gelblich-griinen Farbe wahrend der Lagerungszeit kennzeichnend be-
obachtbar ist. Der Helligkeitskoeffizient der Muster erhoht sich stufenweise wahrend
der Lagerung, in einer &hnlichen Charakter bei unterschiedlichen Temperatur-
werten, jedoch ist diese Erhohung kleiner bei niedrigeren Temperaturen. Im Fall
des im Kihlschrank gelagerten Spinats ist eine bedeutendere Anderung der Werte
des Farbenunterschieds im zweiten Tag beobachtbar, und am dritten Tag folgt
nur eine minimale Erhéhung, wéhrend in dem bei Zimmertemperatur gelagerten
Muster die Farbdnderung einen beinahe gleichem Gang zeigt, aber am Ende der
Lagerungszeit eine durchaus bedeutend grossere Farbdnderung bestdtigt werden
Igagn, als die bei dem im Kuihlschrank gelagerten Spinat beobachtbare Farb-
anderung.

CHEMICAL, PHYSICAL PROPERTIES OF VEGETABLES. II. COLOUR
CHANGES OF SPINACH DURING ITS STORAGE

L. Kadas und K. Lindner

Changes of the colour of spinach during its storage for short periods were
investigated. Colour determinations were carried out by a tristimulus colour mea-
suring instrument of Momcolor type. The spinach samples were kept for three
days at room temperature (20°C) and in a refrigerator (at s °C), respectively. The
measured values were evaluated from the aspect of the shifting of the colour points
in the colour triangle and from the aspect of changes of lightness and of the colour
difference according to Adams-Nickerson.

The result indicated that during the mentioned storage period the shift of
spinach colour into yellow-yellowish green can be characteristically observed.
The coefficient of lightness of the samples showed a gradual increase in an identical
character even at different values of temperature though to a smaller extent at
lower temperatures. In case of spinach stored in a refrigerator greater changes
in the values of colour difference were observed on the second day and only a mini-
mum increase was observable on the third day whereas in the sample stored at
room temperature the colour change took place at an almost identical pace and the
extent of this colour change was anyhow essentially greater than that of the sample
stored in the refrigerator.
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.. A nagyobb héfokokon tarolt mintak C vitamin tartalma a kovetkez0 tarolasi
id6k alatt csokkent ..o mg/%-ra.

0°C s nap
+ 5°C 5 nap
+12 °C 15 nap
+20°C 1 nap

A pH Kkicsiny tarolasi héfokokon nem valtozik. Nagyobbon viszont egy, a
tarolasi hofoktol ng%(’S hosszlisagl valtozatlan szakasz utan hatarozott csokkenés
figyelhet6 meg (5. abra).

A mezofil aerob élGcsiraszam a kis tarolasi héfokokon csokken, a nagyobbon
(-7 °C) emelkedik (6. abra).

A 0 °C és ennél nagyobb tarolasi h&fokokon az emelkedés még gyorsabb:

0°C-on s napos tarolas utan 2,3 ¢10.
+ 5°C-on  napos tarolas utan 2,3 -10.
+12 °C-on 1 napos tarolas utan 6,2 10
+20°C-on 2 napos tarolas utan 2,3-10:.

A koliform szam kisebb tarolasi héfokokon (—25 - 18 °C) er&teljesen csokken.
{\lzlitgyokbb 0 °C alatti tarolasi héfokokon kezdeti emelkedést, majd csokkenést tapasz-
alfunk.

A 0°C és ennél nagyobb téarolasi h6fokokon egyértelm( emelkedés volt:

0°C-on s napos tarolas utan 2,3-1.,
+ 5°C-on  napos tarolas utdn s.. 107
+12°C-on . napos tarolas utan 2,3-10®
+20°C-on . napos tarolas utdn 2,3-1010

A pszichrofil élécsiraszam kisebb tarolasi héfokokon (—12, —18, —25 °C) kis-
mértekben csokken, nagyobbon (—7 °C) emelkedik (7. abra).
A 0°C és ennél nagyobb tarolasi hdmérsékleteken gyors emelkedést észleltink:

0°C-on s napos tarolas utdn 3 10"
+ 5°C-on s napos tarolas utan 2,3-10
+ 12 °C-on . napos tarolas utdn ».s 10
+20°C-on . napos tarolas utan 1.s *:o10

Az egyes mindségi jellemzdk valtozasa kozétti kapcsolat

A jellemz6k id6beli valtozésanak vizsgalata mellett a jellemzék valtozasa ko-
zotti kapcsolattal is foglalkoztunk. A %yakorlati hasznositas szempontjabol ugyan-
is nagy Jelent6sége volna annak, ha valamely lényeges, de sorozatban nehezen vizs-
galhato jellemz6re megbizhatan kévetkeztethetnénk egy masik, kénnyen és gyor-
san vizsgalhato jellemz6 értékébdl.

A korrelacioszamitast elvégezve szoros Osszefliggést talaltunk az érzékszervi
ﬁsszpontszém — izpontszam; érzékszervi dsszpontszam — C vitamin tartalom

0zott.

Az érzékszervi dsszpontszdm — pH 0Osszefliggést vizsgalva megallapitottuk,
hogy 55 korili érzékszervi Gsszpontszamnal 1,0 pH esés kovetkezik be. Az ilyen
érzékszervi dsszpontszam a mindsité gyakorlat szempontjabol méar a fogyasztasra
alkalmatlansagot a teljes romlast jelenti, igy a pH mérés az ilyen tételek kisz(irésére
hasznélhato.
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Térolasi héfok Gyakorlati tarolhatésagi Mingségvaltozas sebessége
° id6tartam nap

nap _1 %/nap

7 7,5 0,1333 13,33

- 12 60 0,0166 1,60

- 18 380 0,0026 0,26

-25 640 0,0016 0,16

A nagyobb tarolas héfokokon:

-0 33 0,3030 30,30
4 5 2,3 0,4348 43,48
+ 12 1,2 0,8333 83,33
+ 20 0,9 1,1111 111,11

galatok gyakorisagat ugy allapitjuk meg, hogy az egyes tarolasi h6fokokon varhato
mltrll(ose%(megorze& id6tartamokat 4 egyenld részre osztjuk. Ezek altaldban a ko-
vetkez0

- 25 °C-on 4 -6 havonta
—18 °C-on 2—3 havonta
-10 °C-on 2-3 hetente
—5°C-on 1 — naponta

0 °C-on 1 naponta

A vizsgdlati adatok feldolgozasa

— A jellemz6k idbeli valtozasabol valamennyi tarolasi héfokra megallapit-
juk a mindségmeg0rzesi idGtartamokat.

— A min6segmegdrzési id6tartamok reciprokait szdmitva megallapitjuk min-
den tarolasi héfokra a mindségvaltozasi sebesseqg értékét.

— A minGségvaltozasi sebesség értéket a tarolasi hofok fiiggvényeben diag-
ramban abrazoljuk.

OMPEAENEHWE CBA3EN MEXAY TEMMEPATYPOW 11 CPOKOM
XPAHEHWA N NBMEHEHVEM KAYECTBA EbICTPO3AMOPOXXEHHOU
LUMNHATHOW MACTbI

3. Pay n /1. Cabonu

ABTOpbI MCCMEA0BA/IM M3MEHEHNA HEKOTOPbIX MOKasaTenell kayecTsa GbICTPO-
3aMOPOXEHHOM LUNMHATHOM MacTbl B MPOLECCE XPaHEHWs NPW pasHbIX Temnepa-
Typax.

YCTaHOBUNW, YTO 06LLIEE YWCIO CEHCOPHLIX BANINOB, skycoswx OANIOB, COAEP-
XaHue xnopodpmna cogepxaHue BuTamiHa C, cofepaHie HUTpUTa YMENHbLLAETCA
CO CPOKOM XpaHeHWs.. YMeHbLUEHWE CKOPOCTU B 6OMbLUeli CTeneHW 3aBUCWT OT
TeMMepaTypbl XpaHeHNs.

Co CpOKOM XpaHeHWA MOBbILIAETCA PasHuLa MOBEPXHOCTHOTO LBETa, Ccoaep-
»aHue CBOGOAHOV BOAbl. [MOBbILIEHME CKOPOCTW B GOMbLLUONM CTEMEHW 30BMCWT OT
TeMnepaTypbl XpaHeHus.

Mpy HW3KOVW TemnepaTypbl XpaHeHUst pH He W3MEHsSeTC B 3aBUCMMOCTU OT
BbICLLEN TeMMepaTypbl XPaHEHWs, NOCNe OMNpeAeNeHHOro0 Cpoka XpaHeHus pH pesko
Ha 1.0 YMEHbLUAETCS.
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UnCNo XKMBbIX ME30MU/IbHBIX a3P06HBIX 3aPOABILLEN, YUCI0 KOMMDOPM 1 UMCo
XMBbIX NCUXPOGNIIbHBIX 3apOAbILLIE/ MPU HU3KMX TeMMepaTypax XpaHeHWs YMeHb-
LLUAKOTCS, B 3aBMCMMOCTY OT MOBBILLEHNS TEMMNepaTypbl CKOPOCTb UX Pa3MHOXEHMS
nosbilaetcs. CofepXkaHne HATPUTA B TEYEHUN XPAHEHUS He U3MEHSeTCS.

Vccnegys cBAseli MeXAy W3MEHEHWSMM HEKOTOPbIX MOKasaTenein kayecTsa
YCTaHOBU/IA TECHYIO CBA3b .MeXAy O0O6LM YMCNIOM CEHCOPHbIX GansioB, YKCIOM
BKycosbix OA/I/IOB, a TaKXXe O0O6LUMM YMCNOMCEHCOPHbLIX Gan/ioB 1 COAepXKaHWEM
ButammHa C. B cnyyae O6LUEro 4Mcna CEHCOPHbIX 6arnos OKoMo 55, mpoucxoaut
yMeHblUeHVe 3HadeHns pH npm6n. Ha 1,0. Camoe GbICTPOE M3MEHEHVe MOKasaTenei
MPONCXOANT B OBLLMX YMCNaX CEHCOPHbLIX 6anoB 1 TakKMM 06pa3oM 3TO onpeaenset
1 CKOPOCTb M3MEHEHWS KauyecTBa LUMMHATHOIO Kpema, TOYHee LUMWHATHOW MacTbl.

BESTIMMUNG DER ZUSAMMENHANGE ZWISCHEN DER LAGERUNGS-
TEMPERATUR, LAGERUNGSZEIT UND QUALITATSANDERUNG DER
SCNELLGEFRORENEN SPINATCREME

E. Ré&cz und L. Szabolcs

Die zeitlichen Anderungen der einzelnen Qualitatsmerkmale des chnellgefrore-
nen Spinats wurden wéhrend seiner Lagerung bei unterschiedlichen Temperaturen
untersucht. Es wurde dabei festgestellt, dass
- die Gesamtzahl der sensoriellen Punkte-Geschmacks?unkte der Chlorophyll-

gehalt, der C-Vitamingehalt und der sich Nitritgehalt mit der Lagerungszeit
vermindern, und die Geschwindigkeit der Verminderung von der Lagerungstem-
peratur bedeutend abhéngig ist;

- der Unterschied der oberflachlichen Farbe und der Gehalt an freiem Wasser
sich mit der Lagerungszeit vergrdssern, und die Geschwindigkeit dieser Erho-
hung von der Lagerungstemperatur bedeutend abhéangig ist;

- der pH-Wert bei einer niedrigen Lagerungstemperatur unveréndert bleibt,
aber bei einer hdheren Temperatur von der Lagerungstemperatur abhdngig
nach einer gewissen Zeit rasch um 1,0 niedriger wird;
die Zahl der mesophilen aeroben virulenten Keime, die Coliformzahl und die

Zahl der psychrophilen lebendigen virulenten Keime sich bei einer niedrigen

Lagerungstemperatur  vermindern, wahrend bei einer hoheren Temperatur

bei einer von der Temperatur abhangenden Geschwindigkeit erhohen;

- der Nitratgehalt wahrend der Lagerung unverdndert bleibt.

Bei der Untersuchung des Zusammenhanges zwischen den Anderungen der
einzelnen Qualitdtsmerkmalen wurde ein enger Zusammenhang zwischen den
Zahlen der sensoriellen Gesamtpunkte und der Geschmackspunkte, bzw. den
Zahlen der sensoriellen Gesamtpunkte und dem C-Vitamingehalt gefunden. Bei
einem Wert von etwa 55 der sensoriellen Gesamtpunktzahl verminderte sich der
pH-Wert um 1,0. Daher wird die Geschwindigkeit der Qualitatsdnderung der
Spinatcreme durch die Anderung des am raschesten verdnderlichen Merkmals, der
sensoriellen Gesamtpunkzahl bestimmt.

DETERMINATION OFTHE CORRELATIONS BETWEEN THE STORAGE
TEMPERATURE, STORAGE PERIOD AND QUALITY CHANGE OF
QUICK-FROZEN SPINACH CREAM

E. Racz and L. Szabolcs

Changes in time of the individual quality characteristics were investigated
during the storage at various temperatures of quick-frozen spinach cream. It was
found that
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33%-0s NaOH oldat

4%-0s HsBOs oldat

0,1 mél/dms HC1 mér6oldat

Indikator-oldat: 0,1 g metilnarancs és 0,15 g indigékarmin 100 cms vizben.

A felhasznalt vegyszerek kozil a hidrogén-peroxid és a kalium-hidrogén-kar-
bonét at., a tobbi alt. minGségl volt.
Az oldatok készitéséhez bideszt. vizet kell hasznalni.

A biamperometrias titralashoz hasznalt eszkézok

RADELKIS gyartmanyd, OH —102 tipust polarograf

120 €M, térfogatl dead-stop titraléedény . db beépitett, platina tlelektroddal
RADELKIS gyartméanyl, OP —912 tipust, magneses kever

25 cm3es automata biiretta 0,05 cm3es beosztassal

Fehérjetartalom-meghatarozas

A gondosan homogenizalt, pépes allomanyu minta 0,001 %pontosséggal bemért
1,2-2,2 g mennyiséget 250 cm3es Kjeldahl-lombikba vittiik, majd hozzaadtunk
15 cm: konc. H.S0.-t, 5,00 cm: H.Se0: oldatot és tobb részletben 25 cm: 30%-0s
H.0- oldatot. Kb. 10 Eerces varakozas utan a roncsold elegyet néhany lveggydngy
jelenlétében forralni kezdtiik. A hevitést az anyag teljes kitisztulasat kovet6 10
perc leteltéig folytattuk. (A roncsolmany vilagossarga arnyalata megengedett.) A
szobah6mérsékletre leh(ilt kénsavas folyadékot 100 cm3es Kohlrausch-lombikba
atvittik, majd a térfogatat vizzel a jelig kiegészitettiik.

Az el6bbiek szerint elkészitett mintaoldat 5,00 cm3ét bemértiik a dead-stop
titraléedénybe, lassan hozzaontottink 25 cms KHCO: oldatot, majd az edény belsé
falat kb. 25 cms vizzel koralmostuk. A titralast a KOBr meréoldattal végeztik
intenziv keverés kdzben. A polarizal6 fesziiltség 400 mV, az dramer6sség mérésének
érzékenysége 6-10- s A/mm volt. A végpontot az aramerdsség maradando, hirtelen
megndvekedése jelezte; grafikus értékeleésre nem volt sziikség.

Az (NH.),S04tartalm( standard oldat titralasa és a vakérték meghatarozasa
szintén az el6bbiek szerint tortént.

A minta fehérjetartalma (= 6,25 *N):
fehérje [%] = 12,5-——
ehérje [%] b

ahol ,,a” az 5,00 cms mintaoldat és ,,s” az 5,00 cm: standard oldat titralasanal
tapasztalt fogyas, ,,v” pedig az ugyanannyi ,,vakoldat”-ra fogyott merGoldat tér-
fogata (cm3); ,,b” a bemért minta tomegét (g) jelenti.

Fehérjetartalom-meghatéarozas a Kjeldahl - Winkler-féle elv szerint
(referencia modszer)

A varhatd fehérjetartalomtol fliggéen 1,2—2,2 g homogenizalt mintat 25 cms
konc. H,S04val roncsoltunk el CuS0. és K.Su. jelenlétében. Ezt kdvetden Iénye-
gében a Winkler (3) altal javasolt eljarast aikalmaztuk, tehat a tdmény luggal fel-
szabaditott NHs elnyeletésére HsBO; oldatot hasznaltunk. Az alkalimetriés titralas
végpontjat azonban az eredeti el6irastol eltéréen metilnarancs-indigdkarmin keve-
rékkel indikaltuk.
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1 tablazat
Standard oldatok dsszeallitasa

P Na + K R S

Jel
i'g/cm3 c¢m3/100 cm3

) 0 0 10 10 0
S| 0,5 2,5 10 10 1
s2 1,0 5,0 10 10 2
S3 2,0 10,0 10 10 4
Si 3,0 15,0 10 10 6
S5 4,0 20,0 10 10 8
se 50 25,0 10 10 10

K", >R” és ,,S” jelentését lasd 91. o.

Foszfor és natrium meghatarozasa a javasolt modszerekkel

Felhasznalt anyagok

Reagens oldat (R): 40,0 g ammonium-molibdenatot és 2,0 g ammonium-meta-
vanadatot kh. 700 cms mintegy 60 °C hémérsékletl vizben feloldottunk, majd a
szobah6mersékletre lehlilt folyadek térfogatat vizzel .o00 cm3re egesznettuk ki.
(Sziikség esetén az oldatot red6s sz(ir6papiron megsz(rtik).

Standard torzsoldat (S): 1000 cm: oldat készitéséhez 0,2197 g KH.P04t és
0,6356 g NaCl-t meértlink be; az oldat foszfortartalma igy 50 mg/dm3, natrium-ion
koncentracmja pedig 250 mg/dmsvolt Felhasznalas el6tt mindkét vegyszert 105 °C-
on . Oran at kiszaritottuk.

Kénsav oldat (K). 150 cm: konc. H.S0. vizzel 1dl térfogatra higitva.

Standard oldatok: 100 cm3es mér6lombikokba bemértik a ,,K”, ,,R” és,,S”
jeli oldatoknak az .. tablazatban feltiintetett mennyiségeit, majd a lombikokat
vizzel jelig toltottlik. (Az adagold eszkéz az el6bbi két oldat esetében ,,Oxford pipet-
tor”, az utébbinal biretta volt,)

‘A kisérletekhez alt. mindségli vegyszereket és bideszt. vizet hasznaltunk.

Mérémiszerek

SPEKTROMOM 204 tipusjell spektrofotométer 1 cm szélességl kvarckivet-
takkal
SPEKTROMOM 380 L tipusjeld langfotométer

F&szj or-meghatarozas

100 cm3es mér6lombikba bemértiink 10.00 cms kénsavas mintaoldatot és
10 cms ,,R” oldatot, majd a folyadék térfogatat vizzel egészitettiik a jelig ki.
Az igy el6allitott sarga szinl oldat extinkciojat 400 nm hulldmhosszon mertiik
meg az ,,s0” oldattal szemben. A kalibracids gorbét az ,,s’ jel(i oldatok segitségex e
vettik fel.
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A minta foszfortartalma:

P[mg/luo g] = 100 b

ahol ,,c” a szines komplexet tartalmaz6 oldat foszfortartalma /ig/lcm™-ben kife-
jezve, ,,b” pedig a bemért minta témege (g).

Natrium-ionok meghatarozasa

Mérési paraméterek:

0,3 kp/cm: Ho-nyomés; 1,0 kp/cm. 0,-nyomas; 589 nm hullamhossznél levd
?tel,\(resztéy maximummal rendelkezd interferencia-sz(ir6; ,,10X” jel(i érzékenységi
okozat.

A langfotometrias natrium-meghatarozashoz ugyanazokat az oldatokat hasz-
naltuk, mint amelyekrdl fentebb is sz6 esett. Az értékelés kalibracios gorbe segit-
ségével tortént.

A minta natrium-ion tartalma:
d
Na+[mg/100g] = 100-—6--

ahol ,,d” a szines komplexet tartalmaz6 oldat natrium-ion tartalma /ig/cnr-ben
kifejezve, ,,b” jelentése pedig ugyanaz, mint az eléz6ekben.

Eredmények és kovetkeztetések

A fehérje meghatarozasi modszerek megbizhatosaganak dsszehasonlitasa

Meghatéroztuk 32 db husipari eredetli minta fehérjetartalmat mind a fent
javasolt, mind a referencia mddszerrel. Az egyes mintak esetében altalaban 1-1
meghatérozas tortént. A két vizsgalati eredménysor terjedelme 8,85 —77,07%, ill.
9,00-76,91% volt. A biamperometrids mddszerrel kaFott eredmények (xy) szam-
tani kozépértéke x;-= 15,4409%-nak, a desztillacios eljarassal nyert eredményeké
(yf) pedig yf = 15,4869%-nak adddott. A kozépértékek Osszehasonlitasa céljabol
hasznosnak bizonyult a zy = ny-yy valészinlségi valtozdt bevezetni, és a

HO: M(zy) = 0

nullhipotézishdl kiindulni (.- ), ez utobbi fel6l ugyanis igen egyszeriien donthettiink
az ejlter_éksek szamtani kozépértékének (zy) és szorasanak (sy) ismeretében. A préba-
statisztika

J 0,0460
t="—1\n Y32 = 0,9443
o 0,275554 '

At paramétere n—1 =31, amihez a 30%-0s val6szinlségi szinten az 1,055
tablazati érték (13) tartozik, tehat a nullhipotézis még a szokéasosnal (5%-o0s valo-
szinliségi szint) sokkal szigoribb statisztikai proba alapjan sem utasithato el.

A 32 kiserleti adatpar alapjan regresszios szamitast is végeztink, melynek
eredményeképpen az

92















LIENECOOBPA3HbIV XOA PABOTbI MO OMPEAE/EHWIO
COAEPXAHWNA A3O0TA, POCPOPA N HATPUA B NMPOAYKTAX
MACHOW MPOMBILUNEHHOCTU METOAOM KbEJIbAANA

M. Wapygm n 4. MNéy

ABTOpbl B MCCNEAOBATENbCKUX pabOTax A1 NPOBEAEHUS paspyLUeHUs Mo
Kbenbianto NpUMeHsIN CeneHo-KUCNOTHYHO KaTanmsauymto. MoHbl NHM-  Haxops-
Lvecs B paspyLUEHHOM BeLLecTBe onpegensnm 6e3 LEeCTUNALMOHHOIO OTAENeHWs,
KO Bp u3MepuTeNbHbIM pacTBOpPOM GUaMMepMETPUYECKUM TUTPOBaHUEM, YTO MPO-
Bepsnn cnocobom Kbenbganb - BuHknepa. MpegioXeHHbI crnocobd OTKpbIBaeT
BO3MOXHOCTb M Ans onpefdeneHus noHoB Na+ mnjameHo(oTOMeTpuen. B OCHOBHOM
pacTBOpe MOXHO OMpPeaenTb elle U 1oHbl POM B thocdiop - Monn6ao - BaHagaT-
HOW chopMaLM CNEKTPOPOTOMETPNYECKM METOAOM.

EIN ZWECKMASSIGER ARBEITSGANG ZUR BESTIMMUNG DES GEHAL-
TES AN PROTEIN (K IELDAHL-STICKSTOFF), PHOSPHOR UND NATRIUM
IN PRODUKTEN DER FLEISCHINDUSTRIE

I. Sarndi and Gy. Pdcz

Bei den Untersuchungen wurde Selenigesdure als Katalysator bei der Kjeldahl-
Zersetzung angewendet. Die im digerierten Muster gegenwartigen NHp-lonen
wurden, ohne irgendeine Arbtennung durch Destillation, durch eine biampero-
metrische Titrierung mit einer KOBr-Ldsung bestimmt, und die Ergebnisse dieser
Titrierung wurden mittels des Kjeldahl —Winkler Verfahrens kontrolliert. Die
empfohlene Methode kann auch zur Bestimmung der Na+-lonen mittels Flammen-
photometrie verwendet werden. In der Stammlésung sind sogar die PO£--lonen
als Phosphormolybdanvanadat durch Spektrophotometrie bestimmbar.

A PRACTICAL WORKING PROGRAM FOR THE DETERMINATION OF
THE CONTENTS OF PROTEIN (KJELDAHL NITROGEN), PHOSPHORUS
AND SODIUM IN PRODUCTS OF THE MEAT INDUSTRY

I. Sarudi and Gy. Pdcz

In the investigations selenious acid was used as a catalyst in the Kjeldahl
d gestion. The NH4-ions present in the digested sample were determined, without
separation by distillation, by biamperometric titration with a solution ofKOBr
as titrant, and the results obtained by this titration were checked by the Kjeldahl-
Winkler procedure. The suggested method enables also the determination of Na+-
ions by flame photometry. In the stock solution also the POj-ions can be deter-
mined by spectrophotometry as phosphomolybdovanadate.
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A cigarettak szabad
égési id6tartamainak meg-
hatarozésat ugyancsak a
DOKUT!I éltal az 1SO 3612
alapjan tervezett és kivite-
lezett 10 mérGhelyes auto-
mata szamkijelz6s beren-
dezésével végeztik, amely
ezen paraméter szabvanyos
mérését részi lehet6vé.
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Eredmények ismertetése

A mingségmutatokép-
zés korébe tartozé (Mun-
kas, Kossuth, Symphonia,-
Romanc, Fecskegl, valamint
a Marlboro és a 100-as ciga-
rettdk egyedi tdmegének
relativ gyakorisaga megosz-
lasdt mutatjuk be az 1
abran.

A cigarettagyarto-gep-
sorok témegszorasi adatait
szemlélteti az 1 tablazat.

A kiemelten vizsgalt
Symphonia cigaretta egyedi
tOmegének eloszlasat a 2.
abra, tételmintainak témeg-
szorasi adatait a 2. tablazat
tartalmazza.

A fistszlrds Symplw-
nia tételmintdk jellemzd
légellenallasi  paramétereit
tdmegcsoportonként  a
tablazat, tdrzstdmeg-cso-
portonként a légellenallas
0Osszefliggését a 3. dbra mu-
tatja be.

Az egyes tbmegcsoport-
hoz tartozo égési IdGtarta-
mok alakulasat a 4. tabla-
zatos az ezek kozotti dssze-
fuggést a4. dbra szemlélteti.
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1 A légellendllasi adatokbdl latszik, hogy a térzstémegén kivil mas tényezék is befolyasoljak (9. ir. hiv.)
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-0,72 !
2. A 20 mm-es acetéat filtervég légellenéallasa 6nmagéban 35—60 vizoszlop mm.
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Fustsz(irds ,,Symphonia” tételmintdk jellemzd légellenéllasi paraméterei tdomegcsoportok szerint

Kovetkeztetések

A matematikai statisz-
tikai értékelhet6ség szem-
pontjabol szikséges, elegen-
déen nagyszdmu adat bir-
tokaban az 1 és a 2. tabla-
zat, valamint a 2. &bra
Osszevetésébdl lathato, ho%y
a cigarettagyart6-gépsorok-

Megnevezés

800
4. 1%-o0s torzstomeg novekedésnek 3,5%-os légellendllasnévekedés, 0,1 g tomegnovekedésnek ~ 15 vizoszlop mm névekedés

3. A Kitdltés mértéke az MSZ 6227—74 szerint MEGFELELO 50—200 vizoszlop mm esetén!
felel meg.

n = elemi mintaszam
N = tétel mintaszam

n = 2000

n

8

Cigarettak filter nélkul
N =20
Cigarettak filterrel

N

Megjegyzés:

102












Rendkivil sz6rédo és valtozekony a filtervégek légellenallasa a cigarettakon,
még egy adott filteralapanyag és méret esetén is. igy pl. as mm atméroéji viszkdz-
filter legellenéllasa 20 mm hossz esetén méréseink szerint 60-140 vizoszlop mm,
12 mm hossznal 40 —80 mm, 16 mm-nél pedig 50—110v. 0. mm értékek kozott
ingadozott. Ezek alapjan a teljes fistsz(iros cigaretta (filter + dohéngltdrzs) lég-
ellendllasdnak (z) mérésébdl semmiképpen nem kovetkeztethetiink a dohanytérzs
kitoltottségére.

Az x+y =zegyenletbdl ismerjik mérés alapjan az-t, de ebb6l nem tudunk ko-
vetkeztetni x vagy az y értékére, hiszen mind a kett6 széles hatarok kozott valtozhat.

Az osszefliggés a cigaretta dohanytdrzsének tdmege és a szabad égés idGtar-
tama kozott mar az egyedi mérésekre vonatkoztatva is fenndll, ha az nem is olyan
szoros (korrelécios koefficiens r = 0,61 100 db egyedileg mért cigarettara vonat-
koztatva).

Kifogastalan, szoros dsszefliggés kaphat6 azonban, ha az 5 - 15 db cigarettabol
allé csoportok atlagait hasonlitjuk dssze és a vonatkozo NDK (2, 5) és 1SO (s ) szab-
vanyok figyelembevételével végezzik az égetésre kerlil6 cigarettak tomeg szerinti
valogatasat, el6keszitését és égetését. Az ily mddon szamitott korrelacios_ koeffi-
ciens r = 0,90, 37 atlageredmenybdl szamolva, melyet dsszesen 342 db cigaretta
egyedi égési adataibol nyertink.

A 4. tablazathdl, de a 4. 4brabol is lathatd, hogy atdérzstdmeget 0,70g atlagos
értekrél 0,96 g-ra novelve az égés id6tartama atlagosan 9,50 percrél 11,97 percre
né meg. Hasonlé adatokat talalhatunk Kkiilfoldi szerz6k dolgozataiban is (4, 7),
vagyis o.. g torzstdmeg novekedésnek kereken . perc égési idétartam-novekedés
felel meg. Meg kell jegyezniink, hogy az égési id6tartamokkal kapcsolatos adataink
mindenkor a dohanytorzs 40 mm hosszlsagu darabjara vonatkoznak, igy a 4. tab-
lazatban is, kivéve a perc/g-ban kife{(ezett értékeket, amelyek a vonatkoz6 NDK
szabvany (5) alapjan atszamitott értékek.

A mm/perchen kifejezett szabadégési sebesség a 0,70 g torzstdmegnél atlag
4,22, 2 0,96 g-nal pedig 3,34 volt, és ha most az égési sebesség értékeit a vonatkozo
NDK szabvany (55) szerint fejezzik ki, azaz perc/g-ban, akkor az idetartozo értékek
20,5, ill. 18,9, ami a szabvany megitélése szerint azt jelenti, hogy a vizsgalt ciga-
retta rosszul, ill. lassan ég.

Kiszamitottuk néhany dohanytorzs-tdmegéhez —a cigarettatdrzs méreteibdl
adodoéan (atmerd, hossz) —a kitoltéttség merteket szamszerien jellemz6 g/cms
értéket. Esetiinkben a s mm atmér6hoz és 60 mm torzshosszhoz 3,014 cms torzs-
térfogat tartozik. Ha most pl. a 0,70 g torzssulyt osztjuk a torzstérfogattal 3,014
cms-rel, akkor kal;(Jjuk a 4. tdblazatban is lathaté g/cm3ben kifejezett 0,232-es
értéket. A rendelkezésre all6 irodalmi adatok alapjan (2, 4, 9, 10, 112acigaretta-
markak széles korére, megfeleld kitdltottség esetén ez a g/cm3ben kifejezett érték
atlagosan 0,27 —0,28-nak adddik, mely értéknél — optimalis 13% nedvesség-
tartalom esetén —ez nem tdl laza és nem tul kemény kitoltdttséget jelent.

Természetesen létezik dsszefliggés a torzskitdltottség és a cigaretta elszivasakor
kapott katrany és nikotin hozamok kozott, ami végll is megszabja a fogyaszto
fiziologias kielegilését (4). ;

A'torzskitoltottség elbiralasara objektivnek Itéljuk meg a cigarettak tomeg-
el6irasanak kidolgozasat, azaz szabvanyositasat. Ebben rogziteni lehet az egyedi-,
ill. 100 db cigaretta dohanytorzsének tdmegét és a tlirések mértékét az atlagokhoz
rendelve (1). Ezek a tdmegelGirasok nem dnmagukért valok, mert ha vizsgaljuk a
szabadégési id6tartamot, katrany és nikotin hozamot, élvezeti értéket, akkor meg-
allapithatjuk, hogy ezek Osszeflggése a cigarettak dohanytdrzsének témegével
egyertelmd, ezaltal valik a torzs tomege mindséget meghatarozo tényezdvé.

Tulajdonképpen a kitoltottség objektiv merését teszi lehet6vé a dohanytorzs
keménysegének (6sszenyomhatésaganak) miszeres mérése is (9, 10), azonban ez
lényegesen dragabb mszeres eljaras, mint az egyszer(i tomegmerés.
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KULFOLDI

SCHWEINGRUBER, ESCHER,
SOLMS

Instant burgonyapiiré szerkezetének mi-
szeres mérése

(Instrumentelle Erfassung der Textur
von Instant-Kartoffel plree)

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 70, 122,
1979.

Instant burgonyapirénél fontos mi-
néségi jellemz6 a szerkezet, amelynek
nemcsak érzékszervi, hanem mdiszeres
vizsgalatara is nagy szilkség lenne az
izemi ellendrzések soran. A burgonya-
piré szerkezeti paramétereinek méré-
sére a kdvekezd modszereket dolgoztak
ki és hasznaltak fel: alakithatésag, fo-
lyashatar mérése koaxialis hengervisz-
koziméterrel (Rheomet —15); latszdla-
gos viszkozitds mérése Brookfield visz-
koziméterrel, s(irliségmérés, rugalmas
visszaalakulas, kohézivitds mérése a
General Foods Textur Profil mddszeré-
vel. Ezekkel a paraméterekkel jellemez-
het6 a burgonyapiiré szerkezete. Kuilén-
boz6 mddszerekkel tanulmanyoztadk a
plre, burgonyapehely és burgonya-
granulatum szerkezeti kilénbségeit, és
meghataroztdk a pehelyel6all itasnal
hozzadott emulgealé-szerek és az at-
alakitasi kdrtilmények hatésat.

Juhész E-né (Debrecen)
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LAPSZEMLE

GRUNEWALD P.

Elelmiszerek szinének és szilardsaganak
mérése

(Messung der Farbe und Festigkeit von
Lebensmitteln.)

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 70, 97,
1979.

Az élelmiszerek fontos mindségi jel-
lemz8i az iz és szag mellett a szin és az
alloméany. Ezek objektiv. meghatéro-
zasahoz kidolgozott mérési modszerek
mar viszonglag el6rehaladott stadium-
ban vannak.

Egy szin harom mérészammal defi-
nidlhatd. Mérémdszerrel tortén6 meg-
hatarozasakor nehézségeket kiiléndsen
a szin-inhomogenitas, valamint a fel(let
egyenetlen szerkezete és alakja okozza.

A szinmerést gyimolcslekvarral vég-
zett vizsgalatokon mutatja be a szerzo.
,,Hunter”-féle mérékészulékkel kulon-
boz6 reéteg-vastagsagl lekvar szinét
mérték fehér és vajszinl hattérben.

Az élelmiszerek halmazallapota folyé-
konytdl szilardig valtozik, a be- és fel-
dolgozas sordn halmazallapota folyama-
tosan valtozhat. A séargarépa példajan
—amelyet friss, el6f6zott és fagyasztott
allapotban kulénbdzé médszerekkel kell
mérni —mutatjak be a szilardsagmérés
problémajat.

A szilardsagi tulajdonsagok egyidej
mérésére a Kramer-féle mérGeellaval
végzett meghatarozast és az Ugyneve-
zett ,, Textur-Profil” analizist hasznal-
tak fel. Mért adataikat grafikusan ab-
razoljak és értékelik.

Juhasz E-né (Debrecen)






Cuproin:

2 2 ~dikinolil (. . -bikinolin)
Szilkséges készilék: Lathatd tartoméanyban méré spektrofotométer.

A felhasznalasra ker(il6 laboratériumi vegedényeket 10%-o0s salétromsavval
majd kétszer desztillalt vizzel kimossuk. 15 cm:tes becsiszolt dugds kémcsébe 5 cms
(50 tf%-0s) palinkéat pipettazunk, majd 0,5 g hidroxilaminklorhidratot és 0,5 g
natriumacetatot adunk hozza. A redukalészer és puffer feloldasa utan 5 cms izo-
amilalkoholos cuproint pipettdzunk a kémcs6be. : percig intenziven razzuk a
kémcsovet. (A fazisok szétvalasat enyhe centrifugalassal el6segithetjik.) A vizes
fazis (als6fazis) megtartja eredeti szinét, mig a szerves fazishan (felsg fazis) a palin-
ka réztartalmatdl fuggd lilas-sotétlilas elszinez6dés észlelhetd.

A szerves fazist ovatosan 1cm-es bideszt. vizzel kimosott és kiszaritott kiivet-
taba toltjuk. Spektrofotométeren 546 nm hulldmhosszon mérjiik a szines komplex
extinkciojat.

Vonatkozasi (referencia) oldatként a fenti vizsgalattal e?yidc'iben vakprobat
készitiink, amelyhez cuproinos izoamilalkohol helyett izoamilalkoholt adagolunk.

Az atszamitési faktor megallapitasdhoz kalibracios gorbét vettiink felf7. abra).

Az atszamitasi faktor (szorzétenyezd) a felvett gorbe alapjan 18,15-nek adodik.




































Téjékoztatd Olvasdinkhoz és Munkatarsainkhoz !

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények hat fiizetben jelenik meg éven
ként egy kotetben.

A folydirat az alabbi targykorokbe tartozd’cikkeket kozol:

I. Altalanos, kozérdeklGdésre szamot tarto cikkek (élelmiszerek mi-
noségére — higiénidjara — szabvanyositasara vonatkozo dolgo-
zatok, Osszefoglalé vagy beszdmol6 ismertetések™ stb.).

Il. Eredeti dolgozatok.

A szerz6k onallo_vizsgalatain, kutatasain alapulo kozlemények;
élelmiszerek kémiai, fiziko-kemiai, mdszeres, mikrobiologiai, ra-
dioldgiai, higiéniai vizsgalataira vonatkozoan.

Ill. Rovid gyakorlati koézlemények, vagy 0sszehasonlité-értékelé dol-
gozatok.

A lapszemle keretében magyar folyoiratokban megjelent dolgozatok
cimjegyzekét és kilfoldi folydiratok kivonatait ismerteti.

A kozlemények tartalmaért a szerzék felelések. A kozleményeket to-
moren kell megfogalmazni. A kéziratokat gépirassal 1,5-es sorkozzel™ 4—5
cm margoval, a lapnak csak egyik oldalara irva kell bekildeni. A szakki-
fejezéseket, vegylletneveket fonetikusan kell irni. Az irodalmi utalasoknal
a szerz6k vezetéknevét és keresztnevének kezd6betdit, tovabba a m( ci-
mét, kiadasanak helyet és idejét, illetve a folyoirat kotet-, oldal- és évsza-
mat kell feltintetni a dolgozatok végén. A kézirathoz csatolni kell a mun-
ka magyar nyelvl rovid osszefoglalasat 3 példanyban.

Kéziratokat a szerkeszt6ség nem ad vissza. A kefelevonatokat a mar-
Ec’)n kijavitva azonnal vissza kell kuldeni. Az esetleges abrak levonatat a
efelevonat szélére kell ragasztani a megfelel6 helyen és ellendrizni kell
azok szamozasat és alairasat.

g C'Jknéllé kozleményekbdl a szerz6k kivansagara 50 db kilénlenyomatot
adunk.

Kéziratokat és kefel*vonatokat a szerkeszt6 cimére kell kuldeni:
dr. Kottasz Jozsef, 1052 Budapest Varoshaz u. 9—11.
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