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3. J1természetes allapot iranyzata

Az élelmiszerek természetes allapota, az angolban is "naturalness” a neve, a
nyolcvanas évek iranyzata, amellyel az élelmiszervegyészek is foglalkoznak. Amig
régebben viladgos kulénbség allott fenn a friss és az un. tarolhat6 élelmiszerek kozott
- a tartdsitott termékek tobbnyire egy évig vagy tovabb voltak eltarthatdéak -
manapsag ez a kulénbség mar nem ismerhet6 fel ilyen tisztdn. A "naturalness"
érdekében mind tobb a részben friss jellegli, azaz korlatozottan eltarthato
élelmiszer. Ez az iranyzat megndveli a dinamikus szemléletet az
élelmiszerkémiédban. Legyen itt példa: az un. lezaras hatésa tartositas esetén [10]. A
hagyoméanyos tartdsitaskor a terméket a teljes lezards utan tartositjak pl.
hésterilizalassal. Ezzel gyakorlatilag az ©sszes nemkivanatos folyamatot
meghiusitjak. A korszer(l eljaras soran azonban szamos kisebb gatlast alkalmaznak,
mint amilyen példaul a vizaktivitds csdkkentése, pasztérozés, hiités, illetve ezek
kombinacidi. Ezek eredményezik egylttesen a kivant hatast, ami leginkabb a
"naturalness" kedvez6bb megtartasat jelenti. Ez az eljaras az élelmiszerek dsszetéte-
Iének és tulajdonsagainak jobb ismeretét feltételezi.

Ehhez is egy latvdnyos példa az aromakutatas korébél, ami a fehérjék
tulajdonsagainak hevités és/vagy szétvalasztas soran bekdvetkezett valtozasait érinti.
Jelenleg mar kozismert, hogy a fehérjék az aromaanyagokkal koélcsonhatasba
l1épnek, amelyek az élelmiszerek érzékszervi tulajdonsagait jelent§sen befolyasoljak
[11]. Roviddel ezelétt leirtdk, hogy a h6kezelés utan a fehérjék és az aromaanyagok
kotése megvaltozik, mikdzben mindenekeldtt a fehérjék jelentds véltozésai figyel-
het6k meg. Kinsella J. E. és munkatarsai [12,13] a 2-nonanon / beta-laktoglobulin
rendszeren kimutattak, hogy a fehérje 20 percig 75 °C-ra vald hevitésével a 2-nona-
non kotédése 50 % folé emelkedik. Kinsella J. E. és tarsai szdjafehérjék egyes
frakcidinak affinitasat is vizsgaltak, és a nagy affinitasi 1IS fehérjefrakcié és a
csekély affinitdst 7S frakcio kozott nagy eltérést mértek. Ez a megfigyelés a
fehérjetartalma élelmiszerek feldolgozasat tekintve bizonyosan jelentdés. A
fehérjében gazdag élelmiszerek kd&tési folyamatainak alaposabb ismerete ezért
értékesnek nevezhetd.

A "naturalness" élelmiszer elemzési adatainak értékelése feltétlenil igényli a
kozvetlen érzékszervi biralatot. Példaként szolgalhat erre a gombaaromak
jellemzésére az "odour values"-on [14] alapul6 "Flavor-Dilution-Factors" mellett az
emberi érzékelés és megallapitas alkalmazasa. A friss csiperke gombabol az illé
frakcio egyik kapillaris gazkromatogrammjabél 4 érdekes cstcsot (1-4) nyertek,
melyeket érzékszervi birdlok a higitasos szaganalizis moddszerével vizsgaltak. A
kombinalt HRGC-kromatogrammot és a megfelel6 aromagrammot a 3. 4bra mutat-
ja, melyen jol lathato, hogy a 2. szamu vegydlet az (I-oktén-3-on) és a 3. sz. vegyiilet
(I-oktén-3-0l) az aromakialakitdsahoz messze nem a koncentraciéjuk alapjan jarul

komponens tekinthetd, amelynél a legnagyobb FD-cstcs mutatkozik [15].
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3. abra: A csiperkegomba ill6 frakcidjanak kapillaris kromatogrammyja és
aromagrammjanak FD értékei

((1): 3-oktanon, (2): I-oktén-3-on, (3): lI-oktén-3-ol, (4): 2(E)-oktén-l-ol )

Szamos fontos aromaanyag képz6dik lipidek peroxidacidja altal. Ezek a kémiai
reakcidk enzimes és nem enzimes modon is bekdvetkezhetnek. A reakci6 fajtaja
szerint azonos és/vagy eltér6 lebontasi termékek képz6dnek eltérd feltételek kozott,
amint azt az 1. tdblazatban a linolsav példaja bemutatja [15]: a "gombaaroméat" vagy
az "avas izt" eredményezve. Ezek a példdk azt mutatjdk, hogy kilonb6z6
nyersanyagokban és azok feldolgozédsa sorarr a kémiai reakcié Utjainak szabatos

felismerése a "naturalness" tényezd alapos ismeretéhez vezet.

1. tablazat
A linolsav peroxidacioés aromaanyagai (FD-tényezffk)
Oxidécio: Enzimes Nem enzimes

Az aromakomponens megnevezése \ illat: ~ Gombaszerd Avas

hexanal - 40
3-oktanon 10

I-oktén-3-on 50 18
I-oktén-3-ol 40
2(E)-oktén-I-ol 10

2(Z)-oktenal - 80

2(E)-nonenal - 80

Tovabbi példat, ezuttal a természetes enzimrendszer célzott alkalmazasara,
még roviden megemlithetink. A nyers tej szamos fejl6d6é orszagban - a klimatikus
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témakdér azonban mar messze tdlmutat az élelmiszereken és gylimolcs6zé hidat
képezhet a fizioldgiai irdnyba.

7. Utbszo

Az élelmiszerkémia fejl6dése - az analitika jelent6s el6rehaladdsa mellett -
arra mutat, hogy er6sitse az egyes élelmiszerek bioorganikus rendszerként vald
kezelését. Ehhez kapcsolédnak az élelmiszerellatdas kémiai szempontjai, amelyek
mindinkabb a fogyaszték igényeit veszik figyelembe. Ezaltal kerul az
élelmiszerkémia kozponti helyre, a vegyész szaktudasa és az emberek sokoldalu
igényei kozé. Valtozd vildgunkban az élelmiszerkémia igy jarulhat hozza a jové
feladatainak megoldasahoz és a kémia jelentdségének jobb megértéséhez.
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White, R.H.: A gas chromatographic method for the analysis of lipoic acid in
biological samples. Anal. Biochem., 110 (1981) 89-92.

Liponsav vizsgalata soréleszt6b6l réteg- és kapillaris
gazkromatografias mddszerekkel

Kozma-Kovéacs E., Halasz A., Hajos Gy., Sass A. és Boross F.

A liponsav  (6,8-tiooktansav) kvalitativ. meghatdrozasara tébblépcsés,
kétdimenziés rétegkromatografias, kvantitativ meghatarozasara pedig kapillaris-
gazkromatografias médszert dolgoztunk ki.

Mindkét meghatarozadshoz a mintaban Iévé liponsavat - mely tdlnyomarészt
fehérjékhez kototten fordul el6 - savas hidrolizissel szabaditottuk fel. A
rétegkromatografias vizsgalatot kozvetlenil a liponsav tartalmd extraktumbol
végeztik. A gazkromatografids meghatarozds az olddszer mentesitett liponsav
tartalma extraktum metil-észter sz&rmazékabol tortént. A gazkromatografias eljaras
alkalmas volt a soréleszt6ben ppm-nyi mennyiségében jelen levé liponsavtartalom
meghatarozasara.

Investigation of Lipoic Acid in Brewers' Yeast by Thin Layer
and Capillary Gas Chromatographic Methods

KOZMA-KOVACS, E., HALASZ, A., HAJOS, GY., SASS, A. and
BOROSS, F.:

For the qualitative determination of lipoic acid (6,8-thiooctanoic acid) a multi-
step, two-dimensional thin layer chromatographic procedure, for its quantitative
measurement a capillary gas chromatographic method was elaborated.

The lipoic acid, present in our samples mainly bound to proteins was liberated
with acidic hydrolisis for both determinations. Thin layer chromatographic
investigation was performed directly from lipoic acid containing extract. The
solvent-free extract containing lipoic acid was gas chromatographed after
preparation of methyl ester derivatives. Gas chromatographic procedure was
suitable for the determination of lipoic acid present in ppm level in brewer's yeast.

Untersuchung der Liponsdure aus Bierhefe mit Methoden der
Dunnschichtchromatographie und Kapillar-Gaschromatographie

Kozma-Kovacs, E. und Mitarb.

Fiur die qualitative Bestimmung von Liponsaure (6,8-Thiooctansdure) wurde
eine mehrstufige, zweidimensionalle dinnschichchromatographische und fur ihre
quantitative  Bestimmung eine  kapillar-gaschromatographische ~ Methode
ausgearbeitet. Fir die Bestimmung wurde die Liponsdure mit sauerer Hydrolyse
freigesetzt. Die diinnschichtchromatographische Untersuchung wurde unmittelbar
aus den liponsdurehaltigen Extrakt durchgefuhrt. Die gaschromatographische
Bestimmung erfolgte aus dem Methylderivat des vom L@&sungsmittel befreiten
liponséurehaltigen Extrakts. Das ausgearbeitete gaschromatographische Verfahren
war geeignet, den Liponsduregehalt der Bierhefe im ppm-Bereich zu bestimmen.
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Az egyes almafajtak rost osszetev6i nem térnek el Iényegesen egymastél. A
vizsgalt almafajtak hemicelluldz, cellul6z és lignin egylttes mennyisége megkdzeliti

a Tecator Fibertec System I. késziilékre adaptalt AOAC modszerrel meghatarozott
élelmi-rost mennyiségeket [4].

A kilonb6z6 zoldségfélék hemicelluléz, celluldz, lignin tartalma jo egyezést
mutat az irodalmi értékekkel.

Munkank célja, a taplalkozésélettani szempontbol fontos, nem vizoldhatd rost-
frakciok meghatarozasa volt. Az altalunk alkalmazott modszerek a rost-analizisban
nem Ujkeletliek, azonban a Tecator Fibertec System I tipusu késziilék segitségével a
celluléz, hemicelluléz, lignin meghatarozds lényegesen egyszeribbé valik és a
mintak feldolgozasa teljesen azonos korilmények kozott, zart rendszerben torténik.
Pektin meghatarozasara a készilék nem alkalmas. A Tecator Fibertec System I.
tipust késziilék alkalmazasaval sorozat-mintak cellul6z, hemicelluldz és lignintarta-
lom meghatarozasa végezhetd el.
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Nedves roncsolas

MSZ 1801-1989 Tartositott élelmiszerek érzékszervi birélata

MSZ 1817-1985 Tartositott élelmiszerek szorbinsavtartalmanak meghatarozéasa

MSZ 3602-1978 Tartositott élelmiszerek mintavétele tételmindsitése

MSZ 3603-1983 Huskonzervek keményit6tartalmanak meghatarozasa

MSZ 3604-1985 Tartositott élelmiszerek mintainak el6készitése laboratériumi
vizsgalatokhoz

MSZ 3607/2-1971 Tartésitott élelmiszerek. Vizfelvevképesség és fézési idd
meghatarozasa

MSZ 3607/3-1982 -, A megfovés mértékének meghatarozésa érzékszervi vizsgalattal

MSZ 3610-1983 Tartositott élelmiszerek dsszes hamutartalmanak és hamuligossaganak
meghatarozasa

MSZ 3612/9-1982 Tartositott élelmiszerek fémtartalmanak meghatarozasa.
Aluminiumtartalom meghatarozasa

MSZ 3615-1983 Tartositott élelmiszerek nitrit-nitrat-tartalmanak meghatarozasa

MSZ 3616-1983 Tartositott élelmiszerek illésav-tartalmanak meghatarozasa

MSZ 3618-1985 Tartositott élelmiszerek vizsgalata. Kloridtartalom meghatarozasa

MSZ 3619-1983 Tartositott élelmiszerek dsszes savtartalmanak meghatarozasa

MSZ 3620-1983 Tartositott élelmiszerek etil-alkohol-tartalmanak meghatarozasa

MSZ 3621-1983 Tartoésitott élelmiszerek kén-dioxid-tartalmanak meghatarozasa

MSZ 3625-1986 Tartositott élelmiszerek cukortartalmanak meghatarozasa

MSZ 3626-1986 Tartositott élelmiszerek nyersrosttartalmanak meghatarozasa

MSZ 3636-1986 Tartositott élelmiszerek benzoesavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 3641-1976 H6kezeléssel tartositott teljes konzervek tartssagi probaja

MSZ 3647-1978 Zdldborso zsengeség-vizsgalat finométerrel

MSZ 3648-1978 Gyorsfagyasztott zéldségkészitmények alkoholban oldhatatlan részének
meghatarozasa

MSZ 17590-1985 Tartositott élelmiszerek pH értékének meghatarozasa

MSZ 17591-1986 Tartdsitott élelmiszerek hangyasavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 17617-1985 Tartdsitott élelmiszerek zsirtartalmanak meghatarozasa

MSZ 17618-1983 Tartositott élelmiszerek asvanyianyag-tartalmanak meghatarozasa

MSZ 20498-1984 Tartositott élelmiszerek ndvényi eredetii szennyez8anyag-tartalmanak
meghatarozasa

MSZ 20499/2-1985 Konzervalt gyiimdlcspulpok. Mintavételi eljaras

MSZ 20499/3-1985 -, Szulfitmentesitéses mintael6készités érzékszervi vizsgalatokhoz

MSZ 20502-1985 Noveényi eredet( tartésitott élelmiszerek mikroszkdpos vizsgalata

MSZ 20503-1974 Tartésitott élelmiszerek. C-vitamin-tartalom meghatarozésa

MSZ 21357-1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek vizsgalata. Gyorsfagyasztott termékek
fézési probaja

MSZ 21358-1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek vizsgalata. Gyorsfagyasztott termékek
felengedtetése

MSZ 21359-1979 Gyorsfagyasztott élelmiszerek h6mérsékletének mérése

MSZ-08-1498/1-1979 Gyorsfagyasztott termékek vizsgalata. EI6f6z6tt zoldségek
enzimaktivitasanak vizsgalata guajakol prébaval.

N 09/c Zsirok és olajok vizsgalata

MSZ 3601-1984 Zsiradékok tokoferoltartalmanak meghataroyasa

MSZ 3608-1985 Zsiradékok ultraibolya fényelnyerésének meghatarozasa

MSZ 3609-1985 Zsiradékok szinének meghatarozasa

MSz 3624-19@35 %siradékok ephidrin-aldehid tartalméanak kimutatasa (Kreiss-féle
préba

MSZ 3629-1978 Zsiradékok vizsgalata. Hidroxil-szam meghatarozasa

MSZ 3631-1980 Zsiradékok zsirolddszerben oldhatatlan részének és szerves
szennyezddésének meghatarozasa

MSZ 3632-1983 Zsiradékok el nem szappanosithato részének meghatarozasa
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MSZ-08-0998-1979 Hideg hurkafélék. Turingiai

MSZ-08-0999-1980 Kenhet6 huskészitmények. Kenémajas, soproni kenémajas

MSZ-08-0999 T Kenhet6 huskészitmények. Kenémajas

MSZ-08-1000-1980 Huspastétomok. Majsajt

MSZ-08-1002-1985 Pacolt-fustolt libamell és miibélbe t61tott pacolt-fustdlt libamell,
pacolt- fistdlt libacomb

MSZ-08-1003-1980 Langolt marhahus

MSZ-08-1004-1980 Langolt sertéskaraj, taija és lapocka

MSZ-08-1018-1981 Fiistdélt nyers marhaszegy csont nélkiil

MSZ-08-1019-1982 Fiistolt-nyers és fustolt-f6tt marhanyelv

MSZ-08-1020-1982 Fiistolt-nyers és flistdlt-f6tt csontos csiilok

MSZ-08-1021-1982 Fstolt-nyers és fiistdlt-fétt csontos oldalas

MSZ-08-1023-1981 Fistdlt-nyers b6ros sonka, illetve flstdltnyers b6rds lapocka csonttal
és csulokkel

MSZ-08-1024-1989 Fistolt-nyers és flistdlt-f6tt darabolt comb és lapocka csont és
csulok nélkal

MSZ-08-1025-1989 Ko6tdzott, b6ros vagy lenylzott sonka és lapocka csont és csilok
nélkil (fustéltnyers és fistolt-fétt allapotban)

MSZ-08-1031-1979 Hideg hurkafélék. Bakonyi

MSZ-08-1032-1973 Nyers vagy fuistolt b6ros suldé és malac eleje és hatulja, valamint
nyers béros (Gjévi) malac

MSZ-08-1033-1980 Felvagottfélék. Borzsdny felvagott

MSZ-08-1034-1980 Fustdlt nyers bordacsont és hisoscsont

MSZ-08-1035-1980 Fistdlt nyers sertésfarok és sertéslab

MSZ-08-1036-1979 Felvagottfélék. Dunakanyar felvagott

MSZ-08-1037-1971 Fistdlt-nyers és fustolt-fétt sertésfej csont nélkiil

MSZ-08-1038-1989 Fistolt-nyers és fustolt-f6tt taija, csont nélkdil

MSZ-08-1039-1989 Fiistolt-nyers és flistolt-fott sertésnyelv

MSZ-08-1040-1979 Hbkezelt szaritott felvagottfélék. Gocseji felvagott

MSZ-08-1047-1989 Fustdlt-nyers, vagy fustolt-fétt fehérpecsenye

MSZ-08-1049-1984 Kolbaszkészitmények. Fiistolt kolbasz

MSZ-08-1050-1984 Kolbaszkészitmények. Csemege kolbasz és csemege debreceni

MSZ-08-1052-1989 Fiistolt szarazkolbasz. Makoi csip6s kolbasz

MSZ-08-1056 T Huskészitmények érzékszervi vizsgalata

MSZ-08-1057-1985 Fistolt szarazkolbasz. Gyulai kolbasz

MSZ-08-1058-1984 Kolbaszkészitmények. Lecsékolbasz

MSZ-08-1059-1979 Hékezelt széritott kolbaszfélék. Uttérd szarazkolbasz

MSZ-08-1060-1979 Kolbaszkészitmények. Nyers fiistdlt kolbasz

MSZ-08-1122-1988 Vorosarufélék. Baromfi-virsli

MSZ-08-1123-1988 Felvagottfélék. Szarnyas felvagott

MSZ-08-1124-1988 Felvagottfélék. Pulykafelvagott

MSZ-08-1125-1988 Felvagottfélék. Pulykajava

MSZ-08-1126-1983 Felvagottféléek. Baromfi mortadella

MSZ-08-1127-1988 VVordsaru félék. Baromfiparizsi

MSZ-08-1129/1-1987 Pacolt-fistdlt baromfikésztmények. Pulykamell

MSZ-08-1129/2-1991 PAcolt-fistolt baromfikésztmények. Csirkekészitmények

MSZ 3684-1991 Gyorsitott érlelésii félszaraz kolbaszok altalanos el@irasai

N 12 Zsir és bels6részek

MSZ KGST 2043-1979 Allati eredet(i olvasztott étkezési zsirok
MSZ 5897-1985 Nyers libamaj

MSZ 5900-1985 Libazsir

MSZ-08-1026-1970 Ipari olvasztott faggyu

MSZ-08-1030-1970 Olvasztani val6 sertészsiradék ipari célra
MSZ-08-1135-1988 Nyers mulardkacsa-méj
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MSZ 6827/1-1987 Tojaspor. Min&ségi kovetelmények

MSZ 6827/2-1986 -, Mintavétel, vizsgalat és mindsités

MSZ 6860-1988 Tojaslé és tojaskészitmények

MSZ 6861-1988 Tojaslé és tojaskészitmények mintavétele, vizsgalata és mindsitése
MSZ 6920/1-1986 Vagott baromfi. Darabolt

MSZ 6920/2-1986 -, Friss-el6h(itott és fagyasztott

MSZ 6920/3-1986 -, Mintavétel és mindsités

MSZ 6920/4-1987 -, Vizsgalatok

MSZ 7027-1986 Vagott baromfi pontozasos érzékszervi biralata

MSZ 7028-1986 Etkezési tojas pontozasos érzékszervi biralata

MSZ 7029-1989 Baromfiipari termékek pontozasos érzékszervi birdlata
MSZ-08-0569-1988 Sajtos baromfi-tdltelékaru

MSZ-08-1118-1979 Termeldi tylktojas

N 17 Tej. Tejtermek
N 17/a Tej. Tejtermék. Vizsgélat

MSZ 190-1983 A nyerstej szomatikus sejtszaménak meghatarozésa

MSZ 1101-1981 izesitett tejitalok vizsgalati modszerei

MSZ 2708/1-1986 Sdritett tej és tejpor kémiai és fizikai vizsgalata. Zsirtartalom
meghatarozasa

MSZ 2708/2-1987 -, Szarazanyag-, illetve viztartalom meghatarozasa

MSZ 2708/3-1987 -, Titralhatd savassag meghatarozasa

MSZ 2708/4-1986 -, Cukrozott s(iritett tej szachardztartalmanak meghatarozasa

MSZ 2708/5-1987 -, A tejpor oldhatosagi indexének meghatarozasa

MSZ 2708/6-1987 -, A tejpor hamutartalmanak meghatérozéasa

MSZ 2708/7-1987 -, A tejpor fehérjetartalmanak meghatarozasa

MSZ 2708/8-1986 -, A tejpor tejcukortartalmanak meghatarozasa

MSZ 3698-1981 TermelGi nyerstej

MSZ 3700-1983 Tejtermékek mintavételi modszerei

MSZ 3701/1-1988 A tej kémiai és fizikai vizsgalata. A tejcukortartalom meghatarozasa

MSZ 3702-1981 A tej slir(iségének meghatarozasa

MSZ 3703-1982 Tej és izesitett tejitalok zsirtartalmanak meghatarozasa

MSZ 3704-1983 A tej refrakciészamanak meghatarozasa

MSZ 3707-1981 A tej titralhat6 savassaganak és pH-janak meghatarozasa

MSZ 3708-1983 Tejidegen antibakterialisan hatd anyagok kimutatasa tejben és
juhtejben

MSZ 3709-1976 Fenotiazin és szarmazékainak kimutatasa tejben és sajtokban

MSZ 3710-1987 Tej és tejtermékek hbkezeltségének vizsgalata

MSZ 3712-1981 A tej kloridion-tartalmanak meghatérozéasa

MSZ 3723-1984 El6recsomagolt tej és tejtermékek tdmeg- és térfogatellenérzésének
modszerei

MSZ 3725-1984 SavanyU tejkészitmények vizsgalati mddszerei

MSZ 3726-1985 Tejpor

MSZ 3727/1-1985 Tejfodl, tejszin és izesitett tejszinhab vizsgalata. A szarazanyag-
tartalom meghatarozasa és a zsirmentes szarazanyag-tartalom kiszamitasa

MSZ 3727/2-1985 -, A titralhat6 savassag meghatarozasa és a plazmasavfok kiszamitasa

MSZ 3727/3-1984 -, A habtejszin térfogatndvekedésének, a tejszinhab keménységének
és léeresztésének meghatarozasa

MSZ 3727/4-1988 -. Az ultrapaszt6rozott kdvétejszin hstabilitdsdnak mérése

MSZ 3738-1982 A tej fagyaspontjanak meghatarozéasa

MSZ 3743/1-1978 Tej és tejtermékek mikrobioldgiai vizsgalata. Feltételezetten
koliform baktériumok szdménak és titerének meghatarozasa

MSZ 3743/2-1982 -, Aerob és fakultativ anaerob mikrobak (6sszes élécsirdk) szdmanak
meghatarozasa

MSZ 3743/3-1978 -, Penész és élesztégombaszam meghatarozasa
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MSZ 20622/6-1978 Zsirtartalom meghatarozéasa

MSZ 20622/7-1978 -. Vizes, etilalkoholos és éteres kivonat meghatarozasa
MSZ 20622/8-1979 -. Nyersrosttartalom meghatarozasa

MSZ 20622/9-1979 Cukortartalom meghatarozasa

MSZ 20622/10-1980 Keményitétartalom meghatarozasa

MSZ 20622/11-1981 -. Erzékszervi vizsgalat

MSZ 20622/12-1981 Altalanos el8irasok és a tiszta témeg meghatarozasa
MSZ 20622/13-1983 -. Piperintartalom meghatarozasa

MSZ 20622/14-1986 -. A mustarmag izanyaganak meghatarozasa
MSZ 20622/15-1983 -. Vanillintartalom meghatarozasa

MSZ 20625-1983 Fliszerek csomagolasa

MSZ 20630-1976 Flszerek. Csillagos anizs

MSZ 20631-1989 Edeskémény

MSZ 20632-1986 Anizs

MSZ 20638-1987 Bors

MSZ 20639-1988 Fahéj

MSZ 20641-1986 Koriander

MSZ 20642-1983 Fliszerkémény

MSZ 20647-1989 Mustarmag

MSZ 20649-1980 Fliszerek.Szegflibors

MSZ 20651-1987 Szegfliszeg

MSZ 20652-1987 Babérlevél

MSZ 20653-1982 Vanillia

MSZ 20654-1989 Szerecsendid és-virag

MSZ 20656-1986 Gyombér

MSZ 20657-1976 Flszerek. Safrany

MSZ 20658-1977 Flszerek. Kapri

MSZ 20659-1976 Flszerek. Kardamom

MSZ 20687-1985 Bazsalikom

MSZ 20688-1985 Rozmaring

MSZ 20690-1984 Fliszerek széllitasa és tarolasa

MSZ 20691-1975 Fliszerek mikroszkdpos vizsgalata

MSZ 21390-1988 Mustar

MSZ-08-0021-1981 F(iszerpaprika féltermék

MSZ-08-0022-1979 Flszerpaprika féltermék mintavétele és vizsgalata
MSZ-08-0116-1987 Termeldi szurokfi

MSZ-08-1470-1980 Tart6sitott majonéz

MSZ-08-1471-1988 Fliszerezett, paradicsomos ételizesiték

N 56 Tea. Kavé. Kakad

MSZ 8170-1980 Tea

MSZ 9434-1983 Kakadpor mintavétele és vizsgalata

MSZ 9435-1983 Kakadpor minéségi kdvetelményei

MSZ 20636-1981 Nyerskavé

MSZ 20662-1981 Porkédltkavé

MSZ 20676-1981 Nyerskavé mintavétele és vizsgalata

MSZ 20677-1981 Porkdltkavé vizsgalata

MSZ 20678-1981 Kavépdtszerek mintavétele és mindsitése

MSZ 20679-1988 Kavépotszerek és kavékeverékek vizsgalata

MSZ 20680-1985 Kavépotszerek altalanos elGirasai

MSZ 20681-1981 Porkoltkavé mintavétele és mindsitése

MSZ 20682-1980 Tea mintavétele nagy csomagolasu egységekbdl

MSZ 20683-1980 Tea mintavétele és tételmindsitése fogyasztdi csomagolasu
egységeknél

MSZ 20684-1980 Tea érzékszervi vizsgalata
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MSZ 11399-1981 Palackozott asvanyviz, gyogyasvanyviz és uditéviz

MSZ 21338/1-1986 Alkoholmentes tditSital. Altalanos miszaki el6irasok
MSZ 21338/2-1986 Erzékszervi pontozasos biralat

MSZ 21338/3-1980 -. Fizikai és kémiai vizsgalati médszerek

MSZ 21338/4-1980 Mikrobiolégiai vizsgalati médszerek

MSZ-01-10008-1976 Vendéglatoipari italszolgaltatasok mértékének ellenbrzése.
Alkoholmentes italok

N 72 Sor

MSZ 8761/1-1989 Sor. Altalanos eléirasok

MSZ 8761/2-1986 -. Mintavétel, tételmindsités

MSZ 8761/3-1977 -. Vizsgalati mddszerek

MSZ 8761/4-1988 -. Erzékszervi biralat

MSZ 8761/5-1986 A tartdssdg meghatarozasa

MSZ 8761/6-1986 -. A szin meghatarozasa

MSZ 8761/7-1987 -. A pH meghatarozasa

MSZ 8761/8-1989 -. Mikrobioldgiai vizsgalat

MSZ 8761/9-1988 -. Szén-dioxid-tartalom meghatarozasa

N 73 Bor, borparlat

MSZ 9427-1963 Borvizsgalatok. Borostyank@sav-tartalom meghatarozasa

MSZ 9428-1975 Borok citromsavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 9456-1980 Borok palackallosaganak megdllapitasa

MSZ 9457-1982 Borok szesztartalmanak meghatarozasa Malligandkészilékkel

MSZ 9458-1972 Borvizsgalatok. Szesztartalom meghatarozasa leparlassal

MSZ 9459-1979 Borok hamutartalmanak meghatarozasa

MSZ 9460-1988 Borok mintavétele és tételmingsitése

MSZ 9461-1988 Borok el6készitése vizsgalathoz

MSZ 9462-1981 Borok érzékszervi vizsgélata

MSZ 9463-1985 Borok extrakttartalmanak meghatarozasa piknométeres maédszerrel

MSZ 9464-1976 Borok szulfattartalmanak meghatarozasa

MSZ 9465-1985 Borok, borparlatok szabad- és dsszeskénsavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 9466-1983 Borok almasavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 9471-1984 Borok hamulugossaganak meghatarozasa

MSZ 9472-1986 Borok 0sszes savtartalméanak meghatarozasa

MSZ 9473-1987 Borok illésavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 9474-1987 Borok polifenoltartalmanak meghatarozasa

MSZ 9475-1973 Borvizsgalatok. Nitrat- és nitrittartalom kimutatasa és meghatarozasa

MSZ 9476-1976 Borok kloridtartalmanak meghatarozasa

MSZ 9477-1987 Borok mangantartalmanak meghatarozasa

MSZ 9478-1983 Borok metil-alkohol-tartalmanak meghatarozasa

MSZ 9479-1980 Borok cukortartalmanak meghatarozasa Kebelein médszerrel

MSZ 9480-1985 Borok és brandyk cukortartalmanak meghatarozasaBertrand
modszerrel

MSZ 9488-1983 Borok tejsavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 9489-1978 Borok borkdsavtartalménak meghatarozasa

MSZ 9491-1986 Mustok cukortartalmanak meghatarozasa mustfokmérével

MSZ 9492-1982 Hordds borok tarolasa és szallitdsa

MSZ 9493-1984 Borok hidrogén-cianidtartalméanak kimutatasa és meghatarozasa

MSZ 9497-1973 Borvizsgalatok. Szachardztartalom meghatarozasa

MSZ 9498-1973 Borvizsgalatok. Szintetikus szinez6anyagok kimutatasa borban és
mustban

MSZ 9499-1984 Borok glicerintartalmanak meghatarozasa
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MSZ 9500-1979 Borok benzoesav-, szalicilsav- és szorbinsavtartalméanak kimutatasa
MSZ 9678-1989 Brandykeészitmények altalanos eldirasai

MSZ 14430-1989 Borok szorbinsavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 14431-1982 Szines direktterm6k és hibridjeik meghatarozasa borokban
MSZ 14432-1974 Borvizsgalatok. Kékderités

MSZ 14840-1986 Borok dsszes vastartalmanak meghatarozasa

MSZ 14841-1973 Borvizsgalatok. Cukortartalom meghatarozasa Schoorl médszerrel
MSZ 14842-1974 Borvizsgalatok. Oximetil-furfurol-tartalom meghatarozasa
MSZ 14843-1985 Borok glukdz- és fruktéztartalmanak meghatarozasa

MSZ 14844-1975 Borok réztartalmanak meghatarozasa

MSZ 14845-1978 Borok natriumtartalmanak meghatarozasa

MSZ 14846-1978 Borok kaliumtartalmanak meghatarozasa

MSZ 14847-1978 Borok kalciumtartalmanak meghatarozasa

MSZ 14848-1978 Véroshorok szinintenzitdsanak meghatarozasa

MSZ 14849-1979 Borok pH-janak meghatarozasa

MSZ 14852-1985 Borparlatok szabadaldehid-tartalmanak meghatérozasa
MSZ 14853-1986 Borparlat, brandy 6sszes savtartalmanak meghatarozasa
MSZ 14854-1986 Borpérlat, brandy metil-alkoholtartalmanak meghatarozéasa
MSZ 14855-1986 Borpérlat, brandy észtertartalmanak meghatarozasa

MSZ 14856-1987 Borparlat, brandy magasabbrend(i alkoholtartalmanak meghatarozésa
MSZ 14857-1987 Borparlat, brandy furfuroltartalmanak meghatarozasa
MSZ 14858-1986 Borok fogalommeghatarozasai

MSZ 14859-1988 Borparlat

MSZ 14878-1987 Borok 6sszes foszfortartalmanak meghatarozasa

MSZ 14879-1987 Borok kalcium- ésmagnéziumtartalmanak meghatarozasa
MSZ 14880-1989 Borok aszkorbinsavtartalmanak meghatarozasa

MSZ 14881-1989 Borok antocianin- és leuko-antocianidintartalmanak meghatarozasa
MSZ 21365-1983 Kulénleges min6ségli bor

MSZ 21366-1991 Asztali bor

MSZ 21368-1991 Mindségi bor

MSZ 21369-1988 Muzedlis bor

MSZ 21370-1979 Tokai szamorodni

MSZ 21371-1979 Tokai aszu

MSZ 21372-1988 Habzdbor

MSZ 21373-1991 Pezsg6

MSZ 21374-1988 Fliszerezett bor

MSZ 21375-1988 Csemegebor

MSZ 21376-1984 Palackozott borok altalanos miszaki el6irasai

MSZ 21377-1981 Udit6 jellegii szénsavas bor

MSZ 21378-1979 Gydngy6z6 bor

MSZ 21379-1980 Drmbsbor

MSZ 21384-1981 Eleszt6hartya alatt érlelt borkiilénlegesség
MSZ-08-1559-1983 Gylmdolcshorok

MSZ-08-1559 KT (1988.12.) Gyumdlcsborok

MSZ-08-1561T (1989.08.) Gylimélcspezsgd

MSZ-08-1570-1981 Szeszezett must (Misztella)

MSZ-08-1571-1981 Szélémust

MSZ-08-1572-1981 Tart6sitott sz6l6must

MSZ-08-1573-1981 Sz6l6tdrkdly

MSZ-08-1574-1977 S(ritett must

N 74 Szesz. Palinka. Likor

MSZ 9552-1986 Denaturéalt szesz
MSZ 9589-1972 Lik6r- és palinkakészitmények fizikai és vegyi vizsgalata
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