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STRATEGIAI KUTATASI PROGRAMOK
AZ AGRARGAZDASAG MINOSEGI DIMENZIOI

A TARTALOMBOL

A takarmany, a tojas és a 16 hefes

csirke ara Tartéasi rendszerek és techno-
(1966.07.01.) ( légiak hatdsa a tenyészallat,
vagobaromfi és a tojads miné-

(M.e.: USD cent) segere

A takarmanyozds mindséget

Orszag 1kg 1kg 16 hetes befolyasold szerepe
takarmany tojas csirke

USA 18,44 77.79 205 A teny_ész'Fojés és a napos-
baromfi mindsége

Brazilia 18,50 101,41 251
Min@ségbiztositas a forgal-

Csehorszag 19,27 92,35 324 mazéasban

Kanada 22,73 115,83 359 Az Elelmiszerhigiénia EU

) harmonizaciéja

Hollandia 23,39 85,96 336

Franciaorszag 24,71 102,98 369 A, fert6;6 betegségek elleni
védekezés

Magyarorszag 25,61 108,43 333
Salinonellosis elleni integralt

Kina 26,44 93,75 168 mind@ségbiztositasi rendszer

Argentina 26,80 145,86 453 A baromfiipari  termékek
mindségi fejlesztése

Lengyelorszag 30,22 106,88 373
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A TARTASI RENDSZEREK ES TECHNOLOGIAK HATASA ATENYESZALLAT,
VAGOBAROMFI ES A TOJAS MINOSEGERE

KALLAY BELA - SZALAY GYULA

A magyarorszagi baroinfitartas nincs katasztrofalis helyzetben, rendelkezik a sziik-
séges mennyiségi kapacitasokkal, kell6 szakmai hattérrel, ugyanakkor termelési para-
métereink elsésorban a lehasznaltsaghol, az elavultsaghol fakad6 gyenge mszaki alla-
pot miatt rosszak, ami a termelést tavlati 6kondmiai bizonytalansag és az inflacié miatt
veszélybe sodorhatja, kulonésen akkor, ha az ugyanebben a tanulmanyban felsorolt
feladatokat nem vagy nem kell6 id6ben teljesitjik. Nem véletlen, hogy kiemeljik az
id6faktort, ami kozelebbrdl azt jelenti, hogy az orszag teljes EU csatlakozasaig hatra-
1évd, elég rovidnek latszé idében csak nagy anyagi aldozatokkal lehet behozni a lema-
radasokat. A miszaki fejlesztés atfogd rekonstrukcioval kell hogy megvaldsuljon és
olyan allami tAmogatassal, amelynél a vissza nem téritendé hanyad legalabb 50 %, igen
jo hitelfeltételek mellett. Az eddigi tapasztalatok azt bizonyitjak, hogy a megvaldsitott
fejlesztésekkel berendezett baromfi istallokban a vilagszinvonalnak megfeleld csicstel-
jesitmények érheték el a végtermék paramétereiben, ami pedig az élelmiszeripar ver-
senyképességének alapvet6 feltétele. Meggy6z6désiink, hogy a magyar baromfiszektort

relative j6 adottsagai alapjan az eurdpai élvonalba lehet allitani.

A baromfitermékek jelent6sége a vilag
élelmiszer ellatdsdban évrdl évre ndvekszik
és ez a tendencia az utobbi évtizedben
tovabb erésddétt. A magyar baromfiagazat
az allattenyésztés értékének tébb mint 30 %-
at adja, 115-120 ezer tonnas, 430-450 millié
USD arbevételt realizalé6 exportjadban a
vilagpiacon is fontos szerepet tolt be. A
termelési és fogyasztasi adatokat az 1 tabla-
zat tartalmazza.

Az agazat min6ségi fejlesztésének napi-
rendre t(izését feltétleniil aktualisnak tartjuk,
hiszen az export orientdlt agazat offenziv
allapotban tartasa csak igy lehetséges. Mégis
utalok Horn P. (1996) ugyancsak egyik
akadémiai szimpéziumon elhangzott hely-
zetelemzésére, miszerint "az allattenyésztési
szektor mély valsagban van. Sulyos karokat

okoz a tudatos, hosszabb tavra érvényes
allattenyésztési politika és szabalyozas hia-
nya (...)* Elkertlhetetlen a megkulénbdzte-
tett hitel- és fejlesztési politika alkalmazasa
az agazatban." Mivel a helyzet masfél-két év
6ta nem sokat valtozott, ezt az elemzést ma
is érvényesnek kell tekinteniink azzal, hogy
némi kibontakozas korvonalai mar latsza-
nak.

A baromfidgazatot véleményiink szerint
még mennyiségileg is novekedési szakasz-
ban kell tartanunk, de ennek alapvetd felté-
tele a mindségi fejlesztés, amelyet azonban
nem féazisokra vagy részfolyamatokra, ha-
nem a komplex termelési folyamat minden
részére sziikséges értelmezni. Ennek a hosz-
sz( és bonyolult folyamatnak minden részle-
tében megtalalhatok azok a tényez6k, ame-
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lyek a végtermék mindségét befolyasoljak.
Feladatom most az, hogy ebbdl a
baromfitartds rendszerének és tartds techno-
tényez@ivel foglalkozzam.

A tartasi rendszerek jelentik az allat
szamara szabad- vagy zart teriileteken, istal-
lI6kban kialakitott és megfelel6 berendezé-
sekkel ellatott kornyezetet, melyet a tenyész-
tési és termelési célok szolgalataba allitunk.
A 2. tablazatbol lathatd, hogy ezek két nagy
csoportra oszthaték. Az extenziv rendsze-
rekre jellemz6 a hagyomanyos tartasmod, a
természetszer(iség, a koltségkiméld jelleg.
Ennek a sémdaban is ismertetett féleségeit
lehet megkilénbdztetni. A baromfi aruter-
melésben a gigant pulyka és a vizi-
szarnyasok tartasa extenziv vagy félintenziv
rendszerben torténik. A nyitottsag és a ter-
mészet hatasainak Kkitettség sajnos egyutt
jarhat komoly fert6zési veszélyekkel.

A nagy volumen( arutermelés rendsze-
rint intenziv tartdsrendszerekben valdsul
meg. A padozaton torténd tartds is sokféle
kialakitasban létezik. Legjellemz6bb pl. a
broiler hizlalasra a mélyalmos tartasi mad,
ugyanakkor a kombinalt tragyaaknas rend-
szer a huastipust sziil6parok szamara a leg-
megfelel6bb.

A ketreces tartasrendszerek kilon feje-
zetet érdemelnének e téma targyalasaban. A
felsorolt ketrec- és battéria tipusok hasznosi-
tasa az étkezési tojastermelésben a leggya-
koribb. A tartdsrendszer ma az éllatvédelem
vitatott témaja, amire még Kkitérek a késéb-
biekben.

A kulénboz8 célokhoz rendelhetd tartés-
rendszerek helyes megvalasztdsa lehet a
mindségi arutermelés egyik alapfeltétele.

A tartastechnolégia az iparszeri
baromfitermelés fogalomkorébe sorolhat6 és
nem mas, mint egy olyan gyartasi el@iras,
amely a termelési folyamatban elvégzendd
munkafolyamatok sorrendjét és madjat
rogziti. A technoldégia kulénbdz6 progra-
mokbdl (takarmanyozaési, vilagitas stb.) all,

végrehajtasa pedig az ehhez sziikséges be-
rendezésekkel, eszkdzokkel torténik. A 3.
tdblazatban felsorolt programok mindegyi-
ke kivétel nélkil sziikséges a baromfitar-
tasban, ugyanakkor az eszk6zoket igen
sokféle lehetéség kozll lehet megvalasztani.
Egy meghatarozott végtermék (pl. vagdcsir-
ke vagy broiler) el6allitasanak 6nallé tech-
nolégiai el6irdsa van, amelyet altaldban a
genetikai szarmazas szerint illetékes te-
nyésztd cég dolgoz ki és bocsat rendelkezés-
re vev@i, partnerei szamara. A sémabdl,
mint lathaté, kiemelem mindazokat a ma
legkorszer(ibbnek tartott technoldgiai prog-
ramokat és eszkdzoket, amelyet a legkiva-
16bb paraméterek és a legmagasabb jovede-
lem elérése érdekében alkalmazni lehet.

Ezek el6rebocsatasa utdn vizsgaljuk
meg, hogy bizonyos tenyésztési és termelési
célokat, bizonyos termékek el8allitasat ho-
gyan befolyasoljak a tartasi rendszerek és
technolégiak. A tenyésztési, arutermelési,
ezeken belil az allatvédelmi szempontok
alapjan értékelhet6 magyar technolégiak ma
mar olyan 6sszképet mutatnak, hogy alapja-
ban véve igen sok elGiras ma mar korszer(,
EU-konformnak tekinthet6 mind a higiéné,
mind az allatok igénye szemszdgébdl nézve.
Ugyanakkor az is megallapithatd, hogy
problémak legtébb esetben a hidnyos vagy
rossz végrehajtashdl fakadnak.

A tenyészallatok el6allitdsaban vagy
mint lathat6 elsédleges cél az utédok nyeré-
se. A gyakorlatban Ggy gondolom, minde-
nekel6tt a szll6par technologidkat kell ki-
emelni, hiszen a nagy mennyiségl aruterme-
lésnek ezek képezik a kdzvetlen hatterét. A
kivalé tenyészértéknek, amely termel6ké-
pességben, egészségi allapotban és életké-
pességben nyilvanul meg, annak a tenyészal-
latok el6allitasanal tulajdonképpen a meg-
sokszorozadsa torténik. J6 reprodukcios
teljesitmény nélkial nem lehet elegendd, jo
kiegyenlitettségli és produktivitast végter-
mék alapanyagot el6allitani. Legyen szabad
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példaként kiemelnem a broiler sziil6parok
testtdmeg kontrolion alapulé takarmanyo-
zasi és vilagitasi programot, amely egy
genetikailag elmélyilé ellentmondés techno-
l6giai eszkozdkkel torténd feloldasat jelenti.
Az extenziv tenyészallat tartdsban az egész-
ségi allapot és az edzettség jatszik kiilénos
szerepet és szolgalja egészséges, nagy tel-
jesitményre képes utdédok nyerését.

A kovetkezé, 5. tablazatban a
baromfihlds és a hizott maj termelés vala-
mennyi formajanak attekintését adom meg a
célok, tartdsi rendszerek és a technolégia
Osszefliggésében. Lathaté, hogy a rovid
bemutatds maga is hétféle arutermeld tevé-
kenységet takar, de ha azt tovabb bontom,
akkor 12 kiilénboz6 baromfiféleség vagy
végtermék el6allitasarol beszélhetiink. Va-
lamennyi 6nall6 technoldgiai el6irassal
rendelkezd termeld tevékenységnél igyekez-
tem kiemelni a nalunk leginkabb szorit6 és a
jovedelem  szempontjabdl  legfontosabb
célokat mindazokkal az eszkdzdkkel parhu-
zamba allitva, amelyekkel azokat leginkabb
elérhetjik. igy ma a broiler el6allitdsban a
takarmanyértékesitési mutaté javitasa els6-
sorban az etet6- és az itatérendszerek mii-
szaki rekonstrukcidja Utjan érhet6 el. Vala-
mennyi intenziv hdstermel§ &gazatban a
tartastechnoldgiai tényez6k biztosithatjak a
nevelés legkritikusabb befejez6 id6szakaban
a vagasi kihozatal optimalis alakulasat.
Csupan a tartdsi kortilmények véltozasa
erételjesen befolyasolja a broilerek mellto-
megének kihozatali ardnyat. Kedvez6tlen
tartdsi viszonyok kozott ez az arany igen
sériilékeny és ilyen esetben nagy jovedelem-
kieséssel kell szdmolni. Esetlinkben az dn.
"A" rotacio tartasi feltételei 46 napos kor
utdn romlottak, aminek koOvetkeztében a
kihozatali mutaté jelent6sen 1,5, illetve
11 %-kal csokkent. Ez a vagbaru export
min6sége szempontjabol rendkivil karos.
(Lasd: 6. tablazat.)

Csupan érint6legesen, de meg kell emli-
tenlink, hogy a hizott majak (mind a kacsa-
nal, mint a libanal) el6allitdsa harom fontos
technoldgiai részb6l: a kivaldé mindségl
alapanyag el6allitashdl, az allomany specia-
lis el6készitésébdl és magabol a tomési
folyamatbol tevddik dssze.

Az étkezési tojastermelés (l.abra) tar-
tasi és technologiai 6sszefliggéseivel csak
igen vazlatosan all médomban foglalkozni.
Annyi bizonyos, hogy Magyarorszagon a
tojéhibridek termelése talnyomd részben
battérias (ketreces) rendszerekben valosul
meg. Ezt a tartasrendszert ma f6leg Eurdpa-
szerte, de hazénkban is vitatjdk, mindenek-
el6tt allatvédelmi megkozelitéshél. A tartas-
rendszerek hatdsanak a mellékletben bemu-
tatott Osszefiiggései szerint a korabbi ket-
reces tartasmédhoz viszonyitott kilonb6zé
tartasrendszerek a termelést alig, de annak
gazdasagossagat jelent6sen befolyasoljak. A
legUjabb eurdpai elGirasok az unié szintjén
450 cm?2 ketrec fenékracs alapteriiletet irnak
el6 tojonként, ami nemzeti szinteken eltéré.
A ketreces tartdsmod elleni  tdmadésok
ugyan folyamatosak, mégsem lehet azt
mondani, hogy ez a szemlélet a gazdasagi
meggondolasokon feliilkerekedik. Inkabb
azt, hogy a megfelel6 modositasoknak a
rekonstrukcié soran lehetséges végrehajtasa
hozza majd meg a végleges megoldast.
Magyarorszagon a termelés-csomagolas-
forgalmazas komplex folyamataban ezen
tdlmenden is igen sok tennivalé van, ami
nélkil a mindségi el6relépés elképzelhetet-
len.

Nem utolsésorban taglalom témako-
rinkhéz kapcsolédonak az allatvédelem
tertiletét, amelyet a 7. tdblazatban vazo-
lunk. Vilagos, hogy az allatvédelemnek a
tartdsrendszerekhez és a - technoldgidkhoz
van a legtobb koze, ezért ezen a téren vizs-
galhatom az 6sszefiiggéseket. Magyarorsza-
gon ma napirenden van a mar egyébként
lényegében elkészilt allatvédelmi toérvény-
tervezet parlamenti elfogadasa. Termékta-
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nacsunk kdzvetve részt vett két parlamenti
bizottsdg munkajaban is. A szamunkra ille-
tékes minisztériumnak is készitettlink anya-
got, de nem tartjuk elégségesnek a baromfi-
val kapcsolatos problémak kezelését. Jol
lathaté a felvazolt sémabdl, hogy a baromfi
tartdsa, tenyésztése, kezelése elég komoly és
sokrétli problémakdrt olel fel. Nagy eréfe-
szitéseket tesznek a baromfiszdvetségek is
az irdnyban, hogy baromfitartdsunk megfe-
leljen a korszer(i polgari tarsadalmak ilyen
irdnyl igényeinek, ugyanakkor a tllzasokat
el lehessen kerilni. igy az egyik legkénye-
sebb témat, a tolltermelést ma mar akkredi-
talt rendszerben végeztetik, ugyanigy kidol-

gozas alatt all a hizott maj el6allitas tomési
szakaszanak rendezése. Torekedni kell arra,
hogy a torvény keretjellegét a parlament
megtartsa és a végrehajtasi utasitasoknal a
szakma bevonasaval alakuljanak ki - sok-
szor kompromisszumok aran - a megnyugta-
ténak tekinthet6 megoldasok.

A magyar baromfiagazatban mikodd
tartasrendszerek és tartastechnoldgidk erds-
ségeit, gyengeségeit, az agazat e témakor-
b6l levezethetd veszélyeztetettségét Ossze-
foglalo téblazatban (8. tablazatban) allitot-
tuk ossze.

A baromfitermékek termelése és fogyasztasa
(1997. évre becsilt elgzetes adatok)

BAROMFITERMEK

HUS termelés (1000 t)
fogyasztas (kg/fo)

TOJAS  termelés (Mrd db)
fogyasztas (db/f6)

TARTASI RENDSZEREK
(TUDATOSAN KIALAKITOTT ISTALLOK ES KORNYEZET)

|
EXTENZIV

SZABADTARTAS - SZALLAS
- szarazfoldi
- vizi (t6, folyo)

KIFUTO - NYITOTT ISTALLO
- szaraz, zart
- legel6
- vizikifuté
- Usztato, furdet6

1. tdblazat
P MAGYAR-
VILAG ORSZAG
59 000 400
9,2 23
750 3,3
118 310
2. tablazat
INTENZIV
PADOZATOS KETRECES
- mélyalmos - egyedi
- drotracsos - csoportos
- racspadlés - flat-deck
- tragyaaknas - tébbszintes
- madarhaz szalagos
- Ulérudas kaparolapos
aknas
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3. tablazat
A baromfitermelés tartastechnolégiaja

TECHNOLOGIA

PROGRAMOK ESZKOZOK
NAPOS FAZIS m(anya, csibegy(r
naposetetd, napositato

TAKARMANYOZAS silo és csiga
valyus, surrantdés, SPIRALOS

ITATAS el6tartaly
tulfolyos, szakaszos valyu
fliggesztett koritatod
SZOPOKAS

VILAGITAS 12Z0S, fénycsoves
szabalyozas

KLIMA -
FUTES légbefuvos, SUGARZOS, koz-
ponti
SZELLOZES gravitacios
elszivasos, tilnyomasos
ALAGUT rendszer
alsé aknas (battéria)
TOJASGYUJTES tojofészek (EGYEDI, csoportos)
tojasgondola, gy(jtészalag
talca, lada, KONTENER
géazosito, tarold
VEDELEM kerités, kapurendszer

01t6z6, szocidlis épulet
fert6tlenit6k
ragcsalé és vadvédelem
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4., tdblazat

TENYESZALLATOK TARTASTECHNOLOGIAJA

CELOK TARTASI RENDSZER
egészség - teleprendszer
kérokoz6 mentesség - izol4cio
(spec.) - mentesités
- j.védelem
- KORCSOPORT
tenyészérték

reprod, teljesitmény

TECHNOLOGIA
szelekcid
all. sir(iség
VILAGITAS
TEST. KONTROLL
ivararany
inest. term.
tény. tojas kezelés

jel6lés, nyilvant.



BROJLER

G. PULYKA

P. LIBA
P. KACSA
BARBARIE

(MULARD)

HUSLIBA

H. MAJ
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HUS- ES MAJTERMELES FORMAI

CEL

testtomeg gy.
TAK.ERT.

kiegy.

V.KIHOZATAL

elénév. min.
opt. végsuly

tak. ért.

V. KIHOZATAL

v. érettség

v. kihozatal

hasterm.
opt. végsuly

V. KIHOZATAL

opt. végsuly
tollterm.
v. kihozatal

opt. niajnsg.
v. kihozatal

5. tablazat
TARTASI TECHNOLOGIA
RENDSZER
mélyalmos hizl. id6
(ketreces) all. strdség
all.nsg. et.-it. tér
(elosztasa)
ALAGUTSZELL
intenziv all. slr(iség
félint. (tipusok!)
ALL. NSG. et.-it. tér
félint.
félint.
intenziv szexalas
diff. tak. pr.
spec. ael. pr.
félint. végliidszakasz
extenziv
intenziv alapa. eléall,
félint. el6készités

intenziv TOMES
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6. tablazat

A TARTASI KORULMENYEK HATASA

"A" tényezd

(életkor) (ivar)

42 napos kakas
jérce

46 napos kakas
jérce

52 napos kakas
jérce

KEZELESEK
- egyedi megjeldlés
- oltasok

- kdrdmvagas, tarajvagas
- csOrkurtitas
KENYSZERETETES

KENYSZERVEDLETES

takarmany, fény, ill.

TOLLTERMELES

KETRECES TARTAS

- min. 450 cm /allat

- ketrec belmagassag
ALLATSZALLITASOK

- ketrec méret, db/ketrec

- id6jaras, h6mérséklet, leveg6
- etetés, itatas

MEGOLDAS:

"B" tényez6

"C" tényez6 (rotéacio)

A rotacio
16,5
17,1
18,3
18,6
16,8
17,5

AZ ALLATVEDELEM
(Animal Welfare)

B rotaci6
17,8
18,7
17,9
18,9
17,6
18,7

7. tablazat

szakaszos gépi
takarmany adagoléas

megvonasa

érett toll levalasztasa
(akkreditalt rendszer)

KIMELET
KOMPROMISSZUM
REKONSTRUKCIO
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EROSSEGEK
MG. TERULET

SZEMES TAK.
BAZIS
KAPACITAS
- teny-szap.
- aruterm.
MANAGEMENT
- techn. leiras
- szakember
KORSZ. FORRASA
- hazai
- import
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OSSZEFOG LALO TABLAZAT

GYENGESEGEK
PARAMETEREK

- tak. ért

- elh. arany

- v. kihozatal
MUSZ. ALLAPOT
FARM-KULTURA

- spec.

- izolacio

VESZELYEK

OKON.
BIZTONSAG
- inflacioé

- ing. szab.
- illegalis gazd.
ELADOSODAS

KAPACITAS KIH.

TEV. BETILTAS
IDOFAKTOR

- EU-csatl.

- versenykép.

8. tablazat

FELADATOK
MUSZ. FEJL.

- etetd, itatd

- klima

- ketrecek
TAMOGATAS

- jovedelem

- bér. 50%

- kamat
SZIGORITASOK

- technoi, fegy.

- aell. el6irasok
ALLATVED.

- tv., végr. ut.

- helyi int.
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1. dbra
ETKEZESI TOJAS TERMELES
VILAG : 750,0 md db
Magyarorszag : 3,3 md db
TARTASI RENDSZER HATASA (SUTO, 1995)
%
220 tojastermeles 214
200 tak. felvétel
180
160
140 133 129 131 L3
100
80 36
KETREC MADAR- uLo- RACS-
533 cm2C HAZ RUDAS PADLOS
(100% = KETREC 400 cm2/£ )
Feladatok:

-M(szaki rekonstrukcio

- Toj6hibrid arany ndvelése
- Oszt., csém., féld.

- Piacszervezés, marketing



A BAROMFI TERMEK MINOSEGET BEFOLYASOLO
TAKARMANYOZASI TENYEZOK

GIPPERT TIBOR -SZIGETI GABOR

Megfelel6 alapmingségl, biztonsagos takarmanyok el6allitisa a Helyes Gyartasi
Gyakorlat és hatékpny min@ségbiztositasi rendszerek hazai elterjedése utan valhat
altalanossa, amely egyben az EU-integracié kovetelménye is. A nagy biztonsagu ta-
karméanyok termelési kdvetelményeinek Kkialakitasa nemzetkdzi szintnek megfeleld,
hivatalosan is elismert (akkreditalt) laboratériumok mikdédése nélkiil nem képzelhetd
el. A hazai takarinanymikrobioldgiai laboratériumi és az igazgatasi munkat jelenleg is
terheld, elméleti, mddszertani és infrastrukturalis hianyossadgok viszont gatoljak és
késleltetik az elvart célok teljesitését. A feladatok Osszetettek, megoldasuk nem halo-
gathatd tovabb, az érintett szervezetek és hatdsdgok, a takarmanygyartok és a vizsgalo
laboratériumok szakembereinek kdzos eréfeszitését igénylik.

A min6séget meghatarozo kereskedelmi,
fogyaszt6i, allategészségiigyi, feldolgozdi
kovetelmények egymastol eltéréek. A ba-
rom-fihds fogyasztéi és feldolgoz6 ipari
mingségi kovetelményeinek, a vagasi kiho-
zatalnak, a hus-csont és az értékes testrészek
ardanyanak kialakulasdban nagyobb szerep
jut a genetikai munkanak, mint a takarma-
nyozasnak, de egyes minéségi tulajdonsagok
esetében az utébbi hatasa sem elhanyagolga-
to.

Takarmanyozéassal befolyasolhatd
a hasuri, abdominélis zsir raktarozéasa;
a test kémiai 0sszetétele;

a baromfib6r szine;

a hus ize;

a tojasok sulya;

a tojassargaja szine;

a tojashéj vastagsaga és szilardsaga;

a tojas ize;

a tenyésztojasok keltethetdsége.

A TAKARMANYOZAS HATASA A
BAROMFITEST OSSZETETELERE

A takarmanyok fehérje -, esszencialis
aminosav és energiatartalma, valamint ezek
egymashoz valé aranya befolyasolja a fehér-
je és a zsirbeépiilés mértékét. A fehérjében
és esszencialis aminosavakban szegény,
energiaban gazdag takarmanyozas kedvez a

béralatti és a haslri zsirlerakédasnak. A
takarmanyok nyersfehérje - tartalmanak
27%-r61 15%-ra val6 csokkentése /Cabel-

Waldroup,1991/ - azonos energia szin-
ten/ME 13 MJ/kg/ - a hasiri, abdominalis
zsir  vagott testsilyhoz valé aranyat
linedlisan ndveli. A legalacsonyabb fehérje-
szinten a hasiri zsir raktarozasa szinte meg-
kétszerez6dik. A takarmanyok nyersfehérje-
tartalmanak 19% ald valé csdkkentése a
sulygyarapodast és a takarmamyértékesitést
is rontja. A 23% folotti fehérjetartalma
viszont a termelési eredményeket mar nem
javitja.
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A takarméanyok limitdl6 aminosav tar-
talménak véaltozasa hatast gyakorol a terme-
Iési eredményekre és a hasiri zsir raktaro-
z4asra.

A nevel6tapok lizintartalméanak névelése
/Grisoni és mtsa, 1991/ egy bizonyos szintig
javitja a csirkék sulygyarapodasat és takar-
manyértékesitését és mérsékli az abdo-
mindlis zsir lerakodast. Azonos energiaszin-
ten azonban a lizintartalom tovabb névelése
indokolatlan, mert ez mar a termelési ered-
ményeket és a zsirraktarozast nem befolya-
solja.

A megegyez6 energiaszintii és lizin-
tartalmG brojlertdpok metionintartalmanak
novelése kedvezden befolyasolja a csirkék
sulygyarapodasat és mérsékli a hasiri zsir
sulyat /Vincze és mtsai, 1997/.

A takarmanyok metionintartalmanak
valtozdsa az értékes testrészek aranyara,
Osszetételére nem hat.

A Kkisérleti eredmények azt igazoljak,
hogy a csirke testének zsirtartalmat az etetett
takarmanyok energia - fehérje, energia -
aminosav aranyanak megfeleld beallitasaval
kedvezden befolyasolhatjuk. A takarmanyok
fehérjetartalmanak, az els6 és masodrend(
limitdl6 aminosav, a lizin és a metionin-
tartalmanak novelése, egy bizonyos szintig -
a gazdasagossagot is figyelembe véve -
csokkentheti az elzsirosodas veszélyét.

Takarmanyozasi maédszerek a csirkék
elzsirosoddsanak mérséklésére. A brojler-
nevelés kilonb6z6 id6szakaban a takar-
manyadag ad libitum felvételhez képest
40%-kal valo cstkkentése, illetve energia-
ban valé mérséklése /Gippert és mtsai,
1992/ a csirke elzsirosodasat befolyasolhat-
ja. A nevelés elején alkalmazott 1 illetve 2
hetes takarmanyadag korlatozas a termelési
eredményeket nem rontja, az abdominalis
zsir aranyat a kett6hetes korlatozas mérsék-
li. A nevelés els6 3 hetében energidban
szegény takarmany etetése a termelési
eredményeket kismértékben rontja, de az
abdomindlis zsir raktarozast jelent6sen

csokkenti. A nevelés végén alkalmazott
takarmanyadag korlatozas a termelési ered-
ményeket jelentdsen rontja, a zsirdepona-
last pedig szamottev6éen nem befolyasolja.

A baromfi bérének szine. A hazai fo-
gyasztok, eltér6en néhany Eurdpai orszag
igényétél a sargabdri csirkét kedvelik. A
brojlercsirke  bdrének  szinezésében a
lipokrom festékanyagok vesznek részt. A
sargakukoricaban levé xantofill kivaléan
szinezi a csirkék bdérét, ezért kukoricaban
gazdag takarmanyozds mellett /50-60%
kukorica/ szép sarga a csirkék bdrszine.
Egyéb energiahordozéd gabonék szinezd-
anyagban szegények,  etetésiik esetében
sapadt, lilas fehér csirke bérszinnel talalko-
zunk. A karotinban gazdag lucernaliszt, a
z6ldtakarmanyok oxikarotionid fest6anyagi
is hozzajarulhatnak a csirkeb6r sargas szi-
néhez, de ezek aktivitasa jelent6sen kisehb,
csak kb. 50%-0s a kukoricdhoz képest. A
pirospaprika capsantinja a b&rben nem ké-
pes kedvezGen beépilni.

A takarményban felvett festékanyagok a
kortdl fiigg6en eltér6 mértékben rakodnak le
a bérbe. Id6sebb korban tobb festékanyagot
képes a csirke bdrében felhalmozni. Gyakor-
lati szempontho6l ezért csak a vagast meg-
el6z6 2-3 héthen célszeri a csirkéket festék-
anyagban gazdag takarmannyal, vagy mes-
terséges szinez6anyaggal etetniink.

A baromfihls izét befolyasolé takar-
manyok. A hallisztben lev6 zsir a méj kike-
rilésével kozvetlen a véraramba jut, beépil-
het a termékbe, igy annak halizt kélcsénoz-
het A levagas el6tt egyhéttel etetett
befejez6tap hallisztet egyaltalan nem tartal-
maz, igy a gyakorlatban halizii csirke nem
kerulhet a  kereskedelmi  forgalomba.
Halizre jellemz6, izt észlelhetlink a csirke-
hasban, amikor koplaltatas nélkil vagjak le
a csirkét. A bélbdl trimetilamin szivodhat fel
a hisba és ez okozza a kellemetlen izt
Egyes ill6olaj-tartalmd anyagok .n6évények
/anizs, kdmény, koriander/, takarmanyada-



16 LAGRO-21" FUZETEEK AZ AGRARGAZDASAG JOVOKEPE

lékok /Biosztrong, stb/ kellemes, mas ter-
mékek kellemetlen izt adhatnak a hdsnak.

A tojas minGségét befolyasold takar-
manyozasi tényez6k. A tojas kémiai dssze-
tétele, fehérje-, zsirtartalma genetikailag
kodolt, takarmanyozassal nem befolyasolga-
t6. A takarmanyozas hat a tojassulyra, izére,
a sargaja szinére, a héj vastagsagara, szi-
lardsagara, a tenyésztojasok termékenységé-
re, keltethetGségére.

Takarmanyozas és tojasnagysag. A fe-
hérjében, esszencialis aminosavakban,
energiaban, esszencialis zsirsavakban sze-
gény takarmanyozasi esetében a tylukok
igyekeznek tojastermelésiiket fenntartani, a
taplaloanyag hiany miatt azonban kisebb
tojast tojnak.

Az esszencialis zsirsavak kozil kulond-
sen a linolsav hianya okoz gondot, ha a
tojotapban a linolsav-tartalom nem éri el az
1%-0s szintet akkor jelent6sen csokken a
tojasok sulya.

A tojassargaja szine. A hazai fogyasz-
tok a szép sotétsarga szikl, barnahéju tojast
kedvelik. A fehérhéjl tojast nem szivesen
vasaroljak, mert agy vélik, hogy a fehérhéju
tojast termel6 tyGkokat, zart intenziv tartas-
ban és takarméanyozasban részesitik, a bar-
nahéju tojast termel6ket pedig a szabadban,
haztaji korilmények mellett tartjak.

A tylktojas szikének sarga elszinez6dé-
sét, a csirkeb6r szinéhez hasonléan a
lipokrom  festékanyagok eredményezik,
melynek legfontosabb forrasai a sarga ku-
korica, a zéldtakarmanyok, a lucerna, vagy a
szénaliszt. A sarga kukoricdban levé
zeaxantin és kriptoxantin nagyon jél beépil
a tojassdrgajaba és annak szép sotétsarga
szint kolcson6z. A lucerndban és zdldta-
karmanyokban levd festékanyagok csupan
10-20%-0s hatasfokkal képesek beépilni a
sargajaba. A lucerndban levd béta-karotin,
az A-vitamin provitaminja nem jatszik sze-
repet a tojassargéja elszinez6désében, igy a
tojas A-vitamin tartalma és a sargaja szinar-
nyalata kdzott nincs 6sszefliggés.

Kukoricaban szegény tojotdpok /blza,
arpa, zab. rozs, koles, stb./ etetése esetében
célszeri a tapot 3-5%-ban lucernaliszttel
kiegésziteni, vagy szintetikus festékanyago-
kat a tApba keverni. A pirospaprikéban levd
capsantin csak 8-10%-0s hatasfokkal képes
a tojassargajaba épilni, de el@segitheti a
tojasszik sotétsarga szinez6dését. Tuladago-
lasa azonban mér nem kivanatos vords szint
kdlcsénoz a tojassargajanak.

A tojas ize. A halolaj kozvetlen a tojés-
ba is beépiilhet és annak halizt kdélcséndz-
het, abban az esetben, a takarmany 4-5%
halolajat tartalmaz. A tojotapokba altalaban
alacsony zsirtartalma /2-3%/ hallisztet ke-
vernek és ezt is csak kis szazalékban, igy a
hazai gyakorlatban halizii tojas el6fordula-
sara nem kell szamitanunk.

Egyes anyagok, fokhagyma-, hagyma-
olaj, katrany szarmazékok izét , szagat a
tojas atveheti. A barnahéju tojast termeld
tyukok a repcében levd erukasavat nem
képesek szervezetilkben teljesen lebontani
és ennek bomlastermékei kellemetlen izt
kolcsdndzhetnek a tojasnak.

Tojashéj vastagsaga és szilardsdga. A
tojashéj anyaganak nagy részét kalcium és
foszfor képezi. Minden megtermelt tojassal
1,8-2 g kalciumot (rit a tyuk. A kalcium a
foszfor beépiiléséhez elengedhetetlen a D3
vitamin jelenléte. Ezek hianyaban csokken a
tojashéj vastagsaga és szilardsaga, a terme-
lésben ndvekszik a repedt , torott tojasok
szdma. A tojotyuk takarmanyaba 3,2-3,5%
kalcium és 0,5-0,6% 0Osszfoszfor /0,3-0,35%
hasznosithatd foszfor/ adagolasa sziikséges.
A kalcium taladagolasa rontja a takarmany
izletességét és egyes anyagok felszivodasat.
Talzott foszfor ellatds a termelési eredmé-
nyeket hatranyosan befolyasolja és csok-
kenti a tojashéj szilardsagat.

Tenyésztojasok mindsége, keltethetd-
sége. A tenyésztojasok termékenysége,
keltethet6sége 0Osszefiiggésbe hozhaté az
etetett takarmany fehérje, asvanyanyag és
vitamin ellatdsaval. Kilondsen az A és E
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vitamin hidnya rontja a tojasok termékeny-
ségét, keltethet6ségét.

A BAROMFITERIMEKEK MINOSE-
GET BEFOLYASOLO TAKARMA-
NYOZASI TENYEZOK

A biztonsagos takarmany. A takarma-
nyok min6ségének vizsgalata kilonféle
madszerekkel torténik. A legnagyobb bi-
zonytalansag vilagszerte a mikrobioldgiai
min6ség megitélésében tapasztalhatdo. A
takarmanyokra vonatkoz6 mikrobioldgiai
kovetelmények - egészen a legutdbbi idékig
- az Altalanossag szintjén fogalmazodtak
meg, mint a nemzetkdzi szallitisokban szo-
kéasos tisztasag, romlatlansag és korokozo
mentesség kovetelménye. Ezen kritériumo-
kat napjainkig még nem kototték csiraszam-
hatarértékekhez, a salmonellak kivételével a
potencialis kérokozokat sem nevezték meg.
A szokésos higiéniai tisztasagt, a romlat-
lannak, illetve romlottnak tekinthet6 takar-
manyokra vonatkoz6 kvalitativ és kvantita-
tiv mikrobiol6giai jellemz6k pontositasa, a

teriilet jogi szabalyozasanak el6készitése
ugyanakkor a nyugati orszagokban mar
folyik.

Az utébbi 10-15 évben a takarmanyok

mikrobiolégiai  allapotaval  kapcsolatban
egyre szaporodtak azon adatok is, amelyek
ravilagitottak arra, hogy a kérdéskdrt nem
lehet az Aaltalanos  takarmanymin@ség
keretein belll kezelni. Egyre gyakrabban
igazolédott be, hogy a takarmanyt a tapla-
Iéklanc szerves részének kell tekinteni és a
végs6 fogyasztd, az ember biztonsaga
szempontjabdl kell els6sorban megitélni.
Ezen szemlélet térnyerését nagyban segi-
tette annak felismerése, hogy a takarmanyba
kevert antibiotikumok, gyogyszerek és
egyéb xenobiotikumok jelentdsen szennyez-
hetik kérnyezetiinket. A human
salmonellosis és campylobacteriosis vilag-
szerte regisztralt, a baromfi- és sertéstartas-

sal Osszefliggésbe hozott terjedésének szin-
tén vannak takarmanyozasi vonatkozésai. A
biztonsagos takarmany (safe feed) - mint
kovetelmény - megfogalmazasahoz az allati
eredetli  fehérjetakarmanyok  szerepének
tisztazasa a BSE terjedésében, illetve a BSE
agenseit tartalmazé huskészitmények fo-
gyasztdsa és az ember ,new variant”

Creutzfeldt-Jacob megbetegedése kozotti
kapcsolat val6szindsitése dontSen jarult
hozza.

Az emlitett okok miatt egyre szigorodo
human- és Aallat-egészségiligyi biztonsagi
kdvetelmények fogalmazodtak meg a takar-
manyokkal szemben is, amelyek teljesitése
nélkil piacképes allatitermék elgallitas mar
a kozeli jévében sem torténhet, még ha azt
egyéb feltételeink (genetika, takarmanyba-
zis, tartas, feldolgozdipari hattér sth.) lehe-
tévé is tennék. Az élelmiszerbiztonsag ré-
szeként Eurépaban mar ma is érvényesil a
»biztonsdgos takarmanyt”  kodvetelmény,
amely igény EU-csatlakozasunk idejére még
fokozédni is fog (ultrabiztonsagos takar-
manyt ).

A biztonsagos allatitermék el6allitas
takarmanymingség iranti kovetelményei.
Biztonsagos allatitermék el6allitas 0j stra-
tégidk kidolgozasat igényelte. Ezek lényege
az, hogy egy-egy allattenyésztési agazattal
kapcsolatos valamennyi tevékenység egy
integralt min&ségszabalyozasi rendszerben
komplex egységet képez. A baromfiszektorra
vonatkoz6 integralt minGségszabalyozasi
rendszer ennek megfelel6en magaban foglal-
ja a takarmanyokra és a takarmanyozasra
vonatkoz6 kdvetelményeket is. Ezek értel-
mében a baromfitakarmanyoknak az embe-
rek és allatok egészségére, biztonsagara,
valamint a kérnyezet védelmére vonatkozo
torvényeknek meg kell felelniik, azaz biz-
tositani kell az ,,alapmin&séget”.

Salmonella-mentes takarmany eléalli-
tdsa. A baromfiszektor szamara az egyik
legsirget6bb feladat a Salmonella-mentes
(szegény) allatitermék el6allitasa. Ennek
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részeként a baromfi-salmonellosisok elleni
védekezésre vonatkoz6 92/117/EEC szamd
Tanacsi Iranyelv értelmében a baromfi-
takarmanyoknak Salmonella-mentesnek kell
lenniik. A végtermék (tap) ellen6rzése 6n-
magaban nem elegend6 a Salmonella-
mentesség igazolasara és biztositasara. Az
Irdnyelv alapjan azt az alabbiak szerint lehet
elérni:

a) Helyes Gyartasi Gyakorlat (GMP) ko-
rilményei kozott allitsak el6 a baromfi-
takarmanyokat.

b) Veszély-Elemtd Kritikus Ellendrzési
Pontok (HACCP) min6séghiztositasi rend-
szert alkalmazzanak a gyartok.

A GMP és a HACCP rendszer gondo-
san meghatarozott alapelveinek alkalmaza-
saval lehet6ség van Salmonella-mentes
takarméanyok el6allitéisara. A HACCP mi-
ndségbiztositasi rendszerben a veszélyt a
megbetegedést, termeléscsdkkenést és/vagy
takarmanyromlast el6idézni képes mikroor-
ganizmusokkal val6 elfogadhatatlan szeny-
nyezettség, az ilyen mikroorganizmusok
szaporodasa vagy tulélése, illetve
mikrobidlis toxinok kifogdsolhaté koncent-
racioju jelenléte jelzi. A veszély nagysagat
(sulyosséagat) viszont a varhaté kovetkezmé-
nyek mértéke hatarozza meg. A kockazat a
veszély bekdvetkezésének valdsziniiségét
kifejez6 becslés. A rendszer lényege, hogy a
gyartoknak sajat érdeke a takarmany-
felhasznaldk, valamint a tanusitoé és ellen6r-
z06 szervezetek szamara bebizonyitani, hogy
meghatarozott, szigord szabalyok alapjan
miikédnek és termékeik megfelelnek a
szektorra vonatkozé min6ségszabalyozasi
rendszer kdvetelményeinek.

A takarmanyok Salmonella-mentességét
pelletezés soran lehet legegyszer(ibben biz-
tositani. A kell6 hatékonysag akkor érhetd
el, ha a h6kezelés 80°C-on legalabb 70 mp.-
en keresztiil biztositott. Sziikség esetén
egyéb (alternativ) dekontaminaciés modsze-
rek (pl. szerves savak alkalmazéasa) is
igénybe vehet6k.

Ha a keveréktakarmanyt semmilyen ke-
zelésnek nem vetik ala, Ggy a gyartonak
olyan mértékben ismerni kell a nyersanya-
gok és az egyéb &sszetev6k mikrobioldgiai
mindségét, és a takarmanygyarté izem higi-
éniai allapotanak is olyan szinvonalinak és
ellen6rzottségi fokunak kell lennie, amely
alkalmassa teszi a célkitlizés (Salmonella-
mentesség) elérésére.

A GMP rendszer a takarmanyiizem va-
lamennyi teriiletét (létesitmények elhelyezé-
se, személyi allomany, alapanyagok, terme-
lési  folyamatok, késztermékek, tarolas,
kartev6k elleni védekezés, higiénés intézke-
dések, vizsgalatok és ellen6rzések rendsze-
re, szallitas) atfogja. Az Uzem miikodésének
irasban rogzitett legfontosabb eleme, a GMP
Kézikényv, amely referenciaként szolgal a
rendszer megvalositasa és fenntartasa soran.

A takarmanyok biztonsagossagat jelzg
paraméterek. A takarmanyok biztonsagos-
saga els6sorban mikrobiolégiai modszerek
segitségével ellendrizhetd.

Hd'kezelt (pelletezett) baromfitapok
F& paraméterek Hatarérték
Salmonella nincs jelen 25g mintadban
Enterobacteriaceae (EB)- szdm
Ha a keveréktakarmanyt hékezelés ala vetet-
ték, az eljaras hatékonysaganak megitélésére
az EB-szam meghatarozasa a leggyakorlati-
asabb. A cél az, hogy 1g végtermékre vo-
natkozéan az EB-szam 100 alatt legyen.
100-1000 kozotti EB-szam  lényegesen
csokkent, az 1000 feletti pedig kifejezetten
gyenge hatékonysagi hékezelésre utal.
Egyéb paraméterek
(maradvanyfldra, gyartasi flora)

Takarmanykomponensek

Novényi eredetli alapanyagok
F& paraméterek
Kvalitativ és kvantitativ aerob baktéri-
umszam
Kvalitativ és kvantitativ penészszam
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(a termBhelyi és a romlasjelz6 mikroflora
jelzésére)
Salinonclia

Allati eredetifehérjelisztek

A) Hus- és csontliszt Hatarérték
(nagy kockazatd anyagokbol)
Salmonella nincs jelen 25g mintaban
Enterobacteriaceae-szam

100 alatt Ig mintaban
Clostridium perfringens-szam

1alatt Ig mintaban
(A C. perfringens magas h6fokd hékezelés
hatékonysagat jelz6 paraméter)

B) Halliszt
(kis kockazatl anyagokbal)
Salmonella nincs jelen 25g mintaban

Enterobacteriaceae-szam
100 alatt Ig mintaban

Egyéb takarmanykomponensek esetében
kvalitativ és kvantitativ aerob mikroorga-
nizmus-szamok vizsgalata javasolt.

A takarmanymikrobioldgiai vizsgala-
tok hazai rendszere. A 60-as évek elején
nemzetkdzi  6sszehasonlitdsban  els6ként
Magyarorszagon dolgoztak ki egy atfogo
takarmanymikrobioldgiai vizsgalati és csira-
szam-hatarérték rendszert, amit a Késdbbi-
ekben a tdrvényi szabalyozas is atvett a
takarmanyok mikrobiol6giai min&ségének
kovetelIményeként. A Nyiredy altal megala-
pozott rendszer az elvarhaté higiénés_alla-
potot helyezte az ellen6rzés kdzéppontjaba.
Ennek lényege az, hogy a kimutathato allat-
egészségligyi probléméat nem okozé takar-
manyok indikator mikroorganizmusainak
kvalitativ és kvantitativ el6fordulasa alapjan
olyan csiraszam-hatarértékek voltak kijeldl-
het6k, amelyeken belll helyezkedett el a
vizsgal! takarmanyok 80-95%-a. Mivel a
mintak kilonbéz6 higiénés szinti és mi-
szaki felkésziiltségli tGzemekbdl, tarold he-
lyekrél szarmaztak elvarhaté volt, hogy a

kévetelményrendszer ismeretében a takar-
many-léallitok a kitlizétt (elvart) higiénés
szintet teljesiteni tudjdk a technoldgiai és
higiénés szabalyok kovetkezetesebb betarta-
saval.

A hazai takarmanymikrobiolégiai vizs-
galati rendszer kifejezetten allategész-
ségugyi motivaltsagd volt és bevezetése
utani id6ékben nagyban segitette a nagyi-
zemi allattenyésztés termeléshiztonsagat egy
ellen6rzott és megkovetelt takarmany-
higiénés norma felallitasaval.

Vilagosan latni kell azonban, hogy a ha-

zankban alkalmazott csiraszam-hatarértékek
sem a romlottsdg, sem a nemzetkdzi keres-
kedelemben szokasos higiénés tisztasag
kritériumai nem voltak. Az allomanyok
allat-egészségligyi statusa és az etetett ta-
karmanyok csiraszama kozotti 0sszefliggé-
sének szisztematikus vizsgalata pedig nem
képezte részét a rendszer kialakitasanak.
A vizsgalati rendszert - és csiraszam-
hatarértékeket - rendszeresen aktualizaltak
és részben egyszer(sitették. A vizsgalati
modszereket az MSZ 69-77-87 szamU szab-
vany tartalmazza. A jelenleg hasznalandd
értékmérd mikrobiologiai paramétereket és
csiraszam-hatéarértékeket az 1995. XCII.
torvény 25/1966 (IX. 04.) FM végrehajtasi
rendeletében (6. sz. melléklet) tették kozzé.
A hazai paraméterek és hatarértékek jelentd-
sen kiilénbdznek az EU-ban alkalmazottak-
tél (lasd 2. tablazat), amellett elméleti meg-
alapozottsaguk és az alkalmazott vizsgalati
maddszerek nagy része sem felel meg a nem-
zetkdzi kovetelményeknek. A 2. &blazat
dataibol Kkitlinik, hogy a hazai takarmany-
ikrobioldgiai vizsgalati és ellendrzési rend-
szer napjainkban még nem kompatibilis az
EU-ban folytatott gyakorlattal.

A inikrobialis  toxinok kozul a
mycotoxinok gyakran szennyezik a novényi
eredet(i alapanyagokat, ezért a takarmanyok
minésége szempontjdbol jelentéségik Kki-
emelkedd. Toxintartalm( takarmanyok ese-
tén lényeges, hogy mely toxinok és mekkora
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koncentraciéban vannak jelen. A gyakrab-
ban el6fordulo, j6l tanulmanyozott toxinok
esetében allat-egészségigyi és diagnosztikai
szempontbhdl bevezették az Ugynevezett
kritikus koncentracié fogalmat, amelynek
értékeit empirikus Gton alakitottak ki. A
kritikus koncentracié fogalman belil a
mycotoxicosis jellegzetes tiineteit kivaltd,
illetve a jellegzetes elvaltozdsokat nem, de
termelés- vagy teljesitménycsokkenést pro-
vokald szintek kiilonboztethet6k meg.
Néhany mycotoxin tolerancia szintje -
elsésorban human-egéSzségiigyi biztonsagi
okok miatt - torvényileg szabdlyzott, a
toxikus gomba-anyagcseretermékek tébbsé-
gére azonban torvényi szintli szabalyozas
nincsen. Ezen toxinok kozil néhanyra az
érintett szakmai testiletek limitértékeket
allapitottak meg, amelyek felett az allatok

termelés-, vagy teljesitménycsokkenése,
vagy az allatitermék mindségi hibai mar
gyakrabban allapithatok meg.

Arutermel6 baromfialloméanyok takar-
manyainak toxinszintjére vonatkozo, torvé-
nyileg nem szabalyozott limitértékeket
(USA), valamint a deklaralo testiiletre vo-
natkoz6 jelzést a 2. tablazatban foglaltuk
Ossze:

A 2. tdblazat adatai gyakorlatilag azono-
sak az EU-orszagokban hasznélt termelés-
vagy teljesitménycsokkentének  nevezett
kritikus mycotoxin-koncentraciokkal. Meg
kell azonban jegyezni, hogy a hazai, gyen-
gébb beltartalmd (alacsonyabb vitamin,
antioxidans, mikroelem sth.) tApok esetében
a limital6 hatds alacsonyabb toxinszintek
esetén isjelentkezhet.
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1. tablazat

Hazai és nemzetkdzi takarmanymikrobioldgiai paraméterek dsszehasonlitasa

Vizsgélati paraméterek
Salmonella

E. coli
Baktériumszam

Penészszam

Anaerob  sporas
(Clostridium)
C. perfringens
Enterobacteriaceae-szam

roth.

Magyarorszag

Vizsgalati modszer nem
kompatibilis

Hatéarérték 102

jelenleg nem mingsit6
paraméter

Toxintermel6 nemzetségek
kiemelve (5000/g)

(a vizsgalat modszertanilag
kifogasolhato)

Hatéarérték 103

Mddszer nincs kijeldlve
Mddszer nincs kijeldlve

EU

Szabvanyok ISO bazison

nem hasznaljak
Kvalitativ és kvantitativ
bakt. fléra

Kvalitativ és kvantitativ
penészflora (Mucor-félék
nélkal)

Nem hasznaljak, helyette: C.
perfringens

kevesebb mint 1/g

ISO szabvanyok alapjan
termékcsoportonként

2. tablazat

Torvényileg nem szabalyozott (advisory) mycotoxin-limitértékek

Toxin neve
Vomitotoxin (DON)
T-2 toxin

Zearalenon
Ochratoxin-A

El6fordulas
szemestermények
szemestermények,
extrahalt darak
gabonafélék
szemestermények,
extrahalt darak,
keveréktakarmanyok

Javaslattevé Limitérték
FDA 5.0 mg/kg
PP 0,3 mg/kg
PP 0,5 mg/kg
P.I. 20 “xg/kg



A TENYESZTOJAS KELTETESET ES A NAPOSBAROMFI MINOSEGET
BEFOLYASOLO TENYEZOK

BOGENFURST FERENC - NAGY GYULA

Az Allategészségiigyi Szabalyzat el6irasai jo alapot szolgaltathatnak egy, a
naposbaromfi mindségbiztositasa szempontjabol kell§ részletességli és konkrétan a
baromfikeltetésre vonatkoz6 technoldgiai el6irds osszeallitasara, amelyben mind az
allategészségiigyi, mind az allattenyésztési és keltetéstechnoldgiai szempontok jelent6-
ségiknek megfelel6 mértékben érvényesulnek. Hazankban kilénbéz6 szinvonald,
technikai felkészlltség(i és kapacitasu keltet6k Gizemelnek, ezért a naposbaromfi ming-
sége érdekében mind az allattenyésztési, mind az allategészségligyi hatésagnak feladata
a keltet6k a jelenleginél szigorubb ellenérzése. Mindazoknak a keltet6knek a m(ikodési
engedélyét, melyek nem felelnek meg a mindségbiztositds maximalis kévetelményeinek,
vissza kell vonni, a szabalyok megsértését megfelel6 médon szankcionalva. Szukséges-
nek latszik az is, hogy a keltetési technoldgia és a keltetési higiénia teriletén a hazai
kutatas-fejlesztés 0sztonzést kapjon, mert ez a teriilet hazankban eléggé elhanyagolt. A
keltetéssel foglalkoz6 szakemberek szamara mind a technoldgiara, mind a keltetés
allategészséglgyi-higiéniai vonatkozasaira kiterjedé szakirodalmat kell magyar nyel-
ven is rendelkezésre bocsatani és a keltetés allategészségiigyi szempontjainak, mint a
naposbaromfi min&ségét befolyasol6 egyik legfontosabb tényezének, nagyobb teret
kell kapni a szakiranya fels6oktatasi képzésben.

Eurépai Unié orszagaiban elfogadott ming-
ségi normaknak.
A baromfi-termelésben a keltet6iizem

Eurépa fejlett orszagaiban kialakult a
mai kivanalmaknak leginkdbb megfelel6
szerkezeti és mdszaki-technologiai szinvo-

nal. A baromfikeltetést néhany kifejezetten
nagy kapacitast tizem bonyolitja le. Ezek a
legkorszer(ibb berendezésekkel felszereltek,
a higiéniai el6irdsokat messzemenden betart-
jak. Miszaki szinvonalukat rendszeresen
javitjak, a higiéniai-jarvanyvédelmi kutata-
sok eredményeit folyamatosan beépitik a
keltetési technoldgidba. Ennek a dolgozat-
nak az a célja, hogy ramutasson, melyek
azok a kovetelmények, amelyeknek eleget
kell tenni, hogy hazai kériilményeink kozott
a naposbaromfi mind&sége, megfeleljen az

igen fontos szerepet tdlt be, minthogy oda
még integralt termelés esetén is kiilénbdz6
allategészségligyi hatter(i teleprél és allo-
manytol érkezik tenyésztojas. A keltet6lizem
ezért fokozottan nagy fert6zéses nyomasnak
van kitéve, hiszen a beszallitott tojas héjan,
de magaban a tojasban is tobbféle kérokozo
kerulhet a keltet6be. De a keltetlizembe
szallitott géngyolegek, s6t maga a keltetGi
személyzet is szamos fert§zés forrasai lehet-
nek. A keltetlizem helyiségeinek és a kelte-
tégépek belsd terének viszonylag magas
hémérséklete és relativ paratartalma lehet6-
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vé teszi, hogy a korokozok elszaporodjanak.
llyen koriilmények kdzott nagy a lehet6sége,
hogy a kikel6 baromfi megfert6z6djék és
letelepitése utan mar roviddel betegség
tinetei kozott elpusztuljon.

A keltet6lizem alapvetd feladata, hogy
egészséges naposallatokat bocsasson ki,
olyanokat, melyek min&sége lehet6vé teszi
gazdasagos felnevelésiiket jo minGségl
vagoalapanyag el6allitasat!

Barmely keltet6 csak akkor felelhet meg
ennek a feladatnak, ha a tenyésztojast terme-
16 szervezetek kizardlag olyan tenyésztojast
visznek be a keltet6be, amely a lehetd leg-
kevesebb mikroorganizmussal szennyezett,
és a keltet6ben agy szervezik a munkat,
hogy annak egyes fazisait egymastol elki-
Ionitik, a fert6zési lancot a keltetés folyama-
ta soran szervezetten és rendszeresen meg-
szakitjadk, magat az (zemet pedig zarva
tartjdk és gondoskodnak arrél, hogy oda
fert6z6 anyag nagy biztonsadggal ne keril-
hessen be és ne is tdvozhasson onnan. Ha
egy keltet6lizem nem a fenti szempontok
szerint m(ikodik nagy az esélye annak, hogy
az éaltala ellatott telepekre  fert6zott
naposallomanyokat szallit, melyek nem
nevelhet6k gazdasagosan. Minthogy a kelte-
t6 nagyszamu naposbaromfit allit el6 és
viszonylag nagy foldrajzi teriletet lathat el,
kiemelkedd szerepe van bhizonyos'fert6z6
betegségek elterjesztésében, vagy megel6zé-
sében. (Lasd: 1 abra)

A naposbaromfi min6sége azonban nem
a keltet6ben dél el, ami nem jelenti azt,
hogy a keltet6 mar nem befolyasolhatja a
kikel6 allatok min6ségét. De azt jelenti,
hogy még a legmodernebb technikaval fel-
szerelt és a legszigoribb higiéniai el8irasok
szerint m(kodé keltet6lizem sem képes
helytelentl  tartott és takarmanyozott
tenyészallomanyok fert6zott tojasaibdl jo
mindségli naposallatot el6allitani.

A tenyésztojas az ovipozicié utan fertd-
z6dik meg azokkal a csirdkkal, amelyek a
kornyezetében élnek. Ezek a csirdk a tojas-

héjhoz tapadnak, de a leh(léssel kialakuld
légkamra altal létrehozott vakuum hatésara
be isjuthatnak a tojasba. Mig a héj feliile-
tén tapadd csirakat fert6tlenitéssel eldlhet-
juk, addig a tojasba jutott fert6z6 anyagra
nem tudunk hatni. Ezért alapvet6en fontos
megkdvetelni, hogy a tenyészbaromfi sza-
mara beallitott tojofészkekbe helyezett alom
legyen mindig tiszta és nedvszivo tulajdon-
sagu, mert igy viszonylag kevés csira fert6zi
a frissen megtojt tojast. Javitja a tojas higi-
éniai allapotat az alom gyakori cseréje és
fert6tlenitése.

A tenyésztojasok gydjtését elméletileg
olyan gyakorisadggal célszer(i végezni, hogy
még leh(lésiik el6tt keriiljenek ki a fert6zott
kérnyezetbdl, mert igy akadalyozhaté meg,

hogy a fert6z6 anyag bejusson a
tenyésztojas allomanyaba. (Lasd: 1. tabla-
zat)

A min@séghiztositas  érdekében a
tenyésztojasokat csak addig mas célra nem
hasznalt papir vagy fert6tlenitett mianyag
talcakra és ne kosarakba, védrékbe gydjtsék.
Az igy gyd(jtott tojasok sérilnek, fert6zéd-
nek. Meg kell szuntetni azt a helytelen gya-
korlatot, hogy a szennyezett és tiszta tojaso-
kat egyutt kezelik és érvényt szerezve a
MSz -08-0330-88 agazati szabvany minden

el6irdsanak, els6sorban annak, amely a
szennyezett héju tojast nem ismeri el
tenyésztojasnak.

Mindenek el6tt azonban meg kell terem-
teni a tenyésztojast termeld allomanyok
istalloinak olyan klimatizalasat, ami lehet6-
vé teszi a csiraszegény kornyezetet és igy
tiszta tenyésztojasok termelését.

Kovetelmény a tenyésztojasok szakszer(
telepi kezelése fert6tlenitése és tarolasa.

Ezek kozul ki kell emelni a tenyész-
tojasok hatékony telepi fert6tlenitésének
kérdését. A tenyésztojasokat valogatasuk
utan, a gydjtés gyakorisaganak megfeleléen
kell fert6tleniteni. A telepi fert6tlenités
legtobb helyen nem megfelel§ eszkodzokkel
és modon torténik, tehat hatékonysaga két-
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séges. A hazai gyakorlatban a formalin-
gazositassal végzett fert6tlenitéshez tobb-
nyire nem légmentesen zarhatd6 kamrat
vesznek igénybe, a vegyszerek mennyiségét
taldlomra hatarozzak meg, nem biztositjak a
sziikséges relativ paratartalmat, h6mérsékle-
tet és expozicids id6t. Meg kovetelhetd a
termel6tél, hogy a hatékony telepi fert6tleni-
tés érdekében a ma mar beszerezhetd, erre a
célra kifejlesztett specialis késziilékeket
vegye igénybe.

A keltet6 biztositsa mindazokat a feltéte-
leket, amelyek az embrié optimalis fejlédé-
séhez sziikségesek. A keltet6helyiségek
legyenek megfelel6 méretliek a mindenna-
pos keltetési tevékenység lebonyolitasara, az
anyagok és berendezések elhelyezésére. A
keltet6épllet belsejének rendszeres tisztitasa
és fertGtlenitése miatt a falak bels6 feluletét
keménymazas, vizhatlan burkolattal kell
ellatni. A moséviznek a lefolyokon keresztiil
maradéktalanul el kell tavoznia a helyiség-
b6l. Ez kulondsen a bujtatoé és a moséd helyi-
ségben jelenthet gondot, ahol a torott tojas-
héj és egyéb hulladékok a csatornaba kerdl-
nek.

A keltet6épllet belsé klimatikus ténye-
z6i /oxigén és széndioxid tartalom, hémér-
séklet, relativ paratartalom/ sz{ik hataron
belll allandé szinten mozogjanak. Az inga-
dozé hémérsékletli teremben a keltet6gépek
bels6 hémérséklete is valtozd. A legtdbb
keltet6gép-tipus a terembdél szivja be a
szellztet6 leveg6t. Mind a légcserérdl,
mind a hémérséklet és relativ paratartalom
kivant értékeir6l termenként kiilén, mester-
séges légmozgatassal gondoskodni kell. A
belép6 leveg6t ezért fliteni, hiiteni, parasi-
tani, s6t, estenként sz(irni célszerd. A keltet6
helyiségeiben olyan szell6zési rendszer
legyen beépitve, ami biztositja, hogy a kelte-
t6 nem fert6zott egységeiben pozitiv, mig a
fert6zottekben negativ légnyomas alakuljon
ki.

A keltet6 megfelel6 m(ikodéséhez kiegé-
szit6 berendezések is sziikségesek /keltetdi

kocsik, kezel6asztalok, lampaz6 berendezés
stb./. Ezek kozott kiemelendd a hulladék
kezelésének és taroldsanak miiszaki megol-
dasa. A hulladéknak a keltet6b6l torténd
eltavolitasat a zart kihordo-berendezés teszi
higiénikussa. A keltet6i hulladék gyfjtésé-
hez konténerekre, kezeléséhez pedig megfe-
lel6 szaritd, vagy éget6 berendezésre van
szilkség. Fontos kiegészitd berendezés a
tartalék aramforras, amely aramsziinet ese-
tén biztositja a gépek Uzemelését.

A keltet6gépekt6l megkivanjuk, hogy a
hémérsékletet sz(ik hataron beldl /0,3-0,4 °C
ingadozas/ alland6 szinten biztositsa és a
relativ pératartalmat automatikusan szaba-
lyozza. A tojasok elhelyezésére megfelel
méretli és kiképzés( talca alljon rendelke-
zésre, amelyeken a tojasokat a baromfi-
fajnak leginkdbb megfeleld pozicidban
/figg6leges, ferde, fekvd/ lehet elhelyezni
és lehetévé teszi a 90 fokos forgatast is. A
viziszarnyasok tojasainak keltetése soran
azok periodikus h(tését is biztositani kell.
Nagyon fontos feltétel a megfelel6 leveg6-
csere, amelyet a szell6z6nyilasok szabalyo-
zasaval lehet megoldani.

Kilonds figyelmet indokolt forditani a
bujtatasra, melynek soran a h6mérséklet és a
paratartalom mellett az optimalis légcseré-
nek is igen nagy jelent6sége van. Az atrakas
és leszedés id6zitése a napos allatok miné-
ségére nézve alapvetd, mert a tdlsadgosan
koran leszedett madarak még nedvesek és
megfazhatnak, mig a késén torténd leszedés
kovetkezménye a dehidratalédas és a kiéhe-
zés.

A napos &llatokat a leszedés és a valoga-
tds utdn gondosan sziikséges tarolni. A
szabvanyos méretl szallit6 dobozba 102
naposcsibét, 60 naposkacsat vagy pulyka-
pipét, 32 naposlibat helyezhetiink el. Szalli-
tani csak fert6tlenitett légterd, zart, erds
légaramlastdl mentes, jol szellztethetd,
flithet6 és hithetd jarm{von szabad, amely-
ben a dobozok stabilan elhelyezheték és
kozottuk a légaramlas nem akadalyozott. A
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naposbaromfi szallitdsanak optimalis koril-
ményeit a kistizemi keltet6ktél is meg kell
kovetelni !

A hazai keltet6lizemek egy része mar a
modern és a higiéniai-jarvanyvédelmi
iranyelveknek megfeleléen épilt. Szamos
olyan, viszonylag nagy kapacitasu keltetd is
tzemel azonban, amelyek épitésénél, re-
konstrukciojanal vagy bdvitésénél ezeket a
higiéniai szempontokat nem, vagy csak
részben vették figyelembe, és végil szdmos
kisvallalkozéi keltet6 is m(ikodik, sokuk
hatésagi engedéllyel, melynek a felépitése
nem biztositja a keltet6lizem jarvanyvédel-
mét és a keltetés megfeleld higiéniadi szin-
vonalat. Egy olyan keltet6 alaprajzat, amely
megfelel a technoldgiai és allategészségi-
gyi kivanalmaknak, a 2. 4bra mutatja.

Felil kell tehat vizsgalni, hogy a kelte-
ték felépitése megfelel-e az alabbi feltéte-
leknek:

* A tojas Utja a keltet6liizemen belil a
fogadastol a naposharomfi elszallitasaig ugy
van-e kialakitva, hogy a technoldgiai folya-
mat sordn sem a tojas, sem a baromfi, sem
pedig a keletkezett hulladék egymaéssal ne
érintkezzék és egymas Utjat ne is keresztez-
ze.

e A keltet6uzem rendelkezik-e azokkal
az egymastol elvalasztott helyiségekkel,
amelyek biztositjadk, hogy az egyes-techno-
l6giai folyamatok egymastol térben elkiléni-
tetten menjenek végbe.

* A keltetuzemben az elGkeltetés és
az utokeltetés kilon helyiségben, egymastol
szeparaltan torténik-e.

e Az el6keltetd helyiség szellGztetése
tdlnyomassal biztositott-e.

e A kelteti hulladék elkulonitetten ke-
zelhetd-e.

* Rendelkezésre all-e u.n. fekete-fehér
01t6z6 és zuhanyozd és ezek szakszer(en
tzemelnek-e.

e A keltet6 szell6zési kapacitasa har-
monizal-e a keltetési kapacitassal és szell6-
zési rendszerét Ugy alakitottak-e ki, hogy az

eltavozé és a bearamldé leveg6 ne kevered-
jék. (Lasd: 2. tablazat)

A keltet6iizemek felulvizsgalatat indo-
kolt kiterjeszteni ajarvanyvédelmi szempon-
tokra is, nevezetesen a keltet6 zartsagara,
személyi, anyag és jarm(iforgalmanak ellen-
Grzésére és szabalyozasara, egyéb
baromfitart6 vagy feldolgozé (zemekt6l
valé tdvolsagara is, melyet legaldbb 2 000
m-ben kell megszabni.

A keltetébnek a baromfitermelés vertiku-
maban elfoglalt helyébdl, a fertézési lanc
mennél gyakoribb és hatékony megszakita-
sanak kovetelményébdl kovetkezik, hogy a
tenyésztojasokat a keltet6ben is fert6tleni-
teni kell. A fert6tlenitést a tojasok valogata-
sa és osztalyozasa utan, azok tarolasa el6tt
kell elvégezni. Amennyiben a tojasokat a
valogatds utan azonnal gépbe rakjak mad
van az el6keltetd gépben toérténd fertbtleni-
tésre is, de ezt ugy kell végezni, hogy az
embrionalddéas folyamatét ne veszélyeztesse.

Noha a tojasok keltet6i fert6tlenitéséhez
ma még tobbnyire a formalingazos fert6t-
lenitést veszik igénybe, tudni kell, hogy az
EU szamos orszagaban a formaiint olyan
fert6tlenit6 szerekkel valtjak le, amelyek
sem az emberi egészséget sem a kdrnyezetet
nem karositjak. llyen szerek az Antec-nek
/Anglia / a keltetés minden fazisara kidolgo-
zott termékcsaladja, /Superhatch Chickgard,
Antec Eggwash  Powder, Wirkon S,
Ovation/ vagy a hidrogenperoxidra alapo-
zott Glyroxyl /Kon-Des, Hollandia/. A hazai
Medilab a tojasok ézonnal torténd fert6tleni-
tésére fejlesztett ki berendezést és eljarast.
A naposcsibe min6ségének biztositasa érde-
kében a hazai keltet6lizemeknek mielébb
kovetni kell az EU orszagokban mar ki-
alakult tendenciat és a formaiint ki kell
iktatni a keltetési technol6giabdl.

Mindaddig azonban, amig erre sor ke-
rilhet, a keltet§lizemekben azok kapacitasa-
tél fuggetlenil, a tojasok formaiingézzal
torténd  fert6tlenitését szakszer(en kell
megoldani. A fert6tlenité kamrat a vélogatd
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és a tarolo helyiség kozott kell elhelyezni.
Ezt a helyiséget ugy kell kiképezni, vagy
atalakitani, hogy légbeereszt6 nyilasai a
padozat kozelében legyenek és légellatasa
az el6keltetd helyiség fel6l toérténjen. A
mennyezet k6zelében elszivé ventillatorokat
kell mikodtetni, melyek a gazt kdzvetlendl
eltavolitjdk a keltet§ épuletébsl. A kamra
minden nyildsa hermetikusan zarddjék a
gazositas alatt.

A formalingazos fert6tlenitéshez sziiksé-
ges vegyszerek mennyiségét  /formaiin,
kalium-permanganat/ a kamra bels6 terének
térfogata alapjan kel! meghatarozni és biz-
tositani kell a kamra légterének 20 °C-os
hémérsékletét, valamint 80%-0s relativ
paratartalmat.

A tenyésztojasok szarmazhatnak olyan
alloméanyoktdl is, amelyek bizonyos kéroko-
z6kat genninative terjesztenek. /Salmonellak,
Mycoplasméak, E. coli/ Ezek a koérokozok
kedvez6tlenil befolyasoljak a naposbaromf.
mindségét. A keltetébnek alapveté érdeke,
hogy e mikroorganizmusokt6l mentes napos
allomanyt bocsasson ki, ezért szlikséges,
hogy a tojas allomanyaban él6 kérokozdkat
vakuum kezelés Gtjan oda juttatott antibio-
tikummal elpusztitsdk /MS Technologies,
UK/. Ezzel az eljarassal egyben a héjon
tapad6 korokozdk is elpusztulnak.

A naposbaromfi min6ségének érdekében
a keltetési technoldgianak ki kell terjedni
arra, hogy megtiltsa a tojasok gépben torté-
né fert6tlenitését az inkubéacié 24-96. 6raja
kozott, mert a fejl6dé embrié ebben az id6-
szakban fokozottan érzékeny a fonnalingaz-
ra.

Szokas a naposbaromfit bujasa idején a
gépben formalingazzal fert6tleniteni. A
naposbaromfi min6ségének biztositasa ér-
dekében ezt az eljarast meg kell tiltani, mert
a formaiin ugyan tetszet6s sargara festi a
pihét, de karositja a légz6szervek hamijat,
ciliosztazist, esetleg hamsériléseket okoz és
utat nyit kés6bbi fert6zések szdmara.

A fert6zési lanc megszakitasa a keltet6-
ben csak akkor eredményes, ha a az el6kel-
tetés u.n. egyfazisi gépekben torténik. Ezt
azért kell kiemelni, mert szamos, viszony-
lag nagy kapacitasti baromfikeltet6ben u.n.
tobbfazisi keltet6gépek (zemelnek. Az
egyfazist gépek el6nye abban van, hogy az
all in all out rendszer szerint Uzemeltethe-
ték. Ez azt jelenti, hogy a minden olyan
esetben, amikor a tojasokat a bujo gépbe
atrakjak, az el6keltet6 gépet alaposan ki
lehet takaritani és fert6tleniteni. A tobbfazi-
st gépek ritkan, vagy soha nem allnak (re-
sen és igy rendszeres takaritasuk és alapos
fert6tlenitésik nem lehetséges. Ha a tobb-
fazisu gépben a fert6z6 anyag felszaporodik,
majdnem lehetetlen a fert6zés kikiiszobolé-
se. Bar neves nyugati gyarak technikailag
kivalé, tobbfazisi keltet6gépei kaphatok a
piacon, az ilyen gépek alkalmazasanak
alapfeltétele a minden vonatkozasaban ma-
gas szinvonalli baromfitartasi, tojaskezelési
és keltetési higiénia valamint jarvanyvéde-
lem.

Nagy gondot kell forditani a napos-
baromfinak a keltet6ben térténé immuniza-
lasara. Bar a keltet6i immunizalas még kis
kapacitasu keltet6 esetében is tdmegmunka,
azt mégis szigord allatorvosi fellgyelet
mellett szabad csak végezni. Kiléndsen
vonatkozik ez az oltéanyagok el6készitésé-
re, amit csak olyan szigor( szakmai szaba-
lyok szerint kell végezni, hogy azt a sokszor
laikus keltet6-vezetd vagy tulajdonos nem
is ismerhet. A helyteleniil el6készitett vagy
alkalmazott immunizalasnak az allomany
mindségét negativan befolyasold hatasat
nem szikséges kulon kiemelni.

A naposbaromfi mindsége érdekében
mihamarabb és minél szélesebb kérben be
kell vezetni az in ovo vakcinazast, ami ter-
mészetesen csak a keltet6ben torténhet,
minden olyan betegség ellen, amely ellen a
tudomany és a technika mai allasa mellett
lehetséges. A Marék féle betegség és a
gumboroi betegség ellen az in ovo vakcina-
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zasra mar van kidolgozott technika, vakcina
és eljaras /Inovoject/.

A jomin8ségu naposbaromfi el6allitasa
érdekében ki kell alakitani a keltet6 u.n.
higiéniai rendjét. A keltet6ben harom zo6nat
kell elkiiléniteni, Ggymint:

» A tojasfogado, tojasosztalyozo, és ta-
rolo helyiségeket, vagyis a keltetének azt az
egységeét, ahol a tojast még nem fert6tlenitet-
ték.

e Az el6keltet6 helyiséget, a keltetd
legcsiraszegényebb részét.

e A bujtatéhelyiséget és a technoldgiai
sorrendben utadna kovetkez6 egységeket.

A kulonb6z6 zonakban dolgoz6 sze-
mélyzet csak az el@irt személyi higiéniai
rendszabalyok betartdsaval mehetnek mas
z6néakba.

Meg kell kovetelni minden keltet6t6l,
hogy minden helyiség és a keltetdi eszkd-
z6k /kocsik, talcak stb./ takaritasara és fer-
tétlenitésére  programot dolgozzon ki és
ennek a programnak a betartasat ellendrizni
kell.

A nyugati orszagokban mar tobb évtize-
de érvényben van az el6iras, hogy a keltetd-
ben dolgoz6 személyzet tagjai nem foglal-
kozhatnak baromfitartassal, s6t otthonaikban
még kedvtelés céljara sem tarthatnak mada-
rat. Ez a tiltas hozzajarul ahhoz, hogy a
keltet6i személyzet a naposbaromfirti veszé-
lyes fert6z6 anyagot ne vigyen be a keltetd-
be. llyen, vagy hasonld el@irast hazankban is
elényds lenne életbe Iéptetni a naposbaromfi
alloményok minéségbiztositasa érdekében.

A nyugati orszdgokban a keltet6k sze-
mélyzetét rendszeresen vizsgaljak
Salmonella fert§zottség, illetve Salmonella
Urités vonatkozasidban. A keltet6ben csak
negativnak bizonyult vizsgalat alapjan fog-
lalkoztathatok a dolgozok. Ennek az intéz-
kedésnek a jelent6ségét a Salmonella men-
tes baromfiallomanyok el6allitasa szempont-
jabol nem sziikséges magyarazni, mert ma-
gatél értetédik, mint az is, hogy ezt az el6-

irast hazankban is sziikséges lenne kotele-
zG@vé tenni.

Az egyetlen mod, hogy a keltet6 higié-
niai programjanak hatékonysagarol infor-
macidt szerezzlink egy megfeleld ellendrzési
program alkalmazéasa. Az ilyen programok
végrehajtdsa sordn az u.n. agarkolbdsz
modszerrel vesznek fellleti mintat a k-
16nb6z6 helyiségek padozatarol, falarol, a
keltet6gépek belsé fellileteir6l, a tojasok
héjarol, a dolgozok kezérdl, stb. Kell§
incubalas utan a taptalajon mutatkozo tele-
pek szamabdl és a mikrofléra 6sszetételébdl
kovetkeztetni lehet

» a keltet6 tisztasagara;

» a keltet6nek azokra a pontjaira, me-
lyek nincsenek kell6 mértékben tisztitva és
fert6tlenitve;

» a keltet6ben tenyészd kérokozok ti-
pusara.

Ezeknek az informéacioknak a birtokaban
kilénds figyelmet lehet forditani a keltet-
nek azokra a pontjaira, amelyeken hatéko-
nyabb fert6tlenités szilkséges, s6t a koroko-
z06k tipusa alapjan megvalaszthat6 az a fer-
tétlenit6 szer is, amelyre a keltet6i
mikroflora kell6 érzékenységgel reagal. A
keltet6ket havonta célszeri ellendrizni.

Hazéankban elvétve torténnek ilyen jel-
legli ellen6rzések. Minthogy azonban ezek
nem kotelez6ek és nem szabvanyositott
modszeren alapszanak, szikségesnek latszik
a kelteték higiéniai kontroljanak kotelezévé
tétele minden keltet6ben, fiiggetlenil a kel-
tet6 kapacitasatol és az eljaras
sztenderdizélasa.

A 41/1997/V.28. FM rendelet tdébb vo-
natkozasban, de nem kielégit6 részletezéssel
bizonyos mértékig szabalyozza a
tenyésztojasok kezelését és a keltet6i higié-
nia egyes kérdéseit. A 33. paragrafus el6irja,
hogy 10 000-nél nagyobb kapacitast kelte-
tének milyen helyiségeket kell magaban
foglalnia, de ugy tiinik, hogy ez csak ajelen-
legi hazai helyzetet szentesiti és nem mutat
a jov6be, mert a felsorolt néhany helyiség
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kotelez6 megléte aligha biztosithatja a
naposbaromfi EU konform mindségét. A
Szabalyzat 224. paragrafusa Kkitér a keltet6-
gépek és a tenyésztojasok fert6tlenitésének,
a befulladt tojasok vizsgalatanak, a keltet6i
hulladék zart kezelésének és a szallitd gon-
gybleg  kezelésének kotelezettségére, de
nem tér ki a keltet6 egyéb helyiségeinek és
berendezési targyainak higiénias rendjére,
illetve csak altalanos Gtmutatast ad ezekre.
Ugyanennek a paragrafusnak 4. pontja elt(-
ri, hogy azonos keltetd kiilénb6z6 gépeiben
kilénbdz6 faju baromfi tojasait keltessék. A
Szabalyzat 18. sz. melléklete csupan nagy
altalanossagban foglalkozik a tojasok és a
keltet6 fertétlenitésével.

A kikelt naposéllatokat leszedésik utan
mindsiteni és valogatni kell és ezt a munkat
a legszigoribb szempontok szerint kell
elvégezni. A valogatas az utolsé fazis, ami-
kor a keltet6 a naposbaromfi min&ségének
biztositasaba érdemben be tud avatkozni.
Erre leszedésiiket kovetden 4-5 éras pihen-
tetés utdn kertilhet sor. A mindsités szem-
pontjai az alabbiak legyenek:

e anaposallat nem lehet torz, rendelle-
nesen fejlédott,

e testtdomege feleljen meg a szabvany-
nak,

e nem lehet dehidratalt vagy nedves,

e pihéje legyen a fajtara jellemz6 szi-
nd,

e koldoke zart, sziktomldje felszivo-
dott, kemény tapintasu legyen,

. alljon labain szilardan és legyen élet-

erds,

Soha ne befolyasolja a keltet6lizemet
semmiféle (zleti megfontoldss a napos-
baromfi valogatasanal és mingsitésénél !

A naposallatok min&ségével kapcsolatos
legtobb probléma azok gyenge vitalitasa
kovetkeztében meril fel, aminek kovetkez-
tében 10 napos korukig tomeges elhullas
jelentkezhet. Ennek a jelenségnek, az. u.n.
kelésgyengeségnek, a hatterében az embrio-
nalis fejlédés kilénbdz6 allategészségugyi,
tartdstechnoldgiai  és keltetéstechnoldgiai
okokra visszavezethetd zavara all, melyek
kovetkeztében az embrid legyengil, életké-
pessége csokken. Ennek a probléméanak a
kiklisz6bolésére okainak minden teriiletén
biztositani kell a mindségbiztositds kove-
telményeinek megtartasat.

A naposbaromfi min6ségének biztosita-
sa érdekében sualyt kell helyezni az. u.n.
kiéhezés elkeriilésére. A kelés utan a madar
legtovabb mintegy 72 6ran at képes biztosi-
tani tdpanyag-felhasznalasdt a sziktoml6
anyagabol. A gyakorlatban azonban gon-
doskodni kell arrél, hogy a naposallatok a
kikelést kovet6 36 oran belul ivovizhez és
takarmanyhoz jussanak. Ez azt jelenti, hogy
a keltetést ugy kell szervezni, hogy az élla-
tokat kikeléstik utdn 12-24 o6ran belll lete-
lepitsék. A késén Kiszallitott, kiéhezett ba-
romfi nem képes az ivoviz és a takarmany
felvételére. A szik tapanyagainak koszon-
het6en mintegy 72 6ran at még életben ma-
radhatnak, de ezutan biztosan elpusztulnak.
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1. tablazat

A TOJASHEJ CSIRASZAMA és a BAKTERIUM PENETRACIO % -a

TISZTA TOJAS
ALOM TOJAS

SZENNYEZETT TOJAS

3.000 - 3.400
mikroorganizmus
25.000 - 28.000
mikroorganizmus
390.000 - 430.000
mikroorganizmus

PENE
15 perc utan 15 %
30 perc utan 21 %
60 perc utan 25 %
24 6ra utan 33 %
2. tdblazat
SZURT ES SZURETLEN LEVEGOVEL UZEMELTETETT
KELTETOGEPEK HATASA A BAROMFI MINOSEGERE
KELTETO KELESI TESTTOMEG FCR E.COLI ELHULLAS
4 HET FERTOZES 4 HETIG
% fi- kg. % %
SZURT 82 560 1,62 21 2,0
77 539 1,62 58 7,0
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1. 4bra

A KELTETO KOZPONTI SZEREPE

ES A

FERTOZESI LANC MEGSZAKITASANAK LEHETOSEGEI
A BAROMFITERMELESI INTEGRACIOBAN

TENYESZ-
TELEP
-» KELTETO
SZEMELYEK, _w. SZAPORITO
ESZKOZOK, TELEPEK
ANYAGOK
FORGALMANAK
ELLENORZESE m> KELTETOK
VEGTERMEK
TELEPEK
A
v
~ VAGOHID
ELELMISZER

HIGIENIA

AZ ISTALLOK,
A TENYESZTOJAS,
A KELTETOK,
A KELTETOGEPEK
FERTOTLENITESE
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MINOSEGBIZTOSITAS A BEL- ES KULPIACI FORGALMAZASBAN

BODA ENDRE

Az élelmiszer-forgalmazéas az élelmi-
szernek a viszonteladéhoz vagy az élelmi-
szer fogyasztdkhoz Valo eljuttatasat szolgald
szallitasi, tarolasi, el6recsomagolasi, kiszol-
galasi, értékesitési miveletek &sszessége
vagy ezek részmiveletei, fliggetlenil attol,
hogy az vendéglatas, kozétkeztetés vagy
kereskedelmi tevékenység keretében tdrté-
nik-e.

Az élelmiszerkereskedelem feladata,
hogy egy el6allitott min6séget a forgalmazas
soran megovjon minden karos behatastol, a
lehet6 leggazdasagosabban eljuttassa azt a
végfelhasznalohoz.

Ahhoz, hogy fenti feladatokat teljesiteni
lehessen, szilkség van kiilénbdz6 feltételek

meglétére
- technikai eszkézokre, mely baromfi-
termékek esetében h(itémotorral ellatott

gépkocsiparkot, megfelel6 tarold, h(it6be-
rendezéseket jelent, olyan eszkdzoket, me-
lyek a hiit6lanc folyamatossagat biztositjak;

- jol szervezett logisztikai hattér, mely
biztositja a felhasznal6k gyors, szakszer( és
gazdasagos kiszolgalasat, ellatasat;

- mindségellenérzé szervezet, amely fo-
lyamatosan ellen6rzi az értékesitésre atvett
termékek mindségét, a hibakat azonnal visz-
szajelzi a gyartdk felé, ezzel azok ismétlé-
désének lehetdségét csdkkenti;

- emberi er6forras, amely a megfelel
szemléletli és képzettségli munkatarsak
foglalkoztatéasat jelenti.

Rendkiviil fontos a megfelel6 szemlélet
a munkatarsak megvalasztasanal, hiszen
tudnia kell mindenkinek, hogy szolgaltat,

vevli igényt elégit ki, és csak pontos, az
el6irdsok betartasat szem el6tt tart6 munka-
végzés biztosithatja a termék mindségének
megovasat.

Folyamatos tovabbképzés, az ismeretek
allando6 bévitése elengedhetetlen.

A baromfiipar hagyomanyosan export
orientalt agazat és mai allapotdban mar a
nagy vagohidakon nem jelenik meg kiilén
mingségként a belféldi és az export-termék.
Ez rendkivil fontos.

Ez azt jelenti, hogy a szigora ellen6rzési
szisztémadk - mint az 1SO 9002 és a
HACCP- Aaltal szabalyozott és ellen6rzott
termelés folyik, amely gyakorlatilag az EU-
normaknak megfelel.

A "szabalyozd le amit teszel, ellendrizd,
hogy a szabalyokat betartod-e" I1SO alepelv,
a kritikus pont elemzést kézéppontba helye-
z6 HACCP min6ségbiztositdé, ellen6rzé
rendszerek garancidkat jelentenek a termé-
kek min&ségének allandbsagara és a kovet-
kezetes ellendrzésre.

A korszerli kereskedelem figyelemmel
kiséri a fogyasztéi szokasok valtozasat, a
termék megjelenésének hatasat, és a marke-
ting munkan keresztil visszajelez a gyartok-
fejleszték felé, ezzel mintegy befolyasolja is
a piaci folyamatokat, de feltétlenal alkal-
mazkodik ennek véltozasadhoz. Ez a munka
allandd, megbizhatdé min6séget feltételez,
illetve a kereskedelemben folyamatos ellen-
Grzésével és azonnali visszajelzésekkel a
mindségronté okot feltardsdban és megsziin-
tetésében aktiv szerepet kell vallaljon.
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A Hajdu-Bét cégcsoport a felsorolt fel-
adatok ellatasdhoz alakitotta ki szervezetét
és hozta létre a HBB Rt-t, melynek feladata
a cégcsoport termékeinek belfoldi forgalma-
zasa, hozzakapcsolva a termék- és gyart-
manyfejlesztést, és a komplett marketing-
munkat.

A gyaraknal miikéd6é mindségellendrzd
szervezetek mellett az értékesitd szervezet is
rendelkezik minéségellenérékkel.

Megteremtette kiilon szervezet keretében
a logisztikai hatteret, melynek feladata a
disztribdcios haldzat aruval torténd ellatasa.

Igyeksziink a korszer(i termékforgalma-
zashoz illeszkedd korszerl szervezetet Iét-
rehozni.

Termékfejlesztések mellett kiemelten
foglalkozunk a csomagolas-fejlesztéssel,
ennek eredményességével vagy eredményte-
lenségével naponta szembesilink az (zle-
tekben.

Azt gondolom, hogy ezen a téren kiala-
kult konkurencia valamennyiiink, és féleg a
fogyaszté hasznéara valik.

A belféldi piac er6sen polarizalddott.
Magyarorszagon csokkent a vasarlderd.
Kialakult egy réteg, akik igényeiket leszal-
litva csak az ar alapjan keresik a terméke-
ket. Ezt kihasznalva létrejott egy jorészt
illegalis kereskedelem, hiszen a kivant ar-
szinten csak olyan kdltségek megtakaritasa-
val lehet dolgozni, mint az adé, TB, allate-
gészségugyi koltségek, higiéniai kiadasok,
bolti berendezés. Ezek a termékek rendkivil
veszélyesek, és bar aruk miatt komoly kon-
kurenciat jelentenek, mégsem kivanunk
versenyezni velik, mert bizunk benne, hogy

az EU-hoz val6 csatlakozés felé haladva ezt
a megfeleld hatdsagi és gazdasagi szankciok
ellehetetlenitik.

Ahhoz, hogy a piacrél a nemkivéanatos
jelenségek kiszoruljanak, a hatdsagi kozbe-
lépéseken tal sziikségesnek latom olyan
tamogatasok megjelenését, amelyek lehet6-
vé teszik a kereskedelmi munka korszerdsi-
tését, a sokszor elavult jarm(park lecserélé-
sét.

Ellenpontként megjelentek multinacio-
nalis cégek, akik jol korilhatarolt kereske-
delempolitikaval rendelkeznek, korszeriien
felszerelt, eur6pai szinvonald (zleteikben
csak korszerlien el@allitott és forgalmazott,
eurdpai szinvonall terméket hajlandék for-
galmazni. Egymassal is versenyezve arban,
valasztékban, megjelenésben kemény kon-
kurenciaharcra kényszeritik a beszallokat.
Ennek a jelenségnek kedvez6 a hatasa, hi-
szen a hazai kereskeddcégek is igyekeznek
lancokba tomorilni, hogy ezzel megfelel
nagysagot elérve el6nyokhoz jussanak, és
igényeiket - jogosan - a nagy nemzetkozi
cégek igényeihez viszik fel.

NG a jelent6sége a védett, markazott
termékeknek, hiszen ez is egyfajta mingségi
garancia a fogyaszt6 felé.

A fogyasztoi szokasok valtozasa nagy
mértékben megndvelte a tovabbfeldolgozott,
konyhakész termékek forgalmat. Ezek el6-
allitasara még szigortbb fegyelmet, forgal-
mazasa még nagyobb figyelmetjelent.

Az orszdg EU csatlakozasi torekvései
megkdvetelik, hogy minden  tekintetben
korszer(i, az Unidban barhol forgalomba
hozhaté termékek keriilhessenek a piacra.



EXPORTUZEMEK ELELMISZERHIGIENIALI
EU HARMONIZACIOJA

A BAROMFI

SULYOK GABOR-KOVACS SANDOR-SAS BARNABAS

AZ EU harmonizaci6 alapvet§ kovetelménye az, hogy a baromfihds, darabolt
baromfihds termékel6allitas hazai élelmiszerhigiéniai szabalyzatdnak - a vonatkozo
EU el6irassal kapcsolatos - egyenérték(isége megvalosuljon. Mar a 3/1989. (I11.12)
MEM-SZEM egyiittes rendelet szerkesztésénél, amely ,, Az élelmiszerek el6allitasanak
és forgalomba hozataldnak élelmiszerhigiéniai feltételeirél” szo6l, fontos szempont volt a
71/118/EGK sz. Iranyelv el6irasainak figyelembevétele. Varhatéan az el6bb hivatko-
zott szabalyozas helyébe 1ép6 Uj rendelet mar az EU el6irdsokkal teljesen egyenértéki
lesz. Ez azt jelenti, hogy a hazai és az EU el6irasok ugyan eltéré szerkezetliek lesznek,
de az allamigazgatasi eljarastrend szakmai lényegét tekintve - a baromfihus, a darabolt
baromfihds el6allitasat és forgalombahozatalat illetéen - egymassal harmonizalt ren-

deleti hatteret biztositanak.

Ismertek a vagasra érett kdzel azonos
tdmegl és testnagysagu egészséges
élébaromfi  el6allitdisanak feltételeit. Az
ilyen zootechnikai szempontbdél kiegyenlitett
megjelenési él6baromfibol - az Uzemre
vonatkozo higiéniai feltételrendszer pontos
és kdvetkezetes betartdsa mellett - lehet csak
jomin6ségl hust és huastermékeket el6alli-
tani. Meghatéarozo jelent6ségl az Iranyelv 6.
cikkelye, mely szerint a nem kielégit6 higi-
éniai allapotl Uzem exportjogat a legfelsé
allategészségligyi hatésagnak fel kell flg-
gesztenie. Ez dsszhangban all azzal az elja-
rasrenddel, amely keretében az EU inspek-
torok, az altaluk szaréproba-szeriien kiva-
lasztott izemek szemléje alapjan dontenek a
tobbi (zem exportalkalmassagarol is. Az
tzem nem megfelel6 higiéniai allapotat
bizonyitd szemle esetén az EU allatorvosi
bizottsaga fél évre felfliggesztheti a teljes
agazat exportjogat. Az tzem felels az EU
iranyelvben régzitett higiéniai el6irasok

betartasaért. A szemlén észlelt hidanyossagok
megszintetésére tett zemi intézkedések
folyamatos ellen8rzését az allategészségugyi
szolgéalat végzi és igy az éllategészségugyi
és élelmiszerellen6rz6 szolgalat garancia-
véllalasat az EU inspektorok elfogadjak.

A 12. cikkely alapjan a vizbemeritéses
el6h(ités is elfogadott, ha azt az egészség-
tgyi nyilatkozaton feltiintetik és a hust lefa-
gyasztjak, illetve a has hitve is kiszallithato,
ha az importalé orszagban is alkalmazzak
ezt az el6h(tési modot.

EU tagallamokba csak olyan lzem ex-
portalhat, amely megfelel az EU iranyelv
higiéniai kdvetelményeinek és erre az orszag
illetékes hatésaga garanciat vallal. A vonat-
kozé6 EU iranyelv cimszavas bemutatasa
mellett - a teljesség igénye nélkil - sziiksé-
ges egyes olyan - sokszor a sorok kozotti -
részletek kiemelése, amelyek az eddigi EU
szemlék soran is nagyobb figyelmet ér-
demeltek és igy az Uzemeknek ezeket a
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feltételeket is elfogadhaté modon kellett,
illetve kell kialakitani.

(13) Az ivoviz havi mikrobioldgiai vizs-
galatdhoz a rendszer t6bb mintavételi pont-
jan kell vizmintat venni. Sajat kit esetén a

I Az uzemek jovahagyasanak altaldviz klorozasanal a riaszté a tuladagolast is

nos feltételei

(1) Az udvaron a szennyes és tiszta dve-
zet hataran a személy- és anyagforgalmat
korlatozni kell (pl. keritéssel).

(2) Tiszta Ovezeti (hasszallitd) gépkocsi-
mos6 - engedéllyel - az Gzemen kivil is
létesithetd.

(3) A résmentesen csukddoé ajtokat -
sziikség esetén - légfiiggénnyel is fel kell
szerelni.

(4) Fontos a padozat, a falak és a meny-
nyezet el6irdsos kialakitdsa (szennyvizelve-
zetés, tisztithatdsag, vilagos szin).

(5) Megfeleld szellGztetéssel lehet elke-

rilni a parasodasbol eredd vizcseppek
megjelenését, amelyek szennyezhetik a
terméket.

(6) A levegd a tiszta dvezet fel6l aramol-
jon a szennyes Ovezet felé.

(7) A his kozelében kézi zuhanyok, a
felfreccsend viz szennyez6 hatasa miatt nem
alkalmazhaték. Hasonlé okbdl nem megfele-
16 a fuvokas rendszeri test- és horogmoso,
helyettik rogzitett fels6 elhelyezés(i zuha-
nyok higiénikusabb mosast biztositanak.

(8) Higiéniai szempontb6l kiemelt fon-
tossagl a helyi és a kozponti eszkdzfert6t-
lenit6k elGirasos zemeltetése.

(9) Horganyzott, aluminium, réz és zo-
ménc felllet a hissal nem érintkezhet.

(10) Fa raklapok csak a higiénikusan
csomagolt (pl. kartonos) termékek alatt
hasznélhatok.

(11) Hdtéberendezések alatt nem szabad
hust tarolni (kondenzviz szennyezés veszé-
lye).

(12) A hus szennyez6désének elkeriilése
érdekében a ki- és betarolasnal zart csatla-
kozésu ki- és berakodd létesitése sziikséges.
A csomagolt és csomagolatlan hdsok rako-
dasat egymastol idében el kell kildniteni.

jelezze. A klértartalmat rendszeresen mérni
kell és azt naplézni is sziikséges.

(14) A keletkez6 szennyviz biizzarén
keresztuli, kozvetlen csatornahal6zatba valé
elvezetésérdl kell gondoskodni. A szennyviz
a szennyes Ovezet fel6l hagyja el az lizemet.

(15) Fekete-fehér rendszerl 61t6z6t kell
Uzemeltetni és kulon 61t6z6t kell kialakitani
a szennyes Ovezetben dolgoz6k szamara.

(16) A ragcsalok elleni megfelelé véde-
lem érdekében id6tallo, ellenérizhetd, tobb-
rekeszes és sorszdmozott etet6ladakat kell
egy helyszinrajzon feltiintetett modon kihe-
lyezni.

1. A baromfi vagéhidak jovahagya-

sanak kulénleges feltételei

(1) A fuggeszt6t a kabitotol teljesen el
kell hatérolni.

(2) A fliggesztést6l a kabitéig 5 percnél
hosszabb id6 nem telhet el.

(3) A kéabité berendezést Amper és Volt
mérdvel kell felszerelni. A terel6 lemezeket
szigetelni szlikséges és a berendezést tulfo-
lyoval kell ellatni.

(4) A gépi véreztet6 korkését folyamato-
san kell dbliteni. A kézi véreztetésnél a kést
fert6tlenités el6tt dbliteni sziikséges.

(5) Forrazasnal és kopasztasnal a g6z és
para lecsapddasanak lehet6ségét csokken-
teni kell (zart berendezés, elszivas), a toll és
a parafin szétszor6dasat meg kell akada-
lyozni, az utokopasztast paramentes koril-
mények kozott szabad végezni és az utoko-
pasztott testek hatékony mosasardl sziiksé-
ges gondoskodni.

(6) A gépi labvagét nem szabad 6bliteni.

(7) A kopasztot a zsigerel6tél teljesen el
kell hatarolni.

(8) A kopaszté és a zsigerel6 hataran
(6vezeti hatar) szalag vagy csuszda hianya-
ban a szennyesdvezeti palya csak az atflig-
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gesztés legrovidebb szakaszéra juthat at a
zsigerelGbe.

(9) Zsigerkiemelés és a zsigervizsgalat
kozott testmosads nem alkalmazhato.

(10) Zuzatisztitds zart berendezésben
vagy kilén helyiségben térténhet.

Il. A darabol6 lzemek jovadhagyasa-
nak kulénleges feltételei

(1) A hatott tarolok (h(td, fagyaszto) és
a technoldgiai helyiségek (darabold, csonto-
z6, csomagold) hémérsékletét regisztralni
kell. Szamitogépes regisztralasnal legalabb
fél oranként kell a h6émérsékleti értékeket
rogziteni.

(2) Alapveté kovetelmény, hogy a
gyljt6csomagolas soran sem emelkedhet a
baromfihds magh&mérséklete +4°C folé.

IV. A h(it6hazak jovahagyasanak ki-
I6nleges feltételei

(1) A friss baromfihus tarolasi h6mérsék-
lete +4°alatt legyen.

(2) A gyijtécsomagolé anyag (karton,
rekesz) padozattal, fallal nem érintkezhet.

(3) Azonosithaté tarolasi nyilvantartast
sziikséges vezetni.

(4) A tarolok hémérsékletének regisztra-
lasarol kell gondoskodni.

(5) A fagyaszto-tarolas -12°C alatt le-
gyen.

(6) A teremben és a terméken deresedés,
jégképz6dés nem lehet.

(7) Szakositott tarolas a csomagolas
maddja szerint sziikséges.

V. A dolgozdk, a helyiségek és a be-
rendezések higiéniaja

(1) A baromfihas kiszallitasat kovetben
szabad a berendezéseket, majd a helyiséget
tisztitani és fert6tleniteni.

(2) Véd6ruha és labbeli mindenki sza-
mara kotelez6. Ovezetenként azonosithatd
védbéruha sziikséges. Cérnakeszty( a ter-
mékkel nem érintkezhet.

(3) Udvari személyi forgalom esetén az
el6térben csizma-, kotény- és kézmoso fel-
szerelése sziikséges.

(4) Csereeszkdzoket az eszkdzfertbtleni-
tében vagy erre kialakitott helyen kell tar-
tani.

(5) A rekeszmosasnal a tiszta edényeket
térelhatarolassal kell elkiiléniteni a szeny-
nyes edényekt6l.

(6) A feldolgozét jol el kell kiléniteni a
friss baromfihist kezel§ és tarold helyisé-
gektdl.

(7) Padozatra esett darabolt termék fo-
gyasztasra alkalmatlan, b6rés egész testet
folyovizes mosas utan vizsgalatra kell bemu-
tatni.

(8) Rekeszek alja nem érintkezhet a
csomagolatlan termékkel.

(9) Kézi melléktermék szallitdsnal a
szallitokocsi nem mehet &t az dvezeti hata-
ron, csak a tartalyt lehet atrakni.

(10) Egészséglgyi alkalmassag: nem
sziikséges a folyamatos alkalmassag igazo-
lasa az él6allatszallité jarm{ vezet6i, az
irodai alkalmazottak és csak a miszakvégi
takaritast végz6k szamara.

V1. Véagas el6tti egészségigyi vizsgalat

Csak a kezel6 allatorvos altal kiallitott és
a hatésagi allatorvos altal igazolt szarmazasi
és allomanymindsit6 igazolassal lehet az
él6baromfit vagasra szallitani. Az igazolas
72 6raig érvényes, ezt koveti a beszallitott
allatok csoportos (ketrechen valé) megszem-
Iélése, illetve az élBallatvizsgalati ponton a
felfiiggesztett allatok egyedi vizsgalata.

VII. A vagas higiéniai kovetelményei,
a friss has kezelése

(1) Utihullékat a boncoléba kell szalli-
tani (hazai el6iras) majd az allatorvos utasi-
tasat kell kovetni.

(2) Higiéniai szempontbo6l kiemelt fon-
tossagl, hogy az ut6kopasztasi tevékenysé-
get a szennyes Ovezetben be kell fejezni,
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ugyanis a zsigerel6ben, vagy a daraboloban
ez a tevékenység mar nem végezhetd el.

(3) Ugyancsak fontos kdvetelmény, hogy
a haslireg megnyitasa és a zsigerek kiemelé-
se soran a bél és az epehdlyag ne sériiljon
meg (feltétele az egydntet allomany).

(4) A fels6palyas testhiité zsigerh(itésre
nem vehetd igénybe.

(5) A baromfihGst nedvszivo papirral
sem szabad toroélIni.

(6) A husvizsgalatig a has és a zsigerek
azonositasat lehet6vé kell tenni.

(7) Zsigerelés utan hatékony kiils6-bels
testmosast kell alkalmazni.

(8) Vizbemeritéses vagy levegds el6hi-
tést kovet6en a baromfihdst +4°C-ra kell
lehdteni.

(9) A mosoé- és hiitévizet vizérakkal kell
mérni és az értékeket a kadellen6rzd lapon
sziikséges vezetni.

(10) Higiénikus csomagolasu (kartonos)
termékek a nem kelléen csomagolt
(mlanyag rekeszes termékekkel) azonos
hit6helyiségben nem tarolhaték.

VIIl. Vagas utani egészségligyi vizsga-
lat

(1) A test- és zsigervizsgalati pontokndl
fémtikor, vonalleallité gomb és kézmoso
felszerelése szilkséges. A zsigervizsgalatnal
eszkozfert6tlenitét is fel kell szerelni.-

(2) Az allatorvos koteles szallitmanyon-
ként kb. 300 db-ot (5 percet) vizsgalni a
zsigervizsgalati ponton.

(3) A test- és zsigervizsgalo pontoknal
kifliggesztd allvany elhelyezése sziikséges a
ken6désmentes  allatorvosi  utévizsgalat
elvégzése érdekében.

IX. A hatésagi allatorvos dontése a
vagas utani vizsgalat alkalmaval

A dontés a hlsvizsgalati rendelet elgira-
sai szerint torténik.

A baromfihGs kotelez6 maradékanyag
monitoring vizsgalata (szulfonamid, anti-
biotikum és egyéb kémiai szennyez6k) mar

tobb mint 10 éve bevezetésre keriilt (Lasd:
1. tdblazat).

X. A darabolasra szant huassal kapcso-
latos rendelkezések

EU tagallamokba exportdlni  szént
baromfihts csak EU listan lév6 vago- és
darabol6 Gzemekbdl szarmazhat.

A friss baromfihds melegen is darabolha-
t6 a zsigerelést kdvetd azonnali mveleti sor
esetén.

A szallitd szalagok tisztitasat a miszak
kozi sziinetekben és a miiszak végén ajanlott
elvégezni.

XI. A darabolt és tarolt his egészség-
Ugyi vizsgalata

Az (izemek higiéniai vizsgalata tobb Iép-
cs6s vizsgalat:

(1) Az lzem sajat vizsgalata.

(2) A helyi hatosagi allatorvos és az
lizem kdz0s vizsgalata.

(3) A megyei szakallatorvos, a helyi al-
latorvos és az uzem kdzds vizsgélata.

(4) Az OEVI, a megyei hatésag és a
helyi &llatorvos és az uzem kdzds vizsgélata.

(5) Kailfoldi allatorvosi szemle.

A vizsgélatokat és az arra tett intézkede-
seket dokumentalni is kell. Be kell vezetni
és alkalmazni kell a kritikus ellenGrzési
pontok (HACCP) higiéniai fellgyeleti és
biztonsagi rendszerét.

XI1. Egészségligyi megjeldlés

A hatosagi jellel ellatott cimkéket, szala-
gokat a hatésagi allatorvos kezeli és napldz-
za. A cimkék jé tapadasuk esetén csak a
goéngyoleg felnyitasakor szakadhatnak el. A
»H” jelrél a ,HU” jelre fél év alatt kellett az
export zemeknek atallni.

XI11. Tarolas

Az el6irt h6mérsékleti értékeket be kell
tartani +4°C alatt (h(t6) és -12°C alatt
(mélyh(ito).
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XIV. A friss has féliazasa és csomago-
lasa

Engedélyezett csomagoléanyagba ugy
kell csomagolni, hogy a his hatékony vé-
delme a szallitas és rakodas soran biztositott
legyen.

XV. Széllitas

Onall6 hitéssel rendelkezé kocsikkal
torténhet a maghémeérsékleti értékek megtar-
tasa érdekében.

Az lzemre vonatkoz6 higiéniai szaba-
lyok betartasa nagyjelent6ségi »a
kenddéses” fert6zés csdkkentése érdekében.
Ezt az is bizonyitja, hogy az élébaromfival
beérkez6 2-3%-o0s lappang6 szalmonellas
fert6zottség - a higiéniai fegyelem lazulasa
esetén - a his és a darabolt hasok fellleti
vizsgalatanal akar 10-20%-os aranyt is elér-
het. (L&sd: 2. tdblazat.).

A 93/43/EGK sz. lIranyelv szerint az
élelmiszerhigiénia azokat az intézkedéseket
jelenti, melyek betartasaval el lehet érni az
élelmiszertermelés biztonsagat és az élelmi-
szerek teljes érték{ fogyaszthatdsagat. A
higiéniai szempontbodl biztonsagosan termelt
és teljes érték( élelmiszerek egyben azok jo
mindségét is jelenti. A hamarosan kotelez6-
en bevezetésre kerild Kritikus Ellen6rzési
Pontok Rendszere (HACCP) lényege, hogy
az élelmiszerbiztonsag érdekében a megfele-
16 intézkedések keriilnek foganatositasra,
ami az 1SO mind@ségbiztositasi rendszerrel is
eredményesen dsszehangolhatd.

Az tzemek exportalkalmassaguk megtar-
tasaval, terméktanacsi tagsaggal, az els6é és
méasodosztalyd mingsitést nyert vagébaromfi
esetében, 1SO és/vagy HACCP rendszerek
1998-as bevezetésével a befizetett hlsvizs-
galati dijbol - 109/97 sz. FM rendelet alap-
jan - meghatarozott visszatéritést is igényel-
hetnek.
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|.tablazat

BAROMFI MARADEKANYAG (REZIDUUM)
VIZSGALATOK

1997-ig 1998-t61 (23/96.)
Organoklor Organoklor
Organofoszfat Organofoszfat
As, Cd, Hg, Pb As, Cd, Hg, Pb
Antibiotikumok Antibiotikumok
Szulfonamidok Szulfonamidok
Kloramfenikol Kloramfenikol
Amitraz Amitraz
Mebendazol Dimetridazol
5-Nitrofuranok 5-Nitrofuranok

Hormonok és
hormonhatasu szerek
Mikotoxinok

Tireosztatikumok
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2.tablazat
VAGOTT BAROMFI
SALMONELLA POZITIVITAS
Vizsgalt mintak Jelzett pozitiv esetek
szama szama %:-a

1983 1810 254 14,03
1984 9022 744 8,24
1985 1693 334 19,72
1986 7419 1013 13,68
1987 1569 323 20,50
1988 1737 418 24,10
1989 1483 347 23,40
1990 1118 219 19,60
1983-t6l 1990-ig egésztest vizsgalat

1991 2191 139 6,30
1992 3971 371 9,30
1993 1905 184 9,70
1994 4772 480 10,10
1995 5591 610 10,90
1996 6772 467 6,90

1991-t61 100 cm2 felulet vizsgalata



A FERTOzO BETEGSEGEK ELLENI VEDEKEZES
HATEKONYSAGANAK FOKOZASA

MESZAROS JANOS - TANYI JANOS

Az el6z6 el6adasokbol hallottuk, a baromfitenyésztés és a baromfitermékek fogyasz-
tasa tartosan felfelé ivel§ gorbét mutat, s a progndzisok is kedvezdk, de az egyre kemé-
nyebb piaci verseny valamint a kozegészségiigyi szempontok fokozatos érvényesitése
el6térbe allitotta a minGséget. Kozismert, hogy akar az él6baromfi, akar a
baromfitermékek mindségét alapvetéen befolyasolja a fert6z6 betegségek elleni véde-
kezés hatékonysaga. Nekunk, a baromfiexportban kuléndésen érdekelt orszadg szakem-
bereinek ezzel annal inkdbb térédnink kell, mert a piaci versenyben ellenérdekelt
kalféldi import6rok leginkdbb e téren emel(het)nek kifogast. Az alloméanyok fert6zott-
sége vagy a termékek mikrobioldgiai "terheltsége™ ugyanis egzakt médszerekkel megal-
lapithat6, s a fert6zottség kovetkezményei a fogyaszté kozonség el6tt a realitasokat
meghaladé maédon felnagyithatd s ezzel az inkrimindlt orszag piaci pozicidja jelent6sen
ronthat6. Erre szamos hazai és kulfoldi példat hozhatnank fel.

Egyes fert6z6 betegségek gazdasagtalanna tehetik a baromfitartast részben az el-
hullasok, a vakcinazasok, gyogykezelések koltségei, s6t esetenként a forgalmi (export)
korlatozas miatt. A tojashozam vartnal alacsonyabb szintje, a kelési arany csokkenése,
a kelésgyengeség vagy a naposcsibék gyenge mindsége hatterében szintén allhatnak
fert6z6 betegségek Ezeken tul, egyre tdbb fert6z6 agensrél bizonyosodik be, hogy még
tinetmentes fert6zottség esetén is csokkenti az immunrendszer m(ikddését atmeneti
vagy tartés immunszuppresszié révén. A nemrég lezajlott XI. Baromfi-egészségligyi
Vilagkongresszus talan éppen e téren hozta a legtébb Uj felismerést.

A fert6z6 baromfibetegségek kozul kiléndsen hatranyosan befolyasolja a min6sé-
get, ha az embert is megbetegit§ korokozérodl van sz6 Az embert veszélyeztethetik a
chlamydidkkal, influenzavirussal vagy baromfipestissel fert6z6dott él6 baromfi
(madar) allomanyok is, de az emberi fert6z6dés forrasa tdbbnyire valamilyen
baromfitermék. Itt kell megemliteni, hogy szdmos baktérium a termékekben is eléfor-
kekben jéval nagyobb szdmban lehet jelen, mint a megtojt tojasban vagy a levagas el6tt a
baromfi szervezetében volt. Ezek jelent6s része az ember egészségét is veszélyezteti, elég
utalni a sajtoban is sokszor szereplé salmonellosisokra, a Campylobacter jejunira, a
listerellakra s6t, mint Gjabban kiderult a gimd&baktérium egyes specieséire is.

Hazai baromfiallomanyainkban mintegy  ugyan, de valamennyi hatranyosan befolya-
20 baktérium- és 40 koriali virusfaj okozta  solja a baromfi dllomanyok egészségét és
betegség fordul eld. Ezek eltér6 mértékben rontja a termék mindségét. El6rebocsatjuk,
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hogy az utdbbi félévszazad alatt a hazai és
kulféldi kutatasi eredmények és a gyakorlati
tapasztalatok alapjan a fert6z6 betegségek
elleni védekezésre Kkialakitott altalanos
szempontokat az Allategészségiigyi Sza-
balyzat megfelel6en foglalja &ssze. Ezek a
szempontok azonban kiilénb6z6 okok miatt
nem vagy csak hianyosan érvényesiilnek, s
igy a fert6z6 betegségek részben tetemes
kozvetlen veszteséget okoznak, részben a
mindségre gyakorolt negativ hatasuk folytan
nehezitik a piaci versenyben val6é helytalla-
sunkat. Biztosak lehetiink abban, hogy ha
nem fokozzuk a védekezés hatékonysagat, a
mindségi kifogdsok okozta veszteség egyre
tetemesebb lesz.

Ezek utan nézziik meg, hogy a fert6z6
betegségek elleni védekezés hatékonyabba
tételével milyen lehetdségeink vannak a
mindség javitasara, a gazdasadgossag és a
termelés biztonsaganak fokozéasara és az
egészséget nem veszélyeztet6 baromfiter-
mékek el6allitasara

A tdmeges veszteséget okoz6, az orszag
baromfiallomanyat veszélyeztetd s az expor-
tot meghiusité fert6z6 baromfibetegségeket
nemzetkdzi el@irasok alapjan a bejelentési
kotelezettség ala tartozé betegségek kozé
kell  sorolni. Jelenleg idetartozik a
baromfipestis és a madarinfluenza. Az
utébbi A-csoportjaban 15 haemaggiutinin és
9 neuraminase altipusa kdzotti kombinécios
lehet6ség szinte belathatatlan. (Lasd: 1
tdblazat)

A bejelentési kotelezettség ala tartozd
betegségek elleni védekezés szabalyait az
EU orszagok valamint a Nemzetkozi Allate-
gészségligyi Hivatal tételesen szabalyozza.
Ezek lényege a gyors diagnozis, a betegség
helyhez kétése, a bel - és kiilfoldi szallitasok
azonnali leallitasa és az allomanyok hat6-'
sagi rendeletre torténd, allami kartalanitas
melletti ledletése. Elvileg a két betegség
elleni védekezésben csak annyi kiilénbség
van, hogy szemben a baromfipestis elleni,
szabalyokhoz kotott, él6 és inaktivalt vakci-

naval torténd véddoltdsokkal, a madarinflu-
enza ellen él6virusos vakcina az influenza-
virusokra jellemz6 rekombinacids készség
miatt nem, szdmos orszagban az inaktivalt
vakcina is a baromfira er6sen pathogen (H5,
H7) altipusok kivételével és csak el6zetes
hatésagi engedély mellett, meghatarozott
teriileteken alkalmazhaté.

Hazankban 1969 6ta 90 nagyobb jar-
vanymenet kapcsan 5 madarfajb6l 8
altipusba tartoz6 influenza-virusokat izolal-
tak (2. tablazat.), els6sorban a Tiszantulon
(féleg a Hortobagy térségében), mert Deb-
receni Allategészségiigyi Intézetben évtize-
dek 6ta m(kodik az influenza surveillence
és erre valamennyi hazai diagnosztikai inté-
zet felkészilt. A madarinfluenza virusok
a mar emlitett rekombinaciés készség
miatt az embert is megbetegithetik. Kilo-
ndésen ott, ahol a baromfival és a sertéssel az
ember szinte egy fedél alatt él. Erre a fajok
kozotti rekombinacids lehet6ségre vezethe-
t6 vissza a DéI-Kinabdl kiindulé szamos
influenza jarvany. Evtizediinkben az USA-
ban (H5N2), Mexikéban (H5N2), Pakisz-
tdnban (H7N2), Ausztralidban (H7N7) és
Olaszorszagban lezajlott stlyos vesztesége-
ket okozd influenza jarvanyokra (és nem
tudni hol all meg a most indulé hongkongi
H5N1- jarvany), a vadmadarak jarvanyter-
jesztd szerepére, az embert is fenyegetd
potencialis veszélyre valé tekintettel az
orszagos monitoring szolgalat mikodteté-
sének feltételeit miel6bb meg kell terem-
teni. E miatt tovabbra is szikség van a
human - és allategészségiigyi diagnosztikai
haldézat Osszehangolt mikddtetésére, amire
oly sok gyumdlcséz6 példat lattunk a ko-
rabbi évtizedekben. A szilikséges kulfoldi
diagnosztikumok azonban nemcsak dragak,
hanem csak korlatozott ideig hasznéalhatok
ezért a vizsgalatokat szervezetté és prog-
rainozotta kell tenni. A rendszeres vizsga-
lat anndl ink&bb fontos, mert a vadmadarak
behurcolhatnak a baromfiban csak tinet-
mentes fert6zést okozd virusvéltozatokat is,
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amelyekbdl a rekombinacié folytan az em-
bert és/vagy a baromfiallomanyokat is meg-
betegithetd virus alakulhat ki. E potencialis
veszély csak az orszagos monitoring szolga-
lat rendszeres mikddtetésekor ismerhetd fel
idejében. A betegség jelentkezésekor ha-
ladéktalanul be kell tartani és tartatni az
el6irt rendszabalyokat, amelyek moder-
nek és EU- konformok.

A baromfipestis elleni védekezést az
EU el@irdsokat is figyelembe véve az 1997.
juliusaban életbe lépett Allategészségiigyi
Szabalyzat megfelelen szabdlyozza, s en-
nek hatékonysdga egyértelm(, ideértve a
betegség elleni apathogen torzshél késziilt
vakcina elrendelt keltet6ben torténd inha-
laciés adéasat is. A részletek ismertetése
nélkil azonban az eurdpai jarvanyhelyzet
ismeretében (3. tdblazat.) veszélyeztetettsé-
gunkre nyomatékosan utalnunk kell, mivel
az altalanosnak mondhatd keltet6i immuni-
zalast kis létszamG allomanyokban nem
vagy ellendrzés nélkil folytatjak, s igy a
»haztaji” allomanyok jelentds része fogé-
kony és a virus behurcoldsa utdn megbete-
gedhet. Ezért a diagnosztikai szolgalat éber-
ségére, az élGallat és a baromfihis forgal-
mazasanak joval szigorubb ellenGrzésére és
sziikség esetén az igazgatasi rendszabalyok
gyors alkalmazédsara nagy sziikség van.
Nagyobb sulyt kellene helyezni az alloma-
nyok immunallapotanak kovetkezetes ellen-
Grzésére.

E két, részben az ember egészségét is
veszélyeztetd s fertdozottség esetén az ex-
porthdl val6 kizarashoz vezet§ betegség
elleni védekezést segit6 monitoring, diag-
nosztikai (szerolégiai) koltségeket nem lehet
a tulajdonosra terhelni. Reméljiik, hogy a
mez6égazdasag részére 1998-ban biztositott
fejlesztésbdl a mai kedvezétlen ellatottsagu
diagnosztika haldzat javitasara isjut.

A bejelentési kotelezettség ald nem
tartozé, tobb, mint 50 fert6z6 betegség
elleni védekezés gyakorlati tennivaldi
koziul csak azokat villantjuk fel, ahol véle-

ményilink szerint valtoztatdsokra van szik-
ség.

A baromfikolerat nemcsak azért emlit-
juk els6 helyen, mert vizibaromfi, pulyka és
olykor a kisebb létszam( tyukallomanyok-
ban tetemes veszteséget okoz, hanem azért
is, mert az EU el@irasokat kdvetve Ujabban
nem szerepel a bejelentési kotelezettség alad
tartoz6 betegségek kozott, valtozatlan gya-
korisdga és fontossaga ellenére sem. Nagy
jelentésége folytan az Allategészségiigyi
Szabalyzat azonban tartalmazza a betegség
megel6zésére, a forgalmazasi korlatozésra
vonatkoz6 legfontosabb tennivaldkat és
ezek egy részének végrehajtasat a hatdsagi
allatorvosnak is ellen6rizni  kell. Ezek ko-
zUl legjelent6sebb, hogy az atvészelt al-
lomanyokat életik végéig fert6zottnek
kell tekinteni és csak hdsra szabad érté-
kesiteni. Mivel az EU orszagaiban a he-
veny baromfikolera nem vagy csak kivétele-
sen fordul el6, rendkiviil hatranyos helyzet-
be kerllink, ha a fenti szempontnak nem
szerzlink érvényt. Neheziti helyzetiinket,
hogy mivel a baromfikolera sajnalatosan
nem bejelentési kotelezettség ald tartozd
betegség lett, az allami kényszerit§ intézke-
déseket nagy odafigyeléssel és a helyi hato-
sagi allatorvosok rendelkezésére allo eszko-
zbkkel kell potolni. A fertozottség behurco-
lasat a betegség kartételeinek kivédésében
érdekelt tulajdonossal az eddiginél haté-
konyabban kell megel6zni. Ebben bizonyos
segitséget jelent a vakcindk és a hatékony
gyogyszerek valasztékanak novekedése.
Do6ntd azonban ezek szakszer( és ahol szik-
séges, rendszeres hasznalata.

Az EU kovetelmények folytan névekszik
bizonyos fert6z6 betegségekt6l mentes
allomanyok értéke vagy forditva; bizonyos
betegségekkel terhelt allomanyok piaci ver-
senyképessége nagyon jelent6sen csokken.
Kilénosen vonatkozik ez a tenyész alloma-
nyok baromfitipustél, a mycoplasmosistol és
egyre inkabb bizonyos Salmonella fajoktdl
valé mentességre. Az utébbival kapcsolatos
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tennivalokrol Nagy Béla és mtsai munkéja-
bol tajékozodhattunk. A baromfitipustdl
valé mentesités szabalyai kiforrottak, azok-
kal tartésan mentessé tettiik az orszdg ba-
romfiallomanyat. Sajnalatos, hogy a rend-
szabalyok hianyos vagy teljes be nem tartasa
folytan e fert6zottséggel Ujbél szdmolnunk
kell, f6leg a nem vagy nem rendszeresen
ellenérzott magankeltet6k mikodése foly-
tan. A tennivalok vilagosak, de a megyei
allategészségiigyi allomasoknak joval koé-
vetkezetesebben kellene az ellendrzést
folytatni és a szabalyok megszeg6ivel szem-
ben a tobbi baromfitarté érdekében is hata-
rozottan fel kell 1épni. A Mycoplasma men-
tesség ellenérzésére a Stipkovits és mtsai
altal kialakitott hazai modszer szintén al-
kalmas, a nagyszilé és szil6par tenyész
allomanyok tobbségében azt alkalmazzak
is. A probléma itt is a kisebb keltet6kbe
szallitott tojéallomanyokkal és sajnos szé-
mos ok folytdn a végtermék alloméanyokkal
van. Ezek jarvanyvédelme nem Kkielégit8, s
igy a mentesen kelt csibék fert6z6dése
nagyon gyakori. A tartds gazdasdgossagat
ugyanis a fertzott alloméanyok gyengébb
testtomeg-gyarapodasa, a vagoéhidi kobzas
és a jelent6s gyogyszerkdltségek  olyan
mértékben rontjak (4. tablazat.) , hogy a
fert6z6dést6l meg nem o6vott alloméanyok a
min@ség irdnt egyre érzékenyebb piacrol
kiszorulnak.

A valéban mentes allomanyok piaci po-
len6rz6 vizsgalatok, amelyeket rendszeresen
el kell végeztetni és haladéktalanul vissza-
vonni az érvényét vesztett (lejart!) igazola-
sokat. Ervényt kell szerezni annak az el6-
irasnak, hogy keltetni csak az el@irt fert6-
z0ttségtdl igazoltan mentes tojodllomanyok-
bol gydjtott tojasokat lehet.

A mindséget és a termelés gazdasagos-
sagat alapvetéen befolyasolé tobb tucatnyi
tovabbi fert6z6 betegség elleni védekezés
hatékonysagat az alabbi altalanos jarvany-
védelmi szempontok figyelembe vételével

fokozhatjuk. A felsorolas nem fontossagi
sorrendet jel6l, mert barmelyik elhanyagola-
sa a védekezés kudarcaval jar.

1. Az allomanyok fogadéasa elétti alapos
tisztogatds és ellenérzott fertétlenités vala-
mint a telep pihentetése a jarvanyvédelem
alapja. Mindenképpen meg kell akada-
lyozni, hogy egy telepen kilénbdz6 élet-
kort és eltéré faju baromfit tartsanak.
Tapasztalataink szerint minél jobban elhd-
zodik a betelepités, annal inkabb né a ké-
s6bb érkez6 csoportok elhullasi %-a (Lasd:
1. 4bra). Néhany virus természetére, a fo-
gadas el6tti fert6tlenités és a jarvanyvéde-
lem hidnyossagaira valamint a kilénb6z6
életkord csirkék egy telepen torténé tartdsa-
ra vezethet§ vissza, hogy telepeink jelentds
részét, a fert6z6 bursitis, a Marek-betegség
és a fert6z6 bronchitis és a ludtartd telepeket
a Derzsy-betegség virusaval potencionalisan
fert6zottnek kell tekintentink, s csak rend-
szeres vakcinazassal el6zhetjik meg a na-
gyobb veszteségeket. Rendkivil neheziti a
hatékony jarvanyvédelmet a hazai baromfi-
tartds az a sajatossaga, hogy a kisebb lét-
szamu ,haztji” allomanyok a szabadba
jarnak, s ott a szomszédos allomanyok
érintkezhetnek egymassal. Ezért a nagy
létszamu allomanyokat befogadd telepeket
kell a kils6 fert6z6dést6l megvédeni a
szallitoeszk6zok, a takarmany- és a sze-
mélyforgalom szigord korlatozasaval. Kilo-
ndsen vonatkozik ez a bizonyos betegségek-
t6l mentesnek elismert allomanyokra.

2. Rendkivil sebezhet6vé teszik jar-
vanyvédelminket az ellenérzés nélkuli
baromfiszallitdsok, kihelyezések és ag-
gasztd6 mértékben az allatorvosi husvizs-
galat nélkuli (piaci) hdsarusitas. Sajna-
latos, hogy a baromfihus vizsgélatban vitat-
hatatlan prioritasunk ellenére az utobbi id6-
ben mennyire nem szerziink érvényt a nagyon
légen életben 1év6 hatdsdgi el6irdsoknak.
Széles korben tudatositani kellene, hogy az
allatorvosi vizsgalat alél kivont (tdbbnyire
piacon vasarolt) nyershis mindségét és em-



MESZAROS-TANYI: A fert6z6 betegségek elleni védekezés 45

berre, baromfira nézve esetleges fert6z6
voltat (baromfipestis, salmonellosis!) senki
sem ellenérzi! Az ilyen valamivel olcsébb
hisnak nagyon draga lehet a leve...

3. A fert6z6 betegségek elleni védekezés
hatékonysaga doént6 mddon azok gyors
felismerésén és ha sziikséges az igazgatasi
szabalyok haladéktalan  foganatositasan
mulik. A diagnosztikai kdltségek bevezetése
Ota a kért vizsgalatok szama orszagos atlag-
ban jelent6sen csokkent. Ennek sulyos ko-
vetkezménye, hogy az iranyitészervek az
allatokra (és részben az emberre is) veszé-
lyes fert6z6 betegségek el6fordulasardl
hianyos attekintéssel rendelkeznek, s a kolt-
ségek miatt nem torténnek meg az eldirt
diagnosztikai vizsgélatok. Ez nagyban ne-
heziti a fert6z6 betegségek elleni védeke-
zést, ezért a diagnosztikai koltségek viselé-
sében az allamot és a tulajdonost terhel§
hanyadot felul kell vizsgalni. Idetartozik a
jelenlegi esetenkénti vizsgalatok utan befize-
tend6 dijak sok munkat igényld adminiszt-
raciéja is. Nagyban segitene, ha tobb nyu-
gati orszag példajat kdvetve az allattartok
vagy integratorok 4ltal létrehozott egyesu-
lések és az intézetek kozotti szerz6déses
kapcsolat keretében vehetnék igénybe a
diagnosztikai szolgaltatdsokat a rendszerbe
befizetett dij ellenében az allattartok.

4. A fert6z6 betegségek elleni védeke-
zésként a torzsallomanyok fert6zottségét és
fert6zést kozvetitd szerepét tisztazni kell A
vertikalis fert6zés valamennyi lehet6ségét
minimalisra kell csokkenteni. Kozuliuk
elsGsorban a héjfert6zések révén a bujtato-
ban kel6 napos allatok fert6zést kozvetitd
szerepe lehet a legfontosabb. Mindezek a
keltet6 fert6zottségét is jelentik Valoszind-
sitjuk, hogy a tojashéj fert6tlenitésre eddig
altalanosan hasznalt formaiin helyett a Ié-
nyegesen olcsobb és hatékonyabb a megfele-
16 min6ségld H-lag, mert a lag old6 és fer-
t6tlenit6, a nascens klor fert6tlenit6 hatadsa
elegendd az esetleg koros flora elpusztitasa-
ra. Természetesen jok a modern fert6tleni-

ték is, de relative magas aruk hasznalatuk-
nak korlatokat szab. A fert6tlenités haté-
konysaganak ellen6rzésére a tojashéjat leg-
gyakrabban fert6z6 vagy szennyezd index-
baktériumok (E. coli, Salmonella tdrzsek)
vizsgalata a tojashéjdorzsolékb6l és nem a
tojashéjtamponbol alkalmas lehet.

5. Szamos fert6z6betegség az itatovi-
zen keresztul terjed. Az USA-ban és Nyu-
gat-Eurépaban mar kiterjedten hasznalt zart
itat6-rendszerek itt-ott nalunk is megtalalha-
tok. Tapasztalataink szerint az ezeket hasz-
nal6 o6lakban a telepen levé fert6z6 betegség
nem vagy csak kisebb veszteséggel jelent-
kezett, jollehet a nyitott valyls parhuzamos
istallokban a veszteség jelentds mérték(
volt. A nyitott itatok fert6zést kozvetitd
veszélyének mérséklésére tobben prébalkoz-
tak az ivoviz folyamatos fert6tlenitésével
(1000 I ivovizbe fél liter H-lug vagy haztar-
tasi Hypo, esetleg, esetsav, vagy Virkon ill.
Bromosept el6iras szerint).

6. A fert6z6 (féleg l1égzbszervi) beteg-
ségek telepenként okozott veszteségei nagy-
ban figgnek a telepitési sGrlségtél. Az
adott istdll6 mikroklim4ajat elfogadhato
szinten csupan az istall6 miszaki feltételei-
hez viszonyitott telepitési siiriséggel lehet
tartani. A 18-as telepitési siirliség folé menni
fertzott allomanyban a nagy veszteség
kockazatat rejti magaban. Egy megfigyelé-
stink soran (2 abra) egy légz6szervi fertd-
zottséggel terhelt baromfitelepen a vesztesé-
gek a csokkend siiriséget megkdzelitd
aranyban mérséklédtek, ad absurdum 7-es
telepitési s(ir(iség esetében pedig a betegség
egyaltalan nem jelentkezett a fert6zottség
ellenére sem.

7. Ajarvanyvédelem csak vazlatosan is-
mertetett f6bb szempontjai a gyakorlatban
nem érvényesilnek kielégitéen. Ezért ahol
lehetséges  rendszeres vakcinazasokkal
kell a jarvanyvédelem hatékonysagat no-
velni. A szoba johet6 betegségek elleni
immunizalasi lehet6ség bemutatasara itt
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nincs mod, csupan néhany altalanos szem-
pontra hivjuk fel a figyelmet.

Lehetéség szerint a térzsallomanyt kell
vakcindzni mindazokkal a kdrokozokkal
szemben, amelyekkel az allomany fert6zott,
vagy megjelenésiikre realis esély vagy eset-
leges behurcoldsuk katasztrofalis vesztesé-
get okozna, tovabba amely ellen a vakcina-
zést elrendelték

A torzsallomanyokat id6ben kell kiva-
lasztani (nem Ugy, ahogyan pl. egyes ludal-
loméanyokban torténik) mivel ezek immuni-
zalasi programja mhir fiatal korban eltér a
végtermék allomanydk allataitol. A tdrzsal-
lomany bizonyos fert6z6 kérokozoktdl vald
mentességérdl, az ellenérz6 vizsgalatok
idejér6l és eredményeir6l, fert6zottségikrdl,
immunizalasukrol, immunstatuszar6l napra-
kész informéacidkkal kell rendelkezni.

Az allomanyok immunizalhaté képességét
jelent6sen csokkenti a csirkeanaemia, a
Marek-betegség és a fert6z6 bursitis virusaval
val6 fert6zottség. Mivel ezek a virusok széles
korben  el6fordulnak,  immunszuppressziv
hatasukat szakszerli vakcindzasokkal és 2-3
hét alatti alloméanyok fokozott védelmével
lehet csdkkenteni.

A vakcinadzasok soradn a tenyész alloma-
nyokban fiatal korban legalabb 2 alkalom-
mal (altalaban 2-3 hetes id6kozzel)  él6,
csokkent virulenciaju virusokat tartalmazé
nono - vagy multivalens - vakcindkkal
alapimmunitast létesitink. Az igy el6im-
munizalt névendékekben az inaktivalt vak-
cindk erételjes immunvalaszt adnak. Ezt az
emlékeztetd vakcindzéast legkésébb 2 héttel
a tojészezon megkezdése el6tt végezzik el,
féleg tyukal loméanyokban tébbnyire
multivalens vakcinakkal. A tojoszezon el6tti
magas fok( immunitas kialakitasaval nem-
csak a tojokat védjik, hanem utddaik magas
szint  szikimmunitdsanak  biztositasaval
nagyon sokat tehetlink a napos-néhany hetes
allomanyok védettsége, kulondsen a 2-3
hétnél  fiatalabb  korban  bekdvetkezd
immunszuppressziv hatasok kivédése érde-

kében. A tobb tojoszezonon keresztil is
termeltetett allomanyt a kovetkezd tojasra-
kas el6tt inaktivalt vakcinaval egy- vagy két
izben ugyancsak emlékeztet§ vakcinéazas-
ban kell részesiteni.

Az él6virusos vakcinak leghatékonyabb
applikalasi médja az aeroszolos vagy spray-
zéssel torténd immunizalas. Ez kuléndsen 3
hetes kor alatt csak kell6en alacsony viru-
lenciaju virussal végezhetd sulyosabb oltasi
reakcio nélkil. Kit(in6 védettség alakul ki a
kot6hartyara cseppentett él6virusos vakci-
nazas utan is, de ez nagyon munkaigényes
madszer. Az el6bbi mddszerek nagy el6nye,
hogy a léguti fert6zések ellen jo lokalis
immunitast alakitanak ki. Az itatasos elja-
rassal még optimalis korilmények kozott is
egyszeri immunizalassal legfeljebb az allo-
many 80%-ban létesithetd védettség.

A maternalis ellenanyaggal rendelkez6
2-3 hétnél fiatalabb itatdssal immunizalt
allomanyokban a szikellenanyagok jobban
gatoljak a vakcinaban 1év6 virus elszaporo-
déasat (s igy az immunitéas kifejl6édését), mint
az inhalaciés immunizalaskor. Itt hangsu-
lyozzuk, hogy az él8virusos vakcinazasi
programokban a fert6z6 bursitis  elleni
vakcinaval egyidejlileg vagy két héten belil
adott mas betegségek elleni vakcinak haté-
konysaga csokkenhet (Lasd: 3. abra). Mar
ezért is célszer(i a keltet6kben a Marék -
betegségen kiviil a baromfipestis és a fert6-
z8 bronchitis ellen is vakcinazni aeroszolos
vagy sprayzéses maddszerrel.

A hatékony  jarvanyvédelem alapja,
hogy az egyitt él6 allomany homogén im-
munstatuszd legyen. Nagy el6rehaladést
jelentene a naposcsibék minéségében, elsé
immunizalasuk hatékonysagaban, ha egy-
egy keltetébe azonos immunstatuszd tojok
tojasait keltetnénk. Sajnos a keltet6i kapaci-
tds meghatarozasakor figyelmen  kivil
hagyjak ezt a fontos elvet, s kilonbdz6
tojoallomanyokhdl gyd(jtétt tojasokkal rak-
jak meg a keltet6ket. Ennél csak az a na-
gyobb hiba, ha egy telepet kiilonb6z6 kelte-
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t6b6l nem egy idében kelt csibékkel népesi-
tenek be. Sajnos ezen a gyakorlaton eddig
nem sikerllt valtoztatni, s itt is csak abban
bizhatunk, hogy a piaci verseny Kkiszoritja
majd a biolégiai szempontokat figyelmen
kivil hagyo, lelkiismeret nélkili egyéneket
vagy vallalkozékat.

Uj utakat jelent a vakcinazasban az in
ovo immunizalads, amely t6bb, mint egy
évtized 6ta az USA-ban alakult ki és nagy
karriert futott be. Ezt a vakcinizasi mddot
indokolja mar a napos kortdl megjelend
fert6zési veszély (fert6z6 bursitis, Marek-
betegség virusal) vagy a napos csibék vé-
dettségének szortsdga napos korban és
annak fokozddéasa a napok mulasaval. Az
immunizalast 18 napos embrié korban erre a
célra alkalmas vakcina el6irt adagjaval
oranként 20 000 korili embrid oltasat lehe-
tévé tevé oltoberendezéssel végzik. Az
embri6 amnion regébe fecskendezett vak-
cinat az "megissza" és benne a szikimmuni-
tas passziv védelme mellett aktiv védelem
is kialakul, amelyet az akar néhany napos
korban esetleg bekdvetkezd természetes
fert6zés "booster hatds"-a csak er6sit. Elfo-
gadhatd, mar mérhetd ellenanyagtiterre
védelemre mar 10-14 napos kor utan lehet
szamitani és kialakul a védettség is, amely 3
hetes korra jelent6s és brojler kor végéig

biztos védelmet ad.(Lasd: 4. abra) Erételjes
kisérletek folynak a broilerkor valamennyi
vakcinazasanak e madszerrel torténé meg-
oldasara. E kisérleteket hazankban is inten-
ziven végezzik.

Eredményes kisérletekben bizonyitottak
a géntechnikai modszerekkel el6allitott
vakcinak hatékonysagat. Ezek féleg a
baromfipestis, a Marék betegség és a
baromfihiml6 ellen voltak sikeresek, akér
bivalens vakcina formajaban is. Kereske-
delmi forgalomban ezek még nem terjedtek
el. Hazankban a Derzsy - betegség elleni
recombinans vakcina kapott forgalmazasi
engedélyt.

A fentiekben vazlatszer(ien kifejtettekkel
érzékeltetni akartuk a fert6z6 betegségek
meghataroz6 szerepét a baromfi és
baromfitermékek mindségében. Talan sike-
ralt érzékeltetni azt a sokrét(i feladatot,
amelyek e fert6z6 betegségek elleni védeke-
zést hatékonyabba tehetik. Legfontosabbnak
az ismert el6irdsok betartadsat és ahol kell
igazgatasi maddszerekkel azok betartatasat
tartjuk. Ha ezekben nem tdrténik jelent8s
valtozas nagyon sok mai baromfitenyészet
nem bhirja ki az egyre szigorodd piaci ver-
senyt. JO lenne megértetni, hogy igen nagy
tétrél van sz6, s nem sok az id6nk!
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l. tAblazat

Az influenza-virusok osztalyozasa

A két fontos, kiils6 antigén alapjan jelenleg:
15 haemagglutinin és
9 neuraminidase al- vagy szerotipus ismert.

Az A-tipusu influenza-virusok altipusai:

Hemagglutinin altipusok Neuraminidase altipusok
Jelenlegil Korabhi2 Jelenlegil Korabbi2

HI HO, HI, HSW1 N12 NI

H2 H2 N2 N2

H3 H3, Heq2, Hav7 N3 Nav2, Nav3

H4 Hav4 N4 Nav4

H5 Havb N5 NavS

H6 Hav6 N6 Navl

H7 Heql, Havi N7 Neql

H8 Hav8 N8 Neq2

H9 Hav9 N9 Nav6

H10 Hav2

HU Hav3

H12 HavlO

H13

H14

H15

WHO EXPERT COMMITTEE, 1980
WHO EXPERT COMMITTEE, 1971
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2. tablazat

1969-t61 Magyarorszagon a Debreceni Allategészségiigyi Intézetben izolalt
influenzavirusok altipusok és madarfajok szerint

Allatfaj' H3 H4 H5 H6 H7 H10 HI1 besorolatlan @sszesen
Kacsa 3 14 3 10 - 1 12 - 43
Vadkacsa - - - - - - - 2 2
Pézsmakacsa - - 2 - - - - - 2
Gyodngytyuk - 2 1 - 8 - 3 - 14
Pulyka - - - 16 4 6 - 3 29
Osszesen: 3 16 6 26 12 7 15 5 90

x: A tablazatban egy jarvanymenetb6l azonos altipusd virus &ltal okozott betegséghb6l, egy allomanybal
csupédn 1 torzset tintettink fel, mert a bekildések gyakorisadgatdl, az egyedek és a feldolgozhat6 ki-
16nb6z6 szervmintdk szamatol fiiggéen egy-egy allatcsoportban zajlé betegségbdl tébb. esetenként
tobb tiz azonosnak latsz6 virustdrzset is kimutattunk.

Pl.: pulykdb6l 16 mas-mas allomanybdél és id6pontban izolalt virustérzset tiintettink fel, jollehet 6sz-
szesen 64 torzset izolaltunk.
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3. tablazat

Kozolt baromfipestises esetek szdma az Europai Kézdsség orszagaiban

/1990- 1997/

ORSZAG | ‘90 | 91 1 92 93 194 | ‘95 ‘96
Anglia Uu J7 7
Ausztria 1 1 4
Belgium 26 41 1 11 7
Dania 14 4
Finnorszag 2
Franciaorszag 12
Gorogorszag
Hollandia 1 39 21 8 5
Trorszag 2 5 10> 1 1 I
Luxemburg 1 2 1 - 12 1
Németorszag 1 1 3 144 176 | 29 2
Olaszorszag 15 "I | 2 1« 2 1~
Portugalia 4 7 18 12 2 3
Spanyolorszag 2
Svédorszag 1
Osszesen 1 18 83 134 239 66 30

ALEXANDER, D.J. GOUGH, R.E. 1997.

‘97 Osszesen
37 45
4
1 87
18
2
12

10
255

42 623
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MYCOPLASMOSIS miatti veszteségek

Kelési eredmény -5%
Napi testtomeg-gyarapodas -10%
Vagasi testtdmeg -10-20%
Tojashozam - 5-30%
Elhullas, selejtezés + 5-30%
Gyogyszerkoltség + 30%
Uzemi eredmény -15-20%

A fert6zott allomany fogékonyabb:

» anem specifikus hajlamositd tényezdkre;

» aspecifikus hajlamosit6 tényezdkre.

pl. a l1égz6szervi virusok virulens és attenualt valtozataira,
ezért fert6zott allomanyokban az élévirusos vakcinak (spray !)
oltasi reakciét okozhatnak !

51

4. tablazat
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1 4bra
Egyik keltetébdl az elsd, majd masik keltetdbdl
a 4-15. napon telepitett broilerek vesztesége
10 30
bi
15
-0
8 12 12 12 15
12 hétig 7 hétig
2. dbra
Egy broilertelep 6t turnusanak adatai.
Elhullas % és a telepitett 1étszam ezerben
azonos légterd istalléban
400000 T 20

5 S 390000

52,8 45553 a7 444 41,6

- (o)
avégés ati. rajja Naposdb HI- Hh 26
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Az 1. cs/vagy a 14. napon VITAPEST és/vagy guinboro vakcinaval oltott csoportok
HAG- titere és bp. védettsége. Fert6zés a 35. napon.

1. napi VP, 14. napi VP+G 14. napi VP+G 14. napi VI* 1. napi VP, 14. napi VP

0O HAG 21. nap m HAG 35. nap m Védetts.

In ovo GUMBOPHY Uel vakcinazott és kontroll csoport szerolégiai értékei és
bursitis védettsége a 24. napi fert6zés utan

VN

inovo G

IVN 14. nap 1 ELISA 14.n OVN 22. nap 1 EL1SA 22.n

3. abra

4, dbra



A BAROMFI SALMONELLOSIS ELLENI VEDEKEZES
INTEGRALT MINOSEGBIZTOSITASI RENDSZERE

NAGY BELA - BITAY ZOLTAN - KOVACS SANDOR - SZIGETI GABOR - WILLEM
EDEL - CLIFFORD WRAY

A salmonellosisnak els6sorban human egészségiigyi szempontbdl - szamos mas eu-
répai orszagoz hasonldéan tdlnyomdan a S. enteritidis okozta megbetegedéseknek -
Magyarorszagon is kiemelt jelent6sége van, és az utdbbi 15 évben a megbetegedések
szama egyre n6. A rendelkezésre alld adatok szerint a fert6zés els6dleges forrasa a
baromfi eredetd élelmiszer. Ezért a baromfiiparban a Salmonella elleni védekezés egy-
re inkabb mindségi alapkdvetelménynek szamit.

Az anyag roviden ismerteti azokat az altaldnos és specialis alapelveket, melyeket a
takarmanygyartasban a baromfi (hazityuk) tenyészallomanyok huas- és tojastermeld
allomanyok baromfifeldolgozé lizemek és tojascsomagolé ilizemek, valamint keltet6k
Salmonella elleni védekezésében mindenutt szem el6tt kell tartani. Ismerteti tovabba a
Salmonella fert6zottség kimutatasara iranyuld ,.ellenérzé” és ,hivatalos mingsit6”
mintavételek, vizsgalatok modjat és gyakorisagat. Végul pedig ajanlasokat fogalmaz
meg a S. enteritidis vagy S. typhimurium fert6zottség kimutatdsa esetén a kulénb6z6
egységekben foganatositanddé intézkedésekre. Mindezen ajanlasoknak a baromfi ter-
mék elballitas valamennyi fazisaban torténd egységes és kovetkezetes alkalmazasa egy
integralt minGségbiztositasi rendszert alkothat, mely a salmonellosis elleni védekezést
az eddiginél jéval hatékonyabba teheti.

A salmonellosisnak mint ételfertdzés-
nek- szdmos mas eurdpai orszaghoz hason-
lI6an - Magyarorszagon is kiemelt jelent&sé-
ge van. Az 1996. évi statisztikdk szerint a
kozegészségligyi szolgalat altal regisztralt
Osszes bejelentési  kotelezettségl fert6z6
betegség eseteinek 72%-at a salmonellosis
tette ki (28 000 folotti esetszammal) s ennek
88,3%-at - a lehetséges tdbb mint 2100
szerotipus kozul - egyetlen szerotipus (S.
enteritidis) okozta, melynek els6dleges
forrasa a baromfi és baromfi eredet(i nyers
élelmiszer (1). Bar a hazai baromfi alloma-
nyok Salmonella fert6zottségének mértékeé-
rél és a fert6zést okozd szerotipusok meg-

oszlasarol igen kevés megbizhaté adat all
rendelkezésre, az élelmiszer-ellen6rzési
adatok azt jelzik, hogy - a koréabbiakkal
ellentétben - ma mar nem csak a tojas- és
tojastermékekben, hanem a baromfi hisban
is elsésorban a S. enteritidis szerotipus do-
minal.

A fentiekb6l kdvetkez6en a tenyész ba-
romfi és a baromfi eredetl élelmiszerek
Salmonella mentessége alapvetd minGségi
kovetelmény. Emiatt az EU-n beldl is ko-
moly torekvések tandi vagyunk, melyek
célja a Salmonella baktériumok (kiiléndsen
a S. typhimurium és S. enteritidis) eléfordu-
lasanak er6teljes csokkentése. Ezen kdve-
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telményt leghatarozottabban a 117/92 EEC
iranyelv (2) fogalmazza meg, mely az EU-
ba expoitdlé un. harmadik orszagokra - igy
Magyarorszagra - is érvényes.

A védekezésnek szamos modja van
(antibiotikumok, probiotikumok, kompetitiv
bélfléra, vakcinak és mindezek mellett leg-
féképpen a szigori higiénidas rendszaba-
lyok), melyek a rendszeres és célzott vizsga-
latokkal egyitt csak akkor érhetik el célju-
kat, ha ezeket egy un. integralt védekezési
rendszer keretében, a baromfi termék el6-
allitas valamennyi fazisaban alkalmazzuk.
Egy ilyen, - a takarmany el6allitastol kezdve
a tenyészallomanyokon, keltet6kdon &t a
baromfi véagohidakig és tojascsomagoldkig
terjed6 - Salmonella redukcidt célzo, egysé-
ges rendszert képez6 mddszertani ajanlas
gyljteményt az FM PHARE programja
(HU 9304-05-02) keretében dolgoztunk ki
3).

A rendszer legfontosabb céljai:

a/ Salmonella fert6zottség kimutatasa
folyamatos ellen6rzésekkel (HACCP elv);

b/ a fert6zottség megel6zése/csdkken-
tése, folyamatosan végzett célszerili eljara-
sokkal.

A célok elérését szolgadlo altalanos
alapelveket (pl: GMP) valamint a fent emli-
tett, kilonbdz6 termelési fazisokra érvényes
sajatos ajanlasokat az el6adas részletesen
ismerteti. A mindség ugyancsak rendkivil
fontos, egyéb feltételeit illetéen pedig
Szalay Istvannak a Stratégiai Kutatasi Prog-
ramok keretében megjelent anyagara uta-
lunk (4).

ALTALANOS ISMERTETES

A rendszer olyan mddszertani ajanlasok
gy(ljteménye, melyek a modern baromfitartd
tizemekben (elsGsorban kilféldi tapasztala-
tok alapjan) megalltdk helyiiket, s ezeket
hazai tapasztalatokkal egészitettik ki, és
adaptéltuk a hazai adottsdgoknak megfele-
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I6en. Az itt ismertetendd rendszer a
tenyészallomanyok-, valamint keltet6k- és
termelé allomanyokra tovabba a tojascso-
magolokra vagdhidakra és takarmanygyar-
tokra vonatkozoan tartalmaz ajanlasokat. A
rendszer sikere jelent6s mértékben maulik
azon, hogy a baromfi Gzemek, kiilonbdz6
egységeiben a megfeleld ajanlasokat egya-
rant alkalmazzdk. Leghatékonyabb pedig
akkor, ha az egymassal 0Osszefligg6 vala-
mennyi (takarmanytél vagoéhidig terjedd)
egység ilyen - vagy ezzel ekvivalens -
Salmonella csékkentési rendszerben miko-
dik. Alkalmazasanak alapelve az 6nkén-
tesség, - mely bizonyos piaci nyomas esetén
nagyon gyorsan érvényesiilhet. Az allam
részvétele - egyel6re - minddssze a maod-
szertani ajanlds kozrebocsatasaban  all,
melynek els6 1épését megtettiik azaltal, hogy
az ajanlas gyljteményt valamennyi megyei
allategészségigyi allomashoz eljuttattuk,
tovabba az érdekl6d6 nagylizemi valamint
hatésagi és laboratdriumi allatorvosoknak -
egynapos tovabbképzés keretében ismertet-
ve - kiadtuk. Ennek lényegét az aldbbiakban
kiséreljik meg 6sszefoglalni.

A Salmonella kimutatasi vizsgalatok
valamint a Salmonella el6fordulas erétel-
jes csokkentését szolgalé ajanlasokban az
aldbbi nagyon lényeges - épp ezért kozos -
alapelveket kell megemliteni:

- az lUzemekben az ilyen irdnyd munka-
kat (legalabb szaktanacsado6i szinten) allat-
orvos kell, hogy irdnyitsa;

- az Uzemeknek megfelel6 takaritasi,
fert6tlenitési programinal kell rendelkeznie
és a helyes gyartasi gyakorlat (GMP) el@ira-
sait be kell tartani;

- a telep irdnyitasa is helyezzen kiilénds
sulyt a higiénia és tisztasag szintentartasara;

- a nemkivanatos mikroorganizmusok
behurcolasat meg kell akadalyozni;

- végezzenek rendszeres Salmonella
(fert6zottség) kimutatasra iranyulo vizsgala-
tokat (e célbdl megfelelének mindsitett
laboratériumokban);
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- a vizsgalatok eredményeir6l
adatnyilvantartast kell vezetni.
A rendszer specifikus el8irasai az
aldbbiak szerint taladlhaték
1 Alapdokumentum,
. Tenyészallomanyok,
. Keltet6k,
. Broilerallomanyok,
. Arutojas termel6 allomanyok,
. Tojascsomagol6 izemek,
Baromfi vagohidak és daraboloize-

~No oA wN

mek,
8. Takarmanygyarté izemek,
9. Tisztitas és fert6tlenités el6irasai.

RESZLETES ISMERTETES
Az alapdokumentum

Tartalmazza a sziikséges hazai és nem-
zetkdzi referencidkat (pl: 92/117 EU) va-
lamint a fogalommeghatarozasokat, a
Salmonella csékkentési programban valo
részvétel feltételeit és ehhez sziikséges min-
tavételek maédjat, idészakossagat (kilonds
tekintettel a keltet§lizemekre és tenyész-
allomanyokra), valamint a Salmonella ki-
mutatasi modszereket (szallitoladak,
naposbaromfihullak, névendék és tojotyu-
kok, befulladt tojasok, valamint bélsarmin-
tak és keltet6i por, kdrnyezeti mintak) és az
esetleg gyanuba keril6 antibakterialis
maradékanyagok kimutatdsat célzd vizs-
galatok maédszereit. Ezen tdl - egy orszagos
monitoring programhoz valé adatszolgalta-
tas igényét flgyelembevéve - kisér@irat és
eredménykozI§ irat mintakat kozol.

A vizsgalatok tekintetében a dokumen-
tum  megkllénbdztet  “ellenérz6™  és
"hivatalos mingsit6" vizsgalatokat, melyek
kozil az el6bbit barmely szakmailag megfe-
lelének mindsitett (akkreditalt) laboratori-
um, mig az utobbit csakis olyan allami labo-
ratorium végezhet (mégpedig a tenyész-
alloméanyokban és a keltet6kben), melynek

pontoseziranyd mikodését az FM Altal

kijelolt
Orszagos Elelmiszervizsgélé Intézet engedé-
lyezi és rendszeresen ellenérzi. Az alapdo-
kumentumot a rendszer valamennyi terlle-
tén az abban résztvevd lzemeknek ismerni
és értelemszer(ien alkalmazniuk kell.

A tenyészallomanyokra vonatkozé elgira-
sok

Uzemvezetési kovetelmények. Ezek
soraban az 6nkéntes résztvevd vallalja, hogy
lizemében megfelel6 higiénés programot
m(ikodtet, s annak hatékonysagat ellendrzi,
tovabba teljesiti az dllomany-nyilvantartas, -
mozgds, - egészségligyre vonatkoz6 adat-
rogzitési kotelezettséget. Végul vallalja
allatorvos (szaktanacsadod) alkalmazasat.

Telep elhelyezése, és épiletei. Legna-
gyobb hangsuly az izolaltsagon, a szennye-
zett és tiszta részek megbizhat6d elkilonité-
sében (61t6z6k kialakitasara, hulla és tragya
eltavolitas) van. Az épiletek elhelyezése,
szerkezetilk és beosztasuk olyan legyen,
hogy a GMP kdvetelmények érvényesiilhes-
senek (pl: istallo bejaratok el6tti ,,tiszta” és
»szennyezett” terek elkilénitése), hogy
épuletek kozott fert6z6 anyag ne juthasson
at, hogy ragcsalok és vadmadaraktél mente-
sek maradjanak.

Termeléssel kapcsolatos kovetelmé-
nyek. A miikddés a jovahagyott allategés-
zségligyi programok szerint folyik, melynek
kiemelt része a horizontalis szennyez6dések
(fert6z6 anyag behurcoldsanak) megakada-
lyozésa. Idevonatkoz6 (személyi higiéniat és
ruha-, labbeli cserét érint§) el6irdsokat be
kell tartani és betartasukat sziikséges ellen-
Grizni.

A takaritas, karbantartas és fertGtlenités
a legkritikusabb feladatsor, melyben rendki-
vil fontos a megfeleld sorrend és az alapos-
sag valamint a fert6tlenités hatdsfokanak
laboratériumi ellen6rzése. Ezt koveten az
Uj alloméanyok fogadasara, azok tartdsara,
takarmanyozésara vonatkoz6 higiéniai kove-
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telményeket sorol fel az ajanlas (pl: lehet6-
ség szerinti egyszerre fogadas, almozas,
esetleges kompetitiv fléra /CE/, vagy vakci-
na alkalmazasa). A takarmanyra vonatkozo-
an itt meg kell jegyezni a min@ségi garanci-
dkat és azok laboratdriumi ellen6rzését
célz6 ajanlasokat. A keltetd tojasok gydijté-
sét, tarolasat, szallitasat a szennyezett toja-
sok eltavolitasat - a vertikdlis fert6zésatvitel
megakadalyozéasa céljabol - szigord elGira-
sok szabalyozzak. Kulon rovid fejezetek
foglalkoznak a hulla-eltavolitas (és gy(ijtés)
valamint az allomanyok kitelepitése és jar-
mvek, szallitéeszk6zok hasznalatara vo-
natkozo6 rendszabalyokkal.

Salmonella kimutatdsra vonatkoz6
el6irdsok. Alapjaban véve a 92/117. EEC
iranyelveket kovetik (hazai tapasztalatokkal
kiegészitve). Ezek szerint alapvetéen bakte-
riologiai mddszereket alkalmazunk:

Napos korban: csibeszallitd6 dobozok és
utihullak

1-5. napos korban: elhullott csibék;

4 hetes korban és tojasrakas el6tt 2
héttel: bélsarmintak (60g).

Termelési id6szakban:

- 2 hetes id6kozzel, bélsarmintak (60g);

- vagy keltet8i ellen6rzés: befulladt tojas
vagy meconium.

Hatdsagi mintavétel (és ellen6rzés)
minden 8. héten.
Salmonella enteritidis és/vagy

typhiimirium kimutatasa esetén, a fert6-
z0(tséget hatésagi mintavétellel (istallonként
60 baromfi szerveinek 5-0s csoportokban
valo feldolgozasaval) kell megergsiteni.
Esetleges szeroldgiai vizsgalatok pozitivita-
sa esetén a fenti bakterioldgiai vizsgalatokat
kell elvégezni. A fenti (hat6sagi) vizsgalat
altal is meger6sitett S. enteritidis és/vagy
S.typhimurium pozitivitds esetén az ajanlas
szerint, mindent meg kell tenni a telepen
levé baromfi (Gjra) fert6zésének megakada-
lyozéasara, és el kell végezni a fert6z6dés
eredetét célzé (kornyezeti, szarmazasi sth.)
vizsgalatokat.
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Salmonella pozitiv allomanyokra vo-
natkozé teenddk. Pontos adatokat Kkell
vezetni. A fert6zott allomanytdl szarmazo
tenyésztojasokat pasteurézésnek kell ala-
vetni (vagy megsemmisiteni), a baromfi
allomanyt, ill. fert6zoétt allomanybol kelt
naposcsibéket pedig a 92/117. EEC iranyelv
szerint meg kell semmisiteni, ill. fert6zési
artalmatlansagat biztosit6 maddon feldol-
gozni ill. kezelni. Az igen értékes allomany-
ra vonatkozéan a 92/117. EEC. iranyelv Un.
alternativ._megoldasok (pl. antibiotikumos
kezelés) lehetdségét is fenntartja.

Adatnyilvantartas. Ugyancsak fontos
mindségi kovetelmény, mely a tenyész-
alloméany esetében tartalmazza: az allomany
naplét, (érkezési, szarmazasi, kezelési, el-
hullasi  és  vizsgalati  adatokkal). A
tenyésztojas elad6 a vevl kérésére koteles a
fenti hiteles adatokat megadni.

A keltet6lizemek

Uzemvezetési kovetelmények lényegé-
ben azonosak a tenyészallomanyokra vonat-
kozékkal, azzal a kilénbséggel, hogy itt a
dolgozok szakmai tudasanak és fegyelmé-
nek, a higiénids el6irasok betartasanak,
adatnyilvantartasnak (keltetési napld) még
nagyobb szerepe van.

A keltetd elhelyezése épulete(i) vonat-
kozasaban az alapvet§ szabalyok a
tenyészallomanyokéhoz nagyon hasonléak,
kilonos tekintettel kell lenni azonban arra,
hogy a helyiségek jol tisztithatok és fert6t-
lenithetek legyenek, hogy a GMP szabalyai
érvényesiljenek, s hogy a ,,szennyezett” és
Htiszta” részek jol elkiloniljenek (pl: hulla-
dékot  zart  tartdlyban  tarolni). A
keltet6tojasok fert6tlenitéséhez kilon helyi-
séget kell biztositani.

Az lzemeltetés kovetelményei. Kiemelt
helyen szerepel az altalanos targyi és szemé-
lyi higiénia  folyamatos fenntartasa
(latogatok minimalizalasa, mellékhelyiségek
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sth.), valamint a keltetést kovet6 takaritas
karbantartas, fert6tlenités és ezek hatékony-
saganak ellendérzése, mely utébbi folyama-
tokat azok pontositasat a GMP leirasnak is
tartalmaznia kell (Id kés6bb: a , Tisztitas és
fert6tlenités” c. fejezet).

Az Uzemeltetés tovabbi kritikus fazisa -
keltet6tojasok beszerzése, tarolasa és fert6t-
lenitése, melyre vonatkozé el6irdsok kozil
kiemelendd, hogy a keltetétojasok lehet6ség
szerint - jelen rendszerben résztvevd
baromfitelepr6l szarmazzanak, szallitasuk a
keltet6 Uzem sajat gépjarmivével torténjen,
s eredetilk a szarmazasi gazdasagig a kelte-
tést kdvetden is visszavezethetd legyen.

Salmonelldk kimutatisara iranyuld
vizsgalatok. A tenyészallomanyok ellendr-
zésénél irottak szerint (a 92/117.EEC
irdnyelvek alapjan) vagy az é&llomanyt
(bélsarminték), vagy az allomanybdl kelte-
tett naposcsibéket kell kéthetenként vizs-
galni. Javasolt tovabba legaldbb kétheten-
ként egy ,.csibepor” minta (25g) vizsgalata
is. A vizsgalatok 8 hetenként hat6sagi vizs-
galatok legyenek.

Amennyiben a vizsgalatok S. enteritidis
és/vagy S. typhimurium fert6zottséget mu-
tatnak, el kell végezni a szarmazasi lzem
felulvizsgalatat (ha az nem vezet(het) ered-
ményre, akkor valamennyi szo6bajohetd
lizem vizsgéalatat) tovdbba vizsgélatot kell
végezni azon allomanyokban ahova a fert6-
z06tt keltet6b6l naposcsibéket helyeztek Kki.
Salmonella fert6zottség megallapitasa ese-
tén el kell végezni a fert6zésre gyands
keltet6tojassal vagy naposcsibével kontak-
tusba keriilt személyek feliilvizsgalatat is.

Salmonella pozitiv keltet6kre vonat-
kozé teend6k. A fertdzésre gyanisnak nyil-
vanitott keltet6i tojasok és csibék adatait
pontosan rogziteni kell. Ennek alapjan a
keltet6i tojasokat pasteurfzésnek kell ala-
vetni vagy megsemmisiteni, a még keltet6-
ben levd csibékkel egyiitt. Ezt kdvetben - a
keltet6t (részeit) alaposan takaritani majd
fert6tleniteni (I: kés6bb), végil a fert6tleni-

tés hatékonysagarol laboratériumi vizsgalat-
tal meggy6z6dni szikséges. Elégtelennek
bizonyult  fert6tlenités  esetén Ujabb
(tovabbi) takaritas és fert6tlenités szlikséges.

Adatnyilvantartas a keltetési naplo
pontos vezetésében nyilvanul meg, mely
tartalmazza a keltet6tojas és csibe forgalom
adatain tal, a vizsgalatok és fert6tlenitésekre
vonatkozd adatokat is.

Broiler allomanyokra vonatkozé elGira-
sok

Uzemvezetési  kovetelmények, meg-
egyeznek a tenyészalloméanyoknal irottakkal.
A telep elhelyezésére és épuleteire, vo-

natkozé kovetelményeket illetéen
(tenyészallomanyok).
Termeléssel kapcsolatos kovetelmé-

nyek. Amennyiben a hdscsibe termel6 allo-
many a Salmonella csdkkentési programban
részt vesz, gyakorlatilag ugyanolyan szigoru
higiéniai rend szerint kell a termelést foly-
tatnia, mint amely a tenyészallatokra nézve
ajanlott. Fontos kovetelmény, hogy napos-
csibét csak olyan keltet6b6l fogadhat, mely
részt vesz a jelen mindségbiztositasi rend-
szerben és amelyekben S. enteritidis vagy S.
typhimurium baktériumokat nem izolaltak.
Az elhelyezésben az ,all in”, ,all out” elvet
kell szigorGan betartani. Takarmanyt olyan
szallitotdl kell beszerezni, mely gyartasi
el6irdsaiban ugyancsak a jelen rendszer
szerintjar el.

Salmonellak kimutatasa és a telepi
higiénia ellen6rzésére iranyulé vizsgala-
tok broilerallomanyokban az érkezéskori
és 1-5 napos kori vizsgalatokat illetéen
megegyezik a tenyészallomanyokéval. Ezen
tal a vagas el6tt 7-10 nappal kell alloma-
nyonként 60g bélsarat vizsgaltatni.

Meg kell emliteni azonban, hogy a
92/117. EEC iranyelv a broiler alloméanyok-
ra nézve nem ir el§ vizsgalati és ellenrzési
kotelezettséget. Epp ezért pozitiv eredmény
esetén az allomany tovabbi sorsara vonatko-
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zo6an sem rendelkezik a fenti iranyelv. E
tekintetben jelenleg az egyes vagohidakon
keresztlil érvényesiilé mindenkori kovetel-
ményeket kell figyelembe venni, s feltétle-
nil le kell vonni a megfelel6 kdvetkezteté-
seket a kdvetkez6 allomanyra vonatkozoan
(szigoritott higiénia horizontalis fert6z&dés
megakadalyozédsa, fokozott hatékonysagu
preventiv intézkedések - kezelések - napos
kortol kezdve).

Adatnyilvantartas, informaciok terén a
tenyészallomanyoknal irottak érvényesek a
broiler alloméanyokra vonatkozéan is, azzal
a tobbletigénnyel, hogy az allomany egész-
ségér6l, sulyardl az utihLillakrol és a fogadas
korilményeir6l  alairasokkal  hitelesitett
adatokat kell vezetni, kiegészitve az alkal-
mazott takannanykiegészit6kre vonatkozo
adatokkal. Kulon el8irdsok vonatkoznak a
vagohidi szallitds kapcsan a vagoéhid altal
kért adatokra (pl: utolso etetés, itatds ideje,
utolsé  heti elhulldsi szazalék és a
Salmonella vizsgalatok eredménye).

Arutojas-termeld allomanyokra vonatko-
z6 el6irasok

Uzemvezetési, telep elhelyezési és
termelési kovetelmények lényegében meg-
egyeznek a broiler alloméanyoknal irottakkal,
a tojofészkekre és a tojasgyujtésre vonatko-
z6 kiegészitésekkel. A tojasfészkek vagy
battéridk takaritasara és ferttlenitésére
valamint ezek hatékonysaganak ellendrzése
kilénds gondot kell forditani. Ami az étke-
zési tojasok gyljtését és tarolasat illeti,
legfébb szabaly a minél gyakoribb és higi-
énikus gydjtés, a szennyezett tojasok elki-
Ionitése  (tisztitdas, lemosas, fert6tlenités
tilos).

Salinonellak kimutatasara és a telepi
higiénia ellen6rzésére iranyulé vizsgala-
tokat a 92/117. EEC iranyelv nem teszi
kotelez6vé. Ennek ellenére, a rendszerben
résztvevd allomanyok szamara ajanlatos a
2.4 pontban irott csibe-vizsgalatok elvégez-
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tetése, valamint a tojasrakas elétt kb. legfel-
jebb 3 héttel elvégzendd bélsarvizsgalat
(60g/allomany). A termelési id&szakra vo-
natkozéan a tojéallomanyba valé bevitel
napjan, majd a vagas el6tt 7-10 nappal java-
solt a fenti bélsarvizsgalatot elvégeztetni. A
vagas el6tti (utolsd) vizsgalat pozitiv ered-
ménye esetén a legfontosabb teend6 az
épuletnek a kdvetkez6 allomany biztonsagos
(Salmonella mentes) fogadasara valo el6ké-
szitése és a vagohiddal vald egyeztetés
(vagasi rendbe illesztés). A napos kortdl
inditott egyéb vizsgalatok pozitiv
Salmonella eredménye esetén az adottsagok-
tol fliggben antibiotikumos és kompetitiv
antagonista (CE) flords és/vagy vakcinas
kezelésekkel lehet Salmonella fert6zottséget
lényegesen csokkenteni. CE fléra és vakci-
nak (él6 vagy eldlt) alkalmazasa megel&zési
célzattal is ajanlhaté, Németorszagban az
arutojastermeld  alloméanyok vakcinazasa
egyenesen kotelezd (5).

A fert6zott allomany utani takaritast és
fert6tlenitést szigoritott higiéniai fegyelem-
mel kell végezni és egybe kell kétni a fertd-
z0ttség terjedését megakadalyozo intézkedé-
sekkel (tragya, alom, biztonsagos artalmat-
lanna tétele).

Adatnyilvantartas és informacio tekin-
tetében els@sorban az arutojas vasarldjanak
kérései a mérvadok. Ezek alapjan a termel6-
lizem koteles adatokat szolgaltatni az allo-
many mindségérdl, termelési id6tartamrol,
megbetegedésekrél, a vizsgalatok eredmé-
nyeir6l, valamint a kezelésekr6l, takarmany-
kiegészitésekrdl (varakozasi idg).

Tojascsomagolo és eloszto alloméasok

Magyarorszagon tojaseloszté alloméasok
ilyen formaban nem mikddnek ezért a ro-
vidség kedvéért ezen anyag keretében az
ajanlasokat illetéen csak a kiadott teljes
iranyelv idevonatkozé részére utalunk.
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Baromfivagohidak és feldolgozé Gizemek

Higiéniai kovetelmények. A baromfi-
vagohidak és daraboléiizemek létesitésére és
az ilyen tevékenységet folytaté Uzemek
higiénidjara  vonatkozé jogszabalyozasa
3/1989. (11l.12) MEM SZEM egyiittes
rendelet és a 41/1997.(V.28.) FM rendelet
»Elelmiszerhigiéniai Szabalyzata” valamint
a Tandcsnak a friss baromfihis termelését és
piaci értékelését befolyasold egészséglgyi
probléméakkal kapcsolatos 92/116. EEC
irdnyelvvé) madositott 71/118. EEC irany-
elv régziti.

Altalanos lizemeltetési kovetelmények.
A baromfivagohid vagy darabol6liizemnek
be kell tartania a Salmonella elleni védeke-
zést célzd integralt mindségszabalyozasi
rendszer értelmében azokat a kovetelmé-
nyeket, melyet a fenti jogszabalyok el6irnak.
Ennek a rendszernek érdekében megfeleld
és kovetkezetes higiéniai programot kell
m(kodtetni. Az Uzemelteté feladata, hogy
megtesz minden t6éle ésszerlien elvarhato
kovetelményt, hogy a rendszer zavartalanul
m(ikddjon és egyben minden intézkedése a
rendszer mikoddtetése érdekében torténik.
Egyutt kell mlkddni mindazon védekezési
és javitd célzatu intézkedések végrehajtasa-
ban, melyekre e rendszer értelmében sziik-
ség van. A rendszernek és az lzem adottsa-
ganak megfeleld rendszabalyokat fektet le
az Uzem szédmaéra.

A rendszer mikodtetése. A Salmonellas
szennyez6dés csokkentése érdekében a
Salmonellaval fert6zott allomany levagasat
a vonatkozé hazai és EEC iranyelveknek
megfeleléen kell végezni. Ez azt jelenti,
hogy az ilyen baromfit a munkanap végén le
kell végni, illetve olyan koriilmények kozott,
amelyek kizarjak, hogy az ilyen baromfi
mas baromfi barmineml szennyez&dését
idézze el6.

A Salmonella elleni védekezéssel kap-
csolatban kilonds figyelmet kell forditani
mindazon pontokra, amelyek t6bbé-kevéshé

a HACCP elv szerinti kritikus ellen&rzé-
si/szabalyozasi pontoknak felelnek meg.
llyenek az allomany allapota, az allatok
egyoOnteti mérete, a szallitas, a szallitoesz-
kozok milyensége, az él6baromfi felfliggesz-
tése, az elvéreztetés, a forrazas, a kopasztas,
a kizsigerelés, a permetezéses testmosas, a
hités, valamint a darabolas.

A vizsgalatok és ellen6rzések. A
baromfivagéhidakat és daraboldiizemeket
folyamatosan megfelel6 rendszerességgel
ellendrizni kell Uzemeltetés kozben és ta-
karitas, fert6tlenités utdn, mikrobaszam és
Enterobacteriaceae szdm és Salmonella
meghatarozassal. A mintat 100 cnr-rél kell
venni és a vizsgalatot az Alapdokumentum
mellékletében ko6zélt 1SO szabvanyoknak
megfeleléen kell végezni. A mintavétel
gyakorisdga kéthavonta 10-15 mintavételi
hely. A kapott eredményekrdl diagramot
kell késziteni.

A baromfi test feliiletét hasonl6képpen
100 cnr-es tamponos letorléssel kell meg-
mintazni (egész baromfi esetén a hat, vagy
inellizom és begy tajékarol, darabolt ba-
romfi esetén b&rdés vagy vagott fellletrél). A
vizsgalat iranya Salmonelldk kimutatasa,
Enterobacteriaceae és mikrobaszam megha-
tarozdsa. A vizsgalati modszer: lasd el6z6
bekezdés. A mintavétel gyakorisaga leg-
alabb kéthavonta 5-5 minta. A vizsgalati
eredményrél diagramot kell késziteni.

Takarméanygyarté tzemek

Takarmanymindség iranti kovetelmé-
nyek. A baromfiszektorra vonatkozé integ-
ralt mindségszabalyozasi rendszer magaban
foglalja a takarmanyokra vonatkoz6 kéve-
telményeket is. Ennek értelmében a
baromfitakarméanyoknak az allatok és az
emberek biztonsagara, valamint a kérnyezet
védelmére, az ,alapmindségre” vonatkozo
torvényeknek is meg kell felelniik.

A takarmanyok fontos szerepet jatszhat-
nak a Salmonella fert6z6dések kialakitasa-
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ban, ezért 92/117. EEC Iranyelv értelmében
a baromfitakarmanyoknak Salmonella men-
tesnek kell lennitk, a GMP és a HACCP
(Veszély - Elemz6 Kritikus Ellen&rzési
Pontok) alapelvek alkalmazasaval a gyartasi
és ellendrzési folyamatok komplex rendsze-
re, azaz egy mindségbiztositasi rendszer
alakithaté ki, amely lehet6vé teszi a
Salmonella mentes takarmany el&allitasat.

A rendszer mlkodtetése. A mindség-
biztositasi rendszer a takarmanyiizem vala-
mennyi teriletét (Iétesitmények elhelyezése,
személyi allomany, alapanyagok, termelési
folyamatok, késztermékek, tarolas, kartevok
elleni védekezés, higiénés intézkedések,
vizsgalatok és ellendrzések rendszere, szalli-
tas) atfogja. Az tizem mikddésének irasban
rogzitett legfontosabb eleme a GMP Kézi-
konyv, amely referenciaként szolgal a rend-
szer megvalositasa és fenntartasa soran.

Salmonella mentes takarinanyel6-
allitds. Salmonella mentes takarmany leg-
egyszer(ibben a pellétezéssel egybekotott
hékezeléssel biztosithato. Kell6 hatékonysag
akkor érhet6 el, ha a keverék nedvességtar-
talmat g6zbefajassal kb. 4%-kal megemel-
jik és 80 °C-on legaldbb 70 masodpercen
keresztill biztositsuk a h6kezelést. A hékeze-
lést6l a kiszallitasig terjed6 id6szakban meg
kell akadalyozni a Salmonellaval val6 ajboli
szennyezd8dést. Szerves savak vagy keveré-
keik (pl. propionsav, hangyasav, és ecetsav)
alkalmazésaval a takarmanyokban [év6
sallmonelldkat ugyancsak hatékonyan el
lehet pusztitani.

Ha a keveréktakarméanyt semmilyen ke-
zelésnek nem vetik ald, Ggy az lzemnek
olyan mértékben kell ismernie a nyersanya-
gok és az egyéb Osszetevék mikrobiologiai
min@ségét, és a létesitmény higiéniai allapo-
tanak olyan szinvonallnak és ellendrzottségi
fokinak kell lennie, amely a Salmonella
mentességet eleve garantalja.

Vizsgalat és ellendrzés. Az tizemeknek
a min@ségellendrzési terv alapjan id6sza-
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konként az aldbbi vizsgalatokat kell elvé-
geznilk.

Hékezelt takarmanyok esetén: Salmo-
nella és Enterobacteriaceae-szdm vizsgalata
hetenként egyszer a termelési folyamatok
minden kritikus ellendrzési pontjan.

Egyéb modon el8allitott takarmanyok
esetén: Salmonella vizsgalata a nyersanya-
gokbodl és a végtermékbdl a termelés volu-
menétdl fliggé gyakorisaggal. (A mintak fele
a végtermékbdl kell, hogy szarmazzon).

Az allati takarmanyok Salmonella és az
Enterobacteriaceae-szam vizsgalatara szol-
galé laboratoriumi moédszereket az 1SO
6579 illetve az ISO 7402 és az MSZ 69-77-
87 sz. szabvany taglalja.

Ha a hat6sagi ellen6rzés soran vett vég-
termék mintakbol Salmonelldkat izolalnak,
az Uzem a termelés higiénidjanak javitasara
szolgald intézkedéseket koteles tenni.

A vizsgalatok és ellen6rzések eredmé-
nyeit, valamint a kritikus ellen6rzési pontok-
ra vonatkoz6 feljegyzéseket ugy kell nyil-
vantartani, hogy azok két évig visszakeres-
het6k legyenek.

Tisztitas, fert6tlenités, ragcsaloirtas

A fert6z6dés megel6zése valamint a
fert6zottségt6l vald mentesités egyarant
megkivanja, hogy a baromfi (vagy baromfi
termék) el6allito tGzemben a helyi adottsa-
goknak leginkdbb megfeleld, jol atgondolt
tisztitasi fert6tlenitési és ragcsaldirtasi el6-
irasok legyenek s azokat maradéktalanul
betartsadk. E célb6l szamos jé munkarendi és
fert6tlenit6 valamint ragcsaloirtd szerre
vonatkoz6 részletes leirds 0Osszefoglalasat
adja a sz6banforgd fejezet, mely 1ényegében
egy, a WHO altal 1993 jdniusdban Ba-
kum/Vechta-ban tartott mihelytanacskozas
alapjan sziletett ajanlasok gydjteménye (6).
Az ajanlas igen nagy figyelmet szentel a
helyes takaritdsnak, s a gazzal torténd
(leghatékonyabbnak ismert) fert6tlenitésnek,
tovabba a forrd gbzzel torténd fertbtlenités-



62 "AGRO-21" FUZETEK AZ AGRARGAZDASAG JOVOKEPE

nek és a fert6tlenités hatékonysagat ellendr-
z6 laboratériumi  modszereknek.  Kildén
ajanlasok foglalkoznak a baromfitarté épiile-
tek és kilon a keltet6 éplletek és gépek
fert6tlenitésével kapcsolatos teendékkel.

A ragcsaloirtassal - mint a Salmonella
elleni védekezés egyik legnehezebb pontja-
val - kildén fejezet foglalkozik melynek
szerkeszt6i e kérdés legjobb angol és ameri-
kai szakért6i (Opitz, H.M. és R. Davies)

voltak. Felhivjak a figyelmet az épiletek
ragcsaldbiztos voltanak technikai feltételeire
s a védekezés hazankban is megval6sithato
eszkdzeire.

Az idevonatkozdé valamennyi anyagrész
kozos alapja - s igy a min6ségellen6rzési
rendszer egyik zaloga - a pontos kivitelezés,
a pontos adatvezetés és a dokumentaciok
megbizhaté archivalasa.
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AZ ALAPANYAG FELDOLGOZAS ES A PIACRA JUTAS MINOSEGI
UGROPONTJAI A BAROMFIIPARI TERMEKEKNEL

CSERHALMI ZSUZSANNA-HORVATH ERIKA- MAGYAR KATALIN

A baromfihUs a vilag népességének ellatasaban dinamikusan névekvd aranyt képvi-
sel, az elérejelzések szerint az ezredforduldéra felilmulhatja a 70 millié tonnat.

A magyarorszagi baromfihis termelés 1960-as évek végén indult rohamos fejl6dés-
nek. Korszer( hibridek és technolégiak felhasznaldsaval az agazat a 70-es évek végére
vilagszinvonalon is jegyezhetd korszer(i baromfiiparral rendelkezett. Az 1960. évi 9,3
kg/fé6 baromfihis fogyasztas 1980-ra 18 kg-ra majd kisebb megtorpanas utan 23-24 kg-
ra nétt A fejlédést két tényez6 motivalta egyrészt a belsé fogyasztads ndvekedése, mas-
részt a KGST konkrétan megfogalmazott s az arucsere egyezményekben régzitett igé-
nye Az 1988-as csucsévben a baromfiexport 61%-a a Kelet-Europai orszagokban,

28%-a, azaz 62 Et az eurdpai kozdsségbe iranyult. Ez az arany 1996-ban mar 8% (9 t)
Kelet-Eurdpa, illetve 73% (80 Et) ELI volt.

Az EU-b ui elért és jdonak mondhat6 piaci pozicionkat csak abban az esetben tudjuk
megtartani, ha fokozzuk mindazokat a torekvéseket, melyek a magyar baromfi-
termékek jo mindségének megtartasat és javitasat szolgaljdk. Feladataink e ekintetben
a szabvanyositas, a termelési és forgalmazasi folyamatok kritikus pontjainak feltarasa,
a higiénias kovetelményeknek vald megfelelés, a baromfi termékskala olyan iranyu
fejlesztése, amely struktirajaban és részleteiben egyarant megfelel az EU bels6 valasz-
ték és mindség iranti |genynek

Okol6giai elényeinket és meglévé kapacitasa.nkat ugy Kkell klhasznalnl hogy a
csatlakozas utan témegpiacokra termeljuk, az un. harmadik orszagokban utéképes
exportérként mikddhessunk.

Mindezek érdekében termékeink versenykepesseget a baromfivertikum valamenny.
fazisdban javitani kell. Véleményiink szerint ez a bioldgiai biztonsag fokozasat, a fert6-
z6 betegségektdl vald teljes mentesség elérését, a hizlalasi paraméterek jav.tasat, az
optimalis telep- és (izemnagysag kialakitasat, a t6keforrasok bévitését es ésszehangola-
sat, valamint a feldolgozéasi és forgalmazasi koltsegek csokkenteset kell, hogy jelentse.

egyik legfontosabb feladat, mely csak a
realitds talajan képzelhet6 el. Ennek fontos
része az élelmiszerbiztonsagi és mindségi
rendszerek bevezetése és mikodtetése.
Feladatként jelentkezik a megfelel§ alap-
anyag mindség is a tenyészt6kkel szoros
egylttm(kodésben. A piacszerzés tovabbi

A magyar baromfiipari dgazat helyzete a
90-es évek elejétél nagyon ellentmondasos.
Sulyos, negativ probléméak terhelik, mint
példaul a piacvesztés, mely els6sorban az
export piacon jelentkezik. A baromfiipar ez
iranyd mélypontjat 1993-ban élte meg. A
piacok visszaszerzése ennek megfeleléen az
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termékfejlesztések nélkiill ugyancsak elkép-
zelhetetlen.

A tanulmanyban osszefoglaltuk a vilag-
gazdasagban mutatkoz6 tendencidkat kiil6-
nds tekintettel a baromfihlGs piacra, a ma-
gyar baromfiipar jelenlegi helyzetét és me-
lyek a termékfejlesztés f6 iranyai a vilagban.
Kulénds hangsulyt fektettink a HACCP
rendszer baromfiipari bevezetésére, legalabb
ugyanolyan fontos, mint a kilénb6z6 1SO
min@ségbiztositasi rendszerek kialakitasa.

Az alapanyag feldolgozas és piacra jutas
folyamatainak mindségi  ugropontjai a
baromfiipari termékeknél cimd tanulmany a
kovetkez6 részekbdl épil fel:

I. A termék-, technoldgia- és technikafej-
lesztés iranyai a baromfiiparban, kovetkez-
tetések a hazai élelmiszer-feldolgozas sza-
mara.

Il. A lényeges alap-, adalék-, csomago-
l6anyagok biztositdsa és minGségi atvétele,
a jovébeli versenyképességre hatdé pontok
kiemelése.

I1l. A vallalatok mindségligyi gyakorlata,
rendszere, jov6beli kiemelt feladatai a
mérvadé kualfoldi helyzettel valé &sszeve-
tésben kulénos tekintettel:

- a mindségligyi rendszerek alkal-
mazasara;

- a HACCP és egyéb élelmiszerbiz-
tonsagi rendszerek alkalmazésara;

- a baromfiipar kornyezetvédelmi
helyzetére.

IV. A termékminGség megitélése a bél-
és kulfoldi piacon, a lényeges piacok el6-
irdsainak, elvarasainak val6 megfelelés
lehetdségei.

V. A csomagolas és a forgalomba hoza-
tal aktudlis kérdései a fogyasztdi megelége-
dettség novelése szempontjabol.

VI. A fejl6dés szabalyozasi és infrastruk-
turalis hattere, kulonos tekintettel:

- a terméktanusitasi rendszerek ki-
épitésére;

- a hatosagi ellenérzések és az al-
lami szabalyozas hatékonysagara;

- a korszerli fogyasztovédelem Ki-

alakulasara.
VIL.
megvaldsulasahoz.

1. ATERMEK-, TECHNOLOGIA- ES
TECHNIKAFEJLESZTES IRANYAI A
BAROMFIIPARBAN,
KOVETKEZTETESEK A HAZAI
ELELMISZER-FELDOLGOZAS
SZAMARA

A vilaggazdasag az 1990 - es években

A vilag gazdasaga az el6relathaté jové-
ben nagyobb mértékben ndvekszik, de a
szakadék a gazdag és szegény orszagok
kozott elmélyil.

e Az 1990-es években a vilag kereske-
delme évente 4,5%-kal né.

* A bruttd hazai termék a fejlett piaci
gazdasagokban az 1990-es években atlago-
san 3,5%-kal n6 valdszinlleg, mivel a be-
ruhazasok novekedést igényelnek és az
europai gazdasagi integracio t6ke-hatékony-
sagot eredményez.

» Kelet-Eurépa és a volt Szovjetund
gazdasagai felélénkiilhetnek, 3,6% GDP
novekedéssel.

« A fejl6d6 gazdasagok egyre jobban
lemaradnak az iparosodott nemzetektdl,
leginkabb azért, mert népességiik tovabbra
is gyorsabban ng, mint bevételeik

+ A fejl6d6 gazdasdgokban a GDP-k
évente 4,3 %-kal novekednek (joval alatta
az 1970-es években elért 5,1%-0s arany-
nak).

e Az 1970-es években a fejl6d6 gazda-
sagok egy fére es6 GDP-je egy tizede volt a
fejlett nemzetekének. 1985-re ez egy tizen-
kettedre esett le. 2000-re az arany egy tizen-
harmad lesz.

Az arupiacok nemzetkdzivé, a pénzigyi
piacok vilagméret(ivé tétele, a mezbgazda-
sagi raforditasok kilfoldi finanszirozésa,

Javaslatok a versenyképes min6ség
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valamint a kutatasi és fejlesztési tevékeny-
ségek eredményei a példak a vilaggazdasag

e Az éles valutaarfolyam ingadozasok
befolyésoljak a versenyképességet.

» Az elmult évek soran a gyenge dollar
az USA mez6gazdasagi termékeit kedvez6-
vé tették a vilagpiacon és fokoztak az igényt
az USA termékek irant.

e A hatalmas vilagméretli kereskedelmi
cégek felbukkanasa a vilagkereskedelmet
versenyképesebbé teszi.

e Az Eurépai Kozosség egységesiilése a
vilag ezen részét félelmetesebbé teszi a
szilard mez&gazdasagi piacokon.

* Az Eurdpai Kozdsségen belili hatarok
megsziintetése és a szabalyozas egységeseb-
bé tétele batoritja itt a mezdgazdasagi beru-

e A csendes-Oceani térség orszagainak
novekvl pénzigyi ereje létrehoz egy gyor-
san névekvd piacot, valamint a vilagpiacon

erds versenytarsakat.
Nyugat-Eurdpa élelmiszergazdasaga

A nyugat-eurdpai élelmiszergazdasag
tovabbra is kielégit6 névekményre szamit-
hat. A piackutaték abbol indulnak ki, hogy a
forgalom, ami 1995-ben kereken 649 milli-
ard dollart ért el, 2002-ig évente atlag 3,6%-
kal novekedik majd. Osszességében addigra
165 milliard dollaros emelkedésre szamita-
nak, ami 25%-0s ndvekedésnek felel meg.
1997-ben a forgalom 696 milliard dollar
lesz és 1998-ban a 721 milliard dollar érhe-
tik el. 2002-ig a piac 814 milliard dollart
érje el. Ennél az el6rejelzésnél az EU orsza-
gait, valamint Svajcot és Norvégiat is figye-
lembe veszik. A legmagasabb forgalmi
részesedése eddig Franciaorszag, Németor-
szag, Olaszorszag, Spanyolorszag és Nagy-
Britannia régidinak van. 1995-ben az
Osszforgalomnak kereken 76%-at Nyugat-
Eurdpaban mikodtetik. A piackutatok sze-

rint ezek az orszagok lesznek tovabbra is az
élelmiszeripar eurdpai kulcspiacai.

A legnagyobb élelmiszerforgalmat 132
milliard dollarral Németorszag bonyolitotta
le 1995-ben. 1997-re 142 milliard dollaros,
1998-ra pedig 146 milliard dollaros forga-
lomra  szamitanak.  2002-re it az
dsszndvekedés a 33 milliard dollart éri el.
Németorszag piaca akkor eléri a 165 milli-
ard dollar nagysagot. Az dsszpiaci mennyi-
Németorszag eurdpai 0Osszehasonlitdsban a
fejenkénti kiadasok terén nincs a vezércsa-
patban. 1995-ben az 1620 dollarral ezek a
kiadasok még alacsonynak is mondhatok.

A 117 milliard dollar forgalommal a
francia élelmiszerpiac a masodik helyen allt
Eurépaban 1995-ben. Itt arra szamitanak,
hogy 1997-ben elérhetik a 120 milliard
dollaros forgalmat. 1998-ban a 124 milliard
dollart érhetik el. A piackutatok 2002-re 28
milliard dollar forgalomnévekedésre szami-
tanak, ami igy akkorra elérheti a 145 milli-
ard dollart. Az évi 2030 dollar kiadassal
Franciaorszdg a harmadik helyen van az
eurépai dsszehasonlitasban. Itt Belgium van
az els6 helyen a fejenkénti 2300 dollar ki-
adassal 1995-ben. Dania a 2200 dollar fejen-
kénti kiadassal a masodik helyet foglalja el.

A fejenkénti koltségek rangsorolasaban
Olaszorszag a negyedik helyen all, ez a
harmadik legnagyobb élelmiszerpiac Euré-
paban. Itt kereken 1910 dollart kdnyveltek
el ezen a cimen 1995-ben. Az olasz piacon
1995-ben 109 milliard dollar &sszmennyi-
séget ért el. 2002-ig 22 milliard dollaros
novekménnyel 131 milliard dollarra szami-
tanak. 1997-re a forgalom nagysagat 115
milliard dollarra becsulik, ami 1998-ra a
119 milliard dollart érheti el.

A két legnagyobb volumenben termelt és
fogyasztott baromfihlUs a broiler-csirke és a
pulykahis, ezért ezekre helyezve a hang-
sulyt mutatjuk be a XX. szézad végi helyze-
tet, mind a vilagra, mind Magyarorszagra
vonatkozdéan.
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A broiler-csirke feldolgozé-ipar a szazad-
fordulén

Mint minden innovativ és jov6re orientalt
iparagban, a termelési koltségek élesen csok-
kennek azaltal, hogy a baromfiiparban a fejlett
technoldgidkat alkalmazzak. A dollar 1990-es
értékéhez igazitva, a broiler csirke ara az 1978-
as 93 centrél 1990-re 48 centre csokkent le.

A genetikai, taplalkozasi, termelési és
gyartastechnoldgiai innovacidk tovabb fej-
lesztik a baromfiipart. A fogyasztéi igények
és az egészséges taplalkozas keresése vald-
szinlileg tovabbra is el6térbe helyezi a
baromfihus iranti igényt. Potencialis kocka-
zatai lehetnek az élelmiszerekb8l szarmazé
megbetegedéseknek.

A koérnyezeti megfontoldsok bizonyara
fontos tényez6k lesznek a baromfi tenyész-
tés és feldolgozas helyszinein. A tragya
elhelyezése tovabbra is kritikus probléma
lesz. Amig olyan liberélis kereskedelmi
egyezményeket lehet elérni, mint a NAFTA
és GATT , a baromfi termékek exportja
tovabbra is novekszik.

Néhany tényezd, amely a jév6ben prob-
Iéméat okozhat:

¢ Nyilvanvaléan azok a kormanyintéz-
kedések, amelyek korlatozébbak, mint a
versenyteriilet, befolyasolhatjadk az allam
vagy nemzet versenyhelyzetét.

» Az allategészségiigyi rendelkezések
jelentds befolyast gyakorolhatnak a baromfi-
tenyésztésre.

A betegségek szabalyozésa tovabbra is
kihivast jelent.

» Az intenziv él6allat tenyésztést jelen-
tésen befolyasolhatjadk a tenyésztés haté-
konysagat befolyasol6 betegségek vagy ezek
kihatasa az emberi egészségre.

A broiler-csirke
A valés fogyasztoi arak csokkentek mind

abszolut értékben, mind mas nagy fehérje-
tartalmd élelmiszerekhez viszonyitva.

A csirkefeldolgozd ipar egy szigortan
koordinalt rendszer felé mozdult el a tojas-
keltetéstél kezdve egészen a kiskereske-
delmi Gzleteknek vagy az élelmiszer kiszol-
gald szervezeteknek valé arusitasig. Magya-
razat: Mind a megvaltozott preferenciak,
mind a relativ arak befolyasoltak a képet. Az
egészségugyi megfontolasok tovabbi plusz-
nak bizonyultak. A termelési hatékonysag és
a genetikai javulas, amely a termék korai
eredményét a legnagyobb mértékben okozta,
nagyrészt befejez6dott, a csirke-
eléallitoknak a gyartmanyfejlesztésre és
marketingre nagyobb hangsulyt kell he-
lyezni.

A csirkehlsnak a voérdshdsokhoz viszo-
nyitott relativ kedvezd ara a jov6ben még
tovabb csokken, mert a termékek mind na-
gyobb része érték-ndvelt vagy feldolgozott
formaban keril eladasra. A feldolgozoipar-
ban 1év6 gazdasagi el6nyok, amelyek a
vordshusokhoz viszonyitva eltér6 munkaer6-
igényt jelentenek, szintén beszlkiilnek
2000-re a mostani szinthez viszonyitva, bar
a baromfi-feldolgozoipar megnétt gépesitési
szintje nagyobb lehet, mint a munkaerékolt-
ségek barmilyen kiegyenlitédésének pdtlasa.
A baromfihis piaci részesedésének valami-
kor a kovetkez6 évtizedben stabilizalddnia
kell, miutan mostantél 2000-ig ndvekszik. A
baromfihds iranti igény tovabbra is n6, bar
lassabban, mint az 1980-as években. A
baromfihts két f6 el6nnyel rendelkezik, ez
az egészséges taplalkozas imazsa és a relativ
termelési koltségei.

A pulyka

A pulykahtst a fogyaszték altalaban az
egyik legegészségesebb és legolcsobb hus-
fajtanak tartjdAk. Az egyetlen husfajta,
amelynek egyéltalan nem volt rossz sajtéja
az utobbi idében.

A feldolgozoipar legnagyobb problémaja
a pulykahus iranti szezonélis igény, de ez a
probléma mar halvanyul, s lehet hogy 2000-



CSERHALMI-HORVATH-MAGYAR: A baromfiipar minéségi fejlesztése 67

re jelentéktelen lesz. Ez a tendencia még
tovabb folytatédik, amint mind t6bb pulyka-
hust adnak el feldolgozott, értékndvelt vagy
kiskereskedelmi &rusitasra kész kis kiszere-
lés(i friss adagokban.

A pulykahts semleges ize, allomanya és
ara idealissa teszi tovabbi feldolgozasat; és a
feldolgozék noévekvé mértékben fogjak
vonz6 alapanyagnak talalni, amire az Uj
termékeiket és recepttraikat alapozhatjak
és sikeresen arusithatjak mostantol egészen
2000-ig. A pulykahus igény egy viszonylag
alacsony szintr6l indul; a fogyasztas
kétszamjegyl aranyban kezdhet el ndve-
kedni az elkdvetkezd évtizedben. A pulyka-

his piaci részesedése megnd, és ez elég
dramaian térténhet meg.

A sikeres termékfejlesztés feltételei

Jobb kereskeddnek kell lenni, jobb piaci
munkat kell végezni! Elsd Iépésként vilago-
san meg kell hatarozni a specifikus vasarloi
csoportok kivansagait és szikségleteit. Ma-
sodik lépés a kihasznalatlan piaci lehet6sé-
gek feltérképezése: A kihasznalatlan piaci
lehet6ségekhez tartozik az értéknovelt ter-
mék bevezetése is. Erre példa a csirkecomb,
mint értéknovelt készitmény eladasa:

A baromfihus el6allitasanak folyamata az értéknovekedés sorrendjében:

Keltetés Nevelés, etetés Osszeszedés, szallitas Vagas
Kizsigerelés  eld'hiités/ Darabolas fagyasztas
Buborék-félidba csomagolt H{tve csomagolt Marinalas

Panirozas F6zés, sutés

A masodik sorban 1év6 termékek a fo-
gyasztasra el6készitett, a harmadik sorban a
félig konyhakész cikkek, mig a negyedik
sorban a tovabb feldolgozott, konyhakész
termékek vannak. A termékeket lehet cson-
tosan és kicsontozva is forgalomba hozni.
Fontos megjegyezni, hogy az értékndvelés
nem jelent feltétlentl hasznot. A val6sag az,
hogy haszon akkor keletkezik, ha a hozza-
adott érték a vasarlé szamara tobbet ér, mint
amennyibe kerllt. A tovabbfeldolgozott
ételek el6allitasanal arra is kell gondolni,
hogy a vev6knek fontos az alacsony ar.

Vannak még kihasznalatlan piaci lehet6-
segek, kulondsen a készételek teriiletén, de
figyelembe kell venni, hogy azok a készit-
mények adhatok el jol, amelyek kdnnyen
elkészithet6k, hidegen és melegen is fo-
gyaszthatok, j6l szallithaték. Ha nincsen
lehet6ségiik els6dleges piackutatasok végzé-

sére, vannak lehetdségek informaciok be-
gy(jtésére példaul kiilléonboz6 adatbankok-
bol.

Uj termékekkel kapcsolatos alternativak

A javitott termék ajelen terméket hasz-
nosabbd teszi /Pl. minségjavitas, csomago-
las/. Er6sebb marketing munkat tesz lehetd-
vé, hogy 0j vasarlékat nyerjenek meg a
jelenlegi piacon.

A piacbhdvitést a jobbitott technologia
alkalmazéasa teszi lehet6vé, hogy a korabban
még nem kiszolgalt vasarl6kat megnyerjék,
valamint (j piacokat szerezzenek.

A termékkinalat bdvitése kiszélesiti a
termékteriletet a jelenlegi piacon.

A termékvalaszték bdvitése a jelenleg
még nem kiszolgalt vev6k és piacok ellata-
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sat teszi lehet6vé teljesen (j termékek és
technoldgiak révén.

Az (j termék szamos mas termékpriori-
tassal versenyez: a termékkibocsatassal, az
igényelt termékvariaciokkal és a meglévd
termékek igényelt termékjavitasaval.

A vallalatoknak az 0j termékek beveze-
tésére ellen6rzési rendszert célszer kidol-
gozni, meghatarozott lépcs6fokokkal, hogy
éppen hol talalhaté a termék a rendszerben,

llyen Iépcs6fokok: Koncepcid, Kisérletek, Piacon kiprobalas, Reklam.

Termékbevezetés

Koncepcid Kisérletek Piacon Kkiprobalas Reklam
Terméktipus Laboratérium  Kisérleti tizem Uzem Folyamatos lizem
Elérhetd Nincs Mintak Behatérolt Korlatlan
mennyiségek mennyiségek
Piacfejlesztés Felderitd Szondazé Meger6s6dé Teljes béviilés
Megbizhatdsag Ismeretlen Fejl6d6 Megerésodo Teljes béviilés

Kutatas Ellendrzott Jol megy

/Kivalasztas /

Termékbevezetés /ellen6rz6 dokumen-
tumok /

Minden lépcs6fok ellen6rzési pontokkal
rendelkezik, ezek olyan dokumentumok
amelyek biztositjak az igen - nem donté-

seknek alapjat. A bemutatott példa egyszer(,
de minden vallalatnak meg kell szervezni az
Uj termék bevezetésének az ellenérzését és a
forrasok maximalizalasat.

Koncepcid Kisérletek Piacon kiprobalas  Rekldm
Ellen6rzé Alap az Alap a Piaci préba Kibgvités
dokumentumok érdekl&désre marketingre javaslat javaslat
A termékfejlesztés nemzetkdzi iranyai csirkemell fiié panirozva, madositott at-

Kényelmesebb ételek, 0j marketing otle-
tek. A baromfihds alapu gyorsételek verse-
nye nd és a gyartok mind tobbet igérnek. Az
értéknovelt termékek irdnt van kereslet.
Ebben a korben példaul sikeres termék a

moszféradba csomagolva , amit Gjra melegit-
ve lehet fogyasztani. Szintén sikeres termék
a panirozott csirkefiié fliszerezve, valamint a
készresutott csirkemell fiié kiilonb6z6 paco-
lasokban.
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A pulykahls is népszer(i alakokra for-
méazva, készresitve, frissen vagy mélyh(tve

csomagolva.
A nemzetkdzi piacon megtaldlhaté a
marinalt libamaj, a toltott libahtusok

(gombaval, csirkehlssal vagy zdldségekkel),
pulykamortadella, stb.

Uj termék a strucc, mely egyre jobban
népszer(ivé valik, a strucchls egészséges,
extenziven lehet tenyészteni. Késziil strucc-
sonka, el@sutott strucc-steak, vakuumcso-
magolt 2,5 kg- os strucc-combhds, stb.

A vilag minden részén ndé a kis zsir-, so-
és  koleszterintartalmd  huskészitmények
irant az igény, de a fogyasztok elvarjak a
régi izeket egyiutt a régi allomannyal és
egyéb érzékszervi tulajdonsagokkal.

A gyartmanyfejlesztést elGsegiti a
baromfiiparban is a nem Allati eredetd
ingrediensek felhasznalasa. Még tovabbi
lehet6séget biztositanak a rekonstrualt
baromfihGsok is. Kiemelt technikdk: {j
keverési, marinalasi modszerek, eléemulgea-
las, Uj bevonasi technikak. Ezekhez szliksé-
gesek funkcionalis ingrediensek, dusitd
anyagok, koté- tolt6 és zsirhelyettesit6
anyagok. llyenek példaul a szdjafehérje
izolatumok, keményit6k és szarmazékaik,
valamint a foszfatok és karragendtok. A
rekonstrualt hdsokhoz specialis panirokat
kell kifejleszteni. A baromfihtUsokat is mind
inkdbb tovabb feldolgozzdk marinéléssal,
tumblerezéssel, masszirozassal pacolassal,
injektéalassal, el@sitéssel és készre sutéssel.
Példaul 0j sutési technika a forr6 levegd
hasznéalata zsir helyett.

A feldolgozott baromfihis készitmények
technologiai és technikai fejlesztési ira-

nyai

A baromfihls készitmények el6allitdi ré-
szére a friss alapanyagok rendelkezésre
allnak.

Az egyik legegyszeriibb, nagyobb mennyi-
ségben gyartott termék a "Southern Fried
Chieken 7, azaz a Déli Sultcsirke. Ezl 8-10 féle

kicsontozatlan csirkedarabbdl készitik, lisztes
panirozéanyaggal bevonva. Ezeket a termékeket
rendszerint nyers vagy fagyasztott allapotban
arusitjak, belemeriiléses sitéssel vald elkészités
céljara. A hosszl sitési id6 megkdveteli, hogy a
bevonatot gondosan valasszak meg. A termékek
megklonboztetését altalaban gy érik el, hogy a
bevonathoz fiiveket és fiiszereket adnak. Ezeknek
a készitményeknek a nagy részét élelmiszer-
felszolgalo és gyorsétel halozatokban adjék el.

A készreformazashoz (végs6 elkészitéshez)
sziikséges hosszU sutési id6 altal okozott dssze-
hizodas problémakat okozhat. Ezt még rontja a
csirke bére, amely jobban &sszehlzodik, mint az
alatta 1év6 his. A csirkeh6r zsiros feliilete meg-
neheziti a tapadast is. A bér eltavolitasa, a
tumblerezés és a termék teljes hékezelése ezen
problémak nagy részét megoldja.

Magasabb mindségi  osztalyld termékeket
gyartanak a bér nélkili, kicsontozott baromfi-
részekbdl. A panirozott, bér nélkili mellek mind
az élelmiszer-felszolgalé lancokban, mind a
kiskereskedelemben  népszeri  cikkek. A
készreformazas modszere fiigg a piactdl, vala-
mint a bevonat - rendszer kivalasztasatol. Sos
oldatban val6 tumblerezés ndveli a termék ned-
vességtartalmat, mikdzben oldhaté fehérjék
szabadulnak fel, amelyek jelentésen novelik a
tapadoer6t. Ennek a technikénak a hasznalataval
az 0sszehlizodas bizonyos mértékig csokken. A
tumblerezést ugyancsak felhasznaljak az iz- és
puhitéanyagok hozzaadasara is.

Az olyan jelent6s hozzaadott tobbletértékkel
rendelkezd készitményeket, mint a Cordon Bleu
és a Kiev, tumblerezett, természetes mellhisbol
kézzel gyartjak. Az Osszedllitds utan ezeket a
készitményeket néha fagyasztjak, hogy csokkent-
sék a kovetkezd folyamatban, a bevonaskor
fellépd kezelési probléméakat. A készreformazas
soran fellépd kihozatali veszteségek csdkkentésé-
re a készitményeket kétréteg(i bevonattal vonjak
be. A természetes hisizmokbol késziilt termé-
keknél a tapadas és a termék &sszehizddasa
probléma marad.

Az apritott és tumblerezett baromfihlst Ujra
lehet formézni lédis, puha készitményekké,
amelyek megjelenése és az allomanya megkdze-
liti az egész hisizmokét. Ezeket a termékeket a
legklilénbéz6bb alakdra formaljak és  széles
kérben hasznaljak még jobban kidolgozott ké-
szitmények gyartasahoz. A bevonat tapadasa az
Ujraformazott baromfihiishoz meglehetdsen jé, és
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az dsszehlizddas a minimumra csokken. A keres-
kedelmileg sikeres termékek kozé tartoznak a
Cordon Bleu, Kiev, Florentine nev(i termékek, és
az egyéb lehetdségek végtelennek tlinnek. Gyak-
ran Uj panirozéanyagokat hasznalnak a készitmé-
nyek megkiilonboztetéséhez. Ezeket a készitmé-
nyeket frissen vagy fagyasztva is lehet arusitani.
A megfelelen bevont és kialakitott termékeket a
kulénboz6 sitési modokkal a teljes husizmoknal
tapasztalt tipikus problémak nélkil lehet rekonst-
rudlni, azaz elkésziteni.

A legismertebb Ujraformazott termék a
"Chicken nugget" , azaz a "Csirke aranyrog". A
klasszikus bevonata palacsintatésztabol, finom
panirbdl késiul, majd el8sitik. Azonban sok
véltozata létezik.

Az egész hisizmok marinalasa egyre novek-
v6 mértékben fontos folyamat a baromfihis
feldolgozdiparban. A fiiszeres marinalt pacok izt
és szint adnak a hasoknak és puhitjak Sket. A
természetes mellfiléket automatikus computer-
iranyitott vizsugaras vagéval gazdasagosabban és
pontosabban lehet adagolni és alakra formalni,
mint kézzel. A folyamat higiénikus korilményei-
nek koszonhetben a felesleges alapanyagokat és
nyesedékeket a kés6bbiekben az Ujraforméazott
termékeknél fel lehet haszndlni. Az egész hisiz-
mokat tartalmazé készitményeket megperzselhe-
tik, hogy megjelenésiik természetes grillezett
legyen és teljesen atsiithetik egy nedvességszaba-
lyozott Iégterl stit6ben. A keletkezé termékeknek
jo a kiils6 vonzereje és az ize, az adagjaik szaba-
lyozottak és kényelmesek. Mivel a készitménye-
ket szabalyozott koériilmények kozott gyartjak,
kivalé kihozatallal és mikrobiolégiai minéséggel
rendelkeznek.  Ezenkiviil  készétel-féleségek
alkotorészeiként is felhasznalhatjak.

Egyre népszer(ibb termék a marinalt csirke-
szarny. Ez a snack élelmiszer mar népszer(i az
Egyesiilt Allamokban, és minden eleme megvan,
hogy sikeres legyen a vilag mas részein is. A f6
nehézséget a paclének a bdrrétegen vald keresz-
tilhatolasa jelenti. A szok&sos megoldas, a bér
eltdvolitisa, nem  gazdasdgos a  csirke-
szarnyaknal, igy mas intézkedéseket kell tenni. A
szarnyak bevagdosasa megnyitja a bdrt és ez
lehet6vé teszi a paclé keresztilhaladasat. A
szarnyak vizben valé el6fézése  csokkenti a
zsirosodast. Egy masik megoldas a maz alkalma-
zasa paclé helyett. Ezeket a termékeket alkal-
massa lehet tenni tlizhely tetején vagy siit6ben

val6 készre-formazasra /elkészitésre/, ha megfe-
lel6 ingredienseket valasztottak ki.

A marinalt pacleveket sokféle modszerrel le-
het alkalmazni a baromfihis készitményeknél. A
baromfihGs részek néhany oras pacoléasa a
paclében valosziniileg a legegyszerlibb maédszer,
de ez veszteséges és higiénianélkiili lehet. Egy
szélesebb korben hasznélt alternativa a paclé
szabalyozott mennyiségeinek beinjektalasa a
baromfihisba a tumblerezést kovetden. Ennek
elénye a kis veszteség, a szabalyozott abszorpcid
és a mély behatoléas. A pacoldatnak kis viszkozi-
tastinak kell lennie és teljesen mentesnek olyan
részecskéktdl, amelyek elzéarhatjak a tipikusan
tls injektorokat. A bemért his és paclé-
mennyiség egyltt tumblerezése egy flexibilis
technika, amely flivek és fiiszerek alkalmazasat is
lehet6vé teszi. A mély paclébehatolast ezzel a
folyamattal nehéz elérni, de a terméktdl fiigg6en
elképzelhetd, hogy ez nem is fontos vagy kivana-
tos.

A mazak hasonléak a paclevekhez, de visz-
kozitasuk nagyobb lehet és a hisok feliileti réte-
geinek a kezelésére szanjak 6ket. Mivel a legtobb
marinalt terméknél a paclé nem hatol be mélyen
a hisba, igy a mazakat gyakran hasznalhatjak
helyettesitéként, mert kénnyebb kezelni és al-
kalmazni ezeket. A mazak alkalmazasanak egyik
madszere, hogy a hus feluletét kdzvetlendl szér-
jak be széraz méazanyaggal. A hlsbél a mazba
nedvesség vonddik el ozmdzis folyamataval, és
létrejon a kivant feliileti hatds. Egy masik valto-
zatként kisebb viszkozitdsi mazoldatot alkal-
mazhatnak a hus feluletére egy tésztafelvivégép
segitségével. Ezt a rendszert hasznalva olajat kell
adagolni az emulzioképzéshez.

A baromfihls készitmények kiléndsen al-
kalmasak a hozzadadott izek befogadasara. A
pacolds és a mazfelvitel idedlis azokhoz a
baromfihls készitményekhez, amelyeket teljes
atslitésre szannak. A paclevek megjelenésbeli
érdekességet és izt adnak az egyébkeént szintelen,
izetlen és érdektelen termékeknek.

A kils6 megjelenés érdekességét fokozhatja
a grillezés jeleinek alkalmazéasa a feliileten. Ez
elérhetd, ha a termékeket keresztiilvezetik egy
perzsel6n, amely ott égeti meg a termékeket, ahol
a termékkontirhoz viszonyitva szabadon mozgo
forr6 gy(rik sorozataval érintkeznek.

A marinalt termékek kivaldan alkalmasak a
stit6ben ( kemencében) torténd teljes atsiitésre is.
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A hagyomanyos siiték ellenarami vagy viz-
szintes légarami melegit6rendszerek. A tovabb-
fejlesztett stit6kben ajelentds nedvességtartalom-
vesztés elkeriilése érdekében a termékeket lég-
nedvesség-szabalyozott atmoszféraban  olyan
gyorsan sutik, amennyire csak lehet. A folyama-
tos linedris sut6k sajatsdga a nagy sebesség(,
fuggoleges légaram. A meleg levegd a szallito-
szalagon lévd termékre feliilrdl lefelé iranyul, igy
a hémérséklet és a paratartalom alland6 a siit§
egészében. Ez gyors siitési idéket, valamint nagy
kihozatallal és szabalyozott bamuléassa! parosulo
allando termékminGséget eredményez. Ezeket a
stit6ket flexibilisre tervezték, igy ugyanaz a siit§
a kis adagoktol kezdve az egészben siitétt ba-
romfilg a készitmények széles valasztékanak

gyartasara hasznalhato.
Az élelmiszer biztonsag

A baromfifeldolgozasban két f6 mikro-
biologiai veszély van: a termék nagybani
szennyez6dése pl. mikrobiolégiai szaporo-
das révén a testekben vagy a berendezések-
ben és a keresztszennyez6dés kisebbsége
organizmusokkal, amilyen a Salmonella.
Megallapitottak, hogy egészséges szarnya-
soknal is ki lehet mutatni Salmonella és
Campylobacter  mikroorganizmusokat a
béltraktusban.

Elsédlegesen a legfontosabb feladat,
hogy mar a tenyésztésnél csokkenteni kell a
korokoz6 mikroorganizmusok szamat. A
feldolgozasi folyamatban pedig a mikroor-
ganizmusok elterjedését, és az atfert6z6dést
kell megakadalyozni.

A baromfiban szinte mindig jelenlévd
alacsony Salmonella szint nem jelent po-
tencialis veszélyt és szabadkezelést valamint
hiitében valé normalis elhelyezést tesz lehe-
tévé a piaci és fogyasztoi forgalomban. Bar
elkeriilhetetlen, hogy a jov6ben az élelmi-
szer biztonsagra vonatkoz6 tébb standard és
egyéb szabalyozds fog megsziiletni, ezek
sokkal ink&bb politikai jellegliek lesznek
mint sem tudomanyosak.

A tojas és a baromfi termékek biztonsa-
ga mindenkire kotelezettséget ré az iparban.

Ez nemcsak az esetleges tojas vagy baromfi
keresked6 gondja, hanem az ipar minden
egyes fazisdban kotelezettséget jelent a
takarmanyok el6allitasaitol kezdve a feldol-
gozokon és tovabbfeldolgozékon at a keres-
ked6ig bezardlag. A termék biztonsagaért
mindenki felel, aki a gyartasi sémaban sze-
repet jatszik. A fogyaszté fontos kapocs a
termelési és kereskedelmi lancban. Ennek
fontos eszkéze a HACCP ( Kiritikus Ellen-
Orzési Pontok Veszélyelemzése) rendszer
megvalositdsa a baromfifeldolgozé vallala-
toknal.

Az els6 kritikus lépés mar az allatok
Osszegydjtésénél fellép, ezt kdveti a szallitas
és a vagas el6tti pihentetés (A bér és a toll is
elszennyezddhet fekalidval). Fontos a meg-
felel6 tisztasag, a tisztitds és a fert6tlenités.
A feldolgozasi folyamatban fontos Iépések a
forrdzas, kopasztas, kibelezés, mert komoly
esély van a szallitoszalagon az atfert6z6dés-
re. Nagyon fontos a felhasznalt vizek tiszta-
saga és fert6tlenitése, csakigy mint az egész
feldolgoz6 vonalé.

A HACCP alapelvek amelyek tudoma-
nyos bazison nyugszanak, valamint maguk-
ba foglaljak azt a tudomanyos technikai
rendszert, amellyel megfigyelhetik a rend-
szert és vdlaszolhatnak a felvet6d6 kérdé-
sekre. A HACCP biztos alapot jelent,
amelyre az Elelmiszer MinGségi és Bizton-
sagi Rendszert fel lehet épiteni.

Az iparnak meg kell ismertetnie a prob-
Iémait a fogyasztokkal. Ebbe beleértjik a
kereskedelmi lancot is, nem csak a tényleges
fogyasztét, igy tehat ide tartoznak az elosz-
tok, a nagy- és kiskereskeddk stb. A kapcso-
lattartas és nevelés idénként atfedik egymas,
de itt a kereskedelmi lanc minden egyes
fazisaban ki kell hangstlyozni a neveld
tevékenység fontossdgat. Az informacid
gyakran csak az Ujsdgban megjelend tajé-
koztatas, de a jo élelmiszer biztonsagi prog-
ram a kommunikacidval és neveléssel pa-
rositva a baromfiipar biztos jovgjét fogja
jelenteni.
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A magyar baromfi és az eur6pai unié

A 1 tablazat vildgosan bizonyitja, hogy
a baromfihas a vilag népességének ellatasa-
ban dinamikusan névekvd aranyt képvisel.
Minden korébbi becslést feluilmal a most itt
feltlintetett 70 milli6 tonnat meghaladd
prognoézis az ezredfordulora.

A nemzetkozi attekintés szamunkra igen
fontos nemcsak az EU fejlett és mar csak
mérsékelten nodvekvdé baromfiipara szem-
pontjabdl, hanem azért is, mert latnunk kell,
hogy a vilag élelmiszer-ellatasa a fejl6dé
orszagok teriiletein egyre inkdbb alapozédik
a baromfihGsra. Az azsiai atlagszam olyan
részleteket takar, mint pl. Kina, ahol 1990.
és 1996. kozott évi 21%-kal nbtt a
baromfihuds-termelés.

A 60-as évektdl intenziv fejl6dési sza-
kaszban m(k6dé magyar baromfidgazat
korszer( hibridek és technolégia felhaszna-
lasaval a 70-es évek végére egy vilagszin-
vonalon is jegyezhet6 korszer( baromfiipar
kialakulasat eredményezte. Eppen az eurd-
pai Kézos Piac allitotta ki ajé bizonyitvanyt
a magyar baromfitermékekrél, amikor azo-
kat meghatadrozéan ndvekvé mennyiségben
vasarolta meg. Az 1988-as cslUcsévben a
baromfi export 28%-at szallitotta Magyaror-
szag a kozosségbe, ami igy kereken 62 ezer
tonnat tett ki, értékben pedig a 40%-ot is
meghaladta, hiszen ide mind&ségi termékek
kerultek. Deviza-arbevételink dontd részét
ez a piac jelentette. Mindezt azért érdemes
kiemelten is hangsulyozni, mert el kell osz-
latni a téves nézeteket, miszerint Magyaror-
szag az EU-ban agressziv piacpolitikat ki-
van folytatni. Az igazsag tehat az, hogy a
magyar baromfi export a 80-as évek végére
kivalé poziciot ért el az EK-ban, ezzel
egyutt alakultak azok a klasszikus kereske-
delmi kapcsolatok, amelyek a magyar és az
eurdpai vallalatok, cégek kozott nagyrészt
ma is fennallnak.

Batran kijelenthetjiik, hogy a ma EU-ba
szallitott magyar baromfihus ott elfogadott,

tehat bevezetett termékeket képvisel és nem
az a jellemz6, hogy ottani bels6 termelést
veszélyezteti vagy szoritja ki.

A csatlakozasnak kétségtelen kdzbees6
allomasa volt az, hogy 1.992-ben Magyaror-
szag az EK, illetve EU tarsult tagja lett.
Ezzel kezdetét vette egy atmeneti idészak,
amely - ma mar tudjuk - elég hosszinak
igérkezik.  Baromfitermékeink  helyzetét
ebben a periédusban a korabbi lefélozés -
ma Un. vdamkedvezményes - kvétak hataroz-
zak meg. Az id6szak kezdetétdl 20,40 majd
60%-0s  lefolozés-kedvezményt  kaptak
baromfitermékeink évente 10%-kal ndvekvé
kvota erejéig, majd 1995. jaliusatol az elér-
het6 legkedvezébb poziciét jelent6 80%-o0s
vadmkedvezményben részesil ma méar 66
ezer tonna magyar baromfitermék. Ez is azt
bizonyitja, hogy a magyar baromfihust elis-
merik az EU-ban, hiszen ez a kvota Gjabb 6t
éven keresztil 5%-kal novekedhet és elér-
heti a 80 ezer tonnat. Nem kis gazdasagdip-
lomaciai er6feszitésekbe kerilt idaig eljutni,
de talan az segitett ebben a legjobban, hogy
ezt a kvotat dsszességében jo 90%-ra ki
tudjuk hasznalni. Ez feltétleniil a terméke-
ink iranti élénk keresletet jelzi és biztaté a
jovdre nézve. Egyébként 1996-ban kereken
82 ezer tonna volt az EU-ba iranyulé ma-
gyar baromfi export, az egész exportnak
73%-a. Erdekesség, hogy libatermékeknek
96%-a iranyult az EU-ba.

Az EU-ban elfoglalt korabbi és mai po-
zicionk kétségtelen pozitivuma mellett ko-
moly problémékkal is szembesiulnink kell
folyamatosan, mert a kvotarendszert Briisz-
szelb6l iranyitjak - hiszen az importérok
fizetik be a vamokat. Néhany termékink
kvotai annyira keresettek, hogy az EU ki-
sebb-nagyobb kereskedd cégei kdzott kiala-
kult egy an. kvoétakereskedelem, ami az
eredetileg Magyarorszagnak szant anyagi
elénydk nagyobb részét felemészti, mint
amennyi méltdnyos volna egy realis meg-
egyezés soran. Kilonbéz6 javaslatokat
tesziink évrdl évre a gazdasagdiploméacian
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keresztul a brisszeli kézpontnak, de ezek
eddig a kvotamenedzselést illetéen nem
jdnak atut6é eredménnyel.

A csatlakozas harmadiknak emlitett ko-
rilményét elemezve elébb érdemes meg-
nézni, hogy milyen is az EU baromfi-
termelés szempontjabol, ahova csatlakozni
kivanunk. A ma mar EU-15-nek nevezett
orszag-csoport osszes baromfi-termelése
1996-ban 8,2 milli6 tonna volt. Ebbdl
mindjart megallapithaté, hogy Magyaror-
szag ennek pontosan 1%-at exportalja oda,
és amint mar emlitettiik, elfogadott, beveze-
tett termékek kerllnek télink exportra. igy
tehat aligha nevezhet§ a magyar baromfi
export agresszivnek vagy akar zavarénak is.
A legjelent6sebb orszagok az EU-ban ba-
romfi-termelés és fogyasztds szempontjabol
a kovetkezdk:

Franciaorszag 2.2 millié tonna, ill. 23,6 kg/td

Hollandia 0,7 millié tonna, ill. 21,4 kg/td
Nagy-Britannia 1.3 millié tonna, ill. 22,5 kg/16
Németorszag 0,7 millié tonna, ill. 14,1 kg/td

Spanyolorszag 1,0 millié tonna, ill. 26,5 kg/fé
Lathatd, hogy Németorszag gyakorlati-
lag szdmunkra igen fontos, hiszen a viszony-
lag alacsonyabb fogyasztas szinte talcan
kinalja azokat a lehet6ségeket, amelyeket a
német piacon Magyarorszag mar eddig is
igen jol kihasznalt. A felsorolt orszagok
kozll kiemelked6en nagy exportér Francia-
orszag és Hollandia. Nekik is kialakult pia-
cuk van akar az EU bels6, akar a harmadik
orszagok piacait nézzik. A legnagyobb
versenyre csatlakozasunk utan talan Hol-
landiaval kell szamitanunk, amely a negativ
onellatottsagt (100% alatti) orszagokba az
Unio legfébb belsé ellatdja. Az eléttiink allo
és az atmenethez tartoz6, még meglehetésen
hosszl id&szakban van id6 arra, hogy jol
felkésziljink a tényleges csatlakozasra,
melyben 1ényegében a kovetkezd feladato-

kat kell megoldani

1 Az EU-ban elért és mar részletesen

felvazolt, jonak megitélhet6 piaci pozicion-

kat meg kell tartanunk, a kvotakat az eme-
Iési lehet6ségekkel egyiitt a maihoz hason-
I6an jol kell kihasznalnunk. A kedvezmé-
nyeket minél nagyobb aranyban kell reali-
zalni a magyar fél szdmara.

2. Fokoznunk kell mindazokat a torekvé-
seket, melyek magyar baromfitermékek jo
min&ségének megtartdsat és tovabbjavitasat
szolgéljék, igy feladataink vannak a szabva-
nyositas, a termelés és forgalmazasi folya-
matok kritikus pontjainak feltarasa teriletén.

3. Az el6zbvel azonos jellegii nagy feladat
mindazoknak a higiéniai kdvetelményeknek az
évrél évre vald elérése és fenntartasa, amely-
nek eredményeként ma a baromfiipar 32 EU
exportra alkalmas vago-, feldolgozo- illetve
hitélizemmel rendelkezik.

4. A baromfi termékskala olyan iranyu
fejlesztése, mely struktirajaban és részletei-
ben egyarant megfelel az EU bels6 valaszték
és mindség iranti igényeinek. Itt arra is gon-
dolnunk kell, hogy Magyarorszag talan még
mennyiségileg is javithatja pozicidit, ha
nyugat-eurdpai orszagokkal szemben fennal-
16 o6koldgiai el6nyeit kihasznalva allatte-
nyésztését fejleszteni tudja és az elsédleges
baromfiipar teljesitményét ezaltal megnéve-
li. Ennek eredményeként az Unidban még
gyakorlatilag kozbils6 nyersanyagnak te-
kinthetd darabolt termékek irdnti véarhatéan
novekvd igények Kkielégitésére Magyaror-
szag beszallitoként komolyan johet szami-
tasba.

5. Az el6z6ekben kifejtett 0koldgiai el6-
nyeinket és meglévd kapacitasainkat arra is
ki lehet hasznalni, hogy tdmegpiacokra, az
Gn. harmadik orszagokba (t6képes expor-
térként mkodhessiink kozre a csatlakozas
utan.

6. Minden feladat érdekében termékeink
versenyképességét a baromfivertikum vala-
mennyi fazisdban javitani kell. Vélemé-
nyiink szerint a bioldgiai biztonsag fokozasa
a fert6z6 betegségektdl vald teljes mentes-
ség elérése, a hizlalasi paraméterek javitasa,
az optimalis telep- és (izemnagysag, a téke-
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forrasok bévitése és dsszehangolasa, feldol-
gozasi és forgalmazasi koltségek csokkenté-
se jelentenek.

A magyar baromfiipar helyzete

A magyarorszagi baromfihis termelés
1960-as évek végén indult rohamos fejl6-
désnek. Az 1960. évi 9,3 kg/f6 baromfihis
fogyasztds 1980-ra 18 kg-ra majd kisebb
megtorpanas utan 23-24 kg-ra nétt.

A fejlédést két tényezd motivalta egyrészt
a belsé fogyasztds novekedése, masrészt a
KGST konkrétan megfogalmazott s az aru-
csere egyezményekben régzitett igénye.

Az agazat fejl6désének mai szakaszat a
nyolcvanas évek végétdl szamithatjuk, és ez
id6szak meglehet6sen ellentmondasos.

Az agazat helyzetét annak jelenlegi fej-
16dési szakaszat a 2. tdblazat mutatja be.

Lathato, hogy az 1988-as cslcs eszten-
d6ében tébb mint félmilli6 tonna baromfit
dolgozott fel az ipar és az exportorientaltsag
foka 60%-0s volt. Az 1990. és 1991. évek-
ben bekodvetkez6 piacvesztés kdvetkeztében
allt el6 az 1993. évi mélypont, ami kevesebb
mint egyharmadara csokkentette az arukivi-
telt. A baromfi termelés és az export strukti-
rajanak alakulasat a 3., 4. tablazat és 1 abra
mutatja be. Az 1989-1994-es szakaszban a
vallalati cs6dok és felszdmolasok egymast
érték, ezen id6ben a tarsadalmi-, gazdasagi
véltozasok, a bels6 fogyasztds csdkkenése
okozott drasztikus termelés- és export tel-
jesitmény veszteséget. A mez6gazdasagi
lzemek, az alapanyag termel8k és tenyész-
ték is igen sulyos helyzetbe keriltek nem-
csak az ipar, hanem a sajat maguk teriiletén
el6allt ékonémiai viszonyok romlasa miatt
is.

A nehézségek mellett a baromfitermelés
1995. évi dinamikusan novekedett, de ez
1996-ban nem folytatédott. Ennek oka a
belféldi fogyasztas csdokkenése, a timogatasi
politika megvaltozasa és a takarmany- és
energiadrak nagymérték(i novekedése. A

baromfiagazat életképességét hizonyitja,
hogy a fent vazolt stlyos gondok ellenére az
agazat deviza arbevétele 1996-ban megha-
ladta a 400 milli6 dollart. Ez azonban
semmiképpen nem igazolja a nagymértéki
anyagi elvonasok helyességét, hiszen az
eredményért sutlyos éarat kell fizetni, ami
nem mast mint a tartalékok felélése, a fej-
lesztési lehetéségek teljes kizarasa, a ndve-
kedés megallitasa.

SzélIni kell még az Ugynevezett "fekete
vagok" negativ szerepér6l. Becslések szerint
évente mintegy 30-40 ezer tonna baromfit
értékesitenek illegalisan. Ez a tény jelentd-
sen veszélyezteti a human és allategészség-
gy, valamint a kornyezetvédelem helyzetét.

Vilagviszonylatban mindent felilmualo
mennyiségi ndvekedés tapasztalhaté a
baromfihds vilagtermelésben. (5. tablazat)
(41 millié tonnarol tébb mint 70 millio
tonnéra valé ndvekedést mutat az elGrejel-
z6s). Az éves novekedés Uteme 5-6%, ebben
a novekedésben Magyarorszag elényt élvez-
het 70% mez6gazdasagi mvelésre alkalmas
terlletével, tovabba rendelkezik az 0Osszes
tobbi feltétellel nevezetesen bioldgiai ala-
pokkal (fajta, hibrid, takarmanyozas, allat-
egészségligy, stb.) és az arutermeld kapaci-
tasokkal, korszerli és koncentralt vago,
feldolgozé (lzemekkel, melyeknek déntd
hanyada EU szinten is elfogadott. (6. tabla-
zat)

A nemzeti agrarprogram tézisei kozott
megtalalhaté az export évi 5-7%-0s ndvelé-
se. A magyar baromfiipar 1997 és 2005
kozott ebbdl jelentds részt vallalhat. Termé-
szetesen differenciadltan valdsithaté meg az
egyes termékek mennyiségi novelése.

A libamdj 6nkorlatozasi szinten tartasa a
tolltermelés kddallomanytdl fliggéen vi-
szonylag egyenletes jelentkezése, a tenyész-
tési termékek exportjanak egyenletes ndve-
lése vehetd figyelembe. (Tenyésztési, sza-
poritasi termékek termelése, 7. tablazat)

A vagott baromfi termékeknél a maga-
sabb értékl darabolt és feldolgozott tenné-
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kék EU piacanak a kvétak szerinti (jelenleg
65 ezer tonna) exportja (8. tdblazat) a lehet-
séges évi 5% ndvekedéssel 90 ezer tonna
folé emelhet6. Emellett mintegy 60-80 ezer
tonna (zommel csirke és pulyka huasbdl allo)
terméknoveléssel az export elérheti a 200
ezer tonnat, igy a jelenlegi 435 millié dollar
arbevétel 600-620 ezer milliéra ndvelhetd.
A Kelet-Eurépai tomegpiacokra most kell
felkésziilni, ami azt jelenti, hogy a program
els6 éveiben kell nagyobbakat Iépni, hogy
megszerezhet6k legyenek a piacok. A felté-
telrendszerben kiemelked6en kell kezelni a
mszaki fejlesztést, amely a tamogatasi
rendszernek igen komoly részét kell, hogy
képezze. A magyar baromfi agazat a jelen-
legi adottsagaival, kapacitasaival felkészilt-
ségével realis valésag lehet az emlitett 600
millié6 kés6bb akéar a 800 milli6 dollar ex-
port arbevétel is.

A versenyképesség a magasabb termelési
szinvonal eléréséhez a kordbbinal sokkal
nagyobb aldozatot kell hozni. Az els6 évek-
ben a tAmogatasok minden formajat kihasz-
nalva azokat egyértelméen ndvelni kell. A
baromfi 4gazat jovedelmez@ségét olyan
fokra lehet és kell emelni, aminek elérése
utan lehet majd beszélni a tadmogatasok
leépitésérél. A tdmogatédsi rendszer WTO
komforn atalakitdsa az agazat fejlesztéséhez
igen jol illeszthetd (koltségcsdkkentd, ming-
ség 0sztonz6, piac orientalo jellegl tdmoga-
tasok).

A hazai piac fellenditésével (hazai piac
nélkul egyetlen nemzetgazdasag sem lehet
offenziv) a versenyképesség javitasaval, a
fekete gazdasag visszaszoritasaval, megfele-
16 tamogatési rendszer kidolgozasaval és
bevezetésével hazank az unié vezet§ expor-
térévé valhat.

Nem elhanyagolhaté az a hatds, amit a
baromfidgazat kapacitaskihasznalasa oko-
némiailag is jelent orszagosan, de ugyanigy
rendkivili jelent6ségl az dgazat valamennyi
fazisaban megvalésitandé novekedésnek a
foglalkoztatottsagra gyakorolt hatasa is.

A tojastermelés

A tojas fontosabb kémiai paraméterei:
1 db nagy tyuktojas energia tartalma kb. 78
cal, a napi fehérjesziikségletnek 10,5%-at, a
riboflavin sziikségletnek 15%-at, a K vita-
min szlkségletnek 31%-at, a D vitamin
sziikségletnek 6%-at, a B 12 vitamin szik-
ségletnek 8 %-at, a folat szlikségletnek 6%-
at, az A vitamin szikségletnek 6%-at, a Se
sziikségletnek 17%-at, a vas sziikségletnek
4%-at, a cink szikségletnek 4%-at biztosit-
ja. Ezeket az adatokat fel kell hasznalni a
taplalkozasi propagandaban.

A Német Mez6gazdasagi Minisztérium
és a ZMP statisztikai szolgalat legujabb
szamai a tojasfogyasztas mult évi ndévekedé-
sére mutatnak ra. 1993-ban a fogyasztas
215/f6 volt, 1996-ban 226. A fogyasztok
részérgl novekvd igény mutatkozik a nem
intenziv termelésh6l szarmazé tojasok irant,
amelyekrél agy tudjak, a piac 14%-at ural-
jak. Kanadaban megfordult a fejenkénti
tojasfogyasztas 16 éve tartd csokkenési
folyamata és 1996-ban mar 4,2%-0s nove-
kedés mutatkozott a Statistics Canada
Western Producer-ben kozzétett jelentése
szerint. A tojastermelés elérte a 490 millio
tucatot 5,2% gyarapodast mutatva, mig a
termel6i haszon 640,2 milli6 dollarral,
9,5%-kal lett nagyobb. A fogyasztas nove-
kedésének kétharmadat a héjas tojasok fo-
gyasztasa eredményezte, a tobbit a tojaster-
mékek felhasznalasa adta. Ezek az adatok is
azt mutatjak, hogy a tojast nem szabad leirni
az élelmiszerek listajardl és a legljabb kuta-
tdsok is meger6sitik pozitiv taplalkozasi
szerepét, azt nem szamitva, hogy szamos
technoldgiai el6nyt is biztosit az élelmiszer-
iparban.

Az étkezési tojas termelés ma Magyaror-
szagon 3,2-3,3 milliard koril van és ez
visszaesést jelent a korabbi 3,5-3,7 milliard-
hoz képest. A tojasfogyasztas 300 db/év/fé.
Hazankat ez idadig még nem érintette az
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Ggynevezett koleszterin-kampany, amely
nagyon sok orszagban silyos veszteségeket
okozott a tojasadgazatnak.

A KSH 17 millié tytkot szamlal évente
ebbdl a tenyészallomany kb. 3 millié db, igy
14 millié tydk termel étkezési tojast. A
magyar tojastermeld§ 4agazat a minimalis
export mellett szinte kizarolag belfoldi piac-
ra termel. Ennél természetesen sokkal tobb-
re képes hiszen az 1970-es évek elején még
600-650 millié tojast exportalt. Az export
1995-ben 4 milli6 tojas és 276 tonna tojas-
por volt.

A belféldi piac stabil, a kereslet kinalat
egyensllyban van. Ezt a stabilitast eseten-
ként megzavarta a tojasimport (pl. 1994-ben
120 milli6, 1995-ben 4,6 milli6 tojas jott be
az orszagba). Az import tojasoknal problé-
mat okozott, hogy a tojasok nem voltak
jelolve, igy nem deriilt ki azok frissessége
ami a min6ség lényeges eleme. Az élelmi-
szerkdnyv tojasra vonatkoz6 elGirdsai 1997.
januar 1-t6i érvényesek.

A tojas forgalmazésra ma még hagyo-
manyos modszerek jellemz6k. A tobbség
piacon vasarol ahol talcan aruljak a tojast. A
bolti aru f6ként a dobozos csomagolas miatt
dragabb. Ma az olcsésag dominal a gazda-
sagi valsag miatt. A dobozolt tojasok sikere-
sebbek lennének ha frissességre erételjeseb-
ben hivnak fel a vasarlok figyelmét.

Tojas feldolgozé és csomagoléd iizem
csak kevés van az orszagban de ezek techni-
kai szintje is elavult. Fontos feladat a tojas-
forgalmazas kultdraltabb maédjanak kialaki-
tasa. Ezt a kereskedelmi forgalom koncent-
raldédasa, a szupermarket halézat térhoditasa
is megkoveteli. Ugyanakkor ndvekszik azon
fogyasztok tdbora nélunk is, akik a lehetd
legtobbet akarnak megtudni arr6l az élelmi-
szerr§l amit megvasarolnak és o6vakodnak
mindent6l amiben egészségik kockaztatasat
vélik felfedezni. Ennélfogva az olyan kiilén-
leges terméket is, mint a természet altal
eleve becsomagolt tojast is csomagoltatjak,

mert ennek segitségével lehet kozdlni a
mindséget és az egészségiigyi biztonsagot.

A tolltennelés

A ludtartds gazdasagossagat a libahls a
maj és a toll értékesithet6sége szabja meg.
Magyarorszag évtizedek oOta volumenben
Kina utdn a vilag méasodik legnagyobb
tollexportére évente tébb mint 4000 tonna
tollat értékesit 50 M USD korili értékben.

A tolltennelés és értékesités az agraraga-
zat és az egész gazdasag szempontjabol is
figyelmet érdemel. Ez a tevékenység sok ezer
kistermel6  gazdalkodasanak  meghatarozd
része, tehat trsadalmi szempontbdél sem elha-
nyagolhat6. A viladgpiacon "magyar toll" a jé
mindéségjelzbje. A vilag legjobb tollmingségét
a magyar ludtarté tolltermel6k produkaljak.

A képz6dd tollmennyiség és a tollming-
ség megfelel6 alakitdsa igen 6sszetett fel-
adat: a tenyésztési, tartasi - takarmanyozasi
technoldgiak - tollnyerési és kezelési modok
és a kiilsé korulmények is erésen befolyasol-
jak. A toll minGségét a tolltépés ideje, és a
mddja meghatarozza. A tolltennelés és
feldolgozas minden fazisat a minéségre valo
torekvés kell, hogy meghatarozza. Kildnle-
ges, jO tulajdonsdgl, természetes alap-
anyaghol a jol megvalasztott és betartott
el6allitasi tevékenységgel draga, a vilagpia-
con jol értékesitheté terméket kell el6allitani
- a termékpalya minden szerepl@je, a gazda-
sag egészének hasznédra. A hatékony ming-
ségi termelés és értékesités csak az egymas-
ra épllé tenyészt6 - termeld- feldolgoz6- és
értékesitési folyamatok 0Osszhangja 0Ossze-
dolgozasa esetén valdsithatd meg.

2. ABAROMFI PIAC ES A
TAKARMANYOZAS

A rendszervaltassal egyitt a baromfifel-
dolgozd iparban is jelent6s véaltozasok ko-
vetkeztek be, kuléndsen az adalék- és cs6-
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magoléanyagban. Minden vallalat szaméra
lehet6vé valt az adalék- és csomagoldanya-
gok legszélesebb korének megvalasztasa a
kinalati piac. Az adalék- és csomagol6anya-
gok felhasznéalasara vonatkozéan a magyar
és nemzetkozi el@irasokat, szabvanyokat
kell betartani. Ezért kiemelten ezekkel a
témakkal nem foglalkozunk, a hangstlyt az
alapanyagokkal (baromfi) kapcsolatos piaci
informaciokra helyezziik, beleértve a ba-
romfi takarmanyozasaval 0sszefliggl kér-
déseket is , mert az alapanyag ellatottsag és
annak vilagpiaci ara jelent6sen meghataroz-
za a baromfifeldolgozé vallalatok helyzetét
Magyarorszagon is.

Folyamatosan figyelni kell a nemzetkozi
baromfihus-piaci jelenségeket

Az Egyesiilt Allamok tovabbra is a vilag
vezetd baromfihls termel6je lesz. Az USA
broiler csirke exportja tovabb terjeszkedik
Uj piacok felé. Mexico baromfihds ipara
gyors aranyban né.

Japéanban a termelés tovabb esik, mert a
termel6i arak tovabb ndvekednek. Japan
broiler csirke importja a gazdasagi hanyatlas
kovetkeztében lelassult.

Franciaorszag broiler csirke termelése
1992-ben 1 milliard tonnaban cslcsosodott.
Franciaorszag ki akarja terjeszteni piaci
részesedését az Eurdpai Kozosségben.

Thaiféld broiler csirke szektora a beteg-
ségek és a szarazsag altal is veszteségeket
szenvedett. Thaifdld broiler csirke exportja
bizonytalannd vaélt , mivel a kereslet csilla-
podott Japanban.

Brazilia broiler csirke ipara csaknem
teljes kapacitassal m(ikodik és broiler csirke
szallitasai tovabb ndvekednek.

Kina hatalmas szerepet jatszik az azsiai

broiler csirke piacon.

A broiler-csirkékkel szembeni igény f6
trendjei a vilagban

Az Egyesiilt Allamokban a tovabb feldolgo-
zott kényelmes élelmiszerek, részegysegek, hitve
elérecsomagolt termékek trendje el8segiti a
broiler csirkehls irdnti megndvekedett igényt. A
csirkehis nagy fehérje- és alacsony zsirtartalma
folyamatosan vonzéva teszi az egészségre érzé-
keny fogyasztd szamara. A tovabb feldolgozott
termékek volumene val6sziniileg megné, mert a
csontnélkili csirke készitmények népszer(ibbé
valnak. A csontnélkili csirke készitmények,
fagyasztott vacsorak és el6ételek, valamint a
talcara csomagolt csirkerészek eladdsa a kiske-
reskedelmi boltokban az elmult években ugras-
szer(ien megn6tt. Az els6 osztalyl és kényelmes
termékek novekvé piaci potenciallal birnak, mert
a fogyasztok elfoglalt idérendben élnek, né a
kisebb csaladok szama, s az ételkészitésre jobban
a mikrohulldm( siit6kre tamaszkodnak. A dolgo-
z6 n6k szamanak novekedése és a nagyobb
csaladi jovedelmek is el8segitik az igényt.

A fejlett vilagban a csendes-Oceani térseg és
Kanada tovabbra is a f6 import piac lesz .

A csendes-Oceani térseg legtdbb orszagaban
az egy foré esé broiler csirke has fogyasztas
emelkedik. Kanada folytatja a termelésének
fékezését készletszabalyozasi intézkedésekkel és
a belféldi szoritas tovabbra is néveli az importot.
Az észak-amerikai szabad kereskedelem poten-
cidlisan hordozza az USA csirkehls termelésé-
nek dramai novekedését. Jelenleg az USA kana-
dai exportjat a kanadai baromfira és csirkére
vonatkoz6 készlet-befolyasolasi rendszer altal
el6irt kvotdk korlatozzak. Ez a rendszer magas
fogyaszt6i arakat eredményez és nem tud alkaK
mazkodni a valtozé koériilményekhez. Tulélése
kérdéses. Az Eurdpai Koézosség csokkend export
tdmogatasa vagy az Uj GATT egyezmény része-
ként vagy mésképp, erdsiti az Egyesiilt Allamok
részek iranti eltérd preferenciak jelent6sen meg-
hatdrozzak az USA baromfihls kereskedelmét,
példaul az Egyesillt Allamokban elényt élveznek
a fehér hisok és ez jol illeszkedik ahhoz, hogy
Japdnban a sotét husokat kedvelik. A csendes
Ocedni térség és Azsia orszagai agressziven
fejlesztik broiler csirke iparukat és az elkdvetke-
76 években az Egyesiilt Allamok komoly ver-
senytarsaiva valhatnak. Az eurdpai baromfiipar
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er6s tamogatottsaga, kilondsen Franciaorszag-
ban megneheziti az eurdpai orszagokba vald
kénnyl behatolast. Japan  belfoldi termelése
kissé csokken, mig importja kissé né. Ugy be-
cstlik, hogy Japan osszes igényének csaknem
26%-a importaljak 1995-ben. A fogyasztas al-
landd, s varhatéan 13 kg /f6 értéken marad. A
liberalizalt marhahis kvotak megakadalyozzak a
broiler csirke fogyasztas ndvekedését. A friss
vagy fagyasztott készitményeknek a takarmany
komponensekhez viszonyitott magas szallitasi
kéltségei behatéaroljak ezen termékek potencialis
lehetéségeit a tavolabbi piacokon.

A fejl6dé vilagban. A relativ olcsé broiler
csirkehis fogyasztasa Mexicoban gyorsan ng,
mert az USA csirke részeknek versenyképes aruk
van a mexicoi piacon. Az 1993-as tovabbi expor-
tok lehet6sége és az alacsony arfekvésl sotét
hisok iranti, a szokéasos vilagkeresleten tdli
igény versenyképessé tette az Egyesilt Allamo-
kat. Brazilia az export piacokon az Egyesilt
Allamok f6 versenytarsa és tovabbi éles versenyt
folytat a kozel-keleti piacokon.

Az exportot befolyasolé tényezdk a vilagban.
Az elmalt 6t évben drdmai ndvekedés kovetke-
zett be az (j piacok révén, mint Kina,
Oroszorszag, Lengyelorszag, Balkan és Afrika.

Versenyképes arak,

liberalizalt vilagkereskedelem, a vilagpiac
sok agazataban novekednek a bevételek. Ez nagy
hatassal van a baromfi Uzletre is. Azok az embe-
rek, akik régen csak a rizs és bab fogyasztasat
engedhették meg maguknak, most meg tudjak
mar az olcs6 fehérjét is vasarolni, baromfihis
formajaban.

Korményzati / ipari, értékesitést 6sztonz6
tdmogatasok. Az USA-ban a kormanyzat és az
ipar értékesitést 0Osztonz6 tamogatasai fontos
szerepet jatszottak az Uj piacok megszerzésében.
A kormanyzat ,Export El6segit6 Programja”
/EEP/ tette lehet6vé a sikert az olyan erGsen
tdmogatott piacon, mint a szaud-arabiai. Az USA
Baromfi és Tojas Export Tanacsa kivald munkat
végzett vilagszerte a termékek tadmogatasaban.
Klfoldi képviseleteik révén fejlesztik a piacot
mind a markazott, mind a jogilag nem védett
baromfi és tojastermékek szamara, és segitenek
fenntartani az USA piaci jelenlétét.

Az USA Broiler Csirke exportjanak ndveke-
dése. A broiler csirke termelésénél jobban né az
exportja. 1995-ben az USA-ban a broiler csirke
termelt mennyiségébdl 11,1% kerilt exportra.

Kétségtelen, hogy a mellhs jelenti a terme-
16k bevételének oroszlanrészét az egész csirkére
vonatkoztatva, s altalaban ez tdmogatja a sotét
hisok eladasat is. A combok most egyre nagyobb
részt tesznek ki a forgalomban. Az export piaco-
kon nagy az igény a csirke-combokra, s igy a
combok ara megkdzeliti az egész csirke arat. Ez
lidvozlend6 az ipar altal, amely gyengil6 csir-
kemell &rakkal és olcso sertés- és marhahtsokkal
néz szembe.

Az USA hagyomanyos piacai, mint Japan,
Szingapdr, Kanada folyamatos, de lasst néveke-
dést mutattak. Jelents a ndvekedés a hong
kongi, kinai piacon, ezt a kett6t nem lehet kiilon
vélasztani.

1994-ben Kina 2,6 milli6 méter tonna broiler
csirkehust termelt, s még importalt hozza tobb
mint &tszdzezer méter tonna mennyiséget.

A fejlettebb orszagokhoz viszonyitva Kina-
ban alacsony az egy f6re juté baromfi fogyasztas.

Az 1991-es 15 kg / 6 érték csaknem 2,4 kg-
ra emelkedik. Kina az oriasi lehet6ségek piaca.
Hatalmas népessége van ndvekvd jovedelemmel
és fogyasztassal. Az elmult 6t évben elsésorban
csirkelab, alsdcomb és szarnykészitmények tették
ki piacot. Keresik a csirke-combok eladasanak
lehet6ségét, mert Kina ha vasarol valamit, azt
nagy mennyiségben veszi. Ez a piac fantasztikus
lehet6ségeket kinal, ha politikailag és pénziigyi-
leg stabil marad.

Figgetlen Allamok Szbvetsége
(Oroszorszag). Az USA broiler csirke legna-
gyobb vasarl6ja. 1994-ben Oroszorszag valt az
USA legnagyobb broiler csirke vasarlojava,
els@sorban csirke-combokkal. Az USA broiler
csirke exportja 1994-ben az 1990-es 2,5-szerese.

Nehéz megmondani, milyen lesz a jév6ben
az orosz Uzlet. Igény van, csak az a kérdés, hogy
Oroszorszdg megengedheti-e  maganak ilyen
mennyiségek vasarlasat. Hosszutavon
Oroszorszag potencialisan onellatd lehet barom-
fibol. Minden becslés szerint sok évet vesz még
igénybe infrastruktirajanak fejlesztése és ver-
senyképessé valasa. Oroszorszagban a belfoldi
termelés 1990 O6ta tobb mint 100 000 méter
tonnaval csokkent. A visszaesés okat azzal ma-
gyarazzak, hogy Oroszorszagban - ellentétben a
kommunista id6kkel - nem adnak &llami szub-
venciot a baromfi termeléshez, mikdzben a ter-
melési koltségek mar 20-40%-kal meghaladjak
az import arakat. Az orosz baronifitermelés
versenyképességéhez ezen fellll a piaci és érté-
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kesitési infrastruktira hianya is nagy mértékben
hozzajarul.

Az oroszok &tlagosan 8 kg/fé csirkehust fo-
gyasztottak. Az driasi inflacio és az importalt
termékek viszonylag magas ara lecsokkentette a
fogyasztast, ez 1992-ben 5,8 kg / f6 volt. Az
elmult két évben a fogyasztas megnétt 7,8 kg-ra,
s ez varhatdan tovabb nd. Oroszorszag elsdsor-
ban a csirkecombok importére. Varhaté néhany
sOtét hus, mint az alsdcomb importalasa. Most
kezdik el toltelékes hlskészitményeikben a sze-
paralt has felhasznalasat.

Az elmilt év dinamikus forgalombéviilése
utan a teljes orosz hisbehozatal ma mar mintegy
fele, ezen belil a baromfiimport kététdde az
Egyesiilt Allamokbol szarmazik. Termeldi oldal-
rol az USA, import6ri oldalon Oroszorszag a
nemzetkdzi baromfikereskedelem két legfébb
résztvevdje.

Az orosz fogyasztok megkedvelték a j6 mi-
n6éség(, izlésesen csomagolt és széles valaszték-
ban hozzaférhet6 kuilfoldi arut. Réadasul az
amerikai csirke és pulyka olcsobb is, mint a hazai
aru, ami az egy f6re jutd jovedelem 5 év alatt
40%-0s visszaesését figyelembe véve - ugyan-
csak nem elhanyagolhatd tényez6. A Szovjet
id6kben még masok voltak a viszonyok. A
Szovjetuni6 annak idején éppen azért lett a vilag
legnagyobb gabonaimportére, hogy legyen mivel
etetni a nagy kolhozok baromfidllomanyat. A
baromfidllomany drasztikus csokkenése kovet-
keztében azonban Oroszorszdg ma mar nem
szamit jelentés buzaimport6rnek, ehelyett ,,kész
baromfibdl" valt a vilag legfébb import6révé.

Egyéb izgalmas broiler csirke piacok. Bal-
kan: 1994-ben jelent6s USA eladasok voltak
Albaniaban, Macedo6niaban és Bulgariaban. Ez a
piac még ndhet. Afrika: Dél-Afrika importalt
néhany tonnat, s az lzlet néhet. Csendes 6ceani
térség: Ez a piac névekszik, s remélhet6leg a
jové évben Indonézia megnyitja piacat. Dél-
Amerika: Brazilidban jelenleg a szarazsag miatt
hidny van baromfibdl, rovid ideig vasarld lehet.
Ha Chile belép a NAFTA-ba, létrejohet a
baromfikereskedelem. Fiilop-szigetek: A GATT
egyezményre alapozva néhany termék bekeriilhet
az orszagba. Kozel-Kelet: Tovébbra is er6s USA
piac marad, Sza(d-Ardbia a vezet§ importér.
Egyesiilt Allamok: A 8 nyertes az export ver-
senyben. Az elmilt 6t évben piaci részesedését
csaknem megkétszerezte. Brazilia: ugyanazon a

szinten maradt. Franciaorszag, Thaifold: piacokat
vesztett. Kina: Novelte piaci részesedését.

Fontos megjegyezni, hogy minden USA ver-
senytars ndvelte exportjanak mennyiségét, még
ha a piaci részesedésiik csokkent is.

Brazilia er@s versenytars a broiler piacon.
Kivalé termelési feltételei vannak, s jé a takar-
many helyzete is. Az elmUlt 6t évben termelése
llanddan nétt. Mind a hazai fogyaszts, mind az
export emelkedett. Brazilia gazdasdgi helyzete
jelentdsen javul, a jovedelmek novekednek. Az
elmalt 6t évben a broiler fogyasztads 33 %-kal
nétt. Nemrégiben szarazsdg és marhahus hiany
volt. Ez rovid id6re megnovelte a csirkehis
igényt. Ez az exportra szant termékek mennyisé-
gét csokkentette. Brazilianak jelent6s a baromfi
infrastruktaraja, és képes lesz mind a hazai, mind
az export igényeket kezelni.

Franciaorszagban az elmult 6t évben nem
n6tt a csirkehas fogyasztas és kisebb, mint pél-
daul az Egyesiilt Allamokban vagy Braziliaban.
Az bssztermelés és az export is valtozatlan. Az
Ossztermelésben az export kiugréan nagy aranyt
képvisel, 1995-ben az dssztermelés 43,7 %-a. A
francia broiler csirke export kb. 50 %-at az EK-n
belul értékesitik.

Franciaorszag EK-n kivili exportja a tdmo-
gatasokra épil , mig a hazai piacon magas arat
tart fenn. Kétséges, hogy tamogatas nélkil Fran-
ciaorszag versenyben tud-e maradni az olcson
termelé Egyesiilt Allamokkal és Braziliaval. A
francia fogyasztok nem fogjak dramaian ndvelni
fogyasztasukat, hacsak az arban nem kévetkezik
be jelentds véltozas.

Kina a legmeglep6bb Uj versenytars. Kina
termelése az elmult 6t évben csaknem megdupla-
zodott és 1995-re még 15 %-kal nd. A kinai
baromfiiparban sok Japannal kozds vallalat van.x
A termelés 6,8 %-at exportaljak, leginkabb Ja-
panba.

A BROILERTENYESZTES KEPE
A 2000-RE MAGYARORSZAGON

A broilertenyésztd véllalatok 2000-ben
valosziniileg a kovetkezd jellemzékre fog-
nak valogatni:

« Novekedési erély

e Takarmany hasznositas
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« Eletképesség

¢ Hasvizkor-ellenallas

« Hbturés

« Zsigerelt kihozatal

« Darabolasi és hishozamok
¢ A test zsirmentessége

¢ A lab és csontvaz eréssége
* A mell egységessége

¢ A tollazat és a bér szine

A broiler teljesitmények 10 évre el6re
becsiilt genetikai javulasa:

Tulajdonsag Javulés
40 napos suly 500-650 g
Az eladasi sulyig kevesebb id6

8-10 nap
Takarmény hasznositas - 100-200 g/kg
Zsigerelt kihozatal 1-2 élésaly

Mellhus
Hasi zsir
Tojastermelés

2-3 él6suly %
-0,2-1 élésaly %
10-20 dkg

Tenyészallatok szelekciods tulajdonsagai:
e Tojastermelés

« lvarérettség

e Termékenység

e Keltethetfség

¢ A tojashéj mingsége
e Tojasméret

e Csibe min6ség

« Tollazattipus

» Hétiirés

« Eletképesség

Az 6t legnagyobb termelési tenvész-
vallalat altal jelenleg arusitott sziilétvikok:

Arbor Acres Farm Classic

Yield female

Super yield female
Avian Farms Avian 34

Avian 43

Avian 24
Cobb-Vantress Cobb 500
Hubbard Farms Standard

High yield

Ross 308
Ross 208
PM 3

Ross Breeders

A jov6beli vélogatasi és fejlesztési célo-
kat kovetve a broilertenyészt6knek 0j dol-
gokkal kell szembenézniik a vdalogatasi
jellemz6k, a valogatasi korok, a vilagpiac a
pedigré termékek szama, a kisérleti vonalak
és a kutatasi koltségek, a nagyuzlet-kisizlet,
a feldolgozas valtozasai, a kdrnyezeti témak,
a vasarloi kapcsolatok, a mindségbiztositasi
programok, az allatok joléte és a kisérleti
etika, a baromfi egészségigyi feladatok és a
termelési  koltségek csokkenése melletti
magas szint(i genetikai fejl6dés fenntartasa
terén. A kereskedelmi baromfitenyésztés,
egy maris szétagaz6 és bonyolult Gzletag,
még sokkal kifinomultabba fog valni még
tobb tenyésztési és miszaki szolgaltatasi
szakember alkalmazéasa altal. A broiler-
tenyészt§ vallalatok szama valdszin(leg
csokkeni fog és a fennmarad nagy mennyi-
ségl szil6part fognak eladni, a nagy vasar-
I6knak is meg kell kiizdenilik a madar tel-
jesitményének és a miiszaki szolgaltatasok
garantalasanak igényével.

A baromfi takarméanyozas perspektivai

A baromfi jévend6beli takarmanyozasat
kétféleképpen kell tekintenlink: egyfeldl a
fejlett korzeteket, ahol valészin{ a tovabbra
is megfelel6 takarmanyellatds, masfeldl
bizonyos fejl6dé térségek, amelyeknél ke-
vésbé biztositott a helyi takarmany-
alapanyag ellatas. E kilonb6z6 korzetekben
a baromfiipar és a takarmanyozasi rendsze-
rek jovébeli fejlédése valosziniileg eltérd
lesz.

A hagyoményos takarmany-dsszete-
v6khol béséges ellatassal rendelkez6 teriile-
teken nem lesznek nagyobb valtozasok.

A baromfiiparuk bdvitésére térekvd,
elégtelen takarmany-ellatottsagl korzetekre
annal nagyobb valtozasok varnak. A fehér-
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jehasznositas javitasara iranyuld stratégiak
részét képezik: az idealis fehérje-elmélet
alkalmazésa: a szintetikus aminosavak hasz-
nalata a fehérje-felhasznalas minimalizalasa
érdekében, a takarmanyokban rendelkezésre
allé bioldgiai aminosavak hasznalata, ame-
lyek kevésbé jol emészthet6k, a novények
nemesitése a tapértékkel nem rendelkezd
tényez6k eltavolitasa érdekében, és a gene-
tikai tervezes .

Az energia-felhasznalas javitasat célzé
stratégiak kozt szerepel az enzimek alkal-
mazasa, mind a kereskedelemben kaphatd-
ké, mind pedig a vagolizemi hulladékbol
nyerhet6ké, a tenyészetek és vonalak hasz-
nalata, mint pl. a ratite-félék (-laposmell(i
futomadar), valamint genetikai tervezés a
vékonybélben zajlo erjedési folyamat ma-
ximalizalasa érdekében. A fejl6dé
orszagokbeli stratégidk valdszinlileg ma-
gukban foglaljdk majd a takarménykészit6
infrastruktdra fejlesztését a baromfiipar
kulonféle terileteinek, a nagylizemek, Kis-
termel6k és varosi, varos koérnyéki gazdak
tdmogatasara.

A baromfi jovend6beli takarmanyozasa-
ra két tényezdének lesz jelentds hatasa:

a) A baromfitermékek irdnti novekvo
vilagkereslet mind a fejenkénti fogyasztas,
mind az dsszfogyasztas terén. India példaul,
amely jellemz& lehet az azsiai orszagokra, a
tojasfogyasztas 50, és a baromfihis-
fogyasztas 100%-0s ndvekedését josolja az
1993-2000-es iddszakra (Tandon, 1995.)

b) A takarmanyanyagok megfelel6 ella-
tasa a baromfiipar tovabbi novekedésének
lehet6vé tételére. Ez kiiléndsen fontos az
olyan korzetek szamara, ahol korlatozottak a
forrdsok, a népesség pedig szaporodik és
versenyben all a baromfival a rendelkezésre
allo korlatozott élelemért. Erre Kinat lehet
példaként felhozni. A legljabb folmérések
(Brown, 1995) azt jelzik, hogy 8 millio
tonnas 1993/94. évi gabonaexportalobol
1995/96-ra 14-15 millié tonnas importdrré

valik. A 23 millié tonnés tiszta eltolddas
Kanada évi gabonaexportjahoz kdézelit.

A baromfi takarmanyozasanak jovgjét
igy kétféleképpen kell tekintenlink: egyfel6l
a fejlett korzeteket, ahol valdészini a to-
vabbra is megfelel6 takarmanyellatas, mas-
fel6l bizonyos fejlédé térségek, amelyeknél
kevésbé biztositott a helyi takarméany-
alapanyag ellatés. E kiilonbdz6 korzetekben
a baromfiipar és a takarmanyozasi rendsze-
rek jovébeli fejlédése valdsziniileg eltérd
lesz.

A takarméanyarak is jelent6sen befolya-
soljak a baromfihds arakat.

Lathatd, hogy Magyarorszag nem tarto-
zik azon orszagok kozé, ahol a legnagyobb
profitot hozzak ki a csirke nevelésbdl. Az
USDA 1997 januari takarmanygabona mér-
lege nagyon szoros kindlatot jelzett olajos
magvakbol és buzabdl, ahogy koradbban is
vartdk. Vilagszerte megnétt a gabona-
felhasznalas. A takarmanyadalék arak joval
alatta lesznek a tavalyi szinteknek.

Mindent 0sszevetve 1997- ben véarhat6an
tovabb romlik a baromfitenyésztés jovedel-
mezGsége Magyarorszagon. Tavaly ugyanis
némileg segitett az a néhany milliard forint
allami tdébblettamogatas, amely 1995-r6l
hazodott at, és amit csak tavaly fizetett ki az
FM. Idén nem lesz ilyen pénz, ugyanakkor a
takarmany-, energia-, allat-egészségigyi és
bérkoltségek csokkenésére sem lehet szami-
tani. Kérdés, hogy a fogyaszt6i arakat mi-
lyen mértékben tudjak emelni, ez teszi
ugyanis lehetévé a felvasarlasi ar novelését.

A pulykahts kilatasok

Az USA pulykahus termelése az elmult
0t évben egyenletesen nétt, a fogyasztasban
kisebb a novekedés. Az export jelent6s,
1995-ben varhatéan az 0Osszes pulykahus
5,7%-at export piacokon értékesitették.

Az elmult 6t évben a pulykahds export
megotszoroz6dott. Az dsszes USA export
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58%-at Mexico veszi fel. A Peso leértékelé-
se 30%-kal megdragitotta a pulykahust, s ez
kedvez6tlenil hathat az USA exportra. Dél-
Korea  stabil  vasarlé, Lengyel- és
Oroszorszag elkezdte véaséarolni a pulyka
sOtét husat, s ez segithet a mexicéi nehézsé-
geken. A kergemarha-kérral kapcsolatos
informaciék miatt Nyugat-Eurépaban meg-
n6tt a pulykahds iranti kereslet, feltételezhe-
t6, hogy a fogyasztok egy része a marhahust
felcseréli a pulykahussal.

A barbarie kacsa

Az eredetileg Dél-Amerikaban Gshonos
félvad madar az egyik legkivalébb francia
tenyészt§ cég a Gourmaud Sélection S.A.
tobb évtizedes nemesitd munkajanak ered-
ményeként valt alkalmassa az iparszer(
nagylizemi tartasra. Hasznositdsi iranyt
tekintve mind a huds-, mind a majtermelés
szempontjabol kimagaslo jelent6ségl e faj
tenyésztése, szaporitasa, nevelése és feldol-
gozasa. A Barbarie egyesiti a kacsa és a liba
kivalo tulajdonsagait mint pl. a kacsa szapo-
rasagat, a magas tojashozamot, ajé noveke-
dési erélyt, illetve a liba jo hus és majhoza-
mat.

A Barbarie hasa voros szind, rendkivil
zsirszegény, s magas élvezeti értéke miatt
jol eladhato, keresett termék a nyugat-
europai, de els6sorban a németorszagi fo-
gyaszték korében.

A lidagazat

A ladtenyeésztés sz(ik, de igényes piacra
termel6 &gazat, melynek termékei a hus, a
maj és a toll elsésorban német, francia,
osztrdk és japan vev6i korokben keresettek.
A magyarorszagi teljes baromfiszektor éves
exportarbevételének 40%-a a lddagazat
termékeibdl szdrmazik. Az exportra keril6
baromfitermékek 73%-a mintegy 82 ezer
tonna baromfihds keriil az Eurdpai Unio
orszagaiba, ami az ottani termelésnek mind-

0ssze 1%-a. Reményeink szerint az Uniéhoz
valo kozeledésink, s majdani csatlakoza-
sunk sordn a mindségi termékek Kivitele
tovabb novekszik, amihez azonban elenged-
hetetlenil sziikséges a termelési-
technoldgiai szinvonal javitésa.

A jovét tekintve szamos lehet6ség kinal-
kozik az a4gazat mind tudomanyos-technikai
mind gazdasagi fejlesztésére. A kedvezd
kilpiaci adottsagok kihasznalasa csak el6re
atgondolt, realitdsokra alapozott programok
révén lehetséges, aminek egyik alappillére a
genetikai munka fejlesztése. Ennek soran
els6sorban a Babolnai Emdeni Fehér husti-

pusi ludak szelekciojat tartjuk kiemelten
fontosnak. Az itt alkalmazott t6bblépcsds
szelekciés rendszer (USTV, computer
tomograf) tudoméanyosan  megalapozott

értékelése, a fajta folyamatos javulasanak,
illetve megujulasanak alapvetd zaloga.
Ugyanakkor  folyamatosan  figyelemmel
kisérjuk a nagy francia tenyészt6 cégek
munkajat, s a rendszeres szakmai konzulta-
ciok sordn szerzett tapasztalatokat is fel-
hasznéljuk tenyésztési munkank, illetve a
technoldgiai fejlesztések soran. Ez a geneti-
kai munka azonban nem oOncéll, részét ké-
pezi piaci stratégianknak, melynek soran
kivalo genetikai képességi sziil6parok érté-
kesitését tervezzik.

A majhasznu ludak tenyésztésében a Ba-
bolnai Sziirke Landesi fajta meghatarozé
Magyarorszagon. A forgalmazott tenyész-
anyag és végtermék mindségét a baromfite-
nyésztés mas terlletein is jol ismert
"Random sample" tesztekkel ellen8rizzik
illetve a vagohidak altal kdzolt majtermelési
eredmények alapjan értékeljik.

Mivel a majpiac az év soran viszonylag
kiegyenlitett, s folyamatosan igényli a jo
mindségl terméket, j technoldgidk beveze-
tésével torekszink a folyamatos tenyész-
tojas, naposliba, illetve tdémd&alapanyag
el6allitdsara. Bar az 0j technolégidk tébb-
letkoltséggel jarnak, az egész évben Kki-
egyenlitett végtermék-eléallitdas, a ndven-
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dékludak tolltépés nélkili felnevelése Ié-
nyegesen gazdasagosabb a hagyomanyos
modszereknél. Babolna a tenyésztés, sza-
poritas, keltetés, ndvendéknevelés és témés
terliletén a vertikalis integracié megvalosita-
sara és tokéletesitésére torekszik. A paraszt-
gazdasagokra alapozott integracié szervezé-
se, illetve a tenyésztési programok soran is
jelent6s hangsulyt fektetlink az allat- és
kérnyezetvédelemre.

3. AVALLALATOK MINOSEGUGYI
GYAKORLATA, JOVOBENI
FELADATAI

A baromfiipari feldolgozé vallalatok az
élelmiszeripar mas &gaihoz hasonldéan meg-
kezdték az 1SO 9000 szabvanysorozat alap-
jan min@séghiztositasi rendszereinek kiépi-
tését a termékei mindségének szabalyozasa-
hoz. Kulféldén, de egyre inkdbb Magyaror-
szagon is egy baromfiipari vallalat csak ugy
maradhat versenyképes, ha az 1SO szabva-
nyoknak megfelel6 mindséghiztositasi rend-
szerét tanusittatja, majd folyamatosan m(-
kodteti. Ezen kivil nagyon fontos a
baromfiiparban a HACCP rendszerek m(-
kodtetése is a megfelel§ termékbiztonsag
létrehozasa és fenntartasa céljabol.

A magyar baromfiiparban a vezet6k tu-
datdaban vannak a min@ségigyi rendszerek
létrehozasa fontossaganak, sok helyen mar
tandsittattak is a rendszereket, masutt pedig
ez folyamatban van a fontos baromfifeldol-
gozd vallalatoknal. Az eddigi tapasztalatok
alapjan azonban azt is el lehet mondani,
hogy sok vezet6ben még nem alakult ki
annak tudata, hogy egy mindségigyi és
HACCP rendszer fenntartdsa folyamatos
eréfeszitéseket kivan és megfelel6 szellemi,
valamint anyagi kapacitasoknak kell a ta-
nlsitas utan a tovabbiakban is rendelkezésre
allni, mert a mindség-kézpontd gondolko-
dasmdéd megalapozott kialakitdsahoz  is
évekre van sziikség. A minéség magatol

nem jon létre, azért alaposan meg kell dol-
gozni.

Tanulméanyunkban az 1SO min@ségligyi
rendszerek kialakitasaval kapcsolatos kérdé-
sekkel részleteiben széleskdrlien nem fogla-
kozunk, de attekintjik azokat a min@ségi
kérdéseket és feladatokat, amelyeket meg
kell oldani a j6 min8ségligyi rendszer Ki-
alakitasahoz.

A feldolgozd Gizem min6ségi kovetelmé-
nyei a vagobaromfival szemben

A vagobaromfi mindségét alapvetben a
mez6gazdasagi termelékt6l szarmazd alap-
anyag, él6aru min6sége hatarozza meg.
Ennek tudataban a termel6 partnerekkel igen
jo egylttm(ikodést kell kialakitani az integ-
ratornak, hogy a vagasra kertil6 éléaru mi-
ndségével kapcsolatos el6irdsokat egydnte-
tlen alkalmazzak. Alapvetd cél egy olyan
integraciés rendszer létrehozasa, amely
biztositja a termel6knek a j6 mindségl é16-
aru esetén a biztos felvev6 piacot. A vago-
lizembe szallitott él6aru min6ségét nagyon
sok tényez§ egyiittes hatdsa hatarozza meg,
melyeknek megitélése t6bbnyire szubjektiv.
Ebbél ered6en a megfelel6 mindsités alapja
az elmélyilt szakmai tudas, az aru alapos
ismerete. Az atvételre keriil6 baromfinak két
egymastél nem fliggetlen szemponthdl kell
megitélni a mindségét, nevezetesen egyrészt
kiils6 megjelenés alapjan, masrészt - mik-,
robiolégiai szennyezettség alapjan. Az
utébbi egzakt médszerekkel még nem vizs-
galhat6 kozvetlenill az atvétel el6tt, de tren-
dek alapjan hosszabb tdvon kaphatunk képet
a termeld gazdasagok ilyen vonatkozasu
készségérél.

Kiils6 megjelenés: mindsitéskor a kiilsg
forma rendkivil lényeges, hiszen a vasarld
ez alapjan donti el, hogy megvasarolja-e a
terméket vagy ne. Rossz alakU, rossz képet
mutatd fejletlen vagy egyéb lathaté hibaju
él6 alapanyaghdl sziikségszer{ien csak rossz
mindségl arut lehet el6allitani. Bizonyos
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esetekben a szin is min&séget befolyasold
tényez6 lehet.

A taplaltsag illetve a hisossag mértéke
szintén jelent6s a mindsités folyaman. Az
atvételkor az é&ru tollazatat is mindsiteni
kell.

A feldolgozdkhdl kikeriil6 toll minGsége
és kitermelése - elsésorban libanél és kacsa-
nal - lényeges, hiszen a baromfitoll keresett
cikk mind kalféldi, mind belféldi piacokon.
A toll nemcsak mint arucikk hanem mint a
feldolgozasi technoldgiat befolyasold ténye-
z6 isjelentdi

A feldolgozas folyamén kildndsen nagy
problémat jelent az Gn. tokos madar. A
tokos allaton sok a fejl6d6 tollcséve, amely
puha és vérbd. llyen esetben a kopasztas
nehéz, néha lehetetlen. Az ilyen aru vagott
allapotban csak jelentdés arengedménnyel
értékesithetd. Els6 osztalyu aru csak egész-
séges, szaraz, tiszta, zart tollazatd madar
lehet. A tolihiany mindségi hibanak szamit,
hiszen a fedetlen testterilet killénb6z8 séri-
léseknek van kitéve. A fedetlen részeken
tartds kdzben sok sériilést szerezhet az allat
ha: a napfény hatasara erds pigmentalas,
elszinez6dés tapasztalhaté. Az ilyen allo-
manybdl nyert vagott baromfinal feldolgo-
zaskor el6tlinik a fedetlen részek vords szine
és jelentésen elkilonil az egyébként tetsze-
tés alapszint6l. A tolihiany mindenkor visz-
szavezethet§ a nevel6 gazdasag tartasi vi-
szonyaira. Az 0sszezsufolt szlk helyen
tartott allatok egymast letapossék vagy toll-
hiany keletkezhet még a csipkedésbdl is,
ami egyrészt zsufoltsdg, masrészt viszont
helytelen takarmanyozds kovetkezménye
lehet. A toll szine, fénye, elhelyezkedése
segitséglinkre lehet az egyes betegségek
felismerésében. Altalaban borzolt, nem
szabalyos, tompa fényl, fakult tollazat
mindig a beteg allat jellemzdje.

Viziszdmyasok esetében a toll tllzott
nedvességtartalma okoz gondot. Ez mérés-
kor jelent6s tobbletet eredményez, amit le
kell vonni, mésrészt lehet6séget ad az

egyébkeént tiszta toll szennyez6désére a toll
min@ségi romlasara.

Igen fontos a mindsitésnél az él6 ba-
romfi végtagjainak épsége, hiszen torott
labu vagy szarny( egyedekbdl j6 mindségi
arut kihozni nem lehet. S6t a labak talnyo-
morészt human étkezési célra torténd fel-
hasznélasa csak akkor lehetséges, ha azok
nem fekélyesek. A talpfekély kialakulasa
szintén  tartastechnoldégiai  hianyossagra
vezethet§ vissza. Vizibaromfi esetén a bér
alatti zsirlerak6das mértékét is mindsiteni
kell. A tulzottan elzsirosodott arut a piac
nagyon kedvezétlenil fogadja.

A tartéasi hibak

A nagyizemi termelésre alkalmas mada-
rak csak optimalis kornyezeti viszonyok
kozt tudjak elényos tulajdonsagaikat kibon-
takoztatni. A rossz technoldgia a helytelen
takarményozas a zsufoltsdg és még egy sor
egyéb tényezd kulon-kulon vagy ezek
egylttes hatasa lehet oka a gyenge min@ség-
nek. A fejlédéshez nem elegend6 a megfele-
16 min6ségl takarmany hanem  nyugodt
taplalkozasi viszonyok megteremtése is
szilkséges. Ha ezt nem bhiztositjuk akkor az
allomany egyenetlenné valik és a feldolgo-
z4s soran nehézségeket okoz a gépek beélli-
tasakor.

A tartasi hibak kovetkezménye a - kon-
dicié okozta minéségromlas és a - tolihiany
vagy tokossag miatt jelentkez6 min6ségrom-
las. A zsufoltan tartott allatok izmoltsaga,
fejlettsége, teltsége elmarad a kedvezd vi-
szonyok kozott tartottakétdl. Ez a termelési
hiba mind a termel6nek, mind a feldolgozé-
nak hatranyos gazdasagtalan.

Gyakori hiba a mennyiségileg kevés
vagy helytelenll 6sszeallitott takarmany. A
takarmanynak tartalmaznia kell mindazokat
a tdpanyagokat, amelyek a baromfiak - a faj,
a kor és a nem szerint - igényelnek. Ha ezt
nem kapjak meg, akkor az allatok kondicio-
ja gyengebb, tollazata kevésbé fejlett, s6t



CSERHALMI-HORVATH-MAGYAR: A baromfiipar minéségi fejlesztése 85

altaldban, a mellcsont-taréj kornyékén a toll
altal fedetlen helyeket is talalunk, ami oka
lehet a mellholyagosodasnak, késébb mell-
fekélynek. A helytelen takarményozés ko-
vetkezménye lehet izhiba is, ami a vagott
aru min@ségét az élvezhetetlenségig leront-
ja. Az el6bbi min@ségi hibat tdlnyomorészt
a broiler csirkére jellemz6ek. Itt még gya-
kori eset a nem elegendd légcsere miatt
elnedvesedett alom okozta talp- és mellfeké-
lyesség.

A t0jé tyukok selejtezésébdl szarmazd
alapanyagra a tolihidnyossag a jellemz6 ami
a feldolgozads uténi er6s elszinez6désben
jelentkezik a béron. A toredezett tollisag és
tokossag is lerontja az allat min&ségét.

A pecsenyekacsa tartok a nagyobb atlag-
tomeg elérése érdekében gyakran tultartjak a
kacsakat, ekkor pedig a tokosodas erdtelje-
sen megindul. A tokos kacsanadl még tébb-
letmunkaerd réaforditdssal sem érhet6 el a
kivant minéség. A zslfoltsag okozta kdvet-
kezmények hasonléan jelentkezhetnek mint
a tobbi madarfajtanal, a taposas veszélye
azonban sokkal nagyobb, aminek kdvetkez-
tében karmolasok keletkeznek az &llatok
hatan és combjan.

A hizott-, pecsenye- és zabos libanal
egyarant jelent6sek a kondicidbeli, a tolla-
zati, illetve egyéb féleg a ciklus alatti séri-
lésh6l szarmazé betegedések miatti hibak. A
hegesedés, kivérzés stb. miatt az éléarubol
szdrmazé termék mar nem értékesithetd
megfelel6 aron. A libak esetében kiilénds
gonddal kell az almot kezelni mert a mell
mind a legértékesebb testrész és a rajta 1évé
toll nagyon kénnyen megsinyli.

Egyéb hibak

Szallitaskor az el6tte még kifogastalan
min@ségli él6aruban is jovatehetetlen kar
keletkezhet a nem megfeleld kezelés kovet-
keztében. A szlk, talzsufolt ketrecek, a
szakszer(tlen, felel6tlen rakodéas kovetkez-
ményei, torések, véraladfutasok, karmolasok

lehetnek. A helytelen, durva kezelés minden
aru épségét veszélyezteti, de legf6képpen a
hizott libaét és a pulykaét. Ezekben az uté-
sek olyan kéarosodasokat okozhatnak, hogy
az egyébként értékes mindségli részek kob-
zasaval is szamolni kell.

Szinte minden baromfifajnal el&fordul-
hat, hogy a szallitas elétt nem tartjak be azt
az optimalis étkeztetési id6t, pedig ez az
él6 témeg novelésére iranyuld termelGi
torekvés és a szervezetlen rakodas negativ
befolyassal van a feldolgozés folyamatara.
Szennyezést kivalto hatasaval tobbszorosére
noveli a kenédési fert6zést, sét a begytarta-
lom olyan mértékben beszennyezi az egyes
hasrészeket (nyak, far-hat, stb.), hogy érté-
kesitésre alkalmatlannd valnak. Egyaltalan
nincs aranyban az a béltartalomban 1év6
tobblet az altala kobzasra jutd huisrészek
értékével.

A baromfifeldolgozéaskor a kifogastalan
mindségli végtennék csak jo mindségd,
egészséges Aallatoktol varhaté. A beteg
allat a feldolgozasi technoldgia behatasara is
masként reagal. Eppen ezért mar elGzetesen
tajékozodni kell az allatok egészségiigyi
allapotéarél. Az &lloményoknéal akkor beszé-
link betegségrél, ha az elhullads a normalis
szint folé emelkedik, vagy az allomény nem
ny(jtja a rajellemz6 termelési eredményt.

A baromfi betegségeket a kdvetkezék
szerint csoportosithatjuk: - tartasi, - takar-
manyozasi valamint - fert6zd és parazitas
betegségek. Beteg allatok a vagdiizembe
nem, vagy csak elkulonitetten keriilhetnek.
Ennek a betarttatdsa az Aallategészségligyi
kirendeltség feladata.

Az Uzem higiéniai félmérése (Higiénia
Kiértékel6 Rendszer)

A feldolgozé (zembe keriil allatok
nagy mennyiségben hordoznak kildnféle
mikroorganizmusokat és a feldolgozd kétfé-
le problémaval kerll szembe: el@szor is
annak igényét, hogy megel6zzék a termék
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mindenféle nagyobb szennyez6dését, mint
pl. a mikrobak szaporodasat a testeken vagy
a berendezésen. A megfelel6 higiéniai el-
lenBrzés jelentdsen csokkenti a feldolgozés-
ban a mikrobialis &sszterhelést. A problé-
ma masik fele az élelmiszer hordozta kor-
okozok elterjedése, amely a fert6zott testek
mennyiségének novekedéséhez vezetett. A
forrazas, kopasztas és zsigerelés a kereszt-
szennyez6désekben leggyakrabban érintett
allomasok, bar a mikroorganizmusok egy
kisebb részének, mint pl. a salmonellanak a
folyamat barmely allomasan megvan a lehe-
tésége a terjedésre.

Az UK-ban egyre inkabb szorgalmazzak
a kockazatelemzd megkdzelitést mind az
allatok nevelésével, mind a vagasukkal
kapcsolatos mikrobiologiai veszélyek ellen-
Orzésére. Ennék kovetkezményeként beve-
zették a Hygiene Assessment System-et
(HAS) (Higiénia Kiértékel6 Rendszer), mint
a higiéniai szinvonal figyelésének eszkdzét a
feldolgoz6 tizemekben, amely kimutatja, ha
barmely helyiségben nem Kkielégitéek a
korilmények.

A folmérés Kkiterjed az allatok vagas
el6tti kezelésére és ellen6rzésére, a feldol-
gozas korlilményeire, a dolgoz6i és higiéniai
gyakorlatra, a helyiségek karbantartasara és
higiéniajara valamint az {Gzem é&ltalanos
korilményeire és iranyitasara. Négy osz-
talyzatot adnak, ahol A legjobb és D a leg-
rosszabb.

A félmérés minden szakaszaban 6ssze-
adva az osztalyzatokat, azok részdsszeget
képeznek. Ezutan egy atszamitasi tényez6t
alkalmaznak ugy, hogy a végsé érték sokkal
pontosabban tiikrozi a végtermék higiéniai
allapotat.

A kilonféle szempontokra adott sulyo-
z4s %-ban kifejezve: feldolgozéasi korilmé-
nyek 45, dolgozéi és higiéniai gyakorlat 25,
vagas el6tti kezelés és ellendrzés 10, a hely-
segek karbantartdsa és higiéniaja 10, altala-
nos kortlmények és az tzem iranyitasa 10.
A feldolgozasi korilményekre tett hangsuly

mutatja a feldolgozé berendezések és mi-
kodtetésiilk fontossagat a vagott testek mik-
robiolégiai allapotanak meghatarozasaban.

Tehat a FLIAS megkdzelités igyekszik bi-
zonyos foku targyilagossagot bevezetni az
lizem teljesitményének folmérésébe és e cél
eléréséhez igen értékesnek hizonyult. Erdit
azon teriletekre dsszpontositja, amelyek a
legval6szin(ibben szolgaljak a termék biz-
tonsagat és olyan mértéket kinal, amellyel az
ipardg 0Osszteljesitménye megitélhetd. Az
egyes feldolgozdk szintjén a rendszer valddi
mozgaté er6 a legmagasabb teljesitmény-
szint eléréséhez és alkalmazhat6 a feldolgo-
z06 (izem szamitégépes iranyitasaban.

A HACCP rendszerjellemzgi

A HACCP rendszer az élelmiszerek ter-
melésével, feldolgozasaval vagy kezelésével
kapcsolatban ~ folmeril6  mikrobioldgiai
veszélyek azonositdsanak, Kiértékelésének
és kezelésének maédszeres eszkdzeit biztosit-
ja. Magaban foglalja a kezelési foltételeket
és a gyors elemzd eljarasok létrehozasat is
annak érdekében, hogy azonnal be lehessen
avatkozni, ha valami elszabadul az ellen6r-
zés aldl. Alapvetd fontossaguak a részletes
foljegyzések, beleértve a beavatkozasokra
vonatkozok is.

Az ellen8rzési rendszer egésze hatékony-
saganak ellenérzottnek kell lenni, az 0Osszes
lehetséges veszélyek azonositasaval. Mind az
alapelveket, mind a részletes alkalmazasmodot
meghatarozta az International Commission on
Microbiological Speciflcations fér Foods (Az
Elelmiszerek Mikrobioldgiai ElGirasainak
Nemzetkdzi Bizottsaga) (ICMSF,,1988.).

A HACCP kilénleges elényei megel6z6
természetében rejlenek, hogy a veszélyeket
még jelentkezésik el6tt kezeli és abban,
hogy az egész folyamatot atfogdan lefedi.
Ily mddon a rendszer hatékony eszkdz az
élelmiszertermékek biztonsdganak fenntar-
tasara és a vallalat felel6ssége a HACCP
alapu ellenérz6 program bevezetése és m-
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kodtetése a Mindségbiztositasi Kovetelmé-
nyek részeként. E tevékenység nem a sza-
balyz6 hatésag feladata. A hatosag dolga
sokkal inkabb a rendszer hatékonysaganak
figyelése (ellen6rzés).

Az éltalanos HACCP javasolt a baromfi
termelés és feldolgozas szamara (ICMSF,
1988), ez feldleli a feldolgozas el6tti te-
nyésztési, keltet6tojas termelési, keltetési és
nevelési szakaszokat, amelyek egyittesen
olyan meghatarozé ellen6rzési pontot adnak,
ahol a mikrobioldgiai veszélyek csdkkenthe-
ték, de nem sziintethet6k meg.

A baromfitestek nagybani szennyez6dé-
sének féken tartdsa tekintetében csak a fa-
gyasztassal lehet minden mikrobioldgiai
novekedés okozta problémanak elejét veszi.
A permetez6 mosasi eljardsok csak csok-
kentik a test szennyezettségét. Mind amellett
a fagyasztds nem megoldas a salmonella-val
fert6zott testek esetében. A vizbe meritéses
hiités még kedvez is a keresztszennyez6dés-
nek, ha az eljarast nem ellenérzik szigordan
tulklérozott viz segitségével.

Az eljaras soran a testek kereszt-
szennyez6dése folyamatos és a hagyoma-
nyos kiegészit6 kezelési eljarasok csak rész-
ben csokkentik. E tekintetben az ICMSF
(1988.) éaltal ajanlott megoldasok némelyi-
kének valoszindileg nincs tdl sok hatasa. Pl.
a forrazds nagy mennyiségben tavolit el
mikroorganizmusokat a frissen vagott alla-
tokrél, de ekozben kedvezd feltételeket
kinal barmely jelenlévd korokozo atvitelére.
A 60 °C vagy efolotti forrazasi héfok a
vizben 1év6 legtébb vegetativ kérokozd
elpusztitja, koztik a szalmonelldkat is.
Ugyanakkor a gyakorlatban ilyen magas
héfokot ritkan hasznalnak a lehetséges f6z6
hatdsok miatt és a forrdzast 50-52 °C-on
végzik azon allatoknal, amelyeket fagyasz-
tott allapotban fognak értékesiteni. Még a
forrazékadban fenntartott folyamatos viz-
tulfolyas is csak kissé higitja a mikroorga-
nizmusok nagy mennyiségét, amely a vizben
felgyilemlik. Ezért a forrazas az egyik el-

lenérzési pont a nagybani szennyez6dés
szempontjabol, mert a test feluletérdl elta-
volitédnak az organizmusok. Masrészt vi-
szont az eljards ezen része jelentds kereszt-
szennyez6 ok. Pl. szalmonelldkkal és a ha-
gyomanyos forrazé rendszerekben a prob-
Iémat még nem egészen uraljak.

A zsigerel6 allomasok hasonlé gondot
jelentenek. Az automatikus gépek gondos
beéllitasa és Ujraallitasa a kulonbdz6 nagy-
sagu allatokat tartalmazd allomanyok kozott
minimalizalja a bélszakadasokat és igy
csOkkenti a testek  Uriilékszennyezését.
Ugyanakkor sok, manapsag hasznalatos gép
a belek bizonyos sériilését okozza tekintet
nélkil az allat nagysagara és a gondos be-
allitdsa, ezért egy bizonyos foku kereszt-
szennyez6dés elkeriilhetetlen.

A Helyes Gyartasi Gyakorlat (GMP) is
korlatozza a veszélyes organizmusok terje-
dését, mikor az eljaras egészében alkalmaz-
zak. Erre példdk a berendezések megfelel§
tisztitasa és fertGtlenitése, a tulklérozott viz
és a dolgozdk higiéniajara iranyult figyelem.

Higiénikusabb gépek kifejlesztése

A termékhigiénia vonatkozasdban a
baromfihds-termelésnél a legfontosabb a
salmonellaval  és/vagy campylobakterrel
fert6zott testek el6fordulasanak gyakorisa-
gat a lehetd legalacsonyabb szintre csok-
kenti. Miutdn az ilyen és egyéb élelmiszer
hordozta kdrokozdkkal valé béarmekkora
szennyezettség is nemkivanatos, a jelenlegi
eljaras természeténél fogva nem biztosit
teljes mentességet, ha egyszer a testek
szennyezG6dtek.

A higiéniai allapot jovébeli javuldsa az
Uj elgondolasokon alapulé Gj berendezések
bevezetésén mulik. Az utdbbi években a
baromfifeldolgoz6 gépek eurdpai gyartoi
részt vettek egy programban (EUROVOL),
amelynek célja a baromfi mikrobioldgiai
szennyezettségének a csokkentése. Ugyan-
akkor, bar elismert, hogy a higiéniai kezelés
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fontos a gyarték szamara, nem soroljak a
legfontosabb dolgok kozé, hanem érthetd
modon, a gépek kdltségkimélé tizemelteté-
sének szempontja mul felil mindent. Az
EU-ban nincsenek kildnleges kévetelmé-
nyek a feldolgozok altal hasznéalhatd beren-
dezések tipusaval kapcsolatban.

A higiénia irant tandsitott kisebb fontos-
sag ellenére szamos Ujitas jelentkezett az
utébbi években. Ezek kozt szerepel a tobb-
lépcs6s forrazas, Gjfajta zsigerel6 rendszer,
az éldallatot szallitd ketrecek tisztitasara
szolgalé jonb berendezés és a forgd zsigere-
16 berendezések helyszini tisztitdsa. Ezek
hasznalata ugyan nem  A4ltaldnos a
baromfiiparban, de az Gjabb gépek tdébbsége
fokozatosan teret nyer. Folmerul a kérdés,
hogy az efféle berendezések mennyire hata-
sosak a testek szennyezettségének csokken-
tésében?

A tobbfokozatd forrdzas a testek kb.
60%-anal csokkenti a mikrobaszennyezett-
séget és a rendszernek megvan azon el6nye
is, hogy az egyes fokozatok vize a feldolgo-
zas alatt cserélhetd. A zsigerel§ berendezés
Gjabb fajtdja a testek szabalyozottabb fol-
nyitasat kinalja, valamint a zsigerek atvitelét
egy kilén parhuzamos sorra, a szivek, tid6ék
és majak elkiloénitésével. A folyamat a tes-
tek kisebb szennyez6dését eredményezi.

Egy ellendramos forrazéval egyitt m-
kodtetett utéforrazoval és forré vizes
(60 °C) permetezéssel végzett kisérletben a
testek mikrobalis szennyezettségének jelen-
t6s csokkenését mutattak ki a hagyomanyos
forraz6 rendszerhez képest. Ugyanakkor a
salmonella fert6zottség csokkentése terén
nyert minden elény elveszett a vizes hités
soran. Ez aldhlzza a higiénia javitasanak
szilkségességét a folyamat minden alloma-
san, az él6allat szallitasatél a végs6-
kiszallitasig. Mig a feldolgoz6 berendezések
fejlesztései tovabb csdkkentik majd a testek
mikrobalis terhelését, az ilyen fejlesztések
nem fognak minden szennyez6 eltavolitasa-
hoz vagy a kereszt-szennyez6dések elkeri-

léséhez vezetni. A gépek tervezésénél és
miikédésmaodjanal elvégzett sokkal alapve-
tébb valtoztatdsok er6sen Utkdznének a
feldolgozok érdekeivel a hatékonysag, a
sebesség és termékhozam megtartasdnak
terén.

A testek fertGtlenitése

Hagyomanyos maédon csak a feldolgozé
viz tllklérozasa hasznélatos széles korben a
baromfifeldolgozasban a mikroorganizmu-
sok visszaszoritdsanak vegyi eszkdzeként. E
kezelés el6nyei és korlatai jo1 ismertek, de a
klor hasznalatat a feldolgozasban nem min-
den orszag engedélyezi.

Ha a klért az Gizemi vizellatasba adagol-
jak, megszinteti a vizben lehetséges bakté-
riumokat és korlatozza azok féldusuldsat a
berendezéseken és munkafeliileteken. A kldr
kevés kozvetlen hatassal van a testek szeny-
nyezettségére, mert az allattal érintkezve
gyorsan hatastalanitodik. A hiitévizhez adott
klér megdvja a testeket a viz baktériumaitol,
amelyek egyébként fel tudnanak szaporodni
a hiitérendszerben és elpusztitja az élelmi-
szer szallitott korokozékat a vizben. A klor
elsédleges értéke a mikroorganizmusok
fékentartasanal a feldolgoz6 kornyezetben
van.

A fert6zottségi kisérletek tébbségében
szerepelt a sokféle 1étez6 koziil vegyi keze-
Iés, de némelyikiik alkalmatlan volna a ter-
melésbeli hasznalatra lehetséges mellékér
hatdsa miatt. Jelenleg a tejsav és a
trinatrium-foszfat vannak leginkabb ver-
senyben. Mindkett6t elfogadjak az USA-ban
és masutt is az élelmiszereknél, a
baromfitestek kezelésére, az EU-ban azon-
ban még nem. Ismert a szerves savak hata-
sossaga a hus fert6zottségének csokkentésé-
ben, az alkalmazas médjatol, a koncentra-
ciotél, a kezelés idejét6l és héfokatdl, va-
lamint attél fiigg6en, hogy a szennyez6k
mennyire tapadtak a husfeliilethez a kezelés
elétt.
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Optimalis korilmények kozt kivitelezve,
az eljarastél varhato, hogy csokkenti vagy
akar meg is szlinteti az élelmiszer szallitotta
korokozokat, amelyek altalaban alacsony
szamban vannak jelen. lly médon a mentesi-
tést kiegészitésnek lehet tekinteni a jé higi-
énia megteremtéséhez, nem pedig helyettesi-
t6 modszernek. A HACCP rendszer és a
kereszt-szennyez6dés vonatkozasdban egy
mentesitd lépés létfontossagl beavatkozasi
pont lehetne a legmegfelelébb alloméason,
kozvetlen azel6tt, hogy a testet vagy maés
terméket végleg becsomagoljak. Amennyi-
ben sziikséges, a testek a folyamat korabbi
allomésain is kezelhet6k volnanak.

Kovetkeztetések a HACCP-rél

Teljesen helyénval6, hogy a HACCP
alapelveit alkalmazzédk a baromfifeldolgo-
zasban az élelmiszer biztonsadga szempont-
jabol lényeges mikroorganizmusok fékentar-
tasanak eszkdzeként. Kell§ figyelemmel a
higiéniai kovetelmények irant az Aallatok
mikrobiolégiai terhelése normal esetben
csokken, ahogy athaladnak a feldolgozas
folyamatan. Ugyanakkor pl. a salmonellak
terjedését jelenleg nem tudjuk megakada-
lyozni, fékentartdsuk korlatozott még a
HACCP rendszerben is. A probléma gydke-
re a jelenleg alkalmazott technol6gidban
rejlik, amely az él6 allatot siitésre kész testté
alakitja. Masrészt a feldolgozé berendezé-
sek tervezésében és miikddésében megkez-
dett fejlesztések alkalmazasat batoritani kell.
Mivel a testek kereszt-fert§zottsége ennyire
elterjedt, szlikség van végs6é mentesitd lé-
pésre is. Miel6bb hatdsos mentesit6 kezelé-
seket kell kifejleszteni és bevezetni. A ba-

romfival 0Osszefligg6 emberi betegségek
megel6zésére vagy megsziintetésére tett
intézkedések  valdszinlileg  alacsonyabb

koltségekkel jarnak, mint magukkal a meg-
betegedésekkel kapcsolatosak. A HACCP
rendszer alkalmazasa viszonylag 0j megko-
zelitése a baromfitestek feldolgozas alatti

szennyez8dése ellen vivott harcban, de
hatdsa val6sziniileg korlatozott lesz maga-
nak a feldolgozasnak ajelent6s megvaltozta-
tasa néelkal.

A kornyezetkimél6 allattartas és a kor-
nyezetvédelem

Ahol sokféle allatbetegség van, ott na-
gyobb az ember veszélyeztetettsége is. Az
allatgyogyszerek nemcsak a hdson de a
tragyan, majd a novényeken at is bekeril-
hetnek a szervezetiinkbe. Kdérnyezetszeny-
nyez6 lehet, ha az istallok tal kdzel vannak
az ember lakdsdhoz vagy a kutakhoz. Ezért
sok a mindségileg rossz ivéviz. A fold-
medencékbe valo tarozas szennyezi a talajok
ivovizét. A fejlett orszdgokban a tarthatd
allatlétszamot a szant6fold szerves és mi-
tragya terhelhet6ségének aranyaban engedé-
lyezik. Nagyon veszélyesek emberre, allatra
a penészes, fuzariummal, gombéakkal fert6-
zO6tt takarmanyok, rosszul tarolt szalasok,
hozamfokozok. Ezek medddséget, fejlédés-
csOkkenést, allergiat, tlidémegbetegedést,
valthatnak ki embernél, allatnal egyarant.

Az altalanos tisztasag, takaritas hianya, a
romlott tdpok, szemes takarmanyok megbe-
tegedéseket és ezzel hozamcsdkkenést
okoznak. A nedvesitett takarméanyok kiosz-
tasaval, etetésével a szintén karositd por-
képzddést lehet mérsékelni. Durva kornye-
zetszennyezés, de még mindig el6fordul,
hogy az elhullott allatokat az istallok melletf
takaratlanul tartjadk napokig ahol a legyek,
ragcsalok témegével hozzaférnek. Sok olyan
allatbetegsék van, mely veszélyes lehet az
emberre, az allatgondozoéra. Ezért nélkiloz-
hetetlen a fokozott tisztasdg a véd6éruha, a
gyakori orvosi ellen6rzés.

Nem véletlen, hogy az egész vilagon
egyre tobbet foglalkoznak a koérnyezeti
artalmakkal. Ez inditotta meg az Un. bioter-
mékek elGallitasat és kereskedelmi forgal-
mazasat, a nem rakkelt§ hatdsi csomagolo
anyagok hasznalatat.
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Sajnalatosan tavaly a takarmany gabonak
kordbban soha nem latott mértékben
fuzarium szennyezettek voltak hazankban.
Szinte nem lehet ett6l mentes takarmanyt
még dragabban sem vasarolni. Mindez nem-
csak az allattart6 telepek nagy alloméanyara,
de a haztaji kisgazdasagokra is vonatkozik,
ahol egy kis figyelmességgel, tisztasagra
torekvé munkaval kérnyezetet, allatot, em-
bert kimélg allattartast lehet megvaldsitani.

Az évek soran allanddéan fejlesztettiik a
genetikat, a takarmanyozasi és itatérendsze-
reket, az istallokat és az élelmiszerterméke-
ket, de elmulasztottuk ugyanezen fejlesztést
elvégezni a kdrnyezet allapotan. A tartas-
mod, az istallé, a berendezések jellemzdi és
allapota amelyekkel napjainkban foglalkoz-
nunk kell. Semmi sem fontosabb, mint az
allatok joléte és teljesitménye, és biztosita-
nunk kell szamukra a téliink telhet6 legjobb
kornyezetet. Ma a legjobban megtérild
befektetés a megfeleld oxigén és légmindség
a keltet6kben, a csibeszallitokban és a neve-
16 vagy termeld istallokban. Az évek halad-
taval mind jobb és szigeteltebb istallokat
készitink, de az id6k soran az istalloi kor-
nyezet szabalyozasara valé megfelel§ szel-
I16ztetési modok kialakuladsa lemaradt.

Megfeleld eszkdzokre is sziikség van a
korilmények méréséhez, amelyek révén
megtudhatjuk a mindenkori allapotokat és
azt, milyen valtoztatasok szikségesek. Sokat
szamit, hogy az iranyiték, az eszkodzforgal-
mazék és a termelésbeli dolgozok mennyit
tudnak a szell§ztetésrél és légmozgasrol, és
ha telepi dolgozok nem ismerik meg ezeket,
sosem tudjuk maximalizalni az allatok tel-
jesitményét.

A feldolgozé Uzembe kerild A&llatok
nagy mennyiséghen hordoznak kuldnféle
mikroorganizmusokat és a feldolgoz6 kétfé-
le problémaval keril szembe: el&szor is
annak igényét, hogy megelézzék a termék
mindenféle nagyobb szennyez&dését, mint
pl. a mikrobak szaporodasat a testeken vagy
a berendezésen. A megfelel§ higiéniai el-

len6rzés jelentésen csokkenti a feldolgozas-
ban a mikrobialis dsszterhelést. A probléma
masik fele az élelmiszer hordozta kérokozék
elterjedése, amely a fert6zott testek mennyi-
ségének novekedéséhez vezetett. A forrazas,
kopasztas és zsigerelés a kereszt-szennye-
z6désekben.

A baromfiiparra a mindséggazdalkodas
mellett az elkdvetkez6 években a kérnye-
zetvédelemre komoly feladatok varnak.
Nemzetk6zi ©6sszehasonlitdsban az ipar
elmaradasa jelentds. A tudatos kdrnyezet-
gazdalkodas, mely a kdrnyezeti allapot
pontos ismeretét, a termelés és a kornyezet
kozotti kapcsolat optimumanak biztositasat
célozza meg, amely nélkil nem valdsulhat
meg a baromfiipari termelés megfelel
szinten tartasa, illetve fokozatos ndvelése.
Ahhoz, hogy teljesithet6 legyen a termelés
és a kornyezeti allapot kozotti optimum
takarékos anyagfelhasznélasra, a hulladékok
mennyiségi csdokkentésére, illetve teljes kord
hasznositasara, valamint a lerakéasra keriil§
hulladékok minimalizalasara kell torekedni.
Ez kdrnyezetbarat termékek és technologidk
kifejlesztését és alkalmazasat igényli, mely
csak hatékony K+F tevékenységgel valosit-
hat6 meg. Ehhez azonban &sszehangolt
munkara van szilkség a termel6k, a helyi
hatésadgok és az allami szervek részérél. A
megfelel6 jogi szabalyozds mellett allami
feladatként jelentkezik a K+F tevékenyse-
gek anyagi tamogatasa palyazatok, Uj pro-
jektek kiirasaval, hitelek korének bévitésé-
vel. Azoknal a baromfiipari vallalatoknal,
ahol valamilyen min@ségbiztositasi rendszer
miikédik a kornyezetgazdalkodasi rendszer
kidolgozésa, megszervezése és miikddtetése
kozéptavon megvaldsithaté. A jelenleg is
m(ikddd informacids rendszerek kornyezet-
védelmi informaciokkal valé kibdvitésével,
ellendrzéssel és korrekcids intézkedésekkel
mar jelent6s eredmények érhet6k el a kor-
nyezetvédelem teriiletén.

A baromfiipari termelés és a kdrnyezet
kapcsolatdnak bonyolult kérfolyamataban a
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szennyvizek és a technoldgiai jellegl hulla-
dékok kezelésének és hasznositdsanak kér-
dése vetddik fel élesen.

A baromfiiparra jellemzd, hogy a feldol-
gozéas rendkivil vizigényes. 1 tonna
él6baromfira vetitve a felhasznalt viz meny-
nyiseége elérheti a 40 m-"-t és ennek a meny-
nyiségnek mintegy 80%-a, 30-32 m" viz
szennyvizként jelentkezik. A szennyvizek
jelent6s mennyiségli szennyez6 anyaggal
terheltek, (vér, toll, bels6ségek maradékai)
magas a KOI (kémiai oxigén igény) és BOI
(bioldgiai oxigén igény) értékiik. Tekintettel
arra, hogy mikrobioldgiailag kivalo taptalajt
biztositanak az emberre korokoz6 enteralis
pathogén  mikroorganizmusok  szamara,
megfelel§ kezelésiik egészségugyi és kor-
nyezetvédelmi szempontbol egyarant fontos
feladat.

A jelent6sebb baromfiipari cégek sajat
szennyviztisztito rendszerrel rendelkeznek,
melyek kb. 80 %-ban mechanikai szenny-
viztisztitd rendszerek. Ezek a mitargyak
megfelel6 Gzemeltetési korilmények mellett
biztositjak a szennyvizbirsag elkeriilését. A
kisebb baromfiipari cégek némelyikénél
helyi szennyviz tisztitds nem térténik, innen
szippantos autdkkal szallitjdk el a szennyvi-
zet a Kkijeldlt szennyviztisztitd telepekre.
Komoly gondként jelentkezik a szennyviz-
tisztitds utdn visszamaradt szennyviziszap
kezelése. A baromfiipari vallalatok déntd
tobbsége a szennyviziszapot az ATEV
Fehérjefeldolgozd Rt.-vei, vagy mas céggel
kotott szerz6dés alapjan elszallittatja. A
szennyviziszap kornyezetkimélé ujrahasz-
nositdsa néhany példa kivételével, mely az
iszap komposztalassal torténd hasznositasat
végzi, nem megoldott. Az utobbi években
szamos szabadalom sziletett e témakorben,
de ezek gyakorlatban val6é elterjedését az
anyagi er6forrasok hidnya meggatolta.

A baromfiipari technoldgiai hulladékok
mennyiségét és dsszetételét a termekszerke-
zet és a feldolgozé lizemek miszaki szinvo-
nalajelent6sen meghatarozza.

Az elmult években a technoldgiai jelleg
hulladékok (bél, toll, vér) mennyisége az
alabbiak szerint alakult:

1995. 25,63 %

1996. 24.57%

1997.(1-V1. ho) 25,18%

A Baromfi Termék Tanacs Baromfi
Agazati Tajékoztatd statisztikai adataira

épitve a felvasarolt él6suly és a feldolgozott
baromfi mennyiségének kiilonbsége mintegy
minimumként megadja a baromfiipar atlagos
hulladékmennyiségét, mely lathatéan a ba-
romfi fajtajatél jelentdsen fligg. (Lasd: 10.
tablazat)

A baromfifeldolgozas technolégiai hul-
ladékai 60-70%-ban az ATEV (izemeiben
keril tovabbfeldolgozasra, ahol hus-, csont-,
toll-, vérliszteket allitanak el§ takarmanyo-
zasi célra. Az értékes viziszarnyasok testtol-
la feldolgozo Gzemekbe kertil.

Az ipardg legfontosabb feladatait kor-
nyezetterhelésének helyzetképe alapjan a
szennyvizek és a technoldgiai jellegli hulla-
dékok kezelésének kérdéskorére leszlkitve
az aldbbiakban fogalmazhatjuk meg. Mind a
szennyvizek, mind pedig a technoldgiai
jellegl hulladékok esetében arra kell tore-
kedni, hogy a kibocsatasra kertilé hulladé-
kok mennyisége csokkenjen, illetve a kelet-
kezett hulladékok hasznositdsa mind maga-
sabb szinvonalon valésuljon meg. Ez a
szennyviztisztitds  teruletén a meglévé
szennyviztisztité rendszerek korszer(sitését,
valamint (j szennyviztisztitd rendszerek
kiépitését teszi sziikségessé. Torekedni kell
a szennyvizkezelés utdn  visszamaradt
szennyviziszap mind nagyobb héanyadban
torténd Gjrahasznositasara, melynek megol-
dasa nem els6dlegesen az ipar feladata. A
technoldgiai hulladékok teriiletén azok mind
magasabb szintli és aranyl feldolgozasara
kell torekedni és a feldolgozast a takarmany
célu termékek oldalarél a human céli hasz-
nositas felé kell elmozditani. Az iparnak fel
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kell készilnie 0j feldolgoz6 tevékenységre,
mely az egyre nagyobb szdmu strucc farmok
miatt jogos igényként vet6dik fel. Ez nem
csupan midszaki, technoldgiai felkésziilést
igényel, hanem a koérnyezeti feltételek ki-
dolgozasat is igényli.

A hianyz6 koérnyezetvédelmi létesitmé-
nyek pétlésa, illetve a meglévék korszerdsi-
tése komoly anyagi megterhelést jelent a
baromfiipari cégek szamara. A beruhazasok
megfontoldsakor a piacvesztéssel jaro
anyagi veszteségeket, a beruhéazasi koltséget
és a beruhdzast kdvet piac stabilizalassal
jaro arbevételt kell figyelembe venni.

4. A TERMEKMINOSEG
MEGITELESE A BEL- ES KULFOLDI
PIACON

Megfontolt fogyasztas, egészséges taplal-
kozas

A gazdasagi valtozasok arra kényszeri-
tették az embereket, hogy megfontoltan
fogyasszanak. Néhany ember egyszer(en
nem engedheti meg maganak a gondtalan-
sagot, amikor koltekezik, és azok akiknek
elég jovedelem all szabadon rendelkezésik-
re, a bolcsebb koltekezést valasztjak.

Ez a kihivas megnyilvanul a nagykeres-
kedelmi élelmiszer-aruhazak novekvd nép-
szer(iségében, ahol az élelmiszereket, bele-
értve mind tébb hadst , komoly arengedmé-
nyekkel nagy mennyiségben arulnak.

A baromfihisok fébb atlagos kémiai pa-
raméterei:

Strucc Csirke Pulyka

hus, stlt  hus, sult  hus. stlt
koleszterin mg /100 g 49 73 59
kaldria, kcal /100 g 97 140 135
zsirtartalom % 1,7 3,0 3,0
fehérjetartalom, % 21,2 27,0 25,0

Lathatd, hogy a kulonféle baromfihisok
kedvez6 tapanyag Osszetétellel rendelkez-

nek, ezért az egészséges taplalkozas zaszlaja
alatt fogyasztasuk jol reklamozhatd.

Az mindig valtozo, hogy a fogyasztd mit
részesit elényben. Az elmult par évben az
volt a legdramaibb és legjelent6sebb valto-
zas, hogy megnétt az érdeklédés az egész-
ségesebb taplalkozas irant. Ez az érdekl6dés
valtoz6 a fogyasztoknal. Néhanyan nagyon
szigortan kovetik az étrendi Gtmutatokat,
mig néhanyan semmibe veszik azokat: de
kétségtelenilil megallapithat6, hogy a médiak
tudatossa tették a fogyasztok szaméara a
taplalkozas és az egészség kozotti kapcsola-
tot, melyet szamos tanulmany bizonyitott.

Egy 1993-as vizsgalat az USA-ban azt
talalta, hogy a kovetkezd problémak foglal-
koztattak leginkabb a fogyasztokat (két
vasarlo kozil egy mindig elolvassa az 6ssze-
tételt mutaté cimkét, amikor el6szor vasarol
egy cikket): a sotartalmat a fogyasztok
33%-a veszi figyelembe, a zsirokat 57%-a, a
cukrot 16 %-a, a Koleszterin tartalmat
51%-a. A megndvekedett tudatossdg nega-
tivan befolyésolta a fogyasztdk hulskészit-
ményekkel szembeni viselkedését. A fo-
gyasztok fogadoképesek az ipar er6feszité-
sei az egészségesebb készitmények irant. A
termék innovacio a kulcskérdés.

Kényelem, kénny( elkészités

A fejlett vilagban a népességben, élet-
maddban, jovedelmekben, az élelmiszerek
biztonsagossagaval, egészségességével és
kényelmességével kapcsolatos viselkedés-
ben bekdvetkezett valtozasok dramaian
megvaltoztattdk az élelmiszergyarték és
keresked6k szamara a feltételeket. Az élel-
miszerek vasarlasara, elkészitésére és elfo-
gyasztasara tobb pénz és kevesebb id6 van,
ez a kényelmet tette a kulcspoziciéba sok
haztartasban. Azokban a csalddokban, ahol
minden feln6tt hazon kivil dolgozik, az
ételkészitésre szént id6 az elmult évekkel
ezel6tti 30 percrél 20 percre csokkent.
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A fogyasztasi mintadk szintén azt jelzik,
hogy a meghataroz6 folyamatban a kénye-
lem vélt fontossd. Az USA-ban a haztarta-
sok 80 %-a rendelkezik mikrohullamu sutd-
vel, s hasznalatuk f6 okaként a gyors f6zési
sebességet és a konnyl tisztithatosagot
idézték. Kilonosen a legtdbb gyors-étel
készitménynél volt jelent6s novekedés az
elmult években, az dsszes értékesitési szam
kortlbelll az 1984-es 70 000-r61 mostanra
100 000-re ndvekedett. Az elvihetd vacso-
raknak szintén megndtt a népszer(isége,
1984-ben évente egy személy atlagosan 12-
szer, mig 1988-ban 17-szer vette igénybe.

A fogyaszték felfogdsa a huskészitmé-
nyek kényelmérél nem egységes. A fogyasz-
tok egyre inkdbb azt tartjak, hogy a friss
tékehls kevéshé kényelmes, mint a friss
csirkehis. Az egészségigyi és az arral kap-
csolatos megfontolasok a baromfihus felé
mozditjak a fogyasztokat, de ugy gondolja,
hogy a kulcskérdés a kényelem és a csoma-
golads. Sokan ugy érvelnek, hogy ha valami
nem vasarolhaté meg Ugy csomagolva, hogy
a fogyasztd hazavigye és két percen belil
megfézhesse, akkor azt a készitményt valo-
szinlileg nem lehet eladni. A csirke- és
pulykahis csomagolok faradhatatlanul dol-
goztak ki, hogy darabolt hasrészekkel jelen-
jenek meg a piacon, és azokat Ggy csoma-
goljak, hogy biztositsak a termékiik kényel-
mes és kénny( elkészitését.

A termék megjelenésének, képének fon-
tossaga a piaci versenyben

A baromfihis képének kialakitdsdhoz
mind a pozitiv, mind a negativ mindségi
tényez6k fontosak. A baromfih(s sikerét

elsésorban a pozitiv minGségi tényezdi
okozzak
e Kkivalo érzékszervi tulajdonsagai

(allomany, iz és a his megjelenése);
e az egészségesség imazsa (jO tapérték,
kis zsirtartalom, nagy fehérjetartalom);

e viszonylag alacsony kiskereskedelmi
arak.

Negativ min6ségi tényezdék és hiztonsa-
gossagi szempontok:

e potencionalis patogén mikroorganiz-
musok;

e gyogyszer és hozamfokoz6 maradva-
nyok;

« lathat6 hianyossagok a termékeken;

» mellékiz el6fordulésa.

A nemzetkdzi piaci verseny Oriasi. Sok
orszag illetve vallalat nem versenyképes a
hazai koltségei, arai miatt. Egyidejlleg a
termel6k arra kényszeriilnek, hogy extra
mindségl termékeket allitsanak el6. A nem-
zetk6zi piacon a versenyképes termékeket
markézva, cimkézve vagy min6ségi rend-
szerben el@allitva kell megjeleniteni. A
bevezetett minGségligyi rendszerek kell,
hogy garantaljak az alland6 izl és alloma-
nyd. patogén mikroorganizmusoktél mentes
termékeket. A termék mindségét elsésorban
mégis a fogyasztok véleménye és preferen-
cidi hatarozzdk meg. Ezek a preferencidk
nem mindig az érzékszervi tulajdonsagokon
alapulnak, befolyasolja a gyartérol kialakult
tudat, a szocialis megszokasok, életstilus,
stb. Példaul Svédorszaghan évekkel ezel6tt
felmérést végeztek a fogyasztok kozétt,
hogy milyen pozitiv és negativ tulajdonsa-
gok befolyasoljak baromfihds vasarlasaikat
és a kovetkez8 eredmények sziilettek:

Pozitiv tulajdonsagok:

e Jo izl

« A csalad minden tagja kedvelje
* Ne legyen draga

» Egészséges legyen

» Konny( varialhatosagot kinal

* Kicsi a kaldria tartalma

« Sok receptura felhasznalhato

« Kényelmes

Konny( elkésziteni

.



94 "AGRO-21" FUZETEK AZ AGRARGAZDASAG JOVOKEPE

Negativ tulajdonsagok:
« Durva bandsmod az allatokkal
 Ketrecekben tartjak az allatokat
e Antibiotikum maradvanyok
Idénként haliz(

* Hormonokat tartalmaz

« Baktériumokat tartalmaz

* Veszélyes komponenseket tartalmaz

¢ Génmanipulacioval tenyésztik az alla-
tokat

Osszességében a vasarlok szempontjabol
fontos a baromfihds alacsonyabb ara, az
egészséges 'imazsa, nincsen vallasi vagy
kulturélis ellenérzés, a termék sok formaban
hozzaférhet6. A patogén baktériumokkal
kapcsolatos veszéllyel a fogyasztok altala-
ban nincsenek tisztdban, a kormanyok pedig
vagy nem képesek vagy nem akarjak a fo-
gyasztokat informalni. A szermaradvanyok-
rél a fogyasztok talan tébbet hallottak, de
nincs minden orszagban megoldva az ellen-
6rzés. Az EU tobb orszagaban felmérést
végeztek a baromfihissal kapcsolatosan.
Altalaban az jott vissza, hogy a fogyasztok a
hazai csirkéket mindenitt jobban kedvelték
és hozzaférhet6bbnek talaltak, de a megité-
lésben a termék ara is mindig szerepet jat-
szott. Mindent egybevetve célszer(i folyama-
tosan figyelemmel  kisérni a fogyasztok
véleményét és tajékoztatni 6ket.

5. A CSOMAGOLAS ES A
FORGALOMBA HOZATAL
AKTUALIS KERDESEI A
FOGYASZTO NEZOPONTJABOL

A csomagoléas

Az eladhatésag egyik fontos tényezdje a
termékek csomagolasa. Ezért a csomagolas
fejlesztése a mindségfejlesztés fontos része.
A magyar baromfifeldolgozé iparnak van-
nak olyan termékei, amelyek megfelelnek a
nemzetk6zi csomagolasi szempontoknak, de
Osszességében elmondhaté, hogy tovabbi

jelent6s beruhadzasokra van sziikség minden
terméktipusnal. A baromfiipari vallalatok
sokféle terméktipussal rendelkeznek, kezdve
az éppen csak megtisztitott egész baromfitol
a kilénlegesen megmunkalt libaméjkonzer-
veken at a bonyolult feldolgozasi technolé-
giaju sonkafélékig, ezért sokféle csomago-
l6anyagot is igényelnek. Ma mar a csomago-
I6anyag piacon is kindlati verseny van, igy a
terméknek, technolégidnak és piacnak
megfelel6 csomagoléanyagokat kell megta-
lalni.

A csomagolbéanyag befolydsolja az
eltarthatésagot is. Példaul a csomagolt hi-
tétt has eltarthatésagi idejét harom elvi
tényez6 hatarozza meg

e a his mikrobiologiai allapota a csoma-
golas soran;

 atarolasi hGmérséklet;

e a csomagolt his milyen kornyezetet
biztosit a mikroorganizmusok szaporodasa-
hoz.

A miianyag-technologia fejlédése lehetévé
tette a véd6csomagolas kifejlesztését.

H{tétt hasokra a mikrobioldgiai romlas sza-
balyozasara négy féle véd6csomagolés létezik:
vakuum, nagy oxigéntartalmi mddositott at-
moszféra, kis oxigéntartalmd modositott atmosz-
féra, oxigénmentes, telitett széndioxid-tartalmi
atmoszféra. (Lasd: 11. tablazat.)

A vakuumcsomagolast kb. 25 éve alkalmaz-
zak, olyan csomagoloanyag kell, ami lég-
atnemereszt6. A leveg6t kiszivjak és a csomago-
l6félia razsugorodik a termékre. A vakuum-
csomagolas is megvaltoztatja a termék szinét,
ezért a kiskereskedelmi forgalmazasra nem min-
den terméknél hasznaljak, hanem sokszor az
Omlesztve csomagolt kicsontozott, nagyobb
méretli has termékeknél, majd az, Gzletben at-
csomagoljak a hiskészitményeket talcakra.

Gyakran hasznadlnak olyan mddositott at-
moszférat, amelyben 70% oxigén, 20-39%
széndioxid és 0-20% nitrogén lehet. Ezek is
kilonbozé talcas csomagolasok lehetnek. Ez
kulonosen alkalmas vordshusokra, ahol fontos a
his piros szinének meg6rzése. A széndioxid
koncentracionak 20%-nal tobbnek kell lenni, ha
mikrobidlis gatlo hatast akarnak elérni. A nitro-
gén ballaszt gaz, segiti a csomagolas formajanak
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meg6rzését. Azonban ez a csomagolds nem
alkalmas hosszli eltarthatésdg biztositasara, sem
6mlesztve csomagolésra.

A kis oxigéntartalmd modositott atmoszfé-
ra nagyon alkalmas véd6csomagolasra, mert
ndveli az eltarthatdsagot, de nem ajanlhat6 olyan
hiskészitményeknél, ahol fontos a tennék piros
szine.

Vannak olyan kisérletek, ahol azt mutattak
ki, hogy a mddositott atmoszféra Listeria szapo-
rodasat kevésbé akadalyozta meg, mint a 0-7°C
hémérsékleten vald tarolés.

Ma mér a baromfiiparban is minden terméket
csomagolni kell, kezdve az egész csirkétdl, bele-
értve a csontos és csontnélkili husrészeket,
esetleg bornélkiili termékeket, valamint a sokféle
tovabb-feldolgozott, pacolt, marinalt, bevonattal
ellatott, értékndvelt termékeket és a hagyoma-
vorosarukat, (parizsi, virsli) felvagottakat, kolba-
szokat, sonkaféléket és konzerveket.

Az egész baromfikat és hisdarabokat is cso-
magoljak egyedileg vagy o©mlesztve, fdlidba,
vakuumba, cryovac csomagolasba, sterilezve,
modositott atmoszféraba, talcaba, stb. a piac
igénye szerint.

A friss hisokra ajanlott a zsugorfélia, talcan
elhelyezve, ez az zletekben j6 elhelyezhet6séget
és hosszabb eltarthatosagot eredményez. A fdlia
oxigént nem ereszt &t, n6 az eltarthat6sagi idé.

Léteznek specidlis mGanyag zacskok, az el6-
resutott csirkék szamaéra.

Mar forgalomban vannak olyan foliak és tal-
cak, amelyekben a termékeket meg lehet siitni,
nem kell athelyezni.

A baromfiipari huskészitmények (vordsaruk,
felvagottak, stb.) csomagolasanal a magyar ipar
szamara is rendelkezésre allnak a legUjabb tipusu
miibelek, amelyek esetenként hosszabb eltart-
hat6sagot, jobb megjelenést is biztositanak.

Ezenkivil mindinkabb el6térbe kerilnek a
kisebb adagokba csomagolt huskészitmények,
gyakran mar fel is szeletelve. Ezek el6allitasahoz
megfeleld berendezésekre van sziikség, hogy
minél tébb vallalat piacra kerlljon a fogyasztoi
igényeknek megfeleld kiszerelésekkel.

Minden baromfihis készitménynél fontos
szempont, hogy kilénbéz6 csomagolési egysé-
gekbe helyezzék Oket, kezdve az egy személyre
sz6l6 adagtdl egészen az Ugynevezett csaladi,
nagy méret(i kiszerelésig.

A baromfiipar készitményei kozé tartoznak a
kiilénbdz6 konzervek, amelyek tartdssagat magas
hémérséklet(i, hosszu ideig tartd hékezelés biz-
tositja. Olyan csomagol6anyagokra van sziikség
ezekhez a konzervekhez, amelyek elviselik a
h&terhelést. Itt feltételezhetGen tovabbra is az
onozott acéllemez doboz lesz a felhasznalando
csomagoldanyag, melynek megjelenését, nyitha-
tésagat tovabb kell fejleszteni. A baromfiipari
konzervkészitmények egy része kifejezetten a
dréaga termékek kozé tartozik, ezélt még kulon is
fontos az esztétikus és praktikus megjelenés.

Az eladést iranyitd trendek, problémak és
kapcsolatok

Termék-trendek a kiskereskedelmi forga-
lomban mindenek el6tt a kényelem, mely-
nek fontossdga tovabb novekszik. llyen
példaul a panirozott termékek sikere, vala-
mint a csontnélkili csirkemell.

Az élemiszerbiztonsdg a baromfiipari
vallalatok els6 szdmu prioritasa a vasarlok
felé. A vallalatoknak a HACCP program
bevezetésében élen kell lenni. Ez egy na-
gyon ellentmondasos dolog, de potenciali-
san nagy kihatasa van, és ezért az iparnak a
témakor mélyére kell hatolni.

Az els6é szamu termék a Kicsontozott
mellhds.  Szlkséges egyéb csontnélkili
termék piacra-hozatala is. Az egész husszek-
tor, beleértve a vorés husokat is, a készter-
mékek felé mozdul el, és ezen termékek
tobbsége kicsontozott lesz.

Eladasi trendekk6z6tt megemlithet6: \

Az ismertet6jeles termékek. A kiskeres-
kedelembe bevezetett ismertet6jeles
baromfihGs-termékre,  készitményre van
sziikség. Felmeril a kérdés, miért ne dol-
gozhatnanak egyltt a kiskeresked6kkel
mindegyikiik szamara egyedi izek kifejlesz-
tésében.

A hézi védjegy /sajat méarka/ alkalmaza-
sa n6. A kiskeresked6k keresik azokat a
modokat, amelyekkel megkilonboztethetik
magukat, és ennek egyik legjobb mddja a
hazi védjegy alkalmazédsa. Van lehet6ség a
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héazi védjegy, valamint a markazott termé-
kek kiterjesztésére a baromfiiparban is.

A hosszU tavu beszallitéi egyezmények.
Le kell GIni a kiskeresked6kkel és a beszalli-
tokkal, s meg kell talalni a tisztességes és
igazsagos alapjat a hossz tavl beszallitoi
egyezményeknek. Ez el@segitené a termékek
kiskereskedelmi forgalmat.

Az Uzleti tevékenységhdl lehet latni és
az eldallitok is latjak, hogy a kiskereskede-
lem megszilardul, és ez hosszi tavon is
varhat6. Problémai a csomagolds ami a
legnagyobb probléma. A legtobb fogyasztoi
panaszt a nedves és lyukas csirkecsomagolas
jelenti. Talan mddositott vagy szabalyozott
atmoszféraval jobb termékeket lehet el6alli-
tani. A termékmindség Osszefliigg a termék-
mérettel. Széles skalan kell az adagokat
méretezni, minden fogyasztoi réteg igényé-
nek megfelel6en.

A termék démping - els6dlegesen a
csirkehussal kapcsolatosan - vet fel problé-
makat bizonyos piaci teriileteken. Ez befo-
lyésolja a marketing programot. A jov0
értékesitd személyzete legyen informaltabb
a fogyasztéi trendekr6l, a fogyasztok
demogréafiajarél. Hosszu tava tervezésrél és
hirdetésrél. Hiany van marketing tapasztala-
tokkal rendelkez6 értékesit6 szakemberek-
bél.

Kentucky Fried Chicken / KFC /

A vildgon a legismertebb csirke-étel
forgalmazé tapasztalatai az eladasi trendek-
rél

A kulcsfontossagl termék-trendek vo-
natkozasaban az alabbiak:

A Marindalas. Masfél évvel ezel6tt vezet-
ték be az egész csirke marinalasat. Ezt nem
a kiskereskedelmi forgalom miatt tették,
hanem a helyi Kentucky Fried Chicken
lzletekben vezették be. Az egyedi izesitésl
csirkék a kiskereskedelmi forgalomba is
bekeriltek és ez trendnek is tekinthetd.

Igyekeznek att6l megszabadulni, hogy
teljesen a kirantott csirke piactdl fiiggjenek,
ezért megjelentek a pecsenyesilt /rotisserie/
termékekkel, és probaljak a piacot szélesi-
teni a rantott csirkével szemben.

Az igények afelé szoritanak, hogy a tel-
jes hisizommal rendelkez6 termékek felé
térjenek vissza és olyan gépekre van szik-
ségik, amelyek a formazott termékek el6-
allitdsa sordn tomorebb husblokkokat biz-
tositanak.

Teljesen f6tt, sutésre kész termékek. A
Kentucky Fried Chicken-nél arra téreksze-
nek, hogy a konyhai munkat leegyszer(sit-
sék és olyan technolégiat fejlesszenek ki,
hogy a csirkét a sut6ben pillanatok alatt
kistissék.

Az adag-szabalyozas. A baromfiipartdl
4 uncias /1 uncia = 28,35 g/ eltérésen beliili
csirkéket prébalnak beszerezni, de a két
uncias eltérési tartomany sokkal jobb lenne.
Az élelmiszer-felszolgald halézatok a teljes
adag-szabalyozasért kizdenek, hogy az
lzletikbe betér6 fogyasztok minden id6ben
allandé méret(i terméket kapjanak, fiiggetle-
nil, hogy csirkerészt vagy kicsontozott hist
kérnek.

A baromfihiGs-forgalmazok  eltérd
szinvonall szolgaltatdsokat adnak, vannak
nagyon becsiiletesek, de nem mindenki az.
Erre jobban oda kell figyelni.

A Kentucky Fried Chicken igényei:

Elkotelezettség a gyors-étel méretek
irant. Olyan partnereket keresnek, akik elko-
telezettek a gyors-ételek mérete irant. A
csirkék mind nagyobbakka valnak, a KFC
prébalja megtalalni azokat, akik azt a mére-
tl csirkét szallitjak részikre, amire sziiksé-
glk van.

Elkotelezettség a folyamatos jobbitas
irant. A Kentucky Fried Chicken-nél évente
meginterjavoljak beszallitdikat és kereske-
déiket, folyamatosan keresik az innovacids
lehet6ségeket, minden évben javitanak és
tovabb haladnak a TQM /Total Quality
Management / felé.
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Erés kapcsolatban allnak a KFC beszal-
litéival. Kidolgoztak egy beszallitoi elemzd
rendszert, arra, hogy ki a legjobb elgallito.
Az elemzés a mindségre, a szolgéaltatasra, a
koltségekre iranyul és nem az arra.

Végezetil el6allitéiknal az Uzletag
iranti elkotelezettséget keresik. A baromfi-
feldolgozdék egy része gyorsan valtoztatja
prioritasait a kicsontozott csirke, a gyors-
étel blokkok és a kiskereskedelem ko6zott, de
ez szdmukra nem kedvezd, mert minden nap
csirkehls gyors-ételeket készitenek.

A gyors-kiszolgal6 éttermi iparag

Fuggetlenil attél, hogy hogyan valtoz-
nak az irdnyok, hogy mennyire pontosan
allapitja és valdsitja meg az ipar a jové
kérdéseit, hogy mik a jov6ben a baromfival
szembeni elvérasok, az el6allitok és vevék
kozotti kapcsolat kritikus pont.

Az (j terméknek a koncepci6ja szamos
csatornan keresztil eljuthat az 0j termék
bizottsdg vagy a kutato-fejlesztd csoport
elé. A kutaté-fejleszt6 csoport felelés az
otlet megvaldsitasaért, a marketing kutatd
csoport viszi a fogyasztok elé beigazolasra
és finomitasra. Az elfogadhaté termékek
kerlilnek a piacra tesztelésre, az adatokat
kiértékelik. A kritériumoknak megfelel6ket
viszik ki a piacra. Az egész folyamat soran a
fogyasztoktol megerdsitést kérnek. A ter-
mékfejlesztés soran a legnehezebb a termék
varhaté élettartamat megmondani. Trend
lesz-e vagy csak divathébort ? A potencialis
haszon fedezi-e a beruhazés koltségeit ? Itt a
beruhazas alatt nem csak a tékeinvesztalas,
hanem a marketingre, az alkalmazottak és
fogyasztok betanitasara szant koltségek is. A
gyartoi oldalrdl el kell hatarozni, hogy ta-
mogatjak-e az Gj termék bevezetését.

A fogyasztok tovabbra is a biztonsagos
élelmiszereket igénylik és ez az egész ipart
érinté kérdés. Az iparnak tovabbra is invesz-
talni kell a kutatasba és a maodszerek kifej-
lesztésébe, hogy bizonyitast nyerjen, az ipar

altal kapott termékek magas fokon megbiz-
hatéak. A dolgozokban tudatositani kell,
hogy egészségiigyi kockazat létezik , és
tovabb kell képezni 6ket a megfeleld élelmi-
szerkezelésre. A biztonsagos élelmiszer a
min@ségi kérdés fontos része, s a mindség
meghatarozhat6, mint a hivatalos irott spe-
cifikacionak val6 egyszeri megfelelés. Az
érték irant vald igény is allandd, de az érték
nem csak az alacsonyabb ar, ebbe beleértd-
dik a minéség és a specifikacionak valo
megfelelés is.

A gyorskiszolgalo éttermek fogyasztoi
manapsag a valtozatossagot, a mindséget,
az értéket, a szallithatésagot /a megndve-
kedett nem-helyben fogyasztds miatt/ és a
tiszta kornyezetet igénylik. Minden nap
nagyobb valasztékuk van az igényeik ki-
elégitésére. A jovO sikeres terméke az lesz,
amely megfelel a valtozé életmddnak. Is-
mernie kell sajat korlatait és a fogyasztoi
elvarasait. Minden ember szamara nem tud
megfelel6t adni, ezért a kézéppontba a meg-
célzott fogyasztoit allitsa, akiknek igényeit
folyamatosan tudja termékekkel kielégiteni!
A végfelhasznalok ugy talaljak, hogy kedve-
z6bb kevesebb beszallitéval dolgozni. igy a
termelés hatékonysaga né és a koltségek
csokkennek. Ha a vasarlo cégek és a kulcs-
beszallitdik kozdsen dolgoznak, kdlcsono-
sen hosszU tavd versenyel6nyt érhetnek el.
Ezt a specialis kapcsolatot a hosszu tavu
elkotelezettség, a bizalmas informéacié6 meg-
osztas, a kdlcsénds folyamatos javitod tevé-
kenység, a kockazatok és az elényok meg-
osztasa jellemzi. Es ezt mindkét véallalat
cslcsvezet6sége teljesen megérti és tamo-

gatja.

A forgaloinbahozatal f6bb tendenciai

1) A piac - fogyasztoi piac, ezért to-

vabbi értékeket kell adni a baromfihds ké-
szitményekhez, igy meg lehet 6rizni a piaci
részesedést. Piacra orientaltnak kell lenni. A
hirdetés bizonyos mértékig segithet, de az



98 "AGRO-21" FUZETEK AZ AGRARGAZDASAG JOVOKEPE

emberek nem fognak tobbszdr enni és leg-
feljebb kissé novelik hisfogyasztasukat.

(2) A gyors-kiszolgalo éttermek forgal-
ma sem n@ varhatéan jelentdsen, talan in-
kabb a kiskereskedelem.

(3) A kozfogyasztasi termékek nem
oldjak meg a problémat, csak az értékno-
velt készitmények segithetnek.

(4) Varhat6 a teljesen elkészitett csir-
keételek fogyasztasanak novekedése, ezek
mind népszer(ibbek, csak hazaviszik 6ket és
hidegen vagy melegen el lehet fogyasztani.

(5) Nagy lehet6ség van a marinalt csir-
ke készitményekben is. A marinalas nem
konnyiti meg a biztonsagos élelmiszer el6-
allitast, inkabb nehezebbé teszi.

(6) A baromfifeldolgozdknak a kiilonbo-
z06 cégek felé eltérd, ismertetdjellel ellatott
terméket kell el6allitani.

(7) A Kkicsontozott termékek el6tt is
széles piaci lehet8ség van.

(8) Az USA-ban a daralt pulykahishdl
késziilt termékek kifejlesztésére dollarmilli-
okat koltottek, de az a visszajelzés jott, hogy
a fogyasztdk teljes husizmokboél készilt
termékeket akarnak.

(9) Nemcsak az ar az egyetlen fontos
kérdés, hanem a pontos szallitas is. A ko-
vetkezetes marketing programhoz megbizha-
t6 szallitok kellenek. Altalaban éves szerzé-
dések vannak, beszallitét csak indokolt
esetben cserélnek.

(10) Fontos az iparagban a marketing, a
koltségek és nem utolsd sorban a technold-
gia. Munkaerd-kimélgé berendezések szik-
ségesek. Nagy figyelmet kell forditani a
biztonsagos élelmiszer el8allitasra, valamint
a koltségek és az ar kdlcsdnhatasara.

6. A FEJLODES SZABALYOZASI ES
INFRASTRUKTURALIS HATTERE

A min6ségi elGirasok betartdsat a
baromfiipari  vallalatokndl az 1SO ¢és
HACCP rendszerek bevezetése segit létre-

hozni fenntartani és hatékonyan mikdd-
tetni. Ezenkivil fontos Iépés lehet az 6nkén-
tes termék-min6ség megfeleléségének ta-
nasitasa. (pl. KAF, REKMAT mindségjelek,
stb.) A magyar élelmiszeriparban és ezen
belil a baromfifeldolgozé-iparban is célsze-
ri a terméktandsitasi rendszer kialakitasa.
Ezt azonban fliggetlen szervezetekkel Kell
megoldani és semmiféleképp nem hatésagi
ellendérzéssel. Mar léteznek fiiggetlen ta-
nusitd szervezetek, ezen felll akkreditalt
laboratériumok, ezekre tdmaszkodva kell a
rendszert Kkiépiteni. Fontos még a marka
nevek haszndlata, foldrajzi eredet igazolasa,
a mindség dijak elnyerése.

Az élelmiszerbiztonsagi el6irasok képe-
zik a hat6sagi ellen6rzés alapjat. Ezen hato-
sag fliggetlenségét biztositani kell és létik
nem fiigghet a vallalatoktél, kdltségvetésii-
ket allamilag kell biztositani. Nem szabad
Ujabb szervezeteket létrehozni, a jelenleg
rendelkezésre allo hivatalokat kell hatékony-
nya tenni. Az ellen6rzésben redlis célkitiizé-
seket kell megcélozni, a f6 feladat a ter-
mékbiztonsadg fenntartdsa, a szermaradva-
nyok ellen6rzése. Az ellen6rzések terheit
nem csak a nagyvallalatokra kell terhelni,
hanem meg kell oldani a kisebb cégek el-
len6rzését, kilondsen azért, mert potenciali-
san nagyobb veszélyt jelenthetnek higiéniai-
lag és kornyezetvédelmileg is, mint a miné-
séghiztositasi  rendszerekkel  rendelkez6
nagyvallalatok. A HACCP rendszerek m-
kodésének ellen6rzése is a hatdsag feladata
lehet.

Egyutt kell m{ikddni a hatésagnak a Fo-
gyasztovédelem szervezeteivel is, mert
Magyarorszagon is remélhetéleg mind na-
gyobb szerepet ér el a fogyasztovédelem.
Helyesen kell megosztani a feladatokat,
jelen gazdasagi helyzetben nem célszerli a
parhuzamos ellen6rzések folytatasa.

A Hatdsagnak az élelmiszerbiztonsaggal
kapcsolatos rendeletek, az Elelmiszertérvény és
az Elelmiszerkdnyv és a kapcsol6dé dokumen-
tumok el8irasait kell érvényesiteni és ez nem is
kevés a mai magyar kaotikus allapotokban, A
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hatésagoknal fontos lenne, hogy minden megyé-
ben egységesen értelmezzék a rendelkezéseket.
Az engedélyezéseknél problémat okoz, hogy

Magyarorszagon a konyhakész nyers
baromfihisokra vonatkozéan hianyoznak a
mikrobiol6giai  el6irasok, pedig  Nyugat-

Europaban ilyen készitményeket lehet latni az
Uzletekben. Tehat fontos feladat a hatosagoknal
0j termék kategoriak életbe Iéptetése, mert hia-
nyuk a fejlédést, a forgalomba hozatalt gétolja.
Fontos orszagos és nemzetkdzi szinten is a hatd-
sagi szakemberek tovabbképzése, tapasztalatcse-
rék lehet6ségének biztositasa.

A hatdsagi ellen6rzés a fejlett orszagokban is
problémas, erre utalnak az USA-ban tapasztaltak:

Az USA kormanyanak élelmiszer ellen6rzési
kiadasai évi 1,3 milliard USD-t tesznek ki. Az
ellendrzés meg ma is a vizudlis értékelésen ala-
pul annak ellenére, hogy a harmincas években
megjelent tanulmanyok méar a mikrobioldgiai
értékelést helyezik el6térbe. A kdzvetlen jovében
klléndsen fontos a kockazati tényez6k publika-
ciéja anélkil, hogy a nyilvanossagot megijeszte-
nénk vagy zavart keltenénk a kozléssel. Az USA-
ban az 1980-as évek kdzepe 6ta novekvd figyel-
met forditanak a his- és baromfiipari biztonsagi
el6irasokra. Cél: Az elavult ellen6rzési rendszer
modernizaldsa, a fogyasztok hatékonyabb és
hatasosabb védelme. Fontos, hogy a moderniza-
lés tudoményos alapokra épliljon, elégitse ki a
mai igényeket.

Az allami ellen6rzés mind koltségesebbé
valt, amikor egyebként is nagy nyomas van az
allami koltségek csokkentésére. Az allam oriilne,
ha az ellen6rzések koltségeit a felhasznaldkra
terhelhetné, és egyidejiileg alatdmasztand azt a
feltételezést, hogy a hatasosabba tett ellendrzés
egyidejlileg hatékonyabb is. Ugyanis tal kell
haladni azon a feltételezésen, amely a hatsagok-
tol és a vasarlok sz6sz6loitdl is ered, hogy az
ellen6rzd szervek csokkentett jelenléte nem
garantalja a biztonsagos élelmiszert. Az utébbi
idében az ipar felismeri, hogy sajat maganak
érdeke az ellenGrzés korszer(sitése, még jogi
szabalyozok hianyaban is. Az ipar szintén nkén-
tesen hatalmas pénzeket és id6t forditott a kiilén-
h6z6 feldolgozasi modszerek tesztelésére, hogy a
baromfitermékek biztonsagosak legyenek. Az
USDA szabvényai, cimkeelGirdsai révén jova-
hagyta a biztonsagos kezelésrél vald cimkézést,
de mire ez elfogadasra kerdilt, a baromfitermékek
90%-a mar onkéntesen viselte a biztonsagos

kezelésre utald informéciokat. A kovetkezd I1épés
az USDA bejelentése volt: a Patogén-csokkentési
Terv-rél. Ez osszefiiggésben volt az E. Coli
elterjedésével. Az els6 feladat: a meglévé szaba-
lyok érvényesitése. A masodik feladat: Uj jogsza-
balyok kidolgozasa.

Valészin(ileg megkédvetelik az USA-ban is a
vallalatoktdl, hogy a HACCP /Kritikus Ellen6r-
zési Pontok Veszélyelemzése/ elGirasait alkal-
mazzak. Megnd a vallalat felel6ssége, megnd az
ellendr felel6ssége, de elsésorban arra vonatko-
zdan, hogy a véllalat bet(i szerint alkalmazza-e az
altaluk  elGirtakat.  Sokkal tdbb jelentés-
kotelezettség is varhatd. Az USDA talan egyik
naprél a masikra az egész rendszert nem tudja
bevezetni, de bevezeti egyes lizemekre, egyes
termékekre, ahol a kockéazat nagyobb, majd talan
egy haroméves szakaszon belil kotelezévé teszi
valamennyi his- és baromfiipari véllalat szama-
ra. Egyéb varhatd kovetelmények: valamennyi
hiskészitményre kotelezd id6-, hémérséklet-
el6irasok, kotelez6 irdsos higiéniai mikodesi
eljarasok, fiiggetleniil, hogy a vallalat m(ikodteti-
e a HACCP tervet. A termékek mind tébb mik-
robioldgiai vizsgalata. Vérhatéan az USDA
elGirja kilénbozd kotelez8 megel6zd technikak
alkalmazasat a bakterioldgiai szennyezddések
csokkentésére, az id6 elteltével mind tobbet.
Milyen hatésai lehetnek ezeknek a rendelkezé-
seknek? Jelent6sen csokkenthetik a termelékeny-
séget, a kihozatalokat. Ugyanez igaz az importra
és exportra is. Az Egyesiilt Allamokbdl exportalt
termékekre ez a rendelkezés nem kell, hogy
vonatkozzon, hacsak az importalé orszag nem
irja el6. Viszont az import termékeknek feltétle-
nil meg kell felelni ezeknek a rendelkezéseknek.

A fentiekben ismertetett USA helyzet is
mutatja, hogy a hat6sagi ellenrzést nein
lehet talméretezni, de hatékonnya kell tenni.
Ugyanez vonatkozik Magyarorszagra is!

7. JAVASLATOK A VERSENYKEPES
MINOSEG MEGVALOSULASAHOZ

A baromfiipar

- Felkészillés az Allatvédelmi Térvényre

és az Allategészségiigyi Szabalyzat végre-
hajtasara.
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- GMP, GHP, GLP, GKP, HACCP mi-
néségorientalt rendszerek kidolgozasa, be-
vezetése a tenyésztéstdl a fogyasztd asztala-
ig-

Megfelel6  tamogatasi  rendszer
(GAT/WTO Komform) kidolgozasa, a
meglévé tamogatasi formak felllvizsgalata,
kiegészitése, maddositdsa (pl. a meglévd
kapacitasok korszer(sitéséhez és feldjitasa-
hoz, a piackutatdshoz a marketingtevékeny-
séghez és gyartmanyfejlesztéshez is kapja-
nak a gyarték allami tamogatast).

- A meglévé technikak és technologiak
felllvizsgalata, korszer(isitése, 0 EU
komform technoldgiak kidolgozasa (ener-
giatakarékos, kdrnyezetkiméld, higiénikus).

- Oktatasi programok a termékpalya
minden szerepl8je szamara.

- Kutatds: gyartmanyfejlesztés - varazs-
sz6 "kényelem" genetikai (pl. novekedési
erély, takarmanyhasznositas, életképesség,
hasvizkor-ellenallas, hétlirés, zsigerelt kiho-
zatal, darabolasi és hlshozamok, a test
zsirmentessége, lab és csontvaz erdssége,
tollazat és bdr szine) csomagolas és jeldlés
fejlesztése piac (amely magaba foglalja az
értékesitési lanc minden kapcsolatanak
elemzését).

- Disztribaciés kdzpontok létesitése.

- Min6ségi koltségek szdmitasa, elemzése.

- Integracié, amely a termelési és érté-
kesitési vertikum minden részét atfogja.

- Védjegyek, markazott termékek beve-
zetése.

- Biotechnoldgiak alkalmazasa.

- Hulladékfeldolgozas (EU komform).

- Ivoviz mindségének javitasa, vizkeze-
lési eljarasok.

- Technologiai vizek tisztitasa és vissza-
forgatasi lehet6ségének megvizsgalasa.

- Belfoldi fogyasztas novelése.

A tojastermelés

- A bels6 piac szilardsaganak megérzése.

- A tojas taplalkozas-bioldgiai értékének
fogyasztokkal valé teljes kor(i tudatositasa.

- Fel kell késziilni a forgalmazasban be-
kovetkezd valtozéasokra.

- Szamolni kell a bevasarlokdzponti ha-
l6zatok mindségi igényeivel és hatalmas
arufelvételi lehetdségeivel.

- Kornyezetbarat és vonzd csomagolo-
anyagok kialakitasa.

- A tojas min6ségének megGrzésénél
kulcstényez6 a tojasok hiitése (begy(jtéstol
a végfogyasztoig).

- A tovabbfeldolgozott és Uj értéknovelt
termékek kifejlesztése.

- Markazott termékek bevezetése (a
markazott terméknek ugyanazon tenyész-
téshdl és vonalbdl kell szarmazniuk amelyek
ugyanazon takarmanyt kapjak).

- Piackutatas, amely magaba foglalja az
értékesitési lanc minden kapcsolatanak
kiértékeléseét.

- Alacsony koleszterinszintli "koénny(i"
tojasok kifejlesztése.

- Tojastelepek feldjitasa.

- Uj, kérnyezetbarat fert6tlenitési eljara-
sok bevezetése.

- Tojas csomagolok létesitése.

- J6 Konyhai Gyakorlat, GMP, HACCP,
mindség orientalt rendszerek kidolgozasa,
bevezetése.

A tolltermelés:

- A "magyar toll" eredetvédelem.

- Mérkazott termékek bevezetése.

- A meglévd tartasi és feldolgozasi tech-
nologiak feliilvizsgalat, korszer(sitése, Uj
technoldgiak bevezetése.

- Tolltépés modositasa (felkésziilés az
allatvédelmi térvényre).

- Konfekcié ipar fejlesztése.

- Technolégiai vizek tisztitdsa, vissza-
forgatasi lehet§ségének megvizsgalasa.

- Kornyezetkimélé technolégiadk beveze-
tése.

- Konfekcié ipar fejlesztése.

MAGYAR
tudoméanyos akadémia’
kdonyvtara -
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- Piackutatés. - GMP, HACCP, minGségbiztositasi
- Versenytars elemzés. rendszerek kidolgozésa, teljes vertikumra.
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Microbiological Specifications for Foods (Az Elelmiszerek Mikrobioldgiai El8irasainak
Nemzetkdzi Bizottsaga) (ICMSF, 1988.).

1 tablazat
A vilag baromfihas termelése
(M.e.: 1000 t)
1990. 1996. 2000. varhaté ndvekedés
(progndzis) (% / év)

VILAG OSSZESEN 40 913 56 811 71 700 6,0
Ebbél Eu-15 6 661 8 178 9 098 2,7
Azsia 10 021 19 045 25 900 8,0
Afrika 1929 2 300 2 500 2,5
Eszak-Amerika 12 846 17 450 21 200 50
-USA 10 759 14 621 18 000 55
Dél-Amerika 3982 6 800 7 900 4,0

Forras: Agrarwirtschaft, Baromfi Termék Tanéacs (1997.)
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2. tablazat

Baromfiternielés és -értékesités alakulasa

(Me: 1000 tonna)

Csirke felvasarlas 372 295 1993. 1995. 1996.
értékesités 145 198 184
belfold 104 82

76 81 76

export 170 118 3 60 57

Tyuk felvésarlas 18 13 6 6 8
értékesités

belfold 9 6 3 2 2

export 4 3 0 0 1

Pulyka felvasarlas 32 59 39 48 65
értékesités

belféld 8 14 17 24 23

export 13 22 9 9 19

Liba felvasarlas 51 71 44 52 47
értékesités

belfold 9 14 12 12 10

export 20 33 16 22 21

Kacsa felvasarlas 31 26 18 34 29
értékesités

belféld 7 7 6 6 7

export 14 10 8 13 15

Osszesen felvasarlas 504 464 252 338 333
értékesités

belfold 137 123 115 125 118

export 221 186 64 104 113

Libaméj, t export 1314 1305 1372 1320 1257

Kacsaméj, t  export 250 544 360 440 361

Megjegyzés:

Felvasarlas: é16 suly
Ertékesités: vagott suly
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3. tablazat

A baromfitermelés struktirajanak alakulasa

1988:
504 ezer tonna
csirke 7%
pulyka 7%
liba 10%
kacsa 6%

1993:

252 ezer tonna

60%
18%
17%

7%

1996:
333 ezer tonna
58%
19%
14%
9%

4. tablazat

A magyar baronifiexport struktirajanak alakulasa

1988:

221 ezer tonna
Kelet-Eurépa 61%
EK/EU 28%
Egyéb 11%

1993:
64 ezer tonna
3%
75%
22%

A vilag baromfihds termelése

Orszag 1990 1993.

(tény.) (tény.)

Vilag I 40054 47063
Ebbél

Fejletto. 'Z 25509 27093

Fejl6d6 o. X 14545 19970

Forras: AGRARWIRTSCHAFT (FRENZ, 1994,
POULTRY WORLD (GILLIN, 1994.)
BTT (SAJAT BECSLES, 1996.)

1995.
50700
28400

22300

ES 996.)

1996:
110 ezer tonna
8%
73%
19%

(4]

. tablazat

(Me.: 1000t)

2000. Evi ndv.
(progn.) (%)
61000 3,2
32500 2,6
28500 5,0
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ELONYOK
1 Mg. teriilet
2. Geogréfiai adottsag
3. Tenyésztési tradicio

EROSSEGEK

1. Koncentralt baromfiipar
2. Biologiai alapok

3. Szakismeret

GYENGESEGEK
1 Té6ke ellatottsag
2. Inflacid, koltség

3. Marketing
4. Integréacid
5. Fiz. kereslet
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6. tdblazat
CEL
Véagdbaromfi 400 000 t
Belfold 190 000 t
Export 110 000 t
FENYEGETETTSEG

3. Vamok

1. Vilagpiaci arak
2. Konkurencia

4. Gazdasag politika

5. Import

TENYESZTES, SZAPORITAS, ARUTERMELES 1996.

4. Hazai piac
Faj napos keltetés
1000 db
XII. hé I-XII. ho
brojler 12793 169460
tojéhibrid 604 7732
pulyka 512 7354
liba
hastipusa 16 5366
majtipusa 210 3081
kacsa
pekingi 7595
malani . 983
barbarie 140 1696
Megjegyzés:

napos ar
Ft/db

XIl. h6 [I-XII. hé
49.2 43,5
1035 1035
227.0 218.0
_ 225,5
290.7 237.8
69,0
4)- 232,4
4)240.0 227.1

1) takarméanyar: tojétap 1

2) tojas termeldi ar (Ft/db).

3) befejez6tap.

4) gacser.

takarméanyar

felvasarlasi ar

7. tdblazat

(nevel6tap) Ft/kg
Ft/1 00 kg
XI1l. ho I-X11. h6 XII. h6 [1-XIIl. h6
4712 4202 162,3 142,4
1) 3900 3620 2) 9,12
3) 3925 3572 1164 1710
4523 3788 198.0
248,7
2604 2473
4251 3571 299.6
1473
2300 -
2738 2313
248.9
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Baromfi termék export

1988.
Baromfi dsszesen 14012
Ebbél
Vagott csirke 5007
Véagott pulyka 425
Vagott liba 898
Pecsenye kacsa vagott 565
Véagott csirke darabolt 1417
Vagott pulyka darabolt 715
Vagott liba darabolt 981
Libamaj 2061
Tenyészbaromfi 593
Tojas 433

- az 1993-as év visszaesése nominal értékben;
-a darabolt, csontos és kicsontozott hisok aranyanak novekedése a vagott egész rovasara.

Orszag

Argentina
Brazilia
Kanada

Kina
Csehorszag
Franciaorszag
Hollandia
Magyarorszag
Lengyelorszag
USA

1990.
19977

5129
386
1752
599
2571
2566
1266
2540
1020
812

A tablazatbol két dolog teljesen egyértelm(:

1996. JULIUS 1.- EN ATOJAS, ATAKARMANY,
A NAPOS CSIRKE ES A 16 HETES CSIRKE ARA

1 kg
tojas
145.86
101,41
115,83
93,75
92,35
102,98
85,96
108,43
106,88
77,79

1kg
takarmany

26,80

18,5
22,73
26,44
19,27
24,71
23,39
25,61
30,22
18,44

1993.
23913

1634

170
303
5200
3167
3316
3978
811
285

napos
csirke
79,00
58,00
76,97
32,45
63,64
73,36
70,18
77,96
56,32
46,00

8. tablazat

(Me: millié Ft)

1995.
44438

3625
10
4124
2035
14417
3758
6819
4716
556
114

9. tdblazat

( USA cent)

16 lietes
csirke
453,22
250,89
359,21
168,27
323,87
368,52
336,26
332,60
373,16
225,00
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10. tablazat

A baromfifeldolgozas és a szamitott termelési hulladék mennyisége allatfajtankként
1997. 1-VI. ho (tonnéaban kifejezve)

Megnevezés  Csirke  Tyuak

kakas

Felvasarlas 88602 3859
Vagott stly 14893 1776
Darabolt 22148 211
BelsGség 29597 492
V. hulladék 22864 1872
% 25,81 48,5

Boiler Gigant Hizott
pulyka pulyka liba
337 39182 10662
9 - 56
16878 - 2214
13447 - 5920
9192
23,25

1. liba  P. liba Mulard jk
kacsa kacsa
430 1841 2627 2370
112 1116 2512 48
- - 1212 -
. - 3232 -
3506 1646
27,10 11,19

Forras: Baromfi Termék Tanacs Agazati Tajékoztatd, 1997. 8.

Csomagolé rendszer
Félias bevonat

Nagy oxigéntart, mo-
dositott atmoszféra
Véakuum-csomagolas
Kis oxigéntart, mo-
dositott atmoszféra
Oxigénmentes, telitett
széndioxid

A baromfi csomagoléas attekintése

Romlas

Gyors aerob romlas
Pseudomonas

lassu aerob romlas
Pseudomonas

Lass( anaerob romlas
LassU anaerob romlas

nagyon lassi anaerob
romlas, Lactobacillus

Ajanlott alkalmazas

Szupermarket

kirakott csomag
Szupermarket

kirakott csomag
kicsontozott has
Omlesztett csomagolas
fehérhds, haskészitmény
Omlesztve szallitas
voros hasok

P. Osszes
kacsa baromfi
9713 159623
6060 24064

- 42674
52688
40317
25,182

11. tablazat

Mindség
meg0rzési idd
3-5 nap
5-10 nap

8- 12 hét
10- 12 hét

14- 20 hét



108 "AGRO-21" FUZETEK AZ AGRARGAZDASAG JOVOKEPE

1. 4bra
A magyar baroinfiexport piaci struktiraja

1988 1993

221 ezert 64 ezert

11% 3%
22%

28%
61%

75%

IKelet-Eurépa OEK/EU m Egyéb

1996
110 ezer t

19%

73%

Az 4gazat egészének devizabevétele - ideszamitva az el6bbieken kivil a tollat, a
tovabbfeldolgozott és tenyésztési termékeket is - 1996-ban is meghaladta a 400 milli6 USA
dollart.
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THE EFFECT OF STOCK KEEPING SYSTEMS UPON THE QUALITY OF
BREEDING POULTRY, MARKET POULTRY, AND EGGS

By:
KALLAY, BELA - SZALAY, GYULA

Poultry breeding in Hungary is n6t in a disastrous situation, possessing both quantitative
capacities and the professional background required. However, our production parameters
are bad (mainly in consequence of the weak technical State due to deterioration and
obsolescence) which may endanger production because of long-range economic uncertainty
and inflation, especially if tasks listed in a table are fulfilled with a delay or nét at all. It is
n6t by chance that the time factor is stressed by the author, which means that during the
period of time remaining till the entry of Hungary int6 the European Union, which will be
hopefully fairly short, arrears can only be made up at the price of great financial sacrifices.
Technical development must be realized by means of a comprehensive reconstruction,
having recourse, under favourable credit conditions, to state subsidies at least 50 per cent of
which need nét be répaid. Experience gained so far has proved that in poultry houses
equipped using up-to-date developments peak results coming up to world standards can be
obtained in the field of the parameters of the final products which is the basic prerequisite of
the competitiveness of Hungarian food industry. We are convinced that, due to its relatively
favourable conditions, the Hungarian poultry sector is capable of taking piacé in the

vanguard of Europe.

FEEDING FACTORS INFLUENCING THE QUALITY OF POULTRY PRODUCTS

By:
GIPPERT, TIBOR - SZIGETI, GABOR

Requirements of trade, consumers, veterinarians and processors to feeding, which
determine quality, are different. The production of feedstuffs of an adequate basic quality
may become a general use when proper manufacturing practices will have gained ground in
Hungary, which is als6 a prerequisite of the EU integration of the country. The establishment
of requirements to the production of safe feedingstuffs meeting international standards is
impossible without the presence of officially acknowledged (accredited) laboratories. On the
other hand, however, theoretical, methodological and infrastructural deficiencies which still
bdiden the activities of domestic feed microbiological laboratories and administrative
oiganizations are hampering and retarding the achievement of goals desired. Tasks in this
field are complex, their solution cannot be further delaid and requires common efforts of the
orgamzations involved, i. e. authorities, feed manufacturers, and controlling laboratories.
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FACTORS INFLUENCING THE INCUBATION OF BREEDING EGGS AND THE
QUALITY OF DAY-OLD CHICKS

By:
BOGENFURST, FERENC - NAGY, GYULA

The rules of the Veterinary Statute provide a good basis for the compilation of a
technological regulation of poultry incubation, duly detalized in respect of the quality
assurance of day-old chicks, in which aspects of animal hygiene, animal breeding and
incubation technology would be stressed according to their importance. In Hungary there are
hatcheries differing in standards, technical equipment and capacities. This is the reason why,
for the sako of the quality of day-old chicks, authorities of both animal breeding and animal
hygiene must care for the control of hatcheries more severely than they did in the past. The
licences of all hatchers must be withdrawn who do nét meet maximai standards of quality
assurance, at the same time duly sanctioning violations of rules. It seems als6 necessary to
provide for a stimulation of domestic research & development activities in the fields of the
technology and hygiene of incubation which are rather neglected in Hungary. Literature
comprising the technology and animal hygienic aspects of incubation must be made available
for specialists dealing with incubation alsé in Hungéarian, and the animal hygienic aspects of
incubation constituting one of the most important factors influencing the quality of day-old
chicks must be given a wider field in higher vocational training.

EU HARMONIZATION OF POULTRY EXPORTING COIVIPANIES IN RESPECT
OF FOOD HYGIENE

By:
SULYOK, GABOR - KOVACS, SANDOR - SAS, BARNABAS

It is a basic requirement of EU harmonization that the domestic rules of food hygiene in
the field of the production of poultry meat and chopped poultry meat must be made
unequivocal and conform to relevant EU regulations. The consideration of the regulations of
the Directive No. 71/118/EEC was extremely important already when the joint order No.
3/1989 (March 12) of the Ministry of Agriculture and Food and the Ministry of Health "On
the food hygienic conditions of food production and circulation” was edited. It can be
expected that a new order, which will substitute the above mentioned one, will be already
totally equivalent to EU rules. This means that domestic and EU rules, though they may have
different structures, will provide for a regulational background harmonizing with each other
in respect of the production and circulation of poultry meat and chopped poultry meat.
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INCREASE OF THE EFFECTIVITY OF THE CONTROL OF INFECTIOUS
DISEASES

By:
MESZAROS, JANOS - TANYI, JANOS

As it is known from previous papers, both poultry breeding and consumption exhibit an
upward trend, and forecasts concerning them are alsé favourable. However, competition on
the markét which is becoming harder and harder, as well as the stepwise enforcement of
sanitary aspects have thrust quality int6 prominence. It is well known that the quality of both
poultry and poultry products is basically affected by the effectivity of the control of
infectious diseases. The experts of Hungary, a country that is especially interested in the
expon of poultry, must care for the latter the more that foreign importers, who have opposite
interests in the competition on the markét, raise, or may raise, objections mainly in this fleld.
Namely, the infectedness of the poultry stock, or any microbiological "handicap" of the
products can be determined by means of exact ethods, and the consequences of such
infectedness can be augmented among consumers to an extent greater than they really are,
which is extremely harmful fér the positions of the incriminated country on the markét;
numerous examples, both domestic and foreign, could be quoted in this field.

Somé infectious diseases are capable of making poultry breeding uneconomical, partly in
consequence of costs deriving from the death, vaccination and therapy of animals, and in
somé cases even of limitations in circulation (exports). Infectious diseases may also
constitute the background of egg output lower than expected, decrease in hatch ratio,
weakness in hatching, and low quality of day-old chicks. Furthermore, it has been proved in
case of numerous infecting agents that they decrease the functioning of the immuné system
(due to an acute or chronic suppression of immunity) even if infection is simptomless. It is
perhaps this field in which the eleventh world congress on poultry hygiene resulted in the
greates number of new realizations.

An infectious poultry disease is especially harmful if the pathogen is capable als6 of
infecting humans. Live fowl stocks mean a hazaid for humans if they aie infected with
Chlamydia, influenza virus or fowl pest, bdt in most cases it is somé poultry product that
constitutes the source of humén infection. It has to be mentioned here that numerous bacteria
may occur alsé in poultry products, even in mucii greaer numbers than in the laid eggs Ol in
the organism of the animal prior to slaughter, if defects were present in the slaughter-house,
during transport, or in the field of cooking technology. Most of these bacteria are als6
dangerous fér human health; let us just quote causes of salmonellosis, Campylobacter jejuni,
Listerella and, as has been recently revealed, even somé species causing tuberculosis which

were amply published in press.
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THE INTEGRATED QUALITY ASSURANCE SYSTEM OF
FOWL SALMONELLOSIS CONTROL

By:
NAGY, BELA - BITAY, ZOLTAN - KOVACS, SANDOR - SZIGETI, GABOR -
EDEL, WILLEM - WRAY, CLIFFORD

Similarly to many other countries of Europe, salmonellosis, and especially its forms
caused by S. enteridis, play a prominent role mainly from the point of view of public health
als6 in Hungary, where the number of Salmonella infections has continually increased during
the last fifteen years. According to data available, food of poultry origin constitutes the
primary source of infection. Therefore, salmonellosis control is increasingly becoming a
basic requirement of quality in poultry industry.

In the pVesent paper such general and special principles are described in brief as must be
paid attention to everywhere where salmonellosis has to be controlled in poultry breeding
stocks, stocks producing poultry meat and eggs, poultry processing and egg packaging
plants, and hatcheries. There is als6 a description of the methods and frequency of sampling
and testing foér the purposes of "checking" and "official certification”. Finally,
recommendations concerning measures to be taken in different units in case of the detection
of a S. enteritidis or S. typhi-murium infection are formulated. A uniform and consequent
application of all these recommendations in any phase of the production of poultry products
may constitute an integrated system of quality assurance which would be capable of making
salmonellosis control much more effective than hitherto.

RAW MATERIAL PROCESSING AND KEY POINTS OF GETTING POULTRY
PRODUCTS ON THE MARKET

By:
CSERHALMI, ZSUZSANNA - HORVATH, ERIKA - MAGYAR, KATALIN

Poultry meat constitutes a dynamically increasing ratio in food consumed by the
population of the world. Forecasts show that by the turn of the millennium its consumption
may overceed 70 millién tons.

In Hungary poultry meat production started to rapidly increase in the laté sixties. Due to
the use of up-to-date hybrids and technologies, by the laté seventies the country possessed an
up-to-date poultry industry coming up to world standards. Poultry meat consumption, which
amounted to 9.3 kg per capita in 1960, had risen by 1980 to 18 kg and, after a lesser halt,
even to 23-24 kg. Development was motivated by two factors: by the increase in domestic
consumption, on the one hand, and by COMECON needs concretely formulated and laid
down in goods exchange agreements, on the other hand. In 1988, the peak year, 61 per cent
of poultry exports were directed to the countries of Eastern Europe, and 28 per cent (i. e. 62
thousand tons) to the European Communities. By 1996 these figures had significantly
changed, amounting to only 8 per cent (or 9 thousand tons) in respect of Eastern Europe and
73 per cent (or 80 thousand tons) in respect of the European Union.
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Hungary is capable of maintaining its fairly good markét positions within the European
Union only ifit redoubles all its efforts serving fér the maintenance, and even improvement,
of the good quality of Hungarian poultry products. Our tasks in this fleld are:
standardization, detection of critical points in the processes of production and circulation,
coming up to hygienic requirements, and development of the rangé of poultry products in a
direction which meets EU requirements to assortment and quality both in structure and
details.

The ecological advantages of the country, as well as its existing capacities, must be
exploited in a way enabling us to produce for mass markets, and to act as efflcient exporters
in so-called third countries after the entry of Hungary int§ the European Union.

For the sake of the above the competitiveness of Hungarian poultry products must be
improved in every phase of poultry production. In our opinion this requires an increase in
biological safety, a total lack of infectious diseases, an improvement in the patameteis of
fattening, an establishment of optimum plant and farm sizes, an increase in, and the
harmonization of, the resources of capital, and a decrease in costs of processing and

circulation.
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