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Beszamolo az Elelmiszervizsgalati Kozlemények
1986. évi X X X1I. kotetérdl

1986-ban a folydirat X X X |11 kotete jelent meg 4 flizetben dsszesen 256 olda-
lon. A folybirat hasabjain dsszesen 17 kdzleményt publikaltunk, melyek kozil 15
alapvet6en élelmiszer- és takarmanyvizsgalati témaji. Még a kdzlemények szama
az 1985. évihez képes csokkent, ndvekedett azon anyagok szama, melyek a min6ség-
ellen6rzés, a minGségvizsgalat gyakorlati Utmutatéjaul szolgalnak. llyenek pl. a
minéségmutaté képzésével, valamint a fogyaszthatésagi hataridg, illetve a ming-
ségmegdrzési id6tartam meghatarozasaval kapcsolatos ismertetdk.

A szerz6k megoszlasa munkahely szerint:

MEM ellenérzé intézmények 35,3%
Kutatéintézetek 11,8%
Egyetemek, féiskolak 23,5%
Vallalati laboratériumok 17,6%
Mas tarcahoz tartozé ellen6rz6 intézmények 11,8%

A megoszlasbdl kitlinik, hogy a MEM ellen6rzé intézmények részaranya to-
vabbra is az elmult évekéhez hasonld, kissé cstkkent az egyetemek, féiskolak altal
publikalt cikkek szama, de még mindig a masodik helyen szerepelnek. Igen drven-
detes a vallalati laboratériumok kézleményeinek ismételt megjelenése az EVIKE
hasabjain. Tovabbra is rendkivil alacsony a kutatéintézetek publikaciés részara-
nya, holott véleményem szerint ezeknek a f6hivatasu kutatohelyeknek kellene a
legtobb kdzleményt benydjtani. A jelenlegi helyzet a mddszertani kutatdsok hia-
nyossagait tikrozi, melyen remélhetéen azOKKFTG/8kutatasi program 1. alprog-
ramja ,A minéségmérés objektiv modszerei” feladatainak megvaldsitasa és kozlé-
se —mas folydiratok mellett az ,Elelmiszervizsgéalati Kézlemények” hasabjain —
fog valtoztatni.

A hatésagi élelmiszer-minéségellen6rzés megallapitasai alapjan az élelmiszerek
1985. évi minéségalakulasat mutatja be dsszefoglaléan és iparaganként egy atfogé
jellegl kdzlemény (1).

Szabvany-felulvizsgalat eredményeir6l szamol be egy cikk (2), amely alapjan
kerilt sor a tejpor minéségi kovetelményeinek korszer(sitésére.

A legtdbb dolgozat ismét — a folydirat jellegének megfeleléen - az egyes élel-
miszer-dsszetevok vizsgalati modszereinek tovabbfejlesztésével, illetve atechnolo-
giai miveletek vagy a tarolas kovetkeztében bekovetkezett valtozasaval foglal-
kozik (3, 4, 5, 6, 7, 8, 9).

Takarmanyok fontos alkotérészeinek, igy anorganikus szeléntartalmanak, va-
lamint triptofan- és cisztintartalmanak meghatarozasarol két cikk szamol be (10,
11, 12).
K)ét kozlemény (13, 14) ismertet radiolégiai jellegli médszertani fejlesztéseket,
melyek az ismert események tiikrében kiléndosen nagy érdekl6désre tarthatnak
szamot a szakmai kdzvélemény korében.

Sor legfontosabb jellemz6inek szamitégépes kiszamitasat mutatja be egy
cikk (15).

A vizmin6ség ellenérzésének bioldgiai lehetéségére mutat ra egy dolgozat (16),
amely élelmiszeripari (izemek vizszennyezettségének mérésére alkalmas.
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Az Elelmiszer-mindségellenérzés VI. Tudomanyos Konferenciajan elhangzott
el6adasokrol részletes beszamolét kozoltunk (17).

Az el6z6ekben felsorolt szakcikkeken tulmenden a sut6ipari termékekre és az
Gdit6italokra vonatkoz6 minéségmutato-képzeési elGirasokat kozoltik le.

Elelmiszerek fogyaszthatdsagi hataridejének, illetve minéségmeg6rzési id6-
tartamanak megalapozott meghatarozasat szolgalja a 4. flizetben megjelent tajé-
koztatd.

Megkezdtiuk az Uj és a modositott élelmiszeripari szabvanyokrél, valamint a
szabvéany-felllvizsgéalatokrél szél6 dsszefoglaldé ismertetések kozlését is; ugyan-
akkor tovabbra is rendszeresen kdzzé tettiink kilféldi szakfolyéiratokban megjelent
madszertani jellegli kdzleményekrél készilt referdtumokat és rendszeresen megje-
lentettiik a hazai lapszemlét. A személyi és szakmai hirekben rendszeres tajé-
koztatast adtunk az élelmiszeranalitika kdzéleti eseményeir6l és rendezvényeirdl.

Sajnalatos médon nem kapott a szerkeszt6ség 1986-ban lekdzolheté Modszer-
lapot. Kevésnek tlinik az egyetlen korvizsgalati beszamol6 is, melyet radiolégiai
targykorben tettink kozzé. Az érzékszervi biralati médszerek szabvanyositasa
terliletén jelentds el6relépés tortént a baromfi- és édesiparban, de az altalanos érzék-
szervi médszertan vonatkozasaban is. Ez 1986-ban sziikségtelenné tette az érzék-
szervi modszertani leirasok kulon kozzétételét. A minéségmutatd képzési leirasanak
ismertetését a megkezdett modon folytatni szeretnénk és a tervek szerint — né-
hany kiléndsen koncentralt iparag (pl. dohanyipar) kivételével —valamennyi kép-
zési elGirast a kovetkez6 egy-két évben megjelentettiink.

Az ,,Elelmiszervizsgéalati K6zlemények” 1987-ben valtozatlan jelleggel és for-
matumban jelenik meg. A korszer(sitési torekvések, melyek els6dlegesen az B/5-0s
formatumra valé atallast tzték célul, anyagi okok miatt nem valésulhattak meg.
Ez f6ként a szakmai anyagok (pl. a min6ségmutat6-képzés el6irdsai) kozvetlenebb
hasznositasat segitették volna el6. A formai kérdéseken tiimenéen tovabbra is a
tartalmi elérelépés all a szerkeszt6ség torekvéseinek kdzéppontjaban. A jovében
—aféprofilt meghataroz6 egyedi médszertani cikkeken tiimenéen —egy-egy me-
todikai szakterulet helyzetét kivanjuk iranymutaté (review-jellegli) dolgozatok
forméajaban attekinteni. Ezzel dsszefiiggésben erésodjon a referalo jelleg, de kapjon
ndvekvd részaranyt a konkrét modszerleiras is. Ezek a tervek azonban csak a hazai
élelmiszeranalitikusok aktiv kdzrem(kodésével valésulhat meg, melyhez tovabbra
is kérjuk segitséguket.

Molnar Pal
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Kukoricafehérjék vizsgalata I.
Kukoricdk fehérjetartalma és aminosav-0sszetétele

SHAROBEEM SAMY FANOUS-HIDVEGI MATE —
LASZTITY RADOMI1R-SIMONNE SARKAD! LiVIA
Bu dapesti M(iszaki Egyetem, Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszék, Budapest

Erkezett: 1986- januar 31.

A kukorica fontos szerepe a takarmanyozasban és azok a fokozddo torekvések,
hogy kozvetlen felhasznalasa az emberi taplalkozasban nagyobb mérték( legyen
O0sztonzik azokat a kutatasokat, amelyek a kukoricafehérjék részletesebb taplalko-
zéastani értékelését szolgaljak.

Tanszékinkon tobb éve foglalkozunk kukoricak kémiai vizsgélataval, kiilo-
nosen fehérjék analizisével. Eredményeinkrél szamos kdzleményt jelentettiink meg
(Lasztity (15- 17), EI-Kady és Lasztity (5-7), El-Kady etal. (8-10), El-Kady (4),
Sharobeem et al. (24)).

A kukorica makrotsszetétele

A kukoricaszemek nedvességtartalma még egyazon légszaraz minta esetén sem
egységes, hanem normadlis eloszlast mutat, az extrémumok kilénbsége elérheti a
3 széazalékot. A nedvességtartalom pozitivan korrelal a maghéj vastagsagaval.

Irodalmi adatok szerint a kukoricaszem fehérjetartalma meglehet6sen széles
hatarok kozoétt valtozhat [9,7-10,7% (22); 8,6-9,6% (14); 9,8-12,1% (12);
10,3-17,7% (23); 6 —15% (21)]. Medfigyelések szerint, az Eur6paban termesztett
kukoricafajtak fehérjetartalma nyugatrél kelet felé haladva n6 — Magyarorszagon
kozepes (8 —10%).

A kukoricaszem fehérjetartalma harom f6 botanikai struktira, a perikarpium,
a magbels6 és a csira fehérjetartalmébdl adodik dssze. A szem kis részét képez6 peri-
karpium fehérjetartalma 4 —6%, a legnagyobb részt adé magbels6é 8-9% , mig a
csiréé 17-20% (16).

A kukoricaszem természetesen els6sorban szénhidratforras. Keményit6-
tartalma, szdrazanyagra vonatkoztatva, 78 —80 szazalék. A szénhidratok kozé tar-
tozé nyersrostfrakcid mennyisége kb. 2,3—2,5 szazalék, az dsszes emészthetetlen
anyag, azaz az Un. étkezési rost mennyisége 10—15 szazalék (17, 19).

A kukoricaszem 6rleményeinek lipidtartalma és -Osszetétele a csirafrakcio
mennyiségétdl fugg. A kukorica sszes lipidtartalma 4 —5 szazalék, azonban van-
nak adatok extrém olajtartalmakrél is (0,4 —17%) (26). Alipidek nagy része szabad.

A teljes kukoricaszem aminosav Osszetételével foglalkozé irodalom igen nagy.
A klasszikus munkék egyike Bressani és Mertz dolgozata (2), melyben kiilénbdzé
fajtak Osszehasonlitd vizsgalatat talaljuk. Ugyanazon orszagbél szarmazé mintéak
aminosav dsszetételében szignifikans kilénbséget nem talaltak, kivéve az igen eltérd
fehérjetartalmu fajtakat. A normal kukorica aminosav Osszetételére a limitald trip-
tofan és -lizinszintek jellemz6ek. Mertz és munkatarsai korszakos felfedezése (18)
— miszerint az opaque-2 mutans gén jelentésen megnéveli a lizin és triptofan
aranyat a fehérjén belil — 6ta szamos genetikai és kombinalt genetikai-agrotech-
nikai prébalkozas tortént a kukoricaszem aminosav dsszetételének javitasara.

b Kilonb6z6 kukoricafajtdk aminosav Osszetételét mutatjuk be az 1 tablazat-
an.
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7. tablazat
Kukoricafajtak aminosav sszetétele (gl16 tg 4V)

Aminosav d €
(g per 16 gN) a b ¢ Se 3365 Krasznodaril Single Cross MV-SC580 NSSC533W* Kb. De 268
HL f 82 HLf 1 R f h
Aszparaginsav ... 7,82 6,39 7,87 8,28 7,22 4,95 10,68 6,72 8,75
Threonin .. 3,63 3,64 3,56 4,48 3,24 3,53 4,50 2,83 9,93
SZEeriN e 4,24 4,72 5,43 6,57 3,84 3,98 4,94 4,30 4,38
GlutaminsSav. ... 16,82 20,67 19,40 20,63 17,70 16,62 22,53 16,90 20,08
Prolin . 8,72 8,99 10,09 8,93 8,39 9,67 10,03 8,27 10,03
G ICHN vt 4,82 3,72 4,48 5,78 6,02 3,22 4,71 3,38 4,30
AlANin s 5,96 7,27 7,79 7,23 4,82 7,01 8,72 6,55 8,82
CisSZtein oo 1,28 1,03 0,54 1,47 0,91 0,99 1,25 1,28 1,76
Valin e 5,22 4,89 3,33 5,62 4,62 2,81 5,19 4,66 3,78
Metionin ..o 1,88 2,26 2,18 1,46 1,26 1,62 1,82 1,61 2,44
1zoleucin ..o 3,29 3,56 2,23 3,40 2,99 2,51 3,13 2,55 3,13
LEUCIN oo 8,63 12,61 11,27 9,83 10,28 10,86 14,39 11,75 13,17
Tirozin 3,55 4,42 3,86 3,02 3,32 3,01 3,51 2,91 4,27
Fenilalanin  ....cccovninis 3,99 5,01 4,84 4,89 4,13 4,35 5,14 4,40 4,32
LizZin 4,18 2,96 3,17 5,04 3,78 2,93 3,40 3,30 3,75
Hisztidin 3,58 2,97 2,58 3,33 4,97 2,99 3,30 2,93 3,62
Triptofan o 0,96 0,87 nd 1,48 1,24 1,00 1,11 1,00 1,72
Arginin e 6,86 4,54 4,91 6,48 4,33 3,78 4,48 4,97 6,18
Jelmagyarazat:

a: Eggum etal (3) b: Geervani (11); c: Subramanyam et al (25); d: El-Kady et al (10); e: El-Kady et al (9); f: magyar fajta; g: egyiptomi fajta;
Ul h: jugoszlav fajta; i: lengyel fajta; nd: nem érték



Anyag és mddszer
A vizsgalt kukoricafajtak
Négy orszaghol szarmazo, dsszesen 25 kukoricafajtat vizsgaltunk (2. tablazat)

2. tablazat
Vizsgalt kukoricafajtak

Orszag Fajta

Egyiptom Pioneer (I6fogu)
Giza 2 (I6fogl)
Se 201 (l6fogu)
DC 202 (l6fogli)

NSZK Brillant (l6fogu)
Nicco (sima)
Forte (sima)
Dea (sima)

Magyarorszag BEMA Te 210 (sima)
Mv Se 394 (sima)
Mv Se 434 (sima)
Mv Se 484 (sima)
Pioneer 3732 Se (I6fogu)
Pioneer 3901 Se (l6fogu)
Pioneer 3965A MTC (léfogu)
Mv Se 550 W x (I6fogu)
Se 6390 HL opaque—2 (l6fogu)
Fehér csemegekukorica (I6fogu)
Csemegekukorica (l6fogi) M v—Sc Ideal

USA Fehér kukorica (sima)
Séarga kukorica (l6fogu)
K 811 opaque—2 inbredline (I6fogt)
K 812 opaque —2 inbredline (sima)
K 813 opaque—2 inbredline (I6fogu)
K 814 opaque—2 inbredline (sima)

A reprezentativ mintakat laboratériumi elektromos daralén (Labor MIM) 300 + 10/
szemcsenagysagu darava 6roltik, és az igy kapott 6rlemények képezték a tovabbi
analizisek mintait.

Makrodsszetétel meghatarozasa

A nedvességtartalmat a szabvanyos moédszer (1) alapjan mértik. A nyers-
fehérje-tartalmat (NX6,25) Kjei-FOSS Automatic 16210 (Déania) analizatorral
hataroztuk meg. A nyerszsir-tartalmat Infrapid-31 (Labor MIM) kozeli infra-
vords reflexiés berendezéssel mértik.

Aminosav-0sszetétel meghatarozasa

A mintak teljes aminosav 0sszetételét egy, mashol mar részletezett modszerrel
hataroztuk meg (13,24).

Eredmények és értékelésiik

A vizsgalt mintdk makrodsszetételét a 3. tablazatban mutatjuk be.



A vizsgalt kukoricdk makroosszetétele

Fajta

Pioneer..
Giza 2 .
Se 201
De 202
Brillant
Nicco

Forte
Dea .
BEMA Te 210..
Mv Sq 394
Mv Se 434
Mv Se 484 ..
Pioneer 3732 Cc
Pioneer 3901 Se .
Pioneer 3965A MTC.
Mv Se 550 W X ........
Se 6390 HL opaque —2

Fehér csemegekukorica
Csemegekukorica Mv—Se lde &l
Fehér kukorica (sima)....
Séarga kukorica (l6fogu).
K 811 opaque —2 ..
K 812 opaque —2
K 813 opaque —2
K 814 opaque —2 ..

VAR SE=ED
KORRELACIOS

LED/ILE

n.te 4

i .242

Nedvesség, % Fehérje,
10,34 9,90
9,33 10,40
10,54 9,00
9,38 9,50
9,89 11,10
10,17 11,10
10,06 10,60
9,86 10,50
10,35 10,50
10,17 12,31
10,69 9,13
10,56 10,88
10,83 8,75
10,16 9,25
10,22 9,88
10,54 9,19
9,98 9,81
8,92 13,44
8,89 14,06
9,40 12,20
9,36 9,80
9,05 10,30
9,67 10,20
9,60 10,70
9,13 11,20
7.03 B~~. 6116

EGVUTTHfITO--.4563

3.V26

7. dbra

X

X

%

6 .21

3. tablazat

Zsir, %

4,40
4,06
4,20
4,05
4,20
4,38
4,30
4,25
458
4,57
4,24
4,70
4,30
4.20
4,30
4,37
3.92
4,30
4,50
424
4,00
3,85
4,00
4,00
3,90

LYS /g per IG g N/

Osszefiiggés a lizintartalom és a leucin: izoleucinarany k6zott a vizsgalt 25 kukoricafajta esetén



Egyiptomban termesztett kukoricak dsszfehérjéinek aminosav-6sszetétele

i. tablazat

Aminosav X .

(g per 16 gN) De 202 Giza 2 Se 201 Pioneer
Aszparaginsav.. 5,43 1,67 7,61 4,95
Threonin 2,50 3,83 4,42 2,63
Szerin ... 3,79 5,99 4,43 3,53
Glutaminsav 17.10 31,73 22,05 18,34
Prolin . - 13,33 5,25 8,96 16,04
Glicin o . 4,08 4,13 3,99 3,20
Alanin . . 7,85 9,07 6,36 5,85
Cisztein 1,96 1,25 1,30 1,64
Valin 3,34 2,64 3,92 4,63
Methionin 2,32 2,18 2,29 2,43
I1zoleucin 2,E4 2,13 2,24 3,52
Leucin 13,40 14,87 12,27 14,73
Tirozin 4,12 4,00 3,63 3,20
Fenilalanin 5,70 4,20 4,34 5,81
Lizin.... 2,80 1,89 3,57 2,81
Hisztidin 3,64 1,88 2,65 2,44
Triptofan 0.40 0,37 0,38 0,39
Arginin 4,40 2,77 5,72 4,06

5. tablazat

Németorszagban termesztett kukoricak 6sszfehérjéinek aminosav-osszetétele

Aminosav . .

(g per 16 gN) Brillant Niceo Forte Dea
Aszparaginsav.. 5,82 6,09 7,20 5,95
Threonin 2,36 2,80 3,19 3,12
Szerin . . 4,12 6,09 4,93 4,52
Glutaminsav ... . 21,58 29,76 28,77 30,04
Prolin . . 16,44 5,64 7,14 6,67
GHCIN i . 3,47 2,23 3,14 3,79
Alanin . 7,35 9,82 6,95 6,84
Cisztein 1,33 1,85 1,48 1,49
Valin 2,26 2,34 2,63 2.79
Metioni 2,43 1,51 1,46 1,60
I1zoleucin 2,43 2,07 1,66 2,15
Leucin ... 14,76 14,13 14,61 13,62
Tirozin 3,58 3,82 3,57 3,55
Fenilalanin 3,97 3,87 3,92 4,05
Lizin ... 3,84 2,31 2,65 2,90
Hisztidi 1,36 2,71 2,66 2,33
Triptofan 0,31 0,32 0,29 0,27
Arginin 2,48 3,02 3,69 3,79

A nyersfehérje-tartalom szempontjabdl a kukoricafajtdkat harom csoportba
sorolhatjuk, G.m. normal, nagy és igen nagy fehérjetartalmi osztalyba. A ,nor-
mal” érték kb. 9-10%. A ,nagy”, illetve ,igen nagy” értékek 10—12%, illetve
12—14% koz6tt ingadoznak. A legnagyobb fehérjetartalommal — szarazanyagra
vetitve is — a martonvasari ,Ideal” csemegekukorica, s fehér csemegekukorica, a
martonvasari 394-es single cross mutans és az USA-ban termesztett kozonséges fehér
kukorica rendelkezik. Ezenkivil, a K811—814 beltenyésztett opaque—2 mutan-
sok és az NSZK fajtdk aleggazdagabb fehérjeforrasok.

A zsirtartalmak alakulasa megfelel az irodalmi adatoknak, altalaban 4% kordl
szorodnak.
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6. tablazat

Magyarorszagon termesztett kukoricak dsszfehérjéinek aminosav-osszetétele

Aminosav BEMA Mv Se Mv Se Mv Se Pioner Pioneer
(g per 16 gN) Te 210 394 434 484 3732 Se 13901 Se

7,18 6,80 7,43 7,85 6,71 7,09
4,32 3,86 4,16 4,64 3,92 3,61
4,99 5,17 4,57 5,92 3,84 4,21
26,70 27,55 29,44 27,50 18,33 22,71
9,63 7,39 10,63 5,65 17,48 11,99

Aszparaginsav
Threonin

Szerin ...
Glutaminsav
Prolin

Glicin 3,28 2,85 3,68 3,54 4,26 3,52
Alanin.. 5,10 5,92 5,38 6,66 4,29 6,03
Cisztein 1,14 1,46 1,42 1,56 1,04 1,06
Valin... 3,64 4,12 3,75 4,46 5,00 5,02
Metionin. 1,36 1,51 2,12 1,93 1,95 1,53
I1zoleucin 2,45 2,23 3,07 2,02 3,68 3,08
Leucin 12,58 15,75 12,33 15,33 13,61 12,59
Tirozin 2,86 3,11 2,66 3,26 3,14 2,92
Fenilalanin 4,53 4,62 4,43 5,14 4,43 4,70
Lizin 3,02 2,85 2,12 1,74 2,26 2,39
Hisztidin 1,30 0,88 0,82 0,73 0,84 0,71
Triptofan 0,30 0,36 0,29 0,30 0,41 0,32
Arginin 5,15 4,33 2,18 2,62 3,41 5,58

7. tablazat
Magyarorszagon termesztett kukoricak 6sszfehérjéinek aminosav-6sszetétele
i Pioneer Mv Se Se 6390 Fehér Csemege
(@ por 16 oK) 3965 A 550 HL csemege  kukorica
MTC W x opaque —2 kukorica Mv Sc ldeal
o'-Asstev i
Aszparaginsav 7,21 7,71 9,33 6,21 7,21
Threonin 4,16 4,14 3,80 3,53 4,39
Szerin 3,89 3,80 4,53 4,31 4,01
Glutami 18,94 18,28 21,64 24,80 21,77
Prolin 15,43 18,35 10,54 10,13 15,33
G licin 4,53 4,89 4,43 3,71 1,17
Alanin 5,18 5,555 5,73 6,59 5,65
Cisztein 0,67 0,61 0,70 0,85 0,44
Valin 5,80 6,57 574 5,29 5,28
Metion 1,61 1,82 1,60 1,60 1,26
lzoleucin 2,78 3,34 3,41 3,23 2,94
Leucin.... 12,30 11,65 8,52 13,05 13,41
Tirozin 3,19 2,88 2,90 2,61 2,80
Fenilalanin 4,25 4,45 4,22 3,97 4,40
Lizin 2,44 3,17 3,89 2,68 2,72
Hisztidin ... 1,50 1,76 1,67 1,94 2,64
Triptofan 0,29 0,33 0,40 0,28 0,27
Arginin 5,07 574 6,25 4,92 3,79

Az aminosav analizisek eredményeit a 4 —8. tdblazatokban mutatjuk be. Amint
az varhat6, amintazatokra akicsi lizin- és triptofanszintek jellemzéek. A nagy lizin-
tartalmd mutansok esetében a lizinlimitalé szerepét az izoleucin veszi at. Két
fajtanal a valin koncentracidja is limitalé. Az opaque-2 mutansok kivételével a
leucin: izolucinaranyok nagyok. Ugy tlinik, hogy van 6sszefiiggés a leucin: izoleu-
cinarany ésalizintartalom kozott (1. dbra). A teljes mintapopulacion végzett line-
aris regresszidsvizsgéalatok szerint a valtozok kozti kapcsolat kdzepesen szoros és
negativ elgjelld (r = -0,5).

2 Elelmiszervizsgaiati Kézlemények 9



8. tablazat

Az USA-ban termesztett kukoricak ¢sszfehérjéinek aminosav-0sszetétele

Aminosav Fehér Sérga K 811 K 812 K 813 K 814
(g per 16 gN) kukorica kukorica opa- opa- opa- opa-
(sima) (l6fogu) que —2 que —2 que —2  que —2

Aszparaginsav 6,90 5,89 7,59 11,73 13,88 18,98
Threonin.. 2,66 2,90 4,58 4,58 3,71 3,68
Szerin ... 5,19 3,95 4,62 4,92 5,67 5,24
Glutaminsav.. 32,07 21,90 20,31 20,23 25,37 25,55
Prolin 6,53 12,20 7,45 6,97 4,37 3,41
G licin.. 2,72 4,22 574 4,03 3,14 3,51
Alanin 6,28 7,01 5,68 7,05 8,65 7,06
Cisztein 1,80 1,65 1,61 1,64 2,13 1,28
Valin ... 2,75 4,14 3,76 2,68 2,40 2,92
Metionin 1,66 2,25 1,23 1,62 1,40 1,49
Izoleucin 1,77 2,77 2.30 2,07 1,96 2,01
Leucin 11,44 14,77 8,68 7,10 8,65 6,69
Tirozin 3,60 3,37 3,38 3,11 2,87 2,85
Fenilalanin 4,26 4,71 4,16 3.08 2,45 3,30
Lizin .. 2,77 2,17 5,96 6,21 4,69 4,81
Hisztidin.. 2,83 2,38 3,40 4,12 3,17 2,34
Triptofan 0,23 0,31 0,36 0,43 0.43 0,41
Arginin 4,40 3,63 8,68 7,73 5,40 4,70
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_ KUKORICAFEHERJEK VIZSGALATA I. )
KUKORICAK FEHERJETARTALMA ES AMINOSAV-OSSZETETELE

Sharobeem Samy Fanons, Hidvégi Maté, Lasziiiy Radomir és Simonné Sarkadi Livia

A cikksorozat els§ része kilonb6z6 orszagokban (Magyarorszag, Egyiptom,
NSZK, USA) termesztett, dsszesen 25 kukoricafajta fehérjetartalmat és amino-
sav-Osszetételét kozli. A legmagasabb fehérjetartalommal a csemegekukoricadk és
a vizsgalt martonvasari mutansok rendelkeznek. Az aminosav mintdzatokra a ki-
csiny LYS- és TRP-szintek jellemz8ek. Az 02inutansoknal a LYS helyén az ILE
szerepel. A LEU/ILE aranyok és a LY S-tartalom kozott szignifikAns negativ kor-
relacié van.

INVESTIGATION OF CORN PROTEINS I.
PROTEIN CONTENTS AND AMINO ACID COMPOSITION OF CORNS

Sharobeem S. F., Hidvégi M., Lasztity R. and Simon-Sarkadi L.

In this first paper of a series the protein contents and amino acid composition
of corns, cultivated in different countries (Hungary, Egypt, FRG, USA) are publi-
shed. The highest protein contents are at the sweet corn varieties and Martonvasar
mutants. Typical characteristics of the amino acid patterns are the low TRP- and
LYS concentrations. However, the latter is replaced by ILE at the HL mutants.
A significant negative correlation between LEU/ILE rations and LYS contents
was founded.

NCCNELOBAHUE BENKOB KYKYPY3bl I.
COAEPXAHWE BENTKA N AMNHOKWUC/NOTHBLIN COCTAB KYKYPY3bl

®. Wamn LxapobeeH, M. Xuggerw, P. NacTuT, /1. Wapkagn LUMMOHH3

B nepBoit yacTu cepumn crtateil coobLiaeTcs 0 cogepxaHmm 6enka 1 aMMHOKKC-
NIOTHOM cocTaBe 25-M BMAOB kykypyss , BblpalWleHHON s BeHrpuu, Erunte, ®PI
n CWA.

Hanbonee BbiCOKOE cofepxaHvne Oenka wumena fgecceptkas Kykypysa K
MyTaHTbl MapTOHBALUAPCKON KyKypy3bl. NS aMUHOKUCAOT Oblin XapakTepHbIMU
Hu3kme ypoBHu TRP m LYS. Y 02myTaHTOB Ha Mecte LYS Haxoguncsa ILE.
Mexnay cooTHoweHnem LEU/ILE wn cogepxaHvem LYS wumenacb CUrHUGIUKaHT-
Haa oTpuuaTtesibHasa Kopesnnsauus.

UNTERSUCHUNG VON MAISEIWEISS I. EIWEISSGEHALT UND
AMINOSAURE - ZUSAMMENSETZUNG DER MAISSORTEN

Sharobeem Samy Fanons und Mitarbeiter

Im ersten Teil der Artikelreihe werden der Eiweissgehalt und die Aminoséure
— Zusammensetzung der in verschiedenen Landern (Ungarn, Agypten, BRD,
USA) erzeugten 25 Maissorten mitgeteilt. Den hodchsten Eiweissgehalt enthalten
die Delikatessmaissorten und die untersucheten Martonvasar — Mutanten. Fir die
Aminosaure - Muster sind niedrige LYS- und TRP-Niveaus charakteristisch.
Bei den 02 Mutanten ist ILE an der Stelle von LYS zu finden. Zwischen den
LEU/ILE Raten und dem LYS-Gehalt besteht eine signifikante negative Korrela-
tion.
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Erjesztett takarményok ammdéniatartalméanak
direkt potenciometrias meghatarozasa

SARUDI IMRE é GELLERT EVA
Mezdégazdasagi Fdiskola, Kaposvar

Erkezett: 1985. december 23.

Ismeretes, hogy az erjesztéssel tartdsitott takarmanyok mindig tartalmaznak
tobb-kevesebb mennyiségli ammaénium-iont, amit a 0,05%-0s szint felett mar alta-
laban hibajelenségként lehet értékelni, mivel nem megfelelé' erjedési folyamatra,
ill. fehérjebomlasra utal (1). Egészen masképp lehet megitélni az ammaoénium-ion-
tartalmat, ha a tartésitasi technolégianak megfeleléen valamilyen nitrogéntartalmu
adalékot (pl. karbamidot) alkalmaznak. Az NH”-ionok meghatarozasa —természe-
tesen méas szempontb6l - ez utébbi esetben is indokolt.

Az erjesztett takarmanyok ammaonium-iontartalmanak meghatarozasara alta-
laban az Un. mikrodiffaziés eljaras kilonb6z6 valtozatait (2—3) alkalmazzak.
Egyes kutatasi feladataink megoldasahoz ezeknél nagyobb precizitasi modszerre
volt sziikség, ezért a potenciometrids méréstechnika alkalmazasaval probalkoztunk.
Tapasztaltuk azonban, hogy az egyébként kivalé tulajdonsagokkal rendelkezd,
RADELK1S gyartmanyld OP-NH4-0711 P tipusjel(i ionszelektiv elektrod nedve-
sen tarolt takarmanyokbdl késziilt, deritetlen, vizes kivonatok esetében nem alkal-
mas tartés hasznalatra, mivel néhany mérés utan az oldattal szemben kialakult
potencial bizonytalannd, ill. a mérési eredmény reprodukalhatatlannéa valik. — Fel-
tételezésiink szerint a mintaoldatban lev6 egyes fehérjék és nyalkaanyagok elek-
trodmérgekként viselkednek.

KézenfekvOnek latszott az élelmiszeranalitikusok altal jol ismert Carrez-féle
deritési modszer (4) alkalmazasa, amelynél azonban azt tapasztaltuk, hogy az oldat-
ba kerilt Zn2+-ionok jelent6sen lecstkkentik a potenciometrids mérés érzékenysé-
gét. Ez utébbin gy segitettiink, hogy az oldatban megfeleld kloridion-koncentréaciot
hoztunk létre, majd a klorokornplexbe kertlt cinket anion-cserélé oszlop segitségé-
vel eltavolitottuk (5).

Szikséges oldatok

01 M HNO3

2 M HC1

Carrez |. oldat: 34 g ZnCI2-1,5 HD 200 cm3vizben.

Carrez Il. oldat: 30 g K5Fe(CN)7 -3 HD 200 cm3vizben.

5 M Cl--ion oldat: 1dm3vizes oldatban 200 cm3témény soésav és 146 g natrium-
klorid.

2 M Cl--ion oldat: az elébbi higitAsaval készul.

0,2 M NH-C1: 10,700 g NH-CI 1dm3vizes oldatban.

Standard oldatok: 105-, 10-4, 10~3 10~2 10l ~ mélos NHA4CL oldat. Mindegyikik
30 térfogatszazaléknyi mennyiséget tartalmaz az 5 M Cl--ion oldatbél.

loncserélé oszlop

Toltet: VARION AD (NIKE gyartmanyud, magyar) erésen bazisos ioncserélé
migyanta; magassag: 160 mm, atmérd: 18 mm. Regenerdlas: 7 -8 cm3perc atfo-
lyasi sebességgel atengediink az oszlopon 50 cm3vizet, 70 cm30,01 mélos HNOs
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oldatot, majd ismét 50 cm®vizet, 50 cm32 moélos HC1 oldatot és végil 50 cm3
2 molos Cl ~-ion oldatot. (Az oszlopot 8 meghatarozas utan szikséges ismét regene-
ralni.)

M Uszer

RADELKIS OP-205/1 PH-mér6
RADELK1S OP-NH4—0711 P ammaoniumérzékeny elektrod
RADELKIS OP-0820 P Ag/AgCl vonatkoztatasi elektrod

Munkamenet

F6z6poharba bemériink 50 g erjesztett takarmanyt, hozzaadunk 500 cm3vizet
és 6 Ora hosszat szobah6mérsékleten allni hagyjuk, mikézben (lvegbottal néhany-
szor megkeverjuk. Az igy elkészitett vizes kivonat 75 cm3-ét 200 cm3es Kohlrausch-
lombikban 3 cm3Carrez |. és3 cm3Carrez 11 oldattal deritjik. A deritési mdvelet
soran 80 cm35 molos kloridoldatot is beadagolunk a lombikba, hogy a késébbi ion-
csere szempontjabdl fontos Cl“-ionkoncentraciot biztositsuk. A csapadék jo szlir-
het6sége érdekében a kovetkez8 beadagoléasi sorrendet tartjuk célszerlinek: kb.
20 cm3viz — Carrez |. oldat — Carrez 11. oldat (csapadékképz6dés) — mintaoldat
— kloridoldat. A lombik vizzel val6 feltoltése utan az anyagot 6sszerazzuk, kb.
15 percig allni hagyjuk, majd kbzepes porusméretli redés szlrdpapiron szlirést
végziink. Ezutan 100 cm3sziiredéket 5—6 cm3perc atfolyasi sebességgel atengediink
az ioncseréld oszlopon oly moédon, hogy a lecsepeg6 folyadék 200 cm3es Kohlrausch-
lombikba gy(ljon 6ssze. Az utanmosast 50 cm32 moélos kloridoldattal végezzik.
Ezt kdvet6en a lombikot vizzel feltdltjik, majd elvégezziik a potenciometrias meé-
rést. A leolvasott potencialkilénbséget a standard oldatok segitségével felvett hi-
telesitd gorbe (1. 4bra) alapjan értékeljuk.

1. abra
A potencialkilénbség fliggése az oldat NH +4-ionexponensétél
x x Zn2+-ionok tavollétében

:5-10 mol/dm3Zn2+ jelenlétében
Indlkatoreleklrod RADELKIS OP-NH— 0711 P
Referenciaelektrod; RADELKIS OP —0820 P Ag/AgCl
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NH3I%) = 90,7a ahol
a: az oldat ammoniatartalma mol/dm3ben kifejezve.

Eredmények és kovetkeztetések

A mddszer megbizhatésaganak vizsgalata céljabol 5 szildzsminta esetében
végeztiink parhuzamos meghatarozasokat. A variaciés koefficiens megallapitasan
tilmendéen 4 esetben az Un. addiciés moédszert is alkalmaztuk a médszer pontos-
saganak értékelésére. Az 1 tablazatban dsszefoglalt eredmények alapjan megallapit-
hat6, hogy a meghatarozas megbizhatésaga megfelel a kovetelIményeknek.

7. tablazat
Direktpotenciometrlas ammaoénia-meghatarozas* megbizhatésaga
Mintaban L ~ Vizes Meghata-
talalt Variaciés  kivonathoz rozott
Minta NH koefficiens hozzaadott NH -adalék
(%> (%) (mgluijﬂns) (%>
SIOKUKOTICA-SZIIAZS oo 0,016 28,7 2,0- 10~2 123
(n=7
Silokukorica-szilazs 0,088 9,6 - -
(n = 10)
FUSZIIAZS  cooiiiieeeececece e 0,174 9,4 1,5- 10~3 94
(n = 5)
Lucernaszilazs.......ccocoviciiiccicciicccs 0,242 6,1 2,0- 10~3 107
(n=17
LUCEINASZIAZS . ueiiiiieiiiiieeccieeece e 1,810 11,6 1,0- 10 2 97
(n=8)

*

Eredményeinket NH3-ban adjuk meg, mivel a vonatkoz6 takarméanyozastani irodalomban
ezzel talalkozhatunk NH+ 4 helyett.

S

Megjegyezzilk tovabba, hogy a mddszert a késébbiekben bendéfolyadék és bél-
sar mintak esetében is megkiséreljik alkalmazni.
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ERJESZTETT TAKARMANYOK AMMONIATARTALMANAK
POTENCIOMETRIAS MEGHATAROZASA

Sarudi Imre és Gelléri Eva
A vizes kivonat NH4-ion-tartalmat RADELKIS gyartmanyd OP —NH4—
0711 P tipusu ionszelektiv elektrod segitségével hataroztuk meg. Tapasztalataink
szerint az emlitett elektrod mikodését az oldatban levs fehérjék és nyalkaanyagok
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zavarjak, ezért azokat Carrez-féle deritéssel eltavolitottuk az oldatbél. Minthogy a
derit6szerrel bevitt Zn2+-ionok nagymértékben csokkentik a mérés érzékenységét,
ezek eltavolitasarol is gondoskodnunk kellett. Ezt gy oldottuk meg, hogy a Zn2+-
ionokat klorokomplexbe vittik, majd az utébbit VARION AD anioncserélé mu-
gyantan megkotottuk.

DIRECT POTEN1TIOMETRIC DETERMINATION OF AMMONIA CONTENT
OF FEEDS

Sarudi, I. and Gellert, E.

The NH4-ion in water extract were determined using ion selective electrode
type OP —NH4-0711 produced by Radelkis. According to the authors’ experien-
ces the operation of the electrode is disturbed by the proteins and polysaccharides
in the solution and for this reason these materials were removed from the solution
by Carrez clarification.

For the Zu2+ions given into the solution with the clarifying agent conside-
rably decrease the sensitivity of the measurement, they also had to be removed.
To solve this problem chlorocomplex was formed from the Zn2+-ions and the com-
plex was linked to VARION AD anion exchange resing.

MOTEHUNOMETPUYECKOE ONPEAENEHWME COAEPXAHNA
rmapPoOoOKNC1 AMMOHNA B CBPOXEHHOM ®YPAXE

M. Wapyam n E. FennepT

ABTOpbLI onpeaesisifain cogepxaHne MoHos VNH4 B BOAHOM 3KCTPaKTe C NOMOLLbIO
MOHCeNnekTMBHOro anektpoga tuna OP-NH4-0711 P npousBeggHHOro dumpmoii
«PAOENKUNC».

Mo onbITy aBTOpoB GecnpensATCTBEHHOMY AENCTBUI0 3/1eKTpoga MeLuasn
nMetoLmecs B pacTsope 6enkv U CN3NUCTble MaTepuasibl, nostomy onu YAANANNCH
M3 pacTBopa MyTeM O4YMCTKM Mo Llappe3y. BHeceHHble MO XOA4Yy OYUCTKU WOHbI
Zn2+ B 6ONbLUOV Mepe CHWXann YyBCTBUTENIbHOCTb M3MEPEHUS, NO3TOMY nysxHo
6bI10 0becneunTb UX ydasieHue n3 pacTsopa. ABTOPbI paspelumnnu 3Ty npobnemy
TaK, YTO HOHbl Zn2+ O6biNM NepeHeceHbl B X/IOPKOMMNIEKC, KOTOpPbI/ 3ateM ObIT
CBsi3aH Ha MCKyCCTBBEHHOlM aHMOHHOOOMeHHoN cvmone BAPUNOH AL.

DIREKT POTENTIOMETRISCHE BESTIMMUNG DES
AMMONIAKGEHALTES VON VERGORENEN FUTTERMITTELN

Sarudi, I. und Géliért, E.

Der NH4-Gehalt des wassrigen Extraktes wurde mit einer ionselektiven
RADELKIS-Eiektrode vom Typ OP —NH4—0711 P bestimmt. Nach Erfahrungen
der Verfasser wird die Funktion der betreffenden Elektrode durch die in der Lésung
befindlichen Eiweiss- und Schleimstoffe gestort, deshalb wurden diese mit der
Carrez-Klarung aus der Lésung entfernt. Da die mit dem Klarmittel eingefiihrten
Zn2+-ionen die Empfindlichkeit der Messung stark herabmindern, missen auch
diese entfernt werden. Das wurde so geldst, dass die Zn2+-lonen in den Komplex
Uberfuhrt wurden und letzterer an VARION AD Anionaustauscher-Kunstharz ge-
bunden werden konnte.
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Oldott szslikatok zavaré hatasanak vizsgalata
Balaton-viz Stroncium —90 tartalmanak meghatarozasanal

VARGA ETELKA é VIRAGH ISTVAN

Somogy megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé Allomas,
Kaposvar

Erkezett: 1986. marcius 14.

A kdrnyezet és élelmiszer-nyersanyagok radioaktiv szennyezettségi szintjének
ellenérzési kdrébe a Balaton-viz, mint a halak |étfeltételének és tadplalékanak egyik
komponense tartozik bele. Radioaktiv szennyezettségi szintjét Cézium —137 és
Stroncium —9 0 - Y ttrium -90 tartalma alapjan itéljuk meg.

A Stroncium-90 tartalmat a Sugarfigyel6 Hal6zatban elGirt, az egyéb min-
taknal is alkalmazott, egységes modszerrel hatarozzuk meg (1).

Tapasztalatunk szerint a Balaton-vizb6l abevitt stronciumhordozé 40 —60%-a
nyerhet6 vissza, mig mas mintaknal, igy példaul az élelmiszerek eléallitdsara hasz-
nalt izemi vizmintaknal a visszanyerés 91 —96%.

Elgzetes sz(irés utan beparolt Balaton-vizbél a visszanyerés valamivel jobb,
67,5% volt.

A balatoni vizmintdknal a salétromsavas oldat ammoniaval valé kézémbosi-
tése (1) utan, allads kdézben minden esetben fehér csapadék kivalasa volt megfi-
gyelhet6. A stroncium hajlamos a szilikatokkal valé egyittlevalasra (2), feltéte-
leztlik, hogy itt errél lehet sz6.

Sésavval feltart hamubdl végzett levalasztds a visszanyerés tekintetében Ié-
nyeges valtozast nem hozott, viszont a kromatos levalasztasnal (1) a hordozéként
bevitt bariumot nem kaptuk vissza.

Nagy mennyiségl szilikat jelenlétére utal, hogy a karbonatcsapadékot (1) a
legtdbb esetben, 1:4 salétromsavval nem sikerilt teljes egészében feloldani, a nat-
rium-karbonat egy része a szilikatok feltarasara forditodik.

A stroncium levalasztasi eljaras egy fazisainak vizsgalata alapjan feltételeztuk,
hogy avizben oldott kovasav a salétromsavas mintaoldat ammaoniaval valé k6zém-
bositésekor levalik és bariumot, illetve stronciumot visz magaval.

Feltevésink igazolasara kilonb6z6 mennyiségli natriumszilikatot tartalmazo
modelloldatokkal kisérleti stroncium, illetve barium levalasztast végeztink.

A stroncium-levalasztas menete (1) szerint

20 liter viz bepérlassal, hamvasztassal és izzitadssal nyert hamujanak salétrom-
savas oldatahoz stronciumhordozét adunk. Az oldhatatlan rész lesz(irése utan, 4,5
pH-néal, EDTA jelenlétében ammonium-szulfattal lecsapjuk a stronciumszulfatot.

Bariumhordoz6t adunk hozza, majd karbonatositas és Gjraoldas utan, 5,0 pH-
nal natriumkromattal levalasztjuk a bariumot.

A béariumkromat leszirése utan maradt szlrlet pH-jat 4,5-re allitva, EDTA
jelenlétében a stronciumszulfatot ismét levalasztjuk.

A csapadék szlirése és szaritasa utan 1,0000 g-os preparatumot készitlink és
annak sugarzasintenzitasat megmérjik.
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7. tablazat

Stronciumhordoz6 visszanyerése vizmintakbol

. i Hamutartalom Stronciumszulfat Visszg-

Mintaszam " csapadék nyerés

g g atlag

n X s X s %

Balaton-viz i6 0,3 0,05 0,7134+0,1698 47,8

Uzemi vfz 20 0,4 +0,08 1,3598+0,0586 91,6

Sz(irt Balaton-viz 0,3 1,0081 67,5
Soésavval feltart

(Balaton-viz) minta 0,3 0,8086 54,2

2. téblazat

Kisérleti modelloldatok

PH

Natrium- Barium- Natrium -

Mintaoldat jele szilikat klorid K6éz6mbo- K romat
oldat oldat sités utdn hozzaadas MUszeres bedllitas utan

utan
cm3 cm3 1 1 2 3.

1. 1 5 8,7 45 5,0 45
2 5 5 8,0 4,5 5,0 4,5
3 10 5 8,2 4,5 5,0 4.5
4 15 6 8,9 4,5 5,0 4,5
5 20 5 85 45 5,0 4,5
6... 100 5 8,8 4,5 5,0 4,5
1 5 25 6,5 4,5 5,0 4,5
5 5 2,6 6,6 4,5 5,0 4.5
10 5 2,9 6,6 4,5 5,0 4,5
15 5 2,6 6,5 45 5,0 4,5
20 5 2,5 6,5 4,5 5,0 4,5
100 5 2,6 6,6 4,5 5,0 4,5

INENFNINGN
[$, N6 N ¢, N6, |

Megjegyzés:
Az 1.—6. mintanal a pH-bedilitAs médja: 25%-0s és 1: 1 ammdniaval enyhe ammoéniaszag
megjelenéséig és pH-mérével (1 : 9 salétromsav, 1: 9 ammadnia).
A 7.—12. mintanal a pH-beédllitAs moédja: 1: 1 ammoédniaval brémfenolkék mellett és
pH-mérével (1:9 salétromsav és 1:9 amménia)

Az (1) szerinti stronciumlevalasztasi eljarasbdl a modelloldatokon a salétrom-
savas oldatok kozombositésének és pH-bedllitasanak koérilményeit vizsgaltuk:
150 cmii stronciumhordozéhoz rendre 1, 5, 10, 15, 20 cm3 natriumszilikat oldatot
adtunk.
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A kisérletsorozat els6, 6t mintajanal az oldatot 25%-os, illetve 1.1 ammaoniaval
enyhe ammoéniaszag észleléséig meglugositottuk. Lehdlés utan mértik az oldatok
pH-jat, majd 1:9 salétromsavval 4,5-re allitottuk be. Ezutan forralas kézben 20 cm3
ammoniumszulfat oldattal a stronciumot levalasztottuk.

Mésnap a feluliisz6 leszivatasa utan 5 cm3bariumhordozét adtunk hozza, majd
100 cm3forré natriumkarbonat oldatot és magneses keverévei 1,5 éran at kever-
tettik, mikdzben hémérsékletét 80 °C felett tartottuk.

A lellepedett karbonat-csapadékot a fellliiszé eltavolitdsa utan 100 cm3forro,
1:4 salétromsavban oldottuk. Leh(lés utan ismét megligositottuk, majd pH-jat
5,0-re allitva, a bariumot 5 cm3néatriumkromat oldattal levalasztottuk.

Méasnap a bariumkromét csapadékot leszdrtiik, 100 °C-on szaritottuk és sulyat
megmeértik.

A szlirlet pH-jat 4,5-re allitva a stronciumot ismét levalasztottuk. A stroncium-
szulfat csapadékot G4-es sz(rdre vittiik, 120 °C-on szaritottuk és sulyat megmeértik.

A sorozat masodik 6t mintajanal (2. tdblazat 7.—11.) ugyanigy jartunk el,
azzal a kulonbséggel, hogy a salétromsavas oldat k6z6mbositését bromfenolkék in-
dikator (atcsapasi pH 3,0-4,6) jelenlétében az atcsapasi szin megjelenéséig vé-
geztiik, majd lehtilés utan pH-mérével allitottuk be a pH-t a kivant értékre.

Tovabbi 6t mintabdl (2. tablazat 13—17.) natriumszilikat hozzaadasa nélkil,
csak a bevitt hordozo6t valasztottuk le egy Iépésben, 6sszehasonlitas céljabol.

3. tablazat
Kisérleti mintdk hordoz6-visszanyerése
Minta Stronciumszulfat . . Bariumkrom at ) .
jele csapadék sulya Visszanyeres csapadék sulya Megjegyzes
g % g
1,4229 95,3 0,1730 csapadék kivalas
1,3713 91,9 0,2751 csapadék-kivalas
1,4257 95,5 0,3912 csapadék-kivalas
1,3883 93,0 0,4977 csapadék- kivalas
1,3694 91,7 0,6027 csapadék- kivalas
1,0605 72,4 csapadék- kivalas
1,4354 96,1 0,2328
1,4224 95,3 0,2285
1,4376 96,3 0,2436
1,4342 95,9 0,2243
1,4238 95,4 0,2301
1,2219 81,8
1,4931 100,0
1,4919 99,9
1,4876 99,6 X = 99,93%
1,4884 99,7 s= %0,3
1,4989 100,4
Eredmények

A hozzéadott natriumszilikat mennyiségének ndvelésével egyenes aranyban
novekedett a bariumkroméat csapadék sullya, holott a bevitt bariuin mennyisége
azonos volt (3. tablazat, 1 abra).
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BaCrOp

9
0.70
0.60
0.50
OAO
0.30
0.20
0.10
SrsS04
g 1 abra Bariumkromat csapadék sulya a natriumszilikat
178 tartalom fuggvényében
1/
10A
1. A2
1.A0
1.38
1.36
13A
1.32

2 4abra stronciumszulfal csapadék silya a natriumszilikat
tartalom fuggvényében

A szilikatos oldatokbdl levalasztott stronciumszulfat csapadéksulyainak ada-
taibél szamitott regressziés egyenes szerint a csapadéksuly a szilikattartalom no-
velésével csokken (2. 4bra). A gorbe lefutasaban a valtozas 2 cm3natriumszilikat-
nal kezd6dik.

Egy, arutinmintaknal eléfordult, alacsony 0,760 g csapadéksulyhoz a regresz-
szi6és egyenesbdl szamitva 100 cm3 natriumszilikat oldat tartozik. A levalasztast
100 cm3natriumszilikat oldat hozzadadasaval elvégeztiik; a kapott csapadéksuly a
vartnal nagyobb, 1,000 g felett van (3. tablazat 6. és 12.).
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Ertékelés

A stronciumhordoz6 bevitele el6tt sz(rt vizb6l valamivel jobba visszanyerési
hanyados (1. tablazat), itt kiesik a lebeg6 szennyezés feliiletén valé adszorpciobél
szarmazé veszteség. A szlrés nélkili meghatarozas lehet azonban mérvado, ha a
halak altal felvett viz radiokativ szennyezettségét vizsgaljuk.

A s6savas feltarassal nyert hamubdl végzett stronciumlevalasztasnal tapasztalt
bariumhiany legalabbis részben a szilikatokkal valé megkdtédést bizonyitja.

A modelloldatokkal végzett kisérletek a stronciumnak a szilikatokkal valé
egyiitt-levalasat igazoltak, bar a kisérleteknél tapasztalt csapadéks(ly-veszteség
mértéke szerint inkabb a kivalt, nagy feluleti kovasavgélen valé adszorpcionak tud-
hat6 be. Erre utal, hogy a szulfatcsapadék visszanyerési hanyadosa a kisérleteknél
nagyobb volt, minta Balaton-viznél talalt értékek, még abban az esetben is, amikor
a gyakorlatban nem varhaté, kilénosen nagy mennyiség(i natriumszilikat hozza-
adasaval tettiink probat (3. tablazat, 6., 12).

Balaton-viz vizsgéalatanal nyilvanvaléan az el6készités és a telies meghatarozas
osszes miveleteib6l adddo veszteséggel is szamolnunk kell, azonban ennek mértéke
nem teszi ki a talalt kilénbséget.

A Kkeresett stronciuszulfat sulyveszteség Balaton-viznél tobb Oszetevébél
keletkezik, amelyek a stroncium-levalasztasnal negativ hibat okoznak és Gssze-
adodnak.

A szilikatokkal egyitt-levalasbé! eredd silyveszteség a kozombosités és pH-
beéllitas koriltekintd elvégzésével csokkenthetd (3. tablazat 7—11.). Ennek a kar-
bonatositast kovetd kozombositésnél van kilondsen jelent6sége, ekkor mar el-
kulonitésre keril a csapadékos rész (bariumkromat), a szilikattal egyutt levalt
stonciumot a sz(iréssel eltavolithatjuk.

Ismételt karbonatositas ugyancsak a jobb visszanyerési hanyados elérésének
iranyaban hat.

Negativ hibat okoz a stroncium-levalasztasnal a jelenlevd idegen séknak a
stronciumszulfat csapadék oldhat6sagat novelé hatésa is, az,,idegenso effektus” (2).

A Balaton-viz sétartalma az id6jarasi viszonyoktdl és a vizgydjtékrél bejutd
szennyezésektl fuggben (3) valtozik. A soétartalom minden bizonnyal meghaladja,
analitikai szempontbdl azt a mértéket, amely a stronciumszulfat levalasztasahoz
elfogadhat6 lenne. Kildndsen érvényes ez magnéziumsok esetében, amelyek kon-
centracioja legfeljebb 0,25% lehet (2). A (4) irodalmi forras alapjan egyebek kozott a
magnéziumion koncentracié Balaton-vizben 42 - 44 mg/l volt, anatriumion 26 - 33,
anitration 0,1 -0,6 ésakloridion koncentracié 12-23 mg,/ volt.

A felvetett analitikai kérdés megoldaséara a szilikatos kisérletekkel részben va-
laszt kaptunk, az ,idegensé effektus” kikiiszobolésének lehet6ségére tovabbi kisér-
letek szikségesek.
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OLDOTT SZILIKATOK ZAVARO HATASANAK VIZSGALATA BALATONVIzZ
STRONCIUM —90 TARTALMANAK MEGHATAROZASANAL

Varga Etelka és Viragh Istvan

A Balaton-viz Stroncium-90 tartalmanak meghatarozasanal aszokasos, rutin-
madszerrel a bevitt stronciumhordozé visszanyerési hanyadosa alacsony: 41 —60%,
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mig vezetékes viznél 91—96%. A veszteség oka feltevésiink szerint a Balaton-viz
szilikattartalma, mivel a stroncium a meghatarozéas bizonyos fazisaban a szilikatok-
kal egyutt levalik. A felvetett analitikai kérdés megoldaséara a szilikatos kisérletek-
kel részben véalaszt kaptunk, azonban az ,idegens6 effektus” teljes kikiiszobolésé-
hez tovabbi kisérletek sziikségesek.

EXAMINATION OF THE DISTURBING EFFECT OF DISSOLVED
SILICATES IN THE DETERMINATION OF STRONCIUM-90 IN THE
WATER OF LAKE BALATON

Varga, E. and Viragh, I.

In the common routine method for the determination of stroncium-90 in the
water of lake Balaton the recovery rate of the stroncium-carrier is low: 41 —60%,
while in case of tap water it is 91 -96% . According to the authors supposition it is
caused by the silicate content of the water of lake Balaton, because the stroncium
precipitates together with silicates in a certain step of the determination. The
raised analytical question is partly answered by the experiments with silicates, but
the complete elimination of the “extraneous salt effect” needs further experi-
ments.

WCCNELOBAHVE MELWAIWErO AENCTBUA PACTBOPKMbIX
CUNNKATOB NP ONPEAENEHUN COOLEPXAHWUA CTOPOHLIMA -90
B BOAE O3EPA BANATOH

3. Bapra un 1. Buparx

Mpwn onpefeneHun cofepxaHus CcTpoHUMA-90 B Boge o3epa bBanaTtoH
PYTMHHBIM MeTOAOM Habnoganacb HW3Kas 4acTb MOJSlyYEHHOTo 06paTHO CTPOHLMSA
oT pgo6asneHHoro: 41 —60%, a B cnyyae BOAOMNPOBOAHON BOAbI OHa cocTaBnsana:
91-96%.

MpuvyvHa notepu CTPOHUWA, NO MPEANoSIOKEHN0 aBTOPOB, 3aknlvanachb
B Ha/IM4yMn CUNKATOB B BOfAe o3epa banatoH, T. K. Ha onpefeneHHon dase aHa-
Nin3a CTPOHUWIA BbIAENSNCS BMECTE C cuavMkatamu. s pelleHns 3Toro aHanmTu-
yeckoro Bonpoca OblM  NPOBefeHbl 3KCMEPUMEHTbI C CuMkaTtamu, B pesyfbTarte
KOTOPbIX aBTOPbl CMOMMN NONY4YUTb YaCTUYHbIA  OTBET Ha BO3HUKLLWNA Bonpoc,
OfHaKO, ANA MNOSIHOTO YCTpaHeHus «edupekta MOCTOPOHHEN VP> HeoGXOo4UMSI
JanbHelilune 3aKCnepuMeHTasIbHble VCCnefoBaHNs.

UNTERSUCHUNG DES STORENDEN EINFLUSSES VON GELOSTEN
SILIKATEN BEI DER UNTERSUCHUNG DES STRONCIUM-90 GEHALTES
VOM PLATTENSEE-WASSER

Varga, E. und Viragh, I.

Bei der Bestimmung des Stroncium-90-Gehaltes ist die Wiederfindungsrate
des mit der gewdhnlichen Rutinmethode eingeflhrten Stronciumtréagers niedrig:
41 —60%, wahrend sie fur Leitungswasser 91 —96% betragt. Der Grund dafir liegt
vermutlich im Silikatgehalt des Plattensecwassers, da Stroncium in einer bestimm-
ten Phase zusammen mit den Silikaten abgetrennt wird. Die aufgeworfene analy-
tischen Frage wurde mit den Silikatversuchen teilweise beentwortet, zur vollstan-
digen Beseitigung des “ Fremdsalz-Effekts” sind aber weitere Versuche eforderlich.
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Elelmiszerek
hatéridejének és min6ségmegbrzés! idGtartamanak jegyzéke
(az 1987. januar 31-1 allapot szerint)

fogyaszthatosagi

Baromfiipari termékek

Fogyaszthat6sagi hataridg,

Termékcsoport, ill. min6ségmegdrzési
ill. termék megnevezése idétartam
legalabb legfeljebb
Vagott baromfi: MSZ 6929/1,2-81
Csomagolt, darabolt friss baromfi és belséség 2 nap 3 nap
El6h(tott bontott csirke
CO, védbgazos csomagolasban (0— h4 °C-on
tarolva) 14 nap
Gyorsfagyasztott baromfiipari termékek
(-18 °C-on tarolva) 12 hoénap
Baromfi huskészitmények:
Baromfivirsli vakuumcsomagolasban
MSZ-08 1122-83 10 nap
Oroshazi baromfifelvagott AISZ nélkdl
csip6s
z06ldborsés, sargarépas 4 nap 6 nap
sajtos
sajtkrémes, tojasos 3 nap 5 nap
Baromfi siitnivalé kolbasz vakuumcsomagolasban
MSZ nélkil 2 nap 3 nap
Gyorsfagyasztott panirozott csirkecomb, ]
csirkeszarny MSZ-08 1128-84 4 hénap
Gyorsfagyasztott elsitott panirozott baromfi 3
vagdalt MSZ nélkiil 4 honap
LSarvari krokett” el6sitott gyorsfagyasztott )
sajtos, babéros, currys izesitésl 6 hénap
Pulykasonka neccben 15 nap
Egyéb baromfitermékek:
Libazsir miianyagpoharban (max. 10 °C-on
tarolva) MSZ 5900-85 30 nap
Libatepert6 MSZ nélkil 6 nap
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Boripari termékek

Termékcsoport, Minéségmeg6rzési
ill. termék megnevezése idétartam
Boripari termékek korlatlan
Kivéve:
Asztali borok 1év

Cukoripari termékek

Termékcsoport, Min&ségmegdrzési
ill. termék megnevezése id6tartam
Cukor MSZ 3671 -78
Kristalycukor korlatlan
Finomitott kristalycukor korlatlan

Darabos finomitvany

Kockacukor korlatlan

Mokka kockacukor korlatlan
Porcukor 90 nap
Cukorliszt 6 hénap
Bef6z6cukor 2 év
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Edesipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Csokoladék

Tomor ét, étmokka csokoladék MSZ 20979 —79
Téabla, apr6 tomor, relief témb alakzatok
Diabetikus étcsokoladé

Tomor tej, tejmokka, tejcsokoladék
Diabetikus tejcsokoladé

Toltott tAblas ét- és tejcsokoladé
MSz-08-1177-79
— Alkoholtartalmu toltelékkel
— Egyéb toltelékkel

Dusitott ét- és tejcsokoladé MSZ 21171 -80
Kivéve:
Viporka tejcsokoladé

Martott csokoladés darabaruk MSZ-08-1178-85
— Fondan korpuszu
— Nugat, zselés korpuszu
- Périzsi, amér, triuffel, 1agy karamella, puha
grillazs, grillazs, kokuszos, f6z6tt nugatos
— Gyumoélcshasos
- Lik6érés, alkoholos korpuszu

Formézott csokodadés darabaruk
MSZ-08-1169-79
MSzZ 1177-79
- Alkoholos, likd'ros toltelékl
— Alkoholtartalml egyéb krém és emulziés
krém toltelékd
— Egyéb krémmel
— Diszdobozok, fogyasztéi csomagolasu
és kiméréses desszertek (gépi, kézi martasu,
ill. formazasu, csomagolt vagy csomagolatlan
toltott desszertek MSZ-08-1176-80
— Fondan, nugét, zselés toltelékkel
- Lagy krémfondan, zselé, parizsi, amér,
truffel, gyimolcskrémes, marcipan, lagy
karamella, grillazs, kékuszos, f6z6tt nugatos
lik6ros, flipp, gyimolcshisos
— Alkoholtartalml desszertek
(alkoholtartalom 2 tf % felett)

Vegyes valasztékunal a legérzékenyebb fajta
aru minéségmeg06rzési ideje veendd figyelembe!
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Min&ségmegdrzési
idétartam

10 hoénap
8 hénap

8 hdénap
5 hénap

5 hénap
75 nap

6 honap
4 hénap
90 nap

6 hénap
6 hénap
4 hénap

90 nap
75 nap

75 nap

90 nap
5 hénap

4 hénap
4 hénap

80 nap

75 nap



Edesipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Etcsokoladéval martott relief, fenyéfa figgelék
MSZ-08 1420-83

Csokoladés drazsék (kilonféle korpuszu, ojlamag
és lik6ros korpusz kivételével
| ‘MSZ-08 1405-84
- Etcsokoladé bevonattal
- Etcsokoladé bevonat, olajmag korpusz
- Etcsokoladdé bevonat, likérés korpusz
— Tejcsokoladé bevonat
— Tejcsokoladé bevonat, lik6rés korpuszu

Athazott csokoladés darabaru MSZ —08 1169 —79

Ureges csokoladéfigurak MSZ —80 1420—83
— Ureges és tomor étcsokoladé idényaru
alakzatok
- Ureges és tomor tejcsokoladé idényaru
alakzatok

Nugat és nugatszer( termékek
Szelet, kocka, tablas MSZ-081192—77
MSZ-081184-81

Kakaopor MSZz 9435-83
Cukorkak

Toltetlen keménycukorkak MSZz 9439 —82
- Ballirozott, mianyagfélia tasakban émlesztve
— Szemenként csomagolt, ballirozott és

ballirozatlan, mianyag déba tasakban
— Ballirozatlan, miianyag félia tasakba
Omlesztve

Toltetlen omlés cukorka

Toltott keménycukorkak kulénféle toltelékkel
MSZ 9440-83
— Ballirozott mlanyag félia tasakba 6mlesztve
— Ballirozatlan és selyemcukorkdk mianyag-
félia tasakba 6mlesztve
— Toltott pehelycukorkak
- Szemenként csomagolt t61t6tt cukorkak
Bacska diannas cukorka

Zselé gyiimolcskocsonya MSZ-08 1158-79

- Kartondobozba 6mlesztve
— Miianyag félidba 6mlesztve

4  Elelmiszervizsgalati Kézlemények

Min6éségmegdrzési
idétartam

6 hénap

7 hénap

4 hénap
90 nap

6 honap
90 nap

90 nap

10 hénap

8 honap

6 hénap

12 hénap

8 hénap
10 honap

6 honap
8 hénap

5 hénap

90 nap
5 hénap
10 hénap
6 hoénap

90 nap
4 hénap
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Edesipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Karamellak MSZ 20982 - 84

— Keménykaramellak, szivés, lagykaramellak

— Puha, gumi, téltott, toffi, omlos
karamellak

— Ddsitott omlos karamellak

Cukordrazsék MSZ 20633/1 - 85
— Kemény, puha cukorka puffasztott
korpuszu

— Lik&ros, porkolt olajos mag korpuszu

— Grillazskorpuszu

- Omlés, puha korpuszu aru, nugat és nugat-
szer(i korpuszok

— Zselé korpuszu, karamell korpuszu
,C Vitamin” drazsé

Szaloncukor MSZ 9394-79
Kivéve:
Kandirozott (konzum) szaloncukor
Marcipanos extra szaloncukor

Rag6gumik MSZ-081429-82
— Szemenként csomagolva
— Nem szemenként csomagolt,
egyéb csomagolasban

Lisztesaruk

Kekszek MSzZ 21300-79
— Konzum, félzsiros
— Omlés
— Sajtos kekszek
— Toltott kekszek
Kivéve:
Pil6ta keksz
Martott keksz

Piskotak MSZ 9444-78
Babapiskota, tortalap

Toltetlen ostyak MSZ 20981 -85
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Min6ségmegdrzési
idétartam

8 hénap

6 hénap
4 hénap

10 hénap
90 nap

4 hénap
6 hénap

90 nap
4 hénap

10 hénap

7 hénap
6 honap

1év

8 hénap

10 hénap
7 hénap
50 nap
4 hénap

90 nap
4 hénap

90 nap

7 hénap



Edesipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Toltott ostyak és toltott alakzatok
MSZ 20981 -85

— Martatlan, félig martott és martott
kiméréses aruk, mianyag foliaval bélelt
kartondobozba csomagolva

- Martatlan, félig martott és martott
kiméréses aruk zsirallo papirral (pl.
pergament po6tld) bélelt kartondobozba
csomagolva

— Martatlan, félig martott és méartott
fogyaszt6i csomagolasu ostydk

Kivéve:
Kasirozott alufélidba hegesztéssel zart
ostyak

Teasltemények MSZ 21354-84

- Toltetlen teastutemények (kékusz és olajmag
tartalmu kivételével)

- Toltetlen, kokusz és olajmag tartalmuak

— Toltott teastitemények

Porkolt kave MSZ 20681 - 81

Porkolt szemes kavé védbgazas csomagolasban
Porkolt szemes kavé védbgaz nélkil

Orolt porkolt kave vedbgazas csomagolasban
Orolt porkolt kavé vedégaz nélkdl

Extra Mokka (instant valédi kavé)
MSZ 20698-83

Slager instantizalt kavékeverék
MSZ 20680 - 85

Kavépotszerek
Cikoéria MSZ-08 1422-83
Malata-, Csaladi-, Cukrozott kavékeverék
MSZ 1423-83
MSZ 1425-84

izesitett kavékeverék
Kavétabletta, élénkit6 kavétabletta
MSZ nélkul

Pudingporok MSZ —08 1190 —82
Kivéve:
Oetker-féle pudingporok

4%

Min6ségmegdrzési
id6tartam

4 hénap

90 nap
5 hénap

7 hénap

4 hénap
90 nap
90 nap

A B c
6 hénap

50 nap 50 nap 60 nap

3 hénap
7nap 7 nap 14 nap

1év 6 hénap

1év 6 hénap

korlatlan
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Edesipari termékek

Termékcsoport, Min6ségmegdrzési
ill. termék megnevezése idétartam

Egyéb édesipari termékek

Vanilids cukor M SZ-081846-81 6 honap
Slteményporok MSZ —08 1404 —82 6 honap
Kivéve:
Burgonyas langospor 1év
Pezsgbporok, udit6italporok MSZ-08 1185—77 5 hénap
Sitéporok, teaizesit§ tablettak
MSZ —081851 —81 1év
Csokoladés tortadara MSZ nélkil 8 honap
Tartésitott tortakrém MSZ nélkal 5 hénap
Sozott foldimogyord MSZ —081157 —81 70 nap
Porkolt foldimogyoro 90 nap
Edesipari cukorszinezék
_ (karamell és kul6roldat) MSZ-08 1279-80 12 hénap
Edesipari bevonémassza MSZ-08 1417-83 90 nap
Edesipari fondan MSZ-081278-80 90 nap
Edesipari am&rkrém
(alapmassza) 90 nap
Kékuszcsemege szelet MSZ nélkdl 30 nap
Kékuszcsemege (folpack csomagolasban) 65 nap
Torokméz 30 nap
Gabonaipari termékek
Termékcsoport, Min&ségmegdrzési
ill. termék megnevezése idétartam
Buzadrlemények
Blzaliszt haztartasi célra MSZ 6222-71
BFF 55
BL 55
BL 80
Etkezési bluzadara 6 honap
Bulzaliszt sut6ipari célra MSZ 6336-70
BL 55
BL 80
BL 112
BL 160 6 hénap
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Gabonaipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Graham liszt MSZ —08 1382 —81
GL 200

Buzaliszt tésztaipari célra MSZ —08 1352 —81
TL 50

Bulzaliszt édesipari célra MSZ-081353-85
BL 51
BL 53

Diabetikus bluzakorpas kenyérliszt

MSZ nélkdl

Kivéve:

Csongrad megyei GMV

' Diabetikus buzatoretes kenyérliszt
MSZ nélkul
Egyéb bluzakészitmények

Buzakorpa emberi fogyasztdsra MSZ-081373-82

Papirtasakban

Kartondoboz- papirkarakter( féliatasakban

BOPP féliatasakban (Budapesti és Pest megye
GMV)

Etkezési bazacsira MSZ —081361 —80
Papirtasakban
Etkezési bluzacsira BOPP féliatasakban
(Budapesti és Pest megyei GMV)

Etkezési bluzacsira papirkarakter(i PE-féliatasak
kartondobozban
K -23 Biafol félidban
Sugarkezelt étkezési blzacsira kdzvetlen
fogyasztasra
Papirkarakter PE félia kartondobozban
K -23 Biafol félidban
Rozs6rlemények

Rozsliszt sitéipari és egyéb élelmezési célra
MSz-081351-84

RL 60
RL 80
RL 90
RL 125

Minéségmegdrzési
id6tartam
4 hénap

6 hénap

6 hénap
4 hénap

6 hoénap

4 hénap

30 nap
60 nap

60 nap
30 nap

60 nap

6 hoénap
6 hénap

60 nap

6 honap
6 honap

6 hoénap
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Gabonaipari termékek

.. Termékcsoport,
Ul. termék megnevezése

Teljes ki6rlési rozsliszt MSZ-08 1830-83

RL 190

Egyéb 6rlemények

Kukoricaérlemények élelmezési célra
MSZ 6188-80

1.-, és IV. negyedévben gyartott

11 —, és Ill. negyedévben gyartott

MSZ nélkul
MSZ 6189 —79

Sarga- és zoldborsoliszt élelmiszeripari célra
MSZ-08 1374-82

Extrudalt kukorica6rlemény
Rizsliszt élelmezési célra

Szo6jadrlemények MSZ neélkuil
Héntolt termékek
Hantolt rizs MSZ 4627-85
N és B rizs
Kilénb6z6 rizstérmelék
Kivéve:
Rizstérmelék polietilén folidban
Hantolt arpatermék MSZ 1137-83

Elokevert konyhakész termékek

Fankpor
Grizgaluska por
Bécsi panirozé por

MSZ - 08 0705/3 - 84
MSZ-08 0705/4-84
MSZ-08 0705/6-84
Parizsi panirozé por MSZ - 08 0705/5 —84
Langospor MSZ nélkil
Tejbegrizpor (Tejbedarapor) MSZ- 08 0705/2 - 84
Tejbedara por blzacsiraval dusitott izesitett

Tejbedara por bazacsiraval MSZ nélkil
Izesitett daragombdc por MSZ nélkdl
Mini fankpor MSZ nélkal
Dara fankpor MSz nélkil
Egyéb gabonaipari termékek  MSZ nélkiil

Extrudélt kukoricapuffancs

Zabpehely

Extrudal termékek Biafol folidban
(Bu-Ku, Bu-Kup, Kor-Ku, Kor-Kup,
CSI-KO, CSI-KOP)

Rheopan D
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Minéségmegdrzési

id6tartam

6 honap

90 nap
60 nap

6 hénap
6 hénap

6 hénap
4 hénap

min. 3, max. 5 hénap

10 hoénap

min. 3, max. 5 honap

10 hénap

40 nap
4 hénap 10 nap
4 hénap 10 nap
75 nap

6 honap
10 hénap

90 nap
12 hénap



Husipari termékek

Fogyaszthatésagi hataridé,
ill. min6ségmeg6rzési

Termékcsoport, id6tartam

ill. termék megnevezése
04.01-09.30 10.01.-03.31

Vorosarufélék MSZ 5853 -83 4 nap 6 nap
Kivéve:
Sajtos périzsi 3 nap 6 nap
Vakuumfélids csomagol asé'parizsi 4 nap 5 nap
Felvagottfélék MSZ 5856-83 6 nap 10 nap
Kivéve:
Nyari felvagott 3 nap 4 nap
Csomagolt szeletelt felvagott 5 nap 7 nap

Felvagottfélék (nyari felvagott kivételével)
(vizg6zt at nem ereszt6 (TOP, Supralon)
m(ibélben 21 nap 30 nap

Aszpikos sonkas paprikaval, aszpikos sonkas
borséval (vizg6zt at nem ereszt§ TOP bélbe

toltott, +10°C alatt tarolva) 21 nap 21 nap
Kenhet6 huskészitmények  MSZ 5876-84 2 nap 3 nap
Kivéve:

Vizg6zt at nem ereszté (TOP, Supralon) bélbe
toltott extra majkrém, finom majkrém,
majkrém, Arany méjas (vizgézt &t nem

ereszt6 TOP bélben) 7 nap 12 nap
30 nap 30 nap
Borsodi parasztmajas 5 nap 7 nap
Huspastétomok MSZ 5877-84 2 nap 3 nap
Kivéve:
Méajkockéas pastétom (Supralon, vizg6zt at nem
eresztd mibélben) 7 nap 12 nap
Hurkakészitmények
Sutnivalé hurkafélék MSZ 5891/1 -84 3 nap 4 nap
Hideg hurkafélék MSZ 5891/2-84 3 nap 5 nap
Szalonnas huskészitmények MSZ 6934 85 5 nap 8 nap
Kivéve:
Tisza kolbasz 4 nap 6 nap
Etkezési sertéstepertd és siiltszalonna
MSZ 19561 -80 8 nap 8 nap
Etkezési sertészsir MSZ KGST 2043-79
Avasodasgatlé nélkil 3 hénap 3 hénap

Avasod asgatl 6val 6 hénap 6 hénap



Husipari termékek

Fogyaszthat6sagi hataridg,
Termékcsoport ill. min6ségmegdrzési
ill. termék megnevezése idtartam

04.01-09.30. 10.01-03.31

Szalonnafélék
Nyers olvasztéanyag
(Zsirszalonna, héaj) MSZ 5852/1 -84 5 nap 5 nap
Sozott fustolt és fott sertésszalonna
MSZ 5852/2-82

F6tt szalonnak 6 nap 6 nap

Soézott szalonnak 21 nap 21 nap

Fistolt szalonnak 30 nap 42 nap
Hussajtok MSZ 5893-84 4 nap 5 nap
Forméaban f6tt pacolt hiskészitmények

MSZ 5882-84 4 nap 6 nap

Kivéve:

Vakuumcsomagolasu gépsonka 4 nap 5 nap
Fustolt husfélék MSZ 19423 —83
Fustolt husfélék gyors pacolassal 6 nap 10 nap
Fustélt husfélék lassu pacoléassal 21 nap 28 nap
Fustolt husfélék f6tt allapotban 6 nap 8 nap

Kivéve:

Fo6tt sertésfej 2 nap 4 nap

Langolt sertéskaraj 10 nap 14 nap

Szeletelt back bacon vakkumcsomagolt 45 nap 45 nap

Vakuumcsomagolasu szeletelt csaszarhls 45 nap 45 nap

,Viscora” mibélbe td1tott sonka és lapocka 90 nap 90 nap
Kolbészkészitmények
F6tt flistolt kolbaszfélék MSZ 5857/1 —83 5 nap 7 nap

Kivéve:

Lecsokolbasz 4 nap 6 nap
Nyers fustélt kolbaszfélék MSZ 5857/2-83 7 nap 14 nap
Sutnivaloé kolbaszfélék MSZ 5857/3-83 2 nap 3 nap
Hékezelt szaritott felvagottfélék

MSZ 5889-83 20 nap 20 nap

Kivéve:

Nyéri turista felvagott (egész rudban) 14 nap 21 nap

Csomagolt szeletelt nyari turista felvagott 12 nap 18 nap
Hé6kezelt szaritott kolbasz ~ MSZ 6937 -81 16 nap 16 nap

Kivéve:

Farmer kolbasz vakuumcsomagolt szoba-

hémérsékleten tarolva 4 hénap 4 hénap
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Huasipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Fustolt szarazkolbaszok MSZ 5855-83
Csabai csipds kolbasz
Gyulai kolbasz

Kivéve:
Véakuumcsomagolasu gyulai és z6ldborsos
kolbasz
Szalamifélék MSZ 5859/1 -78

Husipari tartdsitott konzervek
Sonka és lapocka fémdobozban
MSZ-08 1051-82

Teljes konzerv

Félkonzerv
Szeletelt csaszarhus

(Sliced Bacon) MSZ-08 1448-78
Hansagi sertésfejhis aszpikban

(+20 °C-on tarolva) MSZ-08 1055 T

Egyéb husipari termékek
Csomagolt, darabolt has és hlsrész
Darabolt vadhus

Csomagolt, darabolt friss hal

Hdt6ipari termékek

Gyorsfagyasztott gyiimoélcsok, gyimolcskrémek

Gyorsfagyasztott gyiimolcsék MSZ nélkdl

Gyorsfagyasztott

gyumolcskrémek MSZ —081503-86
Gyorsfagyasztott

gesztenyepuré MSZ 12737 —79

Gyorsfagyasztott zoldségek, zoldségkrémek

MSZ nélkiil

Gyorsfagyasztott zoldség- és burgonyaalapu félkész
ételek

Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya
MSZ 21380-79
Gyorsfagyasztott félkész csemege burgonya
MSZ nélkul

Fogyaszthat6sagi hataridé,
ill. min6ségmegdrzési
id6tartam

04.01.-09.30. 10.01.-03.31.

15 nap 30 nap
21 nap 31 nap
30 nap 30 nap
50 nap 50 nap

1 év 6 honap
6 hoénap

1év

6 hoénap

2 nap 3 nap
2 nap 3 nap
1 nap 2 nap

1 év 6 hoénap

12 honap

12 hoénap

1 év 6 hénap

1 év 6 hénap
1 év 6 hénap
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HltGipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Gyorsfagyasztott félkész levesek, f6zelékek

MSZ nélkdl
Kivéve:
Gyorsfagyasztott félkész gyumolcsleves
MSZ nélkil

Gyorsfagyasztott tésztakészitmények
' MSZ 14467-80

Kivéve:
Gyorsfagyasztott nudli MSZ-081500-80
Gyorsfagyasztott galuska MSZ-081495-78

Gyorsfagyasztott tlrésrétes MSZ nélkil
Gyorsfagyasztott tirégombéc  MSZ 21386-85
Gyorsfagyasztott félkész huskészitmények

MSZ-08 6902-77
Kivéve:
Gyorsfagyasztott bélszinrold6 ~MSZ-081492-76

Gyorsfagyasztott félkész kocsonyahuis
MSZ 14466-80

Gyorsfagyasztott félkész korosi halaszlé

MSZ nélkdl
Kivéve:
Gyorsfagyasztott félkész csulokporkolt
MSZ nélkil

Gyorsfagyasztott félkész csirkeragu leves
MSZ nélkul
Gyorsfagyasztott hisos és hustalan készételek

Gyorsfagyasztott hisos készételek
MSZ-08 6903-77

Gyorsfagyasztott histalan készételek
MSZ nélkul

Gyorsfagyasztott majonéz MSZ nélkul
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Min&ségmegdrzési
idétartam

12 hénap

6 honap

12 hoénap

1 év 6 hoénap
1 év 6 hénap
6 hénap

6 hénap

12 honap

6 hénap

9 hénap

6 hénap

9 hénap

9 hénap

12 hénap

12 hénap

12 hénap



Konzervipari termékek

Termékcsoport.,
ill. termék megnevezése

Gyumodlcskonzervek

Bef6ttek MSZ 1836-81
szamoca, mélna, meggy, szilva, cseresznye, egres, ringlo, ribiszke

egyéb bef6ttek

Lekvarfélék MSZ 21343 - 79
szaméca-, alma-, sarga- és Gszibarackiz, ill. dzsem
egyéb izek, dzsemek
kivétel:

dzsemek eldob6 csomagolasban
vegyesiz, gyumolcssajt

gyumolcspiré

Gyumodlcslevek MSZ 1825-80

citrus alapu

narancsital (friss gyiimolcsbdél)

egyéb gyumdlcsital

rostos Gszibarack, kajszi- és korte gyimdélcsnektar (Biafol félia tasak)
bébiitalok

Min6éségmegdrzési idétartam
Csomagolas

iiveg doboz egyéb

1 év 6 hénap 12 hénap _

2 év 3 év

- 12 hénap

_ 6 hoénap
(lada)

2 év —

6 hénap

6 honap - -
3 hoénap — -
12 hoénap 2 év

2 év - —

gyumolcsbor
gyumoélcsirmos
gylimoélcspezsgb

MSZ —08 1559-83
MSZ —08 1560-83
MSZ nélkdl

12 hénap
12 hénap
6 hénap



Konzervipari termékek

Minéségmeg6rzési id6tartam

Termékcsoport, )
ill. termék megnevezése Csomagolas
tiveg doboz egyéb
Szorpok MSZ 21344-84
citrus alapt gyimolcsszorpok 12 hoénap - —
egyéb gyimolcsszorpok 2 év - -
izesitett szorpok 1év - -
kivétel:
vitaminnal duasitott szérp 6 hénap
Egyéb gyiimolcskonzervek MSZ nélkil
gyimolcsalapu fagyialtkeverék 2 év - -
tejes alapu fagylaltkeverék 1 év 6 honap - -
gyimolcsveld 3 év 3 év —
tejszines krémek 1év
6 hénap - -
Zoldségkonzervek
hékezeléssel tartdsitott zoldborso, zéldbab MSZ 1814-83
MSzZ 1815-81 2 év 2 év -
Zoldségek sos lében MSZ 21342-81
karfiol, finomf6zelék, gyalult ték, gyokér- és gumoészoldségek, sparga,
gomba hékezeléssel tartésitott csemegekukorica, franciasalata-
alapanyag, z6ldségleves-alapanyag 1év 2 év
6 hdnap

natdr, nem hékezelt karfiol s6s Iében 4 honap - -



Konzervipari termékek

Min6ségmegdrzési id6tartam
Termékcsoport,

ill. termék megnevezése Csomagolas
tigveg doboz egyéb
Lecsofélék zsir nélkul MSZ 1812-79 2 év 2 év -
Tejfélés gomba MSZ nélkil 3 év - -
Tolteni valdé paprika paradicsomlében 2 év 2 év -
Zsir-, olajtartalmu zoldségfélék 2 év 2 év -
Paradicsomos bab - 2 év -
Sdritett paradicsomkészitmények MSZ 1810-83 2 év 2 év formapack:
2 év
Hamozott, hAmozatlan paradicsom MSZ-08 KGST 381-76 1év 1lév —
6 honap 6 hénap
Paradicsomital MSZ-08 1280-79
Zodldségalapu ivoié MSZ nélkil 1lév — —
6 honap
Savanyusagok MSZ 21341 -80
a hékezelt savanyusagok 2 év 2 év
b nem hékezelt savanyisagok:
06.01 —08.31-ig 15 nap - -

09.01 —05.31-ig 3 hénap



Konzervipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Lcveskoncentratumok

Szaritott leveskészitmények MSZ-08 1455/1,2-78-80
hasleves kockak
Ujhazi tyukleves baromfieréleves
levespor, leveskocka
MAGGI leveskészitmények

Hokezeléssel tartésitott apritott hdstermékek MSZ 5887 —82
daralt huskészitmények, huskrémek, huspastétomok
kivéve:
baromfimajjal készitve
majkrém, aluminium tubusban
Utitarskrém, aluminium tubusban
hurkafélék

Elelkonzervek MSZ 19570-82

korctes készételek (rizs, kaposzta, tészta, f6zelék stb. korettel)

paradicsomos készételek (tdltott paprika, hiusgombéc stb. paradicsom-
martasban)

szinhuskészitmény (Iében, martasban)

hisgombéc martasban

solet (pacolt libamell feltéttel

virsli, debreceni sth. sés Iében

Hokezeléssel tartositott gyermekétel MSZ 10180-83

Min6ségmegdrzés! idétartam
Csomagolas

tveg doboz egyéb

_ — 1lév
_ — 1 év 6 honap

4 év

1 év 6 hénap

1 év 6 hénap

1év 6 hénap
3 év

3 év 3 év

3 év 2 év
3 év 4 év
3 év 3 év

— 3 év

1év
Ghoénap

2 év -



Konzervipari termékek

1ermekcsoport,

ill. termék megnevezése

Halas tartositott készitmények
hidegen fogyaszthaté halkészitmények:
hékezelt halsalatak
olajos hal
paradicsomos olajos hal
szardellagydr(
szardellapaszta

pacolt halkészitmények
06.01 -08.31-ig
09.01 -05.31-ig

Fliszerpaprika
fliszerpaprika féltermék
flszerpaprika 6rlemény, nem csip6s

flszerpaprika 6rlemény, csips

Egyéb ételizesiték
ételizesitd
hokezeléssel tartositott paprika sdritmény
nem hékezelt ételizesitdk:
mustar

MSZ 21345-79

MSZ nélkil

MSZ 21345-79

MSZ 11851 -83

MSZ nélkil
MSZ-08 1468-80

MSZ-08 1463-79

Min6ségmeg6rzési id6tartam

uveg

15 nap
30 nap

6 hénap

Csomagolas

doboz

2 év
3 év
2 év
6 hénap

egyéb

tubus_ban:
6 hoénap

2 év
tasakban:
6 hénap
tasakban:
9 hénap

12 hénap

tubus mda.
6 hénap



Konzervipari termékek

Termékcspoort,
ill. termék megnevezése

csip6s mustar
fliszerezett paradicsomos ételizesit§ (Ketchup)
MSZ-08 1471-80
Egyéb tartositéipari termékek
majonéz MSZ-08 1470-80
majonézes torma MSZ nélkil
vegyes zoldségkrém, krémleves zoldséggel, fliszerezett paradicsom,
spagettikrém, zellerkrém

gulyaskrém

voréshagymakrém
fokhagymakrém

pirosarany csemege, csips és igen csips MSZ-08 1469-80

AGRIA gombakrém MSZ nélkal

Min6ségmegdrzési idGtartam
Csomagolas

tveg doboz egyéb

3 hénap - tubus mua.
3 hénap

12 hénap

tubusban:
3 hénap

3 hénap tubusban:
3 hénap

—_ — tubusban:

4 hénap

4 hoénap - —

4 hénap — tubusban:
4 hénap

tubusban:

6 hoénap
tubusban:

4 hénap



Konzervipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Szaritmanyok:
fényvéd6 csomagolasban
nem fényvéd6 csomagolasban

Fliszerkeverékek:
magyaros silt, flekken, grill téltelék, halétel-, levesizesitd

DELI CATES ételizesitd (SZEPA)

SZEPA Hamburger por
Kalocsai Halaszlé fliszerkeverék
PRO-PA fasirtpor

Burgonyas porok:
Krumpli gdmbéc
Krumpli krokett
Krumpli pogacsa
Krumplis fank
Krumpli krémleves
Szo6jas krumplipehely

Szaritott, aszalt, poritott és cukrozott gyimdlcs:
szaritott gyuimolcs
aszalt gyuimolcs
cukrozott gyimolcs

Min&ségmegdrzési id6tartam

uveg

Csomagolas

doboz

tubusban,
tégelyben:
6 hénap
tubusban:
6 hénap
9 hénap
6 honap
9 hénap

90 nap
90 nap
90 nap
90 nap
90 nap
90 nap

12 hénap
6 hénap
3 hénap



Novényolajipari termékek

Termék megnevezése

Napraforg6 és repce étolaj MSZ 333-83
Réama és Liga margarin MSz 3777 —82
Soripari termékek
Termékcsoport,

ill. termék megnevezése

Sor MSZ 8761/1 -80

Paszt6rozetlen vilagos sor:
10,5 B°-os vilagos pasztérozetlen sor

Paszt6rézott vilagos sor:
Kébanyai Extra Vildgos
Kébanyai 125 Jubileum 0,5 l-es palack
Kébanyai 125" Jubileum 0,33 1-es dobozos
Rocky Cellar
Budapest
Tuborg
13 Bc-os Matyas
12 B®-os Kinizsi
10 B°-os Diétas

Paszt6rozott barna sor:
13 B°-0s Nektar
Bak sor

Hazai palackozasi import sor:
Magyarorszagon palackozott cseh és szlovak
import sorkilénlegesség

Min6ségmeg6rzési idGtartam

legalabb legfeljebb
90 nap 6 honap
42 nap 60 nap

Minéségmegorzési
idétartam

8 nap

90 nap
6 honap
6 hénap
6 hénap
6 hénap
6 hénap
60 nap
30 nap
40 nap

40 nap
6 hénap

20 nap



Sut6ipari termékek

Termékcsoport F°9¥aszma5‘3$égi h%té[id_é,
ill. termék megneve:zése il. minosegmegorzesi
idétartam
Kenyérfélék MSZ 11916 —86
Fehérkenyér MSZ —08 —1375 —82 72 6ra
Félbarna kenyér MSZ-08 1399-82 72 6ra
Adalékanyagot tartalmaz6 kenyerek
MSZ 11916-86 72 dra
Kivéve:
Hazi jellegl kukoricapehely kenyér
MSZ-08 1421 -83 4 nap
Koml6 adalékanyaggal készilt kenyér
MSZ 11916-86 4 nap
Alfoldi kenyér MSZ —08 1432-83 48 ora
Kerepesi komlds, kéményes kenyér
MSZ 11916-86 4 nap
Dunaharaszti vikend kenyér
MSZ-08 1441-84 4 nap
Turistakenyér csomagolt MSZ 11916-86 4 nap
Turistakenyér, csomagolatlan
MSZ 11916-86 3 nap
Szeletelt, csomagolt kenyerek (Szendvics,
Rakoczi) MSZ-08 1384-80 6 nap
Szeletelt, csomagolt lenmagos kenyér
MSZ-08 1384-80 4 nap
Egri tartés kenyér MSZ-08 1384—80 6 nap
Rozsos és burgonyas kenyér MSZ 11916-86
MSZ-08 1442- 85 72 éra
Kivéve:
Miskolci krumplis kenyér MSZ-08 1442—85 4 nap
Tiroli rozsos kenyér MSZ 11916 —86 3 nap
Tiroli rozsos csomagolt kenyér
MSZ 11916-86 6 nap

Bakonyi barna kenyér szeletelt
MSZ-08 1400-82

Barna rozsos kenyeér MSZ 11916-86 8 nap
Diétas kenyerek:
Blza Graham kenyér MSZ-08 1377-86 72 6ra
Erdi Graham kenyér MSZ —08 1377—86 3 nap
Erdi Graham csomagolt MSZ-08 1377 —86 6 nap
Diabetikus blizakorpas kenyér
MSZz-08 1377-86 6 nap
Diabetikus buzatoretes kenyér
MSZ-08 1377-86 6 nap

Fehérjeszegény kenyér 0,75 kg-os
MSZ nélkdl 72 6ra



Sutbipari termékek

Termékcsoport, Fogyaszthat6sagi hatéri_dfi,
ill. termék megnevezése 1 ill. min6ségmegGrzési
idétartam

Gliadinmentes kenyér 0,75 kg-os

MSZ nélkdl 72 o6ra
Leveg6 kenyér MSZ-08 1380-86 12 nap
Szénhidratszegény kenyér MSZ nélkul 72 dra
Hazi jellegl kenyerek MSZ —08 1437-84 72 dra
Egyéb kenyér MSZ 11916 —70 72 6ra
Francia kenyér MSZ—08 1451 —T 48 o6ra
Szendvicsrid MSZ 11917/1-83 3 nap

Sutéipari fehértermékek

Vizes tésztabdl késziilt termékek

MSZ 11917/4-83 24 6ra
Tejes tésztabol készilt termékek
MSZ 11917/3-83 24 6ra
Dusitott tésztabol késziilt termékek
MSZ 11917/1-83 24 6ra
Kivéve:
Dusitott tésztabol készult kalacs 48 o6ra

Tojassal dusitott tésztabdl késziilt termékek
MSZ 11917/2-83

Toltelék nélkili termékek 30 ora
Toltelékes termékek 24 6ra
Kivéve:
Tojassal dusitott tésztabdl késziilt kalacs 48 o6ra

Omlos tésztabdl készilt termékek
MSZ 11917/5-83

Toltelék nélkili termékek 30 dra
Kivéve:
Tarés pogacsa 4 nap
Zsur kaposztas pogéacsa 5 nap
Tamasi tepert6s pogacsa csomagolt 0,25 kg-os 10 nap
Taméasi tepert6s pogacsa Omlesztett 3 nap
Tamasi sajtos kocka dmlesztett 3 nap
Miskolci paprikas kocka csomagolt 10 nap
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Sutbipari termékek

Fogyaszthatésagi hataridg,

Termékcsoport, : PP PAuipaiin
ill. min6ségmegdrzési

ill. termék megnevezése

id6tartam
Toltelékes termékek 24 éra

Kivéve:

Di6s-méakos tekercs 0,25 kg-os 4 nap
0,50 kg-os 5 nap
0,50 kg-os mianyagfoliaban 15 nap

,,DEjO" -s tekercs 15 nap

Leveles tésztabol készult termékek

MSZ-08 11917/5-83
Toltelék nélkuli termékek 24 6ra
Toltelékes termékek 24 6ra

Kivéve:
Burkifli 48 ora

Diétat kiegészité termékek
Szénhidratszegény zsemle

MSZ-08 1378-86 48 dra
Buzacsiras kohész zsemle

MSZ nélkul 24 ébra
Buzacsiras kohasz Kifli 24 6ra
Diétas kétszersiilt 90 nap
Szénhidratszegény kétszerstlt, édes 0,10 kg-os 90 nap
Diétas piskotalap 5 nap
Diétas blzacsiras aranygaluska 5 nap
Diétas lepény (almas, turés, makos) 24 o6ra
Bulatas korpas, ropogos, lenmagos, koményes 4 hoénap
NEPHROPAN kenyérpor 5 hénap
Egyéb sitbipari termékek
Morzsafélek MSZ 17674-79 90 nap
Edes morzsa MSZ —08 1381 —81 20 nap
Kétszersiiltek MSZ-08 1376-81 90 nap
Piritott zsemlekocka, csomagolt

MSZ nélkal 180 nap
Szaritott zsemlekocka MSZ nélkil 90 nap
Sospalcikak MSZ—08 139183 120 nap

Kivéve:

Pattinka séspélcika 5 hoénap

Kunséagi sésperec 60 nap

Sajtos perec, Sajtos kavics

MSZz-08 1383-79 3 hénap
Sajtos rad MSZ —08 1383-79 45 nap
Omlés kerek perec MSZ nélkul 15 nap
Omlés orias perec MSZ nélkil 15 nap



Sutbipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Csomagolt sult perec MSZ 11917/2-83

Rabakdzi perec MSZ 11917/2 —83

S6s, sajtos, izesitett ropogds ostya
MSZ-08 1389-81

Ropog6ds borkorcsolya MSZ—08 1389 —81
Habcsok, mazsolas habcsok, molnarcsok

MSZ-08 1396-81
Habkarika, habsutemény

MSZ-08 1396-81
Burek MSZ nélkul
Pirog MSZ nélkil
Farsangi fank, Langos MSZ nélkil
Madmac szendvicskagyl6

MSZ nélkdil

Kakabs, makos, mazsolas, lekvaros, kaposztas

kagylo MSZ nélkdl

Sutbipari nyerstermékek

Réteslap, gépi csomag MSZ 1386-79
Réteslap, kézi csomag MSZ 1386 —79
Félkész csorogefank (0,5 °C-on tarolva)
Leveles tészta 1 kg-os és 0,5 kg-os
Leveles tészta 1 kg-os és 0,5 kg-os
MSZ 11917/5-83
Pizza és Hamburger alaptészta
MSZ 11917/2-83
Kakaos, diés, sarga linzertészta
(0—+6 °C-on tarolva)
MSZ nélkil
Salgo6 diés-biizacsiras csiga nyerstészta
(+6 °C alatti hém.) MSZ nélkl
Salgé sajtos tallér nyerstészta
(+ 6 °C alatti hém.) MSZ nélkul

SitSiparban gyartott édesipari termékek

Fagylalt ostya tolcsér, kosar
MSZ 01-100001

TOltott ostyakosar (téli fagyi) nugatos toltelékkel

MSZ 20981-85
nugatos téltelékkel
zsirkrémes és egyéb toltelékkel

I. és1V. n. év

II. é I1l. n. év
Roletti
Grandoletti
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Fogyaszthatésagi hataridég,
ill. min6ségmegdrzési
1 id6tartam

60 nap
90 nap

4 hénap
80 nap
60 nap
10 hénap
24 o6ra
12 éra
12 6ra
72 6ra

48 6ra

30 nap
10 nap
30 nap
6 nap

9 nap

8 nap
6 nap
6 nap

8 hénap

60 nap

60 nap
45 nap

4 hénap
75 nap



Sutbipari termékek

Termékcsoport, Fogyaszthatésagi hataridg,
ill. termék megnevezése ill. mindségmegGrzési
id6tartam
Bonbonetti 100 nap
Gipsy Boy 75 nap
Csoki rolé (+ 4— b10° C-on tarolva) 21 nap
Barcika csemege szelet 30 nap
Samson furjtojasos vanilias-, linzer-, mézes jellegl
fahéjas-, mézes jellegli szegfliszeges slitemény 7 hénap
Diétas t6ltott ostya csomagolt 90 nap
Csillag kakaos, karamellas teasutemény
MSZ 21354-54 5 hénap
Pattinka édes teasltemény
(Gyodngyszov AFESZ) 80 nap
Kerek néré 70 nap
Ko'rosi néro 60 nap
Anizslapocska 3 hénap
S6s teastitemények MSZ 21353-84 3 hoénap
Kivéve:
Ulti s6s teaslitemény 75 nap
Sajtos teasiitemény 3 hénap
Kivéve:
Korosi sajtos teastitemény 75 nap
Nyirségi sajtos teastitemény 75 nap
Pillefélék MSZ nélkal 90 nap
Fincsi csemege, kilonboz6 izesitéssel
MSZ neélkil 90 nap
Puféka, Szarvacska MSZ 20633/1 —85 90 nap
Omnia desszert MSZ nélkil 45 nap
Casino desszert MSZ nélkal 45 nap
Délibab desszert MSZ nélkal 45 nap
Mézesfélék MSZ 21355-84 90 nap
Kivéve: ]
Vas megyei Sit6- és Edesipari V. mézes-
féleségei | —IV.n. év 90 nap
I —I11. n. év 75 nap
Csokos csok, csokoladéba martott mézes
MSZ 21355-84 60 nap
Mézes tortalap 30 nap
Salgé dobostorta 90 nap

Piskéta, kakaos, dids stb. tortakarika, téglatest,
tekercs, folidba vagy celofanba csomagolt,
tovabbéa gyiimolcskenyér

MSZ-08 1445-86 5 nap
Mandulés, grillazsos, narancs angol kocka
MSZ nélkul 40 nap

Bambino zselés, csokoladés siitemény
MSZ nélkil 60 nap



Sutbipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Sut6iparban gyartott cukraszsutemények

Cukraszsitemények 5-10 °C-on
MSZ 20671 - 79

Omlos tésztabdl készilt termékek:
Almas linzer

Makos linzer, orleani linzer szelet

Felvert tésztabol készilt termékek 20-22 °C-on
tarolva

Piskotatekercs (lekvaros)

Linzer tésztabdl készilt termékek 20-22 °C-on
tarolva

Zserbo, ischler, linzerhajo

Linzer koszoru

Gesztenyés linzer

Gesztenyés martott linzer

Kikészitett slitemények

Oroszkrém-, legyez6-, rokoké-, mokka-, citrom-,

csokoladétorta és rolad, meggyes kocka

Dobos- és Steféania torta v. rolad, derby kocka,
csemege pillango, ladlab, bambi csemege

Cukraszati f6z06tt krémes sutemények

Vajas toltelékkel készilt sitemények Nugéat kocka
kakads, citromos piskétatekercs

Di6-, kékuszbomba, Kati-, mokka csemege,
Ménika malnakocka, mignon, mézes zserbd,
citrom-, csokoladé-, puncstorta és szelet

Citrom és didtorta, piramis

Félkész cukrasz- és édesipari termékek
20-22 °C-on tarolva

Képvisel6fank, habrold, MSZ nélkul
Krémeslap, leveleslap MSZ nélkiil

45

Fogyaszthat6sagi hataridé,
ill. min6ségmegdrzési
idétartam

24 6ra

72 6ra

48 o6ra

5 nap
5 nap
90 nap

75 nap

24 6ra

72 6ra

24 é6ra

24 6ra

48 6ra

72 6ra

25 nap
17 nap



Széaraztésztaipari termékek

i Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Széraztésztak MSZ 11919-85

0—4 tojastartalom kozott

Papir, ill. mGanyag félia csomagolasban

4 tojastartalom felett

Papir, ill. mGanyag folia csomagolasban

Alba Regia szaraztészta (4 tojasos)

Alba Regia Durica széraztészta

Alba Regia Durum széaraztészta

Alba Regia kukoricas szaraztészta

Gyermelyi (4 tojasos) szaraztészta

Gyermelyi 6 tojasos szaraztészta

Durum szaraztészta, nagynyomasu
szaraztésztagyartd gépsoron

Szeszipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Palinkakészitmények MSZ 9598/1 —80

Kommersz és kildnleges péalinka
Kommersz és kilénleges rum
Gin, whisky és vodka

Brandy MSZ KGST 1732-79
Kommersz és kilénleges brandy
Likérkészitmények MSZ 9598/2 —80
Kommersz és kildnleges lik6r

Kivéve:

Tojasliké'r

Koktél, aperitif, vermouth
Casanova fiirjtojasos likérbor
Ecetkészitmények

Erjesztett és ecetsavas ecetesszencia

MSZ 1846-78
Almaecet, borecet MSZ 1848-84
izesitett ecetkészitmények MSZ 1847-84

Egyéb szeszipari termék
Sitééleszt6 MSZ 1329-79

Keményit6cukor, sz6l6cuknr MSZ—-08 1401-79

Min6ségmegdrzési
idétartam

12 hoénap

9 hénap
1 év 6 hénap
1 év 6 hénap
1 év 6 hénap
1 év 6 hénap
2 év
1 év 6 hénap

1év 6 hénap

Min6ségmegdrzési idGtartam
legalabb legfeljebb

korlatlan
korlatlan
korlatlan

korlatlan

korlatlan

3 hénap
korlatlan
12 hénap

korlatlan
12 hoénap
12 honap 1 év 6 hdnap

7 nap
6 hénap
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Tejipari termékek

Fogyaszthat6sagi hataridd,
Termékcsoport, ul. min6ségmegdrzési
ill. termék megnevezése id6tartam
legalabb legfeljebb

MSZ 12254-85

Tejféleségek MSZ 12257 - 81

Csomagolt paszt6rozott tej

Izesitett tej 1 nap 3 nap
Paszt6rozott, izesitett tej kannaban 1 nap 1 nap
Ultrapaszt6rozott tartds tej 90 nap

Savanyitott tejkészitmények

Csomagolt, savanyitott tejkészitmények (joghurt,
izesitett joghurt, kefir) MSZzZ 12258-81 3 nap 7n ap
MSz 12272-8.1
MSZ 21336-84

Savanyitott tejkészitmények kannaban 1 nap 2 nap
Utéhbkezelt izesitett joghurt 8 nap 10 nap
Joghurthabok ,DANONE”  MSZ nélkul 6 nap 6 nap
Tejszinfélék MSZ 12259-80
Hablejszin kannaban 1 nap 1 nap
Csomagolt habtejszin 1 nap 2 nap
Ultrapaszt6rozott alapanyaghol késziilt

~PRIMA" jelzésl habtejszin 3 nap 3 nap
Ultrapaszt6rozott kavétejszin 60 nap
Csomagolt izesitett tejszinhab MSZ-08 1230-85 1 nap 1 nap
+Fincsi” cukrozott tejszinhab 1 nap 3 nap
Csomagolt tejfol MSZ 12253-84 2 nap 6 nap
Etkezési tehéntlrd kannaban MSZ 12263-8! 2 nap 2 nap
Csomagolt étkezési tehénturo 2 nap 3 nap
Tarokészitmények MSZ 21334 - 82
Hékezelt vanilias és vanilids-mazsolas krémtaro 4 nap 5 nap
Hékezelt félzsiros krémtard 6 nap 8 nap
Flszerezett krémturo 8 nap 10 nap
Csomagolt desszerttard MSZ-08 1225—75 3 nap 5 nap
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Tejipari termékek

i Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Utoh6kezelt izesitett krémtiréd (vanilias,
mazsolas, narancsos, citromos)

Nem utohékezelt koritett krémtaréd
MSZ 12189-82

Sarvari tarékrém (Vas megyei Tejipari V.
Sarvari tzem)

Sarvari gombas turokrém

Gervais habositott tarékrém  MSZ nélkul
DANIELLA taréhabok MSZ nélkul
Egyéb turék

Csomagolt juhturd, gomolyatard, kordozoétt
MSZ 12188-82

Vajféleségek MSZ 9609 - 85
Csomagolt vaj, szendvics vaj pergamenben
Csomagolt vaj, szendvics vaj alufélidban
Margaréta vaj (miianyag tégelyben)

Party vajkrém (mianyag tégelyben)
MSZ nélkul

Omlesztett sajt MSZ 12288 - 83
MSZ 21333-81
vaghato, izesitett
vaghato, fistolt, nem fustolt
kenhet6 és krémszerlien kenhet6, nem izesitett
kenhet6, novényi adalékkal izesitett

Omlesztett sajt

kenhet6, husos adalékkal izesitett
krémszerlien kenhet6, izesitett
Medve, Derby hazai folidban
Medve, Derby import félidban

Fogyaszthatésagi hataridé,
ill. min6ségmegdrzési

id6tartam
legalabb legfeljebb
4 nap 10 nap
10 nap 15 nap
7 nap 9 nap
7 nap 9 nap
6 nap 8 nap
6 nap 6 nap
1 nap 3 nap
4 nap 11 nap
6 nap 14 nap
8 nap 14 nap
8 nap 12 nap
32 nap 50 nap
18 nap 32 nap
32 nap 60 nap
21 nap 60 nap
18 nap 40 nap
32 nap 50 nap
32 nap 60 nap
90 nap 120 nap
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Tejipari termékek

Fogyaszthat6sagi hatarido,

Termékcsoport, ili. min6ségmegdrzési
ill. termék megnevezése id6tartam
legalabb legfeljebb
Natir sajtok
Félkemény sajt
ruzzsal ér6 MSZ 12281 -83
MSZ 12286-83 6 nap 18 nap
roghézagos MSZ 12278-83 10 nap 22 nap
erjedési lyukas MSZ 12280-82
MSZ 12284-78 12 nap 52 nap
gyurt tésztaju AISZ-08 1204-76
MSZ-08 1206-78 12 nap 28 nap
Kemeény és reszelni valdé sajt MSZ 12277-82
MSZ 12299-82 8 nap 28 nap
Kivéve:
Parmezan jellegli reszelt sajt MSZ 12299 - 82 6 nap 14 nap
Gouda sajt MSZ-08 1239-76 20 nap
Ormansagi MSZ nélkil 14 nap
Penésszel érd sajtok
Nemespenész sajt MSZ 12282-82 8 nap 28 nap
Csomagolt nemespenész sajtkészitmény
MSZ-08 1281-82 14 nap 21 nap
Egyéb sajtkészitmények
Csomagolt tejszin krémsaijt MSZ-08 1207-79 2 nap 3 nap
Utohb6kezelt tejszin krémsaijt 10 nap 15 nap
Csomagolt érleletlen (friss) tarésajt egynemdsitett
alapanyaghol 3 nap 5 nap
Nem egynemdsitett alapanyagbdl 1 nap 3 nap

Csomagolt lagysajtok (csemege pogéacsa sajt)
MSZ-08 1208-70
MSZ 12291-84 4 nap 8 nap
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Tejipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Egyéb tejtermék

Etkezési ir6 MSZ-08 1240-85

Cukrozott sdritett tej MSZ-08 1249-78
Tejpor MSZ 3726-85
zsiros (1000 g, 500 g, 120 g, 60 g)
sovany (1000 g, 500 g, 90 g)
mokka (3,5 g)
pressz6 (4,0 g)

Tejszines fagylaltporok MSZ 20644-83

Fehér tejfagylaltporok MSZ 20644-83
Csomagolt tejpuding MSZ-08 1241-79
GylUmolcs izesitésl joghurt puding
(Voros Csillag Mgtsz Balmazujvaros)
MSZ nélkul

Jégkrémek (LEO pélcikas, Rakéta csaladi
és poharas) MSZ 50-82

UditGitalipari termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Alkoholmentes dit6ital MSZ 21338/1 -80

Konzervaldszerrel tartdsitott szénsavas
uditéitalok

Kivéve:
Cola alapanyagbdl készitett uditGitalok

Tonic tipusu Uditditalok

Hokezeléssel (késztermék pasztérozés) tartositott
szénsavas Uditditalok

Fauna Fitt

Fogyaszthatésagi hataridég,
ill. min6ségmeg6rzési
idétartam
legalabb legfeljebb

3 nap 4 nap

4 hénap
90 nap
5 hénap
90 nap
90 nap
6 hoénap
9 hénap
2 nap 4 nap

8 nap 12 nap

9 hénap

Fogyaszthatésagi hataridd,
ill. min6ségmegdrzési
id6tartam

legalabb legfeljebb

3 hoénap 5 hénap

12 hénap

6 hénap 9 hénap

5 hénap 8 hoénap
4 hénap

53



Egyéb termékek

Termékcsoport,
ill. termék megnevezése

Nyerskavé MSZ 20636 - 81
Tea MSz 8170-80

Tea papiralapu vagy kombinalt csomagol6-
anyagban

Tea fém, fa stb. dobozban
Aromas teak
Udit6 teakeverék

Azonnal old6d6 kavékivonatok:

Otthon instant kavé (livegben)
MSZ 20680-85

Kavémix (livegben) MSZ 20680 —85

Instant presso tejeskavépor MSZ 20698-85

Nescafe MSZ 20698 - 85
S6 MSZ-01-10007 - 82
Kokuszreszelék MSZ -01 —10005—73
. és IV. n. évben
Il. és Ill. n. évben
Mazsola MSZ 6179-85
Glukonon, szalicil MSZ nélkil

Puffasztott rizs, tarhonya, Zi-Zi

Habfix

Habpor (kakad, kavé, banan, szaméca izesitéssel)
Gyumadlcsaszpik

Citromsav,

Etkezési sz6dabikarbona,

Etkezési zselatin MSZ —08 —1159 —78
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Minéségmegdrzést
idétartam

3 év

1év 6 hoénap
2 év
12 hénap

1év 6 hoénap

12 hénap
12 hoénap
5 hénap
1év 6 hénap
korlatlan
90 nap
60 nap
12 hénap
korlatlan
12 honap
5 hénap
6 hénap

5 hénap



Egyéb termékek
Minéségmeg6rzési id6tartam
egész j 6rolt

Termékcsoport,

ill. termék megnevezése uveg, muanyag

miianyag vagy mas
bevonatd papir aromazaré
csém. any. anyaghdl

készilt doboz

Fliszerek
Babérlevél MSZ 20652-80 3 év 8 hénap 1év
Bors (fekete, fehér) MSZ 20638 —80 2 év 10 hénap 1év
Bordkabogyo MSZ 20620-85
Edeskomény MSZ 20631 -75
Anizs MSZ 20632-75
Fahéj MSZ 20639-81 2 év 8 hénap 1lév
Koriander MSZ 20641 -81
Szegflibors MSZ 20649-80
Gyodmbeér MSZ 20656-75
Majoranna MSZ 20621 -81 2 év 6 hénap 1év
Kdéménymag MSZ 20642-83
Csillagos anizs MSZ 20630-76
Mustarmag MSZ 20647-80
Szegfiiszeg MSZ 20651 -80 2 év — 1év
Szerecsendio AISZ 20654-81
Kardamom MSZ 20659-76
Szerecsendiévirhg MSZ 20655-81 - - 1év
Kurkuma AISZ 20315-85 — 8 hénap 1év
Hossz(ibors MSZ 20660-55 1év 6 ho 8 hénap 1lév
Safrany MSZ 20657-76 8 hénap — 1év
Kapri AISZ 20658-77
Vanilia MSZ 20653-82 1év X i
F Uszerkevérékek MSZ 12661-84

Chili, Curry, kilonféle fliszerkev. - 6 hénap 1év
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Szakmai hirek

A magyar-csehszlovak élelmiszeripari m(iszaki-tudomanyos egyuttm(ikédés
keretében évente élelmiszer-bemutatéra keril sor az el6z6 év U és valasztékbdvitd
termékeibdl.

igy kerilt sor 1981-ben Pozsonyban, 1982-ben Gy6rben, 1983-ban Nyitran,
1984-ben Tatabanyan, 1985-ben Briinn-ben és 1986. szeptember 10-én Sargoétarjan-
ban a termékbemutaté megrendezésére. Ezek a termékbemutaték az Uj és valasz-
tékbovitd termékek minéségének, valasztékanak kolcsénds megismerésen tul hasz-
nosnak bizonyultak akét KGST-tagorszag koézotti arucsere-forgalomban is.

A magyar-csehszlovak Mez6gazdasagi és Elelmiszeripari Munkabizottsag
17. Ulésén megéallapitotta, hogy fontosnak tartja az élelmiszeripari arucsere aranya-
nak tovabbi ndvekedését, beleértve a kis volumend, valasztékbdvité termékeket is.
Ezért az idei termékbemutatéra els6 izben az élelmiszermindsité szakért6kon kivil
meghivtak a kereskedelmi vallalatok és az el6allitok aruforgalmi szakembereit is.
Ezéltal a miiszaki-tudomanyos egyittm(ikédés keretében el6segitették a kishatar-
menti forgalmat, valamint amegye lakossaganak élelmiszerekkel térténé ellatasat, a
vélaszték bovitését.

A bemutaton 13 iparag 40 vallalata mintegy 400 terméket mutatott be. Ezek
kézul 200 db exportképes minéségd, 26 db a KAF megkilonbdztetd jelzést viselte,
53 db vasardijas volt.

A temékbemutaté miszaki szempontjabdl harom részre kilénilt el:
— termékkiallitas,

— termékbiralat,

— kereskedelmi Gizletkdtdé helyiségek.

A termékbemutatén 17 kereskedelmi vallalat vett részt. A termékbemutatd
kivaltotta atébb mint 200 résztvevl altalanos elismerését.

Az ,Enzimanalitikai, elektroforetikus és immuntechnikédk az élelmiszerek vizsga-
latdban és a biotechnoldgiaban”

E témakorben szervezett ankét 1986. oktober 16-17-én Budapesten, a METE
helyiségeiben zajlott le, négy tudomanyos szervezet. METE Mikrobiol6giai, Bio-
technolégiai és Higiéniai Szakosztdlya, METE Elelmiszerianalitikai Szakbizott-
saga, Magyar Biokémiai Egyesiilet (MBKE) Agrar- és Elelmiszerbiokémiai Szak-
osztalya és MTA —MEM —EKB Elelmiszeranalitikai Munkabizottsaga egyittes
rendezésében.

_ A megnyitét dr. Biacs Péter, a METE elndkségi tagja ésa MTA-MEM -
EKB Elelmiszeranalitikai Munkabizottsdganak elndke tartotta, hangsulyozva a
tematika id6szer(iségét, a modern, szelektiv, elssorban miszeres analitikai méd-
szerek elterjesztésének szikségességét az élelmiszerek vizsgalataban a mindség és
ezzel a vilagpiaci versenyképesség biztositasara.

Az ankét programjan 4 szekcidban dsszesen 18 el6adas szerepelt: enzimanali-
tika —4; elektroforézis - 9; HPLC (enzimszubsztratumok, ill.-termékek analizise)
-2 ; immuntechnikak - 3. Minden szekciot egy-egy nagyobb, dsszefoglalo jellegl
el6adas vezetett be, amely a terilet legUjabb fejlédési iranyait és élelmiszeripari
jelent6ségét mutatta be. Ezt kdvették a sajat kutatadsi eredményeket ismertetd
révidebb el6adasok, amelyeknek kozel felét fiatal kutatok tartottak. A HPLC szek-
ci6 mindkét el6adasa egy-egy sajat kutatasokrol szolo dsszefoglaldé beszamolé volt.

Az ankéton mintegy 50 intézmény &sszesen 223 dolgozéja vett részt, f6ként
egyetemi és kutatdintézetekbdl (70%), min6ségvizsgald intézetekbdl (12%) és ki-
Ionféle termel6 vallalatokbol (17%).
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A szekcionként megtartott vita igen élénk és érdemi volt. A tapasztalatcsere
kibontakozasat az iléselnokdk és néhany, a hallgatésag soraiban helyetfoglaio ki-
valo szakember aktivitdsan kivil nagymértékben elGsegitette az, hogy az el6adasok
rovid Osszefoglaloit tartalmazd kiadvany az ankét résztvevéinek rendelkezésére
allt, melyet az érdekl6dék a KEKI-ben utélag is megtekinthetik.

Dr. Halasz Anna, az MBKE illetékes szakosztalyanak titkara altal tartott zar-
szOban — az els6 értékelésen tulmenéen — elhangzott a résztvev6k kivansaga az
ilyenfajta tudomanyos Osszejovetelek folytatdsara. igy tdbbek koézodtt a HPLC-
technika, valamint a fehérje-elek'troforetogramok denzitometrias mennyiségi érté-
kelésével kapcsolatos kérdések részletesebb targyalasat kérték kilén rendezvények
keretében. A kérdéseknek a rendez6 szervek 1987. évi programjuk keretében a le-
het6ségekhez képest eleget kivannak tenni.

HAZAI LAPSZEMLE

Osszedllitotta: Molnar Pal

Zakarias E.: A védjegy szerepe a mliszaki fejl6édésben. Magyar Mez6gazdasag 4/
(1986) 37, 3

Véaradyné Burgetti C.: A fajtak érettségének meghatarozasa kertben. Kertészet és
Sz6lészet, 35 (1986) 36, 7.

Kiss J.-né és Ari L.: A termel6i nyerstej min6ségének alakulasa a 2. sz. Nyerstej-
mindsité Laboratérium korzetében az 1984-1985. évben. Tejipar XXXV
(1986)3, 54 - 56.

Wagner A. és mtsai: A féltartds tej minGségellenérzése kedvezd, illetve az kozelitd
termelési korilmények kozott. Tejipar XXXV (1986) 3,66 —69.

Bakonyi A.: Az ipari min6ségugy id6szer(i kérdései. Min6ség és Megbizhatosag X X
(1986)3, 181-184.

Kovécs A. Gy.: A termékmind&ségre hatd tényez6k. Minéség és Megbizhatésag X X
(1986)3, 189-193.

Bartuczné Kovacs 0. és Varkonyi J.: MinGségfejlesztés a MIRELITE-nél. Minéség
és Megbizhatésag X X (1986) 3, 227.

Kerényi E. és Keszler J. Laboratoriumi eszkézok és késziilékek, mliszerek és beren-
dezések. Magyar Kémikusok Lapja X L1 (1986) 9, 327 -330.

Réacz E .: A konzervipari termékek min6sége, a minéségjavitas feladatai, Konzerv- és
Paprikaipar (1986) 3, 95-97.

Szab6 P.: Szabvanyositas a konzerviparban. Konzerv- és Paprikaipar (1986) 3,
97-99.

Fazekas |. és mtsai: Szilvafajtak értékelése bef6tt-birdlatok alapjan. Konzerv- és
Paprikaipar (1986) 3,109 —111.

Kerekes L.: A répacukor mikrobiolégiai mindsitése. Cukoripar X X X /X (1986) 3,
3,105-111.

Farinas, J. A.: A sokdimenzios adatelemzés hasznélata a nyerscukorminéség érté-
kelésére. |. rész Cukoripar X X X /X (1986)3, 115-118.

Magyary-Kossa B.: Az adagolasi pontossag jelentésége, Elelmezési Ipar XL
(1986) 9, 334-337.
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Szarvas T.: A Magyar Elelmiszerkényv reformjanak szilkségessége. Elelmezési
Ipar XL (1986) 9, 338-339.

Tull F.: A védjegyek gazdasagi és dkondmiai jelentésége a mez6gazdasag és az élel-
miszeripar tertletén. Szeszipar X X X 1V (1986)3, 94 —97.

Hernadi Z.: UditGital- gyartasunk helyzete és feladatai. Szeszipar X X X 1V (1986)
3, 101-103.

Demjanics Gy. ésMonda S.: A malomipari gyartmanyfejlesztés helyzete éstovabbi
feladatai, I. rész. Oabonaipar X X X111. (1986) 3, 91 —94.

Szabé S. A. és Karibdzsanov Rintaj: izfelisrnerési vizsgalatok a borok organoleptikus

_ mindsitésénél. Borgazdasag X X X1V (1986)3, 92-95.

Asvany A. és Csavossy G.: Kisérlet a bort min6sité szakkifejezések egységes ér-
telmezésére, Borgazdasag X X X IV (1986)3, 96 —104.

Eordog L. és Jeszenszky Z.-né: Borok alkohol- és dsszes extrakttartalmanak mérése
paar-féle automata analizator segitségével. Borgazdasadg X X X1V (1986) 3,
116-120.

Szenipéteri A.: A reklam és a védjegyek kapcsolata, Magyar Mez6égazdasag X LI.
(1986) 43, 3.

KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Molnar Pal

HARZ, H. P.-WEISSER, H.:

A méagneses magrezonancia-spektrométer alkalmazasa az élelmiszeriparban

(Einsatz von Kernresonanz-Spektrometern)

Int. journal of Food Technoi, and Food Process Engineering 31 (1986)4, 278 —280.

A mégneses magrezonancia-spektrométer (NMR = nuclear magnetic resonan-
ce) az élelmiszeriparban igen sokféleképpen alkalmazhat6, amikor a termék viz-,
fehérje-, olaj-, ill. zsirtartalmanak vagy a zsirok keményzsir-részaranyanak meg-
hatarozésa a feladat. llyen vizsgalatokra gyakran van szilkkség a nyers- és segéd-
anyagok atvételénél, a gyartaskozi és késztermék-ellen6rzés soran. A méréseket
Brtiker ,minispec pc 20" tipusi nagyfrekvencias, alacsony feloldéképességu pro-
ton-magrezonancia-spektrométerrel végezték, amellyel a hidrogén-mag kimutatasa
lehetséges, valamint az, hogy pl. a CH-, CH,- vagy OH protonok milyen fazisban
(kristaly, viszkozus, folyadék, viz stb.) talalhatok. Altalaban minden feladat igényli
a kalibraciot, amikor a mérési jelet a meghatarozand6 paraméterhez rendelik.

A kbzleményben a szerz6k a kdvetkezd négy alkalmazéasi példat ismertetik:

— Cukorrépa-szelet viztartalmanak meghatarozasa;

— Csokoladé zsirtartalmanak meghatarozasa;

— Marhahus és éleszt6 fehérjetartalmanak meghatarozasa;

— Mélyh(tott levek hitési gorbéinek és vastartalmanak meghatéarozasa.

A sokoldalian ésj6l alkalmazhaté NMR-spektroszképia legnagyobb elénye a
gyorsasag. A konkrét mérési id6 csupan néhany perc; temperalas esetén sem tébb
mint 15-30 perc.

Molnéar P. (Budapest)
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VOLK, K., H. GEMMER, H. SEEGER:
A minta- és laboradatrendszer PULS-Frankfurt

(Das Proben- und Labordaten-System PULS-Frankfurt)
Fleischwirtsch. 65 (1985) 10, 1216 —1223.

A szerz6k egy hivatalos élelmiszervizsgal6 laboratérium rugalmasan mikdodtet-
het6 adatgy(ijt6 és-értékel6 rendszerét mutatjak be. A PULS elnevezési rendszer a
kovetkez6 feladatokat végzi el: 1. Mintabemenet, a minta alapadatainak régzitése.
— 2. A vizsgalati adatok rogzitése kozvetlen atvétellel a mliszertél vagy manuali-
san, alaboratériumi dolgozék kézremdkodésével. -3 . A minta szakért6i elbiralasa
valamennyi adat alapjan és ha szikséges, a kifogasolas kédszamanak rogzitése. -
4. A munkahelyi tiikor- és hianylistak ellen6rzése ésjavitasa. —5. Az eredmények
statisztikai értékelése és dbrazolasa. — 6. Gyors kiegészitési, ill. javitasi lehet6ség
(pl. amintavevé visszakérdezése esetén). - 7. A vizsgalandé mintak kijeldlése taro-
lasi kisérlet beiktatasa esetén. — 8. A paraméterek automatikus kiszamitasa a
tarolt mintak elbirdlasdhoz. — 9. A szakvélemények automatikus elkészitése. —
10. Szévegfeldolgozas, levelek Osszedllitdsa. — 11. Adatcsere méas adatbankokkal.

A rendszer LSI-11 szamitoégépre késziilt, melynek beszerzése és beallitasa

viszonylag csekély koltséggel megvaldsithatd.
viag y 99 9 Molnéar P. (Budapest)

BUCKENHUSKES, H., M. HARRER, K. GIERSCHNER:

Csokoladémassza dsszetevdinek kvantitativ meghatarozasa a N1 R-méréstechnikaval

(Quantitative Determination of Compositional Values of Chocolate by the NIR-
Technique)
Int. Journal of Food Technoi, and Food Process Engineering 36 (1985) 6, 442-449.

A Technikon cég Infra Alyzers 400-asaval pontosan és megbizhatéan meghata-
roztak a tejcsokoladé zsir-, fehérje- és cukortartalmat. A NIR-reflexiés-spektrosz-
képiaval lehetséges a lakt6z kvantitativ meghatarozasa is, valamint az allati és
noveényi zsirok differencialt kimutatasa. A kielégit6 pontossagu kalibralashoz azon-
ban igen sok minta vizsgalatara van szikség. A nedvességtartalom annak csekély
abszolat értéke, valamint aviz és alaktdz kristalyvize abszorpciés vonalainak inter-
ferenciaja miatt az 1950 nm hullamhossznal nem hatarozhaté meg. A mértékegysé-
get a kilonbozd feltételek mellett a szerz6k altal el6allitott tejcsokoladémintakkal
kalibraltak. A kisérleti eredmények azt mutattak, hogy a keserlicsokoladéhoz egy
kulén kalibracio szikséges. Mivel ez a csokoladéfajta lakt6zt nem tartalmaz, ebben
az esetben a nedvességmeghatarozas is lehetségesnek latszik.

Molnéar P. (Budapest)
Novekvé érdeklédés a DLG Erzékszervi tanfolyamai irant

(Steigendes Interesse an DLG-Sensorik-Seminaren)
Brot und Backwaren 34 (1986) 5, 147.

A Német Mez6gazdasagi Tarsasag altal szervezett érzékszervi tanfolyamok
irant az élelmiszergazdasag érdekl6dése allandéan névekszik. Csak a sitdipar részé-
rél eddig tobb mint ezer résztvevdje volt a tanfolyamoknak, akik kéziul eddig 153
kapott szakért6i bizonyitvanyt kenyérfélék és finom péksitemények érzékszervi
vizsgalatara. A szakért6i bizonyitvany, melynek megszerzése dnkéntes, tehat nem
szerves része a tanfolyamnak igen felértékel6dott és bebizonyosodott, hogy a tan-
folyamok sikeres résztvevdi és kiilondsen a szakértdi bizonyitvannyal rendelkez6k
a Német Mezbgazdasagi Tarsasag éves termékversenyein jol reprodukalhaté ered-
ményeket biztositanak. A szakért6i vélemények az eléallitok szamara is j6l hasz-

nosithatok. )
Molnar P. (Budapest)
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EDEN, C. H. P.-JONG, A. W. J.:
Cianid kolorimetrias meghatarozasa élelmiszerekben és takarmanyokban

(The Colometric Determination of Cyanide in Human Food and Animal Feed)
Z. Lebensm. Unters. Forsch. IS| (1985)5, 412 —416.

Az élelmiszerek és takarmanyok toxikus anyagai kozé tartoz6 cianid és ciano-
gén glikozidok mennyiségének meghatarozasa fontos gyakorlati feladat. A szerzék
harom cianid meghatarozasi médszert tekintettek at. Megallapitottak, hogy az
AOAC ezisttitraldsos mddszere nem megfelel6 érzékenységli és hasznalatanal nincs
biztositva a cianid mennyiségi felszabaditasa a cianogén vegyiletekbél. A Kroller-
féle kolorimetrias eljards veszélyes anyagoknak (a karcinogén benzidinnek és a
mérgez6 bromnak) az alkalmazasat igényli, eredményei er6sen fiiggnek a cianid
felszabaditasi folyamat korulményeit6l, és a kialakulé szines vegytilet instabilitasa
is rontja a megbizhat6sagot. A benzidines kolorimetrias médszert sikeresen helyet-
tesitették egy barbitursavat alkalmazé reakciéval. A két kolorimetrias eljaras repro-
dukalhatésaga hasonld, de a barbitursavas mdédszer ~50%-kal érzékenyebb, ki-
mutatasi hatdsa ~10 /zg/1l. Tovabbi elénye ennek az eljarasnak, hogy a képz6d6 szi-
nes vegydilet stabil. A cianidok reprodukalhaté felszabaditasa a melegités megfelel6
szabalyozasaval érhet6 el, de ezen a terlileten még tovabbi kutatasok szilkségesek.

Boros |. (Budapest)
MEUSER, F., SUCKOW, P., KUL1IKOWSKI, W.:
Mobdszerek élelmiszerek oldhatatlan és oldhat6é ballasztanyagainak meghatarozasara
(Verfahren zur Bestimmung von unldslichen und léslichen Ballaststoffen in Lebens-
mitteln)
Z. Lebensmitt. Unters. Forsch. 181 (1985)2, 101 —156.

A novényi élelmiszerek oldhaté és oldhatatlan (6sszes) ballasztanyagainak
meghatarozdsara szolgalé eljarasok Osszehasonlité értékelését kozlik a szerzok.
Részletesen a berlini eljaras vizsgalati el6irasat adjak meg. A vizsgalati mintak ko-
z0Ott kulonféle kenyerek és lisztek, teljes ki6rlés(i darak, buzakorpak, és korpaval
dusitott termékek szerepeltek.

Az oldhaté és az oldhatatlan (s igy az dsszes) ballaszt-anyagtartalomra az Asp-
és a berlini-eljaras, az sszes ballasztanyagra az AOAC-modszer, az oldhatatlan bal-
lasztanyagra vonatkozéan a maédositott, semleges fellletaktiv (NDF) eljaras atjan
nyert adatokat értékelik. Az AOAC modszerrel rendre nagyobb Osszes ballaszt-
anyagot, az NDF eljarassal mindig kevesebb oldhatatlan ballasztanyagot kaptak,
mint az Asp, ill. aberlini eljarassal. Az Asp médszerrel tébbnyire nagyobb oldhatat-
lan és dsszes ballasztanyag-tartalmat nyertek, mint a berlini-eljarassal.

Felhivjak afigyelmet arra, hogy a hatésagi vizsgalati eljarasok gydjteményébe
felvett NDF-eljaras kisebb ballaszt-anyagtartalom esetén nem ad lehet6séget az
élelmiszer megnyugtaté elbiralasara. 5z0,Vis T (Budapest)
KNEIFEL, W., SOMMER, R.:

HPLC-modszer tej, savo és savos italok C-vitamintartalmanak meghatéarozaséara
(HPLC-Methode zur Bestimmung von Vitamin C in Milch, Molke und Molkege-
tranken)

Z. Lebensm. Unters, Forsch. 181 (1985)2, 107 —110.

Tejipari termékek (nyers tej, tejitalok, ir6, sajtok) L-aszkorbinsav- és L-de-
hidroaszkorbinsav-tartalmanak meghatarozasara kozlik a szerzék az ionpéar-
HPLC-moédszert. Bevalt mddszer alapjan Clg-as oszlopon valasztjak el az L-asz-
korbinsavat és 248 mm-es hatarozzak meg UV-érzékel6 alkalmazésaval. Az L-
dehidroaszkorbinsavat kinoxalin-szarmazékkeént fluorometriasan gerjesztik és 430
mm-en mérik. Erzékeny fluoreszcencias detektort hasznaltak, ami csekély vitamin-
tartalom meghatarozasat is lehet6vé tette. Sz(irv(s T. (Budapest)
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LIST, D., RUWISCH, I., LANGHANS, P.:
A folyamatos injektalassal valé analizis lehet6ségei gyumolcslévizsgalatoknal

(Einsatzmdoglichkeiten der Fliessinjektionsanalyse in der Fruchtsaftanalytik)
Flussiges Obst 53 (1986) 1, 10—14.

A szerz6k a gyumolcslével analizisében bevezették a Ruzicka és Hansen altal
1974-ben kifejlesztett folyamatos injektalassal torténé analizises technikat. Ezt a
technikat nagy hatasfok, sokoldalisag és gyorsasag jellemzi. Olyan mddszereknél
alkalmazhat6é, amelynél kordbban az egyes mintak, zénak elvalasztasara az idén-
kénti leveg6bearamoltatdsos szegmentalast alkalmaztak. Afolyamatos injektalassal
torténd analizis 3 elve:

— reprodukalhaté mintabeadagolas nem szegmentalt szallitdsi aramnal;
— egzakt, reprodukéalhatoé tart6zkodasi id6 a kisérleti zonaban;
— ellendrzott eloszlas, diszpergalas a kisérleti zonaban.

A szerz6k a foszfat és a kénessav-meghatarozas menetét ismertetik részletesen,
s irodalmi hivatkozasok alapjan tablazatot kdzdlnek a bevezetett technika tovabbi
alkalmazasi lehet6ségeir6l gylimolcslevek vizsgalatanal.

Szab6 E. (Budapest)

BRAUSE, A. R.,, RATERMAN, J. M., DONER, L. W., HILL, E. C.:
Alma- és narancsléhamisitas kimutatasa matrix tesztmodszer segitségével

(Nachweis von Apfel- und Orangensaftverfalschungen mit Hilfe einer chemischen
Matrix — Testmethode)
Flussiges Obst 53 (1986) 1, 15—23.

A gyumodlcslevek hamisitasi lehet6ségei nagyon széles korliek, ezért az ellendr-
zés menete is sokoldalu eljarast kévetel meg a hiteles kontroll érdekében. Erre alkal-
mas a szerz6k altal kidolgozott matrix tesztmdédszer.

Irodalmi és sajat tapasztalatok alapjan olyan matrix tablazatot alakitottak ki,
amelyben egyik tényezdcsoportot a mérend6 jellemzék, a masikat pedig az eredeti
Ié valamint a kiilonb6z6képpen hamisitott |éféleségek képezik.

A matrixban a tiszta, eredeti gyimolcslénél hatarérték, a hamisitott valtoza-
toknal pedig az ehhez viszonyitott eltérés széveges mindsitése szerepel. Egy kérdéses
mintat vizsgalva a matrix tablazat tdbbszempontd kritériumrendszere segitségével
dontés hozhaté a hamisitas tényérél és annak maodjarél.

Az almalénél a minésitéshez felhasznalt jellemzék: fruktéz-glikéz arany, sza-
charéz, szénizotop el6fordulas, klorogénsav, almasav, prolin, szorbit. Narancslénél:
frukt6z, glukoz, szacharéz, frukt6z-glukéz arany, szachar6z-dsszes cukor arany,
Osszes cukor-Brix arany, naringin, szorbit, szén- és oxigénizotop el6fordulas, nyom-
elemek (K, Na, Ca, Mg, P, Co, Mo).

A matrix tablazatok a hamisitasi modok kozil a szintetikus terméken, a ki-
16nb6z6 cukorpotld eljarasokon kivil almalénél a korteiével, narancslénél pedig a
grape fruit lével torténd hamisitast tartalmazzak.

Szab6 E. (Budapest)
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LEA, A.G. H, SMITH, S, J.:
Gyumodlcslevek mindségellendrzése nagynyomasu j olyadékkromaiogréafiaval

(HPLC zur Qualitéatskontrolle von Fruchtséften)
Flussiges Obst 52 (1985) 11,586 - 592.

A szerz6k attekintéen ismertetik a nagynyomasu folyadékkromatogréfia elvét,
a készilék részeit és azok fajtait, mikodését. A HPLC-vel a kovetkez6 természe-
tesen el6fordulé alkotérészek hatarozhaték meg: cukor, szerves savak, alkoholok,
cukoralkoholok, aszkorbinsav, fenolos vegyuletek, antocianok, aminosavak, pro-
tein, dehidroaszkorbinsav, kationok, anionok. Az adalékanyagok és a hamisit6-
szerek kozil az alabbiak meghatarozéasara alkalmas: HMF, savak, benzoatok, szor-
binsav, szacharin, szintetikus szinez6anyagok. A HPLC potencialisan legjelentésebb
alkalmazasi teriilete a hamisitasok és a romlasi elvaltozasok kimutatasa. Jelenleg
mindenekel6tt a cukor és a szerves savak meghatarozaséara alkalmazzak gyimolcs-
|éveknél.

A szerz6k részletesen ismertetik a cukrok és a szerves savak meghatarozasi
lehet&ségeit.

A cukor meghatarozasanal az amino-oszlop hatranya, hogy a fruktézt és a
glikozt rosszul valasztja szét, ez kulondsen almanal, szilvanal és cseresznyénél okoz
gondot (szorbitot tartalmaznak, amely a glikoz és a frukt6z kdzoétt elualédik). A
gyantaoszlop mind a szorbitot, mind az etanolt megfeleléen szétvalasztja, azonban
hatranya, hogy a diszacharidokat nem valasztja szét. A cukormeghatarozashoz
mindkét oszlopnal miniméalis a mintael6készités.

Sajat tapasztalatok alapjan a gyanta oszlopon térténé szerves sav meghataro-
zas jobb reprodukéalhatésagu eredményt ad, mint areverz fazisu oszlop.

Elvileg és gyakorlatilag a cukrok és a szerves savak gyanta oszlopon egy mun-
kamenetben szétvalaszthatok, rutinalkalmazasra ez a legmegfelel6bb.

Szabé E. (Budapest)

C. H. P. EEDEN, A. W. J. JONG:
Cian kolorimetrikus meghatarozasa élelmiszerekben és takarmanyokban

(The Colorimetric Determination of Cyanide in Human Food and Animal Feed)
Z. Lebensmitt, Unters, Forsch. 181 (1985)5,412-416.

A szerz6k modositott eljarast dolgoztak ki a nemzetkozileg altalanosan hasznalt
Kroéller-féle kolorimetrikus ciantartalom meghatarozas helyett. A régi moédszer
hibaja volt, hogy az alkalmazott vegyszerek kozil a benzidin rakkeltd hatasu, a
brém szintén mérgez6, kilonleges el6vigyazatossagot igényelt. A cian felszabadita-
sat sok korilmény zavarta. A szin mérésére is viszonylag rovid idé (18—20 perc)
allt rendelkezésre, mert a szint ad6 vegyulet nem volt eléggé stabil, 30 perc malva
mar 10% csokkenés allt be a szinintenzitdsban. Az Uj eljaras a benzidin és a brém
helyett barbitursavat és N-kloro-succinimidet haszndl. A szinintenzitasi maximum
15—20 perc alatt fejl6dik ki és60 perc utan is csak 2%-kal csokken. A moédszer érzé-
kenysége is 50%-kal nétt. A hémérsékletek pontos betartasaval a reprodukalhaté-
sag szintén javult. A kimutathatésagi hatar oldatban 10 ~g/1.

Varja 1. (Pécs)
62



Konyvismertetés

Szab6 S. Andras: Aktivacios analizis az élelmiszerkémiaban. Mez6gazdasagi Kiado,
Budapest, 1986.

A radioanalitikai eljarasok egyre szélesebb kor( elterjedése az élelmiszcranali-
tikaban és élelmiszeriparban egyre indokoltabbé tette olyan magyar nyelv(i szak-
konyv megjelenését, amely a szakemberek széles korének ad attekintést a mddsze-
rek elméleti alapjair6l, a gyakorlat egyes kérdéseirél. Ezért Srommel Gdvozolhetd,
hogy a Mez6gazdasagi Kiadé megjelentette Szabd S. Andras konyvét az aktivacios
analizisrél, folytatva azt a gyakorlatot, hogy a nagy kézikonyvek és dsszefoglald
mivek mellett kisebb terjedelm(, az (j eljarasokat, 0j tudomanyos eredményeket,
ipari technolégiakat targyalé konyvekkel segiti a szakemberek oktatasat, illetve
mindennapos munkajat.

A konyv 6 féfejezete kozil az els6 rovid atrekintést ad az élelmiszeranalitika
fejlédésérdl, az azt befolyasold f6bb tényez6krél, valamint a varhato fejlédési ira-
nyokrél. A kovetkez6kben az aktivaciés analizis elvi alapjair6l és fontosabb maéd-
szereirdl kapunk attekintést, majd a harmadik fejezet az aktivaciés analizis mérés-
technikgjaval foglalkozik. A legrészletesebb és az élelmiszeripari teriileten dolgozé
szakemberek szamara a legérdekesebb az a fejezet, amely az aktivacidés analizis
élelmiszerkémiai alkalmazéasardl szol. Kulon fejezetet szentel a szerzd az aktivacios
analitikai mddszerek teljesit6képességének és dsszehasonlitasanak mas eljarasokkal.
A zaro fejezet a hazai alkalmazasi lehetGségeket, az el6nydket és hatranyokat tekinti
at. Hasznos ismertetéseket tartalmaz a konyv fiiggeléke, amelyben a nukleéris tech-
nika helyzetér6l az élelmiszergazdasagban és néhany terminoldgiai kérdésrél ka-
punk tajékoztatast. A kozel 200 irodalmi forrast felsorolé irodalomjegyzék a téma-
kérben elmélyedni kivanok munkéjat segiti. Nem tartalmaz a kényv név- és targy-
mutatét.

Szab6 S. Andras kényve magyar nyelven hézagpotlo. A szerzd arra torekszik,
hogy minél szélesebb olvasékdr tanulmanyozhassa a konyvét, ezért igyekszik az
aktivacios analizist beilleszteni az élelmiszeranalitika egészébe, az elméleti alapokat
csak a feltétlenul szikséges mértékben targyalja. Az oktatasi céld hasznositast a
fejezetenkénti osszefoglalasok probaljak segiteni. A gazdag szakirodalmi anyag,
az alkalmazasi lehet6ségek kritikus elemzése a modszert alkalmazni kivan6k mun-
kajat tamogatja.

A minél szélesebb olvas6kor megnyerése az el6nytk mellett mindig buktat6k-
kal is jar. Ezt a szerz6 sem tudta teljesen elkeriilni. Ohatatlanul egyes attekintések,
Osszefoglalasok nem teljesek, méasok feleslegesnek tlinnek (pl. az elemek biolégiai
szempontok szerinti osztdlyozasa a 4. fejezetben). A 4.4. fejezetben viszont a pub-
likacidk szerinti targyalast (amely inkabb értekezésekben, cikkekben szokésos) job-
ban attekinthetévé tette volna egy-két termék vagy elem szerinti 6sszefoglalé tab-
lazat, anndl is inkdbb, mert nem all rendelkezésre targymutato.

osszefoglalva megéallapithatd, hogy a szerz6 elérte alapvet6 célkitlizéseit, a ha-
zai élelmiszerkémiai-analitikai irodalom Ujabb értékes konyvvel gyarapodott, amit
remélhetbleg sok szakember fog haszonnal forgatni.

Lasztity Radomir
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Utmutatd a szerzék részére

1. A dolgozatok targykore

Az ,Elelmiszervizsgalati Kozlemények” szerkeszt6sége csak tartalmilag értékes,
mas helyen nem kozolt, vagy kozlésre mashol nem leadott dolgozatot k6zdl a
kovetkez6 targykorokben:

a) Elelmiszerek4mgy hasonld osszetétel(i biolégiai anyagok kémiai, fizikai,
fizikai-kémiai, mlszeres, érzékszervi, mikrobioldgiai, toxikoldgiai, radiol6-
giai és higiéniai vizsgalati médszerei;

b) A Magyar Elelmiszervizsgélati Médszerkényv 6sszeéllitisahoz és a modsze-
rek szabvanyositasahoz szervezett kdrvizsgalatok, beleértve a véglegesitett
madszerleirasokat is;

c) Elelmiszerek mintavételi és mindsitési modszerei;
d) Beszamoldk élelmiszerek minéségalakulasarol;

e) Az élelmiszerellendrzés, az élelmiszeripari mindségszabalyozas az élelmiszer-
vizsgalatokhoz kapcsol6dé kérdései.

2. A kéziratok tartalmi és formai kdvetelményei t

A kéziratokat 2 példanyban, a magyar nyelv(i 6sszefoglalét 3 példanyban kell
az EVIKE szerkeszt6ségének cimére bekildeni; elkészitésiuknél a kdvetkez§
formai és tartalmi kdvetelményeket kell figyelembe venni:

a) A dolgozat cimét és esetleges alcimét kétszer ala keH hazni. Alatta kell fel-
tintetni — nagybetlikkel — a szerz6(k) vezeték- és keresztnevét. Az alatt
kell megadni a szerz6(k) munkahelyét, tébb szerz6 esetén a munkahelyeket
—anév és munkahely mogott egy, két stb. csillaggal jelélve — egymas ala.
kell irni.

b) A kéziratokat gépirassal 1 1/2-es sorkézokkel, soronként 50 —55 leltéssel
kell irni, a baloldalon 4 cm-es margét hagyva. A kézirat utols6 oldalan zaré-
jelben meg kell adni az els6 helyen levé szerzd (a tovabbiakban: szerzd)
teljes nevét, beosztaséat, valamint munkahelyét és annak cimét.

c) A dolgozatok lehet6ség szerint a kdvetkezd szerkezetben késziiljenek:
— rovid bevezetés (irodalmi dsszefoglalo, célkitlizés)
— anyagok és modszerek
— akisérleti eredmények ismertetése és értékelése.

d) Tablazatok és abrék az eredmények megadasanak legattekinthet6bb maodja.
Az eredmények kett6s megadasat azonban kerlni kell.
A tablazatokat és abrakat egymastdl fiiggetlendl arab szammal sorszamozni
kell. Mind a tablazatokhoz, mind az 4brakhoz révid cimet és —sziikség ese-
tén — magyaraz6 széveget (cimkiegészitést) kell irni.
A tablazatokat és abrakat egyenként kiilon lapon kell a kézirathoz csatolni.
Az abrak A/4-es nagysagu fehér papiron vagy pauszon teljes terjedelmében
aranyosan, a kozlésre szant méret haromszorosara nagyitva — a miszaki
rajz kovetelményeinek megfeleléen - készitend6k el. Az esetleges fénykép
felvételek j6 minGségliek legyenek. Az abrakhoz kiulén lapon abrajegyzéket
kell késziteni, amely tartalmazza az abra sorszamat, cimét és az esetleges



e)

f)

~

g

magyarazé szoveget (cimkiégészitést). A tablazatok és abrak helyét a'kéz-
iratban a baloldali 4 cm-es margén csak jeldIni kell.

A mértékegységeket az Sl-rendszér szerint kell megadni.

A szbvegben el6fordulé irodalmi hivatkozasokat a kézirat végén kilén lapon
srodalom” cim alatt kell a szbvegben haszndlt szamozasnak megfelel6en
folytatélagos szdmozéassal k6zolni. Az irodalmi felsorolasban a szerz6(k)
vezetéknevét és keresztnevének kezdd@betljét (betdit), a dolgozat cimét, a
folydirat nevét, kdtetszamat, évszamat (zaréjelben), fizetszamat és oldal-
szamat t6i-ig kell megadni a kovetkez6 modon: Pl. Biiki I. és Tabajdi-
Pintér V.. lzoszorp mikrobiolégiai min6éségének alakulasa, EVIKE 31
(1985)4,208-216

Konyv esetében a szerz6(k) vezetéknevét és keresztnevének kezdd@betlijét
betlit), a konyv cimét, a kiad6t, a megjelenés évét és a kiadas helyét kell
feltintetni.

Az Osszefoglalét kiilon Ilapokon 3 példanyban kell mellékelni. Felllre a dolgo-
zat cime - nagybetlikkel irva — keriljon, ala a sz.erz6(k) vezetéknevét és
keresztnevének kezdGbetlijét (betdit) kell - egyszer aldhtizva — irni.
A rovid, tomor osszefoglal6 terjedelme a 15 gépelt sort nem haladhatja meg.

Altalanos szerkesztéségi informéaciok

a)

b)

c)

d)

e)

A kézirat beérkezésérdl és elfogadasarol a szerz6 egy honapon belil irasbeli
értesitést kap. Elutasitas esetén a szerz6 a kézirat mindkét példanyat vissza-
kapja.

A kézirat elfogadasaval és annak kozlésével, kiadasanak joga - a szabva-
nyositdsban valp felhasznélas és a Magyar Elelmiszervizsgélati Mddszer-
konyvben valé megjelentetés kivételével - a szerkeszt6ségre szall at.

A szerz6 a lektori véleményt csak jelent6sebb (tartalmi, szerkesztési stb.)
atdolgozas kérése esetén kapja meg a kézirat egy példanyaval egydtt.
A kisebb mddositasok jogat a szerkeszt6ség fenntartja maganak.

A szerz6 kapja a szerz8i honorariumot, amelyet a tarsszerzék kdzott sajat
hatéskodrben oszt fel.

Valamennyi 6nallé cikk szerzéje az EVI KE vonatkozd flizetének egy példa-
nyat tiszteletpéldanyként kézhez kapja. Kulon lenyomat megkildésére a
jov6ében nincs lehetéség. 4

SzerkesztGség

Szerkeszt6: dr. Molnar Pal
Szerkeszt6ség: 1095 Budapest IX., Mester u. 81.
Felel6s kiad6: Siklési Norbert — Kiadja a Lapkiaddé Vallalat
3 Budapest VII., Lenin koérat 9—i|.
Allategészségugyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Kozpont, bev. szia. Budapest
232-90174-0798. sz. csekkszam lara,
El6fizetési dij: 1évre 260, - Ft
Kulfoldon terjeszti a Kultura Kulkereskedelmi Vallalat
H —1389 Budapest, Postaflok 141
87.314. Allami N>on.da, Budapest
Felel6s vezet6: Mihalek Sandor iga.-eaté
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