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A német Gyumolcslé-gyartok Védegylete (SGF)

Alfred. Wiesenberger* és Molnér P&l**
Erkezett: 1991. augusztus 23.

A mindenki altal jol ismert és sokat hangoztatott szocialis piacgazdasag tobb
mint 40 év Ota bevalt nemzetgazdasagi formécié. A szabad piacgazdasdg a
piacgazdasag liberalis formaja, amely minden piaci résztvev6t6l a szabad verseny
sordn egy rendkivil tisztességes viselkedési format var el. Egy heves versennyel
szembenéz@ tlltelitett piacon a tisztességtelen, azaz a versenyidegen viselkedés
veszélye az egyes résztvevok részér6l azonban nem zarhatd ki.

A gylmolcslé-elGallitas  terlletén megval6sitott ipari  Onellen6rzés a
tisztességtelen verseny megakadalyozasara iranyul, ami egylttal a német
Gyumblcslé-gyarték  Védegyletének  (SGF) alapvet6 feladata. Az SGF

tevékenységével és kezdeményezéseivel - a "tisztesség el6nyben” motté megvalo-
sitdsaval - arr6l gondoskodik, hogy a piac valamennyi résztvevdje, azaz az elGallitok,
a kereskedelem és a fogyasztok - egyesek tulzott ligyeskedése miatt - nehogy kart
szenvedjen.

Mar a régi gorogok vitatkoztak a tisztesség kérdésérdl akkor is, ha a fogalmat -
Fair Play - még nem is ismerték. Ezt a fogalmat az angol "High Society" taléalta fel a
XIX. szazadban. A tisztesség mindig akkor jatszott és jatszik fontos szerepet, amikor
konkurencia-harcok folynak, igy a sportban, a politikdban, a hétkdznapi életben és
természetesen a gazdasagban. A kovetkezd tablazatban néhany ismert személyiség
véleményét allitottuk dssze a "Fair Play" tematikajahoz.

Szerzd

Franz
Beckenbauer

Richard v.
Weizsacker

Martin Luther
King

Eredeti idézet

"A merész jatéknak akkor
van vége, amikor a sport-
szer(itlenség elkezd6dik"

"Emberi célok embertelen
eszkozokkel nem érheték el

"A torténelmi torvény - sze-
met szemért - mindkét olda-
lon vakokat hagy hatra"

Alkalmazasa a gyumolcslé-
gyartasra

A kreativitasnak akkor van
vége, amikor a hamisitas el-
kezdddik.

Szakszer(i vagy tisztességes
célok szakszer(tlen vagy tisz-
tességtelen eszkdzokkel nem
érhetdk el.

Manipulaciok mindkét félnek
kart okoznak, az ipari ver-
senynek és a fogyasztoknak.

* Alfred Wiesenberger, az SGF elndke, a Peter Eckes Rt. Igazgaté Tanacsanak tag-
ja 1991. augusztus 23-an Budapesten megtartott el6adasa alapjan

** K@zponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet, Budapest
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A versenyt a gazdasagra vonatkozoan a kovetkez6képpen definidlhatjuk:
Vallalkozok kozotti rivalitas a vasarldk piacan a piaci részesedésért.

Németorszagban a "Fair Play" biztositasa érdekében torvényt fogadtak el a
tisztességtelen verseny ellen. Ez igy van sok mas orszagban, igy Magyarorszagon is
hasonlé a helyzet a jogi szabalyozas terliletén.

A tisztességtelen verseny szakmai terlletinkon az élelmiszerjogot sért§ anyagi
jellegli szabalytalansagokat foglalja dssze.

A legtdbb orszagban jogszabalyok vagy szabvanyok érvényesek a
gytmolcslevekre vonatkozoan, melyekkel el6allitasukat szabéalyozzak. A Kozds Piac
Gyumbdlcslé Szovetsege rendelkezik egy un. "Gyakorlati Codex"-el, amely az eurépai
kereskedelmi szokasok egységesitésének tekinthetd. Elsédlegesen ugyanis azt kell
biztositani, hogy minden versenyben allé termék vagy vallalkozas az élelmiszerjog
minimalis kdvetelményeit teljesitse, amelyek a kdvetkezd alapvetd kotelezettséget
tartalmazzak.

Alapvetd kovetelmény az olyan aruk el6allitdsa, vasarlasa és forgalmazésa,
amelyet kizarélag kifogastalan nyersanyagokbdl és félkész-termékekbdl, valamint
csak a megengedett adalékanyagokbdl az engedélyezett gyartasi technoldgiak
alkalmazasaval allitottak el6 és amelyek az élelmiszerjogi el6irdsoknak minden
szempontbdl megfelelnek.

A tisztességtelen gyakorlattal filgg ©Ossze a mindségi  kovetelmények
elhanyagolasa. Extrém olcso és ezaltal esetlegesen kockazatos féltermékek
kizarolagos beszerzése és felhasznalasa bizonyara nyitva hagyja a kérdést, hogy
abbol egyéltalan egy j6 mindségli termek el6allithatd-e. Ez is mutatja, hogy ezen a
terlileten milyen szorosan dsszetartozik a tisztességes verseny a mindseggel, illetve a
mindségbiztositassal. Egyértelmlen azt kell azonban hangsllyozni, hogy a
versenyjog szempontjabdl a minimélis jogszabalyi kovetelmények teljesitése az
alapvet6.

Az ipar szdmara tehat egyértelmiien kivanatos a torvényesen el6irt minimalis
mindségi kdvetelmények teljesitése. Az iparnak kell megragadni a kezdeményezést,
hogy problémait egyittm(ikddés formajaban egy széles bazisra tamaszkodva az
eddigieknél biztonsagosabban és gyorsabban megoldhassa. Ennek soran egyiitt kell
miikddnie az dsszes tobbi intézménnyel, beleértve a hat6sagi élelmiszerfelligyeletet
is, amikor a kovetkezé élelmiszerjogi problémakat kell megoldania:

- tudatos vagy nem tudatos eltérés az el6irasoktol;

- manipuléciok, hamisitasok;

- a termékek biztonsagat veszélyeztet6 tényezok;

- idegen anyagok el6fordulésa, pl. patulin vagy permetezdészer-maradvanyok.

Az els6 két problémakdr megoldasara az NSZK gyimolcslé-ipara mar a 70-es
évek elejétdl kezdve intézményesen reagalt. Ez a német Gyumolcslé-gyartok
Védegyletének létrehozasaban csicsosodott, melyet 1974-ben a Német Gylimolcslé-
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gyartok Szdvetségének kezdeményezésére hoztak létre szamos gyimolcslé (zem
tdmogatasaval. Az SGF stratégiaja abbdl a felismerésb6l taplalkozott, hogy a
hatékony fogyasztévédelem haladéktalanul sziikségessé valt és egyuttal az olyan
mindségi hibak visszaszoritasat tlzte ki célul, melyek valamennyi piaci résztvevd
szdmara a versenyt torzitd hatast kezdtek gyakorolni.

Ennek megfelel6en hatéroztdk meg az alapszabalyban az SGF fébb feladatait:
. aszabad és tisztességes verseny el@segitése;

- apiacon talalhato késztermékek és az alapanyagaik minéségének és
jelolésének rendszeres ellendrzése;

- rdhatas a min6ségi hibak kijavitasara.

Az SGF eddigi tevékenysége

A Védegylet korabbi tevékenységének elemzése azt mutatja, hogy az 1975. és
1980., valamint az 1980. és 1985. kozotti kezdeti években a stlypontot a késztermék
kereskedelmi ellen6rzésére helyezték. Ezaltal az SGF gyakorlatilag egy kiegészitd,
az ipar altal létesitett ellen6rzd intézménnyé valt, amely ellen6rzd tevékenységét
mas mikodd ellen6rzd és felugyeleti szervezetek mellett, mint a hatdsagi
élelmiszerfelligyelet, az el6allité lzemek mindségellendrzd szervezetei, valamint a
nagy kereskedelmi cégek belsé ellen6rz6 apparatusa, fejtette ki.

Szenzaciot keltd botranyok (sajnos egyes esetekben német résztvevokkel)
keriltek napvilagra, melynek kivalto okait 1épésrél 1épésre meg kellett sziintetni. Az
ipardg id6kdzben a sajtd allandd "vendégévé" valt. Néhany extrém esetben egyes
el6allitok tevékenységét teljesen be kellett tiltani, melyek kiilondsen “nagyot
hallénak" bizonyultak és "nehézkesen" reagaltak vagy tudatosan olyan tevékenységet
folytattak, ami az egész iparadg szamara karosnak bizonyult.

Az els§ id6szakban a helyzet kulondsen kedvezétlen volt. 1980-t6l kezdve
azutan érezhet6en javult a helyzet.

Az SGF 0j koncepcidja

A 80-as évek kozepe tajan az SGF a kereskedelmi mintak vizsgalatara
leszlkitett tevékenységét egy igen kritikus elemzésnek vetette ala. Az elemzésh6l
két jelentds kovetkeztetést vontak le:

- Az alapvet6en mindségorientélt iparag, sokoldalu erdfeszitéseinek eredményekép-
pen az RSK*-értékek elfogadasa és az onellen6rzd szervezet eredményes
miikodése kovetkeztében altalanosan jo minGségi szinvonal alakult ki, és a gyi-

*Rieht- and Schwankungsbreiten wichtiger Kennzahlen (Fontos paraméterek irany-
és szélsbértékei)
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molcslé-gyartas teriletén kilondsen kirivo kisiklasok az utobbi id6ben nem
fordultak el6. A gyuimélcslé-gyartas negativ felhangjai eltlintek a sajtobol.

- Az 0sszeségében igen pozitiv fejl6dés ellenére a késztermékek SGF altal vég-
zett analitikai vizsgalata egyes termékeknél ismételten kisebb-nagyobb mingsé-
gi eltéréseket mutatott ki.

Kilénosen az a tény nem elégitette ki az elvarasokat, hogy ezeket az
eltéréseket altalaban csak igen késén ismerték fel. A megallapitott kifogasolasok
értékelése tovabba azt mutatta, hogy a késztermékben megéllapitott kifogésolasok
nem elhanyagolhaté része a kulfoldon vasarolt és beszéllitott féltermékek hibaira
voltak visszavezethet6k.

llyen kifogasolasok, melyek tdlnyom¢d tobbsége nem tudatos tevékenyseg
kdvetkezménye, azonban csak akkor sziintethet6k meg, ha ezeket a féltermékeket a
lehetd legnagyobb mértékben bevonjak az ©Onellen6rzési rendszerbe. Ennek a
felismerésnek eredményeképpen alakult ki az un. (j stratégia, amely a kdvetke-
z6képpen koérvonalazhato:

- Az alapanyagok és féltermékek bevonasa az onellen6rzési rendszerbe az (j
stratégia legfontosabb alkotdrésze. Megvalositasa azt igényelte, hogy a féltermék-
el6allitok, flggetlentl attdl, hogy belfoldi vagy kilfoldi cégekr6l van sz6,
lehetéség szerint teljes mértékben vegyenek részt az énellen6rzési rendszerben.
Ellen6rzésiik részaranyat tekintve azonos értékii és nagysagrend( mint az el6z6
id6szakban kialakitott késztermék-ellen6rzési volumen. E szivds munka
eredményeképpen az NSZK-ban feldolgozott nyersanyagok 85-90 %-a az
oOnellen6rzési rendszer hataskorébe kertilt.

- A tevékenység kib8vitése arra is irdnyult, hogy lehet6ség szerint egy résmentes
ellendrzési lanc, beleértve a mintabiztositast a készterméktdl visszafelé egészen a
feldolgozésra keruld gyimolcsig, illetve féltermékig valdsuljon meg, hogy nem
megfelel§ Osszetétel gyanlja esetén a visszakeresés lehetévé valjon. Az eltérések
visszakdvetése és ezaltal az okok feltarasa logikailag igen egyszer(, ha az egész
elallitasi folyamatot, legalabb a féltermék-el6allitoktdl egészen a késztermékek

rendkivil pozitivan hatott és alapvet6en nagyon jol mikodik.

- Az izemellenérzések kialakitasanal el6szor a Floridaban miikodé mindségbiztositd
rendszerre gondoltak, melyet a narancs termékek feldolgozasanal allami
inspektorok végeznek az Uzemekben. A Kihelyezett inspektorok egydttal a
maximalis Iékihozatalt is megallapitottdk egy-egy ldda narancsra vonatkozdan.
Nem egészen ebben a formaban, de az NSZK-ban is inspekcios jogokat kaptak az
SGF semleges Uzemellendrei. Eleinte nagy volt a tartdzkodads, de ma mar
egyéltalan nem jelent problémat tevékenységik.

Az (j stratégia eredményeképpen, melyet a kozgydlés mélyrehatd vita utan
elfogadott, szoros egylttm(kodés alakult ki a gylmdlcslé-gyartok, a féltermék-
el6allitok és keresked6k kozott teljesen dnkéntesen annak érdekében, hogy az igy
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kiterjesztett ellen6rzési rendszer az élelmiszerjogi elGirasok hatékonyabb
betartdsdhoz vezessen. E stratégiat elfogadva megvaldsult annak el&feltétele, hogy
az SGF-részvételt az Uizleti papirokon és fuvarleveleken, sét a cimkén is jel6lhessék.
Az dnellendrzési rendszerben résztvevék az el6z6eken tilmenden bizonyos alapvetd
minimalis kévetelményeket vallaltak és teljesitenek, melyek a kovetkezdk szerint
foglalhatok ossze:

- minden kétséget kizar6 forgalmazasi jeldlések;

- avasarolt és feldolgozott aruk pontos izemi regisztralasa;

- valamennyi tétel mintavételezése és a mintak tarolasa, valamint
esetlegesen egyitt-szallitasa a tétellel;

- izemellendrzések engedélyezése inspekcid és mintavétel céljabal;

- kiegészité mindségvizsgalatok az dnellendrzési rendszerben nem
résztvevd szallitdk vagy elGéallitok megjelenése esetén;

- problémas esetekben tajékoztatasi kdtelezettség.

Az SGF igy kialakitott szervezetének felépitését a 1 abra mutatja. Ez az
eljarasi mod elviekben mind az alapanyag-, mind a késztermék ellenGrzésre
egyarant vonatkozik. Meghatarozott és az aktualis helyzethez igazitott kulcsszamok
alapjan az SGF képvisel6i mintat vesznek a nyersanyagel6allito (zemekben,
kilfoldon és belféldon egyarant, és ezt a nagykereskedd cégekre is kiterjesztették.
Ugyanakkor évente kielégité szamban kereskedelmi mintat is vasarolnak, amelyeket
a kidolgozott rendszer szerint és a szlikségesnek itélt mértékben szerz6déses
laborokban alapos és céliranyos analitikai vizsgalatoknak vetnek ala.

1. abra: Az SGF m(kodése

Valamennyi vizsgalati eredményt az un. RSK-értékekhez viszonyitanak. Az
RSK-értékeket a 70-es évek kdzepén el8szor narancslevekre dolgoztdk ki, melyekre
ma mar statisztikailag biztositott iranyértékek és széls6 értékek allnak
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rendelkezésre. Kitarté munkaval meghataroztak e fontos értékeket a piacon talalha-
to gylmolcslevek tdbbségére. Ezek szakszeri minGsitést tesznek lehetvé és
felvilagositast adnak a hamisitasrdl, illetve a valddisagrol. Az RSK-értékek tehat az
SGF ellendrz6 tevékenységének is az alapjat képezik .

Miutan a semleges vizsgal6é laboratériumok eredményei mar rendelkezésre
allnak - kétség esetén egy mésodik laborban elvégzett parhuzamos vizsgélat
eredményeivel egyitt - egy ipari szakemberekb6l all6 szakmai bizottsag semleges
alapon alkot véleményt. Kifogasolas esetén egy részletes intézkedési katalégust
alkalmaznak, ami a megallapitott eltérések stlyossagatdl fliggéen a figyelmez-
tetést6l egészen a birdsagi vademelésig terjed. A vademelési javaslat akkor indokolt,
ha a "paciens" szembeszegiil és belatésra teljesen képtelennek mutatkozik.

A kialakitott stratégianak megfeleléen az SGF legfontosabb feladata tovabbra
is abban fogalmazhaté meg, hogy folyamatosan ellendrizze a piacon talalhaté
termékek mindségét annak érdekében, hogy a gyumdlcslé-elGéllitas zavartalan
ndvekedése biztositott legyen. Az SGF szervezetét tovadbbra is a taggylilés, az
elnokség, a szaktanacsado testllet, a szakreferatiira és a szakbizottsdgok alkotjak.
Az egyre szélesedd bazist a tagszam folyamatos novekedése mutatja (2. abra). Mig
kezdetben az SGF csak német tagokbol allt, jelenlegi stddiumaban az ellen6rzési
rendszerben vald résztvétel a kilfoldi el6allitok és forgalmazok szémara is egyre
nagyobb vonzer6t jelent (3. dbra).

2. abra: A taglétszam alakuldsa 1985 - 1990

Osszefoglalva elmondhatd, hogy a “citrus" elnevezés(i érdekkozosség
kialakitdsa 1970-ben az SGF el6djeként (1974), az RSK-értékek alkalmazédsa az
ellen6rzési programban, valamint a kiterjesztett ellenérzési rendszer kidolgozasa és
megvaldsitasa adta az er6teljes fejlédésben lév6 fiatal, 6ntudatos ipardg tovabbi
fejlédésének a létalapjat. Megéllapithato, hogy a kemény el6készité munka id6ben
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meghozta gylimdlcsét és a j6 mindség biztositotta a zavartalan ndvekedést ezen a
szakterileten.

NSZK

Benelux allamok
+Dania
Franciaorszag Eszak- és Délamerika

+Marokkéd

+0laszorszag Kozelkelet

3. abra: Az Onellen6rzésben résztvevék foldrajzi megoszlasa

A tapasztalatok alkalmazasanak lehet6ségei
Magyarorszagon

Mar a jelenlegi adatok alapjan lathat6, hogy a magyar gylimolcslé-el6allitas és
-forgalmazés teriiletén a versenyben fellépd torzuldsok megakadalyozésanak és a
verseny tisztasdganak megvalésitasahoz - mas intézkedések mellett - egy onellenérzé
rendszerre is szilkség van. Sokkal jobb annyira el@relatonak lenni, hogy az el6allitok
és  forgalmazdk  sajdt maguk  felismerik és  Kkorrigaljadk  hibikat
- tobbek kdzott egy dnellenérzési rendszer miikddtetése altal - és nem varnak arra,
hogy egyes sajtokorok vagy a "mindenhatd” allam ellen6rz6 szervezete nehezen
kivédhet6 kényszerit6 hatast gyakoroljon.

Az importalt alapanyagok ellendrzésének sziukségessége a valc’)diség
megallapitdsara bizonydra megjelenik vagy mar napirenden is van. Minden
tapasztalatunk arra mutat, hogy Magyarorszdg nem keriilheti el azt a kellemetlen
feladatot, hogy mindazokat a szallitdkat, amelyek narancslé s(iritmény helyett
valamilyen narancskoncentratumot vagy csak olyan alapanyagot szallit, amely héj
extraktumokbdl, vegyszerekb6l, rostrészekhdl sth. all, és melyet cukorral higitottak,
ndvekvd szigortsaggal ellendrizze.

A magyar s(ritmény irant érdekl6dd vasarlok hamarosan ndvekvé mértékben
keresni fogjak az ellen6rzott és semleges mindsité szerv Aaltal tanusitott
alapanyagot. Ez az elvaras a kozeljovében mar nem csak az NSZK-bol, hanem
valamennyi ko6zos piaci orszaghol jelentkezik. Az Eurdpai Gylmodlcslé-gyartok
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Sz
ell

ovetsége (AIIJN) a kozeli jové'ben az SGF-hez hasonlé Eurdpai Gyimolcslé-
endrz6 Rendszert (EJC) fog létrehozni. Mivel Magyarorszdg hamarosan az

Eurdpai Kozosségek tarsult tagja lesz, nem kerulheti el a bekapcsolddast egy ilyen

on
fel

1
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ellen6rzd rendszerbe. Hogyan oldhaté meg ez a jelenlegi id6szakban nem kénny(
adat és hogyan tud ebben az SGF segiteni?

Mindenek el6tt szikség van az ©OnmeggyOzésre, amely el8segitheti az
Onellendrzési rendszer értelmének és célszerliségének elfogadasat. A német és a
nemzetkdzi tapasztalatok egyértelmiien azt mutatjak, hogy ebben az iparagban a
termékek min6sége els6sorban ilyen mddon biztosithatd. Az el6rehalado6
privatizalassal a piacokért és a piaci részesedésért a gylmolcslé-el6allitas
teriiletén is kialakul a wverseny helyzet. igy hamarosan a versenyproblémak
minden kdvetkezménye meg fog jelenni. A véarhat6 problémék felismerése gyors
cselekvésre késztet.

. Ezért a verseny tisztasaganak meg6rzésére célszer(i lenne miel6bb egy magyar

védegyletet alakitani. A magyar SGF alapitoi az érdekelt tagvallalatok, melyek
célszerien az SGF mint4jara hozhatndk létre az Onellen6rzési rendszert. Az
inspekciokat, az ellen6rzéseket, a mintavételt és a vizsgalatokat sajat maguk is
elvégezhetik, de célszer(ibbnek latszik egy vagy tébb - a még kidolgozandd
alapszabalyban régzitett kdvetelményeket Kkielégit§ - intézetet az ellendrzési
feladatok ellatdsaval megbizni. Az a legfontosabb, hogy az ipar ezt az ellenérzést
sajat elképzelései szerint valdsitsa meg, mert csak ebben az esetben valosul meg a
kivanatos onellen6rzés.

. Az dnellen6rzés az els6 szakaszban a magyar piacra terjedne ki, ami a félkész- és

késztermékek ellendrzését és mintavételezését az elGallitok raktaraiban valamint
a kereskedelemben jelenti. lde tartoznak az lizemi inspekciok is. Mindehhez egy
vagy tobb elismert intézet sziikséges, melyet sajat maguk is létesithetnek vagy
megbizhatnak.

. A importalt nyersanyagok ellen6rzése érdekében ajanlatos az SGF alapanyag-

ellen6rzési rendszeréhez csatlakozni. Az alapanyag-ellen6rzés a helyszinen, azaz
a gyartas helyén kezdédik. Az SGF rendelkezik mindazokkal a tapasztalatokkal
és anyagi feltételekkel, amelyek ehhez az igen koéltségigényes ellendrzésekhez
nemzetkdzi szinten szikségesek.

. Az exportalt féltermékek ellenérzéséhez célszerlinek latszik az exportalé (ize-

meket az SGF ellen6rzési rendszerébe bekapcsolni. A kilféldi vev6k egyre
inkdbb igényelni fogjak a min@ségtandsitast mind a féltermékekre, mind az
el6allitok vonatkozasaban. Bar a mindségtanusitasi kotelezettség gylimdlcslevek
vonatkozdsaban nemzetkdzileg még nem &ltalanos, nagy valdszinliséggel igen
gyorsan megjelenik, legkésébb az Eurdpai Ellendrzési Rendszer bevezetésével.
Magyarorszag elemi érdeke, hogy az élelmiszeripar ezen teriiletén mindent
megtegyen termékei mindségének biztositdsara és nemzetkozileg elismert
tandsitasara.



A buzaliszt gliadin tartalméanak vizsgalata ELISA
maodszerrel

Aubrecht Erzsébet és T6th Arpéad

Kézponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet
Erkezett 1991 majus 17.

Néhany aestivum bulzafajtdbdl el@allitott liszt alkalmas j6 min6ségll élesztés
kenyér készitésére, mig mas fajtdkbdl kivalé keksz gyarthat6, a durum buzafajték
pedig a szaraztésztak kivald alapanyagai. A buzafajtdk ezen tulajdonsaga a blza
tartalékfehérjéinek egyedilalld sajatossagan alapul, hogy' a blzamaghol eléallitott
6rleménybdl tészta készithetd, melybdl a keményitét kimosva rugalmas, alakithat6
massza, a sikér marad vissza. A sikér mennyisége és min6sége a blzafajtara jellemz6
mindségi mutatd, a kulonbdzé analitikai modszerekkel becsult mennyisége igen
fontos a fajta megitélése szempontjabal.

A klasszikus gabonafehérje-kémia [1] nyomén a 70 %-os vizes etanolban old-
haté fehérjéket tekintik gliadinoknak, a hig savval, liggal oldhatokat gluteineknek.
Irodalmi forrasok [2] szerint a gliadinok oldatban mint egyedi polipeptid lancok
komplex keverékei vannak jelen a disszocialé oldoszerben, a glutenin pedig
aggregatumok formajaban.

Vizsgalatunkban a gliadin mennyiségi becslését tliztiik ki célul, ahol a 70 %-os
etanolban és 50 %-os propanolban oldédé fehérje mennyiségét tekintjlik
antigénnek. A teljes nyers gliadin mennyiségi becslését ELISA mddszerrel végeztik
el. Ezt a mddszert azért valasztottuk, mivel az ELISA mddszer lényege, hogy kis
anyagmennyiségek kimutatasara alkalmas, érzékeny és nagy specificitasli. Az
antitesttel kapcsolt enzim szintelen vegydlet, mely a szubsztrattal szines vegyiiletet
hoz létre, és a szinintenzitds mérhetd optikai denzitas alapjan, mely aranyos az
antigén, vagy az ellenanyag mennyiségével. A gliadinok kvantitativ becsléséhez a
fehérjék térszerkezetének lerombolasa nélkil sziikséges a méréseket elvégezni [3].

Az ELISA tesztekhez nyulakban fejlesztett poliklonalis immunszérumot
alkalmaztunk, mely a teljes gliadin kiilsé epitdpokkal adott reakciot [4], [5] munkaja
alapjan mértiik. Az agliadin immunszérum 1gG-t tormaperoxidazzal kapcsoltuk [6].
Az enzim szubsztratjaként TMB-t (3,3',5,5'-tetrametil-benzidin-dihidro-klorid) alkal-
maztunk. A kilénb6zd fajtaju buzalisztek gliadinmennyiségi becslését [7] dolgozata
alapjan végeztik el.

Anyagok és modszerek
Az antigént, a gliadint 9 fajta buzabol: Mv-4, Mv-8, Mv-9, MvlO, Mv-15, Mv-16,

Mv-14-85, Mv-21, Mv-107-85 nyertiik ki. A blzafajtakat az ELTE N&vényélettani
Tanszékétdl kaptuk. 1g 6érleményt 10 ml 50 %-os propanollal vagy 70 %-os etanollal
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mérsekelten lasst keverés mellett felszuszpendaltuk, majd két éra hosszat 37 °C-0s
vizfurddre tettilk. Ezt kovet6en két 6ran at magneses keverévei kevertlik, majd 10
percig 10000 rpm-mel lecentrifugaltuk. A feliilisz6t 1,5 %-os NaCl-dal lecsaptuk és
a sOban oldddo fehérjét kioldottuk, a 10000 rpm centrifugélds utdn a csapadékot
gy(jtottik. A csapadékot alkoholban oldottuk és a séoldat hozzaadasaval a séban
oldddo fehérjét eltavolitottuk. A mdveletet haromszor ismételtiik. Az alkoholban
visszaoldott csapadékot dializalé csébe toltottiik és desztillalt vizzel szemben 24
oran keresztul dializaltuk, a desztillalt viz tébbszori cseréje mellett.

A poliklonalis antitestet nyulakban fejlesztettik, az allatokat a Godoll6i
Kisallattenyésztési Kutatd Intézet godoll6i telepén vasaroltuk. A tesztallatok sulya,
neme azonos Vvolt. Az antigént (gliadint) 0,01 M ecetsavval és a Human
Oltéanyagtermel6 és Kutaté Intézett6l vasarolt komplett immun adjuvanssal
oltottuk. A hiperimmun szérum elGallitdisahoz az injektalasi adag felét a
combizomba, mig a masik felét a bér ala fecskendeztiik 20 tliszdrassal.

Az ELISA vizsgalatokhoz a polipropilén mikrotiter lemezeket a s(lysépi
Miszeripari és Mdanyagfeldolgoz6 GMK-t6l véséroltuk. Az Osszes vegyszer
analitikai tisztasagu volt, melyeket a REANAL-t4l szereztiink be.

A kot6 karbonat pufferhez 2,688 g NaHCOR és 1,908 g Na2Co 3 -ot mértiink
be, melyet 1000 cm”-re toltottlink fel desztillalt vizzel, majd pH 9,6-ra allitottunk be.
A higito és mosopufferként PBS-t hasznaltunk, melyhez 8,0 g NaCL, 0,2 g KC1, 2,68
g Na2HPo 4 ~2H20 és 0,27 g KH2Po 4 -et 1000 cm”-re toltottik fel, az oldat pH-jat
7,4-re allitottuk be. A mosdpuffer 1 % Tween 20 detergenst tartalmazott. A
konjugatumot [6] szerint allitottuk el tormaperoxidaz enzimmel, az enzimet a
KEKI Biomérnoki Osztalya allitotta el6 kromatografiasan.

Az el6allitott immunszérum titerét indirekt ELISA modszerrel hataroztuk
meg. A 96 lyukd mikrotiter lemezt a 1 mg/cm” gliadin 6tszords higitasanak tovafuto
higitasi sorozataval boritottuk, a higitast a kot6pufferrel végeztiik (1000 f.g, 200 /xg,
40 /xg, 8 1xg, 1600 ng, 320 ng, 64 ng, 12 ng), mely oldatokbdl 100-100/xI-t mértlink be
a lemez valyataiba. A lemezt 4 °C-on egy éjszakan at h(it6szekrényben inkubaltuk.
Ezt kovetéen a lemezt haromszor PBS-Tween oldattal mostuk és térl6ruhdhoz
utdgetve jol kiszaritottuk. A lemezre felmértik az immunizécié sordn kapott pozitiv
szérumok tovafutd higitast 80, 160, 320, 640, 1280, 2560, 5020 és 10040, a negativ és
a gyengén pozitiv szérummal egyitt és az el6z6vel azonos moédon higitva. A bemért
mennyiség 100-100 ~U/lyuk. Két 6ras inkubaldssal 37 °C-on létrejott az antigén és
antitest reakcid, melyet a mésodik tormaperoxidazzal jelzett antitesttel jeleztiink. A
mosast és széritast kdvetben az anti-nyllkecske HRP 250-szeres higitdsanak 100-100
jul-ét mértlk fel a lemezre és 2 6rat inkubaltuk 37 °C-on. A haromszoros mosas és az
ezt kovet§ széritds utan a lekotdtt ellenanyagot ABTS vagy TMB szubsztrattal
jeleztiik.

Jelenlegi munkankban a TMB szubsztrattal kapott eredményekrél szdmolunk
be. A TMB 42 mMol mennyiségét DMSO-ban oldottuk és 0,1 M Na-acetattal
higitottuk, melybdl 10 yd H202 hozzdadasa utan a mikrotiter lemezre mértik 100-
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100 /m mennyiséget. 5 percig inkubaltuk és 50 M 2 M H2So 4 -el leéllitottuk a
folyamatot, a mérést 449 nm-en végeztik.

A gliadin mennyiségi becslését szendvics ELISA moddszerrel végeztik. A
lemezt boritottuk az altalunk el6allitott poliklonalis immunszérum IgG 1:160 szoros
higitasaval, melyet egy antitestet a PBS-Tween mosopufferrel kimostuk és
térléruhdhoz Utdgetve Kiszaritottuk. A teljes gliadinbdl a standard sort felmértik,
mely a kdvetkez§ volt: 3000 ng, 1000 ng, 300 ng, 100 ng, 50 ng, 25 ng, 12,5 ng, 6,25
ng. A kilonbdz6 fajtaji buzakbol elGallitott lisztek 70 % etanolban és 50 %
propanolban oldott gliadin mennyiségét mértiik fel az aktualis higitdshan, mely 50x,
IOOx és 300x higitast jelent. A két éras 37 °C-os inkubaciét kdvetben haromszor
mostuk a lemezt és alaposan kiszéritottuk. A sajat konjugdtumunk, melyet [6]
szerint allitottunk el és 100 szoros higitdsban mértink fel. Az inkubalasi mosasi
lépéseket az el6z6ek szerint végeztiik. A TMB szubsztratot az indirekt ELISA-nal
leirtaknak megfelelen alkalmaztuk. Az optikai denzitdsok sorozatos mérése
alapjan a gliadin mennyiségeket becsultiik.

A mérési eredmények értékelése

Az 1 tablazatban a mikrotiter lemezre felmért gliadin mennyiségét ng-ban
tintettik fel és a mért extinkcié értékeket adtuk meg, mely mérési eredmények
TMB szubsztratra vonatkoznak. A standard gorbét kiilonb6z6 idépontokban mért
értékekb6l képzett atlag és a hozza tartozo gliadin valtozd kozotti két valtozds
regresszids analizist végeztink 1 &bra. A nem lineéris illesztések korul az
exponencidlis modell statisztikai paraméterei adtdk a legjobb eredményt, melynek
egyenlete:

y = exp(atbx).

1. tablazat
Az ELISA lemezre felmért gliadin mennyisége és a TMB szubsztrattal mért
extinkci6 értékek atlaga kiulénb6zé mikrotiter lemezeken

Sor Gliadin A mikrotiter lemezeken mért extinkcié titlagértékek |
(ng) x| x2 X3 x4
1 3000 1,086 1,082 1,094 1,119
2 1000 0,719 0,811 0,753 0,820
3 300 0,519 0,584 0,550 0,632
4 100 0,338 0,461 0,431 0,534
5 50 0,158 0,306 0,207 0,347
6 25 0,041 0,122 0,108 0,194

A modell (gorbe) felallitisanak helyességét a 2. tdblézat variancia analizise
igazolja (F préba).
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gliadin (ng)

1. abra: A kilénb6z6 id6pontokban szendvics EL1sA mddszerrel mért extinciok
atlaga a 0 - 3100 ng gliadin tartoméanyra

2. tablazat
A regresszios analizis szignifikancia probaja

A négyzetek 6sszege Szabadsagfok F arany A préba szintje

Modell 111,82 1 569,07 0,000
Hiba 5,50 28
Osszes 117,32 29

Korrelaciés koefficiens (r) = 0,976
A becslés standard hibaja (sec) = 0,443

A vizsgalati modszernél leirt mintael6készitéssel a kiilonbdzd gliadin tartalmu
bizalisztek elkilonithetek. A nem hékezelt gabona alapi élelmiszer nyersanyagok
glutén tartalma becsilhetd a mért gliadin tartalom alapjan.

A modszereknél leirt antigén el6készitésii gliadinok visszamérése megbizhato.
A mintael6készités egyszer(ibb moédja esetén a gliadin becslésekor ez nem
egyértelmd.

A vizsgélatok alapjan szerzett tapasztalatok azt mutatjak, hogy a poliklonalis

és a specifikus monoklonalis ellenanyagok 6sszehasonlitd és kombinalt alkalmazésa
szilkséges.
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A buzaliszt gliadin tartalmanak vizsgalata ELISA
maodszerrel

Aubrecht, E. és Tdoth, A.

A kiilénb6z6 buzafajtakbol ki6rolt liszt eltérd tartalék fehérje dsszetétele miatt
alkalmas arra, hogy késztermékek soréat allitsdk el bel8le, ezért igen fontos a
kilonbozd osszetételli lisztek elkulonitése. Vizsgalatainkban 9 féle martonvasari
bluzafajtabol el6allitott 6rleményb6l 70 %-os etanollal és 50 %-os propanollal
oldottuk ki a gliadin antigént. A s6oldatban oldhaté fehérjéket 15 %-0s NaCl-ban
tavolitottuk el. Az ELISA tesztekben nyulakban fejlesztett poliklonélis
immunszérumot alkalmaztunk. Konjugatumként tormaperoxidazzal kapcsolt nydl
IgG-t alkalmaztunk. A TMB szubsztrattal mért extinkcid értékek &tlagabol a
standard gorbét mértik ki ismert mennyiségl gliadin adagoldsaval. A sandwich
ELISA-val mért eredmények alapjan megallapithatd, hogy az oldékonysag
kilénbség alapjan  el6allitott  gliadin  mennyiségek  visszamérhetéek. A
mintael6készités egyszerlibb modja esetén az nem egyértelmdi.
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Investigation into the Gliadin Content of Wheat Flour
by ELISA Method

Aubrecht, E. and Téth, A.

Flours extracted by milling from different wheat varieties are suitable for the
production of series of finished goods because of their different reserve protein
composition. For this reason it is important to separate the flours of different
composition. In the course of the present study the gliadin antigen was dissolved
with 70 % ethyl alcohol and 50 % propyl alcohol from grists, prepared from 9
different wheat varieties of Martonvasar. Saline soluble proteins were removed with
15 % NaCl solution. Policlonal immun serum developed in rabbits were used in the
ELISA tests. Rabbit 1gG linked to horse radish peroxidase was used as conjugate.
The standard curve was determined from the average of extinction values measured
with TMB substrate, adding known amounts of gliadin. From the results of sandwich
ELISA measurement it can be concluded that the amount of gliadin prepared on the
basis of solubility differences can be recovered. This is not unambiguous using a
more simple sample preparation.

Untersuchung des Gliadingehaltes vom Weizenmehl mit
der ELISA-Methode

Aubrecht, E. und Toth, A.

Das aus verschiedenen Weizensorten gemahlene Mehl ist infolge der
Zusammensetzung des Reserveeiweisses dafir geeignet, eine ganze Reihe von
Fertigprodukten herzustellen. Deshalb ist die Trennung der Mehle von
verschiedener Zusammensetzung sehr wichtig. In unseren Untersuchungen wurde
das Gliadin-Antigen aus dem Mahlgut mit 70 %-igem Ethanol und mit 50 %-igem
Propanol ausgelost. Die in Salzlésung loslichen EiweiRstoffe wurden in 1,5 %-iger
NaCl-Losung entfernt. Fur die ELISA-Methode wurde ein in Hasen entwickeltes
polichlonales Immunserum eingesetzt. Als Konjugat wurde ein mit Merrettich
verbundenem Hasen-IGG angewandt. Die Mittelwerte der mit TMB-Substrat
gemessenen Extinktionswerte ergaben die Standardkurve unter Dosierug von
bekannten Gliadinmengen. Auf der Grundlage der mit Sandwich-Elisa gemessenen
Ergebnisse kann festgestellt werden, daf die nach der Loslichkeitsdifferenz
hergestellten Gliadinmengen konnen wiedergefunden werden. Bei einfacherer
Probenvorbereitung ist es dagegen nicht eindeutig.
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Elelmiszerek érzékszervi vizsgalata és mindsitése IV.
Erzékszervi biralok kepességvizsgalata
Molndr P&l, Tothné Markus Marianna és Boross Ferenc

Kozponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet
Erkezett: 1990. november 29.

Kdézleménysorozatunk legutobbi  részében beszdmoltunk gyumélcslevek
szakért6i és fogyasztéi mindsitésének eredményeirél [1]. Jelen munkéankban a
szakért6i pontozasos biralati adatok felhasznalasaval kilonbdzé szamitasokat
végeztink az érzékszervi biradlok képességvizsgélatara. Az érzékszervi biralok
alapvet6 alkalmassagat a kozismert és tdbbségében szabvanyositott médszerekkel
[2, 3, 4] bizonyitjak, de biradlo készségiiket és megbizhatésdgukat — id6szakosan —
termékvizsgalati eredményeik alapjan is felll kell vizsgalnunk. Ez a képes-
ségvizsgalat abszolit médon "vakproba" hidnya miatt nem végezhetd el, hanem csak
kilénb6z6 6sszehasonlitasok alapjan lehetséges. Az érzékszervi biralok alkalmas-
sdgvizsgélatan kivil a tovabbiakban ismertetésre kerll képességtényezdk
meghatarozasa jelentheti "hitelesitésiiket" a pontozasos biralat teruiletén [5].

A képességvizsgédlat mérdszamai

Erzékszervi biralok megbizhatdsagénak egyik részeleme az itélethliség, ami
ugyanazon termékminta révid idén belll lebonyolitott ismételt pontozéasos birélati
eredményének egyez@ségi szintjét juttatja kifejezésre. Az itéleth(iség vagy ismétlési
pontossag szamitasdhoz bizonyos szdmu koédolt termékmintat kétszer (esetleg
tobbszor) vizsgdlunk és pontozzuk egy mintasorozaton belll. Az itélethliség
(ismétl6képesség) szamitasahoz a kdvetkezd képlet hasznalhato:

n m
X 1 (xijt'xij2)
- i =1 J=1
KFi =1+ nem

ahol:
m  -az ismételten (kétszer) biralt termékek szama (legalabb 4-5)
n  -abiralt tulajdonsagcsoportok szama (altalaban 3-5)

Az itélethiségre (ismétl6képességre) kapott KFj-értékek akkor vethet6k
Ossze, ha az ismétlések szdma (n *m) legaldbb 12.

Minél jobban megkdzeliti a birdlé KFj-értéke az 1-et, annal kedvez6bb itélet-
hlsége (ismétl6képessége), azaz annal pontosabban ismétli meg egy-egy termék
tulajdonsagcsoportjaira adott pontszamat. A KFj-érték tulajdonsagcsoportonként
tébb hasonlithatd termékre vonatkozéan is szamithatd, de ebben az esetben a
mintak szamat kell legaldbb 12-re ndvelni.
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Az érzékszervi biralok itélethlisége az 1 tablazat szerint mindsithetd,
amelyben érthet6 és indokolhat6é okokbol kiilonbséget tesziink homogén vagy kozel
homogén, valamint heterogén termékek kozott. Jelen vizsgalataink targyat képezé
gyumolcsleveket, -italokat és -nektarokat minden esetben homogén termékeknek
tekintettlk.

1. tablazat

Erzékszervi biralék itéleth(iségének (ismétlé6képességének) mindgsitése

itéleth(ség KFj-érték
(ismétléképesség) homogén termékre heterogén termékre
"nagyon pontos" < 125 < 150
"pontos” < 150 < 1,75
"kbzepes" < 175 < 2,00
"elfogadhat6” < 2,00 < 225
"elfogadhatatlan™ > 2,00 > 2,25

A biral6 birdlati mércéje azt fejezi ki, hogy egy-egy mintasorozat esetén a
birdlo6  pontszdmai  hogyan viszonyulnak a biralobizottsdg  vonatkozd
atlagpontszamaihoz. A birdlati mérce mér6szdmanak szémitadséhoz a kovetkez6

alapképlet hasznalhato:

m
EL (7 rxik | xik
=1 . _

KF2 n és N = p

ahol:

KF2 - egy biral6 biralati mércéje

X - abirélobizottsag i termékminta egy tulajdonségcsoportjara
adott pontszama

xjk -k birdld i termékminta egy tulajdonsagcsoportjara adott
pontszama

m - a biralt termékminta szama

p -abiralok szdma

A biralati mérce leginkabbb tulajdonsagcsoport-orientaltan szdmithat6. Ebben
az esetben legaldbb 10 hasonlithatd termékmintara van sziikség. A termékorientalt
biralati mérce meghatarozasanal a kévetkezd esetek fordulhatnak el6:

- egy tulajdonsagcsoportra szamitott birdlati mérce, amikor egy termék legalabb

10 mint4jara van szilkség;

- egy termékre szamitott biralati mérce, amikor legalabb 10 termék-tulajdon-
ségcsoport szorzatra van szikseg;

- egy termék Osszpontszamara szamitott biralati mérce, amikor egy termék szin-
tén legalabb 10 mintajara van sziikség;
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A biralati mércét — az eddigi tapasztalatok szerint — leginkdbb egy-egy

tulajdonsagcsoportra  célszerli szdmolni, de a tovabbi 0sszegzés — egyszer(i
atlagérték-szamitassal — szintén megoldhatd. Az érzékszervi biralék biralati

mércéje a KF2-értékek, illetve annak atlagértékei alapjan a 2. tablazatban javasolt
hatarértékek szerint mindsithetd.

) 2. tablazat
Erzékszervi biralok birdlati mércéjének mindsitése
Biralati mérce KF2-érték
"nagyon enyhe" < -020
"enyhe" < - 0,10
"normal” - 0,10-t81 + 0,10-ig
"'szigord" > + 0,10
"nagyon szigord" > + 0,20

Az egy biral6 pontszamainak szamitott ingadozasa azt juttatja kifejezésre, hogy
a biradlé6 mennyiben ad a j6 min6ségl mintara nagyobb pontszdamot és a gyenge
mindségre Kisebbet, illetve mennyire mozog csak egy sz(ik "ko6zéps6" vagy —éppen
ellenkezOleg — egy szélesebb pontszam-sdvban a termékmintdk mindségétdl
figg6en. A vonatkozasi alapot itt is a birdlébizottsag altal adott pontszamok
ingadozasa jelenti, amely megalapozott bizottsagi biralat esetén jol tikrozi a vizsgalt
termékmintdk adott tulajdonsagcsoportjanak mindségingadozasi tartoményat.
Ennek megfeleléen a birdlati ingadozast kifejez6 KE3-érték szintén egy
viszonyszadm, melyet a kdvetkez6 képletek definialnak:

E (xij' xijk
k:1( §xij
es

m-1

ahol:
xijk - aj birald a k termékminta i tulajdonsagcsoportjara adott
pontszama
xij - aj biralo az m szamd termékminta i tulajdonsagcsoportjara
adott atlagpontszama
- aj biral6 az m szam( termékminta i tulajdonsagcsoportjara
adott pontszamainak szérasa
H -apszamd birdl6 az m szdmu termékminta i tulajdonsag-
csoportjara adott pontszamainak szorasatlaga

sij

A KFj-értéket célszeri hasonlé vagy egyazon termék mintdinak egy adott
tulajdonsagcsoportjara szamitani, ahol az adatsorozat szama (termékminta vagy
termékminta tulajdonsag szorzat) legaldbb 10 legyen. A KP3-értékek Osszegzése
szamtani atlagolassal végezhetd el, melyek mindsitésére a 3. tablazat tartalmaz
iranyelveket. Ett6l eltérd szamitasi és értékelési mod szintén elképzelhetd, de ebben
az esetben — egyértelmiien — a 3. tadblazatban megadott mindsitéstdl eltérd
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hatarértékekre van szilkség. Modositani (ndvelni) kell a hatarértékeket az
dsszpontszdmmal végzett KF3-szdmitasoknal is, amire jelen vizsgélati programban
nem Kerdlt sor.

3. tablazat
Erzékszervi biralék biralati ingadozasanak mindgsitése

Biralati ingadozas KF3-érték
"tal dvatos” <070
"6vatos" 0,70-0,80
"normal" 081 -1,20
"ingadoz6 121-130
"tll ingadozd" > 1,30
Eredmények

A megadott képlet szerint az egyes birdlékra vonatkozéan kiszamitottuk a
KFi-értékeket tulajdonsagcsoportonkeént (4. tablazat) és termékenként (5. tab-
lazat). A biralok itéleth(isége tulajdonsagcsoportonként viszonylag nagy eltérést
mutat. A birdlok a legjobb ismétl6képességet a "Szin" birdlatnal érték el, a
legrosszabbat a "Szag" esetében. Kedvezbtlen az atlagos ismétl6képesség az "iz"
esetében is. A 7 biral6 kozil 5 "kozepes”, 1 "pontos” és 1 csak "elfogadhat6”
itélethiiséggel rendelkezik. igy az egész birdlébizottsag atlagosan csak "kozepes"
itéleth(iséget mutat fel.

4. téblazat
Erzékszervi biralok itéieth(isége gyiimdlcslevek tulajdonsagcsoportjaira
vonatkozéan
Kilsé i
Biralé . . Szin Szag iz KFj Mindgsités
megjelenés
A 154 19 1,89 181 161 "kozepes"
B 158 131 2,20 1,77 171 "kdzepes"
C 1,35 1,27 1,46 163 143 "pontos”
D 147 150 1,62 162 155 "kdzepes"
E 158 158 204 2,21 187  “elfogadhato"
F 150 1,12 181 1,69 153 "kdzepes"
G 158 139 1,77 150 156 "kdzepes"
KF] 151 134 183 1,76 161

Az 5. tdblazatban osszefoglalt KFj-értékek azt jelzik, hogy a sz6l6- és
almalevek érzékszervi pontozésandl a birdlok ismétléképessége jobbnak bizonyult,
mint a tobbi termék biralatnal. Ez a szamokkal alatdmasztott megallapitas
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feltehet6en a féként sz(irt termékek nagyobb homogenitasara vezethet6 vissza a
féként rostos nektarokéval szemben. Ez az altalanositas az egyes biralok esetében
jelentfs eltéréseket takar a sz6l6- és almatermékeknél. Szél6leveknél példaul a
KF]-értékek 1,25 és 2,06 kozott, almaleveknél 1,17 és 2,08 kdzott mozognak, mig a
kajszibarack-nektarnal ez csak 1,38 és 1,88 vagy a meggynektarok esetében a KFj-ér-
tékek a 1,47 és 2,00 kozotti értéktartomanyban vannak. A biralék 6sszefoglald
mindsitését az 5. tablazatban nem adtuk meg ismét, mert az természetesen azonos
lenne a 4. tdblazatban foglaltakkal.

5. tablazat
Erzékszervi biralok itéleth(isége egyes gyimaolcslevekre vonatkozéan

Osziba- Kajsziba-

Biralé Sz616 Alma rack* rack Meggy KF,
A 1,44 1,25 215 175 147 161

B 1,63 2,08 1,45 1,38 1,72 171

c 1,25 134 1,46 1,63 147 143

D 1,56 1,38 155 1,69 161 155

E 2,06 167 1,80 181 2,00 187

F 138 117 150 1,88 178 153

G 158 125 1,80 1,68 1,68 156
KF] 151 145 167 1,68 1,68 161

* Kortével egyitt

A birélati mérce jellemzésére alkalmas KF2-értékeket a vizsgalt gylimolcslevek
tulajdonséagcsoportjaira vonatkoztatva a 6. tdblazatban, az egyes gyumélcslevekre
vonatkozdan a 7. tablazatban foglaltuk dssze. Az atlagértékek szamitasaval kapott
tulajdonséagcsoportonkénti és termékenkénti 6sszefoglalt KF2-értékeket, valamint a
birdlok mindsitését a 8. tdblazat tartalmazza.

6. tablazat
Erzékszervi biralék biralati mércéje gyimélcslevek tulajdonsagcsoportjaira
vonatkozéan
Biralo KUls6 szin Szag iz k2
megjelenés
A + 0,02 + 0,04 -0,05 -0,08 - 0,02
B + 0,04 - 0,10 + 0,06 -0,19 -0,05
C -0,04 0,00 - 0,11 + 0,06 - 0,02
D - 0,10 + 0,08 -0,15 -0,13 -0,08
E -0,04 + 0,08 + 0,18 + 0,15 + 0,09
F + 0,08 0,00 + 0,06 + 0,25 + 0,10
G + 0,04 - 0,10 + 0,01 -0,06 + 0,03
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Az egyes biralok biralati mércéje tulajdonsagcsoportonként kilénbdz6. Kozel
valamennyi biral6 "normal” biralati mércével rendelkezik a "Kiils§ megjelenés” és a
"Szin" esetében. "Szag" és "iz" pontozésakor a biralok birdlati mércéje az "enyhe" és
a "nagyon szigord" kozott mozog. Biralonként elemezve a D biralé egyértelm(en az
"enyhe”, mig az E és F birdld a "szigord" tartoméanyban taladlhaté e Kkét
tulajdonsagcsoport vonatkozasaban. Az atlagolt KF2-értékek az F biralo kivételével,
aki éppen a "szigorU" biralati mérce hataran talalhat6, "normal" biralati mércét
jeleznek.

7. tablazat

Erzékszervi biralék biralati mércéje egyes gyiimélcslevekre vonatkozéan
Osziba-  Kajszi-
rack barack
A +0,12 -0,17 +0,24 +0,06 -0,07 -0,06 +0,02
-0,22 +0,00 +0,12 -0,02 +0,05 -0,07 -0,02
-0,04 -0,03 -0,07 +0,00 -0,07 +0,02 -0,13
-0,07 -0,11 -0,26 -0,15 -0,07 -0,16 -0,10
+0,06 -0,25 -0,25 -0,02 +0,10 +007 +0,05
+0,03 +0,00 +0,24 +0,10 +0,08 +016 +0,10
+0,12 -0,17 -0,01 +0,02 -0,10 +0,02 -0,02

Biralo Sz616 Alma Kérte Meggy k2

O T moOOw

A termékek esetében a kortenektarokra kaptuk a leginkabb eltéré KF2-
értékeket, ami az adatsorok kis szdmara (2 termék, 4 tulajdonsagcsoport) vezethet6
vissza. A kortétél eltekintve tapasztaltunk nagyobb eltéréseket is egyes termékeknél
az A B, D, E, F és G biralok esetében, melyek azonban egymast kiegyenlitették.
Egyedil a C biralé KF2-értéke maradt minden terméknél a "normal™ tartomanyban.
A 8. tablazatban 6sszesitett értékekbdl leolvashatd, hogy birdlék dontd tébbsége
"szigor(" és a D biral6 —termékre vonatkoztatva —a "nagyon enyhe" biralati mérce
hatérértékét.

8. tablazat

Erzékszervi biralék biralati mércéjének mingsitésegytimolcslevek esetében

Tulajdonsagcsoport Termékre Osszevontan

Biralo KF2 Mindgsités KF2 Mingsités KF2 Mind@sités

A -0,0 "normal" -0,03 "normal” -0,04 "normal”

B -0,0 "normal” -0,12 “enyhe" -0,11 "enyhe"

C -0,0 "normal” -0,13 “"enyhe" -0,09 "normal"

D -0,0 "enyhe" -0,27 "nagyon enyhe" -0,21  "nagyon enyhe'i

E +0,19 "szigor(" +0,01 "normal” +0,10 "normal"

F +0,20 "szigor(" +0,11 "szigor(" +0,16 "'szigory"

G -0,06 "normal"” -0,12 "enyhe" -0,09 "normal"



A birdlati ingadozas mértékét kifejezésre juttatd KF3-értékeket a vizsgalt
gyumolcslevek tulajdonségcsoportjaira vonatkoztatva a 9. tablazatban, az egyes
gyumolcslevekre vonatkozéan a 10. tablazatban foglaltuk oGssze. Az atlagértékek
szamitasaval kapott tulajdonsagcsoportonkénti és termékenkénti dsszefoglalt KF3-
értékeket, valamint a biralok mingsitését all. tablazat tartalmazza.

) 9. tablazat
Erzékszervi biralok birdlati ingadozasa gytimolcslevek tulajdonsagcsoportjaira
vonatkozoan
Biralo Kulsg Szin Szag iz KF3
megjelenés
A 0,96 1,07 1,00 1,18 1,05
B 1,11 105 1,09 1,09 1,08
C 0,80 0,78 0,73 0,74 0,76
D 0,96 1,01 117 1,02 14
E 1,00 1,12 1,04 1,12 1,07
F 1,08 0,93 0,87 0,93 0,95
G 0,98 0,99 1,04 0,86 0,96
10. tablazat

Erzékszervi biralok biralati ingadozasa egyes gyiimélcslevekre vonatkozoéan
o SITE gy
A 103 1,01 1,03 0,98 1,26 1,03 1,06
1,10 1,25 1,07 1,02 0,84 1,06 1,06
0,67 0,84 0,79 0,99 0,65 0,75 0,78
124 0,87 1,01 1,01 0,84 125 1,04
1,02 1,22 1,07 1,01 1,01 1,05 1,06
0,66 0,92 1,03 1,00 104 091 0,92
1,05 0,77 0,98 1,00 1,18 0,84 0,97

Biralo Sz616 Alma Korte

O Mmoo

Az adatokbol leolvashatd, hogy a gyumolcslevek szakértSi érzékszervi
pontozasaban résztvevd biralok pontszamai tdlnyomdérészt normalis mértékben
ingadoztak. Ennek megfeleléen az atlagos KF3-értékek 1,00 korili értékeket vettek
fel, tehdt a bizottsagi tagok pontszamainak szérasatlaga és az egyes biralok
pontszdmainak szérdsa lényegében nem kiilonbodzott egymastél — egyes esetekbél
eltekintve —egyontetlien mindsitettek. Nagyobb ingadozast tulajdonképpen csak a
B birdl6 az almakészitmények és a D birdld a meggybdl készitett termékek
pontozasanal mutatott fel. A C biralé 6sszességében "6vatos" mindsitést kapott, ami
azt jelzi, hogy pontszdmai csak kismértékben kovették a mintdk min&ségének
kilonbozbségeit, azaz talnyomorészt a kdzéps6 pontszamtartomanyban mozogtak.
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11. tablazat

Erzékszervi biralok biralati ingadozasanak mingsitésegyimodlcslevek esetében

Tulajt onsagcsoport

Biralo KF3

@ Mmoo w
-
o
=~

Mindgsités
"normal”
"normal"
"Ovatos"
"normal"
"normal”
"normal”
"normal”

Térmékre

Mingsités
"normal"
"normal”
"6vatos"
"normal"
"normal”
"normal"
"enyhe"

Osszevontan
KF3 Mindgsités
1,06 "normal"
1,07 "normal"
0,77 "Gvatos"
1,04 "normal"
1,07 "normal”
0,94 "normal”
0,97 "normal”

A 12. tablazathban dsszefoglaltuk az érzékszervi biralék birdlati tevékenységét
jellemz8 un. képességfaktorokat az itélethliségre (KF*), a biralati mércére (KF2) és
a biraalti ingadozasra (KF3) vonatkoz6an. A C biralo, aki az itélethlségre “pontos"”

mindsitést kapott, a birdlati ingadozéds vonatkozéasaban "6vatos"-nak bizonyult. Ez
az osszefliggés logikus és a gyakorlatban sokszor el6fordul jol képzett, megfontolt
érzékszervi biralok esetében.

12. téblazat

Erzékszervi biraléok biralati tevékenységének mindsitése

itélethuség
Biralé KF1 Mindgsités
A 1,61 "kbzepes”
B 1,71 "kozepes"
C 1,43 "pontos”
D 1,55 "kdzepes"
E 1,87 "elfogadhat¢"”
F 1,53 "kdzepes"
G 1,56 "kbzepes"

Biralati mérce

KF1

-0,02

Mindgsités
"normal”
"normal”
"Ovatos"
"normal"
"normal”
"szigor("

"enyhe"

Birakiti ingadozas

KF1

Mindgsités
"normal”
"normal"
"Gvatos"
"normal"
"normal"
"normal”
"normal"

A szamitott képességfaktorok alapjan valamennyi érzékszervi birdld biralati

tevékenysége 0sszefliggésében kedvez6nek mind@sithet6. Azonban a C biralo
kivételével valamennyi biralé itélethlisége gyakorlassal és az érzékszervi memdria
fokozasaval tovabb fejleszthetd.
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Kovetkeztetések

A Kkialakitott és bemutatott érzékszervi képességvizsgalat alkalmas
rendszernek bizonyult a szakért6k biralati tevékenységének figyelemmel kisérésére
és mindsitésére. Az érzékszervi biralok képességvizsgalataval tobben foglalkoztak, a
kodzleményekben az alkalmazott érzékszervi min6sité médszer az iranyado [6,7]. A
pontozasos eljarasra kidolgozott [8] és a vizsgalati adatokra adaptalt mutatészamok
kiterjednek a kdvetkez6kre: - KFj: itélethliség (ismétl6képesség),

- KF2: biralati mérce,

- KF3: biralati ingadozas,
melyek kozul kilondsen az ismétl6képesség és a biralati ingadozas 6sszefliggésben
all egymassal. A biralébizottsagok dsszeallitasanal és a bizottsagi tagok munkajanak
figyelemmel kiséréséhez, valamint szenzorikus memdrigjuk fejlesztéséhez valdban
nagy szikség van ilyen jellegli képességfaktorok alkalmazasara és rendszeres
szdmitdsara. A tobbszor el6forduld elfogadhatatlan ismétl6képesség, a tenden-
ciézusan egyoldalt birdlati mérce (“tGl szigor(" vagy tal enyhe"), de a tdl nagy
biralati ingadozés vagy az extrém csekély szdrés (lényegében a pontszdmok kdzll
csak a 3 és a 4 hasznalata) mind biralati alkalmatlansagot kimerit6 hatasa lehet. A
rendszeres (esetleg szamitogéppel vezetett) képességvizsgalat a biralék szamara is
kozvetlendl olyan informaciot nyujt sajat érzékszervi biralati tevékenységik
megitélésére, amely alapjdn azt sajat maguk nem csak figyelemmel kisérhetik,
hanem korrigélhatjak és fejleszthetik is.
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Elelmiszerek érzékszervi vizsgélata és mingsitése 1V,
Erzékszervi biralok képességvizsgalata

Molnéar, P., Tothné Markus, M. und Boross, F.

Erzékszervi biralok képességvizsgalatira — a kordbban kidolgozott és
matematikailag megfogalmazott —itélethiiség (ismétl6képesség), a biralati mérce és
a birélati ingadozas alkalmas mérészdmoknak bizonyultak. A 26 gyimdlcslé-minta
pontozésos adataib6l biralonként kiszamitottuk a héarom képességfaktort. A
szamértékek azt mutattak, hogy a felllvizsgalt érzékszervi biralok megfelel6 biralati
mércével rendelkeznek, valamint a pontszamok helyes hasznalatat is kifejez6
biralati ingadozasuk — egy "6vatos” biral6tél eltekintve — “normalis”. Az
Osszességében szintén kielégitd itélethliség azonban csak "kozepes" mindsitést
kapott, és gyakorlassal tovabb fejleszthetnek latszik.

Sensory Investigation and Qualification of Foods. IV.
Ability Testing of Assessors

Molnar, P., T6thné Markus, M. und Boross, F.

The repeating ability, evaluation accuracy and scoring deviation, elaborated
and mathematically expressed earlier were proven to be suitable indices of ability
testing for assessors. These three ability factors were calculated for each assessor
from scoring data of 26 fruit juice samples. On the basis of numerical values of these
indices, the assessors tested have a suitable evaluation accuracy, besides, their
scoring deviation, expressing the right use of scores is "normal”, apart from one,
"cautious” assessor.Scoring deviation as a whole was also acceptable, but it was
qualified as "middling", which can be further developed with training.

Sensorische Untersuchung und Bewertung von Lebensmitteln IV.
Beurteiluing Fahigkeit von sensorischen Gutachtern

Molnar, P., Tothné Markus, M. und Boross, F.

Fur die Beurteilung der Fahigkeit von sensorischen Gutachtern koénnen die
Urteilstreue  (Wiederholfdhigkeit),  der  Bewertungsmalistab  und  die
Bewertungsschwankung als geeignete MaRzahlen betrachtet werden. Aus den
Punktzahlen fir 26 Fruchtsaftproben wurden die 3 Fahigkeitsfaktoren je Gutachter
berechnet. Die Zahlenwerte haben gezeigt, daR die Uberpriiften sensorischen
Gutachter Uber einen entsprechenden Bewertungsmafstab verfiigen und ihre auch
die richtige Anwendung der Punktzahlen zum Ausdruck bringende
Bewertungschwankung, abgesehen von einem "vorsichtigen" Gutachter, normal ist.
Die insgesamt ebenfalls "befriedigende” Urteilstreue kdnnte dagegen durch
entsprechende Ubung weiter verbessert werden.
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A magyarorszagi hatosagi élelmiszer-ellendrzés
kialakulasa és rovid torténete I.

Génczy Arpad
Hajdd-Bihar megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomés, Debrecen

Erkezett: 1991. szeptember 10.

A hat6sagi élelmiszer-ellen6rzés tdrténete — tagabb értelemben —
mindazoknak a hatésagi, hatosagi jellegli szerveknek, intézményeknek a torténete,
amelyek az élelmiszer-el6allitokat és forgalmazokat, az élelmiszereket Allat-,
noévény-, humanegészségligyi, mindségi sth. szempontbdl ellendrizték és ellenérzik.

Az intézmények kozul az &llami vegykisérleti, illetve torvényhatdsagi
vegyvizsgald allomasok és jogutddaik, ha nem is mindig teljes feladat- és jogkorrel,
de jogfolytonosan kozel 125 éve folytatnak hatosagi élelmiszer-ellen6rzést.

Az allomasok létrejottének sziikségessége

A korabeli vélemények szerint a magyar hat6sagi élelmiszerellenérzés
létrejottét, korszer(iségét tekintve Eurdpaban Svajc, Németorszag utan elfoglalt

el6kel6 helyet a “szilkségnek" és néhany lelkes szakember "lgybuzgalmanak"
kdszonheti.

A 19. szdzad masodik felében a magyar gazdasag fejl6dését az Ausztria és
Magyarorszag kozotti vamhatar eltérlése (1850), a kiegyezés (1867) és a
céhrendszer megszintetése (1872) tette lehet6vé.

A magyar mez6gazdasag, de kiuldndsen az ipar termékei a magas termelési
koltségek miatt az Osztrak-Magyar Monarchia hatarain  tdl nem voltak
exportképesek. Ugyanakkor az 1867. év utan szinte megkétszerez6d6 varosi
lakossag élelmiszerellatasa veszélybe kerilt. A "szlkség" a mezdgazdasag miel6bbi
fejlesztését vonta maga utan.

Az agrérpolitika a nagybirtok-rendszer fenntartdsa mellett célul tlizte ki a
terméterilet és az allatlétszam mérsékelt, a termésatlagok és igy a termelés jelentds
novelését. Ezért elGtérbe kerllt a talajjavités, a természetes és militragya-, a
takarméany-félék fokozottabb felhasznélasa, az allatok és névények fajtajellegének,
mindéségének javitasa, az allat- és novényegészség-védelem sth. Ezek eredményeként
jon létre a kés6bb hiresse valo kalocsai, szegedi paprika-, makoi hagyma-korzet, a
budapest kornyéki bolgarkertészet stb.

A nagybirtokosok a foldbérleti dijbol részben cukorgyéarakat, malmokat,
szeszgyarakat stb. létesitenek.
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A véarosok peremén kialakulnak az ipartelepek (termel6lizemek, gaz-,
villanytelepek, viziizemek).

A kiilfoldi, féként osztrak szakembereket fokozatosan felvaltjdk a gazdasagi
fels6bb tanintézetekben (Keszthely, Magyardvar, Debrecen), a tudomanyegye-
temeken (Pest, Kolozsvar) és a Jozsef Ipartanodaban (kés6bb MUlegyetemen)
végzett gazdaszok, mérnokok, tanarok.

A hazai szakemberekre nagy hatassal vannak a németorszagi tudomanyos és
technikai eredmények. Ezért tanulmanyaik kozben vagy végén szivesen toltenek
tobb-kevesebb id6t neves kutatok pl. Baeyer, Bunsen, Wislicenius sth.
laboratériuméaban. Hazatérve tapasztalataikat nagy kedvvel alkalmaztdk vagy
fejlesztették tovabb.

A gazdasag fejlesztése és az egyre szaporodd, minden teriiletre Kiterjedt
hamisitasok leleplezése sziikségessé tette a mez6gazdasagi, ipari nyersanyagok,
késztermékek stb. jellemz8inek megismerését. Megnétt a mikroszkopos és kémiai
vizsgalatok iranti igény.

A fenti igényeket mas orszdgokhoz hasonléan kezdetben gyo6gyszerészek,
realiskolai, egyetemi  kémiatanarok igyekeztek  kielégiteni. Ezeknek a
szakembereknek az "lgybuzgalma" nem ismert hatart. A napi oktatdi munkat
befejezve, szabadidejiket felaldozva, sokszor minden anyagi ellenszolgaltatas
nélkil, szerény felételek mellett bamulatos eredményekhez és kdvetkeztetésekhez
jutottak.

Az igények rohamos novekedésével azonban mar sziikségessé valt az

intézményeken belil — rendszerint az oktat6i munka megtartdsa mellett — a
tanarok ilyen jellegli tevékenységének szervezeti elhatarolasa. Ezért a tanarok
vegykisérleti, illetve vegyvizsgdldo laboratériumok feléllitasat javasoljak. A

mezd8gazdasagi- és iparkamardk az elképpzeléseket tdmogattak, mert a szamitasok
szerint egy ilyen laboratérium a befolyt vizsgélati dijakbdl nyereségesen
fenntarthat6. A létesitéshez a vallas- és kozoktatasigyi, illetve a foldmdivelés-, ipar-,
kereskdelemugyi miniszter jévahagyaséara volt szikség.

A vegykisérleti allomasok fontossagat elészor gréf Bethlen Andras miniszter
ismerte fel, de az orszagos haldzat csak Daranyi Ignac minisztersége idején épilt ki.

A hat6séagi élelmiszer-ellendrzés intézményesitését végil is az 1893. évi 33.
torvénycikk gyorsitotta meg, amely szerint a tapszerek szakszer(i ellenérzéséhez
kémiai intézetekre van sziikség.

Az 1890-es évek elején a vizsgalt termékeknek a 22 %-arol derilt ki, hogy
hamisitottak. A hamisitasok elleni hatékony kiizdelmet azonban nehezitette a
korszer(i jogszabalyok, valamint a korszer(i koz- és szakigazgatas hidnya. A
kozegészségligyrdl szolo 1876. évi 14. torvénycikk csak a romlott, az egészségre
kéros anyagokat tartalmazé termékekrdl intézkedett. Az djkori hamisitok Balld
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Matyas, a f6varos vegyésze szerint "megokult, dntudatos, mondhatndm tanult
hamisiték, akiknek az a feladatuk, hogy a taplaloszereket ésszer(ien hamisitsak, azaz
olyforman, hogy a hamisitott élelmiszer az egészségnek kdzvetleniil ne artson".

A gazdakongresszusok kdvetelésére  1889-ben létrejott a fliggetlen
Foldmdvelésiugyi Minisztérium. Személyzete azonban jogi végzettségl, gazdaszok
legfeljebb beosztott tisztvisel6ként dolgozhattak. Az &nalldsagukat féltd varmegyei
torvényhatdésdgok minden valtoztatast elleneznek. Azt tartottdk, hogy az
igazgatashoz nem képzettség, hanem jozan ész kell. Emiatt aztan egy és ugyanazon
jellegi pl. mez6gazdasdgi Ugyben a varmegyék egymastdl eltérd, sokszor
ellentétesen dontottek.

A hat6sagi élelmiszer-ellendrzés 1894-ig

A 19. szazad elején kialakult a kémianak egy tudomanyagnak nem tekinthet6
része a mez6gazdasagi kémia. Ez 'Sigmond Elek megfogalmazasa szerint tdbbek
kozott azt vizsgdlja, hogyan hat pl. a tragyadsszetétel a ndvények, a
takarmanyosszetétel az allatok fajtajellegére, minGségére illetve a ndvények és
allatok jellemz6i miként befolyasoljak az élelmiszerek tulajdonsagait.

A debreceni, keszthelyi, magyardévari fels6bb gazdasagi tanintézet, kés6bb
gazdasagi akadémia vegytani tanszékén ilyen jellegi kutatdé munka folyt.
Debrecenben 1869-ben Vedrédi Viktor, magyarévaron 1873-ban Ulbricht Richard
gazdasagi akadémiai tanar szervezte meg a vegykisérleti allomast, 6k a kutato-
oktaté munka mellett mar korabban is vallaltak rendszeresen maganfelek, késébb a
torvényhatdsagok felkérésére kilonféle vizsgalatokat. Mint a tanintézet tanarai és
az alloméas vezet6i a tanszék berendezéseit, felszerelését stb. hasznalva, dij
ellenében egymaguk végezték a vizsgalatokat, adtak szakvéleményt, szaktanacsot. A
magyarovari allomas vezetését 1884-ben Kosutany Tamas vette at.

A vérosi torvényhatdésdgok —kuldndsen a kozegészségligyi torveny hatélyba
Iépése utdn — fontos feladatnak tekintették a tapszerek, mai nyelven az
élelmiszerek ellen6rzését: romlottak-e, tartalmaznak-e egészségre artalmas
anyagokat stb.

Pesten ilyen jelleg( vizsgalatokat szerény dij ellenében méar korabban is végzett
Molnar Janos, a RoOkus Korhaz gyogyszerésze, 1867-t6l a varos vegyésze. A
véarosegyesités utan, 1874-t8l a fovaros vegyésze Ballé Matyéas vegytantanar lett. O a
IV. kerileti f6redliskoldban rendezte be "hivatalat". Az oktatomunka befejezése
utan, szabadidejét felaldozva tiz év alatt egymaga kdzel négyezer mintat vizsgalt
meg. A hivatal 1884-t6l Budapest SzékesfGvaros Vegyészeti eés Tapszervizsgalo
Intézete elnevezéssel folytatta miikodését. A tevékenység jellege fokozatosan
megvaltozik, egyre tdbb egészségre nem artalmas, de a fogyasztok anyagi érdekeit
sértd tej-, vaj-, liszt-, szeszesital-hamisitast bizonyitdé vizsgalatot kell végezni.
Segédvegyészek alkalmazdsaval 1890-ben méar 2000 mintdt vizsgalnak meg,
amelyeket tobbnyire a kertleti el6ljardk, vasarfeligyel6k kildenek be.
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A foldm(ivelés-, az ipar- és a kereskedelemiigyi miniszter intézkedésére 1881-
ben a mkir. Allatorvosi Tanintézet telepén két aszisztens és egy szolga
alkalmazésaval, Liebermann Ledé a tanintézet kémiatandranak vezetésével
borvizsgalé allomas kezdte meg miikddését. Az intézmény késébb onéllosul,
tobbszor koltozik, majd 1892-t6l Orszagos m.kir. Chemiai Intézet és Kozponti
Vegykisérleti Allomés elnevezéssel folytatja tevékenységét kibdvitett feladat- és
jogkorrel. 1881-ben még csak 229, de 1893-ban évben mar tdbb, mint négyezer
vizsgalatot végeznek.

Szegeden az 1879. évi arviz utan nagyszabasu Ujjaépitési és varosfejlesztési
munkak kezdddtek. Ezek sikeres végrehajtasara 1884-ben a varos torvényhatésaga
az allami féredliskolaban létrehozza Szeged Varos Vegyvizsgalé Hivatalat. A hivatal
vezet6je, egyben az iskola kémiatanara Csonka Ferenc. A jol felszerelt
laboratériumban ivovizet, vilagitdgazt, élelmiszereket stb. vizsgalt, szakvéleményt,
szaktanacsot adott.

Kolozsvaron a Ferenc Jézsef Tudomanyegyetem vegytani tanszékén 1889-ben
kezdi meg mikodését Fabinyi Rudolf kémiatanar kezdeményezésére és vezetésével
a Vegyvizsgald Laboratérium. Az ipari, mezégazdasagi termékek pl. épit6anyag,
asvanyolaj, szén, viz, bor stb. vizsgalataban résztvesznek a tanszék tanarsegédei, és
az egyetemi hallgatok is.

Vegykisérleti  &llomast létesitenek még 1873-ban L&csén,  1874-ben
Keszthelyen, 1883-ban Kassan és Pozsonyban az 1894 - 1949 koOzotti nagy
korszakban orszagosan két budapesti intézmény és a magyardvari, a Kkeleti
orszagrészben pedig a debreceni allomas valik meghatarozéva.

A szakemberek kozll Ball6 Matyas kémiai munkassagat, Fabinyi Rudolfnak a
szerves kémiai kutatds, Kosutdny Tamasnak pedig a névénytermesztési tudomany
hazai megalapozaséat emelhetjik ki. Mindhdrman a Magyar Tudoményos Akadémia
tagjai lettek.

A magyarorszagi hatosagi élelmiszer-ellenérzés
kialakulasa es rovid torténete I.

Gonczy Arpad.

Az 1867. évi kiegyezés utan a mez8gazdasagi és ipari kutatasok, valamint az
egyre szaporodd hamisitasok leleplezése nagyszdmu kémiai vizsgélatot igényeltek.

Ezeket az igényeket a redliskoldk, fels6bb gazdasagi tanintézetek, tudomany-
egyetemek kémiatanarai kezdetben maganemberként, kés6bb — kezde-
ményezésikre — intézményesen igyekeztek kielégiteni. igy jottek létre a tdbbé-
kevéshé hivatalosan m(ikddd jelentésebb vegykisérleti allomasok (Debrecen 1869,
Magyardvar 1873), illetve vegyvizsgald hivatalok (Budapest 1874, Szeged 1884,
Kolozsvar 1889).
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A hamisitasok elleni hatékony kiizdelmet azonban 1896-ig akadalyozta a
korszer( jogszabalyok, a koz- és szakigazgatas, az egységes vizsgalo- és ellen6rzd
haldzat hianya.

Development and Short Story of Official
Food Control in Hungary

Gdénczy, A.

After the compromise of 1987, agricultural and industrial research as well as
the detection of growing number of adulteration needed lots of chemical
investigations.

Chemistry teachers of secondary schools for sciences, high schools for economy
and universities tried to satisfy these needs first as private persons, later- on their
iniciative oficially. Thus the first significant chemical research stations (1869
Debrecen, 1873 Magyarovar) and chemical analytical offices (1874 Budapest, 1884
Szeged, 1889 Kolozsvar) were established, working more or less officially.

The effective fight against adulteration was nevertheless hindered until 1896 by
the lack of modern rules of law, of public and special administration, missing an
unified investigating and controlling network.

Entstehen und kurze Geschichte der amtlichen
Lebensmitteliberwachung in Ungarn

Gdénczy, A.

Nach dem Ausgleich im Jahre 1867 wurden immer mehr chemische
Untersuchungen fur die landwirtschaftlichen und industriellen Forschungen sowie
fur das Entdecken der zunehmenden Falschungen benétigt.

Diesen Untersuchungen haben die Chemielehrer der Realschulen und
hoheren Wirtschaftslehranstalten sowie der naturwissenschaftlichen Universitaten
zuerst als Privatpersonen und spater auf ihre Initiative institutionell durchgefihrt.
So entstanden die mehr oder weniger amtlich arbeitenden bedeutenderen
chemischen Untersuchungsstationen (Debrecen 1869, Magyar6var 1873) bzw.
Untersuchungsanstalten (Budapest 1874, Szeged 1884, Kolozsvar 1889).

Der Kampf gegen die Falschungen wurde jedoch bis zum 1896 durch das
Fehlen von modernen Rechtsvorschriften, der Selbst- und Fachverwaltung sowie des
einheitlichen Untersuchungs- und Kontrollnetzes behindert.
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A biotermelésre vonatkozo kilfoldi szabalyozasok
és a hazai alkalmazas lehet6ségei

Komaromy Attildné*, Molndr Pal* és Paliéné Kisérdi Imola**

« K&zponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet, Budapest
** Elelmiszervizsgalo Intézet, Budapest

Erkezett: 1991. november 5.

A lakossdg kornyezetszennyezéssel szembeni fokozott érzékenységével
Osszefiiggésben vilagszerte tapasztalhaté a kemikalidktol mentes, specialis
élelmiszerek iranti kereslet novekedése. Ezt a fogyaszt6i igényt felismerve,
kilfoldon — Nyugat-Eurdpaban, USA-ban, Ausztralidban — a mez8&gazdasagi
terulet egy részén, évtizedek Ota gyakorlat a kdrnyezetkimél§ biogazdalkodas.

Az utdbbi években —bizonyos fogyasztoi szegmensek részér6l —hazankban is
megn6tt az érdekl6dés a biotermékek irant. E biologiai szemléletli gazdalkodas
hazai gyakorlata minddssze nyolc éves multra tekint vissza.

A jov6ben szamolni lehet azzal, hogy a privatizaciés folyamatok soran
kialakulé (j magéangazdasagok egy része is szivesen foglalkozna biotermesztéssel.
Mivel a hazai piac felvev6képessége a magas arfekvés(i termékekbél a fizet6képes
kereslet hidnya miatt korlatozott, a biotermelés csak kifejezetten export orientaltan
valhat életképessé. A jelen gazdasagi korulmények kdézott nem igen képzelhet6 el,
hogy ez a termelési forma kilon allami preferenciat élvezzen, viszont Iényeges hogy
a biotermelés specialis jogi szabalyozasat —a fogyasztok érdekeit és a nemzetkozi
piac kovetelményeit figyelembe véve — az Aallam biztositsa. Ezért célszeri
mindenekel6tt azon orszagok kovetelményrendszerét és gyakorlatat megvizsgalni,
amelyek potencialis vasarloként johetnek szamitasba (1. tablazat). Ezek kozil a
mezdgazdasagi termékek biotermelésérél, valamint a mez&gazdasagi termékekre és
élelmiszerekre vonatkozo jeldlésekr6l szold 2092/91. szdmu EGK szabalyozast
érdemes alaposan szemiigyre venni és elemezni.

Az Eur6pai Gazdasagi Kozosség illetékes Bizottsaganak felmérése szerint a
biotermelés terlletén az egyes tagallamok elGirasai és ellen6rzési gyakorlata
jelenleg igen eltér6 képet mutat. Mig Daniaban és Franciaorszagban pontos
elirasokat és korulhatarolt intézkedéseket tartalmazé rendeletekkel szabalyozzak
ezt a kérdéskort, mas tagorszagokban csak a félrevezetd jel6lések alkalmazasat
tiltjak, ugyanakkor a biotermék fogalmat jogilag nem definidljak. A
megkuldnboztetd jelzés alkalmazasanak feltételéll szabott ellenérzéseket ezekben
az orszagokban altaldban maganegyesiiletek és/vagy intézetek latjak el. Az egységes
torvényes szabélyozas érdekében ezért az EGK illetékes Bizottsaga egy rendelet
kidolgozasat kezdeményezte. Ennek eredményeként készilt el a biotermelés
feltételeit, valamint a biotermék megfeleld jelolését szabalyozd rendelet, amelyet a
kdzelmultban az Eurdpai Parlament jévahagyott.
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1. tablazat

A biotermelés és mindségtanusitads helyzete az EGK-orszadgokban, az
USA-ban és Magyarorszagon

Szakterilet

Jogszabalyozas

Kévetelmény-
rendszer

Ellen6rzési
rendszer

Min&ségtanusi-
tési rendszer

EGK-orszagok

Az Eurépai Parla-
ment altal elfoga-
dott egységes jog-
szabaly:  2092/91
(V1.24) EGK Ta-
nacsi Szabalyzat a
biotermelésrél, va-
lamint a biotermé-
kek jelolésérdl

A biotermékekre
vonatkozé mingsé-
gi kdvetelményeket
altalaban  Elelmi-
szerkdnyvben
rogzitik

Ellenérz6 hat6sa-
gok és/vagy magan-
intézmények

Egységes termék-
tansitasi rendszer

USA

USA  Elelmiszer-
torvényének XXI.
fejezete: "Organic
Food Production
Act of 1990"

Mindségi kovetel-
mények rogzitése
szabvanyokban

Az igazolast kiado
lehet magan sze-
mély vagy allamihi-
vatalnok

Allami biotermék-
igazolési rendszer

Magyarorszag

Nincs allami szintd
jogszabaly a bioter-
melésrél, illetve a
biotermékek jelo-
1ésérél

A Magyar Elelmi-
szerkdnyv "Bioélel-
miszertermelés és -
feldolgozés" c. feje-
zete kidolgozas
alatt

A termel6k sajat
onellen6rz6 rend-
szere miikadik (pl. I
Biokultdra Egyesi-
letet)™ hatdsagi el-
len6rzési rendszer
még nincs kidol-
gozva

Nincs egységes
terméktanusitasi
rendszer

Az EGK altal kiadott 1991. junius 24-i keltezésli 2092/91 szdmu Tanacsi
Szabalyozés célja, hogy 6sszehangolja a biotermékek termelésére, ellendrzésére és

jel6lésére vonatkozd elBirasokat a tagéllamokon belil. A szabalyozas kiadasat
indokolja a fogyasztok novekv6 kereslete a biotermékek irant, az atlagosnal
magasabb arak ellenére is.

A szabélyzat kiadasaval a torvényes kereteken belll 8sztondzni kivanjak a
biotermelés alkalmazdsat azéltal, hogy biztositjak a tisztességes piaci verseny
feltételeit a termel6k kozott, megfelelé informéaciot nyljtanak a fogyasztoknak és
lehet6ve teszik a termékek szabad dramlasat a tagallamok kozott.
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Az EGK szabalyozas alkalmazasi terililete az 1. cikkely szerint a kovetkez6
termékek:

a) feldolgozatlan ndvényi és allati eredetl termékek, amelyek a szabalyzatban
meghatarozott elveknek megfelelnek és a szabalyzatban rogzitett ellenrzési
eljarads minimalis kdvetelményeit kielégitik;

b) emberi fogyasztasra szant élelmiszerek, amelyek a biotermelés feltételeit ki-
elégit6 egy vagy tébb alapvet6en névényi alkotorészb6l allnak.

Jelen szabdalyzat kizalélag a novénytermesztésre és a novényi eredetl
élelmiszerek el@allitasara vonatkozo termelési szabalyokat és ellen8rzési rendszert
rogziti. Az EGK 1992. jdlius 1-ig tervezi Kiterjeszteni a szabalyzatot a
bicallattenyésztésre és az Allati eredetli bioélelmiszerek el6allitdsara és
ellenérzésére vonatkozo elGirasokkal. Ezzel szemben az USA-ban kiadott "A
bioélelmiszerek el6allitdsara vonatkoz6 1990. évi torvény" a biogazdalkodason beldil
mar az allattenyésztésre is tartalmaz el6irasokat.

Az EGK szabalyzat 2. cikkelye szerint egy termék a biotermelési médszerre
utald jelzést akkor wviseli, ha a termék jel6lésén, reklamanyagdn vagy
kisér6okmanyan az egyes tagéallamok altal erre a célra el6irt megnevezés kerdlt
feltintetésre (pl. németil-dkologisch; angolul-organic; francidul-biologique jelzével
ellatva), tovdbba ha arrol tdjékoztatjdk a vevbket, hogy a terméket vagy
alkotorészeit a szabalyzatban rogzitett termelési szabalyok szerint nyerték.

A biotermelés szabalyai a 6. és 7. cikkelyben keriiltek rogzitésre, amit kiegészit
a farmergazdasagok szintjén megvaldsulé biotermelés alapszabdlyait tartalmazé |I.
melléklet, tovdbba az engedélyezett talajjavit6-, valamint ndévényvéddszerek
jegyzéke (I1. melléklet).

A szabalyzat 1. melléklete kiilonds érdekl6désre tarthat szamot, mert abban
foglaltdk 6ssze az agrarlizemek szamara a biotermelés alapelveit, amelyeket mar a
vetés el6tt legaldbb két évvel kotelezd alkalmazni. Eszerint az atallasi id6szak alatt
semmiféle olyan névényvéddszer, detergens, mltragya, talajjavitészer vagy allati
takarmany nem hasznélhat6 fel, amely egy vagy tobb szintetikus kémiai anyagbdl all,
vagy amelyhez ilyen anyagot kevertek.

A talaj term&képességét és bioldgiai aktivitdsat a kovetkez&képpen kell
fenntartani, illetve névelni:

- hiivelyesek, zoldtragya vagy mélyen gyokerez6 névények termesztése megfelel6
tobbéves rotacids programban;

- a komposztalt vagy nem komposztalt szerves anyag bejuttatasa a talajba, mely
a szabalyzat elGirasai szerint termel6é gazdasagokbodl szarmazik.

Kartevok, betegségek és gyomok elterjedését a kdvetkez§ mabdszerek
kombinalaséaval lehet megakadalyozni:
- megfeleld faj- és fajtavalasztas;
- megfeleld rotécids talajmivelés;
- mechanikus talajmvelés;

- a kartevOk természetes ellenségeinek védelme szamukra
kedvez6 korulmények biztositasaval;

- langgal torténd gyomirtés.
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A biotermékek el6allitasat ellen6rz6 hatéségok és/vagy maganintézmények
engedélyezésének feltételeit, valamint a velik szemben tamasztott kdvetelményeket
a szabalyzat 9. cikkelye foglalja dssze.

A hatékony ellenGrzés feltétele tovabba az is, hogy a termel6k el6zetesen
tajékoztassak az ellen6rzd hatossagot vagy szervet arrol, hogy olyan mez6gazdasagi
terméket vagy élelmiszert kivannak el6allitani, amely biotermelési mddszerre utalé
jelzést fog viselni. A termel6 ellen6rzésssel kapcsolatos kotelezettségeit, az el6zetes
értesitéshen szerepeltetendd adatokat a szabalyzat 8. cikkelye és IV. melléklete
tartalmazza.

A szabdlyzat szerint a gazdalkod6 szervezetek szabadon valaszthatnak, hogy a
rutinszer(i ellen6rzéseket magan vagy hivatalos ellen6rz6 szervekkel végeztetik. A
szabalyzatban kidolgozott ellen8rzési rendszer alapja a termelés minden fazisara
kiterjed6 hatékony ellenérzés. Az EGK illetékes Bizottsaganak véleménye szerint a
termelés teljeskor( ellenérzése azért szikséges, mert a késztermékellen6rzés
onmagaban nem elégséges annak eldontésére, hogy a termék el6allitasa valoban a
szabalyzat elvei szerint torténik-e.

A szabélyzat I1l. mellékletében rogzitett rendszeres ellendrzésnek aldvetett és
annak megfelelt termékek viselhetik a "Biotermelés-Eurdpai Kozos Piac Ellen6rzd
Rendszer" jelzést, amely a 10. cikkely és V. melléklet el&irasainak
figyelembevételével a terméken feltiintethet6. Annak megakadalyozasara azonban,
hogy ez a jelzés a hagyomanyosan el6allitott termékekkel szemben indokolatlanul
jobb helyzetbe hozza a biotermékeket, a szabalyzat nyomatékosan tilt minden olyan
utalast, amely azt sugallja a vasarlénak, hogy ez a jelzés egyben jobb érzékszervi és
taplalkozasélettani tulajdonsagokat vagy higiéniai szintet garantalna.

A nemzetkdzi kitekintés utdn célszerlinek Ilatszik a biotermelés és
mindségtanusitasanak jelenlegi helyzetét Magyarorszagon is rovid elemzés targyava
tenni.

A hazai biotermelés érzékeltetésére néhany szamadat:

- 1983-ban alakult meg a Biokultdra Egyesiilet, amely ma méar orszagos hatasko-
r(i szervezet 1400 taggal;

- 1988-ban alakult meg a Biotermeszt6k Orszagos Egyesiilete, a Bioclub, amely
ma kozel 600 tagot szamlal;

- 1990-ben megalakult a Biogazdalkodok Orszagok Szévetsége is tobb mint 3000
egyéni gazdaval.

Ezek koziil az egyesuletek, illetve szovetségek kozll a legnagyobb szakmai
multtal a Biokultdra Egyesiilet rendelkezik. Ellen6rzési és mindsitési rendszerik
szorosan Kkapcsolodik az Organikus Termékel6alliths Nemzetkdzi Szdvetsége
(IFOAM) érvényes termesztési rendszeréhez. Az IFOAM termesztési rendszer —
jellegénél fogva — korultekint6bb, részletesebb és szigoribb is, mint az EGK
Szabélyzata.
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A Biokultira Egyesilet 1991. januarjaban az IFOAM-t6l megkapta az
ellendrzési és tansitasi jogot is. Ennek értelmében a Biokultira Egyesiilet Mingsit6
Bizottsaga altal kialakitott minésit§ tandsitvany garantalja, hogy egy adott termék
el6allitdsa a Biokultlra Egyesiilet organikus termesztési el@irasainak megfelel6en
tortént.

A biotermel6k ©nellen6rz6 és mindsit6 szervezete tehat mar mikodik
Magyarorszadgon. A jelenlegi helyzetben elsérend(i feladat a biotermelésre
vonatkozé hazai jogszabalyok és kovetelményrendszer kialakitasa, melynek soran
célszer( lenne alapul venni a nyugat-europai orszagok gyakorlatat.

Osszehasonlitva a biotermelés és mindségtandsitas hazai helyzetét az EGK és
az USA gyakorlataval 06sszefoglaléan megalapithatd, hogy Magyarorszagon a
kdvetkez6 feladatok megoldasa szikséges:

- A biotermelésre vonatkozé allami szint( jogszabaly kidolgozasa, amelynek
alapja lehet8ség szerint az EGK el8iras legyen.

- A biotermelésre vonatkozé specialis miiszaki-technologiai el6irasok és minésé-
gi kovetelmények régzitése —az EGK-val valé dsszhang érdekében — nem
szabvanyban, hanem a Magyar Elelmiszerkdnyvben.

- Ellen6rz6 testiiletek akkreditalasa a hatosagi feladatok ellatasara. A jelenlegi
magyar ellendrzési hierarchiaban két orszagos szervezet is alkalmasnak latszik
bizonyos hatdsagi feladatok ellatasara: a novényvédelmi és talajvédelmi,
valamint az allategészségugyi és élelmiszerellen6rzd alloméasok halézata. Mind-
két szervezet rendelkezik kell6 szakért6gardaval és vizsgalé laboratoriumi
hattérrel.

- Az EGK altal hasznalt jel6léssel 8sszhangban allé egységes terméktandsitasi
rendszer kidolgozasa és a tanusitd szerv kijelolése.
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KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Molnar Pal

Bischofberger, Th. Burki, T. Lott, G. Mikrobiolégiai maganlaboratoriumok (Die
privaten Laboratorien fir Mikrobiolgoie); Swiss Food 12 (1990) 1-2, 13-15.

Aflatoxinok a féldimogyoroban, Listeriak a sajtban, Salmonellék a tojasban -
mindezek bizonyitjak, milyen hatalmas a mikrobioldgia és a mikrobiolégiai vizsgalati
modszerek jelentsége az élelmiszerel6allitdas soran. A mindségellenérzés és a
mindségbiztositas nemcsak a hatosagi élelmiszerellen6rzés feladata. A svéjci
maganlaboratériumok a legkiilénbdz6ébb mikrobioldgiai problémak megoldasaban
mlkodnek kozre. Feladatkoriik kiterjed a nyersanyagok, a félkésztermékek,
késztermékek és a kész élelmiszerek forgalmazasaval Osszefliggé mikrobiolégiai
vizsgélatokra. A svéjci Elelmiszertdrvény tervezete ugyanis egyértelmiien el6irja,
hogy aki élelmiszert, adalékanyagot vagy hasznélati eszkozt el@allit, forgalmaz,
exportal vagy importal, tevékenysége soran gondoskodni koteles arr6l, hogy a
termékek a torvényes kovetelményeknek megfeleljenek. Ezért a helyes gyartasi
gyakorlat elveinek megfelel6en azokat vizsgalni vagy vizsgaltatni koteles. A
mikrobiolégiai maganlaboratériumok szamanak ndvekedésével kapcsolatban a
szerz6 tobbek kozott kifejti, hogy nagyon nehéz jol képzett mikrobioldgiai
személyzetet szerezni. Patogén csirak tenyésztése és vizsgalata a kontaminacid
veszélye miatt az Uzem terlletén nem Kivanatos. Az Aallamilag elismert
mikrobioldgiai maganlaboratériumok a szallitd és az atvevé kozotti vitdkban a
fliggetlen laboratdrium szerepét toltik be. Nagyon lényeges az is, hogy mig a svéjci
hatésagi laboratériumok elsésorban a készterméket vizsgaljak, addig a
maganlaboratériumok a mikrobiologiai fazisvizsgalatokat és egyre gyakrabban a
HACCP-koncepcionak megfelel§ vizsgalatokat is elvégzik.

Molnéar P. (Budapest)
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A hatdsagi élelmiszerfelligyelet és -szabalyozas
kalfoldon .

Az NSZK élelmiszerellenorzési intézményrendszere és feladatai

Németorszagban a taplalkozast igen fontos kozligynek tekintik. A helyes
taplalkozasrol a sajtéban siriin jelenik meg felvilagositd cikk, a televizioban
bemutaté adédsokat tartanak. A lakossdg ennek eredményeképpen taplalkozési
szokasait a habor( utan jelent6sen megvaltoztatta, az U(j ismereteket napi
bevasarlasaindl hasznositja is. A hatdsagi élelmiszerellen6rzés jelentdségét a
politika is felismerte, a valasztott allami tisztségvisel6k ezt a tevékenységet az allam
feladatai kozott igen el6kel6 helyre soroljak. Ennek megfeleléen —a tarsadalom
érdekeinek védelmére —vilagviszonylatban is elismert, magas szinvonalu ellenérzd
szervezetet alakitottak ki.

A német hatdsagi élelmiszerellenérzés megismerése fontos lehet mind a
vallalati, mind a hatosagi minéségellenérok szamara. A vallalati minGségellendrok
az export kapcsan kerilhetnek kapcsolatha tevékenységiikkel, ugyanis az import
élelmiszereket szigorién ellen6rzik. Tekintettel arra, hogy az import élelmiszer
elGallitasi  koriilményeit gyakorlatilag nem lehet ellendrizni, a hataron val6
belépéskor minden élelmiszert megmintaznak, de sor keriilhet a vizsgalatra a
kereskedelmi atvételnél, illetve a kereskedelmi forgalomban is. A hat6sagi
mindségellen6rok szamara tevékenységik példa értékld, az ahitott Kozds Piaci
tagsdg szempontjab6l fontos, hogy a hazai rendszert Kkozelitsuk az ott
alkalmazotthoz.

A hat6sagi mindségellen6rzés garanciaja az EGK élelmiszer-stratégia megvalo-
suldsanak és ugyanakkor el@segiti:
- az egészségvédelmet,
- ajelolések megfelel6ségének ellendrzésével a tisztesseges
versenyt,

- a termékek szabad dramlasat az EGK tagorszagok kozott.

Az ellendrzés alapja az Elelmiszerkényv, az azt kiegészitd rendeletek (koztiik a
honositott EGK el&irasok), az Elelmiszerkonyv (meghatarozott eseteknek egyéb
el6irasok, pl. a gyimolcslére a Német Gylimdlcslégyarték Szovetségének elbirasai).
Ennek megfeleléen a hatosagi élelmiszerellendrzés kiterjed az élelmiszerek
ellenérzése mellett az ivéviz, a dohanygyartmanyok, a kozmetikumok, a bdrrel
érintkezd termékek (pl. jatékszerek, parokak, agynem() min6ségének vizsgalatara
is.

A hat6ségi élelmiszerellendrzés miikddésének anyagi feltételeit teljes
egészében a koltségvetéshdl biztositjak. Szerz6déses munkak gyakorlatilag nem
véllalhatnak, ennek kovetkeztében a lekdtelezettségnek még a latszata sem
merilhet fel. Természetesen Németorszagban is szamos kistizem mikadik, esetleg
laboratérium nélkil. Amennyiben bonyolultabb vizsgélatra van szikségik, azt
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maganlaboratériummal végeztethetik el. Ugyanezt a megoldast valasztjak akkor is,
ha a hatésdgi ellenbrzés sordn vett ellen- vagy méasodmintat kivanjak
megvizsgaltatni.

Szervezetileg egységes olyan értelemben, hogy nincs kilonvalasztva az agazati
érdekeknek megfeleléen keresekedelmi, el6allit6i és egészségligyi ellendrzésre. Az
élelmiszerellen6rzés megvalositasa tartomanyi feladat, a fellgyeleti szerv szinte
tartomanyonként valtozik (pl. Bajororszagban a Bellgyi- és az Egészségigyi
Minisztérium, Eszakrajna-Westfalidban a Koérnyezetvédelmi és Mez6gazdasagi
Minisztérium, Szarvidéken a Munka, Egészségigyi és Szocidlis Minisztérium).
Ennek torténelmi oka van, ugyanis a hatésagi élelmiszerellenérzés is a haboru utan
indult igazan fejl6désnek, a harom megszallasi zondban a fejl6dés eltérd iranyitas
alatt val6sult meg. A hatdsdgi munkat végzg inspekcid (feladata az tizemellendrzés,
mintavétel az tizemekben) felligyeletileg is elkilonalt.

Az inspekcié a mintavételt féléves vagy éves terv alapjan végzi. A mintak 80 %-a
tervezett, 20 %-a a felmer(l§ igényeket elégiti ki. Az élelmiszerellen6rzok a keres-
kedelemben vett mintak aréat kifizetik, az el6allité helyen torténé mintavételnél a
minta arat nem téritik meg. A vizsgalati mintdk szama 10 millié lakosra atszdmitva
50-70 ezer, ez tobb a nalunk teljesitettnél. A mintavétel soran ellen- vagy
masodmintat adnak. Ezt a mintaad6 barmelyik maganlaboratériumban
megvizsgaltathatja. Ellentétes eredmény esetén a fellebbezést a hatésagnal lehet
benydjtani. Amennyiben az nem t(inik kelléen megalapozottnak, a fellebbezést
birésag targyalja. Altaldban tartozkodnak a magyar élelmiszerellen6rzés mindsi-
tésétdl, de fellebbezési rendszeriinket "szokatlannak™ mindsitették.

Az ellen6rok személygépkocsival jarnak ellendrizni, aminek felszereléséhez
tartozik egy -18 °C-os fagyasztolada, egy vagy tobb hitélada, digitalis h6mérd,
mintavevd eszkdzok, fényképez6gép. Ez utdbbi azért fontos, mert a hibas Uzemi
gyakorlatrél bizonyitd felvételt készithetnek.

Az élelmiszerellenéroknek nincs felhatalmazasa a receptirak megtekintésére,
az egyes alkotorészek aranyara azonban rakérdezhetnek. A kifogasolt mintak
aranya évente és tartomanyonként valtozo, 10-20 % kozott van.

A bintetés a gyakorlatban 200 - 5000 DM kéz6tt mozog, de az elallitok sza-
mara a legstlyosabb kovetelményekkel a feltart hibak sajtéban torténd kozlése jar.

Az Uzemek mellett a vendéglatast, Uzemi étkeztetést is ellendrzik. Szigo-
risagukra jellemzd példa, hogy az lizemi étkezében az étlapon a saldtanal a tartdsi-
toszer feltintetésének elmulasztasa miatt az étterem vezetdjét megbintették.

Evente minden élelmiszerelallitot legalabb egyszer ellendriznek.

Az engedélyezés és szabalyozas rendje a hazaitol tobb tekintetben eltér, igy pl.:
- az Uj termékeket nem kell bemutatni,
- nincs forgalombahozatali engedély,
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- a mingségmegérzési id6tartam, illetve fogyaszthatosagi hataridé megkilon-
boztetése ismeretlen,

- a mindségmegdrzési idétartam nem hosszabbithaté meg lejarata utan,

- a minGségmeg0rzési id6tartamot allami kdzrem(ikddés nélkal allapitjak meg.

A laboratériumokban az egyes részlegek (humanegészségligyi, allategészség-
Ugyi és analitikai laboratorium) élesen elvalnak, a szakmék kozott nincs ald- vagy
folérendeltségi viszony. Tartomanyonkeént eltéré szama laboratérium mUkadik, pl. a
magyarorszagnyi lakosi Bajororszagban 2, Eszakrajna-Westfaliaban 25.

A vizsgald laboratoriumok mdiszerezettsége a hazainal dsszehasonlithatatlanul
jobb. A vizsgalt jellemz8k szdma ennek fliggvenyében a hazainak tobbszérose, pl. a
gyumolcslevekbdl rutinszerlien vizsgalt jellemzdk a kovetkezOk: s(riiség, extrakt,
pH, dsszes sav, formolszam, prolin, hamu, kalium, natrium, kalcium, foszfat, szulfat,
nitrat, klorid, L-almasav, citromsav, D-izocitromsav, glikéz, fruktdz, szacharoz,
Osszes cukor, cukormentes extrakt, szorbit, etanol, L- és D-tejsav. Ezek kozill csak
killénleges esetekben nem végeznek el egy-egy vizsgalatot.

Az érzékszervi vizsgalatot természetesen igen fontosnak tartjak. A biralatot
bizottsaghan végzik. Altaldban egyszerii leird rendszerrel dolgoznak. Erzékszervi
hiba kapcsan a — szakvélemény konnyebb megtamadhat6saga miatt — viszonylag
ritkan szankciondlnak, altaldban megnyugtatébbnak tartjdk az analitikailag is
alatdmasztott eljarast.

Az analitikai modszereket a Hivatalos Modszerkdnyv tartalmazza. Vizsgalati
modszereket ugyan a DIN is ad, ezeket azonban inkdbb a vallalatok hasznaljak. A
DIN modszer nem minden esetben egyezik a Mddszerkényvben foglaltakkal.

Az intézetekben a minta beérkezésétél a bizonylat kiaddsaig szamitdgépes
rendszer lizemel. A kdzponti szamitdégépre a nagymdiszerek szamitogépei on-line
dolgoznak, a hagyomanyos analitikai, a mikrobioldgiai és az érzékszervi vizsgalati
adatokat kilon viszik a gépbe. Az elektronikus fékonyv alapjan nyilvantartjak az
elmaradt mintékat, ezekrdl igazold jelentést kell a laboratériumoknak adni.

Az elvégzett munkarol, a feltart élelmiszerhibakrdl évente jelentést készitenek,
amit a felugyeleti szervnek elkilldenek. Ezt egyébként a Koz6s Piac Uj rendtartasa
szerint orszagos szinten osszegezni kell és Briisszelbe el kell juttatni. Az éves
jelentéstdl fliggetlendl a feliigyeleti szervek szdmaéra adott esetben ad hoc jelentést
kell adni, els6sorban a nagy élelmiszerhamisitasok kapcsan. A jelentések a jol
mikodé szamitdgépes rendszer segitségével viszonylag kdnnyen dsszeéllithatok.

A Koz0s Piac a hat6sagi élelmiszerellendrzésrél is rendelkezik. Ugy tinik, hogy

a tagorszagok szamara jelenleg elsésorban a német rendszer jelenti a kdvetendd
példat.

Katona Lészlo
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Beszamold

A két évente megrendezésre kerlil6 Tudomanyos Konferencianak ebben az
évben Nyiregyhéza adott otthont.

A megyei Allategészségigyi és Elelmiszer Ellen6rz Allomas szervezésében
1991. szeptember 26 - 27-én a nyiregyhazi Vaci Mihaly Varosi M(ivel6dési Kdzpont-
ban taldlkoztak a hazai élelmiszeriparban és a mindségellenérzésben dolgoz6
szakemberek, hogy megismerkedjenek az élelmiszeripari termelés és ellenrzés
aktualis problémaival, legujabb kutatasi eredményeivel.

A rendezvényt Dr. Hajdu Bertalan igazgaté féallatorvos nyitotta meg, aki a
résztvevék koszontése utan roviden ismertette Szabolcs-Szatmar-Bereg megye
torténelmi mdaltjat, jelenét és az élelmiszeripar helyét és szerepét a megye életében.
El6adést kozel 400 f6 kisérte figyelemmel.

A megnyitét kdvette a plenaris Ulés két el6adasa. EI6sz8r pr. Lovaszi Csaba az
FM helyettes allamtitkdra beszélt az élelmiszerminéség aktualis kérdéseir6l. A
term&fold a meghatarozd természeti er6forrds Magyarorszagon — hangsulyozta az
eléadd —az élelmiszertermel§ dgazatban azonban, éppen a kozos piaci elvarasokat
kdvetve, a mennyiség helyett egyre inkabb a min6ség valik megahtarozéva. A
hatarok nélkiili eurépai piacon kulcsszerepe lesz az artk eredetét mindsit6 el8irasok
teljesitésének. A magyar élelmiszerek irdnti nyugat-eurdpai igény a killénlegessegek
irdnyaban mozdul el minden bizonnyal. Ebb6l kévetkezik, hogy csokken a kommersz
arik —mint a gabona —és nd a kiilénleges minéséget jelentd termékek, elsésorban
a z6ldség-gylmolcs-féleségek jelentdsége.

Az agrartermékek kozos piaci forgalma elmarad az ipari termékekétdl, igy
ebben a szdmunkra fontos termékcsoportban fokozott versenyre, konkurencia-
harcra szdmithatunk.

A mindség elvarasok els6 helyén szerepel az idegen-anyag mentesség, ami még
inkabb el6térbe allitja az élelmiszer-el6allitas soran a szellemi raforditasok névekvé
szerepét. Tudatosulnia kell, hogy versenyképesek csak kivalé min6séggel lehetiink.
Ehhez viszont megfelel6 rendszer és megfelel§ szabalyok mikodtetésére van
szlikség.

A nyugat eurdpai kovetelményekkel harminizald, egyseges élelmiszer-torvény
és az Ugynevezett élelmiszerkdnyv megalkotdsa nem odéazhat6 tovabb. Az élelmi-
szer-szabalyozast pedig kovetnie kell a jeldlésrél szol6 el6irasok rendszerének is.

Hangsulyt kell fektetni a nyugaton elfogadott szinezd és tartdsitd anyagok
alkalmazasara és a mikrobiolégiai szennyezettséget nem ionizalé besugarzassal kell
eltlintetni az élelmiszerekbdl, hanem szennyez6désmentesen kell azokat eléallitani.
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Egyre inkabb el6térbe kell keriiljenek a biotechnol6giai moédszerek az agrarter-
melésben és a korszer(i csomagolastechnika az aruk kikeszitésében. Ez utdbbi terén,
a mlianyagokkal szemben a hagyomanyos csomagoldanyagok (papir, (veg, fémdo-
boz) hazai fejlesztése latszik célszer(inek.

Ahhoz, hogy minéség-tanUsitvanyainkat el tudjuk ismertetni —ami nagyon id6-
szer(i —az EGK orszagok vizsgalati mddszerinek éatvételére és az ehhez sziikséges
Osszes feltétel megteremtésére van szilkség. Csak akkor tekintik az exportald
Magyarorszagot egyenrangl partnernek az import6rok, ha az ott bevezetett minésé-
gi el6irdsoknak mindenben meg tudunk felelni. —fejezte be el6adasat Dr. Lovaszi
Csaba.

A plenaris Ulés méasik el6addja Dr. veress Gabor, az OMFB elntkhelyettese
volt, aki a mindségiigy hazai feladatairdl szolt. O is kiemelte, hogy ma
Magyarorszagon a legfontosabb kérdéskor, kiléndsen a mezégazdasdg és az
élelmiszeripar teriletén, a mindség.

Mikdzben kilonbdz6 értelmezésben kozelitett a mindség fogalmahoz, Dr.
Veress Gabor Kijelentette, a mindségi szemlélet hidnya hazankban kétségbeejtd,
ezzel kapcsolatban a tarsadalomnak egyszerlien nincs megfelel§ értékitélete.
Kilonosen erkdlcsi téren siralmas a helyzet. A kormanyzat feladatai kozé tartozik,
hogy Eurdépahoz kdzelitendd, atfogd programot dolgozzon ki az élet-mindség
javitasara. Ennek egy kozponti kérdéskore, a termékek és szolgaltatasok mindsége,
aminek a fejlesztésében az igényen kivil feltételekre és intézményrendszerre van
szilkség. Ez utobbi csak 4 labon allva mikoddképes, azaz csak Ugy, ha a
min@ségvédelem céljabol a termel6k, a fogyasztok, az egyes szakmak is tomorilnek
és negyedikként az allamigazgatas is megteszi a sziikseges lépéseket.

Rendkivili fontossagl az élelmiszerek mindsitése, amellyekkel kapcsolatosan
lehetséges a nyugati orszagok kdvetelményeit tanulmanyozni, de ne &ltassuk
magunkat: amit most tapasztalunk azok mér holnap nem igazak!

A szinte naprél-napra szigorod6 el@irasok mellett, a mi célunk csak az lehet,
hogy eleve abba az irdnyba haladjunk, ahova Eur6pa tart. Ehhez majdhogynem a
mai szigoribb gyogyszeripari kovetelmények lehetnek az irdnyadék a holnap
élelmiszereinek min@ségbiztositasa szamara. A kivant valtozasok elérésében driasi
szerep harul az oktatasra, mert a j0 mindség a jové életbenmaradasi feltétele lesz
valamennyilink szamara!

Ha elfogadjak a fogyasztovédelmi torvényt, akkor bizony szamos véllalat
kénnyen ténkremehet Magyarorszdgon. Ezért minden hazai termel6nek
folyamatosan kovetnie sziikséges a mindségi kdvetelmények legujabb valtozasait.
Felkészulhetiink ugyanis arra is hogy a minimalis kovetelményeket jéval meghalad6
extra el6iradsokkal talaljuk majd szembe magunkat az importaldk részérél, fejezte be
el6adasat az OMFB elndkhelyettese, aki utolsé mondataban igy fogalmazott:

Fogjunk &ssze jovinkért: a mindségért!
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A plenéris (lést kovet6en két szekcidban folytatta munkajat a konferencia. A

rendezvény két napjan dsszesen 42 el6adas hangzott el, zémmel élelmiszeranalitikai
témakdrben. Ugyanezen idében 32 szerz6, illetve szerz6kozosség poszterként
mutatta be munkajat, kutatdsdnak eredményeit.

Az elhangzott el6adéasok rovid ismertetése:

Maté Mihdly és szerz6tarsa az élelmiszerellen6rzés 120 éves multjardl adta atfogo,
elemz6 ismertetést, kiemelve a jelen problémait, ezeknek a problémaknak altaluk
vélt legfontosabb okait. El6adasuk z&r6 részében a ma meglévé problémék
megoldasara adtak javaslatot.

Goénczy Arpad a hamisitott élelmiszer fogalméanak tartalmi hianyossagaira
jogszabalyi megjeldléssel hivta fel a figyelmet. El6adasaban régi hazai (1895. évi
XLVI. torvénycikk) és a mai kulfoldi gyakorlatnak megfelel6en javasolja a
hamisitott élelmiszer fogalmanak U(j tartalmi meghatarozasat és az élelmiszer
hamisitas térvényben biztositott szankcionalasi lehetéségét.

Szab6 Erzsébet és szerzOtarsa a minGség és szabalyozads élelmiszergazdasagi
vonatkozésairol tartottak dsszefoglald el6adast, amelyben szemléleti, strukturdlis
és miikodési modellek Iényegkiemelési moddszereinek, illetve a mindség és
szabalyozas kapcsolatrendszerének ismertetésével foglalkoztak.

Dr. Porkoldb Lészl6 és szerzOtarsai a Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében
el6allitott allati eredet(i élelmiszerekben el6fordul6 rezidiuum tartalom véltozasa-
rol és pozitiv vizsgalati eredmények esetében tett okfeltard intézkedéseikrél
szamoltak be 8 év vizsgalati eredményeinek figyelembevételével.

Fekete Zoltdnné el6adéasdban a sutSipari termékek minéségbiztositasanak alapa-
nyag (liszt) vonatkozasu feltételrendszerét ismertette, kiemelve azt a komplexitast,
ami az (j fajtak eléallitasatol a pék munkajaig atfogja a teljes blzavertikumot.

Boréczné Dr. Szab6 Margit és szerz6tarsa az élelmiszerek fogyaszt6i csomagolé-
anyagainak mind@ségellenérzési szempontjaira, a csomagoléanyagok és -eszkdzok
legfontosabb mindségi paramétereire, a vizsgalatok tovabbfejlesztésének sziksé-
gességére, valamint az esztétikai megjelenés fontossagara hivta fel a figyelmet.

Dr. Katona LaszI6 a Német Szdvetségi Koztarsasagben tett tanulmanyutja alapjan
szémolt be a német hat6sagi mindségellendrzés rendszerérél. El6adaséban részle-
tesen kitért a német mindségellendrzés szervezeti felépitésének, az élelmiszer-
ellen6rzés és a kifogasolt mintdk esetében a szankcionalas gyakorlatanak, a
laboratériumi hattér, a fellebbezési rendszer ismertetésére.

Dih Gézané és szerz6tarsa Baden-Wirttemberg tartomany élelmiszerfelligyeleté-
nek szabalyozasardl és megvaldsitasardl szamoltak be a tartomanyi févaros
elle6rzé szolgalatanal szerzett gyakorlati tapasztalatok alapjan.

Dr. Makay Piroska egy nagybrittaniai mirelit (izemben végzett harom hoénapos
munkéjanak tapasztalatairél szamolt be. Ismertette az ottani minségbiztositasi
gyakorlatot, amelynek lényege a potencidlis veszélyek feltarasa a nyersanyagtol a
késztermékig, a megelGzés, illetve hiba el6forduldsa esetén a sziikséges
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intézkedések, beavatkozasok el6irasa és a felel6sség meghatarozasa, igy az
lzemben megvaldsitott mindségbiztositasi rendszer a gyartasi folyamatban
résztvevd valamennyi szakember 8sszehangolt munkéajénak eredménye.

Fabinyi Ferenc németorszagi tanulméanyutja alapjan a szamitégépes adatfeldolgo-
zési rendszer szerepérdl és fejlédési irdnyairol szamolt be, els6sorban a bajor
élelmiszerellen8rzéshen szerzett tapasztalatainak figyelembevételével. El6adasa-

ban a szdmitdgépes adatfeldolgozas korszer(isitésére — a még elviselhetd
koltségek elvét kdvetve —a hazai alkalmazas lehet6ségeit is kereste.

Dr. Paradi Laszl6 és két szerz6tarsa a Cukoripari Kutaté Intézetben folyo, tobb
éves 0sszehasonlitd cukorvizsgalati eredményekrél szdmoltak be, amelyek a hazai
termelésli cukrok MSZ és EK el8irdsok szerinti mindsitésére, valamint a
nyersanyag a késztermék mindségére gyakorolt hatdsanak attekintésére, a varhat6
cukorminéség alakulasara vonatkoztak.

Dr. Erd@s Zoltan az élelmiszeripari min6séguigyi rendszerek kialakitasainak lehe-
t6ségérdl tartott el6addsaban az élelmiszeripar sajatos jellege miatti nehézségekre
figyelemmel, az MSZ EN 29.000 szabvanysorozat "alulrol épithet6” koncepcio
el6nyeit kihasznélva, javaslatot tett ezen szabvényok élelmiszeripari értelme-
zésére.

Dr. Sohar Palné szerz6tarsaival élelmiszerek (borso, salata, kelkdposzta, marha-
maj) 6lom- és kadmium-tartalmanak meghatarozasara szervezett hazai korvizs-
galat tapasztalatair6l szamolt be, amelyek azt mutatjadk, hogy kilonféle
egyuttm(ikddésben végzett felmérések, vagy dontések alapjaul szolgald vizsgalatok
esetén elengedhetetlen a médszerek ésszehangolésa.

Dr. Sarudi Imre szerzBtarsaval élelmezési és gyogyaszati szemponthol értékes
ndvényi olajok kéntartalmanak meghatérozasat ismertette plazmaemissziés (ICP)
madszerrel.

Boros llona és 5 szerz8tarsa a gylimolcsalapl élelmiszerek meghatarozé min6ségi
paraméterének, a gylmdlcstartalomnak becslésérél szamolt be. Kajszibarack,
Oszibarack, malna alapanyagok osszetételének vizsgalataval és az eredmények
értékelésével e gylimdlcsokbdl késziilt termékek gyumdlcshanyadanak meghata-
rozasahoz szikséges (N-, P-, K-, valamint Ca-, Mg-, Na-tartalom, cukor és
szervessav 0sszetevok) adatbazis kialakitasat végezték.

Tarjan Sandor és szerz6tarsa mez6gazdasagi és élelmiszeripari nyersanyagok és
késztermékek mesterséges radidaktiv szennyezettségének 5 éves vizsgalati adatai
alapjan megaéllapitotta, hogy a rendkiviili szennyezettségi szint lecsokkent az 1986.
évet megel6éz6 idészakban mért nagysagrendre.

Sebestyeén Robert és két szerzGtarsa kornyezeti mintak radidaktiv szennyezédsé-
nek (13"Cs és mérésére szolgalo szcintillacios és félvezetd-detektoros rend-
szerek teljesit6képességét (detektaladsi hibait) hasonlitottak dssze. A két mérémi-
szer eredmeényei a meghatarozasanal nem mutattak szignifikans
eltérést.
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Dr. Kerekes Lé&szld direkt potenciometrikus klorid-tartalom meghatérozés
madszerdsszehasonlitd vizsgalatarol szamolt be. A mintaoldatok kloridion-tartal-
manak potenciometrikus meghatarozasdt a szabvanyositott Volhard-féle
argentometrias modszerrel hasonlitotta 0ssze. Matematikai statisztikai értékelés
alapjan javasolja korvizsgalattal megalapozni a potenciometrikus klorid-tartalom
meghatarozasi modszerek hazai  szabvanyositasat  hluskészitményekre és
tartositdipari termékekre.

Dr. Sarudi Imre és szerz6tarsa élelmiszerek nitrittartalmanak gazkromatografias
meghatarozasat ismertette. A meghatarozas reprodukalhatésaga 5-10 % relativ
standard deviacidval jellemezhetd.

Dr. Tatér LéaszI6 és szerz6tarsa burgonyagumd nitrit- és nitrattartalméanak szezo-
nalis valtozasat vizsgalta. Mérések alapjan a nitrat mennyisége fiigg a fajtatol, a
nitrogén-m(itragya mennyiségétdl és a gumo fejlettségi allapotatdl.

Halaszna Fekete Maria egyes élelmiszeripari termékek vizudlis szinbiralata helyett
egzakt, miiszeres szinmindsitési rendszerek kidolgozasat javasolta. Félias sonka
metszéslapjara mliszeres mérés alapjan szinkoordinatakkal jellemzett termék-
standardokat allapitott meg.

Dr. Kispéter Jozsef szerz6tarsaval termoluminescencia (TL) modszerét alkalmaz-
ta élelmiszerek besugarzottsaganak kimutatasara. NHZ-203 tipus( termolumi-
neszcens doziméter segitségével szamitogéppel vezérelt mérd, értékeld rendszerik
eredményei igazoltdk a moddszer alkalmazhatésagat, elsésorban poralaku
élelmiszerek és fliszerek besugarzottsagnak kimutatasara a tarolas soran is.

Dr. Csap6 J&nos és szerz6téarsai bendéfolyadékbdl bakteriélis fehérjék meghataro-
zasara (j analitikai eljarast, ioncserés oszlopkromatografias modszert dolgoztak ki.

Fenyvessy J. és szerzftarsai juh tej fehérje-frakcioit vizsgaltdk SDS PAGE és
méretkizarasos HPLC mddszerrel. A karakterisztikus moltdmegfrakciok esetében
szignifikans 0sszefiiggést allapitottak meg az allat kora és az adott fehérjefrakcio
mennyiségi atlaga kozott.

Czégé Gyula szeszesitalok etil-karbamat tartalméat Extrelute oszlopon térténd tisz-
titds, majd koncentralds utan kapillar-gazkromatogréafias médszerrel hatérozta meg.

Vargané Dr. Kiss Zsuzsa kilonféle vitaminozott élelmiszerek (rostos gyumolcs-
levek, (dit6italok, instant ital és kakadporok, gyumdlcsjoghurtok, tejek,
vitaminozott fehérjekoncentratumok, margarin stb.) hozzaadott vitamintartalmat
HPLC keszllékkel mérte. A legkilonbdzébb matrixokbdl vald vitaminextrahalas
problémairdl, eredményeirdl, tovabbi célkitlizésekrél szamolt be.

Siet6 Pal és szerz6tarsa sikerei alkalmazta mikotoxinok gélkromatografias
tisztitasara a ndvényvédészer-maradék analitikdban hasznalt Bio-Beads SX3 gél,
n-hexan- diklérmetan elucids rendszert.

Dr. Lombai Gyorgy szerz6tarsaval a szulfonamid-rezidiumok monitoring
rendszer( rutin ellen6rzésére alkalmazott un. 4 csészés modszert hasonlitotta
Ossze egy kémiai analitikai mddszerrel. Kovetkeztetésiik az, hogy az érzékenyseg

131



és megbizhatdsag erésen a szulfonamid vegyidet tipusatol fugg.

Dudas Imre és szerz6tarsa ellen6rzott korilmények kozott gyartott konzervalGszer
tartalmd termékek 0Osszehasonlité vizsgalatat végezte el a szabvany szerinti
spektrofotometrias médszerekkel és intenziv folyadékkromatografias eljarassal. A
HPLC-s eljarast gyorsabb, egyszerlibb moddszernek talalta a szorbinsav és
benzoesav egy mintabdl térténd egymas melletti meghatarozasara.

Dr. Juhasz Sandor szerz6tarsaival mustarok Na-benzoat tartalmanak meghataro-
zdsara végzett Osszehasonlitdé fotometrias vizsgalatokat lathaté és UV-
tartomanyban.

Dr. Bagany Mihalyné a méz mindsitéséhez sziikséges fontosabb mézeld virdgok
mikroszkopos pollen diafelvételeit mutatta be és ismertette a f6bb pollen
jellegeket.

Dr. Reichart Olivér és szerz6tarsa élelmiszerek mikrobas szennyezettségét a
mikroorganizmusok szaporodasi ciklusa folyaman mérhet6 redoxpotenciél
valtozéassal kdvették nyomon. Ez a modszer a jelentés mérték(i detektalasi id6
csdkkenése miatt gyorsabb, mint a konduktancids modszer.

Tothné Veinperl llona és szerz6tarsa paradicsomsiritmény penészfonal szennye-
zettségét fluoreszcencias mikroszkopos eljarassal vizsgalta. Eredményeik szerint a
fluoreszcencias festés a penészfonalak felismerését biztonsagosabba és gyorsabba
teszi.

Tabajdiné Dr. Pintér Vera és szerz6tarsai beszamoltak az élelmiszerek élelmezés-
egészségugyi és mindségi szempontbdl fontos paramétereinek ELISA moédszerrel
valo gyors tesztelési lehet6ségeir6l.

Dr. Csapdé Janos szerz@tarsaival az amindsav-analizis el6készit6 miiveleteinek
hibaforrasait elemezte kisérletek alapjan. Javaslatot tett —a triptofan és cisztin
kivételével —minden aminosavra kdzel optimalis hidrolizis modszer hasznalatara.

Dr. Papp Lajos és szerzOtarsa el6adasukban megallapitotta, hogy a tej zsirtartal-
manak meghatarozasara elterjedt Milkoscan 104 tipusi mlszer 2 % zsirtartalom
alatti sovany tejporok zsirtartalmanak meghatarozasara nem hasznalhato.

Dr. Salgé Andras szerz6tarsaval egy Uj roncsoldsmentes analitikai médszer, a
transzmisszios kozeli infravords spektroszképia (NIT) alapelveit, mérési
felépitését és tdbb valtozds kalibraciés szamitdsi modszerét ismertette.
Osszefoglalta a NIT technika eddigi élelmiszeripari alkalmazasat és jabb
lehetéségét.

Dr. Véaradi Maria és szerzOtarsa az infravoros spektroszkopia reflexids és
transzmissziés valtozatdnak (NIR/NIT) alkalmazasaval a nyersanyagmindsités és a
gyartaskozi ellen6rzés terliletén elért eredményeiket mutattdk be, tovabba
ismertették e mérési mddszerek fejl6dési trendjét.

Baldzs Ferenc a svéd TECATOR AB INFRATEC keészilékcsaladjanak egyik
miszerével, az 1225 Grain Analyzerrel végzett soripari alapanyagok mindsitésekor
szerzett tapasztalatairdl szamolt be.
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Dr. Salgé Andras és szerz6tarsa az anyagok Teologiai tulajdonsagai (viszkozités,
konzisztencia, allomany, mikro- és makroszerkezet) és 6sszefliggéseik vizsgalatara
alkalmas viszko-, és oszcilloreometrias (Bohlin) berendezést és mérési modsze-
reket ismertetett. A szamitogéppel vezérelt mérési modszerek révén széles
deformacids sebesséq, fesziltség és frekvenciatartoményban nyilik lehet6ség gyors
Teoldgiai anyagmindsitésre.

- Dr. Farkas Jozsef és harom szerzétarsa sugarkezelt élelmiszerek és szaraz adalék-
anyagok besugarzottsdganak megbizhaté kimutatdsara iranyulé nemzetkézi
kutatsok fébb iranyait és eredményeit, valamint sajat vizsgalataik alkalmazasi
lehet6séggel biztaté eredményeit foglalta dssze.

Tomoskozi Sandor a nagyfokl variabilitdasa folytan egyik leghatékonyabb auto-
matikus analitikai eljaras —az aramlé injektalasos analitika (FIA) —alkalmazasat
ismertette. Konkrét eljarasokat mutatott be, melyek az élelmiszeripari
analitikdban és kapcsolodd teriiletein (alapanyagmindsités stb.) célszerlien és
gazdasagosan végezhet6k el a FIA rendszerek felhasznalasaval.

Az elBadédsokat kivétel nélkul nagy érdekl8dés kisérte. A vitavezet§ szekcio
elndkdk —az élelmiszerkémia ismert szakemberei (Gabor Miklosné dr., Dr. Farkas
Jozsef, dr. Horvéath Gyorgy, dr. Orsi Ferenc, dr. Pigler Jozsef, dr. Sohéar Palné, dr.
Sods Katalin, dr. Varadi Maria) jol kézben tartottdk a szekcidiilések menetét és
kozvetlenil értékelték az elhangzott el6adasokat. Jelenlétikkel rangot adtak a
rendezvénynek és sok szakmai segitséget nyujtottak az el6addknak, a hallgatknak,
a gyakorlé min6ségellenéroknek.

Az el6készitd és programbizottsdg elndke, dr. Racz Endre a masik napon
megtartott szekcidllések utani zarszavdban méltatta a legjobb értelemben "profi”
modon el6készitett és lebonyolitott IX. Tudomanyos Konferencia eredményeit. A
két nap alatt elhangzott eladasokat szinvonalasnak tartotta és gyakorlati hasznét
abban latta, hogy a tudoméanyt 6sszekapcsolja annak napi alkalmazéival.

"A korményzat érzékeli az élelmiszer minGségellendrzés és a minGségi
termelés jelentéségét egyrészt az allampolgarok egészségvédelme, masrészt a
nemzetkdzi piacokon valé megmaradas alapvet§ feltételeként” —hangstlyozta dr.
Récz Endre.

Befejezésil megkdszonte a konferencia el6készitbinek, a Szabolcs-Szatmar-
-Bereg megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Allomas vezetSinek és
kdzrem(ikddé munkatarsainak aldozatkész és sikeres munkajat, s hivta a
résztvevOket és minden érdekl6d6 szakembert a

két év milva megrendezendd X. Tudomanyos Konferenciara, Kaposvarra.

Makay Piroska és Fekete Zoltdnné
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Elelmiszer Min6ségugyi Informéacios Centrum hirei

1536 Budapest, Pf.; 393. ELMINFO Tel.: 1868-139, Fax.: 1558-991

A Vilagbank altal tamogatott Agraripari Korszerdsitési Program keretén belil
létesiild Elelmiszer MinGségiigyi Informéciés Centrum (ELMINFO) tevékeny-
ségének els6dleges célja, hogy a gazdalkodd szervezeteket informéacidival,
dokumentacioival és mas tajékoztatd anyagaival segitse termékeik minéségének és
versenyképességének javitdsa érdekében. Ennek megfeleléen az ELMINFO az
élelmiszeripar szakagazatai szdmara —a kés6bbiek folyaman olyan szamitogépen
altalanosan és termékspecifikusan — feldolgozott hazai, kilféldi és nemzetkdzi
mindségi el6irdsok (jogszabalyok, szabvényok, direktivak, mlszaki irnyelvek stb.)
gyljteményét gondozza, amely gyartas- és gyartmanyfejlesztés, valamint a m(iszaki
szabalyozas piacorientalt megalapozasat segiti el6. A min6ségi el6irdsokon kivil a
kovetelmények ellenérzésére és vizsgalatara szolgald élelmiszeranalitikai
modszergy(jteménnyel is rendelkezik. Mas intézményekkel egyuttmiikddve
tevékenysége kiterjed olyan adatbazisok létesitésére is, amelyek a magyar
élelmiszerek dsszetételét, makro- és mikroalkotorészeit tartalmazza. Szolgaltatasi
korébe tartozik minden, az élelmiszer-minéséggel kapcsolatos konzultacios és
szaktanacsadoi tevékenység.

Az ELMINFO altal megrendelet tajékoztatd anyagok kozétt szerepel a World
Food Regulation Review (WFRR) cim(i havonkénti megjelend folyéirat, amelyet a
Bureau of National Affairs, Inc. (Washington, USA) londoni lednyvallalata, a BNA
International Inc. ad ki. A folydirat cime szerint is "A Vvilag
élelmiszerszabalyozasanak hirei"-t teszi kozzé, mellyel széleskor(
informacidészolgéltatast nyljt a mez8gazdasag, az élelmiszeripar és a kapcsol6do
kornyezetvédelem terén. A folyodirat altal nydjtott informaciok Kkiterjednek az
Uzletpolitikai  hirekre, az élelmiszerek biztonsagara, az élelmiszeripari
technolégiakra, az élelmezésegészségugyi és élelmiszerhigiéniai kérdésekre, az
élelmiszerek elGallitdsanak és forgalmazéasanak szabalyozésara, a szabvanyositasra,
valamint koérnyezet- és fogyasztovédelemre is. Ezen bellil igen gyors attekintést ad
az élelmiszerekre vonatkozd Ujabb jogszabalyokrol, jogszabalymaodositasokrol,
technoldgiai valtoztatasokrol, élelmiszerek csomagolési és jel6lési el@irasairdl stb.

A folyéirat a tdmor, kdnnyen érthetd és vilagos megfogalmazéasd hireit a
kdvetkezd allandé rovatokban foglalja dssze:
- Rovid tartalmi kivonatok, melyek mar a cimlapon rovid ismertet6t adnak az egyes
koézleményekr6l, szakcikkekr6l, gyorsitva és megkonnyitve ezaltal a tajékozodast.
- A vilag koril - orszagok szerint csoportositott rovid tudoésitasok.

- Elemzés és perspektiva - a killénhdz8 hatdésagok vezetbinek értékelése az egyes
kulcsfontossagu kérdésekr6l, valamint fejlédési trendekrol.

- FOkuszban az Eurdpai Kozosség - az EK-n belul felmerlld problémak és
megoldasok hatterének tisztazasa, illetve értelmezése.
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- Profil - a folyo6irat minden hdnapban bemutat egy adott orszagot vagy témakort,
amelyen bellil részletesen ismerteti a fejl6dési tendencidkat az adott orszag vagy
teriilet élelmiszeripari gyakorlataban.

- Interju - vezetd személyiségek véleménye a nemzetkdzi élelmiszerszabalyozas egy-
egy kérdéskorérél.

- Pro- és kontra - a folyoirat ellentétes vélemények egyidejli kdzreadasaval kivan
hozzajarulni a vitas kérdések megértéséhez.

- Tallézés - a kdzeljov6ben varhat6 intézkedések rovid ismertetése tdrvényhozd,
szabvanyugyi vagy szakmai szervezetek tajékoztatdja alapjan.

Az "Elelmiszervizsgalati Kozlemények” helyet ad a vilag élelmiszerszabalyo-
zasanak hirei szamara, melyeket a folyoirat havonkénti rovid tartalmi 6sszefoglaldi
és egyes —fontosnak tartott —kozlemények kivonatos referalasa formajaban tesz
kozze.

A Vilag Elelmiszer Szabalyozasanak hirei

a World Food Regulation Review 1991. decemberi szdmanak tartalma

- Az Egészségugyi Vilagszervezet Titkarsdga szerint az élelmiszer besugarzas indo-
kolatlan elutasitdsa azokban az orszagokban is hatraltatja annak alkalmazasat,
ahol leginkabb hasznos lehetne ez a tartésité technologia. A Titkarsag Ugy véli,
hogy az élelmiszerek besugarzasa olyan "biztonsagos és hatékony eljaras”, amely
hozzajérulhat korunk nem egy sulyos, széles korben elterjedt kdzegészségugyi
problémajanak a megoldasahoz.

- A foldrajzi jel6lésrdl szol6 EK-javaslatok csupan a "jogaszok jatékszerei”, és
hosszabb tavon nem jelentenek segitéséget a fogyasztok szamara —mondja Ken
Collins, az Eurdpai Parlament Kdzegészségiigyi, Kérnyezet- és Fogyasztdvédelmi
Bizottsdganak elndke — a javaslatokat "a termel6k és a fogyasztok kozotti
kapcsolat félreértelmezésének” tulajdonitja (referélva).

- Stuart Papé, washingtoni igazsagligyminiszter szerint a javasolt jel6lési valtoztata-
sok az utobbi évtizedekben sohasem tapasztalt modon befolyasoljak az
élelmiszerek jel6lését az Egyesiilt Allamokban. Szinte valamennyi amerikai
élelmiszer-el6allité a sajat b&rén fogja tapasztalni a szigorl (j kovetelmények
hatasat, amelyek jelent6s befolyassal birnak majd a cimkézési és jelolési
gyakorlatukra.

- Az Eurépai Parlament jovahagyta azt a javaslatot, amely a mez8&gazdasagi
termékekre és élelmiszerekre vonatkozéan bevezeti a foldrajzi eredetre utolsd
jelzések hasznalatat. Egy elfogadott modositas szerint mentesiilnek ezen el6irds
aldl azok az éaltalanos gydjténévvel rendelkezé készitmények (pl. Frankfurter),
amelynek mar régen elveszitették kapcsolataikat eredeti szil6helyikkel
(referalva).

- Az "Allatgyogyaszati Szermaradvanyok Elelmiszerekben™ elnevezésii Codex Bizott-
sdg Ulésén az Egyesiilt Allamok kildotte valtoztatasokat javasolt a Codex
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Alimentarius Bizottsag Ugyrendjében, miszerint az Elelmiszer Adalékok Kozos
Szakért6i Bizottsaga altal tett ajanlatokat csak tudomanyos megfontolasok alapjan
lenne szabad elutasitani. Az USA delegétus szerint ez a javaslat kisérlet az olyan
esetek megismétl6désének az elkerilésére, mint amilyen a novekedési hormonok-
kal kapcsolatos szavazas soran akalult ki a Bizottsag jaliusi, rémai tlésén.

- A borok és mas termékek foldrajzi elnevezéseivel kapcsolatos egyezmény két éven
belul tet6 ald hozhatd, az ENSZ Intellektualis Javak Vilagszervezete tanacsko-
z4san résztvevok szerint. Az Egyesillt Allamok és az Eurdpai Kozosség kozotti
legtdbb nézeteltérést az olyan foldrajzi nevek hasznalata okozza, mint Chablis,
Burgundy vagy Champagne.

- Németorszag rakényszeriilhet a mar betiltott peszticidek hasznalatanak U0jboli
engedelyezésére egy EK-direktiva kovetkeztében, amely egységes alapelvek
kialakitasaval megkisérli a peszticidek engedélyezési eljardsanak harmonizalasat
(referélva).

- Az USA Kongresszusanak Mez6gazdasagi Albizottsaga kompromisszumot keres az
élelmiszerbiztonsagi torvény vonatkozasaban, mivel annak tdmogatdi George
Bush elndkot kérték fel az iranyitas kézbevételére.

- Az ausztral gyimolcstermeszt6k bejelentették, hogy 2000-ig 6nkéntes alapon 75%-
kal csokkenteni kivanjak a peszticid felhasznalast. Az Alma- és Kdortetermeszt6k
SzOvetsége szerint tobb mint egy éve folynak mar a "nehéz targyaldsok” a
fogyasztokkal.

- Tobb mint 250.000 élelmiszert érintd jel6lés modositaséat javasoljak az Egyesilt
Allamokban. Louis Sullivan, az Egészségiigyi és Humaén szolgaltatasok minisztere
szerint a javasolt valtozasok el@segitik, majd az amerikaiak vilagos és érthet6
tajékoztatasat, melynek alapjan az emberek Osszedllithatjak sajat, egészségesnek
veélt étrendjiket (referalva).

- Az Egyestlt Kirdlysdg Egészségugyi és Biztonsdgi Bizottsdga altal a biotechno-
légiara kidolgozott (j ellen6rzési rendszer két olyan EK-direktiva végrehajtasat
segiti eld, amelyek kornyezet- és egészségvédelmi, valamint biztonségi
szabvanyokat allapitanak meg.

Aféldrajzi eredet védelme (referdtum)
World Food Regulation Review, 1(1991) 7, 14-15.

Novemberi Ulésszakdn az Eurdpai Parlament jovdhagyta azt a bizottsagi
javaslatot, amely a mez6gazdasagi termékek és az élelmiszerek esetében bevezeti a
foldrajzi eredetre utalé jelzések hasznalatat. Egy elfogadott mdédositas szerint
mentesillnek ezen el6iras alol azok az altalanos gydjténévvel rendelkez6
készitmények (pl. Frankfurter), amelynek mar régen elveszitették kapcsolataikat
eredeti szil6helyiikkel.

Egyel6re azonban még nincs vilgosan tisztazva, hogy konkrétan mely
termékek tekintenddk altalanos gydjténévvel rendelkezbknek, illetve hogy milyen
kritériumok alapjan adhaté meg egy artnak a féldrajzi eredetvédelem.
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A Parlament elfogadott egy harmadik bizottsagi javaslatot is a specidlis
karakterrel rendelkez6, de nem meghatarozott foldrajzi eredetl élelmiszerek
nyilvantartasba vételérdl, illetve a nyersanyagok vagy a gyartasi eljarasok specidlis
jellegét igazold bizonyitvany kiallitasarol.

A fenti javaslatok a fogyasztd j0 minGségl élelmiszerekkel valo ellatasat,
illetve a foldrajzi, helyi specialitdsok védelmét vannak hivatva biztositani.

A "PGI" védett foldrajzi jeldlés azokra a termékekre alkalmazhat6, amelyek a
keletkezésiik helyén meglév6 specialis természeti és/vagy human feltételeknek
kdszonhetik jellegzetes mindségiiket vagy hirneviiket.

Az eredet megjeldlésekor ("PDO") fel kell tiintetni az adott specialis terilet,
régio vagy orszag nevét, ahonnan az illet6 termék szarmazik, és amelynek a specialis
karakterét alapvet6en kdszonheti.

A foldrajzi eredet védelmére vonatkoz6 igényt az adott tagallam kormanyahoz
kell benyutjtani, amely eljuttatja azt a tobbi tagorszaghoz és az Eurdpai Bizottsaghoz
is. A Bizottsag az ilyen iranyu igényt az Official Journal-ben nyilvanossagra hozza.
Amennyiben 3 hoénapon belil nem érkezik ellenvetés, a PGl vagy a PDO
bejegyzésre keriil a Bizottsag listajara.

Valamely termék foldrajzi eredetvédelmére vonatkozé igényt az EK-n kivili
orszagok is bejelenthetnek.

Az (j rendelkezéssel kapcsolatos vélemények nagyon megoszlanak. Vannak
akik Udvozlik sajat specialis termékeik mindségének védelmét (borok, sajtok stb.),
mig masok a versenykorlatozasardl, illetve a GATT szellemének megcsufolasarol
beszélnek. A viszonylag kevés specifikus termékkel rendelkezd Nagy-Britannia és
Hollandia szerint a kereskedelmi védjegyek és a cimkék elegendd infoméciét adnak
a fogyaszto részére az élelmiszerek mingségérdl.

Semmi sem indokolja az élelmiszerek foldrajzi eredetének a megjelolését (referétum)

Interji Ken Collins-szal, az Eurépa Parlament tagjaval, a Parlament Kdzegészség-
lgyi, Kdrnyezet-és Fogyasztovédelmi Bizottsdganak az elndkével

World Food Regulation Review, 1(1991) 7, 19-20.

Az Eur6pai Kodzosség Bizottsdga 1991 Oszén javaslatot tett az élelmiszerek
foldrajzi eredetének kotelez8 jellésére az "eredetvédelem" szavatolésa
érdekében.Collins a javaslatot alapvetéen foloslegesnek és elhibazottnak véli, mivel
az szerinte teljesen félreértelmezi a termel6 és a fogyaszto kodzotti kapcsolatokat. A
fogyaszt6t ugyanis kevésbé érdekli az, hogy valamely termék konkrétan melyik
orszag melyik vidékérél szarmazik. Az ardicimkén sokkal inkdbb a komponenseket, a
mindséget, az eltarthatésagot, az esetleges egészségligyi veszélyeket stb. kell
feltlintetni,mivel csak ez jelent fogyaszté szaméara hasznosithat6 informéciot.

A javaslatnak vannak még mas buktatoi is. igy példaul indokolatlanul merev és
szinte betarthatatlan lenne az az el@irds, miszerint azt az élelmiszert, amelynek
megnevezésében valamely foldrajzi név szerepel, kizarolag azon helyen, és csakis az
elismert recept alapjan lehetne el&allitani. Egy ilyen direktiva gyakorlatilag nem
mondana semmit, hiszen a Parmai sonkat jelenleg is Milandban gyartjak. Ha viszont
mégis ragaszkodni akarnank a javasolt el6irashoz, akkor az igen konnyen
semlegesithetd lenne egy ilyen megnevezéssel: "Sonka Parmai médra”. Ez a példa
alighanem kell6en ravilagit a Bizottsag javaslatanak komolytalan voltara.
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Az élelmiszerek besugarzasaval kapcsolatban Collins Ggy Véli, hogy itt a
Koz0sség zsakutcaba jutott. A Parlament allaspontja szerint a besugarzas kizarolag
a fliszerek esetében lehet indokolt, mivel azok mikrobiolGgiai csiraszama igen
magas, és mas maédszerek nem lennének eléggé hatékonyak. El kell fogadni tehéat a
besugarzast, legalabb is amig jobb modszert nem dolgoznak ki. A fogyaszté azonban

nincs 100%-osan meggy6z6dve a besugarzas artalmatlansagarol, még akkor sem, ha
a tudomanyos vizsgalatok ezt megerdsitik.

Az 0j javaslatok megvaltoztatjak tébb mint negyedmilli6 élelmiszer jelolését az
USA-ban (referatum)
World Food Regulation Review, 1(1991) 7, 8-9.

Az USA Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztraciéja (FDA), valamint
Mez8gazdasagi Minisztériuma (USDA) november 6-&n nyilvanosségra hozta az
élelmiszerek jelolésével kapcsolatos javaslatait, amelyek az 1990. november 8-an
George Bush elnok &ltal aléirt Elelmiszer Jel6lési és Oktatasi Torvény
végrehajtasara szolgalnak. Az (j javaslatok elfogadasa esetén tobb mint 250000
élelmiszer jel6lésében kovetkezik be valtozas.

A javaslatoktdl els6sorban azt varjak, hogy vessenek véget az élelmiszerek
egészségugyi szempontbdl megtévesztd jeldlésének. A cimkéken olyan vilagos,
érthetd és a valdsagnak megfeleld informaciot kell kdzolni, amely lehet6vé teszi a
fogyaszt6 részére az egészséges étrend dsszeallitasat.

A javaslatok a kdvetkezd fébb elGirasokat tartalmazzak:

- ajelolés gyakorlatilag minden feldolgozott élelmiszer esetében kételezd;

- szabvanyositott kiszerelési egységeket allapitanak meg 131 élelmiszer kategoria
szamara (ezek kozll 23 his-, illetve baromfi-készitmény);

- létrehoznak egy 9 alapkifejezéshdl allé "FDA-szétart", amelynek szavai felhasz-
nalhaték a cimkéken (pl. kénnydi, friss, csdkkentett sth.);

- egészséglgyi jellegli kijelentések alkalmazasat csak abban az esetben engedélye-
zik, ha tudoményosan igazolt kapcsolat all fenn valamely élelmiszer és egy adott
betegség kozott. Itt nevezetesen az aldbbi konkrét dsszefliggésekrél van szo,
mint példaul: kalcium — oszteopordzis; natrium —magas vérnyomas; zsir —
sziv- és érrendszeri megbetegedések, ugyanakkor nem tisztdzott még a
rosttartalom és a rak kozotti 6sszefuiggés.

A javaslatok kiilonbdz6 kdvetelménnyeket fogalmaznak meg az olyan
kifejezések hasznalatara vonatkozdan is, mint kaldriatartalom, zsir, telitett zsir,
natrium és koleszterol.

Az amerikai k6zvélemény altalaban egyetért az FDA és az USDA javaslataival,

de tobb észrevétel is felmerilt, elsésorban az élelmiszerek zsirtartalmaval, valamint
a fogyaszt6i kiszerelésekkel kapcsolatban.

Az EK direktiva kényszeritheti Németorszagot a betiltott peszticidek ismételt
engedélyeztetésére (referatum)
World Food Regulation Review, 1(1991) 7, 5-6

El6fordulhat, hogy Németorszag a 91/414/EEC szamd direktiva hatasara, ismét
engedélyezi a mar egyszer betiltott peszticideket. A direktivat, amely a novényvéds-

szereknek a piacon val6 elhelyezésére vonatkozik, az Official Journal 1991 évi L230
szamaban tették kozzé.
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A direktiva egységes alapelvek alkalmazasaval kisérli meg harmonizalni a
peszticid jovahagyasi folyamatot az EK-n belil. A engedélyezett aktiv dsszetevk
listdjat a Bizottsag allitja Ossze. Németorszdg azzal értene egyet, ha az () EK
direktiva az Eurdpai Szerz6dés 100a cikkelyének hatalya ala kertilne. Ez ugyanis a
tagorszagok szdmara olyan lehet6séget biztosit, hogy az EK direktivaknal szigoribb
egészségiigyi és kornyezetvédelmi szabvanyokat alkalmazzanak és ez a cikkely
szabalyozza a veszélyes anyagokat is. Ugyanakkor a Bizottsdg és az EK tagok
tobbsége szerint a peszticideket az élelmiszerekkel kapcsolatos 43. cikkely alapjan
kell szabalyozni.

A direktivat a nemzeti térvénykezésben 1993 jaliuséatol kezdve kell alkalmazni.
A cikkben kiilonbdz6 német hatdsagok képvisel6i mondjak el aggodalmukat,
miszerint az EK peszticid direktiva azzal fenyeget, hogy alaakndzza a német
torekvéseket a vizminGség javitasara, vagy hogy a német farmerek szdmaéra ismét
engedélyezetté valhat az atrazin.

Fokuszban az Eurépai Kozosség (referdtum)
World Food Regulation Review, 1, (1992)8, 11-12

Az OECD* Nemzeti Szakért6k Csoportja biotechnolégiai jelentésében
egyetértésre jutott az élelmiszer biztonsag kérdésében (OECD Group of National
Experts Reach Agreement of Food Safety in Biotechnology Report)

Az OECD Nemzeti Szakért6k Csoportjanak talalkozéjan (Parizs 1990.
december 11-13) elvi megallapodas szilletett a biotechnoldgiai eljarassal el6allitott
élelmiszerek biztonsagossaganak értékelésére vonatkozéan. Az ezzel kapcsolatos
tudomanyos elveket tartalmazé jelentés legfontosabb eleme a lényegi azonossag
gondolata. A megegyezés értelmében a biztonsagossag kérdését a gyakorlatban ugy
kozelitjuk meg, ha megallapitjuk, hogy az Uj élelmiszer lényegében egyenértékiinek
tekinthet6-e egy hozza hasonld, mar ismert élelmiszeripari termékkel. A lényegi
azonossag megéllapitasa sordn figyelembe kell venni olyan tényez6ket, mint a
hagyomanyos élelmiszerrel, ill. az 0j jellemz6vel rendelkezd termékkel kapcsolatos
ismeretek és az (j alkotdrész tulajdonsagai. Az alkalmazas alapelvei tartalmazzak
annak a felismerését is, hogy egy organizmust6l szarmaz6 élelmiszer, amely Gjonnan
bevezetett is jol korilirt jellemzOkkel, valamint artalmatlansdganak elfogadhat6
bizonyitékdval rendelkezik, el6djével alapvetéen azonosnak tekinthetd és
ugyanolyan médon kezelhet6.

A talélkozén a szakért6k foglalkoztak a genetikailag médositott organizmusok
szélesebb korl alkalmazasat segit6 tudomanyos elvek tovabbfejlesztésével is. Ezen a
téren végleges megallapodasra jutni nehéz lesz, mivel egyes OECD tagorszagok
(Franciaorszag, Kanada, USA) a haszonndvények teriiletén mar komoly
eredményeket érték el, mig més orszagok hatraltatjak a fejlesztést.

A taldlkozén el6adds hangzott el a WHO és FAO "“A biotechnoldgiai
modszerekkel el@allitott élelmiszerek biztonsdgossadganak el6irdsara vonatkozo
srtatégidk" cim(i legujabb kozds tanulmanyrol. A tanulméany végsé megéllapitasa,
hogy az Uj molekularis bioldgiai technikénak érzékenyebb élelmiszer biztonsagossagi
el6irasokhoz kell vezetnie.

* Gazdasagi Egyuttmiikodés és Fejlesztés Szervezete
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A FAO/WHO Codex Alimentarius Bizottsag érvényes
szabvanyainak és gyakorlati Utmutatoinak jegyzéke az
1990. majusi allapot szerint

I. RESZ - CODEX SZABVANYOK

ALTALANOS BEVEZETES CAC/VOL I-Ed. 1

FELDOLGOZOTT GYUMOLCS ES ZOLDSEG CAC/VOL Il Ed. 1
CODEX STAN. 13-1981 Paradicsomkonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 14-1981 Oszibarack-konzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 15-1981 Grapefriut-konzerv CACIVOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 16-1981 Zoldbab- és vajbabkonzerv . CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 17-1981 Almakompot-konzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 18-1981 Csemegekukorica-konzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 38-1981 Az ehet8 gombak és gombakészit- CAC/VOL II- Ed. 1

mények altalanos szabvanya

CODEX STAN. 39-1981 Széaritott ehetd gombak CAC/VOL - Ed. 1
CODEX STAN. 40-1981 Friss rékagomba CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 42-1981 Ananaszkonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 55-1981 Gombakonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 56-1981 Spargakonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 57-1981 Feldolgozott paradicsoms(iritmény CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 58-1981 Zoldbabkonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 59-1981 Szilvakonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 60-1981 Malnakonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 61-1981 Kortekonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 62-1981 Szamoécakonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 66-1981 Asztali olajbogy(j CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 67-1981 Mazsola CACI/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 68-1981 Mandarin- és narancskonzerv CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 78-1981 Tartositott gylimaolcskoktél CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 79-1981 Dzsemek (gyiimdlcsheféttek) és  CAC/VOL II- Ed. 1
zselék
CODEX STAN. 80-1981 Citrusfélék lekvarja CAC/VOL lI- Ed. 1
CODEX STAN. 81-1981 Tartdsitott érett borsd CAC/VOL II- Ed. 1
CODEX STAN. 99-1981 Tartositott déligyimdlcssalata CAC/VOL II- Ed. 1
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CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.

115-1981
116-1981
129-1981
130-1981
131-1981
143-1985

144-1985
145-1985

159-1987
160-1987
66-1981

Ecetes uborka
Sargarépa-konzerv
Kajszibarack-konzerv
Szaritott kajszibarack
Tisztitott pisztaciadié
Datolya

Palmito-konzerv

Gesztenye- és gesztenyepiré-
konzerv

Mangokonzerv
Mangobol késziilt ételizesitd
Asztali olajbogyé Rev. 1(1987)

CUKOR (mézzel egyiitt)

CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.

4-1981
5-1981
6-1981
7-1981
8-1981
9-1981
10-1981
11-1981
12-1981
54-1981
102-1981
12-1981

Rev. 1(1987)

FELDOLGOZOTT HUS- ES BAROMFI TERMEKEK,
TOVABBA ERO- ES HUSLEVESEK

CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.

88-1981
89-1981
96-1981
97-1981
98-1981
117-1981

Fehér cukor
Porcukor

Olcsd barna cukor
Vizmentes dextroz
Dextr6z monohidrat
Glikozszirup
Szaritott glikdzszirup
Laktoz

Méz (Eurépai Regionalis Szabvany)
Poritott dextréz
Frukt6z

Méz (Vilagszabvany)

Sézott marhakonzerv
Uzsonnahus

Fétt fustoltsonka

Fétt, fustolt sertéslapocka
F6tt, fustolt vagdalthis
Er6- és husleves

CAC/VOL II- Ed. 1
CAC/VOL II- Ed. 1
CAC/VOL II- Ed. 1
CAC/VOL II- Ed. 1
CAC/VOL II- Ed. 1

Supplemet 1CAC/VOL II-

Ed 1
CAC/VOL II- Ed. 1

CAC/VOL II- Ed. 1

CAC/VOL II- Ed. 1
CAC/VOL II- Ed. 1
CAC/VOL II- Ed. 1

CAC/VOL IlI- Ed. 1

CAC/VOL IlI- Ed. 1

CAC/VOL IlI- Ed.

CAC/VOL llI- Ed.

1
CAC/VOL llI- Ed. 1
1
1

CAC/VOL IlI- Ed.

CAC/VOL IlI- Ed. 1

CAC/VOL IlI- Ed. 1

CAC/VOL IlI- Ed. 1

CAC/VOL IlI- Ed.
CAC/VOL IlI- Ed.
CAC/VOL IlI- Ed.

CAC/VOL IlI- Ed.
Supplemet 2 to

CAC/VOL IV - Ed.

CAC/VOL IV - Ed.
CAC/VOL IV - Ed.
CAC/VOL IV - Ed.
CAC/VOL IV - Ed.
CAC/VOL IV - Ed.
CAC/VOL IV - Ed.

R, R R P

1

[ e = =
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HAL ES HALKESZITMENYEK CACVOL V - Ed. 1

CODEX STAN. 3-1981 Csendes-6ceani lazackonzerv CAC/VOL V -Ed. 1

CODEX STAN. 36-1981 Gyorsfagyasztott és belezett CAC/VOL V -Ed. 1
csendes-6ceani lazac

CODEX STAN. 37-1981 Tartositott gamélarékl vagy CAC/VOL V -Ed. 1

flirészes garnélarak

CODEX STAN. 50-1981 Gyorsfagyasztott k('jzt')nséges és CAC/VOL V -Ed. 1
foltos t6kehal fiié

CODEX STAN. 51-1981 Gyorfagyasztott és filézett 6ceani CAC/VOL V -Ed. 1

stigér
CODEX STAN. 70-1981 Tartésitott tonhal és Bonito vizben CAC/VOL V -Ed. 1
és olajban
CODEX STAN. 90-1981 Rékkonzerv CAC/VOL V -Ed. 1
CODEX STAN. 91-1981 Gyorsfagyasztott |epényha| fiié CAC/VOL V -Ed. 1

CODEX STAN. 92-1981 Gyorsfagyasztott garné|arék vagy CAC/VOL YV -Ed. 1
fliszeres garnélarak

CODEX STAN. 93-1981 Gyorsfagyasztott sziirke t6kehal CAC/VOL V - Ed. 1
fiié

CODEX STAN. 94-1981 Szardiniakonzerv és egyéh hasonl6 CAC/VOL V -Ed. 1
tipuso termékek

CODEX STAN. 95-1981 Gyorsfagyasztott homar CAC/VOL V -Ed. 1

CODEX STAN. 119-1981  Makrélakonzerv CAC/VOL V - Ed. 1

CODEX STAN. 3-1981 Csendes-0ceani lazackonzerv Rév. CAC/VOL V - Ed. 1
1(1985) Supplemet 2 to

CODEX STAN. 165-1989 Gyorsfagyasztott halfilé- és daralt Supplemet 3 to CAC/VOL
hal blokkok, tovabba fiié és daralt V-Ed1

hal keverékek
CODEX STAN. 166-1989  Gyorsfagyasztott hal palcikik és CAC/NVOLV -Ed. 1
hal pélcikdk és haladagok pani- Supplemet 3 to

rozott formaban, vagy felvert hig
tészta-anyagba bedolgozva

CODEX STAN. 167-1989 Szaritott- sozott tékehal-félék CAC/VOL V -Ed. 1
(Gadidae) Supplemet 3 to

CIMKEZES-JELOLES CAC/VOL VI-Ed. 1
CODEX STAN. 1-1981 Altalanos szabvany az el6re CAC/VOL VI- Ed. 1

csomagolt élelmiszerek jeldlésére
(atdolgozott szoveg)

CODEX STAN. 107-1981  Altalanos szabvany az élelmiszer ~ CAC/VOL VI- Ed. 1
adalékként értékesitett anyagok
jeldlésére
Ajel6lésre vonatkoz6 Codex iranyelvek CAC/VOL VI- Ed. 1
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A kovetelményekre vonatkozd altalanos iranyelvek
Iranyelvek az élelmiszerek jelolésére

A Codex Bizottsagok altal felhasznalt elére csomagolt
élelmiszerek datumozasanak iranyelvei

Az el6re csomagolt élelmiszerek jel6lésére vonatkozd
altalanos Codex Szabvany mddositasa

KAKAO KESZITMENYEK ES CSOKOLADE

CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN. 105-1981

CODEX STAN. 141-1983

CODEX STAN. 142-1983

CODEX STAN.

86-1981
87-1981

147-1985

Kakadvaj
Csokoladé

Kakadpor és szaraz kakad-cukor
keverék

A kakao-és csokoladé készitmé-
nyek gyartasanal felhasznalt zuzott
kakadbab, kakadmassza, kakadpo-
gacsa és kakadpor (kakad alap-
anyagok)

Vegyes és toltott csokoladé
Edesitett kakadvaj

GYORSFAGYASZTOTT GYUMOLCS ES ZOLDSEG

CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN.

CODEX STAN.
CODEX STAN.

41-1981
52-1981
69-1981
75-1981
76-1981
77-1981
103-1981
104-1981
110-1981
111-1981
112-1981
113-1981
114-1981

132-1981

133-1981
140-1981

Gyorsfagyasztott borsé
Gyorsfagyasztott szamoca
Gyorsfagyasztott malna
Gyorsfagyasztott 6szibarack
Gyorsfagyasztott fekete &fonya
Gyorsfagyasztott spenét
Gyorsfagyasztott 4fonya
Gyorsfagyasztott péréhagyma
Gyorsfagyasztott broccoli
Gyorsfagyasztott karfiol
Gyorsfagyasztott kelbimbd
Gyorsfagyasztott z6ld-és vajbab

Gyorsfagyasztott siilt hasabbur-
gonya

Gyorsfagyasztott teljes értéki
kukorica

Gyorsfagyasztott csdveskukorica
Gyorsfagyasztott sargarépa

CAC/VOL VI- Ed. 1
CAC/VOL VI- Ed. 1
CAC/VOL VI- Ed. 1

Supplement 1to

CAC/VOL VI- Ed. 2

CAC/VOL VII- Ed. 1

CAC/VOL VII- Ed. 1

CAC/VOL VII- Ed. 1

CAC/VOL VII- Ed. 1

Rev.l (1985)

Supplement 1to

CAC/VOL VII- Ed. 1

CAC/VOL VII- Ed. 1

Supplement 2 to

CAC/VOL VII- Ed. 1

CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.
CAC/VOL VIII- Ed.

CAC/VOL VIII- Ed.

CAC/VOL VIII- Ed.
Supplement 1 to

1
1

1

1

1

CAC/VOL VIII- Ed. 1
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SPECIALIS ETRENDI HATASRA SZANT (DIETAS)
ELELMISZEREK

CODEX STAN. 53-1981

CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN.

72-1981
73-1981
74-1981

118-1981
146-1985

156-1987

Alacsony natriumtartalmd élelmi-
szerek (beleértve a s6 helyettesits-
ket)

Csecsem0 receptek
Bébikonzervek

Gabona alapu élelmiszerkészitmé-
nyek csecsemok és gyermekek
szamara

Gluténmentes élelmiszerek

Altaldnos Codex Szabvény a speci-
alis étrendi hatasra szant, elGre
csomagolt élelmiszerekkel kapcso-
latos kovetelményekrdl és azok je-
161ésérdl

Masodik recept

FIZIKAI ELJARASSAL TARTOSITOTT GYUMOLCS-

LEVEK

CODEX STAN.

CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN.
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44-1981

45-1981
46-1981
47-1981
48-1981
49-1981
63-1981
64-1981
82-1981
83-1981
84-1981

85-1981

101-1981
120-1981
121-1981
122-1981

134-1981

Kajszibarack-, 6szibarack- és
kortenektar

Narancslé
Grapefruitlé
Citromlé

Almaié
Paradicsomlé
S(ritett almaié
Sdritett narancslé
Szélélé

Sdritett sz6161é

Labrusca tipust édesitett s(ritett
sz6léle

Ananészlé
Nem pépes feketeribiszke nektar
Feketeribiszke 1&

S(iritett feketeribiszke 1é

Bizonyos apr6 gyimolcsok pépes
nektarjai

Bizonyos citrusfélék nektarjai

CAC/VOL IX- Ed. 1

CAC/VOL IX- Ed. 1

CAC/VOL IX- Ed. 1

CAC/VOL IX- Ed. 1

CAC/VOL IX- Ed. 1

CAC/VOL IX- Ed. 1

Supplement 2 to

CAC/VOL IX-Ed. 1

Supplement 3 to

CAC/VOL IX- Ed. 1
CAC/VOL X- Ed.

CAC/VOL X- Ed.

CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.

CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.
CAC/VOL X- Ed.

CAC/VOL X- Ed.

1
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CODEX STAN.

CODEX STAN.

CODEX STAN.

CODEX STAN.

CODEX STAN.

CODEX STAN.

138-1983

139-1983

148-1985

149-1985

161-1989

164-1989

S(iritett ananaszlé

Tovabbfeldolgozas céljara
szolgald,tartositoszerekkel kezelt
s(ritett ananaszlé

Guajava-nektar

Folyékony pépes mang6
készitmények

Egyedi szabvanyok altal nem
szabalyozott gylmolcsnektarok
altalanos szabvénya

Egyedi szabvanyok éltal nem
szabalyozott gyiimélcslevek
altalanos szabvanya

A gylmodlcslevek, sritett gyimolcslevek és gylimolcsnek-
tarok felulvizsgalt analitikai és mintavételi modszerei

ZSIROK és olajok

CODEX STAN.

CODEX STAN
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN
CODEX STAN
CODEX STAN.
CODEX STAN.
CODEX STAN
CODEX STAN.
CODEX STAN.

CODEX STAN.
CODEX STAN.

19-1981

. 20-1981

21-1981
22-1981

. 23-1981

24-1981
25-1981
26-1981
27-1981
28-1981

. 29-1981
. 30-1981

31-1981
32-1981

. 33-1981

34-1981
123-1981

124-1981
125-1981

Egyedi szabvanyok altal nem
szabalyozott zsirok és olajok
altlanos szabvanya

Etkezési sz6jaolaj
Etkezési foldimogyoro olaj
Etkezési gyapotmagolaj
Etkezési napraforgdolaj
Etkezési repceolaj
Etkezési kukoricaolaj
Etkezési szezamolaj
Etkezési porsafrany olaj
Szalonna

Kisutétt sertészsir

Elsé 1é

Etkezési faggyu
Margarin

Olvaolaj

Mustéarolaj

Alacsony erukasav-tartalma étke-
zési repceolaj

Etkezési kokuszolaj
Etkezési palmaolaj

Supplement 1to

CAC/VOL X- Ed.

Supplement 1to

CAC/VOL X- Ed.

Supplement 2 to

CAC/VOL X- Ed.

Supplement 2 to

CAC/VOL X- Ed.

Supplement 4 to

CAC/VOL X- Ed.

Supplement 4 to

CAC/VOL X- Ed.

Supplement 4 to

CAC/VOL X- Ed.

CAC/VOL XI-Ed. 1
CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.

[ N = T

CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.

[ T

CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.
CAC/VOL XI-Ed.

= T

CAC/VOL XI-Ed.

CAC/VOL XI-Ed. 1
CAC/VOL XI-Ed.

=

145



CODEX STAN. 126-1981  Etkezési palmamag olaj CAC/VOL XI-Ed. 1

CODEX STAN. 127-1981 Etkezési sz6lémag olaj CAC/VOL XI-Ed. 1
CODEX STAN. 128-1981  Etkezési Babassu olaj CACIVOL XI-Ed. 1
CODEX STAN. 135-1981  Minarine CAC/VOL XI-Ed. 1
CODEX STAN. 157-1987  Specidlis novényi zsiradék készit-  Supplement 2 to
mények CAC/VOL XI-Ed. 1

CODEX STAN. 158-1987  Specidlis allati,illetve allati és nd-  Supplement 2 to
vényi zsiradékbdl egyarant eld- CAC/VOL XI-Ed. 1
allitott készitmények

KULONFELE TERMEKEK CAC/VOL XII-Ed. 1

CODEX STAN. 108-1981 Természetes asvanyvizek(Europai CAC/VOL XII-Ed. 1
Regionalis Szabvany)

CODEX STAN. 137-1981  Etkezési jég CAC/VOL XII-Ed. 1

CODEX STAN. 150-1985 Etkezési so Supplement 1to
CAC/VOL XII-Ed. 1

CODEX STAN. 151-1985  Gari (Afrikai Regionalis Szabvany) Supplement 1to
CAC/VOL XII-Ed. 1

CODEX STAN. 162-1987 Ecet Supplement 2 to
CAC/VOL XII-Ed. 1

CODEX STAN. 168-1989 Majonéz (Eurdpai Regionalis Supplement 3 to
Szabvény) CAC/VOL XII-Ed. 1

PESZTICID MARADVANYOK

A Codex Alimentarius Bizottsag altal a 16. Ullésszak végéig CAC/VOL XIlI-Ed.2
(1985 julius) elfogadott Codex fels6 hatarértékek
peszticidekre

A Codex Alimentarius Bizottsag 17. Glésszakan elfogadott Supplement 1to

Codex felsé hatarértékek és modositasok CACIVOL XIII-Ed.2
A Codex Alimentarius Bizottsag 18. tilésszakan elfogadott ~ Supplement 2 to
Codex felsé hatarértékek és modositasok CACIVOL XllI-Ed 2

Utmutatd a peszticid maradvanyokra vonatkozé Codex
fels6 hatarértékekhez

CAC/PR 1-1984 Altalanos megjegyzések és
iranyelvek

CACI/PR 4-1989 Az élelmiszerek és az allati
takarmanyok osztalyozasa

CAC/PR 5-1984 A peszticid maradvany meghataro-
zasokhoz ajanlott mintavételi
modszer

CAC/PR 6-1984 A termékek azon kore, amelyre a

Codex felsé maradvanyértékek
vonatkonak, ill. amely analitikus
vizsgélatra kerdl
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CAC/PR 7-1984 A peszticid maradvanyok vizsgéla-
tanak helyes gyakorlatara vonat-
koz6 Codex iranyelvek

CACI/PR 8-1989 Ajénlasok a peszticid maradva-
nyok vizsgalati mddszereire
CAC/PR 9-1985 A nemzeti szabalyozés ajanlott

gyakorlata az élelmiszerek pesz-
ticid maradvanyaira vonatkoz6
Codex felsd értékek elfogadasa-
nak és hasznalatinak  meg-
kdnnyebbitéséhez

ELELMISZER ADALEKANYAGOK

1. rész Meghatarozasok CAC/VOL XIV-Ed.l
2. rész Altalanos alapelvek az élelmiszer adalékanyagok hasznalatahoz CAC/VOL XIV-Ed.1

3. rész Az élelmiszer adalékanyagoknak az élelmiszerekbe térténd CAC/VOL XIV-Ed.l
bevitelére vonatkoz6 elvek

4. rész Az élelmiszer adalékanyagokra vonatkozé rendelkezéseknek a CAC/VOL XIV-Ed.|
termékszabvanyokban val6 figyelembe vételével kapcsolatos
iranyelvek

5. rész A Codex Szabvanyokban valé felhasznalasra engedélyezett CAC/VOL XIV-Ed.l
élelmiszer adalékanyagok

A természetes izesitdszerekre vonatkoz6 altalanos kovetelmények Supplement 1 to
CAC/VOL XIV-Ed.l
CACI/GL 3-1989 Elelmiszer adalékanyag fogyasztas Supplement 2 to
egyszer(i értékelésének iranyelvei CAC/VOL XIV-Ed|
CAC/MISC-1989 Elelmiszer adalékanyagok Supplement 2 to
élelmiszerekben torténd CACIVOL XIV-Ed.l
felhasznalasaval kapcsolatos
informacio

BESUGARZOTT ELELMISZEREK

CODEX STAN. 106-1983 A besugarzott élelmiszerek CAC/VVOL XV-Ed. 1
altalanos szabvanya

SZENNYEZO ANYAGOK

A Codex Alimentarius Bizottsag altal elfogadott ,a Codex szabva- CAC/VOL XVII-Ed. 1
nyokban engedélyezett szennyez8anyagok fels6 hatarértékei
CAC/GL 5-1989 A nemzetkézi kereskedelembe Supplement 1 to
kerulé élelmiszerek véletlen nuk- CAC/VOL XVII-Ed. 1

learis szennyez6désével kapcso-
latos radionukleotid szintekre
vonatkozé iranyelvek

GABONAFELEK, HUVELYESEK, ES AZ AZOKBOL
ELOALLITOTT TERMEKEK

CODEX STAN. 152-1985 Buzaliszt CAC/VOL XVIII-Ed. 1
CODEX STAN. 153-1985 Kukorica CAC/VOL XVIII-Ed. 1
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CODEX STAN. 154-1985
CODEX STAN. 155-1985

CODEX STAN. 171-1989

CODEX STAN. 172-1989

CODEX STAN. 173-1989

CODEX STAN. 170-1989

NOVENYI FEHERJE
CODEX STAN. 163-1987
CODEX STAN. 174-1989

CODIjX STAN. 175-1989

CAC/GL 4-1989

Teljes értékl kukoricaliszt

Csiratlanitot kukoricaliszt és kuko-

ricadara
Hivelyesek

Szemescirok
Cirokliszt

Teljes, ill. hantolt gyongykoles,
gyongykdlesliszt (Afrikai
Regiondlis Szabvany)

Buza sikér
Altalanos szabvény a novényi
fehérje termékekre(VPP)

Altalanos szabvény a
szojafehérjébdl késziilt
termékekre (SPP)

Altalanos iranyelvek a novényi
fehérje termékek (VPP)
élelmiszerekben val6
felhasznalasara

CAC/VOL XVIII-Ed. 1
CAC/VOL XVIII-Ed. 1

Supplement 1 to
CAC/vol XVIII-Ed.1

Supplement 1 to
CAC/VOL XVIII-Ed. 1

Supplement 1to
CAC/vol XVIII-Ed.1

Supplement 1to
CAC/vol XVIII-Ed.I

CAC/VOL XIX-Ed. 1

Supplement 1 to
CAC/VOL XIX-Ed. 1

Supplement 1 to
CAC/VOL XIX-Ed. 1

Supplement 1 to
CAC/VOL XIX-Ed. 1

II. RESZ - AJANLOTT NEMZETKOZI HIGENIAI ES/VAGY
TECHNOLOGIAI GYAKORLATI CODEXEK

CAC/RCP 1-1969,Rév. 2
(1985)

CAC/RCP 2-1969

CAC/RCP 3-1969

CAC/RCP 4-1971

CAC/RCP 5-1971

CAC/RCP 6-1972
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Az élelmiszerhigiénia altalanos
alapelvei

A tartésitott zoldség-és
gyimélcskészitmények higiéniai
gyakorlati codexe

A sz&ritott gyumolcsok higiéniai
gyakorlati codexe

Az aszalt kokuszdié higiéniai
gyakorlati codexe

A végtermekekre vonatkoz6
el6irasok- Mikrobioldgiai
kritériumok

Az aszalt gyimolcsok és zoldse-
gek, valamint az ehet6 gombak
higiéniai gyakorlati codexe

A fan termd diok higiéniai
gyakorlati codexe

CAC/VOL A-Ed. 1

CAC/RCP 2-1969 (Vol.D)

CAC/RCP 3-1969 (Vol.D)

CAC/RCP 4-1971 (Vol.D)

Supplement 1to
CAC/RCP 4-1971
(Vol.D)

CAC/RCP 5-1971 (Vol.D)

CAC/RCP 6-1972 (Vol.D)



CAC/RCP 7-1974

CAC/RCP 8-1976

CAC/RCP 8-1976

CAC/RCP 9-1976
CAC/RCP 10-1976

CAC/RCP 11-1976

CAC/RCP 12-1976

CAC/RCP 13-1976 REV.I

(1985)
CAC/RCP 14-1976

CAC/RCP 15-1976

CAC/RCP 15-1976

CAC/RCP 16-1978

CAC/RCP 17-1978

CAC/RCP 18-1978

Az egyes szarvasmarha-és sertés-
fajtak vagas utani megjeldlésének
nemzetkozi rendszere,illetve a
nemzetkozi kereskedelembe ker-
I6 marha-és borjahus,barany-és
birkahus,valamint sertéshds egyes
bontasi egységei vagasi modsze-
reinek nemzetkdzi leirdsa

A gyorsfagyasztott élelmiszerek

feldolgozasanak és
gyakorlati codexe

A termék hémérséklete ellen6rzé-

sének mddszere

A gyorsfagyasztott élelmiszerek
szallitas alatti kezelésének gyakor-

lati codexe

A friss hal gyakorlati codexe
A halkonzerv gyakorlati codexe

A friss his higiéniai gyakorlati

codexe

A végoallatok vagas elétti, illetve
vagas utani ellendrzésének codexe

A feldolgozott his-és baromfiter-
mékek higiéniai gyakorlati codexe

A baromfifeldolgozas higéniai

gyakorlati codexe

A tojaskészitmények higiéniai gya-

korlati codexe

A paszt6rizalt tojaskészitmények
mikrobiolégiai el6irasai

A fagyasztott hal gyakorlati

codexe

A garnélarak és a fliszeres garné-
larak gyakorlati codexe.

A végtermékekre vonatkozd
el6irasok- Mikrobioldgiai

kritériumok

A kagylok higiéniai gyakorlati

codexe

CAC/RCP 8-1976 (Vol.E)

CAC/RCP 8-1976 (Vol.E)
Annex 1-1978

CAC/RCP 8-1976 (Vol.E)
Annex 11-1983

CACIRCP 9-1976 (Vol.B)

CAC/RCP 10-1976
(Vol.B)

CAC/RCP 11-1976
(Vol.C)

CAC/RCP 12-1976
(Vol.C)

CACIRCP 13-1976
(Vol.C) Rev. 1(1985)

CAC/RCP 14-1976
(Vol.C)

CAC/RCP 15-1976
(Vol.F)

CAC/RCP 15-1976
(Vol.F) Annex II-
1978

CAC/RCP 16-1978
(Vol.B)

CACIRCP 17-1978
(Vol.B)

Suplement 1to
CAC/RCP 17-1978
+Corr.

CAC/RCP 18-1978
(Vol.B)
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CAC/RCP 19-1979

CAC/RCP 20-1979,
Rév. 1(1985)

CAC/RCP 21-1979

CAC/RCP 21-1979

CAC/RCP 22-1979

CAC/RCP 23-1979

CAC/RCP 24-1979

CAC/RCP 25-1979

CAC/RCP 26-1979

CAC/RCP 26-1979

CAC/RCP 27-1983

CAC/RCP 28-1983

CAC/RCP 29-1983

CAC/RCP 30-1983

CAC/RCP 31-1983
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Az élelmiszerek kezelésére
hasznalt besugarzo létesitmények
lizemeltetésének gyakorlati

codexe

A nemzetkdzi élelmiszerkereske-

delem etikai codexe

A cecsemé-és gyermekélelmezés
céljara szant élelmiszerek higiéniai
gyakorlati codexe (beleértve a
mikrobiolégiai el6irdsokat, vala-
mint a mikrobiol6giai analizis

maddszereit is)

Helyesbités a csecsem-és gyer-
mekélelmezés céljara szant élel-
miszerek higiéniai gyakorlati
codexéhez (Mikrobiolégiai

el6irasok )

A fdldimogyoréra vonatkoz6
higiéniai gyakorlati codex

Az alacsony savtartalmui és a
savanyitassal késziilt konzervek
higiéniai gyakorlati codexe

A homarra vonatkozd gyakorlati

codex

A fustdlt halra vonatkozd gyakor-

lati codex

A sozott halra vonatkozé gyakor-

lati codex

A sozassal kapcsolatos kovetel-

mények

A mechanikai szétvalasztas Gtjan
késziilt daralt halra vonatkoz6

gyakorlati codex
A rék gyakorlati codex

A vadhusra vonatkoz6 gyakorlati

codex

A békacombok feldolgozasanak
higiéniai gyakorlati codexe

A tejporra vonatkoz6

gyakorlati codex

Maodositas

CAC/VOL XV-Ed.I

CAC/RCP 20-1979, Rév. 1
(1985) (Vol. J)

CAC/VOL IX-Ed. 1

Supplement 1to
CAC/VOL IX-Ed. 1

CAC/RCP 22-1979
(Vol.D)

CAC/RCP 23-1979
(Vol.G) 1

CAC/RCP 24-1979
(Vol.B)

CAC/RCP 25-1979
(Vol.B)

CACIRCP 26-1979
(Vol.B)

Supplement 1to CAC/
RCP 26-1979 (Vol.B)

CACIRCP 27-1983
(Vol.B)

CAC/RCP 28-1983
(Vol.B)

CAC/RCP 29-1983
(Vol.C)

CACIRCP 30-1983
(Vol.C)

CAC/RCP 31-1983
(Vol.H)

Supplement 1to CAC/
RCP 31-1983 (Vol.H)



CAC/RCP 32-1983

CAC/RCP 33-1985

CAC/RCP 34-1985

CAC/RCP 35-1985

CAC/RCP 36-1987

CAC/RCP 37-1989

CAC/RM 1-1969

CAC/RM 2-1969

CAC/RM 3-1969

CAC/RM 4-1969

CAC/RM 5-1969

CAC/RM 6-1969

CAC/RM 7-1969

CAC/RM 8-1969

A tovabbfeldolgozas céljara szzol-
galé,mechanikai Gton szétvalasz-
tott has és baromfihus el6allitasa-
nak, tarolasanak és dsszetételének
gyakorlati codexe

A természetes asvanyvizek begydij-
tésének, feldolgozasdnak és for-
galmazasanak gyakorlati codexe

A végoallatok, illtve a his vagas
el6tti és vagas utani elbirallasanak
ajanlott nemzetkdzi gyakorlati
codexe

A hig tésztaanyagba foglalt és/vagy
panirozott fagyasztott halkészit-
mények gyakorlati codexe

Az étkezési zsirok és olajok ém-
lesztett tarolasdnak és szallita-
sanak gyakorlati codexe

A labasfejliek gyakorlati codexe

A teljes szilardanyag-tartalom
meghatarozasa (szaritasi, szlrési
modszer)

A szaritasi veszteség meghataroza-
sa 120 °C hémérsékleten 16 6ra
id6tartam alatt (USP modszer)

A szaritasi veszteség meghataroza-
sa 105 °C hémérsékleten 3 6ra id6-
tartam alatt (ICUMSA maodszer)

A kéndioxid meghatarozasa
(Monier-Williams modszer)

A kéndioxid meghatarozasa
(Carruthers, Heaney & Oldfield
madszer)

Szinmeghatarozas
A polarizacié meghatarozasa
(ICUMSA modszer)

A hamu fajlagos vezet6képessé-
gének meghatarozésa

CAC/RCP 32-1983
(Vol.C)

CAC/RCP 33-1985
(Vol.K)

CAC/RCP 34-1985
(Vol.C) és
hibajegyzék

CAC/RCP 35-1985
(Vol.B)

CACIRCP 36-1987
(Vol.L)

CAC/RCP 37-1989
(Vol.B)

RESZ - CODEX ANALITIKAI MODSZEREK

CAC/VOL IlI-Ed.
CAC/VOL IlI-Ed.
CAC/VOL IlI-Ed.
CAC/VOL IlI-Ed.
CAC/VOL IlI-Ed.
CAC/VOL II-Ed.
CAC/VOL IlI-Ed.
CAC/VOL Ill-Ed.
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CAC/RM 9-1969

CAC/RM 10-1969

CAC/RM 11-1969

CAC/RM 12-1969

CAC/RM 13-1969

CAC/RM 14-1969

CAC/RM 15-1969
CAC/RM 16-1969
CAC/RM 17-1969

CAC/RM 18-1969

CAC/RM 19-1969

CAC/RM 20-1970
CAC/RM 21-1970
CAC/RM 22-1970
CAC/RM 23-1970
CAC/RM 24-1970
CAC/RM 25-1970

CAC/RM 26-1970

CAC/RM 27-1970

CAC/RM 28-1970
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A relativ siir(iség meghatarozasa
20 °C hémérsékleten (BSI
madszer)

Az allil izo-tiocionét tartalom
meghatarozasa (az Indian
Szabvanyok Intézetének
modszere)

Foldimogyoré-olaj teszt (Evers)
(BSI mddszer)

Szezamolaj-teszt (Baudoin) (BSI
modszer)

A szappantartalom meghatarozasa
(BSI moédszer)

A vastartalom meghatérozasa
(BSI médszer)

A tejzsirtartalom becslése
A zsirtartalom meghatarozésa

A viztartalom meghatarozasa a
szaritas soran bekdvetkez6
tdmegveszteséghdl

A E-vitamin tartalom
(tokoferolok) meghatéarozasa

A natriumklorid-tartalom
meghatérozasa

A Bellier Index meghatarozésa
Félszikkativ olajteszt

Oliva maradvanyolaj teszt
Gyapotmagolaj teszt
Teamagolaj teszt
Szezdmmagolaj teszt

Az ultraibolya fényben torténd

specialis extinkcié meghatarozasa
1% (Eicm)

Szappan teszt

Lecsepegtetés utani stly
meghatarozasa

CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed. 1
CAC/VOL XI-Ed. 1
CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI-Ed. 1

CAC/VOL XI (See codex
STAN. 33-1981)

CAC/VOL XI (See CODEX
STAN. 33-1981)

CAC/VOL XI (See CODEX
STAN. 33-1981)

CAC/VOL Xl (See codex
STAN. 33-1981)

CAC/VOL XI (See codex
STAN. 33-1981)

CAC/VOL XI (See CODEX
STAN. 33-1981)

CAC/VOL Xl (See CODEX
STAN. 33-1981)

CAC/VOL XI (See codex
STAN. 33-1981)

CAC/VOL V (See CODEX
STAN. 37-1981)



CAC/IRM 29-1970 A netté tdmeg meghatarozasa CAC/VOL V (See codex
STAN. 37-1981)

CAC/RM 30-1970 A méret meghatarozasa CAC/VOL V (See codex
STAN. 37-1981)

CAC/RM 31-1970 A konténer vizkapacitadsanak a CAC/VOL V (See codex
meghatarozasa STAN. 37-1981)

CAC/RM 32-1970 Gyorsfagyasztott zoldségek és gyli- CAC/VOL VHI-Ed.i
mélcsok felolvasztasadnak standard
eljarasa

CAC/RM 33-1970 Gyorsfagyasztott zdldségek és gy(i- CAC/VOL viii-Ed.i
molcsok f6zésének standard elja-
résa

CAC/RM 34-1970 Gyorsfagyasztott zéldségek és gy(i- CAC/VOL Vill-Ed.l
molcsok sulya

CAC/RM 35-1970 Alkoholban nem oldédé kompo-  CACNOL Vill-Ed.|

nensek mennyiségének a megha-
tarozasa. Gyorsfagyasztott borsé.

CAC/RM 36-1970 Lecsepegtetés utani suly meghata- CAC/VOL II-Ed.i
rozasa. (1. médszer, AOAC
modszer)

CAC/RM 37-1970 Lecsepegtetés utani sily meghata- CAC/VOL II-Ed.l
rozasa. (2.modszer)

CAC/RM 38-1970 Kalcium meghatéarozésa a tartési- CAC/VOL II-Ed.l
tott z6ldségfélékben (AOAC
maodszer)

CAC/IRM 39-1970 Durva rostmeghatarozasi teszt CAC/VOL II-Ed.l és

CAC/VOL VIII-Ed. 1

CAC/IRM 40-1971 Felolvasztasi és f6zési eljaras. CACINVOL V-Ed.|
Gyorsfagyasztott hal

CAC/IRM 41-1971 Elelmiszerek nett6 témegének CAC/VOL V-Ed.l
meghatérozasa.
Gyorsfagyasztott hal

CAC/RM 42-1971 El6recsomagolt éleimiszerek CAC/VOL VIH-Ed.I
mintavételi modszerei (AQL 6.5)

CAC/RM 43-1971 Fagyasztott gyimolcsok teljes old- CAC/VOL Vill-Ed.1
hat6 anyag tartalmanak a megha-
tarozasa

CAC/RM 44-1972 Lecsepegtetés utani tisztitott suly CAC/VOL II-Ed.I
meghatarozésa

CAC/RM 45-1972 Lecsepegtetés utani sulynak meg- CAC/VOL II-Ed.I
feleld toltési sulymeghatarozasa

CAC/RM 46-1972 Konténerek vizkapacitasanak a CAC/VOL II-Ed.l
meghatarozésa
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CACI/RM 47-1972

CAC/RM 48-1972

CAC/RM 49-1972

CAC/RM 50-1974

CAC/RM 51-1974

CAC/RM 52-1974

CAC/RM 53-1974

CAC/RM 54-1974

CAC/RM 55-1974

Alkoholban nem old6dé kompo-
nensek mennyiségének a megha-
tarozasa (AOAC modszer)

Egyes zoldborso-fajtak megkulon-
boztetésének a modszere

Asvanyi eredet(i szennyezddések
(homok) meghatarozasa

Mazsola nedvességtartalmanak
meghatarozasa az elektromos
vezet6keépességen alapulé AOAC
modszer segitségével

Asvényi eredet(i szennyezédések
meghatarozasa mazsolaban
(homok teszt)

Mazsola asvanyi olaj tartalmanak
meghatarozasa

Szorbitol meghatirozasa mazsol-
ban és mas élelmiszerekben

Asvanyi eredet(i szennyezGdések
meghatarozasa gyorsfagyasztott
z6ldségekben és gyimdlcsokben

Zsirok meghatarozasa az 6sszes,
csecsemdk és gyermekek szamara
készilt élelmiszerben (1.modszer)

CAC/VOL II-Ed.I
CAC/VOL lI-Ed.|
CAC/VOL lI-Ed.I
CAC/VOL lI-Ed.I
CAC/VOL IlI-Ed.I

CAC/VOL II-Ed.l

CAC/VOL II-Ed.I

CAC/VOL VIII-Ed.I

CAC/VOL IX-Ed.l

IV. RESZ - TEJ ES TEJTERMEK SZABVANYOK

|. FEJEZET - A tejre és tejtermékekre vonatkozé elvi

codex

Il. FEJEZET ®A tejtermékek szabvanyai

A-l
A-2

A3
A4

A-5

A-6
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Vaj és tejsavobol készilt vaj

Vajolaj (i) vizmentes vajolaj (ii) és
vizmentes tejzsir

Sdritett tej slritett sovanytej

Cukrozott kondenzalt tej es
cukrozott kondenzalt sovanytej

Teljes tejpor, félsovany tejpor és
sovany tejpor

A sajt &ltalanos szabvénya
A savosajt ltalanos szabvanya

CAC/VOL XVI-Ed.I

CAC/VOL XVI-Ed.l

CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.I

CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.I

CAC/VOL XVI-Ed.I

CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.I



A8 (0)

A-9

A-11(a)
A-11 (b)

A-12
A-13

A hivatkozott fajtaja 6mlesztett
sajtok és kenhet6 dmlesztett
sajtok altalanos szabvanya

Omlesztett sajtok és kenhetd
Omlesztett sajtok altalanos
szabvanya

Omlesztett sajtkészitmények
altalanos szabvanya

Kdzvetlen fogyasztasra szolgald
tejszin

Tejszinpor, félzsiros tejszinpor és
magas zsirtartalm( tejszinpor
Joghurt és cukrozott joghurt

izesitett joghurt, és az erjedés
utan hékezelt készitmények

Etkezési savany( kazein
Etkezési kazeinatok

Il. FEJEZET mNemzetkdzi sajtszabvanyok

c-l
c2
c3
C-4
c5
c-6
C-1
foX:]
c-9
C-10
c-ll
c-12
c-13
C-14
C-15
C-16

C-17
C-18
C-19
C-20

Cheddar-sajt
Danablu
Danbo
Eidami sajt
Gouda
Havarti
Samsoe
Chester sajt
Ementali sajt
Gruyere
Tilsiter
Limburger
Saint-Paulin
Svecia
Provolone
Gomolya, beleértve a sovany
gomolyat is
Butterkase
Coulommiers
Gudbrandsdalsost (savésajt)
Harzer Kasé

CAC/VOL XVI-Ed.l

CAC/VOL XVI-Ed.l

CAC/VOL XVI-Ed.l

CAC/VOL XVI-Ed.l

CAC/VOL XVI-Ed.l

CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l

CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l

CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.|
CAC/VOL XVI-Ed.|
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.I

CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.I
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C-21
C-22
C-23
C-24
C-25
C-26
c-21
C-28
C-29
C-30
C-31
C-32
C-33
C-34
C-35

Herrgardsost
Hushallsost

Norvégia

Maribo

Fynbo

Esrom

Romadur

Amsterdam

Leidse

Friese

Krémsajt

Egyes kéken erezett sajtféleségek
Camembert

Brie

Extrakemény racsos sajt

CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.I
CAC/VOL XVI-Ed.l
CAC/VOL XVI-Ed.l

IV. FEJEZET - A tej és a tejtermékek analitikai és mintavételi modszerei

B-1

B-1
B-1

B-1
B-1
B-1

B-1
B-2

B-5

B-6
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A tej és a tejtermékek mintavételi
modszerei

Altalanos el6irasok

Mintavétel tejbdl és folyékony
tejkészitmenyekbdl (kivéve a
s(iritett tej, valamint a cukrozott
kondenzalt tej)

Mintavétel a kondenzalt tejb6l és
s(iritett tejbol

Mintavétel a tejporbol és a
tejporkészitményekbdl
Mintavétel vajbol

Mintavétel sajtbol

A tejpor zsirtartalméanak
meghatarozasa

A sajt és az Omlesztett sajtkészit-
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Az Elelmiszerminésité Kamara hirei

Az élelmiszermindsitésben dolgoz6 szakemberek erkdlcsi, anyagi és tarsadalmi
érdekeinek, valamint az élelmiszermindsité munka kell§ szinvonalanak, etikajanak,
jog-, és szabalyszer(iségének védelme érdekében 1991. marcius 6-an alakult meg az
Elelmiszermindsitd Kamara.

Bér a Kamara alapitoi els6sorban az Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé
Allomasoknéal dolgozé szakemberek voltak, mara olyan szakmai, tarsadalmi
szervezetté alakultunk at, mely mindenkit tagjai soraba var, aki tenni akar a szakma
szinvonalanak, egységének, tekintélyének novelése érdekében.

Ennek megfelel6en varjuk a hatosagi és az ipari élelmiszerellen6rzés teriiletén
dolgozé szakemberek jelentkezését épplgy, mint a kutatasi és oktatasi intézmények
olyan dolgozéit, akik napi tevékenyseégiik sordn kozvetlenul vagy kozvetve
élelmiszermindsitéssel foglalkoznak.

Nagy oréminkre szolgdl, hogy az Elelmiszervizsgalati Koézlemények
Szerkeszt6segével kotott egyiittmikddési megallapodas keretében e kivald szakmai
multa folydiratot eljuttathatjuk minden tagunknak, és egyuttal férumot is kaphatunk
arra, hogy tevékenységiinkrél rendszeresen informéacidkat adhassunk.

Elndkségiink gyiimdlcsdzé egyittmiikodést alakitott ki a METE Mindségiigyi
Klub-javal, valamint a METE Elelmiszeranalitikai és Min&ségellen6rzési
Bizottsagaval a szakmai rendezvények programjainak kialakitdsa és el6készitése
teriiletén.

Folyamatosan eljuttatjuk észrevételeinket, hozzasz6lasaikat az élelmiszer-
mindsités szakmai felligyeletét, szabalyozasat ellatd allamigazgatasi szervek
vezetGihez. Kamarank tébb tagja tevékenyen részt vesz az (j Elelmiszertorvény és
végrehajtasi rendeletének el6készitésében.

Természetesen elndkségiink valamennyi tagja készségesen all tagsagunk és az
érdekl8ddk rendelkezésére, ezért az alabbiakban ismertetjiik az Elelmiszermingsit6é
Kamara ideiglenes elndkségének névsorat:

dr. Sarvari Péter elndk, Zala megyei AEEA, T.: (92)12-378

Gyaraky Zoltan titkar, Bp. Fév. AEEA, T.: (1)129-7012

dr. Nagel Vilmos pénztaros, Foldm(velésugyi Minisztérium, T.: (1)153-3000/1044
André LészI6, Jasz-Nagykun-Szolnok m-i. AEEA, T.: (56)32-883

Fabinyi Ferenc, Gy6r-Sopron-Moson m-i. AEEA, T.: (96)18-811

Maté Mihaly, Heves m-i. AEEA, T.: (36)12-388

Miklya Janos, Csongrad m-i. AEEA, T.: (62)14-744

Staudtné Szipola llona, Fejér m-i AEEA, T.: (22)13-571

Vilimi Jozsef, Tolna m-i. AEEA, T.: (74)15-422
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Elelmiszermingsitd Kamara alapszabalya

1. Altalanos rész

1.1. A Kamara neve: "Elelmiszerminésit6 Kamara"

1.2. A Kamara székhelye: 1135 Budapest, XIII. Lehel u. 43-47.

1.3. M(ikddési terlilete: Magyarorszag

1.4. Az Elelmiszermindsité Kamara (tovabbiakban: Kamara) az egyesiilésrél sz6l6
1989. évi Il. tdrvény alapjan miikddd, az élelmiszermindsités terliletén dolgozo

szakemberek érdekképviseletére demokratikus ©nszervezédéssel létrehozott
tarsadalmi szervezet.
2. A Kamara célja

- az élelmiszermindsité szakemberek erkélcsi, anyagi és tarsadalmi érdekeinek
vedelme,

- az élelmiszertermelés mindsegi feltételeinek javitdsa, az élelmiszertudomany
fejlesztése,

- a kozérdek védelmében az élelmiszermingsit6é munka kell§ szinvonaldnak és
etikajanak, jog- és szabalyszer(iségének Grzése,

- a kamarai tagok csalddjanak sziikség szerinti —az egyesilet anyagi erejéhez
mért —segitsége.

3. A Kamara tevékenysége

A Kamara — céljai megvalositdsa érdekében — az alakuld Kozgy(lés altal

meghatarozott tevékenységet végzi:

- rendes és rendkivili Kozgytiléseket és szakiiléseket tart,

- tdmogatja szakmai palyamunkak kidolgozasat, azok megismertetését, lehetd-
ségei szerint anyagilag is,

- szakmai Osszejoveteleket szervez, tanulmanyi utakat tamogat,

- elkésziti az etikai kodexet és allast foglal az etikaval kapcsolatos panaszos tigyekben,

- 6rkodik a szakmai kompetencia érvényesulésén,

- figyelemmel kiséri e tevékenységi korben dolgozdk tarsadalmi helyzetét, anyagi
és erkolcsi elismerését,

- szervezi és ellatja a szakmabeliek érdekképviseletét,

-véleményezi és tdmogatja a szakemberképzés rendszerét, javaslatot tesz a
szakiranyu tovabbképzésre, figyelembe véve a nemzetkdzi kdvetelményeket,

- tagjairdl referencia nyilvantartast vezet,
- egylttm(ikodik a tudoményos és szakmai egyesiiletekkel, kamarakkal,
- a raszoluldk részére segélyalapot létesit.
4. A Kamara tagjai
A Kamara tagja az a magyar allampolgar lehet, aki elfogadja a Kamara
alapszabalyat, etikai kddexét.
4.1. Rendes tag csak feddhetetlen elGéletl, az élelmiszermindsitésben jartas, szak-
iranyu fels6fokd végzettségli szakember lehet.

Egyedi elbirdlds alapjan az EInokség donthet kozépfoku szakiranyu
vegzettséggel rendelkezbk felvételérdl is.

4.2. Tiszteletbeli tagnak —az EIntkség jovahagyasaval és a Kozgy(lés megerdsité-
sével —olyan személy valaszthatd, aki a Kamara vagy az élelmiszermingsités
szakmai, erkdlcsi és anyagi érdekeinek el6émozditasaban jelentds érdemeket
szerzett.
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4.3. A tagfelvétel a kérelmez6 irasbeli nyilatkozata alapjan az Elndkség jovahagya-
saval torténik,

- az EIndkség jovahagyasat a Kozgydlésnek kell meger6sitenie,

- a tagsag kezdete az EIndkségi jévahagyas id6pontja,

- a tagsagi jogok és kotelességek az EIndkségi jovahagyastol hatalyosak.
4.4. A tagséagi jogok:

- minden tagnak joga van a Kamara Kozgy(lésein, szakilésein, 0sszejovetelein
résztvenni,

- minden tagnak tanacskozo, inditvanyozd, valasztojoga van és valaszthatd,
- kamarai egységeket, csoportokat alakithatnak,
- a rendes tagok és csaladjuk anyagi segélyezésében részesithetdk,

-az EInbkség éaltal jovahagyott tagfelvétel Kozgydlés altal torténé elutasitasa
esetén az elutasitott személy jogosult az addig befizetett tagdig
visszakdvetelésére.

4.5. A tagok kotelességei:
-a Kamara minden tagja kotelességet vallal arra, hogy az Alapszabalyt és az

egyéb kamarai szabalyokat betartja, a Kamara céljait szellemileg és anyagilag
egyarant t6le telhet6én elémozditja,

-a munkaviszonyban lévd rendes tag a Kamara Kozgy(lése altal megallapitott
havi tagsagi dijat, nyugdijasok, GYES-en lév6k, nagycsaladosok, katonak
ennek 50 %-4t fizetik,

- az Ujonnan belépd rendes tag 100,-Ft egyszeri beiktatasi dijat kdteles fizetni,

- a tagsagi viszony barmely ok miatt megsz(inése esetén a tagsagi és a beiktatasi
dij nem kdvetelhet§ vissza.

4.6. A tagsag megsziinése:
- a tag halalaval. Az elhunyt tagok emlékét a Kamara kegyelettel apolja,
- a bejelentési szandék idépontjatél szamitott 60 nap utan,
- ha a tag tagsagi dijat felszolitas ellenére 60 napon belil nem rendezi,
- a tagot kizarni csak etikai bizottsagi hatérozattal lehet.
5. A Kamara szervei
5.1. Kozgy(ilés:
A Kamara legfelsébb déntéshozé és iranyité szerve a Kdzgydilés, amelyet évente
legalabb egyszer a Kozgyilés altal valasztott EIndkség kdteles dsszehivni.

A Kozgy(ilés hatarozatképes, ha azon a tagoknak legalabb 50 %-a jelen van. Ha
a szabalyszer(ien 0sszehivott Kdzgy(lés nem hatarozatképes, akkor a 30 napon
bellil dsszehivott Kozgylilés — tekintet nélkil a megjelentek szaméra — az
eredeti napirenden szerepl6 tgyekben hatarozatképes.

A tagsag 1/3-dnak irasban benyujtott kivansagara a Kamara Elndke koteles 30
napon bellil rendkiviili Kozgy(lést dsszehivni.

A Kozgy(lésen mas személyek is jelen lehetnek (szakért6k, meghivott vendégek
sth.), akik észrevételekkel, javaslatokkal tdmogatjdk a Kamara munkéjat.

A Kozgylilés hataskorébe tartozik:

- az Alapszabaly elfogadasa és mddositasa,

- az EIndkség megvélasztésa, felmentése,

- tagfelvétel megerdsitése és kizaras,

- az Elndkség altal elutasitott tagfelvételi kérelem felulvizsgélata,
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- az egyszeri beiktatési dij és a tagdij mértékének megallapitasa,

- az éves beszamolo és a koltségvetés elfogadasa,

- a kovetkez§ évi feladatterv elfogadasa,

- més tarsadalmi szervekhez, szervezetekhez val6 csatlakozas elddntése,

- dontés mindazokban az ugyekben, amelyeket az Alapszabaly a Kozgydlés
hataskdrébe utal.

A Kozgydilés altaldban nyilt szavazassal, egyszer(i sz6tdbbséggel hoz hatarozatot.

Titkos szavazast kell tartani barmely dontés meghozatalandl, ha azt a t6bbség

indokoltnak tartja. A szavazds értékelésekor azt a javaslatot (személyt,

alternativat) kell elfogadottnak tekinteni, amelyik a legtdbb szavazatot kapta.
5.2. EIndkség:

Az Elnokség feladata a Kamara tevékenységének iranyitdsa a Kozgy(ilések
kozotti id6szakban. Az EIndkség a Kozgy(ilésen keresztiil a tagsagnak tartozik
feleléséggel. Az Elnokség tagjai: a Kozgydlés &ltal két évi id6tartamra
valasztott kilenc tagl vezet6ség, melynek élén az EInok és titkar all. Az
EInokség tagjai legfeljebb két ciklusban tdlthetik be funkcidjukat. Az Elndkség
tagjai munkajukat tarsadalmi munkaban latjak el.

A Kamara kills6 szervek felé az elndk és titkar képviseli, akik egyben alairasra is
jogosultak.

Az EInok vezeti és irdnyitja az EIndkség és a tagsag munkajat. Tavollétében a
titkér helyettsiti. Az EIndkség feladata a kamarai Etikai Szabalyzat kidolgozasa
és a bizottsag létrehozasa ajavaslat kidolgozasara.

Az Elndkség ad hoc bizottsagot is l1étrehozhat szilkség esetén.

Az Elnbkség hatarozatképes, ha az (lésen a szavazati joggal rendelkezd
Elndkségi tagok fele jelen van. Az EInokség a hatarozatait nyilt szavazéssal és
egyszerl szétoébbséggel hozza.

Az Elndkség éves munkaterv alapjan mikodik és szikség szerint, de legalabb
évente négyszer tart tlést. Az (lés 6sszehivasarol a titkar gondoskodik.

Elndkségi Ulésnek tekinthetd a korlevél, telex vagy telefax Gtjan konkrét
feladatra, allasfoglalasra, javaslatra vonatkozoan az Elndkségi tagok legalabb
2/3-a éltal tett irasbeli valasz is.

Az Elnokségi ulés jegyzOkonyvét esetenként felkért Elndkségi tag (hitelesit6)
irja.

6. A Kamara gazdalkodéasa:

A Kamara a m(kddéshez sziikséges anyagi eszkdzok az alabbi bevételbdl fedezi:

- évenként megallapitott és havonta fizetend6 tagdijakbol,

- az alapito és az Ujonnan belépé rendes tagok beiktatasi dijaibol.

A Kamara tartozasaért sajat vagyonaval felel.

A rendeltetésnek és a jogszabalyoknak megfelel§ gazdalkodasért az EIndk, a
titkar, valamint az elszamolassal megbizott pénztaros felelGsek.

7. Zar6 rendelkezések:

7.1. Azokban a kérdésekben, amelyekr6l az Alapszabaly nem rendelkezik, az
egyesllési jogrdl szold 1989. évi Il. torvény és a Ptk. elGirasai az irdnyadodk,
illetve ezek keretei kozott a Kozgy(lés jogosult barmely tgyben dénteni.

7.2. Az Alapszabaly végrehajtasaval kapcsolatos részletes el6irasokat a Kamara
Szervezeti és M(ikddési Szabélyzata tartalmazza. Ezt a Szabalyzatot az EIndkség
késziti el és a Kdzgy(ilés hagyja jova.
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1083 Bp. Baross u. 119/A
Tel/Fax: 133-9745

ZENON
BIOTECHNOLOGIA Kit.
Dr. Forrai Tamas

6720 Szeged
Berzsenyi u. 3.
Tel/lFax: (62) 26-705



Mikrohullamid mintael6készitées

A mikrohullamu roncsold a nedves laborokban elvégzendd
roncsoldsi feladatok Uj, dinamikusan terjed6 eszkoze.
Segitségével jol definidlt kordalmények kozott torténik a
roncsolas.

Felhasznalasi teruletei: AAS, ICP, GC, HPLC, TLC, aminosav
analizator mintainak el6készitése, beparlasa, szaritasa,
nedvességtartalom meghatarozasa.

El6nyei: Zart rendszer(i edényzet max. 140 bar-ig gyors; igen
nehezen feltarhaté mintak pl. olaj, szén, csokoladé, tej (259),
md (5g), margarin (0,5g), gumi, mdanyagok, bauxit, bazalt
feltArdsa max. 24' alatt akar egyidejlleg is! Egyszer(ibb mintak
feltArasa néhany percig tart. Energia és vegyszertakarékos
modszer. Lehet6ség van adott hémérseékleten valo feltarasra.

A MILESTONE (j generaciéju edényzettel jelent meg a
piacon 1991-ben, a ROTOR-ral.

A ROTOR-ban a feladattdl fiiggéen 3, 6 vagy 10 minta he-
lyezhet6 el. Az edényzetb6l — db/Urtartalom/nyoméas szerint —
az aldbbi valtozatok léteznek: 3 db/400 ml/15 bar, 10/100/30,
6/160/60, 6/100/110 és 6/75/125, ez az utols6 magas
hémérsékletekhez. Az edények mind TFM-b8l készilnek, ez az
anyag nem ‘“"emlékszik" (nincs memoria-effektus mint a
teflonndl), és 330 °C korlli hémérsékleten is hasznalhat6. Az
edényzet ellathatd quartz, hidrolizis  betétekkel vagy
vakuumos/inertgdzas fejjel (szériths gyorsitdsa, oxidalodas
megel6zésére).

Felhiviuk szives figyelmét az Altalunk fogalmazott a
RETSCH altal gyartott készulékre és a kedvezd art, de kivald
mindségli uregkatédos lampakra is.

Gyart6: MILESTONE Forgalmaz6: MWD Labsystem Kit.
ITALY 2095 Pilisszant6, Vorosmarty u. 22.
Tel/lFax: (26)27-549
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KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Molnar Pal

Ulberth, F.. Gyors és egyszerli maddszer a folozott tej és iréd porok fOSZf0|ipid-
tartalmanak meghatarozasara (A simple and rapid method for the quantification of
phospholopids in skim milk/butter milk powder),

Z. Lebenm. Unters. Forsch. 190 (1990) 5, 432-435.

A szerz8k egy gyors és egyszer(i vizsgélati modszert ismertetnek a folozott tej
és ir6 porok foszfolipid-tartalmanak meghatarozasara.

A foszfolipidek kloroformmal és metanollal extrahaljak, majd a
centrifugalassal  elkilonitett érintetlen lipid frakci6 kromogén reagenssel
(ammonium- molibdenat, higany, sésav, kénsav, metanol, kloroform) reagaltatva
berlinikék komplexet képez, majd a n-nonannal extrahalt szerves fazis
abszorbanciajat 730 nm-en spektrofotométerrel mérik. A minta foszfortartalméat
kalibréacids gorbe segitségével hatarozzak meg. A vizsgalati eredmények kedvez6ek
voltak az analizalt tejtermékek esetében a hagyomanyos mddszer (Rose-Gottliebh
extrakcio, hamvasztéas, szervetlen foszfor analizis) eredményeivel Osszehasonlitva
(r=0,951; n=40).

A leirt modszer legfébb el6nye, hogy egyszer(i, oldoszer szilkséglete kicsi,
csokken a szervetlen foszfortdl eredd szennyezés valdszin(isege. Az eljards sordn a
szerves anyag roncsolasa elkeriilhetd azaltal, hogy az érintetlen foszfolipidek a
kromogén reagenssel kdzvetlenil berlinikék komplexet képeznek, amelyek szerves
oldészerben oldédnak.

Sass M.-né (Budapest)

Kichkler, H.  Termékfelelssség (Produkthaftung),
Der Lebensmittelkontrolleur 6 (1991) 3, 2-3.

Az NSZK Szovetségi Parlamentje a kdzelmlltban jovéhagyta a
TermékfelelGsség-torvenyt, amely az Eurdpai Kozosseg irdnyelvének kozel teljes
mértékben megfelel. Legjelentdsebb valtozasok a korabbi szabalyozashoz képest a
kovetkezbkben foglalhatok dssze:

- A fogyasztd helyett az elGallitonak kell bizonyitani, hogy a termék a
kiszallitaskor még nem volt hibas.

- A termék akkor is hibasnak tekinthet6, ha minGsége nem olyan mértékben
biztos, mint ami jogosan elvérhato.

- A gyart6 a felel6sség al6l —a bizonyitas szempontjabdl —csak akkor mentesiil,
ha a tudomany és technika objektiv létez§ eredményeit a bizonyitashoz
hasznositottak.

- ElGalliténak szamit:

& késztermék-el6allitd
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b) alapanyag- adalékanyag-el6allitd (a csomagoléanyag-el6allité is)

C) névadd-cég

d) importal6

e) forgalmazd, kereskedd (amennyiben az el6allitdt nem nevezi meg).
- Tobb el6allité feltiintetése esetén a fogyaszto barmelyik el6allitohoz fordulhat.
- A termékfelelGsséget behatéroltak: 1125 DM - 160 milliodDM-ig.
- A kartéritési kotelezettséget sem korlatozni, sem kizarni (pl. Uzleti szabalyo-

zassal) nem lehetséges. Abban ilyen szempontok csak az egymaskozi felel6sség
megosztasrol lehet sz6 pl. el6allité-forgalmazo.

A Kozds Piaci iranyelv bevezetését6l fliggetlenil a nemzeti termékfelel8sségi
jogszabalyok tovabbra is érvényesek (az NSZK-ban pl. fajdalomdij). EGK
iranyelvével szemben a német termékfelelfsség-torvény a mez6gazdasagi
terményekre még nem vonatkozik.

Molnér P. (Budapest)

Megyei/F6varosi Allategészségiigyi és Elelmiszer
Ellendrz6 Allomasok vezet6i, postacime, telefonszama

Neve, postacime

cime / telefonszadma:
Baranya m-i AEEA
7601 Pécs, Pf.206.
Megyeri Ut 24. / (72) 15-588; 15-601
Bacs-Kiskun m-i AEEA
6001 Kecskemét,Pf. 155.
Halsi u. 34./ (76) 28-344
Békés m-i AEEA
5601 Békéscsaba, Pf.24.
Szerdahelyi u. 2./ (66) 28-611
Borsod-A.-Z. m-i AEEA
3501 Miskolc,Pf.62.
Major u. 1/ (46) 42-905; 42-868
Csongrad m-i AEEA
6701 Szeged,Pf.336.
Z6ld S. u. 9a. / (62) 14-920; 14-955
Févarosi AEEA
1389 Budapest 62. Pf. 110.
Lehel u. 43-47. / 129-7012; 129-7017
Fejér m-i AEEA
8001 Székesfehérvar Pf.33.
1 Csikvari u. 17./ (22) 16-419; 13-571

lgazgato

Dr. Guzsvany Mihaly
15-849

Dr. Molnar Zoltan

Dr. Jo6 Jend
28-787

Dr. Fehér Jézsef
17-440

Dr. Szigeti Sandor
Dr. Suranyi Lajos
140-9395

Dr. Lancz Endre
15-460

lgazgatéhelyettes
fémérnok

Schumann Rdbert
15-698

Krist6f Arpad
osztalyvezet6

Dr. Igriczi Lajos
Sebestyén Janos

42-022, 42-286

Dr. Selmeczi Gyo6rgy
21-577

Pollak Laszl6né
140-9861

Dr. Szigeti Tamas
13571
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Megyei/F6varosi Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé
Allomésok vezet6i, postacime, telefonszama - folytatas

Neve, postacime
cime / telefonszama:
Gy6r-M.-S. m-i AEEA
9002 Gy6r, Pf.76.
1 Régi Veszprémi u. 10./ (96) 18-811
Hajdu-Bihar m-i AEEA
4002 Debrecen Pf.137.
Ditszegi u.30. / (52) 17-755; 17-893
Heves m-i AEEA
3301 Eger, Pf.132.
1 Szbvetkezet u. 4./ (36) 12-673
Komarom m-i AEEA
2801 Tatabanya Pf.1222
Gy6ri u. 27. / (34) 16-077
Nograd m-i AEEA
3101 Salgotarjan Pf.76.
Baglyasi u.2. / (32) 10-388
Pest m-i AEEA
2100 Godollé,Pf.98
Kotlan u. 1/ (28) 20-281; 20-857
Somogy m-i AEEA
7401 Kaposvar,Pf.126
Cseri Major / (82) 16-315; n-31i
Szabolcs-Sz.-B. m-i AEEA
4001 Nyiregyhaza Pf.144.
Keleti u. 1/ (42) 14-322; 14-025

J.-Nk.-Szolnok m-i AEEA
5001 Szolnok Pf.16.

Verseghy u.9. / (56) 44-744
Tolna m-i AEEA

7101 Szekszard,Pf.105.

Tormay B. u. 18./ (74) 15-756; 15-976
Vas m-i AEEA

9700 Szombathely Zanati (t 3.
(94) 13-156; 13-158

Veszprém m-i AEEA

8291 Veszprém,Pf. 126.

Dézsa Gy. u. 33./ (80) 24-088; 24-287
Zala m-i AEEA

8901 Zalaegerszeg Pf.24.,
Gocseji u. 18,/ (92) 14-506

Orszagos Bormindsité Alomas
(OBA)
1027 Budapest Bem tér 2
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lgazgaté

Dr.Mészaros Laszlo
Dr. Boros Géza
14-549

Dr. K6hazi Istvan
12-993

Dr. Sterczer Dezs6
11-768

Dr. Sz6ke Pal
12-316

Dr. T6th Péter
20-081

Dr. Banati Bertalan
13-360

Dr. Hajdu Bertalan
14-634

Dr. Nyitrai Imre
35-814

Dr. Gelencsér Jozsef
11-423

Dr. Molnar Rezs6
14-093

Dr. Botor Attila
25-607

Dr. Téth Tibor
11-034

Szalka Péter
135-4353, 135-1990

lgazgatohelyettes
fémérnok

Fabinyi Ferenc

Gonczy Apad

Maté Mihaly
12-673

Domsodi Ferenc
80-688

Boz6 Apad
Dr. Nagy Jozsef
20-611, 10-044

P6cz Gyula
14-565

Tatameé
dr. Makay Piroska

André Laszl6o
34-501

Dr.Orban Gyula
15-422

Golya Istvanna
Dr. Siska Elemér
21-211

Dr. Sarvari Péter
14-351, 12-378

Dr. Avéany Akos



RENDEZVENYNAPTAR

Idépont / helyszin

1992. majus 10-14.
Budapest / Magyarorszag

1992. majus 20-22.
Genf/Svéjc

1992. majus 28-29.

Budapest / Magyarorszag

1992. méjus 28-31.
Stuttgart / NSZK

1992. jinius 16-20.
Haugesund / Norvégia

1992. julius 6-8.
Szombathely/
Magyarorszag

1992.08.02-06.
Jérvenpéa / Finnorszag

1992.09.14-16.

Birmingham / Egyesiilt
Kiralysag

1992.09.13-18.

Budapest / Magyarorszag
1992.11.4-5.

Budapest / Magyarorszag

1992.11.11.

London / Egyesiilt
Kiralysag

Megnevezés

Kémia a kdrnyezetvéde-
lemben

II. Bioszenzor Vilag
Kongresszus

IX. Elelmiszer
Tudomanyi Konferencia

32. Nemzetkozi
Gyumolcslé Hét

Az V. Nemzetkdzi NIR-
Konferencia

Vegyészkonferencia '92

Rose Marie Pangborn
Emlék-Szimp6zium:
Fejl6dés az érzékszervi
élelmiszertudomanyban

Az Eurdpai Mindsegugyi
Szervezet (EOQ)

V. Elelmiszeripari
Konferencigja

Magyar "MinGség Hét"

Lippay Janos
Tudomanyos Ulésszak

Szimpo6zium ételek
érzékszervi vizsgalatarol

Rendezé

Magyar Kémikusok
Egyestlete
1027 Budapest F6 u. 68.

Grill Spear Elsevier Semi-
nars, Mayfield House,
256 Banbury Road,
Oxford 0X27 OH
Egyesilt Kiralysag
METE Budapest,

V ker. Akadémia u. 1-3

Flissiges Obst GmbH
P.O.Box 11
D-5429 Schénborn

Norwegian Food
Research Institute
Oslovn. 1N-1430 As

Magyar Kémikusok
Egyesulete
1027 Budapest F6 u. 68.

R.M. Pangborn Memorial
Symposium Secretariat
University of Helsinki
Department of Food
Chemistry and
Technology (EKT)
Viiki,SF-00710 Helsinki

British Quality Associa-
tion (BOA) Food and
Drink Sector Weetabix
Limited Weetabix Mills-
Burton Latimer Kettering
GB-Northants NN15 5JR
"A Mindségeért" Alapitvany
1476 Budapest Pf.: 183.

Kertészeti és Elelmiszer-
ipari egyetem
1502 Budapest Pf.: 53.

SCI Sensory and Con-
sumer Science Group
Dr. B. Pierson
Bournemouth,
Polytechnic



Egyéni igényekre programozott SPEKTROFOTOMETER !

. Beckman Instruments csg i programozhats

SPEKTROFOTOMETERei lehetévé teszik, hogy a felhasznalok egyéni

igényeiknek megfeleld 3ndlitikdi prOQf'amOt készitsenek. Ezeket a

miszereket lépésenkénti programozassal lehet mikddtetni, a beallitastol-,
m(iszerkezelést6l-, adatgy(jtésen-, feldolgozéson keresztil,- a végeredmény
kinyomtatdsaig. Néhany egyszerli lépéssel a meglévé program tetszés
szerint médosithatd.

Ezeknek a rugalmas programozhaté miszereknek felhasznalasi teriletei:
Kinetikus enzimaktivitas mérések, viz, élelmiszeranalitika és egyéb vegyipari
alkalmazéasok.

A BECKMAN DU 60 Spektrofotométer-csaldd egyes tagjai abszorpcios
értékek leolvasaséara, spektrumfelvételre vagy programozas szerint haszndl-
hatok. A mi(szerek egyszerliek, konnyen kezelhet6k, ugyanakkor
alkalmasak modern adatfeldolgozasra, ami a laboratériumban szikségges
formaban biztositja a végleges eredményt.

A kulénbdzd célokra kidolgozott programlépések a DU-60-as specialis
proaram-kdénvvtarban vannak 6sszegylijtve és a BECKMAN cég DU-Spektro-
fotométer felhasznaldinak rendelkezésére alinak.

Erdekl6désiikkel kérjiik forduljanak Interag Rt-ben, Merényi Gyulanéhoz.

Cim: Interag Rt. 1136 Budapest, Pannonia u. 11.,

telefon: 132-9560, 132-7770, fax.: 111-2070
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