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A hatdsagi élelmiszer- és borellenorzés 2003.

évi tevékenysége és megallapitasai
Erkezett: 2004. 11. 20.

1. Az élelmiszerbiztonsag megalapozasa, alakulasa és értékelése a
hazai élelmiszer-eléallitoknal a hatésagi ellendrzés tiikrében

Az élelmiszer-biztonsdg egyike azoknak a teriileteknek, amelyeket mind
Magyarorszdg, mind pedig az Eurdpai Unid fontosnak tart az egészség és a
fogyasztok  védelmében. Az elmuilt évek  dllategészségiigyi és
élelmiszerbotrdnyai miatt egyre inkdbb sziikségessé valt az élelmiszer-
biztonsdg elGtérbe helyezése, a biztonsdgos élelmiszer eldallitdsa és a
fogyasztok bizalmanak helyredllitdsa. A Dbiztonsdgosan fogyaszthato
élelmiszerek  gyartdsdt segitd egyik, nemzetkozileg is elismert
leghatékonyabb eszkdéz a HACCP rendszer.

A 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESZCSM egyiittes rendelet az élelmiszer
eldallitds és forgalmazas teriiletére kotelezové tette a HACCP rendszert,
illetve egyes elemeinek alkalmazésat. Az el6alliték és forgalmazdék mellett
sziikséges volt a hatdsdgi élelmiszer-ellendrzés feladatait a megvaltozott
feltételeknek megfelel6en igazitani. A 21/1998. (IV.8.) FM-BM-HM-IKIM-
NM egyiittes rendelet az élelmiszerek ellendrzésének rendjérdl 2. § (3)
bekezdése a hatdsdgi élelmiszer-ellendrzés faladatdul szabja a HACCP
rendszerek és egyéb nemzetkozileg elfogadott mindségbiztositisi
rendszerek ellendrzését, hogy az ilizemek az elSirdsokat betartjdk-e. Az
FVM Allategészségiigyi és Elelmiszerellenérzési FSosztilya a 8556/2002.
sz. levelében szabdlyozta az élelmiszer-el6allité iizemekre vonatkozdan a
HACCP rendszerek egységes hatdsdgi ellendrzési gyakorlatat, valamint a
HACCP rendszer bevezetésével és ellendrzésével kapcsolatos tapasztalatok
Osszegyljtését és vizsgalatat.

Ebben az évben jelentds 1épés volt Magyarorszag részérdl, hogy - az
Eurdépai Parlament és a Tandcs 178/2002/EK rendeletével 0sszhangban - a
Kormédny a 66/2003. (V. 15.) Korméanyrendelettel létrehozta a Magyar
Elelmiszer-biztonsagi Hivatalt. A Hivatal irdnyitdsat a foldmdvelésiigyi és
vidékfejlesztési miniszter az egészségiigyi, szocidlis és csaladiigyi
miniszter egyetértésével latja el. A Hivatal az élelmiszer- és a
takarmanybiztonsdg teriiletén szakmai dontés-el6készit6, véleményezd,
javaslattevl, informdacids, koordinalé szervezet, amely az Eurdpai Unid
koézponti hivatalaival és a tagdllamok élelmiszer-biztonsdgi szerveivel tart
fent kapcsolatot.
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Magyarorszdgon a feldolgozott élelmiszerek hatésdgi mindségellendrzése
sordn gyudjtott informdacidk alapjan a 6 968 élelmiszer-eldéllité iizembdl
(dohdnyfeldolgozdk és boreldéllitok szama nélkiil), 5 024 lizemben (72 %)
mikodtetnek valamilyen formdban HACCP rendszert. A valésdgos helyzet
ennél feltehetSen jobb, mert 2004-ben fognak eljutni a hat6sédgi ellendrok a
maradék kb. 20 %-ot kitevs eldallitéhoz. Evr6l-évre novekszik azoknak az
élelmiszer eldallitoknak a szama, ahol alkalmazzak a HACCP rendszert.
2002-ben az ellendrzott iizemek 62,0 %-a, mig 2003-ban 72,0 %-a
alkalmazta ezt a rendszert (1. tablazat).

1. tablazat: Elelmiszeripari iizemek szama és ebbél a HACCP-t
alkalmaz6 iizemek szama szakagazatonként 2003-ban

Szakagazat Uzemek sziama| HACCP | % | Megjegyzés
Baromfi 188 164 87
Cukor 13 13 100
Edes 624 470 75
Gabona 201 152 76
His 623 486 78
Hité 103 90 87
Konzervek 596 469 79
Novényolaj 104 65 63 | *
Sor 109 102 94
Siité 1612 1359 84
Széaraztészta 327 261 80
Szesz 715 163 23 | **
Tej 143 132 92
Udité, szikviz 1197 832 70
Egyéb 413 266 64
Osszesen 6961 5024 72

* A kis kapacitdsu hidegen sajtolt termékeket eldallitok alig alkalmazzdk.
** Rendeletmoddositds vagy kozponti alldsfoglaléds sziikséges a bérf6zdékre vonatkozdan.

A HACCP rendszer bevezetésével kapcsolatban igen eltéréek a
tapasztalatok a jelentds (nagy- és kozepes kapacitidssal dolgozd)
tizemekben, valamint a kis- és egyszemélyes lizemekben. A hatdsdgi
szakemberek altal tapasztalt hibdknak két {0 teriilete van. Az egyik, hogy a
kézikonyvben foglaltak tdl 4ltaldnosak, hidnyosak, nem tartalmazzdk a
veszély megel6zését szolgdld intézkedéseket. A madsik, a hozzddllds és a
tanulas-oktatas teriilete.
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Ennek ellenére a HACCP rendszer alkalmazasdval — tobb ilizemben —
javult a higiéniai és a technoldgiai fegyelem. Nagyobb figyelmet forditanak
a Dbeszallitott anyagok ellendrzésére, a gyartas sordn alkalmazott
technolégiai paraméterek betartdsdra, a takaritds és a fertGtlenités pontos
végrehajtdsdra. A  kockdzatbecslés alapjdn végzett mikrobioldgiai
ellendrzések arra mutatnak, hogy ha a vizsgdlatokkal nyomon lehet kdvetni
a termék mikrobioldgiai szennyezettségét, az eldallitok nagyobb hangsulyt
forditanak a megel&zésre.

Az élelmiszerbiztonsdg noveléséhez még a kovetkezd feladatokat kell
megoldani:
e Tovabb kell finomitani a kockdzatbecslést a tudomdany fejlédése és a
gyakorlati tapasztalat figyelembevételével.

e A rendelet betarthatésdga érdekében meg kell taldlni az egy-két
személyes véllalkozdsok szdmadra is alkalmas HACCP-hez hasonld, de
egyszertsitett format.

e Oktatédssal tovabbra is formdlni kell az eldallité lizemekben a dolgozdok
és a vezetGk szemléletét.

e Ki kell szilirni azokat az iizemeket, ahol csak formalisan alkalmazzak a
HACCP rendszert.

e A HACCP egységes elvek szerinti hatdsdgi ellendrzésének dllando
szinten tartdsdt meg kell valdsitani.

e A hatdésdgok egységes szankciondldsdnak rendeletbe foglaldsdval suilyt
kell adni a HACCP-nek (példaul lehetne egy jol kidolgozott része a
mindségvédelmi birsdgnak).

o Az élelmiszerbiztonsdg ellenérzésére kiadott utasitdsokat ki kell
egésziteni a kémiai €s fizikai veszélyekkel.

s

o A szeszf6zdék (bérf6zGk) esetében félreérthetetlen alldsfoglalassal (ha
kell rendeletmddositdssal) megoldést kell taldlni. Meg kell kovetelni - a
kémiai biztonsdg érdekében - a veszély elemzését, a kritikus pontok
feltarasat és a veszély megel6zésének maodjat is.

Varhatd, hogy a nemzetkdzi szervezetek is segitenek a HACCP-vel
kapcsolatos problémdk megolddsdban. Az ISO/TC 34 Titkarsdga kezde-
ményezésére uj nemzetkozi szabvanyt dolgoznak ki az ISO 22000
,,Elelmiszerbiztonségi rendszerek. Kovetelmények.” cimmel, amely a
kotelezGen eldirt HACCP rendszer bevezetéséhez €s mikodtetéséhez fog
segitséget nyujtani a feldolgozott élelmiszert elddllitéknak ugy, hogy a
rendszer hatékony legyen, ugyanakkor ne okozzon tobbletkdltséget a valla-

latnak, amely mdér esetleg a gyartds jovedelmezGségét €s veszélyeztetné.

Kedvezd, hogy ebben az egészséges versenyben egyre bovil az
eredetvédett, a hagyomdnyos és a kiilonleges tulajdonsdgid, valamint a
,Kivdlé Magyar Elelmiszerek” kore. 2004. évben mar 82 gyarté kozel 350
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terméke viselheti a ,Kivdl6 Magyar Elelmiszer” védjegyet. A ,Kivélé
Magyar Elelmiszer” védjegy tanusitja, hogy az azt visel§ élelmiszerek
kivalé mindségiek. A hat évvel ezelGtt bevezetett védjegy nem csak az
elnyerés pillanatdban bizonyitja az élelmiszer/bor kiilonlegesen jo6
tulajdonsdgait, hanem hosszitdvon is ellendrzik, hogy megtartja-e azokat.
Az Agrirmarketing Centrum Kht., mint a ,Kivdl6 Magyar Elelmiszer”
védjegy milkodtetSje, a kozOsségi marketing eszkozeivel segiti €s
tdmogatja ezen termékek népszerisitését.

2. A megyei, fovarosi allategészségiigyi és élelmiszer ellen6rzé
allomasok élelmiszer-mindségellendrzé tevékenysége

2.1. Az allomasi tevékenység és az élelmiszer-mindség

Az élelmiszer mindség-ellenérz6 hatésdg orszdgos tevékenységét
szdmszerlien mutatja a vizsgdlt élelmiszer-mintdk tételszdma (23 828
vizsgdlt hatdsagi tételszdm) és az egyéb céllal vizsgalt élelmiszerek szama
(5 769 minta).

A hatésdgi tételszdm és az egyéb hatdsdgi vizsgdlt mintaszdmdnak
alakulasat a 2. tdbldzat mutatja.

2. tablazat: A hatésagi tételszam, a kifogasolasi % és az
egyéb vizsgalati szam alakulasa 1987. és 2003. kozott

Vizsgalt | Kifogasolt Egyéb
Ev hatésagi tétel vizsgalt

tétel (db) (%) minta (db)
1987 53639 7,7 13996
1988 43563 7,4 13470
1989 38339 10,0 14000
1990 33044 9,9 14048
1991 32119 10,1 16235
1992 31174 13,1 13708
1993 30732 11,9 13711
1994 30078 11,7 19781
1995 29944 12,2 14499
1996 29324 11,5 18146
1997 28957 10,9 24202
1998 29126 9,4 27452
1999 29711 10,2 22931
2000 23838 11,6 8880
2001 21714 14,5 10406
2002 23158 15,4 5441
2003 23828 15,6 5769
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Osszességében megallapithaté, hogy a vizsgdlat ald vont tételek szdma
kis mértékben novekedett és a hibds élelmiszerek ardnya tovdbb ndtt. Az
élelmiszerek 84,4 %-a felelt meg az elGirdsoknak. A kifogasolasi aranyok
véaltozdsait kovetve - tobb évre visszatekintve - kitinik, hogy a hibds
élelmiszerek el6forduldsi ardnya emelkedd tendencidt mutat.

A hatdsagi élelmiszer-mindségellenOrzés statisztikus tételszdméanak és
kifogasolasi %-anak 1991. és 2003. kozotti alakulasdt a 1. abra szemlélteti.

Tételszam(darab) Kifogasolasi %
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1. abra: A hatdésagi élelmiszer-mindségellendrzés statisztikus
tételszamainak és kifogasolasi aranyanak alakulasa (1990 - 2003)

A hibés élelmiszerek szamédnak novekedése felhivja a figyelmet az élel-
miszer-mindségellendrzés megerQsitésének sziikségességére. Az élelmiszer-
ellen6rz6 hatésdg hidnyossdgokat feltiré tevékenysége segiti a hazai
élelmiszerelGallitokat, és -forgalmazdkat, valamint nem egy esetben az
importoéroket is abban, hogy az élelmiszerekkel kapcsolatos minGségi és

7

biztonsagi szemléletiiket erdsitsék.

Az egyéb vizsgdlt mintdk szdmdnak kismértékd emelkedése a mindség-
megdrzési id6 meghosszabbitdsdval, a fogyasztéi panaszok kivizsgélasdval,
a tarshatosagi €s eseti célvizsgdlattal kapcsolatos igények ndovekedése miatt
kovetkezett be.

A hatdésdgi élelmiszer-mindségellendrz6 héldzat tevékenysége sorédn
folyamatosan ellenérzi az Elelmiszertorvényben lefektetett jogszabélyok
érvényesitését, a Magyar Elelmiszerkonyv eléirdsainak érvényre jutdsit, a
technoldgiai utasitdsok betartdsat.
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2.1.1. A hattsagi intézkedések alakulasa

Az élelmiszer-mindségellen6rzd hatdsdg az ellenGrzés sordn a hibas
termékek miatt 3 601 alkalommal mindségvédelmi birsagot szabott ki,
132 128 ezer Ft értékben. Ezen tdlmenden 30 szabdlysértési eljardst
kezdeményezett, valamint 111 alkalommal a helyszinen intézkedett és
birsdgolt 715 ezer Ft értékben.

A jogszabdly be nem tartdsa és az elGirdsok megsértése miatt (engedély
nélkiili élelmiszereldallitds, élelmiszerhamisitds, megtévesztés, tiltott
anyagok, eszkozok haszndlata stb.) a termékek gyartdsdt 167 esetben (68
kenyér és péksiitemény, valamint 40 hus- és huskészitmény) a hatdsag
ideiglenesen felfiiggesztette, 1illetve 8 termék elGallitdsat véglegesen
megszintette.

Az élelmiszer-eldallité iizem mikodését 37 alkalommal fliggesztették fel
ideiglenesen, 21 ilizemet véglegesen bezdrattak, illetve tevékenységiiket
megsziintették.

Az élelmiszer-eldallitokndl O6sszesen 312 hibds élelmiszer tétel keriilt
zarolasra, amelynek értéke 18 873 ezer Ft. EbbGl 87 tételt atdolgozésra
utaltak 4 838 ezer Ft értékben, 15 tételt pedig takarmdnyozési célra
irdnyitottak, amelynek értéke 3 996 ezer Ft. Mdas célu felhasznalasra keriilt
33 tétel 1469 ezer Ft értékben. A veszélyes anyagokat tartalmazo,
felhaszndldsra alkalmatlan tételeket megsemmisitették, ez 177 tétel,
amelynek értéke 8 570 ezer Ft.

Az ¢élelmiszer-mindségellen6rz6 hatdésdg intézkedéseinek alakulasat
1998. és 2003. kozott a 2. dbra szemlélteti, a hatdésdgi intézkedések
alakuldsat a 3. tablazat tartalmazza.

2.1.2. Az élelmiszer-eléallitok hatosagi ellendrzése

Az élelmiszer-eldallitd lizemek ellendrzési tervét — az EU kivanalmaknak
megfeleléen — kockdzatbecslésen alapulé mdédszerrel hatdroztdk meg.

27 2

Az év folyamdn a 6 975 élelmiszer-eldallité ilizembdsl 4 454 ilizemet
(63,9 %) ellendriztek a hatosdgi szakemberek, 0sszesen 7 042 alkalommal.
Az ellenOrzés gyakorisaga 1,6; 2002. évben 1,5 volt. Az utdellendrzések
indokoljdk, hogy az ilizemellenGrzés gyakorisdga legaldbb ezen a szinten
mozogjon.

A kis- €s nagykereskedelmi egységben (943) szurdprobaszeriden 1 148
ellendrzést végeztek a teriileti feliigyel6k. Az élelmiszer-eldallitoi
ellenérzések szamat, szakdgazatonként a 4. tabldzat tartalmazza.
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Az élelmiszer-el6dllitéi tevékenység engedélyezése sordn az ellendrzd
szakhatosdg 5 lizem esetében nem jdrult hozz4 a létesitéshez, tovabba 48
esetben nem engedélyezte az  élelmiszer-eldallitd6  mikodésének
megkezdését. Az engedély nélkiili élelmiszer-el6allitéi tevékenység
folytatdsa, az élelmiszer-biztonsdg nagy kockdzata miatt, szigord elbirdlas
ala esik.

Az intézkedések
fajtaja

Szabalysértési feljelentés

Szabélysértési hatarozat

Helyszini birsag

Minéségvédelmi birsag

Zarolt tételek szama

Gyartas idészakos leallitasa

Gyartas végleges leéllitdsa

0 1000 2000 3000 4000

Az intézkedések szama (darab)

|Iw~m. C1999. W2000. W2001. []2002. Izuu3.|

2. abra: A hatésagi élelmiszer-mindéség-ellendrzés
intézkedéseinek alakulasa (1998 - 2003.)

A 2003. év folyamédn kiilondosen nagy figyelmet szenteltek az
ugynevezett célvizsgdlatok keretén beliil:

e a HACCP alkalmazésanak ellenGrzése sordn szerzett tapasztalatoknak;

e a szOrpok és szOrpkészitmények tartositoszer-, édesitdszer- és
szinezéktartalmanak alakulasanak;
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a dohdnytermékek hatésdgi megitélésének, valamint

e a vordsarukon belill a virslik és a virslinek mondott készitmények
vizsgdlati eredményeinek, kiilonos tekintettel a beltartalmi értékekre;

o Osszesités a pdlinkdk metil-alkohol tartalom alakuldsdnak;

e a megtévesztl jelolés a kakads massza- és csokolddés termékeket fel-
hasznalog, illetve eldallitéo hazai lizemek termékeinél ciml elemzésnek.

3. tablazat: Elelmiszer-mingségellendrzéssel
kapcsolatos intézkedések szama

Hatoésagi intézkedések db |ezer Ft*
Szabdlysértési feljelentés 30 —
Szabdlysértési hatdrozat 9 —
MinGségvédelmi birsdg 3601 | 132128
Hatésédgi birsdg (tételszam) 111 715
Birsdg 0sszesen 3721 | 132843
Termék gyartdsanak ideiglenes felfiiggesztése (tételszam) 167 —
Termék gyartdsdnak végleges felfiiggesztése (tételszdm) 8 —
Eldallitdas, mikodés ideiglenes felfiiggesztése (tételszam) 37 —
Eldallitdas, mikodés végleges felfiiggesztése (tételszam) 21 —
Megsemmisitésre utalt zarolt tételek 177 8750
Atdolgozdsra utalt zarolt tételek 87 4838
Takarmanyozdasra utalt zdrolt tételek 15 3996
Mas célu felhaszndlasra utalt zdrolt tételek 33 1469
Zarolt tételek Osszesen 312 18872

* kerekitett értékek

A kis- és kozepes vallalkozdsok biztonsdgos milkodését eldsegitik a
hat6sdgi mindség-feliigyeleti technoldgiai ellen6rzések, valamint a HACCP
rendszer alkalmazésat ellendrz6 feliigyeleti ellendrzések. Ezek tobbnyire
sajat laboratoriumi hattér nélkiil, és ezért mindenfajta vizsgdlat nélkiil
végzik tevékenységiiket. Az Elelmiszertorvény kotelezd termékvizsgdlatot
ir el6, amely ezen ilizemeknél csak esetleges. Ezért sok esetben csak a
hatéosdag laboratéoriumi vizsgdlata derit fényt a termék valdsdgos
Osszetételére.

Az egyszemélyes iizemek szdmdra megoldhatatlan problémét jelent a
HACCP valésdgos alkalmazédsa. E helyett ésszeri kompromisszumos
megoldasnak tdnik a J6 Gyartasi és JO Higiéniai Gyakorlat megkodvetelése.
Ezeken a teriileteken fokozott, minden részletre kiterjed6 ellenOrzésekre
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keriilt sor, de a munkatarsak — az intézkedéseken tulmenden - az
¢lelmiszerbiztonsdg érdekében a meggydzés erejével is hatnak.

4. tablazat: Az élelmiszer-ellendrzések és az engedélyezési
eljarasok szama 2003-ban

UZEM ELLENORZES| ENGEDELYEZESI ELJARAS
(darab) (darab)
2 D © X

« |33 | |24 8538 |2 %

e [8E(Y | 8| €5 E% 248 | 2,

. > S0 e = 2 o8 X35 To o g

MEGNEVEZES ~ 2x | sE| E| oN S2 TE SE To

(] oL | =T | o GE" gl o3| o5 =8 =X

g 5E¢| 2°|=| 58 25 58 8% SE
5 (2518 |5|Egcq € ¢
=9 7] c & onN & = Q
Ll O = @ 2 z s z
Baromfi és -készitmények 188 149 297 0 1 11 0 13 3
Bor 0 0 0 0 0 245 0 487 | 13
Cukor és cukortermékek 13 14 41 0 0 3 0 2 0
Dohanygyartmanyok 7 4 13 0 0 0 0 0 0
Edességek 624 418 500 0 81 68 1 49 2
Gabona és -készitmények 201 156 357 0 1 19 0 19 1
Hus és -készitmények 623 403 882 0 1 37 0 53 9
Hiitott és gyorsfagyasztott 103 88 135 0 16 17 0 9 0

termékek

Konzervek 596 390 624 0 46 70 0 49 2
Novényolaj és -készitmények| 104 74 118 0 1 4 0 5 2
Sorok 109 81 134 0 0 11 0 10 0
Kenyerek, pékstutemények 1612 | 1212 | 1664 | O 0 134 1 125 8
Szaraztésztak 327 233 424 0 0 27 1 11 0
Szeszesitalok 715 281 348 0 0 24 0 37 0
Tej és tejtermékek 143 123 439 0 21 16 1 15 2
Uditéitalok, szikvizek 1197 | 582 | 726 | O 4 56 1 78 5
Egyéb élelmiszerek 413 246 340 0 33 53 0 44 1
Osszesen 6975 | 4454 | 7042 | O | 205 | 795 5 | 1006 | 48
Nagykereskedelmi raktar - 280 312 - 0 4 0 1 0
Kiskereskedelmi egység - 663 836 - 0 170 0 22 0
Minddsszesen 6975 | 5397 | 8190 | O | 205 | 969 5 1029 | 48

A  mindségbiztositdsi rendszert milkodtetd vallalatok esetében az
adminisztracion keresztiil atlathatéva valik a napi gyakorlat a felhasznalt
nyersanyagok és a segédanyagok beszdllitdéi termékmindsitd bizonylatainak
€s vizsgalatainak nyomon kovetése.
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2.1.3. A hatdsagi engedélyezési eljarasok

Az élelmiszer-elGallitor tevékenység 1étesitéséhez 795 szakhatdsdgi
hozzajarulast, valamint 1 006 mikodési engedélyt adtak ki a megyel
(févéarosi) Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellendrz Allomdsok.

Uj élelmiszer engedélyezésére a 2003. évben nem keriilt sor. Az
élelmiszer mindségmegldrzési iddtartamdnak meghosszabbitasdt 205
termékre adtik meg. Az élelmiszer-eldéllitokkal kapcsolatos hatdsagi
engedélyezési eljardsok szdmadat szakdgazatonként szintén a 4. tdbldzat
tartalmazza.

2.2. Elelmiszerek mingségalakuldsa

2.2.1 Az élelmiszer-agazat minéségi szintjének alakulasa

A 2003. évben a vizsgdlt feldolgozott élelmiszerek 84,4 %-a megfelelt az
eldirt kovetelményeknek. A hibds élelmiszerek ardnya emelkedd tendencidt
mutat (2002. évben 15,4 %; 2001. évben 14,5 %).

Az élelmiszerek minGségi szint valtozdsdnak elemezéséhez, az el6z6 év
kifogdsoldsi %-ahoz hasonlitottdk a tdrgyév kifogdsoldsi ardnydt és azt a
véaltozast, amely esetén az eltérés mértéke 1,0-nél nagyobb értéket vett fel.
Az eltérés mutatja az elmult évhez képest bekOvetkezett valtozast a
szakdgazatban, negativ vagy pozitiv irdnyban.

E szerint a mindség a kovetkez§ szakdgazatokban romlott:

a kifogésolasi % eltérésének mértéke

Szaraztészta + 8,8
Egyéb élelmiszer + 2,4
Tej és -termék + 2.4
Edesség + 1,5
Hus és -termék + 1,5
Konzerv + 1,0

il

Az el6zGekben felsorolt szakdgazatok koziil erdteljesen romlott a
mindség a szdraztésztak esetében.

A mindség javult a kovetkezd szakagazatokban:

a kifogasolasi % eltérésének mértéke

Udit6k és szikviz -3,6
Kenyerek és péksiitemény -3,0
Gyorsfagyasztott termék - 1,1

210 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 50, 2004/4



Valtozatlan mindségben késziiltek a baromfihus és -készitmények, a
cukortermékek, a gabona-készitmények, a novényolaj-készitmények, a
sorok, valamint a szeszipari termékek. A dohanytermékek kozott mar tobb
éve nem taldltak kifogdsolt mingségfit.

Az élelmiszer-dgazatban az egyes szakdgazatok kifogdsoldsdbol
szamitott orszdgos élelmiszeripari atlag-kifogdsolas 15,6 % volt. Az
¢lelmiszert eldallitd szakagazatok koziil az orszdgos élelmiszeripari atlag
felett kifogdsoltdk a kovetkez§ szakdgazatok termékeit:

Kifogdsolédsi %

Szaraztészta 30,0
Kenyér és péksiitemény 21,8
Hius és hiskészitmény 17,6
Uditéital, szikviz 16,9

A szaraztésztat eldallito iparagban taldltak 2003-ban a legtobb kifogédsolt
terméket. A teriileti feliigyel6k majdnem minden harmadik tételt
kifogdsoltak. A méasodik helyre a kenyerek és péksiitemények, a harmadik
helyre a huisok és huskészitmények keriiltek, mig ezeket kovetik az
tiditGitalok és a szikviz.

Az orszigos ¢élelmiszerdgazati dtlag alatt kifogdsoltdk a kovetkezd
szakdgazatok termékeit:

Kifogdsoladsi %

Gabona 15,3
Tej €s tejkészitmény 14,3
Baromfihus és -készitmény 12,9
Konzerv 12,6
Edesség 12,4
Egyéb élelmiszerek 12,4

A tej és tejkészitmények, valamint a baromfihis és -készitmények
ellendrzése — a termékek jellegénél fogva — tovdbbra is a 2003. évi szinten
sziikséges.

Kis mértékd volt a kifogasolas az alabbi szakdgazatokban:

Kifogdsolédsi %

Szeszesital 9,8
Novényolaj készitmény 7,4
Cukor 5,6
Gyorsfagyasztott élelmiszer 3,7
Sor 2.4
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Az élelmiszerek mindségalakuldsat a kifogdsoldsi % alapjén a 3. dbra
mutatja.

Szakagazat

Baromfi
Cukor E
Dohany
Edes
Gabona
Hus
Hiité
Konzerv
Novényolaj] ==
Sor ===
Suté
Széraztészta
Szesz
Tej
Uditéital
Egyéb

Osszesen

0,0 5,0 10,0 15,0 20,0 25,0 30,0 35,0

Kifogéasolasi %

Wi1998. CJ1999, EIo00. E2001. CJ2002. E2003,

3. abra: Az élelmiszerek mindségének alakuldsa szakagazatonként a
kifogasolasi % alapjan (1998 - 2003.)

2.2.2. Az élelmiszerek hibaokainak alakulasa
Az Osszetételi tulajdonsagok hibaaranyanak elemzése

Az élelmiszerek vizsgdlata sordn feltart kifogdsoldasi okok hibaardnydnak
megoszlasi szazalékat tekintve az Osszetételi jellemzdk kifogédsoldsa volt a
legnagyobb mértékd 43,5 %, de az arany az elmult évihez képest kis
mértékben csdkkent.

Az egyes ipardgakban vagy nem képesek az Osszetételi tulajdonsdgokat
garantdlni, vagy tudatosan, a mindségrontas utjdn kivantak nyereséghez
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jutni. Amennyiben ez a tendencia tovdbbra is fenndll, az Osszetételi
tulajdonsdgok vizsgdlata és annak ndvekvl szdmban torténd ellendrzése
feltétleniil indokolt, mert csak igy teljesiilhet az Elelmiszertdrvényben
megfogalmazott fogyasztéi érdekek védelme, a fogyasztok megfeleld
Osszetételd élelmiszerhez jutésa.

Az Osszetételi hibdk nagy ardnydnak oka lehet masrészt az is, hogy
Magyarorszagon az egy-két személyes, valamint a kis- és kozépvillal-
kozdsok tobbsége nem rendelkezik laboratériummal, és a koltségek
kimélése miatt nem is probdl meg mindségvizsgalatokat végezni vagy
végeztetni.

Az élelmiszer-el6allitok laboratoriumi és/vagy felszereltségének hidnya
és az ellendrzott élelmiszerek Osszetételi hibdinak nagy ardnya indokolja,
hogy Magyarorszdgon erds élelmiszermindség-ellendrzé hdldézat mikodjon
komoly miszaki, laboratériumi és informatikai felszereltséggel.

A jelolés hibaaranyanak elemzése

A mésodik nagy ardnyd hibaok a jeloléssel kapcsolatos jogszabalyi
eldirdsok elmulasztasabol vagy szdndékos megkeriilésébsl addédo
hidnyossag. Az arany 2003. évben 30,0 % volt, ami azt jelenti, hogy
majdnem minden harmadik élelmiszer tétel jeloléshibas volt. Ez

rosszabboddést jelez, mivel a 2002. évben ez az ardny 26,8 %-ot tett ki.

Az élelmiszerek jelolése élelmiszerbiztonsdgi szempontbd6l is igen
komoly jelent6séggel bir. A cimkén megjelen6 informdcidora és annak
helyességére az eldallitoknak tobb figyelmet kellene forditaniuk. Tobbszor
el6fordult, hogy nem engedélyezett adalékanyagokat haszndltak fel a
hagyomédnyos kenyerekhez, a dusitott tésztibol késziilt péksiiteményekhez
mesterséges €desitdszert adagoltak, rdaddsul nem jelolték azokat. A hazai
élelmiszerek jelolési hibdi mellett sokszor gondot okozott az import
élelmiszerek nem megfeleld jelolése is.

Nagyon Iényeges a termék megbizhatd, pontos jelolése (bio-termék,
GMO termék), hogy a fogyaszté eldonthesse mit akar vasdrolni. Ugyancsak
fontos a megtévesztd kifejezések (jelz0k) marketing céllal torténd
haszndlatdnak elkeriilése. Nem hallgathaté el, hogy el6fordult a jeldlések
nem egységes elvek szerinti megitélése az ellen6rzd hdl6zatban.

Az érzékszervi jellemz6k hibaaranyanak elemzése

Az élelmiszerek érzékszervi tulajdonsdgit érint6 kifogdsolds az elmult
évihez képest kis mértékben csdokkent, ardnya 12,4 % (2002. évben 14,3 %
volt).
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Az érzékszervi tulajdonsdgok (szag, iz, allag stb.) koziil az ,,iz” hiba
kozel 70,0 %-ban fordult el§, az elmult évi iz hibaardnydhoz (40,8 %)
képest kozel dupldjara ndtt. Az érzékszervi hibdk gyakran jeleznek egyéb
hibdkat is, amelyek a termék tovabbi laboratériumi analitikai vizsgdlatdra
irdnyitjdk a figyelmet.

A mikrobiolégiai hibak aranyanak elemzése

A mikrobioldgiai hibdk ardanya kis mértékben novekedett, az ardny 8,2 %,
ami a 2002. évben 7,7 % volt.

A mikrobiolégiai hibdk konkrétan veszélyeztethetik a fogyasztdk
egészségét, csokkenthetik az élelmiszerek eltarthatosdgat. A szalmonellas
élelmiszerek szama csokkent. A Staphylococus aureus fert6zottség
tovabbra is - elsdsorban a tojdst tartalmazd - a szdraztésztdkra jellemzd.
Gyakran mér az élelmiszerek érzékszervi birdlatanal kideriil, hogy a termék
mikrobioldgiailag is hibds (savanyu vagy penészes iz).

Tomeg/térfogat elemzése

Tomeg- és térfogathidnyossdgok a 2003. évben csak kis mértékben
fordultak el6 (4,1 %), ami az el6z6 évihez képest (5,3 %) tovabb csdokkent.

Kétségtelen, hogy ma mdr az automata mérlegekkel nagy pontossaggal
bedllithatdk a kivant értékek. Ezt, a technoldogidban bekdvetkezd valtozast,
vette figyelembe az el6re csomagolt élelmiszerek tomeg/térfogat
ellendrzésérdl sz616 rendelet. A tapasztalat azt mutatta, hogy a gyartdk egy
része nem kovette ezt a valtoztatdst. A szigoru el6irdsok betartdsa — az
adagolds eddigi beallitdsi modszerei helyett — pontosabb és egyben
gondosabb moddszert igényel, ami megkoveteli a matematikai statisztika
alkalmazasat.

A tomeg/térfogat-hidny egy része szdndékosan helytelen bedllitdsbol,
masik része pedig technoldgiai fegyelmezetlenségbd8l, a folyamatos
ellenérzés hidnyabol adédhat. El6fordult olyan eset is, amikor — a brutté és
nettd tomeget 0sszekeverve — a fogyasztok terhére tévedtek.

A toxikolégiai hibak aranyanak elemzése

A kifejezetten toxikoldgiai jellegl hibak ardnya gyakorlatilag védltozatlan
(2003. évben 0,8 %; 2002. évben 1,2 %).

A hibaardny viszonylag kis szédzalékos értéke nem jelenti azt, hogy
elhanyagolhat6 kérdésr6l van sz6. A toxikus anyagok jelenléte
veszélyezteti a fogyasztok egészségét. JelentGsége azért is nagy, mert a
fogyasztok egydltaldn nem érzékelik ezen veszélyes anyagok jelenlétét.
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Csak drdaga és bonyolult mdszerekkel végzett laboratériumi vizsgalatokkal
derithetd ki, hogy a veszélyes anyag jelen van-e.

A toxikus hatdsi anyagok szintjét rendszeres, ugynevezett monitoring
vizsgdlatokkal kovetik nyomon. Ha itt aggdlyos adatot taldlnak, akkor
azonnal, szigoritott rendszerben célzott vizsgalatokra keriil sor.

Az élelmiszer-ellen6rzésben dolgozé szakemberek fontosnak tartjdk a
toxikoldgiai szempontbdl veszélyes anyagok vdratlan felbukkandsédra valo
felkésziilést. Az agrargazdasdgért és élelmiszeriparért felelds tdrca a
megfeleld felkésziiltség biztositdsdra mind személyi, mind pedig anyagi
szempontbdl nagy erdfeszitéseket tesz. Azonban az élelmiszer-biztonsag
olyan komplex, tobb 0Osszetevds kritériumrendszer, amely tobb
minisztériumi tarcat érintd, interdiszciplindris feladatot jelent.

A csomagoléanyagok és -eszk6zok hibaaranyanak elemzése

A hibdsan csomagolt élelmiszerek ardnya csekély mértékd volt; a
csomagoldsi hibdk ardnya gyakorlatilag véltozatlan (2003. évben 1,0 %;
2002. évben 0,7%).

A folytonosan vdéltozé csomagoldsi rendszerekkel nem konnyd 1épést
tartani. Nagy nyomds nehezedik a mind a gyartdkra, mind pedig a
felhaszndlokra. A kovetelmények Osszehangoldsa sokrétd feladat: Ne
okozzon nem kivdnatos valtozéast a csomagolt élelmiszerben, védje meg azt
a kiils6 behatdsokkal szemben, de maga a csomagoldéanyag kdrnyezetbarat
is legyen, miutdn belble az élelmiszert elfogyasztottak.

Osszefoglalva a hibaokok alakuldsat megallapithaté, hogy a legna-
gyobb hibacsoportot képezd dsszetételi hibdk ardnya az el6z6 évihez képest
kis mértékben csokkent. A mdsodik nagy hibacsoport, a jelolési hibdk
aranya novekedett. Az érzékszervi tulajdonsdgok ardnya szintén Kkis
mértékben csokkent. A mikrobioldgiai hibdk ardnya kismértékben, de
novekedett, a tomeg/térfogat hibdk viszont kisebb ardnyt tettek ki.
Gyakorlatilag véltozatlan a csomagoldssal kapcsolatos hibdk arédnya,
valamint a toxikoldgiai szempontb6l aggalyos termékek ardnya is. Az
¢lelmiszerek hibaokainak tobb éves alakuldsat a 4. abra szemlélteti.

2.3. A hatésagi munkat tAmogato szakmai tevékenységek

Az 1995. évi XC. tv. 5.§-a, illetve a végrehajtasdra kiadott 1/1996. (1.9.)
rendelet 11.§-dnak (3) bekezdése alapjan az élelmiszer-elGallitasban
résztvevok  szdmdra  eldirt  kozegészségligyi, ¢lelmiszerhigiéniai,
mindségbiztositdsi és kornyezetvédelmi minimum vizsgdk és az ahhoz
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sziikkséges tanfolyamok lebonyolitisdir6l az Allomdsok folyamatosan
gondoskodtak.

Az Allomdsok a megyei Allami Népegészségiigyi Tisztiorvosi
Szolgélattal és a megyei Fogyasztovédelmi Feliigyel6ségekkel — kiilon tev
szerint — kozos élelmiszer-ellendrzéseket végeztek.

Az évenkénti 0sszes-
hiba darab %-aban
(%)

50,0

2001l

30,0 1

20,0 1

10,0 1

0,0 1

Osszetétel Jelolés Erzékszervi Mikrobiologia ~ Témeg Csomagolas  Toxikologia

Hiba tipusok

W 1998. [011999. W2000. W2001. [J2002. I2003.‘

4. abra Az élelmiszerek hiba okainak alakulasa (1998 - 2003)

3. A megyei, fovarosi allategészségiigyi és élelmiszer ellen6rzé
allomasok élelmiszer-mindségellendrz6 megallapitasainak
osszefoglalo elemzése az egyes szakagazatokra vonatkozoéan

3.1. Baromfi és baromfikészitmények

A hat6sagi ellendrz6 halézatban vizsgdlt 1154 baromfiipari tétel 87,1 %-a
felelt meg az elGirdsoknak.

A  mindségi  kifogasok 44,6 %-a jelolési, 29,8 %-a Osszetételi
hidnyossdgbdl és 14,4 %-a érzékszervi hibdkbol addédott. Mikrobioldgiai
szennyezettség miatt 17 tételt, tomeghidny, csomagoldsi hiba, illetve
toxikologiai aggdlyossdg miatt 1-1 tételt kellett kifogasolni. A hibakért 148
mindségvédelmi birsdgot szabtak ki Osszesen 8565 ezer forint értékben. Az
ellenérok 27 tétel megsemmisitését rendelték el 4057 ezer forint értékben.
Atdolgozdsra 6 tételt utasitottak 6sszesen 177 ezer forint értékben.
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3.2. Cukrok és cukortermékek

A hatdésag az éves ellendrzés sordn a haldzatban 288 cukortételt vizsgalt,
amelynek 94,4 %-a felelt meg a vonatkoz6 elGirdsoknak. Ez az el6z8 évi
szintnél kissé nagyobb, de a szakdgazatok ko6zott a negyedik legkisebb.

A hibds termékek eldallitdsdért 15 mindségvédelmi birsdg (értéke: 908,1
ezer forint) kiszabdsdara keriilt sor. 2 tételt zaroltak az ellenérok (értéke: 3,3
ezer forint).

3.3. Dohany és dohanytermékek

A hat6sdgi ellen6rz6 halézatban az éves ellen6rzés sordn 127
dohényipari tételt vizsgaltak, amelynek mindegyike megfelelt a vonatkozé
eldirdsoknak.

A dohdanytermékekkel kapcsolatban hidnyossdg mar évek 6ta nem fordul
el6. A cigarettdk kémiai paramétereinek vizsgdlatidt (nikotintartalom,
katrany- és szén-monoxid-tartalom) 110 hat6sdgi minta esetében végezte el
a Heves megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellendrzé Allomads
Cigarettavizsgdl6 Laboratériuma. A négy gydrbdl szdrmazé termékek
eredményei azt mutatjdk, hogy a cigarettdk dont6 tobbsége megfelel a
nikotin- €s a katrdnytartalom tekintetében. A kdatrdny tartalom 5 cigaretta
esetében kisebb volt, mint a deklaralt értékhez megadott konfidencia sdv
als6 hatdra.

A 2004. janudar 1-t6l jogszabdly 4altal elrendelt feladatot — a cigarettdk
fofiistjének szén-monoxid tartalmdnak mérését — a laboratérium
felkésziilten varja. Az elGzetes mérések szerint tobb minta eredménye
meghaladta a megengedett értéket.

3.4. Egyéb élelmiszerek

A hatosagi ellen6rzd hdlozat megallapitdsai szerint 1217 tétel vizsgalata
alapjan a termékcsoport 87,6 %-a felelt meg a vonatkozé6 eldirasoknak.

A mindségi kifogdsok 42,5 %-a jelolési, 28,5 %-a 6sszetételi hibakbdl és
17,1 Y%-a érzékszervi hidnyossdgokbdl adodott. 10 tomeghidnyos, 7
csomagoldsi hibas és 6 mikrobioldgiailag fert6zott tétel fordult eld.
Toxikoldgiai hatarérték-tullépés miatt nem kellett terméket kifogésolni.
118 terméknél alkalmaztak mindségvédelmi birsdgot 3778 ezer forint
értékben, valamint egy szabdlysértési feljelentéssel is éltek. 26 alkalommal
helyszini birsdg (értéke 147 ezer forint) kiszabdasdra keriilt sor. Termék
gyartasat 24 tétel esetében ideiglenesen, 3 tétel esetében véglegesen
felfiiggesztették. Az eldallitéi milkodés végleges felfliggesztését egy
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esetben kellett elrendelni. Osszesen 43 termék zdroldsara (értéke 1902 ezer
forint) keriilt sor, ebbdl 2 tétel megsemmisitésre (értéke 505 ezer forint),
36 tételt atdolgozdsra (értéke 951 ezer forint) és 5 tételt mas céla
felhaszndlasra (értéke 446 ezer forint) utaltak az ellendrok.

3.5. Edességek

A vizsgdlt 1600 édesség-tétel 87,6 %-a felelt meg a vonatkozd
eldirasoknak.

A mindségi kifogdsok 49,8 %-a jelolési és 20,2 %-a 6sszetételi hibakbdl,
valamint 19,5 %-a érzékszervi hidnyossdgbol, mig 8,4 %-a tomeghidnybol
adodott. 4 tételt mikrobioldgiai szennyezettség miatt, két terméket pedig
hibas csomagoldas miatt kellett kifogasolni. Toxikoldgiai szennyezettség
miatt nem kellett kifogdssal élni. Az ellen6rok a hibdkért 180 terméknél
alkalmaztak minéségvédelmi birsdgot, amelynek értéke 11548 ezer forint
volt. 11 terméknél kellett szabdlysértési feljelentéssel élni. Osszesen 30
tétel keriilt zarolasra (1464 ezer forint).

3.6. Gabona és gabonakészitmények

A vizsgélt 1508 tétel 84,7 %-a felelt meg a vonatkoz6 eldirdsoknak. Ez
az el6z8 év minGségi szintjéhez hasonlitva valtozatlan.

A mindségi kifogdsok ardnydnak megoszlasa a kovetkez6: 46,7 %
Osszetételi hiba, 21,5 % mikrobioldgiai fert6zottség, 13,8 % jelolési hiba,
11,8 % érzékszervi hidnyossag, 5,2 % tomeg-hidny. Hibds csomagoldsra 1
tétel esetében deriilt fény. Toxikoldgiai eltérést 2 tételnél dllapitottak meg.
A hibak miatt 229 mindségvédelmi birsdgot szabtak ki 0sszesen 11146 ezer
forint értékben. 2 helyszini birsdg kiszabdsdra keriilt sor. A zdarolt tételek
szama Osszesen 4, amelynek értéke 409 ezer forint.

3.7. Gyorsfagyasztott termékek

A hatdsdgi ellen6rz6 halozatban 781 tétel gyorsfagyasztott terméket
vizsgaltak, amelynek 96,3 %-a elégitette ki a gydrtmdnylap, valamint a
Magyar Elelmiszerkonyv el@irdsait. A szakdgazatok kozott ez a harmadik
legjobb eredmény.

A mindségi kifogasok kozil 56,4 %-kal a jelolési hiba a legjelentGsebb.
A mikrobiolégiai kifogdsok ardnya 15,4 %, az Osszetételi hidnyossdgok
10,3 %-ot tettek ki. 3 tomeghidnyos és 2-2 érzékszervi-, illetve csomagolési
hibas tétel fordult el6. Toxikoldgiai szempontbdl kifogdsolhaté terméket
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nem taldltak a hatdsdgi szakemberek. Mindségvédelmi birsdg kiszabdsdra
27 terméknél Osszesen 1056 ezer forint értékben keriilt sor.

3.8. Hiis és huskészitmények

A hatésdgi ellenérz6 hédl6ézatban 3627 tétel hist és huskészitményt
vizsgdltak meg, amelynek 82,4 %-a elégitette ki a gydrtméanylap, valamint a
Magyar Elelmiszerkonyv el&irdsait.

A mindségi kifogasok kozil 50,1 %-kal a legnagyobb aranyt az
Osszetételi hibdk képviselik. A jelolési hidnyossdag 31,1 %-ot, az
érzékszervi hibdk 12,0 %-ot, a mikrobioldgiai fert6zés miatt kifogdsolt
tételek 4,0 %-ot tettek ki. Csomagoldsi hiba 10, tomeghidny 6 ¢és
toxikologiai aggdly 4 tételnél fordult el6. A hibas termékek miatt 620
mindségvédelmi birsdg kiszabdsdra keriilt sor, amelynek értéke 21267 eFt
volt. Helyszini birsdg kiszabdsa 4 terméknél fordult el6. A termékek
gyartasanak ideiglenes felfiiggesztésére 40 terméknél keriilt sor. 34 tételt
kellett megsemmisittetni (1503 ezer forint), 15 tételt atdolgozasra utaltak
(1273 ezer forint), mig més céli felhaszndldsra 26 tétel keriilt (értéke
992 ezer forint).

3.9. Kenyerek és péksiitemények

A hatosagi ellen6rz8 halozatban 4243 kenyér- és péksiitemény-tételt
vizsgdltak, amelynek 78,2 %-a elégitette ki a gyartmdnylapok, valamint a
Magyar Elelmiszerkonyv el@irdsait. A szakagazatok koziil ennek az
ipardgnak a termékei bizonyultak a masodik leggyengébbnek.

A mindségi kifogasok 53,5 %-a Osszetételi hidnyossagbol, 20,7 %-a
jelolési, 17,6 %-a érzékszervi hibdakbdl, 5,8 %-a pedig tomeghidnybdl
adodott. A hibaokok kozott 4 csomagoldsi hiba volt. 10 terméknél
allapitottak meg az ellen6rok toxikolégiai szempontbol aggalyos,
hatarérték feletti szennyezettséget. Mikrobioldgiai kontamindcidébdl eredd
hidnyossdg 19 terméknél fordult eld. A feltdrt hidnyossdgokért a hatdsdg
897 mindségvédelmi birsdgot szabott ki 0Osszesen 18707 ezer forint
értékben és 9 terméknél szabdlysértési feljelentést kezdeményezett, mig
helyszini birsdgra 45 terméknél keriilt sor. A hibak megsziintetéséig 68
termék gydartdsat ideiglenesen felfiiggesztették. A zdarolt tételek szdma 17
volt 6sszesen 413 ezer forint értékben.
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3.10. Konzervek

A hatdsdgi ellen6rzd halozatban az év folyaman 2277 konzerv terméket
vizsgaltak, amelynek 87,4 %-a elégitette ki a gydrtmanylapok, valamint a
Magyar Elelmiszerkonyv el8irdsait.

A mindségi kifogdsok 41,2 %-a jelolési, 33,4 %-a Osszetételi
hidnyossagbdl, 8,8 %-a érzékszervi hibakbdl, 7,2 %-a pedig tomeghidnybdl
szarmazott. Mikrobioldgiai szempontbdl fert6zottnek 19 termék, mig
toxikolégiai szempontbdl 12 termék bizonyult aggdlyosnak. Csomagolési
hidnyossag 4 terméknél fordult el6. A hibas termékekért 276
mindségvédelmi birsagot kellett kiszabni, Osszesen 10698 ezer forint
értékben. Szabalysértési feljelentésre 6, helyszini birsdgoldsra egy esetben
keriilt sor. 11 tétel megsemmisitését kellett elrendelni (értéke 64 ezer
forint), 10 tétel konzerv dtdolgozdsara keriilt sor (értéke 1025 ezer forint),
mig 10 tételt dllati takarményozésra lehetett csak felhasznalni (értéke 3938
ezer forint).

3.11. Novenyolaj termékek

A hat6sdgi ellen6rzd hédlézatban vizsgdlt 339 névényolaj-tétel 92,6 %-a
felelt meg az elGirdsoknak. A mindségi kifogasok 50,0 %-a jelolési és
25,0 %-a Osszetételi hibdkbol, valamint 4 tétel hib4ja érzékszervi
hidnyossdgbdl szdrmazott. 2 tételt csomagoldsa miatt, mig egy tételt a
térfogat hidny miatt kellett szankciondlni.

A hibak miatt minéségvédelmi birsdgra 25 nodvényolaj-ipari tétel
esetében keriilt sor, amelynek Osszértéke 771 ezer forint volt. Az ellenGrzés
nem taldlt mikrobioldgiai, illetve toxikolégiai szempontbdl aggdlyos
terméket.

3.12. Sorok

A hatdsdgi ellen6rzd haldzatban vizsgdlt 589 sor tétel 97,6 %-a felelt
meg a gyartmdnylapok elSirdsainak, ami az elmult évi szinthez képest
javulast jelent. A szakdgazatok sordban ez a mdsodik legjobb eredmény.

A soroknél a mikrobiologiai fertdzottség a hibak 40,0 %-at tette ki.
Osszetételi hiba miatt 5 sortételt, mig jelolés miatt 4 tételt kifogdsoltak az
ellen6rz6 szakemberek. 14 termék miatt mindségvédelmi birsdgot kellett
kiszabni 471 ezer forint értékben. Zarolasra 7 tétel (értéke 193,0 ezer
forint) esetében keriilt sor. Az ellendrzottek kozott nem volt érzékszervi
hibas, térfogathidnyos, csomagoldashibas, illetve toxikoldgiai szempontbdl
aggalyos termék.
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3.13. Szaraztésztak

A hatésagi ellen6rz6 hdalozatban 1235 tétel szaraztészta terméket
vizsgdltak meg, amelynek 70,0 %-a elégitette ki a Magyar Elelmiszerkonyv
eldirdsait. Ez a legnagyobb kifogédsoldsi ardnnyal rendelkezd szakigazat.

A  mindségi kifogdsok 59,3 %-a 0Osszetételi hibabodl, 18,3 %-a
mikrobiolégiai szennyez6désbdl, 13,0 %-a jelolési hidnyossdgbol és 7,4 %-
a pedig érzékszervi hibabol szdrmazott. TOomeghidnyt 7 tétel esetében,
toxikoldgiailag aggdlyt 2 tételnél dllapitottak meg a szakemberek. A hibés
szdraztésztidkat 371 alkalommal kellett mindségvédelmi birsdggal sujtani,
amelynek értéke 7584 ezer forint volt. Helyszini birsdgolasra egy tésztdndl
keriilt sor (értéke 5 ezer forint). 21 termék ideiglenes gyadrtdsat tiltottdk
meg addig, amig a hibdt ki nem kiiszobolik, az el6dllitéi mikodés
ideiglenes felfliggesztésére 12 elGdllité esetében keriilt sor. 19 tételt (értéke
162 ezer forint) megsemmisitésre utaltak. Takarmanyozasi célra 5 tételt
utaltak (értéke 58 ezer forint). Csomagolashibéds terméket nem talaltak az
ellen6rok.

3.14. Szeszes italok

A hat6sdgi vizsgalat alapjan 824 szeszes ital tétel 90,2 %-a felelt meg az
eldirasoknak.

A minéségi kifogdsok 51,1 %-a jelolési hidnyossdgbdl, 44,3 %-a
osszetételi hibab6l adédott. Erzékszervi hibdsnak hirom  termék,
toxikoldgiai szempontbdl veszélyesnek egy tétel bizonyult. A vizsgalt
tételeket térfogat, mikrobiologia, valamint csomagolds szempontjabol
megfelelének taldltak. A 80 hibds termék miatt mindségvédelmi birsdg
kiszabdsdra keriilt sor, amelynek értéke 5612 ezer forint volt. Osszesen 3
tételt atdolgozdsra utaltak, amelynek Osszértéke 434 ezer forintot tett ki.
Megsemmisitésre 2 tétel keriilt 3 ezer forint értékben.

3.15. Tej es tejtermékek

A hatdsagi ellen6rzd halézatban 2612 tétel tej és tejterméket vizsgéltak,
amelyek 85,7 %-a elégitette ki a gyartmdanylapok, illetve a Magyar
Elelmiszerkonyv elGirdsait.

A mindségi kifogdsok 39,3 %-a Osszetételi és 34,6 %-a jelolési
hidnyossagbol, 12,9 %-a mikrobioldgiai szennyezddésbdl, 8,5 %-a
érzékszervi hibakbdl adddott. Térfogat hidnyt 13 tétel esetében,
csomagoldsi hibabol eredd hidnyossagot 8 tételnél talaltak. Toxikoldgiai
hiba az ellen6rzés sordn nem fordult el6. A hibds termékek miatt 366
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mindségvédelmi birsdgot szabtak ki (22949 ezer forint), a zdrolt tételek
kozil 21 keriilt megsemmisitésre (667 ezer forint), mig egy tételt
atdolgozasra utaltak (79 ezer forint) az ellendrok.

A legnagyobb kifogdsoldsi ardny a natdr sajtokndl (23,3 %), az egyéb
tejipari termékeknél (20,4 %) és a pasztdrozott tejeknél (18,6 %) fordult
el6. Meg kell még emliteni az étkezési tehénturdot (15,9 %), ahol a
kifogasolasi okok felét az dsszetételi hibak tették ki.

3.16. Uditéital, szikviz és szénsavas ivoviz

A hat6sdagi ellenérz6 hélézatban vizsgdlt 1404 iditSital, szikviz és
szénsavas 1voviz tételek 83,1 %-a felelt meg az eldirdsoknak. Ezek a
termékek az elmult évi kifogdsolashoz képest javulo tendenciajuak.

A mindségi kifogdsok 38,4 %-a jelolési, 25,1 %-a 6sszetételi hibakbdl és
26,6 %-a mikrobioldgiai szennyezddésbdl adodott. ElSfordult még
érzékszervi hidnyossag (10 terméknél), csomagoldsi hiba (9 terméknél) és
térfogat hidany (7 tételnél) 1s. Toxikoldogiai szempontbol 6 aggalyos
terméket taldltak az ellendrok.

A hibds termékek miatt 235 mindségvédelmi birsag (7068 ezer forint), 2
szabdlysértési feljelentés és 21 helyszini birsdg (165 ezer forint)
kiszabasdra keriilt sor. 6 esetben a termékek gydrtasat ideiglenesen, egy
esetben pedig véglegesen ledllittattdk. Az Osszes zdrolt tételek szdma 19,
melyek értéke 59 ezer forint volt.

4. Az Orszagos Bormindsité Intézet tevékenysége (OBI)

4.1. A borvizsgalatok alakulasa, mindsités és ellendrzés

Az Orszigos BorminGsit6 Intézet a 2003. évben a hatdsagi
mindségellendrzési tevékenysége sordn 16725 minta bort, szénsavas bort,
fiszerezett bort, brandyt, borparlatot, mustot és slritményt vizsgalt meg,
melyek koziil 11277 belfoldi, 3354 export, 528 import, valamint 1566
ellen6rzési minta volt.

Vorosborokndl a szintetikus szinezék tartalmat 4923 bor esetében
ellendrizték, ebbdl pozitiv volt 19 minta (0,4 %). 5049 minta
digliikozidtartalom vizsgdlatat végezték el, amelybsl 45 bor (0,9 %)
tartalmazott direkttermé sz616b6l szdrmazd bort is 5 %-ot meghaladé
mértékben.
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SNIF-NMR mérési moddszerrel végzett alkohol eredet-meghatdrozés
sordn 300 bor és borparlat mintat megvizsgdlva 136 minta (45,3 %) nem
felelt meg az elGirasoknak, amelynek megoszlasit az 5. tdblazat
tartalmazza.

5. tablazat: Az alkoholtartalom eredet-meghatarozasanak alakulasa a
kifogasolasi % alapjan a vizsgalt bor és borparlatok esetében

Vizsgalt | Kifogasolt | Kifogasolasi
A minta eredete mintaszam | mintaszam arany
(db) (db) (%)
Belfoldi mindsitésd mintak 27 0 0,0
Export mindsitésd mintadk 7 0 0,0
Parlasi bormintak 1 1 100,0
Belfoldi borparlat mintdk 7 0 0,0
Import bor és borparlat mintak 25 0 0,0
Ellen6rzésbdl szarmazdé mintak 207 117 56,5
VPOP szdmadra vizsgalt mintak 26 18 69,3
Osszesen 300 136 45,3

A fenti méréseken til 28 autentikus minta és 50 egyéb statisztikai és
korvizsgdlati minta vizsgalatat is elvégezték.

Az Orszdgos Bormindsité Intézet ellen6rzd tevékenysége sordn 152
nagykereskedelmi itallerakatban, {lizemi raktarban, 1616 kereskedelmi
egységben és 2984 borozdban tartott helyszini ellendrzést.

4.1.1. Hatésagi intézkedések alakulasa

Az Intézet munkatdrsai 116 mindségvédelmi birsdgot szabtak ki az

27 2

eldallitok, 1illetve a forgalmazdk ellen, nem megengedett anyag

P

felhaszndldsdval eldallitott, kifogdsolhaté mindségl és kiszerelésd, illetve

el6zetes mindsités nélkiili borok arusitasdért. A kiszabott mindségvédelmi
birsdg Osszege 42779 ezer Ft volt.

2003. évben 10 szabdlysértési eljardst kezdeményezésére keriilt sor (2
tizem, 7 borkimérés és 1 egyéni termeld). A felfedett hibdk, hidnyossdgok
miatt 953 bortételt kifogdasoltak és a forgalmazdkat 802 esetben
figyelmeztették. Az intézeti vizsgalati eredmények alapjan 340 esetben
alkalmaztak irdsbeli figyelmeztetést.

Renddrségi feljelentésre 6 esetben keriilt sor. A Vam- és Pénziligylrség
kirendel6 hatdrozata alapjan 18 iligyben végeztek laboratériumi vizsgéla-
tokat és készitettek szakért6i véleményt.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 50, 2004/4 223



Az 1997. évi CIII. tv. 6 § (2) bekezdése szerint jovedéki eljarast
kezdeményeztek 41 el64allité ellen, a bortdrvényben nem engedélyezett
anyagok, illet6leg engedélyezett anyag nem engedélyezett mértékd
felhaszndldsdval el6dllitott termék forgalmazdsa és birtokldsa miatt.

Boraszati iizem ideiglenes bezdrdsat a teriiletileg illetékes feliigyeld 11
esetben rendelte el. A sz6lGtermesztésr6l és a borgazddlkodasrol szolo
1997. évi CXXI. tv. 73. § (4) bekezdés alapjan nyilvanossagra hoztak a
jogerds hatdrozatok rendelkezd részét a napilapokban és a Magyar
Kozlonyben.

4.1.2. A hatosagi ellenérzés tapasztalatai

A ellendrzott pincészetek koziil, amelyek palackozdsi miikodési
engedéllyel rendelkeznek, mar majdnem mindegyik rendelkezik megfeleld
HACCP rendszerrel. A pincészetek tobbsége folyamatosan midkodteti is azt
az elb6irasoknak megfeleléen. Ahol nincs még meg, vagy nem megfelelGen
mikodik a HACCP rendszer, ott a felelds vezetd figyelmét felhivtak, hogy
meghatdrozott idén beliil pétolja a hidnyossdgokat.

A kannatoltést végzd pincéknél még tobben nem mikoédtetnek HACCP
rendszert. Ezért felszolitottdk a cégeket a rendszer kialakitdsdra, mivel
2004. januar 1-jét6l rendelkezniiik kell mikodési engedéllyel és HACCP
rendszerrel.

A kannds borok forgalmazdsa minimédlisra csokkent és gyakorlatilag csak
azokndl a kis pincészeteknél maradt meg, melyek nem rendelkeznek
palackoz6 mikodési engedéllyel. A tobbi pincészet azért, hogy a kannés
bor hivatalos zar felhasznédldsat elkeriilje, attért a PET palackos
forgalmazdsra. A nagyobb pincészetek telephelyiikon nagykereskedelmi
raktart hoztak létre, igy az innen kiszéllitott borokhoz mar nem kell EKO,
csak szamla, ami az lizletekben nem talalhatdé. Az iizletekben szamla
hidnydban kideriteni, hogy kit6l és mikor vasdroltdk a bort, tovdabb4a, hogy a
mindségi hidnyossdgokért ki a felelds, megoldhatatlan feladat. A nagy
palackozok adatai szerint palackos boraik forgalma jelentGsen visszaesett,
ami a szamla nélkiili forgalmazds Ujra megjelenésére enged kovetkeztetni.

A palackos bor zdarjegy eltorlésének egyértelmi kdvetkezménye, hogy a
hamisitott borok eldallitasa és forgalmazasa Gjra nagyobb méreteket 61tott.

5.1.3. Szlreti tapasztalatok

Dél-Magyarorszagon a 2003-as évjarat szokatlan volt, a sz616 nagyon
rovid tenyészidé alatt gyorsan beérett, a sziiret a szokdsosndl 2-4 héttel
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el6bb volt. Ennek kovetkeztében a korai érésd fajtdkndl savhidny lépett fel,
de ez a kozép- és késdi érésd fajtakndl méar nem jelentkezett. A must
cukortartalma minden 1gényt kielégitett. A téli fagykar viszont a Csongradi
borvidék nagy részén a 80 %-ot is meghaladta.

Villany-Siklés térségében a vartndl kevesebb termésmennyiség mellett az
évjarat j6 mindségd sz816t adott. Megfeleld technoldgidval és technikéval
rendelkezd pincészetek meg tudtik Orizni a sz6l6ben megjelend nagy
beltartalmat és csoddlatos izeket, zamatanyagokat. Sok kisebb pincészet
azonban a gyenge felszereltség és a hidnyos ismeret miatt elvesztette a
fenti lehet6ségeket. A magas erjedési hodmérséklet miatt az erjedés leallt,
vontatottan Ujraindult, majd hibds erjedésbe ment at, siloizd és gyakran
emelkedett ill6sav-tartalmui borokat eredményezve.

A sziiret a 2003. évben Eszak-Magyarorszdgon is kordn, augusztus
masodik dekadjaban elkezdd6dott a korai érésd fajtakkal (Csabagyongye,
Irsay Olivér). A cukortartalom valamennyi szO6l6fajta esetében
kiemelkedden alakult. A szokatlanul magas h&0sszeg €s a sok napsiitéses
orak szama miatt a kiilonb6zd szoél6fajtdk érési id6i kozelebb keriiltek
egyméashoz.

A sziiretet koncentrdltan, viszonylag rovid iddSintervallumban kellett
lebonyolitani. A csapadékhidny néhdny gyenge vizelldtdsu teriileten az erre
érzékeny fajtdkndl mérhetd aszdlykart és terméskiesést okozott. A
mustkihozatal ennek megfeleléen csokkend  tendencidt mutatva
véltozatosan alakult.

A viszonylag kevés jégkar és a gombabetegségek elmaraddsa miatt a
sz616k j6 novényegészségiigyi dllapotban értek be, de a szdrazsdg miatt
gyakran kényszerérettnek nevezhetd 4dllapotban. Az egyébként is
savszegény fajtak esetében a savtartalom a kritikus szint ald csdkkent. A
Hegykozségi Tandcsok savkiegészitésre vonatkozé engedélyeket adtak ki.

Tokaj Hegyaljdn az asziszem mindségellenGrzése sordn a jellemzd
adatok: 10-30 % Botrytis cinerea fedettség, aszi szem szine barna, husos,
belsejében z6ld hus nem, vagy csak részben taldlhat6. A magvak szine
sargdsbarna. Asziszemek levének vonadék tartalma refraktométerrel mérve
52-60 % volt. A Tokaji esszencia 58-65 % értéket ért el. 2003. évben
Tokaj-Hegyalja sz6l6termése 400 ezer q, az asziszem 4100 q.

Az elkOvetett borhamisitasok feltarasara, 1illetve a hamisitasok
megeldzésére és a fokozott ellen6rzés céljaira az OBI 18 millié Ft
koltségtamogatdst kapott az FVM-t8l. A tokaji borkiilonlegességek glicerin
tartalmdnak vizsgalata céljabol 40 kiilonbozd termelStdl vettek statisztikai
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mintdt. A kapott vizsgdlati eredmények segitik a borokban esetlegesen
mesterségesen hozzdadott glicerin jelenlétének igazoldsat.

4.2. A mindsitésre bekiildott boraszati termékek mindségalakulasa

Az Orszdgos Bormindsitd Intézet 15159 tétel mindsitésre bekiildott bor

és boripari terméket vizsgdlt meg és mindsitett, amelybdl 1057 tétel
bizonyult hibasnak, azaz 7,0 %-a kifogésolt volt (2002-ben 6,6 %).

A Dboréaszati szakdgazat minGségi szintjének véltozasat tekintve
megallapithat6, hogy a minéségi szinvonal gyakorlatilag véltozatlan. A
bordszati termékek mindségének és hibaokainak alakuldsdt - az OBI
vizsgdlatai alapjdn - a 6. tablazat tartalmazza.

6. tablazat: Orszagos Borminésité Intézethez bekiildott
boraszati termékek vizsgalati adatai 2003-ban

= — Hibaokok (darab)

© o] 4 N~

Zo|s2|<8|3s |5

Nl as| o | & = -+ , | E

>TSS |8 R |28 |28 2 (25 3

g2 23252 |8 |EL|2 |22 &

4 4 N_|=Swo |+« N v |[O%=| o |2 B

Termék megnevezés 27 =2 |Ss R a2 s 23|83
Asztali bor 3196| 246| 7,71 132| 78 0| 75| 125| 410
Téjbor 2131 128] 6,00 70| 38| O 45/ 85| 238
Min6ségi bor 7989 408| 5,1| 195| 161 0| 140 174| 670
Zar és ellenérzojegyes bor 664 231 34,8 132| 61 0| 24| 70| 287
Szénsavas bor 278 10| 3,6 5 4 0 2 0] 11
izesitett bor 160 10| 63| 5/ 4 o 2/ o 11
Borparlat 180 10 55 8 4 0 2| 0] 14
Stritett must 7 1[ 14,3 0 1 0 0 0] 1
Must 26 11 38| O 11 Oof 0] 0 1
Import bortermékek 528 12| 04 6 4 0 2 0] 12
Minddsszesen 15159| 1057| 7,0 553| 356] O 292| 454|1655
Megoszlési arany (%) 334( 215 00| 17,6 27,4 100

4.2.1. A vizsgalt boraszati termekek minéségi szintjének alakulésa
a kifogasolasi % alapjan

A megvizsgalt bordszati termékek koziil a legtobb hibds tételt a zarjegy
és ellendrzGjegyes borokndl tapasztaltdk a teriileti feliigyel6k (34,8 %). Az
igen kis tételszdmmal ellendrzott sdritett mustok (7 tétel) koziil egyet
taldltak hibasnak (14,3 %). A kifogdasolt asztali borok ardnya 7,7 %, amely
meghaladta a 2003. évi orszdgos atlagot.
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Az orszdgos dtlagnal kisebb kifogdsoldsi ardny fordult el§ az izesitett
boroknal (6,3 %), a tdjboroknél (6,0 %), a borparlatokndl (5,5 %), valamint
a minGségi boroknal (5,1 %).

Kis mértékd volt a hibds tételek ardnya a mustokndl (3,8 %) és a
szénsavas borokndl (3,6 %). A legkisebb kifogdsoldsi ardny az import
borokndl fordult elé (0,4 %). Erzékszervi hibdk 6 tételnél, Osszetételi
eltérések 4 tételnél és jelolési hibdak 2 tételnél fordultak eld.

4.2.2. A vizsgalt boripari termékek minésegének az elmult evi
aranyhoz viszonyitott alakulasa a kifogasolasi % alapjan

Az Osszehasonlitds alkalmas arra, hogy megmutassa a 2003. évi azonos
tipusu bordszati termékek mindségében milyen valtozds kodvetkezett be az
elmult évekhez képest kdzel azonos tételszdm mellett.

A legnagyobb viéltozds és egyben romlds a slritett mustokndl volt
tapasztalhatd, bar ez a megéllapitds — az igen kis mintaszdm miatt — csak
fenntartasokkal fogadhaté el (2003-ban 14,3 %; 2002-ban 0,0 %). Kis
mértékld romlas az izesitett boroknal fordult el6 (2003-ban 6,8 %; 2002-ben
3,1 %).

Javulas volt tapasztalhat6 a mustoknal (2003-ban 3,8 %; 2002-ben 5,9 %),
a borparlatokndl (2003-ban 5,5 %; 2002-ben 5,9 %) €s import boroknél
(2003-ban 0,4 %; 2002-ben 1,5 %).

4.2.3. A minésitésre bekilldodtt boripari termékek hibaokainak
alakulasa

A mindsitésre bekiildott boripari termékek hibaokai koziil a legnagyobb
az érzékszervi kifogdsoldsi okok szdma és ardnya (33,5 %), ami az elmult
évihez képest (32,8 %) kis mértékben tovdabb novekedett.

A korédbbi évek tapasztalataihoz hasonl6éan a masodik legnagyobb hibaok
aranyt a mikrobioldgiai szennyez6désbil ered6 anomalidk jelentették. Ez a
hibaokokon beliil 27,4 %-ot tett ki, kismérték(d javuldst tapasztalva, mert
2002-ben ez az ardny 28,9 % volt. Az 6sszetételi hibdk 21,5 %-ot tettek ki,
ami a 2002. évi ardnyhoz képest (22,8 %) kissé csOkkent. A borok és
boripari termékek jelolésével kapcsolatos hibak szdma €s aranya 2003-ban,
ha kis mértékben is, de novekedett (2003-ban 17,6 %; 2002-ben 15,5 %).

Nem taldltak hibds tételt a tomeg/térfogat hatdsédgi ellenGrzése sordn.

Osszességében megallapithaté, hogy a boripari termékek mindségének
kismértékd romldsaban a hibas érzékszervi tulajdonsdgokkal rendelkezd
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tételek, valamint a mikrobioldgiai szempontbdl aggdlyosnak itélt tételek
szamanak emelkedése jatszotta a f6 szerepet.

4.3. Az OBI hatésagi munkajat elosegito egyéb tevékenységek

Akkreditacié: 2003. év oktéberében az OBI Vizsgdl6laboratériuma
francia (COFRAC), 2003. év novemberében a magyar (Nemzeti
Akkreditdlo Testiilet) jra-akkreditacidja sikeresen befejezddott.

Miszaki fejlesztés: Kiilonboz6 pénziigyi forrasokbdol 2003. évben az
aldbbi fontosabb miszer és eszkoz beszerzésekre és iizembehelyezésekre
keriilt sor: Sdrdségmér6 (EURODENS modul), HPLC Shimadzu
(valtoztathaté hullamhosszd UV detektorral és vezet6képesség mérd
detektorral), HPLC HP (RI és valtoztathatdé hullamhosszi UV detektorral és
fluoreszcens detektorral).

Nemzetkozi kapcsolatok vonatkozdsdban az OBI munkatérsai tovabbra is
részt vesznek az OIV munkdjidban, valamint az Analitikai Albizottsdg €s a
Jogharmonizacios Munkabizottsagban.

5. Osszefoglalas, kovetkeztetések

Folytatédott az Eurépai Unids jogszabdlyok datvétele és a magyar
jogszabalyok harmonizaci6ja. A  biztonsdgos élelmiszer ¢és bor
eldallitdsahoz rendelkezésre dllnak a jogszabalyi el8irdsok, mind az
élelmiszer, mind pedig a bor elGallitdsa, tdroldsa és forgalmazdsa teriiletén.
Az elbirdasok gyakorlati alkalmazésa és oktatdasa folyamatos.

A hat6sdgi szakemberek, teriileti feliigyel6k részére az egységesebb
értelmezés és az egységes eljarasi rend kialakitdsa, valamint a gyorsan
valtoz6 feltételek nyomon kovetése érdekében sziikségesnek latszik évente
szakdgazati megbeszéléseket tartani.

A hatdsagi élelmiszer minGségellen6rzd szakemberek a Foldmivelésiigyi
és Vidékfejlesztési Minisztérium Allategészségiigyi és Elelmiszerellendr-
zési FGosztdlya irdnyitdsdval és feliigyeletével, tervszerden ellendrzik az
¢lelmiszerelGallitokat, a kis- és nagykereskedelmi egységek egy részét. Az
ellendrzési terv készitése sordan alkalmazzak a kockdzatelemzés modszerét,
amely egyrészt kitér az eldallitonal, forgalmazonadl tapasztaltakra, masrészt
figyelembe veszi az onnan szdrmazd élelmiszeripari termékekkel
kapcsolatos, kordbbi, elsdsorban hatosdgi ellendrzés eredményeit.

A HACCP rendszer alkalmazédsdra irdnyuld ellendrzések azt mutatjak,
hogy a gyartdk nagy része megértette €s alkalmazza azt a biztonsdgos €s jo

27 2

mindségl élelmiszerek, borok elddllitdsa érdekében. A kis és kozepes
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méretd eldallitok, valamint az egyszemélyes, csalddi vallalkozédsok viszont
nem képesek a veszélymegel6zés szigorian dokumentélt rendszerét, annak
minden elemét maradéktalanul alkalmazni. Az eurdpai gyakorlatnak
megfeleléen &k is a ,,J60 Gyartdsi Gyakorlat”, valamint a ,,J6 Higiéniai
Gyakorlat” betartdsdval igyekeznek megfelelni az elvardsoknak.

Fokozottan figyelni kell az Eurépai Unié6 HACCP el6irdsainak
megjelenésére a kis- és kozepes vallalkozdsokra vonatkozdéan. Tovéabb kell
erGsiteni az ellen6rzést a HACCP mikodésével kapcsolatban. A
kannatoltést végz4 bordszati egységeknél is el kell érni, hogy alkalmazzik
a HACCP eléirasait.

A kifogasolt élelmiszerek szdma €s ardnya tovabb nétt. A szaraztésztak,
a kenyér és péksiitemények, a hius és huskészitmények, valamint az
iiditdital, szikviz és szénsavas ivovizek esetében volt kiemelkedGen nagy a
hibds tételek ardnya. Ezért kiilonos gondot kell forditania a felsorolt
szakdgazatok termékeinek vizsgdlatara. Az ellendrzés terjedjen ki minden
olyan koriilményre, amely elGsegitheti a hibds tételek szdmadnak
csokkentését.

A kozel véltozatlan szamban végzett hatdsdgi ellendrzések nyomén
novekedett a minGségvédelmi birsdgok szama és a kirdtt birsdgok Osszege
is. Az elrettentés erejével hatd, silyosabb biintetés alkalmazédsa lenne
célszerd a technoldgiai fegyelem silyos megsértése, a jogszabdlyok tudatos
be nem tartdsa, a jeloléssel kapcsolatos rendelet semmibe vétele és a
tisztességtelen versenyhelyzet kialakitdsa teriiletén. A birsdg Osszegének
jelentds novelésére a jogszabdly megvéltoztatdsa nélkiil nincs mod.

Leggyakoribb a hibas Osszetételi tulajdonsdgok el6forduldsa. Ez azért
figyelemreméltd, mert a vasdrlé nem latja és nem érzékeli a fogyasztasra
szant élelmiszer nem megfeleld tulajdonsdgait. Sok esetben rejtve marad
elétte esetleg olyan Osszetevdk jelenléte (pl. allergének), amelyek akar
egészségkdrosoddst is okozhatnak. Uj kihivast jelent a genetikailag
modositott (GMO) anyagokat tartalmazd, elsGsorban adalékanyagok,
termékek megjelenése. Ezek szamanak tovabbi novekedése varhato.

A jelolési hibdk kozott szdmos olyannal taldlkoztak az ellen6rzd
feliigyel6k, amelyek sdlyos kihatdssal vannak az élelmiszerek
azonosithatésagdra, ellendrizhet6ségére, a gyors riasztasi €s visszahivasi
rendszer szempontjabol. Nem kevésbé fontos az sem, hogy a korrekt jelolés
hidnya félrevezeti a vasarlot, és ezért esetleg olyan terméket is elfogyaszt,
amely szdmdra veszélyes lehet (liszt, tejfehérje és tartdsitoszer
érzékenység).

Elelmiszervizsgilati Kozlemények, 50, 2004/4 229



Erésiteni kell a hatdsdgi élelmiszer-ellen6rzést mind személyi, mind
pedig anyagi vonatkozdsban, hogy fokozottan ellen6rizhessék az
¢lelmiszerek beltartalmi Osszetevdit €és a  jeloléssel kapcsolatos
anomadlidkat. A hatésdgi vizsgdlati adatok alapjan (pl. matematikai-
statisztikai szamitdsok, trend-elemzések) ki kell vdalasztani azokat a
teriileteket, ahol kis rdforditassal gyors é€s latvanyos eredmények érhetdk
el. A monitoring rendszerben végzett mintavételi és vizsgdlati gyakorlatot a
valtozé piac valtozé kovetelményeinek megfeleléen, rugalmasan kell
kezelni.

Az Orszagos Bormindsit6 Intézethez mindsitésre bekiildott borok és
boripari termékek kifogédsoldsi aranya kismértékben nott. A hibaokok
megoszldsa lényegében valtozatlan. A palackos bor zarjegy eltorlésének
egyértelmd kovetkezménye, hogy a hamisitott borok eldéllitdsa ¢és
forgalmazdsa ismét nagyobb méreteket 6ltott.

A palackos boroknadl a zarjegy eltorlése atrendezte a borpiacot. A kannds
borok forgalmazdsa minimadlisra csokkent, gyakorlatilag azokndl a kis
pincészeteknél maradt meg, melyek nem rendelkeznek palackoz6i mikodési
engedéllyel. A tobbi pincészet azért, hogy a kannds bor hivatalos zar
felhaszndlasat elkeriilje, attért a PET palackos forgalmazasra. A nagyobb
pincészetek telephelyiikon nagykereskedelmi raktdart hoztak létre, igy az
innen kiszallitott borokhoz mar nem kell EKO, csak szamla.

Fontos feladat a palackozott, hamisitott borok kisztirése, a PET palackos
borok forgalmazasanak megfeleld szabdlyozédsa, valamint a nagykereske-
delmi raktdrak szdmlaaddsdnak fokozott ellendrzése a visszakereshet8ség, a
gyors riasztdsi és visszahivdsi rendszer eurdpai szintd megvaldsitdsa
érdekében.

Forrds: Eves jelentés a hatésdgi élelmiszer- és borellendrzés
tevékenységérdl és megdllapitdsairdl 2003.

Osszedllitotta: Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium
Allategészségiigyi és Elelmiszerellendrzési
F6osztélya,
Orszagos Elelmiszervizsgalé Intézet,
Orszagos Bormindsitd Intézet
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BSE kockazathordozo anyagok és allatfajok
meghatarozasa

W. Liibbe és S. Haas-Lauterbach
R-Biopharm GmbH, Darmstadt, Németorszag

A BSE vilsdg, a hamisan jelolt hustermékek és veszélyes anyagok
jelenléte majas ¢és egyéb felvagottakban a fogyasztok nagymértéki
bizalomvesztéséhez vezetett. A bizalom csak akkor allithaté helyre, és az
tizleti veszteség csak ugy csokkenthetd, ha nagyon szigoru élelmiszer-
feliigyeleti intézkedéseket foganatositanak.

2000. oktober elseje oOta tilos a BSE kockazatat rejt6 anyagok, példaul
agy- és gerincveld (kozponti idegrendszer =CNS), illetve a mechanikai
uton kinyert hus (a koponyahoz €és a gerincoszlophoz tapadé maradék hus,
melyet mechanikai uton lekaparnak) felhaszndldsa az élelmiszergydartdsban.
Ezeket veszélyes hulladékként kell artalmatlanitani. Egész Németorszagra
kiterjed6en nagyszamu (n=622) hustermék vizsgdlata azt mutatta, hogy a
kozponti 1degrendszerre nézve (CNS) pozitiv volt a nyers kolbaszok 4,3 %-a,
a fott kolbaszok 2,0 %-a, a méjas felvagott 9,7 %-a, a f6tt daralt hasbodl és
szalonndbol 4116 felvagottak (Kochmettwurst) 20,8 %-a. [1]

Ezen a teriileten hatékony, azaz biztonsdgos és érzékeny tesztekre van
sziikség, melyek egyrészt teljesitik az analitikai kovetelményeket, méasfeldl
viszont az dllami intézmények, ipar, kereskedelem és kiskereskedelem
szamara elfogadhat6 aruak. Az R’-Biopharm célja e kovetelmények
kielégitése a mar piacon levd termékekkel €s az uj Ridascreen veszélyes
anyag gyorsteszttel, a koleszterin szinteszttel, az élelmiszerekben és allati
takarmanyokban az d4llatfajok kimutatdsdra szolgdlé6 PCR ELISA (Sure
Food Animal) teszttel, valamint a genetikailag moddositott szervezetek
kimutatdsara szolgdlé PCR ELISA kittel.

Gyorsteszt

Az R’-Biopharm kifejlesztett egy tesztet, amely a BSE kockdzatot
hordoz6 anyagokat, pl. agyvel6t és gerincvel6t (CNS) mind nyers, mind
feldolgozott hus és felvdgott ariban képes kimutatni. A teszt Ridascreen
néven 2001. méarciusa Ota van jelen a piacon. Ez az els6 ELISA alapu
gyorsteszt (id6tartama kb. 1 o6ra), amely nagy mintaszdmot ¢és
automatizaldst tesz lehet6vé. A kimutatdsi hatdr agyveldre kb. 0,2 %,
gerincveldre 0,01 %.

* BSE Risk Materials and Determination of Animals Species
G.I.T. Laboratory Journal 2/2001, 60-61.
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A tesztkészlet tartalmazza az enzim immunvizsgdlathoz sziikséges
vegyszereket (94 helyes mikrotiter lemez formédtumban). A kiértékelést
mikrotiter lemez leolvasé fotométerrel végzik 450 nm hullimhosszon. A
teszt nem kiilonbozteti meg, hogy a veszélyes anyag milyen 4llatbdl
szarmazik. Ez pozitiv vonds, mivel a fogyaszt6 - fiiggetleniil az
allatfajtat6l — semmilyen kockdzatot hordoz6é anyag jelenlétét sem
fogadhatja el hisokban és felvdgottakban.

Koleszterin teszt

A gyors és méltanyos aru szlrés részeként a Boehringer Mannheim
koleszterin teszt lehetdvé teszi, hogy a veszélyes anyagok indikdtoraként
haszndljuk a koleszterint, mivel a kiilonb6z8 szdvettipusok igen eltérd
koleszterin-tartalmuak (1. 4bra). Ennek alapjdn — a felvagott tipusitol
fiiggben — azt is mondhatjuk, hogy egy bizonyos koleszterin szint felett a
veld jelenléte vélelmezhetd.

E tesztrendszer eld6nyei: gyors (két 6ra), konnyen kivitelezhetd és olcso,
mintdnként 2,5 - 3 €. Az eredmény azutdn az udjonnan Kkifejlesztett
Ridascreen veszélyes anyag teszttel aldtdmaszthato.

mg/100 g friss anyag

0 L 1 ' '

I
izom, marha- és  marhavér  maj, vese tojassargaja
zsirszOvet  sertésagy

1. abra: Kiilonb6zo szovetek koleszterin-tartalma
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PCR ELISA

Ez a masik uj és legkorszeribb termék (SureFood Animal) az dallat
fajtqjat PCR ELISA alapon hatarozza meg, melynek kifejlesztGje a Congen
cég. A teszt egyfel6l kiilonboz6 felvdagottakban felhaszndlt hus
azonositasdra szolgal (hamisan/félrevezetéen jelolt felvagottak), masrészt
vizsgdlhatok vele, hogy az allati takarmédnyok tartalmaznak-e mas fajtidbol
szarmazo allati szovetet. A teszt hdromlépéses: eldszor a genom DNS-t
izolaljak a mintdbol és tisztitjak, azutdan PCR-rel sokszorozzdk, majd az
amplifikdlt anyagot vizsgdljak szekvencia specifikus hibridizacios
modszerrel és ELISA detektaldssal. A kimutathaté allatfajtdk: marha,
disznd, barany, kecske, kiilonboz6 baromfik és vadak; a kiilonb6z6 fajtak
egy vizsgalattal megkiilonboztethet6k. Ugyanilyen elven alapul a PCR
ELISA (Sure Food-GMO) a genetikailag moddositott mikroorganizmusok
kimutatasara.

A PCR tesztrendszert ugy fejlesztették ki, hogy automatizdldssal
nagyobb mintaszdm mérhet§, azaz olcsébb is. Az R-Biopharm a berlini
Congennel egyiittmikddve mérési szolgéltatdst is kindl ezen a teriileten. Ez
a szolgéltatds minden olyan vevd szamdra érdekes lehet, akinek nincs PCR
berendezése, illetve most rendezkedik be erre, és igényli az ezzel az
érzékeny eljardssal nyert vizsgdlati eredményeket.

Osszegezve elmondhaté, hogy az j termékcsaldd az intézeteknek,
ellendrz6 laboratériumoknak €s az iparnak egy helyrdl szdrmazo analitikai
eszkozkészletet nyujt, amellyel a felhasznalok jelentds l€pést tehetnek a
fogyasztéi bizalom visszaszerzése felé a tdkehusok és felviagottak
vonatkozdsdban. Arra is fel kell hivni a figyelmet, hogy ez pozitiv hatést
gyakorol az iizleti életre a gyartok, keresked0k €s mindenki mds szdmdra,
akik kozvetve vagy kozvetlen karvallottak voltak.

Irodalom:

1. LUCKER, E., HORLACHER, S., EICHENBRODT, E. & BULTE, M.:
Verfahren zum Nachweis von im Hinblick auf BSE unerwiinschten Zutaten in
Fleischerzeugnissen. Fleischwirtschaft 5/2000

2. SOUCI, S. W., FACHMANN, W. & KRAUT, H.: Food composition and
nutrition tables. Medpharm. Scientific Publisher Stuttgart, 2000.
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Beszamolok éleimiszertudomanyi és -minéséguigyi rendezvényekrél

Az élelmiszerszabalyozas aktualis kérdései
EU csatlakozasunkat kovetoen

A PICK Szeged Rt. 2000-ben felajanlotta egy  élelmiszer
mindségmenedzsment  targyu egész napos szakmai konferencia
megszervezésében vald kozremikodését. A nagy sikerrel zarult rendezvény
azOta immar hagyomdnnya valt: a PICK Szeged Rt. és az EOQ Magyar Nemzeti

Bizottsdg Elelmiszer Szakbizottsiga szervezésében évrél-évre — altaldban
oktober honapban - megrendezésre keriil egy konferencia, amely az

élelmiszerszabalyozas iddszerld kérdéseivel foglalkozik, kiilonos tekintettel az
élelmiszerek biztonsdgira és mindségére. Az idei ,,Mindségmenedzsment az
élelmiszeriparban, 2004" cimd rendezvény oktéber 28-dn elsGsorban a
mindossze néhdny honapos EU tagsdgunk élelmiszerszabalyozdsi kérdéseirdl,
valamint az elSttiink 4ll6 fontosabb feladatokr6l nyujtott tdjékoztatdst. A
levezetd elnok tisztségét Dr. Molnar Pal, az EOQ MNB elnoke toltotte be.
Minden résztvevd irdsos anyagot (jegyzetet) kapott, amely nem csak az
elhangzott el6addasok roviditett valtozatat, illetve didit tartalmazta, hanem a
Bizottsag 608/2004/EK szamu rendeletének teljes magyar nyelvd szovegét is.
A néhény nappal elébb kipattant paprikabotrany miatt — a kiadott programtdl
eltéréen — Kovacs Karoly vezérigazgat6 (PICK Szeged Rt.) és Huszka Tibor
flszerpaprika lizletagvezet6 (Szegedi Paprika Rt.) nem tudta elSadasat
megtartani. Sajnalatos modon, az 1d6 rovidsége miatt a szervezGknek mar nem
4llt moédjukban dj eldadék felkérése. Igy a konferencia ugyan rovidebbre
sikeriilt a szokdsosndl, de az elhangzott el6addsokkal kapcsolatban igen nagy
érdeklddés mutatkozott.

Rovid koszont6 beszédében Dr. Molnar Pal attekintette a Moszkvaban
2004. szeptember 7-9. kozott megrendezett 48. EOQ Kongresszus eredményeit
hangsulyozva, hogy kiemelt érdeklddés kisérte az élelmiszerek biztonsdgaval
foglalkoz6 szekcié munkdjat. A paprikabotranyra utalva ramutatott az
élelmiszer-biztonsdg szigoru allami feliigyeletének sziikségességére €s az

7 2

el6allitok felelGsségére.

Az FVM Elelmiszeripari FGosztily munkatarsai a hazai élelmiszer-
szabalyozas tovabbfejlesztésérol

Az EU jogszabalyok hazai alkalmazasdnak néhdny kérdését tekintette at
roviden Dr. Racz Endre osztalyvezetd. Csatlakozdsunkat kovetSen kiilondsen
a rendeletekre (regulation) kell nagyon odafigyelniink, mivel azok valamennyi
tagdllamban kozvetleniil hatdlyosak (ezeket nem kell kiilon eljarassal
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honositani). Hazdnkban sok EU rendelet eddigi magyar rendeleteket, illetve
Magyar Elelmiszerkonyvi el6irdsokat valt ki (pl. az eredetvédelemre most mar
nalunk is a 2081/92. szamu Tanécsi Rendelet vonatkozik). A kozeljovSben
tovabbi rendeletek megalkotdsa varhat6 az adalékanyagok és az
élelmiszerekkel érintkez6 anyagok vonatkozdsiban. A magyar nyelvd
rendeletek legegyszeriibben elektronikus uton, ingyenesen érhet6k el
kiilonb6z6 honlapokon.

Az EU jogszabdlyok kozott specidlis helyzetben vannak a hatidrozatok vagy
dontések (decision), amelyek csak a cimzettek, illetve a termékek egy bizonyos
csoportjara vonatkoznak kotelezd jelleggel. Példa lehet erre a ,,jelly mini cups”
nevld zselé alapu, tdvol-keleti gumicukorka, ami konnyen megakadhat a
gyerekek torkdn. A fogyasztovédelemhez érkezett ilyen jellegli bejelentéseket
mérlegelve a Bizottsag 2004. &prilis 13-d4n hatdrozatot hozott 16-féle olyan
adalékanyag felfiiggesztésérdl ezekben a termékekben, amelyek a kedvezdétlen
egészségligyl hatds kialakuldsaért felelosek lehetnek. A ,jelly mini cups”
tekintetében ez a hatdrozat minden tagdllamban koételezd jelleggel bir. Amint a
példabdl is lathatd, az eurdpai jogszabdlyalkotds egyrészt a kockdzatelemzés,
masrészt pedig a nyomonkovethet6ség maximalis alkalmazasan alapul.

s

A Magyar Elelmiszerkényv (ME) el8irdsainak aktudlis valtozdsait ismertette
el6addasaban Dr. Szerdahelyi Karolyné vezet§ f6tanacsos. A Magyar
Elelmiszerkonyv 1. kotetének jogi alapjat a kovetkezd két rendelet képezi:

e 56/2004. (IV.24.) FVM szamu rendelet a ME kozosségi eldirdsok

pes

atvételét megvalosito kotelezd elGirdsairdl

e 57/2004. (IV.24.) FVM szdami rendelet a ME nemzeti el&irdsokat
tartalmazé kotelez6 elGirdsair6l (ezek a most kotelez6vé valt
termékleirdasok).

Igen fontos annak megértése, hogy az EU joganyag mindig megel6zi a
nemzeti élelmiszerszabalyozdast: a rendeletek kozvetleniil 1épnek hatdlyba az
egyes tagdllamokban, az irdnyelveket (directive) pedig 4t kell venni. A ME elsé
kotetében szamtalan moédositds tortént. Igy példdul az élelmiszerekben
haszndlhaté édesitGszerek listdja kiegésziilt a szukralézzal (E 955),
korszertsitésre keriiltek az édesit6szerek és a szinezékek tisztasdgi
kovetelményei, valamint tobb kordbbi ME elGirast toroltek. Mivel a
szennyezOanyagok mintavételi és vizsgalati modszereinek jelentOsége egyre
novekszik, 4j EU irdnyelv jelenik meg az aflatoxinra és a dioxinra, melynek
4tvétele nagyon siirgés lesz. Uj EU rendeletek megalkotdsdra lehet szamitani a
kovetkezd témdkban:

e Egészségre és tdpanyag-0sszetételre vonatkozo6 allitdsok
e Szennyez6anyagok az élelmiszerekben
e Enzimek
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e Adalékanyagok
e Aromdk és fiistaromdak
e Csomagoldéanyagok

Az allergének és egyéb €lelmiszer-0sszetevok jelolésérdl beszélt eldadasaban
Osz Csabdné vezet§ f6tandcsos. Az éppen aktudlis paprikabotrdnnyal
kapcsolatban hangsilyozta, hogy a kalocsai és a szegedi paprika védett
eredetmegjelolésd magyar termék, ami azt jelenti, hogy még jeldlve sem
tartalmazhat import paprikiat. A jelenleg érvényben levd, az élelmiszerek
jelolésérdl szolé 19/2004. (11.26.) FVM-ESzCsM-GKM szdmud egyiittes
rendelet modositdsdra lehet szdmitani a kozeljovOben, mivel két dj EU
direktiva keriil honositdsra az allergének jelolésérdl, illetve az un. 25%-o0s
szabaly megszinésérdl.

A valtozdsok lényege az OsszetevlOk jelolésének szigoritdsdban foglalhato
Ossze: a jovOben szinte minden élelmiszer komponenst jeldlni kell, csak nagyon
kevés kivétel marad. A jelolési szabdlyok csak az el6re csomagolt
élelmiszerekre vonatkoznak! Egyértelmt utalast kell alkalmazni az aldbbi
allergén osszetevikre:

e Glutént tartalmaz6 gabonafélék (buza, rozs, arpa, zab, tonkoly, kamutbuza)

o Réakfélék

e Tojas

e Halak

e Foldimogyord

e Di6félék (mandula, mogyord, did, kesudid, pekdndid, brazil did,

piszticia, makaddmia és queenslandi did)

e Sz4ja

o Tej

o Zeller

e Mustar

e Szezdm mag

e Kéndioxid és SO,-ben kifejezett szulfitok, ha 10 mg/kg, ill. 10 mg/l

feletti mennyiségben fordulnak elg.

Alapszabdly, hogy az allergén Osszetevlkre a jelolésben mindig utalni kell
(ez azonban nem kotelezd, ha csak nyomokban fordulnak el§). Az allergének
jelolésére vonatkozo szabaly feliilir minden mas szabalyozast. Az alkoholos
italok esetében nem kell tételesen felsorolni az Osszetevdket, itt elég a
»tartalmaz" sz6 haszndalata. Az allergén listat az Eurépai Bizottsdg rendszeresen
feliilvizsgélja.

Legfontosabb véltozds a 25%-o0s szabaly torlése; eddig ugyanis nem kellett
feltliintetni azt az OsszetevGt, amely 25%-nél kisebb ardnyban volt jelen a
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késztermékekben. Most viszont nagyon kevés kivétel marad: az Osszetett anyag
komponenseinek jeldlése csak akkor nem kotelezd, ha:

e Osszetételét jogszabdly hatdrozza meg és mennyisége nem éri el a 2%-ot;

o fliszerkeverékek mennyisége ugyancsak 2% alatt marad.

Ezek a kivételek azonban nem vonatkoznak az allergénekre!

Valtozasokra lehet még szamitani a kovetkezd teriileteken.
e Osszetevlk felsoroldsa zoldség, gyiimolcs €s gombakeverékek esetében;
e az édesgyokérbdl szarmazd glicirrizin sav €s ammonium sdjanak
jelolése;
e a fitoszterolok és a fitosztanolok jelolése (ldsd: a Bizottsdg 608/2004/ek
szamu rendelete a hozzdadott fitoszterolokat, fitoszterol-észtereket,

fitosztanolokat és/vagy fitosztanol-észtereket tartalmazd élelmiszerek és
élelmiszer-osszetevik jelolésérdl).

Kérdésekre vilaszolva Osz Katalin elmondotta, hogy az ismertetett
eléirasok a csomagolt élelmiszerekre vonatkoznak, 1igy példaul a
péksiiteményeken nem jelolik az allergéneket (de az 4arut kisérd
dokumentumokban természetesen minden adatot fel kell tiintetni). Eppen a
jelolés irdanti novekvd igény kényszeriti ki, hogy egyre tobb termék — igy a
zsemle és a kenyér is — egyedi csomagolast kapjon.

Uj étkezési és izkultira a lathatiaron

Dr. Erdés Zoltan, a Qualiment Kft. igyvezetSje filmvetitéssel egybekotott
lelkes hangu elGadést tartott a minddssze néhany évre visszatekintl, de egyre
terebélyesed6 Slow Food nemzetkdzi mozgalomrdl. Ez a mozgalom korunk
egyik betegsége, a rohanas (,,Fast Food") és az étkezésbeli igénytelenség gyors
terjedésének ellenp6lusaként kivan fellépni. Nagyon komoly versenymozgalom
kibontakozédsar6l van itt sz, ami a fogyaszték érdekei mellett a gyartoi-
termel61 érdeket is zaszlajara tizi. Az olcsé tomegcikkek kordban ugyanis
egyre nagyobb értéket képviselnek a hagyomdnyos, tdjjellegli izekkel
megaldott élelmiszerek, de az sem mindegy, hogy milyen kornyezetben
fogyasztja el ezeket az ember: félldbon éllva és dllanddan az Ordjara pislogva
egy snackbdr pultjanal, vagy pedig kényelmes, méltd kdrnyezetben, példaul egy
hangulatos, gyertyafényes vendéglében vagy kedélyes kiskocsmédban. Az
Olaszorszagbdl indult, imméar vildgmozgalommd vélt Slow Food mozgalom
tagjainak szdma eléri a szdzezret. A cél roviden igy foglalhat6 Ossze: ,,Az
izkultara fejlesztése az iskolaskortol a sirig". A mozgalom aktivistdi e cél
jegyében izmihelyeket, izlaborokat és {izszinhdzakat mikodtetnek, ahol a
latogatok szakmai felvezetés mellett kdstolokon ismerkedhetnek nem csupén az
egyes élelmiszer-specialitisokkal, hanem a kulturdlt fogyasztas lehet6ségeivel
1s: ,,Adjuk meg a moddjat!". A felnovekvl generdacid oktatdsiat nem lehet elég
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koran elkezdeni: mar az 6vodaban rd kell nevelni a gyerekeket a taplalkozas
kulturdjara. A felnSttek szdmdra pedig megnyitotta kapuit a Nemzetkdzi
Gasztronomiai Tudomdnyok Egyeteme (igaz, a tandij nagyon ,borsos", de
megéri). A szervezdk jol tudjdk, hogy a termékek és az Gjszerd (vagy nagyon is
régi?) fogyasztdsi kultira megkedveltetése nem megy mardl holnapra: itt
valami hozzdadott érzelmi vagy szellemi értékre is sziikség van. Nem véletlen
tehdt, hogy a mozgalom rendkiviili jelentGséget tulajdonit az egyes
élelmiszerek megjelenésének és féleg mindségének. Ezt a célt szolgdlja a
Biol6giai Sokféleség Alapitvdanya is, de még sokkal tobb propagandira és
marketing tevékenységre van sziikség az igényes tdpldlkozasi kultura
elterjesztéséhez. E gondolat jegyében hoztdk létre a ,,Master of Food" logot.

Elotérben az élelmiszerek mindsége

A foldrajzi arujelzdvel és védjeggyel ellatott ,,makéi voroshagyma" jelenét
és jovGjét vazolta fel roviden elGaddsaban Fiileki Laszlé, a Hagyma
Terméktanidcs elnoke. Makd korzetében a hagymatermesztés kozel harom
évszdzados multra tekint vissza, azdta is ez a térség zart termelési korzet
maradt. A makodi hagymdt szdraz (nem Ontozéses) gazddlkodas mellett, sajitos
termesztési technologidval allitjak el6. Mai nagy hirnevét a két vilaghdboru
kozott az izraelita kereskeddk alapoztik meg. A forgalom bdviiléséhez az is
nagyban hozzdjarult, hogy a makdéi voroshagyma jol birja a tengeri szallitést.

Nem igaz viszont az a mondds, hogy ,,a j6 bornak nem kell cégér"; igenis, a
megfeleld fogyasztoi rétegek figyelmét a marketing eszkozeivel fel kell hivni a
termék kiilonleges tulajdonsdgaira (pl. a makéi hagyma porkoltszaftja
bestrlsodik, ezzel szemben a holland hagymaé hig marad; a tiszai haldszlé ize
is egészen mds, ha makéi hagymaval készitik). Az AMC Kht. tdmogatasaval
mar 4 éve folyik egy eladas-0sztonzési akcid, melynek keretében:

e Négynyelvl ajandékdoboz késziil ,Maké6i voroshagyma" felirattal és a
védjegy feltiintetésével.

e Egylapos termékleirast készitenek a megkiilonboztetd tulajdonsagok
hangsilyozdsdval, a lap tiloldaldn viszont a védjegy lathatd.

P

o KérdGivet juttatnak el a fogyasztékhoz, hogy egyrészt terjesszék a
termékkel kapcsolatos ismereteket, masrészt pedig felmérjék a vasarlok
igényeit. A rendesen kitoltdtt és visszakiildott kérdGivek sorsoldson
vesznek részt.

e Receptfiizetet adtak ki 4-5 hagymds étel elkészitési modjanak leirdsaval.

Az ISO 22000-es szabvidny varhat6 bevezetésének aktudlis kérdéseivel
foglalkozott el6addsidban Petré Ottoné dr., fdosztilyvezetS-helyettes, az
ISO TC 34 tikdra (Magyar Szabvéanyligyi Testiilet). BevezetGben leszogezte,
hogy az élelmiszer-biztonsagi iranyitasi rendszer tobb, mint az 6nmagéiban vett
HACCP rendszer. Az 1) nemzetkdzi szabvany, az ISO 22000 célja a HACCP
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rendszerek tanusitisdra eddig alkalmazott sokféle mddszer harmonizaldsa és
igy az élelmiszer-biztonsdgi irdnyitdsi rendszerek egységes elvek alapjin
torténd tandsitdsdnak megvaldsitdsa. Fontos megemliteni, hogy az uj szabvany
kidolgozasat az ISO 34-es szamu, ,,Elelmezési termékek" elnevezésli miszaki
bizottsdga, az ISO/TC 34 végzi, melynek titkarsdgi feladatait az MSZT latja el.
A szabvanyalkotds munkdjidban Osszesen 21 orszdg és 5 nemzetkdzi szervezet
szakért6i vesznek részt. Az ISO 22000 koveti az ISO 9001:2000 felépitését,
hogy megkonnyitse a szabvidny alkalmazasat és a két szabvany
Osszehasonlithatésdgat. Magédban foglalja a HACCP alapelveit és
alkalmazdsanak 1épéseit is. A jelenleg a vitdk kereszttiizében allo A) melléklet
a szabviny egyes fejezeteihez tovdbbi magyardzatokat fliz, elGsegitve az
egységes értelmezést €s a félreértések elkeriilését. A B) melléklet az ISO 9001
és az ISO 22000 szakaszai k6zotti kapcsolatokat és megfelel6ségeket mutatja, a
C) melléklet pedig a vonatkozé Codex dokumentumok listdjat tartalmazza
dgazati bontdsban. Az MSZ EN ISO 22000 szabvany varhatéan 2005. elsd
félévében fog megjelenni!

Az utolsé el6ad6, Popovics Anett témavezetd (FVM Agrarmarketing
Centrum Kht.) a hagyomanyos magyar élelmiszerek ismertségének novelési
lehetGségeir6l beszélt. Ma mar nem vitds, hogy a kereslet vdltozdsaval az
Eurdpai Unio tultelitett piacdn egyre nagyobb igény mutatkozik a kiilonleges
mindségd, regiondlis termékek irdnt. Ezt a német fogyasztok korében végzett
feltar6 jellegli, nem reprezentativ kutatds is igazolta, melynek alapjan a
kovetkezd terméktulajdonsagok keriilnek elStérbe: az eredet, a szdrmazasi hely
€s a hagyomdnyos jelleg. A fogyasztok érzékelik €s értékelik a specidlis
termékeknek az elddllitdsi hely kulturdlis orokségében gyodkerezd hozzdadott
értékét, ami ha megfelel6 mindséggel parosul, 1) fizetGképes keresletet
generdlhat még akkor is, ha ezek a termékek dltalaban magasabb arfekvésbe
sorolhatok. Az  eredetvédelemmel  rendelkez6  élelmiszerek  tehat
versenyeldnyhoz juthatnak az Eur6pai Unidban, de népszertsitésiikhoz — az un.
standard termékektdl eltérGen — specialis marketing stratégia kidolgozasara van
sziikség. A Hagyoményok-izek-Régik (HIR) program keretében az
Agrarmarketing Centrum egy kétkotetes konyvben €s egy haromnyelvlii CD-n
gyljtotte Ossze Magyarorszdg hagyomdanyos és tdjjellegli élelmiszereit. A
kereken 300 terméket tartalmazé gydjteményt az Agrarmarketing Centruma
kozosségi marketing eszkozeivel (kidllitdsok, aruhazi akcidk, konferenciék,
kiadvdnyok, rekldmhordozék stb.) hasznositja, hogy ezzel is javitsa a magyar
agrarium imazsat és termékeinek versenyképességét.

//////

Rt.) a vendéglitok nevében tolmdcsolta Kovacs Karoly vezérigazgatd
tidvozletét és jelezte a cég elkotelezettségét az immdar hagyomanyossa valt
egynapos Oszi konferencia jovObeli rendszeres megszervezését illetGen. A
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PICK Szeged Rt. stratégidjanak alapelvei valtozatlanok: megfelel6 kapacitds
biztositdsa az EU piacan valé hatékony mikodéshez, a vevli elégedettség
minden mas szempont elé helyezése, vevOi kapcsolattartds, uj rendszerek
bevezetése és Uj logisztikai tervek végrehajtdsa. A vallalat legfelsd vezetése
tovabbra is toretleniil kidll a minGségkdzpontd irdnyitds mellett, és a
hagyoméanyos termékeket (pl. téliszalami) a jovSben is magyar alapanyagbdl
allitjak eld.

Végezetiil a rendezék nevében Dr. Molnar Pal, az EOQ MNB elnoke
koszonetet mondott az el6addknak, a vendéglité Forrds Szdllonak és a PICK
Szeged Rt.-nek a szponzordlasért. Kilatasba helyezte, hogy a meglévd
érdeklodésre valo tekintettel a kovetkezG6 években is folytatjuk ezt a
hagyomanyt.

Az el6re kialakitott ,hivatalos program” befejezése utdn a jelenlevé EOQ-
tagok részvételével sor keriilt az EOQ MNB Elelmiszer Szakbizottsig
tisztségviseldinek megujitdsara. A szakbizottsag elndke a kovetkezd 4 €vre Dr.
Molnéar Pal, tarselnoke Dr. Racz Endre és titkara Dr. Erdés Zoltan lett.

Varkonyi Gdbor

VI. FASIS Konferencia

Az élelmiszerek eredetiségével foglalkoz6 VI. FASIS konferencidt Nantes-
ban tartottak 2001. november 28 €s-30 kozott. A konferencia f6bb témai kozott
szerepelt a BSE kockdzat kapcsan a nyomonkovethetdség biztositdsa.

Fiiggetlen auditdldsi rendszerekkel ellen6rizhet6 a rendszer Kkorrekt
mikodése. Ilyen auditdldsi megkozelités pl. az EUROFINS-TAG® rendszer. Ez
a husokbol a feldolgozés kiilonbozd fazisaiban vett DNS ujjlenyomatokat vet
Ossze adatbankban tdrolt referencia mintdkéval. A Miincheni Miegyetem
kutatéi szerint a nukleotid polimorfizmus (SNP) alapid megkozelités is
lehetséges. Az allat genotipusat kivdlasztott szdmu SNP helyeken digitdlis
karaktersorozatként adjdk meg, digitalis DNS alairas formdajaban.

A BSE kockdazatit hordozé betiltott veszélyes anyagok, féleg a kozponti
idegrendszerbdl szdrmazo szovetek kimutatdsdra alkalmas i1mmunologiai
moddszert dolgoztak ki a Lipcsei Egyetemen. A mddszer egy neuron-specifikus
enoldz marker-fehérje western blottal végzett immunoldgiai kimutatdsdn
alapul, nemzetkozileg validdlt, a kereskedelemben teszt kit forméjdban
kaphato.

A hus- és csontlisztet 2000. jiniusa Ota tilos dllati takarmdnyhoz adni. A
belga Mez6gazdasagi Kutatokdozpontban (Gembloux) Baeten tovdbbfejlesztette
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a hivatalos mikroszképos kimutatdsi rendszert. Kozeli infravords mikroszképot
hasznal. A moddszer gyors, konnyen kezelhet6 és az allatfajok
megkiilonboztetésére is képes.

Hohne (Nestlé) a DNS alapi moddszereket, ELISA teszteket €s marha-
specifikus PCR-t hasonlitott Ossze, de hdékezelt termékekben egyik sem
mikodott jol.

Delgado (CSIC, Granada) stabil izotépokat hasznal, a "N/'*N ardny példdul
né a novényevoktSl a mindenevSkon at a husevdkig. Delgado szerint ezzel
megallapithato, hogy kapott-e a marha allati fehérjét tartalmazo tapot.

Mosandl (Frankfurt) attekintést adott az aromdk és illéolajok eredetiség-
vizsgalatira hasznélt korszerd moddszerekrdl, beleértve a kapillaris GC-
izotoparany MS (GC-IRMS), enantioszelektiv GC és enantio-MDGC-IRMS
modszert is.

Az egyik legérdekesebb probléma az aromaiparban a természetes, szintetikus
vagy fél-szintetikus forrasok megkiilonboztetése. Vanilia esetében a viszonylag
csekély természetes vaniliabab-mennyiség miatt alternativ forrdsokat kerestek.
Vanillint szintetizdltak gvajakolbdl és ligninbdl, valamint biotechnolégiai tton
is eldallitanak ferulasavbol vagy eugenolbdl kiindulva. Ezzel a témaval két
eléado i1s foglalkozott, Walton (IFR, Norwich) a kiilonb6z6 bioszintetikus
utakat ismertette, mig Wietzerbin (Eurofins) a kvantitativ deutérium NMR
(SNIF-NMR) és *C IRMS alkalmazdsar6l beszélt. Horn(Miincheni TU) szerint
1izotop profilokra van sziikség a termék eredetvizsgdlatdhoz. Javasolja a
nehézfém izotopok meghatarozasat is.

Farnell (LGC, Teddington, Anglia) az analitikai adatok értelmezésével
foglalkozott. A 97/4/EC irdnyelv szerint minden jellemzd komponenst fel kell
tiintetni a jelolésen. Ugyanakkor egyes komponenseket pl. hust indirekt modon,
a nitrogénen keresztiil hatdrozunk meg. Az LGC egy eurdpai tematikus
hédlézatot koordindl a mérési adatok értelmezési problémadival kapcsolatban.

E konferencidk torténetében elsG izben egy élelmiszerbiztonsaggal
kapcsolatos szekcid is szerepelt a programban. Page (WHO Genf) attekintést
adott a kockazatelemzésrol. Courvalin (ESSEC, Paris) tobb
élelmiszerbiztonsdgi krizist ismertetett. A kockdzat kommunikédcié volt a
targya Kastrup (Wiertz, Eggert, Jorissen, Hamburg) elGadasanak. A {Gbb
eurdpai kereskeddk beszallitoikndl végeznek rendszeres ellendrzéseket.

Toth Marianna
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas eseményeirol

16/04 Klonozassal a BSE ellen?

Eurépaban ugyan csokken a BSE el6forduldsi ardnya, de 2003. decemberében az Egyesiilt
Allamokban is kimutattdk a kergemarhakort, ami évente akdr 27 millidrd dollar kart is
okozhat a szarvasmarha &4gazatnak. Dél-koreai kutaték egy csoportja most azzal a
bejelentéssel lepte meg a vildgot, hogy 0Osszesen négy, genetikailag mddositott borji
klonozéasaval sikeriilt elGallitaniuk a BSE rezisztens szarvasmarhat. Hasonlé témaval
foglalkozik egy amerikai team is Virginia dllamban, amely az Orszdgos Egészségiigyi
IntézettGl 2004. janudrjdban 300 ezer dollart kapott a kutatdsok finanszirozdsara. Arra
szamitanak, hogy 2004. végére sikeriil klonozott borjakat 1étrehozniuk.

Mind a dél-kéreai, mind az amerikai kutatok ugyanazt a szomatikus sejt transzfer
technoldgiat alkalmazzdk, amellyel kordbban Dolly baranyt klénoztdk Skécidban. A tobb
mint 130 kutatébdl all6 dél-koreai munkacsoport muticié révén BSE rezisztencidval
ruhdzott fel prionokat (az emlds dllatokban természetes uton el6forduld protein
részecskék), amelyeket azutdn nagy szadmban injektdltak be a szomatikus sejtekbe. Az igy
el6készitett szomatikus sejteket olyan tehén petesejtekbe iiltették at, amelyekbdl kordbban
eltavolitottak a sejtmagot. Az embridkat végiil pétanyaként szolgalé tehenek szervezetébe
helyezték. A megsziiletend§ borjakat 3-5 éven keresztiil Japanban fogjdk megfigyelni,
mikozben BSE-vel fert6zott takarményokkal etetik d&ket, hogy kideriiljon: valéban
rezisztensek-e a kergemarhakorra.

Az amerikai kutaték mas moddszereket alkalmaznak a vizsgdlataikhoz. Vannak ugyan mar
biztaté eredmények mindkét munkacsoportndl, de egy igazi attorés beldthatatlan gazdasagi
haszonnal jarna. Még az is elképzelhetd, hogy prionmentes szarvasmarhdk
felhasznéaldsaval human oltéanyagot fejlesztenek ki a Creutzfeldt-Jakob kor ellen. (World
Food Regulation Review, 2004. februar, 19-20. oldal)

17/04 Egyesiilt Kiralysag: Virusokkal az élelmiszermérgezést okozé
baktériumok ellen

A Norwich-i Elelmiszer-kutaté Intézet professzora, Mike Gasson a sajtok izének
tanulmanyozdsa kozben az 1990-es évek elején felfedezte, hogy az egyes virusokban
taldlhat6 dgensek képesek az élelmiszermérgezést okoz6 baktériumok ,,felrobbantdsara". A
virusok ugyanigy megfertzik a baktériumokat, mint az embereket; behatolnak a
baktérium sejtekbe, elszaporodnak, majd egy olyan enzimet kezdenek termelni, amely
kipukkasztja, mintegy felrobbantja a sejtfalat, ezéltal Gjabb és Gjabb sejteket fertézve meg.
A kutaték az emlitett enzimet probdltdk megragadni, hogy annak ,tiizel" potencidljat
tovéabbfejlesztve eredményesen vehessék fel a harcot a kérokozé baktériumokkal. Ezeket
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az enzimeket lizineknek hivjak és specifikusak, vagyis a kiilonféle lizinek csak egy-egy
baktériumfajtit tdmadnak meg. Ezaltal nem csak a baktériumok elpusztitisiara, hanem
diagnosztikai célokra is felhaszndlhaték. A gyakorlati alkalmazast elGsegiti, hogy
viladglicenszt adtak ki olyan bakteriofdg lizinekre, amelyek képesek a Listeria és a
Clostridium kimutatdsara és szelektiv elpusztitdsira. Mint ilyenek, bizonyos helyzetekben
alternativ terdpids megoldast jelenthetnek az antibiotikumokkal szemben. (World Food
Regulation Review, 2004. februar, 24. oldal)

18/04 Eurodpai Unio: Akcioterv az egészségesebb étrend érdekében

Az eurdpai élelmiszer-biztonsdgi hivatalok most el6szor egyeztek meg egy olyan kozos
akcidtervben, amely az egészséges étrend kialakitdsara irdnyul. A tagdllamok részérdl
ugyanis novekvd aggodalom nyilvanul meg a kiilonosen a gyerekeket érinté elhizds, az
élelmiszerek magas konyhasé tartalma, illetve a nék étrendjében taldlhat6 alacsony félsav
szint miatt. A szakemberek egyetértenek abban, hogy az elhizds az egész Unidban nagy
kozegészségiigyl fenyegetést jelent, ezért mindenképpen sziikséges az emelked$ trend
megforditdsa. Az élelmiszer-biztonsdgi hivatalok elkotelezik magukat az dj fogyasztasi
mintdk kidolgozdsa, valamint a testmozgds elGsegitése mellett, szdmitva az élelmiszeripar
tevékeny egylittmikodésére is. A fogyasztdi tudatossag emelésével csokkenthet§ a napi
konyhasé bevitel, de erre a gyartok figyelmét is nyomatékosan felhivjdk. Sziikséges
tovabba az élelmiszerek sdtartalmédnak jelolésére vonatkozd elSirdsok harmonizédldsa. A
n6k figyelmét fel kell hivni a félsav élettani jelentGségére. (World Food Regulation
Review, 2004. marcius, 3-4. oldal)

19/04 Europai Unié: Megkezdddik az EFSA atkoltoztetése
Olaszorszagha

Most kezdédik az ideiglenesen Briisszelben elszéllasolt EFSA (Eurépai Elelmiszer-
biztonsdgi Hivatal) atkoltoztetése végleges helyére, Parmédba (Olaszorszdg). Id6kozben
azonban egy pillanatra sem lankad a két évvel ezeldtt 1étrehozott szervezet figyelme olyan
kérdésekben, mint példaul az egészségligyi allitdsok szerepeltetése az élelmiszerek
cimkéjén, a kergemarhakér vagy a genetikailag mddositott szervezetek. Az EFSA
elhelyezésére Helsinki (Finnorszag), Barcelona (Spanyolorszédg) és Lille (Franciaorszag) is
palyézott. Jelenleg 80 embert foglalkoztat az EFSA, de 2005. végére ez a szam eléri a 300-
at. A végleges hely kivdlasztisdndl Parma mellett szélt az az érv, hogy szdmos
élelmiszeripari kutatdintézet és felsGoktatdsi intézmény taldlhaté a kozelben, ugyanakkor a
repiil6tér hidnya miatt nehéz a véaros megkozelitése: a latogatok Mildand vagy Bologna
érintésével juthatnak el Parméba. fgy konnyen elGfordulhat, hogy a vendégeknek egy
egynapos konferencidn valé részvétel is legalabb hdrom napjukba keriil. (World Food
Regulation Review, 2004. marcius, 4. oldal)

20/04 Franciaorszag: Tyukok és tojasok elpusztitasa dioxin szennyezés miatt

Az észak-franciaorszagi Lille varos kozelében az dllatorvosi hatosdgok 2004. februér
elején tobb mint 2500 tojoétyikot és kozel 30 ezer darab tojast semmisitettek meg, mivel a
laboratériumi elemzések elfogadhatatlanul magas dioxin szennyezést mutattak ki. A
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466/2001/EC szamu rendelet érvényben levé moddositdsa ugyanis 2002. jiliusatdl igen
szigord €s mindenki szdméra kotelez6 felsd hatdrt allapit meg az élelmiszerek dioxin
tartalméra, elGirva, hogy a kormdnyoknak minden olyan terméket ki kell vonniuk az
élelmiszerlancbdl, amelynek szennyezettsége meghaladja a rendeletben szerepld értékeket.
Baromfihus és tojas esetén a megengedett felsé hatdr 2-3 pikogramm per 1 gramm zsir. A
megsemmisitéssel egyidGben a francia kormdny vizsgalatot rendelt el a szennyezés
forrasainak felkutatdsdra, bevonva ebbe a munkdba a szomszédos belga hatésdgokat is,
kiilonos tekintettel a hatdr kozelében végzett hulladékégetésre. Kornyezetvédelmi
csoportok elégtelennek tartjak a kormény intézkedéseit. (World Food Regulation Review,
2004. marcius, 7. oldal)

21/04 Egyesiilt Kiralysag: A jelolés sokszor még mindig félrevezeti a
fogyasztokat

Az Elelmiszer Szabvényositasi Hivatal (FSA) orszdgos felmérése szerint még mindig
megjelennek az élelmiszerek cimkéjén olyan szavak és kifejezések (pl. ,friss",
»természetes", ,tanyasi", ,,hagyomdanyos"), amelyek alkalmasak a vasarlok félrevezetésére.
Még 2002. juliusdban az FSA irdnyelvet dolgozott ki arrél, hogy mikor milyen szavak
szerepelhetnek a cimkén. A legtobb brit élelmiszer gyartd be is tartja ezt, de a felmérés
sordan a mintdk kb. 40%-an félrevezets jelolést tapasztaltak. Az iranyelv szerint példaul a
»tanyasi" (farmhouse) sz6 csak akkor tiintethetd fel, ha az adott terméket magan a farmon,
még pontosabban a farmer lakéhelyén dllitottdk el§. Ezzel szemben a mintdk 75%-anak
esetében olyan élelmiszerre alkalmaztdk ezt a szot, amelyet nyilvdnvaléan ipari
helyiségekben gyartottak. Hasonlo eltérést talaltak a ,,hagyomanyos" (traditional) kifejezés
haszndlatdndl is: a mintdk csaknem felében olyan termékeken jelent meg ez a sz6, amelyek
mesterséges adalékokat, tartésité- és édesitd szereket tartalmaztak. (World Food
Regulation Review, 2004. mércius, 9. oldal)

22/04 Egyesiilt Kiralysag: Magas kovetelmények jellemzik a hadsereg
élelmiszer ellatasat

Régi igazsag, hogy a hadsereg sorsa a gyomran, pontosabban az élelmezés minGségén és
biztonsdgan mulik. A brit fegyveres erk esetében - haboriban és békeid6ben egyardnt -
emberek tizezreirSl kell gondoskodni, figyelembe véve a specidlis éghajlati, foldrajzi és
kulturélis megfontoldsokat is. Az élelmiszer-biztonsdg menedzsment az Egyesiilt Kirdlysag
hadseregében most egységesen a JSP 456A szamii Elelmezési Kézikonyv elSirdsain nyugszik
(kordbban ugyanis a Kirdlyi Haditengerészet, a szarazfoldi haderd és a Kirdlyi Légierd
élelmezését biztositd Szolgalatok sajat elveik szerint gondoskodtak az élelmiszerek
biztonsagardl). Az élelmiszer-biztonsagért jelenleg egy kiilon Bizottsdg felelds, amelyben az
Elelmiszer Szabvéanyositasi Hivatal (FSA) is képviselteti magit. Az emlitett Szolgélatok
tovabbra is fennmaradnak, a kozottiik valé koordindcidt pedig az un. Helyi Hatésdgok és a
kornyezet-egészségiigyi tisztviselok (EHO) biztositjak. Feladatuk a hadsereg élelmezését
végz3 személyzet biztositdsa €és tovabbképzése. A hatdsagi ellendrzés a belsd élelmiszer-
biztonsédgi auditokon keresztiil valdsul meg, a kiilsé auditokat pedig az EHO-k végzik. Az
élelmezés mindségéért a hadsereg Elelmezési Csoportja felel. Jelenleg 4ll bevezetés alatt az
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egész élelmezési személyzet specifikus HACCP oktatdsa, amely mar részét képezi az integralt
élelmiszer-biztonsdg menedzsment kultdra kialakitdsanak. Mivel a hadseregben a
legfontosabb alapelv a felel§sség és az elszamoltathatésag, még szigoribb élelmiszer-
biztonségi el6irdsoknak kell érvényesiilniiik, mint a polgéari életben. Ennek a kdvetelménynek
tesz eleget az uj Elelmezési Kézikonyv, amely tobbek kozott szigordan szabalyozza a HACCP
alkalmazasat a kiilonféle élelmiszerekre, megadva a feljegyzések alkalmazhat6 formatumait is.
(World Food Regulation Review, 2004. méarcius, 24-25. oldal)

23/04 USA: Az FDA potlolagos koltségvetést kér élelmiszer-biztonsagi
célokra

A 2004. oktéber 1-én kezdGd6 pénziigyi évre az Elelmiszer és Gyégyszer Hatésignak
(FDA) tovéabbi 65 milli6 dollarra van sziiksége az élelmiszer-biztonsagi tevékenység
szinvonaldnak emeléséhez. Az USA elnoke el6z6leg 0sszesen 1,8 millidrd dollart javasolt
az FDA szamara. A kért noveléssel egyiitt 181 milli6é dollar jutna az FDA terrorveszély
elhdritd rendszerének fejlesztésére, amely - szoros egylittmikodésben a Fehér Haz
Belbiztonsdgi Tanacsaval és a Mez6gazdasagi Minisztérim (USDA) illetékes részlegeivel -
az orszéagos szintd élelmiszer elldtds védelmét hivatott biztositani. A kért 65 millios tobblet
legnagyobb részét (35 millié dollar) az élelmiszerrel kapcsolatos rendkiviili események
elhdritasara 1étrehozott, jelenleg kiépités alatt all6 FERN Rendszer kapnd, ami azon
szovetségi €s dllami laboratériumok orszdgos hdlézata, amelyek sok ezer élelmiszer minta
elemzésére alkalmasak. A tobbletbsl tovdbbi 15 millid6 jutna a megeldzést szolgdld
technologidk és modszerek fejlesztésére, valamint a terrorista célra hasznédlhat6 potencidlis
hatdanyagok, illetve azok egészségiigyi hatasainak vizsgalatara. Mindezen kutatdsok olyan
stratégidk kifejlesztésére iranyulnak, amelyek képesek hatékonyan kivédeni az élelmiszer
ellatds ellen intézett tdimaddsokat, lehetévé téve a gyors vdlaszaddst. Az FDA tovabbi,
viszonylag kisebb 0Osszegeket forditana a hazai és az import élelmiszerek
szennyezettségének megeldzésére, illetve a krizishelyzetek menedzselésére. (World Food
Regulation Review, 2004. mércius, 10. oldal)

24/04 USA: Veszélyes lehet a friss salata és paradicsom fogyasztasa

Az Elelmiszer és Gy6gyszer Hatésdg (FDA) a termelSkhoz intézett levelében rdamutat, hogy
1996. ota Osszesen 850 élelmiszer eredeti megbetegedés a friss salata és paradicsom
fogyasztasara vezethetG vissza. Ezek a tobbnyire feldolgozds nélkiil, friss dallapotban
fogyasztott zoldségfélék ugyanis hozzdjarulnak a szalmonella, az E.coli 0157:H7, a
Cyclospora, valamint a Hepatitis A virus terjesztéséhez. A termesztés, a betakaritds, a
valogatds, a csomagolas és az elosztas sordn kiilonods gondot kell forditani annak biztositdsara,
hogy a mikrobioldgiai szennyez&dés kockdzata minimadlis legyen. Az FDA éltal 1998-ban
kiadott ,,Utmutaté a friss zoldségek és gyiimolcsok mikrobiolégiai  kockédzatdnak
csokkentéséhez" tartalmazza az élelmiszer-biztonsag noveléséhez sziikséges, ajanlott jO
mezogazdasagi és gyartasi gyakorlatokat (GAP, GMP). Egy madsik kiadvanydban az FDA
Osszefoglalja azon kutatdsi eredményeket és modszereket, amelyek lehetGvé teszik a
patogének szamdnak csokkentését vagy akar teljes kikiiszobolését a termék friss jellegének
megdrzése mellett. (World Food Regulation Review, 2004. marcius, 10. oldal)
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25/04 A nagynyomasu kezelés mentesiti a hiist a BSE-t6l

2003. tavaszan egy nemzetkozi tudosokbol allo kutatocsoport az USA Tudoményos
Akadémidjanak hivatalos folydiratdban publikalt egy kozleményt, miszerint a hGkezeléssel
parosult magas nyomds koltségtakarékos moddja lehet a hisbdl késziilt élelmiszerek
kergemarhako6rtdl (BSE) valé mentesitésének. A betegség terjesztésével vadolt prionok
(bizonyos fehérje részecskék) igen ellendlléak a hagyomanyos fertGtlenitési eljarasokkal
szemben: igy példaul a hot dog készitésére szant hus 20 percig tarté f6zése sem jelent
védelmet a humdn Creutzfeldt-Jakob betegség (vCID) ellen. A kutatok most keveréket
allitottak el hot dog paszta és scrapie-vel fert6zott horcsogok agyvelejébdl, majd a
masszat tobbszords hlkezelés utdn ultra magas nyomdsnak vetették ald. Ezt kovetGen a
masszat egészséges horcsogok agyvelejébe juttattdk és 9 honapos megfigyelésnek vetették
ald az allatokat. A kisérletek tandsdga szerint a 690 MPa nyomads ezred részére, az 1200
MPa nyomds pedig egymilliomod részére csokkentette a massza fert6z8képességét. (World
Food Regulation Review, 2004. mércius, 14-15. oldal)

26/04 A BSE uj formaja

Olasz tudoésok a szarvasmarhdk szivacsos agysorvaddsanak (BSE) olyan uj torzsét fedezték
fel, amely szorosabb kapcsolatban all a haldlos kimeneteld emberi Creutzfeldt-Jakob
betegséggel (CJD). Az olasz Egészségiigyi Minisztérium, a FAO és néhany kutatdintézet
munkatarsai 2004. februar 17-én bejelentették, hogy a betegség megjelenését olyan
szarvasmarhdkon diagnosztizaltdk, amelyek a kergemarhakér semmilyen kiilsg jelét sem
mutattdk. A vizsgalatok szerint a tehenek agyvelejét megtdmado betegség sokkal inkdbb
hasonlitott a humén CJD-re, mint a szarvasmarhak BSE-jére, amir6l pedig azt gyanitjik,
hogy kozvetlen okozdja az emberek megbetegedésének. Az Uj betegséget a tuddsok
megkiilonboztetésiil a BASE (szarvasmarhdk amyloid szivacsos agysorvaddsa) roviditéssel
jelolik. A BASE fert6zésre ugyanis nem annyira az agyveld dllomény szivacsos elfajuldsa,
mint inkdbb az amyloid ,,plakettek" (lemezkék) képzddése a jellemzd csakugy, mint a
CJD-ben szenvedd egyes emberek agyvelejében. Egy Brescia-i tudés szerint azonban még
egyaltaldn nincs bizonyitva a két betegség kozotti kapcesolat, de szembetind a hasonldsag,
ami feltétleniil tovabbi kutatisokat igényel. (World Food Regulation Review, 2004.
marcius, 15. oldal)

27/04 Uton az é16, genetikailag médositott szervezetek globalis
szabalyozasa felé

A bioldgiai biztonsdgrol sz6l6 Cartagena-i JegyzSkonyv 87 aldir6 tagallama 2004. februér
23-27. kozott Kuala Lumpurban (Maldjzia) megtartotta els6 tandcskozasit, ahol
megallapodtak az onreprodukcidra képes €16 genetikailag moédositott szervezetek (LMOs,
pl. vetémagvak) jelolésére €s szallitdsara vonatkozo globalis harmonizalt rendszer, illetve -
az LMO-val tortént szennyezddések esetében - a feleldsségi kérdések €s a jogorvoslatok
rendezési lehetGségeinek kidolgozédsardl. Bar a résztvevOk sikeresnek mindsitették a
konferencidt, a nagy élelmiszer exportdld orszdgok, valamint az ipar képviselGi arra
figyelmeztettek, hogy az ilyen szigoru el6irdsok tisztességtelen mdédon korldtozhatjak a
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vildgméretl agrarkereskedelmet. A konferencia zardjelentésében a résztvevdk leszogezik,
hogy minden, ,,kozvetleniil élelmezési, takarmédnyozasi vagy feldolgozasi" célra szant, GM
terményeket tartalmazé széllitmany mellé - az aldiré tagallamok kozotti forgalomban -
olyan dokumentaciét kell csatolni, miszerint a tétel tartalmazhat LMOs-t, és meg kell adni
azon illetékes exportdr, importér vagy fbéhatdsdg referencidit is, amely tovdabbi
informdacioval szolgalhat ezen a téren. Részletesen fel kell tiintetni tovabba a GM
szervezetek koznapi és tudomanyos elnevezését, a felhaszndldsra és a taroldsra vonatkoz6
kiilonleges elbirdsokat, illetve minden mds sziikséges informéciét. A konferencidn
megéllapodas sziiletett egy online adatbazis (BCH) létrehozdsardl is, amelyet az alair6
tagdllamok feltoltenek a sajat nemzeti LMO politikdjukkal kapcsolatos €s mas targyi
informdacidokkal. Az emlitett adatbdzis tartalmazni fogja azon szakértSk jegyzékét is,
akikkel a fejl6d6 orszdgok konzultdlhatnak a bioldgiai biztonsdgra vonatkozé kérdéseket
illetGen. (World Food Regulation Review, 2004. 4prilis, 13-14. oldal)

28/04 Elelmiszer-higiéniai gyakorlat a haztartasokban

A ,Kiizdjiik le a baktériumokat!" jelmondattal fémjelzett fogyasztéi élelmiszer-biztonsagi
ajanldsok részeként az Egyesiilt Allamokban vizsgiltik az élelmiszerek kezelésének
haztartasi gyakorlatat. Telefonon sziréprobaszertien megkerestek 99 fogyasztot (koziiliik
92 nd volt), majd - megkérve engedélyiiket - kamerakat szereltek fel a konyhdjukban, hogy
nyomon kovethessék az élelmiszerek elkészitésének modjat. Feljegyezték a hGmérsékleti
értékeket is, majd az adatok kiértékelése statisztikai eszkozokkel tortént. Az eredmények
azt mutattdk, hogy a legtobb konyhdban nem kovették az élelmiszerek biztonsagos
kezelésére vonatkozé ajanldsokat és a személyi higiénia (kiilondsen a kézmosds) is
kivannivalékat hagyott maga utdn. A kézmosasok az ajanlott 20 mésodpercnél altalaban
sokkal rovidebb ideig tartottak és csak az esetek egyharmad részében hasznéltak szappant.
Az egyes feliiletek tisztitdsa sem volt tokéletes. Az élelmiszer-készités folyamatdban
szinte kivétel nélkiil tobbszor is keresztszennyezOddés 1€pett fel egyrészt a nyers hus és
baromfi, a tengeri eredetli élelmiszerek, a tojas és a mosatlan gyiimolcsok, illetve a
készételek kozott. A keresztszennyezddést legtobbszor a mosatlan kéz okozta. A hus és
baromfi alapanyagot nem f6zték meg kell6képpen és csak igen kevés konyhdn alkalmaztak
élelmiszer-hdmérdt. A felmérésbsl megallapithatd, hogy a haztartdsokban rendkiviil sok
hidnyossag fordul el6 az élelmiszerek kezelésében, ami eldsegitheti a mérgezések és mas
megbetegedések kialakuldsat. Elengedhetetlen tehdt a fogyaszt6i tudatossag novelése (pl.
oktatdssal) a haztartdsi élelmiszer-biztonsag teriiletén. (World Food Regulation Review,
2004. 4prilis, 30-31. oldal)

29/04 Eurépai Unié: Uj jogszabaly a hatésagi élelmiszer és takarmany
ellen6rzésrol

Tekintettel a jelenlegi torvénykezés szamtalan hidnyossagara, az Eur6pai Parlament 2004.
marcius 9-én a hatdsagi élelmiszer és takarmany ellen6rzés vonatkozdsaban uj kozosségi
jogszabalyt biztositott a timogatdsarol, amely tovabbi jogositvanyokat ad a Bizottsag és a
tagdllamok kezébe a vonatkozd elbirdsok kikényszeritése érdekében. Azt azonban a
Tandcs és a Bizottsdg sem tdmogatja, hogy a szdndékosan vagy mulasztisbol elkovetett
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vétségek biintetdjogi felelGsséget vonjanak maguk utdn. Az élelmiszerek, a takarményok
és az éldallatok kontrolljat a jovében is elsGsorban a tagdllamok végzik, mig az Eurdpai
Bizottsdg ,,az ellenérok ellenére" szerepét fogja betodlteni. Az 1j eldirdsok minden
élelmiszerre és takarmdnyra vonatkoznak, tekintet nélkiil arra, hogy az Eurdépai Uniéban
allitottak-e eld azokat vagy pedig importbdl szdrmaznak. Az eldre nem latott eseményekre
un. sziikséghelyzeti tervek késziilnek, amelyek végrehajtdsara minden dolgozot
kiképeznek. Az egyes tagdllamokban nemzeti kontroll terveket dolgoznak ki az
élelmiszerek és a takarmdnyok ellenérzésére, ugyanakkor szigorodnak a laboratériumok
akkreditdldsdnak feltételei is. A jovében a Bizottsag Elelmiszer és Allatorvosi Hivatala
(FVO) nem annyira az egyes termeld 1étesitményeket, mint inkdbb a nemzeti ellendrzési
rendszerek atfogé mikodését fogja feliigyelni. Ha az ellendrzés elégtelennek taldlja
valamely tagédllam kontroll rendszerét, akkor az 4j rendelkezés értelmében a Bizottsdg
atmeneti intézkedéseket foganatosithat az emberi és az allati egészség, illetve a kdrnyezet
védelmére. Donthet a termékek visszahivdsardl is. Ezek a rendelkezések varhat6an 2006-
ban lépnek majd életbe. (World Food Regulation Review, 2004. 4prilis, 3-4. oldal)

30/04 Uj szabvanyok az allatvédelem és az élelmiszer-biztonsag
osszekapcsolasara

,Minden nemzetkdzi szabvanyok kidolgozédsara irdnyulé kezdeményezést teljes
sziviinkbdl tdmogatunk" - jelentette ki David Byrne, az Eurépai Bizottsag egészségiigyi €s
fogyasztévédelmi fébiztosa azon a Globdlis Allatj6léti Konferencidn, amelyet az ENSZ
szervezett 2004. februar 23-25. kozott. A résztvevd kormanytisztviselSk, ipari vezetdk,
tudosok, valamint 4llat- és fogyasztovédd szervezetek egyetértettek abban, hogy a
nemzetkozi kozosségnek minél elébb dj szabvanyokat kell alkotnia az élelmiszer-
biztonsdg és az dllatjoléti eldirdsok Osszekapcsoldsdra. Sajat 166 tagiallama még 2003.
majusdban felkérte a Parizsban székeld Allategészségiigyi Vildgszervezetet (OIE), hogy az
allatjoléti szabvanyok kidolgozdsa terén is vdllaljon vezetd szerepet. Ennek megfelelGen az
OIE el6bb tudoményos kapcsolatot kivan teremteni az allategészségiigy és az dllatjolét
kozott, majd ezt kovetSen olyan szabvdnyok tervezetét fogja kidolgozni, amelyek
maximaljdk a biztonsdgot az élelmiszerlanc teljes hosszdban, beleértve az allattenyésztést,
tovabbd az d4llatok szallitdsat és vagasat. Az egészségiigyl és novényegészségiigyi
intézkedésekrdl sz6l6 un. SPS Egyezmény jelenlegi formdjdban nem fedi le az allatjlét
teriiletét. Az OIE varhat6an méar 2004. majusdban a szervezet legfelsd dontéshoz6 féruma,
a Nemzetkozi Bizottsig elé terjeszti az Allatj6léti Irdnyelvek elsé sorozatit, 2005.
tavaszdn pedig napvildgot lathatnak a technikai irdnyelvek is az élddllatok kozuti és
tengeri szallitdsar6l, a humén fogyasztast célzé vagasrél, valamint az dallatbetegségek
kontrolljarél. (World Food Regulation Review, 2004. dprilis, 17-19. oldal)

31/04 USA: Torvény a nyomon kovethetdoségrol

A Kongresszusban Betty McCollum eléterjesztette az tn. Orszdgos ElGallat-azonositasi
Torvényt, amely lehetévé teszi a Mez6gazdasdgi Minisztérium (USDA) szdméra az
egyedek életitjdnak nyomon kovetését a sziiletéstdl egészen a vagasig. A képvisel6nd
felszolitotta a mezGgazdasagi minisztert, hogy haladéktalanul hozza 1étre az allatdllomany
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egész Egyesiilt Allamokra kiterjedd elektronikus azonosité rendszerét, mivel az
élelmiszerellatds biztonsdga a csaladok szempontjdbdl kritikus tényezOnek tekinthets. A
szamitégépes rendszer segitségével minden d&llatbetegség (pl. kergemarhakér vagy
kréonikus sorvadds) el6forduldsa és eredete legkés6bb 48 6ran beliil kinyomozhatéva valik.
A farmerek és a termelSk szdmdra is egyszer(ibbé valik a rendszerhez val6 kapcsolddis.
Minnesota allamban mar torténtek uttord kezdeményezések ezen a téren. (World Food

Regulation Review, 2004. éprilis, 8-9. oldal)

32/04 USA: Uj jelolési és fogyasztévédelmi torvény

A Szendtus 2004. mdrcius 9-én elfogadta az ,Elelmiszer allergén jeldlési és
fogyasztovédelmi Torvényt" (FALCPA), amely biztositja, hogy a fogyasztok érthetd,
vildgos €s megbizhaté informéciét taldljanak az élelmiszer dsszetevOkrSl a készitmények
cimkéjén. Az amerikaiak milliéi szenvednek tilérzékenységtdl, a legfontosabb allergének:
tej, tojds, hal, kagylo, did, buza, foldimogyord és szdja. Az 4j torvény hiaromféle médon
teszi lehet6vé az élelmiszer gyartok szdmdra, hogy - kozérthetd nyelven - feltiintessék a
cimkén a készitményeikben levd allergéneket: 1.) Az allergén (pl. ,,Tej") egyszerd
megnevezése az OsszetevOk jegyzékében; 2.) A ,,Contains" (tartalmaz) széval vald
figyelemfelhivds a jegyzék végén vagy kozvetleniil az utan (pl. ,,Tejet tartalmaz"). 3.)
Zargjeles kifejezés alkalmazédsa az OsszetevOk megnevezésére [pl. ,,Kazein (Tej)" vagy
»3avo (Tej)"]. Amennyiben a Képvisel6hdz jovahagyja, a FALCPA 2006. januar 1-én 1ép
életbe. A torvény hatélya ald tartoznak a filiszerek, az {zesitdszerek, a szinezékek, tovabba
azok az alkalmilag haszndlt adalékanyagok 1is, amelyek élelmiszer allergéneket
tartalmaznak. (World Food Regulation Review, 2004. 4prilis, 10. oldal)

33/04 A vizes kezelések hatasa a friss almaszeletek sajatossagainak
megorzésére

A friss almaszeletek lizemi mosdsat és haromféle kisérleti mosasi technoldgiét értékeltek
ki olyan szempontbol, hogy azok mennyiben befolyasoljak az élelmiszer-patogének
talélését, illetve a mdszeresen és érzékszervi tuton mért mindségi tulajdonsdgok
fenntartdsit. A Fuji és a Granny Smith almafajtdkndl mérték a szilardsagot
(konzisztencidt) €s a vagési feliiletek szinét, illetve érzékszervi Uton vizsgaltdk a kiilonféle
mosasi technolégidkkal kezelt, 6 napon keresztiil 5°C hémérsékleten tarolt almabdl késziilt
friss szeletek {zét. A hdaromféle kisérleti mosdshoz haszndlt oldat csokkentette a
Salmonella, a Vibrio cholera, az Escherichia coli, a Listeria monocytogenes és a Shigella
flexneri tulélési lehetdségeit (az lizemi mosds csak a Vibrio cholera tekintetében fejtett ki
ilyen hatést). Ezt kovetGen a mosdshoz hasznalt oldatokat szintén 6 napig taroltdk, majd
figyelték a friss almaszeletekre gyakorolt hatdsukat. A tarolds sordn azonban megvaltozott
a lemosé oldatok Osszetétele, pH-ja, elektromos vezetSképessége és oldott anyag tartalma;
ennek kovetkeztében elveszitették antibakterialis hatdsukat. Nem tanédcsos tehdt az oldatok
ismételt haszndlata, inkdbb alternativ megoldast kell keresni a friss almaszeletek
lemosdsara. (World Food Regulation Review, 2004. aprilis, 25. oldal)
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34/04 Argentina: Az EU nyomon kovetési eldirasainak megfeleld 4j
iranyelv

Az argentin kormany 2004. februar 24-én uj irdnyelveket adott ki az 4llattenyésztGk
szdméra, amelyek segitséget nyudjtanak az Eurdpai Unié marhahis jelolési rendeleteiben
megkovetelt nyomon kovethetdségi eldirdsok teljesitéséhez. Kotelezd lesz ezentil
Argentindban a fiiljelz6 hasznalata, a pontos adatbdzisok kialakitdsa, valamint az Osszes
tenyésztd, hizlald és vagasi 1étesitmény pontos adatbazisba foglaldsa, ami lehet6vé teszi az
egyes dallatok egész élettorténetének nyomon kovetését. Az Agrifood Mindségiigyi €s
Higiéniai Szolgalat (SENASA) mar 2003-ban hasonlo jellegl elSirdsokat adott ki, de a
mostani irdnyelvekben néhdny uj elem is taldlhatd, példdul: a marhahizlalast végzo
farmerek kizardlag regisztralt tenyésztSktSl szerezhetnek be dllatokat. Argentindban tobb
mint 50 milli6 szarvasmarha taldlhaté, igy az orszdg 2003-ban a vildg negyedik
legnagyobb marhahts termeldje és a hetedik legnagyobb marhahis exportére volt. (World

Food Regulation Review, 2004. 4prilis, 3. oldal)

35/04 Kina: Egyiittmiikodési megallapodas az Egyesiilt Allamokkal

Li Changjiang, a mindségellendrzésért, a hatésagi feliigyeletért és a karantén ligyekért
felelds kinai miniszter és Ann Veneman amerikai mez6gazdasagi miniszter megallapodott
abban, hogy konzulticiés mechanizmust hoz létre az élelmiszer-biztonsdgi, valamint a
novény- és allategészségiigyi kérdések megvitatdsara. ,,Kina az USA egyre fontosabb
agrar- és élelmiszer felvevd piacava vélik", jelentette ki az amerikai miniszter az USA-
Kinai Kereskedelmi K6zos Bizottsdg washingtoni iilésén. ,,Az elmult két év alatt a Kindba
irdnyulé amerikai mez8gazdasdgi export értéke kozel meghdromszorozddott, igy jelenleg
az Egyesiilt Allamok teljes agrar- és élelmiszer kivitelének csaknem 10%-dt a kinai piac
veszi fel." A fenti egyezmény megkotése csak az elsd 1épés a technikai egyiittmikodés
kiszélesitése felé vezetd uton. Az élelmiszer-biztonsdg, tovdabbd a novény- és
allategészségligy teriiletén a két orszdg folyamatosan tdjékoztatja egymadst a kolcsonos
érdeklédésre szamot tartd kérdésekrdl, kiilonos tekintettel a jogi szabalyozdsra. Tervezik
ko6z0s szemindriumok és tanfolyamok megrendezését, valamint kozOs kutatdsok
meginditasat is. (World Food Regulation Review, 2004. m4jus, 3. oldal)

36/04 Svajc / EU: Eletbe lépett a novényegészségiigyi utlevél

2004. 4prilis 1-én az Eurépai Uni6 és a Svéjci Allamszovetség kozott életbe 1épett az a
»novényegészségiigyi utlevélnek" nevezett rendszer, amely egyetlen kolcsondsen
elfogadott dokumentum segitségével biztositja a novények és a novényi eredetld termékek
szabad mozgdsat egymds orszdgaiban. Az drukereskedelmet nagymértékben megkdnnyitd
intézmény alapjat a 2002-ben megkotott bilaterdlis agrarkereskedelmi egyezmény képezi.
Egy ko6z0s szakért6i bizottsdg 2004. madrciusaban meghatdrozta az un. ekvivalens
novényegészségiigyi intézkedéseket, amelyek alkalmasak az ) kartev6k és ndvényi
betegségek behurcoldsdnak megakadalyozéasara. Az ekvivalencia azonban nem teljes kord:
a szakértGi bizottsdg dontése alapjan egyes novényi termékeket tovabbra is a joval
nehezebben beszerezhetd novényegészségiligyi bizonyitvanynak kell elkisérnie. Nagy
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vesz€lyt jelent példdul az almara, a kortére é€s mds gyiimolcsOkre végzetes tlizelhalas
(Erwinia amylovora), ami néhdny évvel ezel6tt egész gyiimolcsosoket pusztitott el Svajc
keleti részén. Az erdészetekben egy dujfajta penész okozhat nagy karokat. A
novényegészségiigyi utlevél intézménye kiterjesztést nyer a tiz 0j csatlakoz6 dllamra is, de
néhdny orszdg novényi termékeire még érvényben maradnak bizonyos kereskedelmi
korlatozasok. (World Food Regulation Review, 2004. m4jus, 7. oldal)

37/04 EU: Az EFSA elismeri az uj tagallamok élelmiszerszallitasi jogat

Az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (EFSA) elismerte a 2004. mdjus 1-én csatlakozé
tiz 0j tagorszdg azon jogdt, miszerint minden korldtozas nélkiil értékesithetik élelmiszer
készitményeiket az immar 25 tagura bdviilt Eurépai Unié egész teriiletén. David Byrne
egészségiigyi és fogyasztovédelmi fébiztos egy nyilatkozatdban elismerte, hogy az
Ujonnan csatlakozé dllamok az elmult hénapok folyaman ,,6ridsi haladdst" értek el a jogi
szabdlyozds, a rendszerszemlélet és az élelmiszergyartd létesitmények harmonizaldsa
terén. Az EFSA ennek ellenére kilatdsba helyezte az 0j tagallamokbdl érkezd
mezdgazdasagi és élelmiszer termékek szigoribb ellenérzését. Az itt levé mintegy ezer
élelmiszertermeld 1étesitmény (feldolgozd iizemek, tejgazdasdgok, vagoéhidak) 1 éves
»extra" tiirelmi id6t kap az EU el6irdsok maradéktalan teljesitésének biztositdsahoz; ezen
1dGszak alatt a kozosségi szabvdnyoknak nem megfeleld termékek kizardlag az eldallitd
orszag hatdrain beliil forgalmazhaték. Ez a megszoritds a csatlakozé orszagok koziil csak
Ciprust és Esztorszdgot nem érinti. Az EFSA segitséget nyijt ahhoz is, hogy az (j
tagdllamokkal szomszédos Ausztria, Németorszdg és Olaszorszadg hatdrdn Osszesen 37
ellendrzd allomds kezdje meg mikodését a korlatozas ald es6 termékek forgalmanak
megfigyelésére. (World Food Regulation Review, 2004. méjus, 4-5. oldal)

38/04 EU: Uj rendszer az allatok mozgdsidnak nyomon kovetésére

Az Eurdpai Bizottsdg 2004. 4prilis 15-én elfogadta az Gj TRACES, azaz Kereskedelmi
Kontroll és Szakért6i Rendszert, ami az dllatok mozgésat hivatott nyomon kovetni, megeldzve
ezaltal az dllati betegségek terjedését. Egyetlen kozponti adatbazis szolgal majd az allatok és
bizonyos termékek utjdnak nyomon kovetésére akkor is, ha azok az Eurdpai Unid teriiletén
kiviilr6l erednek. A rendszer az eddigieknél egyszerlibb lesz €s hatékonyabb eszkozt ad a
szakemberek kezébe az éllatjarvanyok €s mas betegségek kezeléséhez. A maga nemében ez
az els6, az egész EU-ra Kkiterjeds, az élelmiszer-biztonsag iigyét szolgdlé szamitogépes
rendszer. Nem konnyd feladat egy ilyen adatbdzis létrehozdsa ha meggondoljuk, hogy az
Eurépai Unié teriiletén naponta mintegy 50 ezer dllatot szdllitanak. A TRACES rendszer
alkalmazasa lehetGvé teszi a biirokracia csokkentését €s a bonyolult papirmunka kivaltdsat -
mutatott rd David Byrne egészségiigyi és fogyasztévédelmi fébiztos. A rendszer tovabbi nagy
el6nye, hogy centralizdlja a lehetséges betegségekkel kapcsolatos kockazatbecslés elvégzését,
a nyelvi nehézségek legy6z€ésével konnyebb hozzatérést biztosit az adatokhoz, megteremti a
hatékonyabb informacidaramlés lehetGsé€gét a nemzeti és a kozodsségi szintd hatésagok kozott,
amellett nyilvan tartja a Kozosségen kiviili orszdgokban az allati eredeti termékeknek az EU-
ba torténd exportjara jovahagyott 1étesitményeket. (World Food Regulation Review, 2004.
majus, 5-6. oldal)
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39/04 Egyesiilt Kiralysag: Nem jelent veszélyt a takarmany kiegészito
megjelenése a tojasban

A Brit Talajszovetség jelentést adott ki arrdl, hogy egy takarmany adalékot, név szerint
lasalocid-ot mutattak ki tojasban. Az Eurdépai Unidban ezt a baromfiak belsd é16skoddi
ellen haszndlt takarmany kiegészitd anyagot tilos tojéstyikoknak adni. Az Elelmiszer-
szabvéanyositasi Hivatal (FSA) nyilatkozatdban rdmutat arra, hogy nincs szd kozvetlen
egészségiigyi veszE€lyrdl; ennek ellenére ismételten felszolitja a tojastermeléssel foglalkoz6
gazdasdgokat a helytelen takarmédnyozési gyakorlat megsziintetésére. Az FSA azonban
tovéabbi intézkedéseket is tervez, elsGsorban a fogyasztok jobb tdjékoztatdsa érdekében.
(World Food Regulation Review, 2004. m4jus, 7. oldal)

40/04 Egyesiilt Kiralysag: Allatgyégyszerek és antibiotikum rezisztencia

Ot évvel ezel6tt abbdl a célbdl hoztak létre a DEFRA Munkacsoportot, hogy irdnyitsa és
koordinalja a mikroba ellenes szerek dllatgyogyaszati alkalmazéasaval, illetve az
antibiotikum rezisztencia kialakuldsdval kapcsolatos kutatdsokat. 2004. marcius 10-én
hoztdk nyilvdnossdgra a Munkacsoport legiijabb jelentését, ami ismételten megerdsiti a
brit kormdny elkotelezettségét az antibiotikum rezisztencia kialakuldsdnak intenziv
tanulmanyozdsa mellett a takarmdnyozds, az 4llatgydgydszat é€s a humadn tdplalkozés
teriiletén. A DEFRA  Munkacsoport tevékenységét nyiltsdg, atlathatosdag és
vevOkozpontisag jellemzi. A jelentés teljes szovege az Interneten az érdekl&dSk
rendelkezésére all. (World Food Regulation Review, 2004. m4jus, 7-8. oldal)

41/04 USA: Atfog6 takarmany-biztonsagi rendszer

Az Egyesiilt Allamok élelmiszerekkel és gyégyszerekkel foglalkozé igazgatésiga (FDA)
2003. szeptember 23-24-én tanacskozast tartott egy atfogd takarméany-biztonsagi rendszer
(AFSS) kialakitasarol. E rendszer célja a takarmanyok megfeleld elGallitdsén és elosztdsan
keresztiil a kockdzat minimalizdldsa emberre, 4llatra egyardnt. A tandcskozds
Osszefoglaloja, valamint a meghivott el6adok  elGaddsainak  kivonatai a
http://www.fda.gov/ohrms/dockets/dockets/03n0312/03n0312.htm cimen érhet6k el.
(World Food Regulation Review, 2004. m4jus, 8. oldal)

42/04 Elelmiszer-biztonsag a 25 tagi Eurépai Uniéban

David Byrne egészségiigyi és fogyasztovédelmi f6biztos szerint a tiz uj tagédllam a legjobb
uton halad az EU élelmiszer-biztonsagi elbirdsainak teljesitésében. A jé eredményt az
Eurépai Bizottsdg és az illetékes nemzeti hatésagok kozotti hatékony egyiittmikodés tette
lehet6vé. Néhany feldolgozdiizemnek, tejgazdasdgnak és vagohidnak azonban dtmeneti
1dGre van sziiksége ahhoz, hogy felzarkdzhasson a kovetelményekhez. Amig ez meg nem
torténik, addig termékeiket csak az adott dllam bels6 piacdn forgalmazhatjdk. A
csatlakozds napjatol, 2004. méjus 1-t61 37 4j ellendrzd dllomds kezdi meg mikodését a
kibéviilt Uni6 kiilsd hatdrain a harmadik orszagokbdl érkezd import kontrolljaval. (World
Food Regulation Review, 2004. méjus, 24. oldal)
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43/04 USA: Az akrilamid elterjedtsége élelmiszerekben

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié (FDA) 2004. mérciusdban j adatokat hozott
napvildgra tobb mint 750 élelmiszer minta akrilamid tartalméarél. Az FDA elkészitette
annak az akcidtervnek a végleges valtozatat is, amely egyrészt az akrilamiddal kapcsolatos
kozegészségiigyl kockdzat értékelésére irdnyul, masrészt megvizsgdlja az élelmiszerek
akrilamid tartalmédnak csokkentési lehetdségeit. Mint kozismert, az akrilamid természetes
uton keletkezik egyes szénhidratokban gazdag élelmiszerekben, ha azokat magas
hémérsékleten siitik vagy porkolik. Bar kordbban bizonyos taldlgatdsok keltek szarnyra az
akrilamid esetleges karcinogén hatdsardl, a kozegészségiigyi vonatkozdsok széleskord
vizsgdlatira mindmdig nem keriilt sor. Allatkisérletek sordn bebizonyosodott, hogy igen
magas koncentracidéban az akrilamid rakot és reprodukcids problémadkat okoz. A tudomany
mai 4lldspontja szerint azonban kiegyensulyozott tdpldlkozdssal elkeriilhet6k a kéros
hatdsok. (World Food Regulation Review, 2004. majus, 30. oldal)

44/04 Tudomanyos szakvélemény az antibiotikum rezisztencia génjeinek
felhasznalasaroél

Az Eurépai Elelmiszer-biztonsigi Hivatal (EFSA) Genetikailag Médositott Szervezetek
(GMO) Tudomdnyos Bizottsdga szakvéleményt hozott nyilvanossdgra az antibiotikum
rezisztencia génjeinek marker génekként torténd felhasznaldsardl a genetikailag modositott
novényekben. A tuddsok azért tlizték napirendre ezt a kérdést, mivel aggddnak, hogy az
antibiotikum rezisztencia marker gének (ARMGs) - a GM ndvényekbdl a baktériumokba
iranyuld géntranszfer eredményeként - potencidlisan ndvelhetik az antibiotikumokkal
szembeni rezisztencidt az emberi €s az édllati szervezetekben. A tudomanyos panel azonban
arra a megallapitdsra jutott, hogy a géntranszfer valdszinlsége igen kicsiny. A
kockdzatbecslés elvégzése sordn a tudosok hdrom csoportba soroltdk a megvizsgdlt
ARMGs-t, megadva azok biztonsdgos haszndlatdnak j6 gyakorlatét is, figyelembe véve az
emberi egészségre és a kornyezetre gyakorolt potencidlis hatdst, valamint a természetes
elterjedtséget a bélbaktériumokban és a kornyezetben (talaj, novények, viz). (World Food
Regulation Review, 2004. jinius, 12-13. oldal)

45/04 EU: Esszeriisités elétt 41l a peszticid maradvinyokra vonatkozé
szabalyozas

A valasztasok elGestéjén az Eurdpai Parlament jovdhagyta az élelmiszerek peszticid
maradvanyaira vonatkozé k6zosségi jog ésszerlsitésének sziikségességét. Jelenleg ugyanis
nem kevesebb, mint négy irdnyelv foglalkozik a maradvdnyok maximalis szintjeivel
(MRLs = Maximum Residue Limits). Ezeket egyetlen 0j rendelet vdltja majd fel, lehet§vé
téve az Eurépai Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal (EFSA) szdméra a novényi és az dllati
eredetl termékek kozosségi szinti MRLs értékeinek meghatdrozdsat, ami - a WTO
kovetelményeknek megfelel6en - szigorian tudomdényos alapokon fog torténni. David
Byrne élelmiszer-biztonsdgi fébiztos bizik abban, hogy a Tandcs mielGbb elfogadja az uj
jogszabdlyt anndl is inkdbb, mivel jelenleg igen nehézkesen halad az MRLs értékek
meghatdrozdsa. Ehhez az egyes nemzeti kormdnyok 4ltal delegélt szakért6k kozotti
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konszenzusra van sziikség. Ez a folyamat nem tud 1épést tartani a sziikségletekkel, igy a
tagdllamokban a legtobb szermaradvdnyra és élelmiszerre kiilon-kiilon szabalyozds
érvényes. Az 4j rendelet szerint azonban a tagallamok csak adatokat szolgéltatnak majd az
EFSA szdmdra, amely azutin a rendelkezésére 4ll6 valamennyi informécié alapjan
szakvéleményt alakit ki. Ha valamely peszticid egészségiigyi dartalmatlansdgit nem
tdmasztjdk ala megbizhat6 adatok, az MRLs ért€k nem haladhatja meg a 0,01 mg/kg-ot.
Az egységes jogi szabdlyozas kialakitdsat megneheziti, hogy az Eurépai Unidban igen sok
olyan termény taldlhat6, amelyeket csak nagyon kis mennyiségben fogyasztanak - igy a
Parlament ajanldsa alapjdn bizonyos mentességek is elképzelhet6k. (World Food
Regulation Review, 2004. jinius, 5-6. oldal)

46/04 EU: Az allati melléktermékekrol szolé rendelet végrehajtasaval
kapcsolatos intézkedések

A harmadik orszagok tekintélyes mennyiségi allati mellékterméket szallitanak az Eurdpai
Unioba takarmény vagy ipari nyersanyag formdjdban. Takarmanyként azonban kizardlag
olyan dllatokt6l szdrmazd anyagok haszndlhaték fel, amelyek emberi fogyasztasra is
alkalmasak; ennél valamivel kevésbé szigori szabdlyok vonatkoznak az egyéb
felhaszndldsi célokra (biogdz, olajkémiai termékek). Az dallati melléktermékekrdl sz616
rendelet vonatkozik a harmadik orszagbeli partnerekre is, akik koziil sokan kértek dtmeneti
mentességet. Ezt figyelembe véve az Eurdpai Bizottsdg az import eldirdsok maradéktalan
alkalmazésara 2004. 4prilis 30-ig adott végsé hataridét. A 668/2002 (EC) szamu rendelet
2004. méjus 1-t8l mar kotelez6vé teszi - mintegy 3 hdénapos tiirelmi iddvel - az tjtipusui
allategészségligyl bizonyitvany kiéllitdsdt. Az egyszeridsités érdekében hatalyon kiviil
helyezték valamennyi, a nem humdn fogyasztidsra szolgdlé 4llati melléktermékekkel
kapcsolatos kordbbi elGirdst, tovdbba az allati eredetd termékek egészségiigyi elGirdsait
tartalmaz6 92/118/EEC szamu Tandcsi Direktiva hatdlyat ugyancsak 2004. mdjus 1-t6l
kizar6lag a human fogyasztasi célu allati termékekre, illetve a korokozokra korldtozték.
(World Food Regulation Review, 2004. jinius, 6-7. oldal)

47/04 Angliaban elismerten csokken a BSE kockazata

A Bizottsdg 2004. dprilisdban felkérte az Eurépai Elelmiszer-biztonsdgi Hivatalt (EFSA)
annak megvizsgaldsara, hogy - helyt adva az erre vonatkoz6 kérésnek - mindsithet-e az
Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) szabvdnyai alapjan az Egyesiilt Kirdlysdg a BSE
szempontjabol ,mérsékelt" kockdzati orszagnak. A kérelem mellé a brit hatésdgok
kiilonféle modelleket és szamitasokat is mellékeltek a kergemarhakor abszolut eléfordulasi
val6szinliségérdl az orszag szarvasmarha allomédnyéaban. Az EFSA bioldgiai kockazatokkal
foglalkoz6 tudomdnyos panelje arra a megéllapitdsra jutott, hogy az elGterjesztett
anyagban foglalt becslések és szdmitdsok statisztikailag helytdllok és az Egyesiilt
Kirdlysdg hathatés intézkedéseket tett a BSE megfékezése érdekében. Igy nincs akaddlya
annak, hogy 2004. maéasodik félévében az orszdg elnyerje a ,,mérsékelt" besorolast,
kiilonosen az 1996. jilius 31. utdn sziiletett szarvasmarhdk esetében. (World Food
Regulation Review, 2004. janius, 7. oldal)
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48/04 Egyesiilt Kiralysag: Uj médszer a vegetarianus ételek hissal valé
szennyezettségének kimutatasara

Az Elelmiszer Szabvanyositdsi Hivatal (FSA) dltal végzett kutatds azt hivatott biztositani,
hogy a vegetdaridnusok és mads etnikai csoportok 4ltal fogyasztott élelmiszerek valéban
mentesek legyenek a hudsoktol. Egy DNS-vizsgélaton alapulé médszer mar 0,05%-os hus
szennyezettséget is képes kimutatni a vegetaridnus termékekben, bir a pontossdg magatol
az adott élelmiszertdl is fiigg. A moddszer haszndlatdval a gyarték és a szallitok sajat
mindségszabdlyozdsi rendszere is pontosabbd tehetd. Sikeriilt kifejleszteni egy olyan
monitoring rendszert is, amely a koleszterin meghatdrozasa alapjan képes a vegetaridnus
zsirokban és olajokban kimutatni az 4llati eredetd zsiradékokat. (World Food Regulation
Review, 2004. junius, 7-8. oldal)

49/04 USA: Az élelmiszerek Jo Gyartasi Gyakorlatanak korszerisitése

Az Elelmiszer és Gy6gyszer Hivatal (FDA) az élelmiszerek el6allitdsanal hasznalt J6
Gyartasi Gyakorlat (GMP) korszertsitését tervezi anndl is inkabb, mivel arra utoljira
1986-ban keriilt sor. Az elmult kozel két évtized alatt nem csak az élelmiszer el§allitasi
technologidk terén kovetkezett be jelentds valtozds, hanem nagy el6re haladds tortént az
élelmiszerek altal kozvetitett betegségek megismerése terén is. Jelenleg a gydgyszerek Jo
Gyartasi Gyakorlatdnak korszer(sitése is napirenden van, ami szintén a biztonsag
novelését célozza. Az FDA keretén beliil mar 2002. nyardn létrehozték az Elelmiszer GMP
Modernizaciés Munkacsoportot, amely elsdsorban az élelmiszer-biztonsdg, valamint a
korszer(sitett szabdlyozds arra gyakorolt hatdsdt ¢és a valdszind gazdasagi
kovetkezményeket hivatott tanulméanyozni. 2004. nyaran az informdciogydjtés van
napirenden, ennek érdekében az Egyesiilt Allamok kiilonboz8 vdrosaiban hérom
alkalommal tartanak kozmeghallgatast, kiilonos tekintettel a kisebb vallalkozdsokra. A
vélemények és mdas informaciok begydjtése utdn - varhatéan 2004. szeptemberében - az
FDA egy Fehér Konyvben foglalja majd Ossze az észrevételek alapjan levonhato
tapasztalatokat. (World Food Regulation Review, 2004. junius, 8. oldal)

50/04 USA: Az FDA 1j szabalyozast javasol az import élelmiszerek
biztonsaganak szavatoldsara

Az Elelmiszer és Gy6gyszer Hivatal (FDA) javaslatot tesz az importélt élelmiszerekkel
kapcsolatos magan mintavevd szolgalatok és laboratériumok mikodésére, megkovetelve
tobbek kozott a mintdk megfeleld azonosithatosdgat, gytjtését és megdrzését. Elbirja
tovabbd, hogy a magdn laboratériumok validdlt és elismert analitikai moddszereket
alkalmazzanak, a kapott eredményeket pedig kozvetleniill az FDA-hoz juttassak el.
Megkoveteli, hogy az importdrok tdjékoztassdk az FDA-t arrdl, hogy melyik mintavevg
szolgdlat vagy magdn laboratérium szolgaltatdsat veszik igénybe. Mivel az Egyesiilt
Allamokba irdnyulé élelmiszer behozatal gyorsan novekszik, az importrok becslések
szerint szazndl is tobb magdn laboratériummal dolgoztatnak, ami feltétleniil sziikségessé
teszi a koordindciét. Ennek érdekében az FDA egységes nemzeti szabvanyokat hoz 1étre a
privat laboratériumok 4ltal el6terjesztendd analitikai adatok formdjanak és tartalmédnak
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egységesitésére, amellett tovabbi kotelezettségeket ir el6 az élelmiszer-mintdk gydjtésére
és analizdldsara vonatkozéan. Mindezektdl az intézkedésektdl az élelmiszer elldtds bizton-
sagdnak novekedését varjdk. (World Food Regulation Review, 2004. jinius, 9. oldal)

51/04 Franciaorszag: Uj BSE kutatékozpont

Az eurdpai és a francia hatésagok 2004. méjus 28-4n felavattak egy 4j kutatékdzpontot,
amely varhatéan vezetd szerepet jatszik majd az olyan prionok 4ltal okozott betegségek
megeldzésére és kezelésére irdnyulé nemzetkozi erdfeszitésekben, mint példaul a BSE
(szarvasmarhdk szivacsos agysorvaddsa). A Pdrizs egyik kiilvarosdban Iétrehozott
NeuroPrion Kutatdsi Platform egy 52 laboratériumbdl 4ll6 halézat munkdjat fogja
koordindlni legaldbb 20 orszdgban a prion betegségek, igy a human Creutzfeldt-Jakob kor
jobb megismerésére. Az elkovetkez6 6t évben az Eurépai Unié 14,4 millié eurdval
tdmogatja a kutatdsokat. SzakértGk becslése szerint a 25 tagdllam koziil eddig minddssze
négy maradt mentes a kergemarhakortdl, amely legkevesebb 146 ember halalat okozta, a
gazdasagi kar pedig szinte felmérhetetlen. A mostani kutatdsi program prioritdsai kozé
tartozik a prion betegségek miel6bbi felismerését szolgdlé Uj diagnosztikai eljarasok
kifejlesztése. (World Food Regulation Review, 2004. jdlius, 7-8. oldal)

52/04 Eurépai Unié: Az EFSA munkajanak megitélése

Egy el6zetes vizsgilat szerint az Eurépai Elelmiszer-biztonsigi Hivatal (EFSA)
megalapitdsa és eddigi tevékenysége nem ko6zombos a fogyasztok szdmdra. A
tarsadalomban néhdny hénap leforgdsa alatt kedvezd kép alakult ki az EFSA munkdjéardl: a
tudomanyos szakvéleményeket j6l megalapozottnak tartjdk, de kedvezGen itélik meg a
kommunikdciét és a tagdllamokkal fenntartott egylittmikodést is. Az tjra valasztott
Igazgatétanacs terveket fogadott el a tovéabbi fejlesztésre, valamint az allatkisérletekre €s
az allatok jolétére vonatkozdan. Vdarhatéan 2004. 8szén megkezdSdik az EFSA koltozése
az észak-olaszorszdgi Parméba, miutidn az Eurdpai Parlament Koltségvetési Bizottsdga
jovéhagyja az ideiglenes irodahaz bérleti dijat. Maga a koltozés kb. egy évet vesz majd
igénybe. Az Igazgatétandcs kivalasztott tovabbi 14 szakért6t az EFSA tudomadanyos
bizottsdgaiba (a szakértk teljes 1étszdma 170 lesz). Igen fontos kérdés a harmadik
orszdgokkal (USA, Japan) folytatott egyiittmikodés is. (World Food Regulation Review,
2004. jilius, 4. oldal)

53/04 Eurdépai Unié: Aggodalmak az EFSA fiiggetlenségével
kapcsolatban

Az Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal (EFSA) IgazgatStandcsa attél tart, hogy egy uj
adminisztrativ zaradék veszélyeztetheti a szervezet filiggetlenségét és err6l levélben
értesitette a Tandcsot, a Bizottsdgot és az Eurdpai Parlamentet. A kifogédsolt zaradékot a
Tanédcs két 4j tervezett jogszabdlyba kivdnja belefoglalni: 1.) Rendelet a maximalis
peszticid maradvanyokrdl novényi és 4dllati eredetd termékekben (COM (2003) 117 [1]),
illetve 2.) Rendelet az élelmiszerekkel kapcsolatba keriild anyagokrél (COM (2003) 689
[2]). A levél szerint a fenti két rendeletbe foglalt zaradékok alapjan a Bizottsag
rdkényszerithetné az EFSA-t hatdrozatai és cselekedetei visszavondsdra, amellett a
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Bizottsdg - sajat kezdeményezésére vagy barki (tagdllam, magdnszemély) kérésére -
feliilvizsgédlhatna az EFSA altal elfogadott hatdrozatokat. (World Food Regulation Review,
2004. jilius, 4-5. oldal)

54/04 Egyesiilt Kiralysag: Az allergéneket feltiinteto élelmiszer jelolés

Az Elelmiszer Szabvanyositdsi Hivatal (FSA) 2004. jinius 21-én vitdra bocsétotta azt az dj
élelmiszer jelolési eldirast, melynek értelmében a cimkén kiilon fel kell sorolni az egyes
embereknél allergids reakciokat kivaltd osszetevdket. Ilyen allergének lehetnek példéaul a
gabonafélékben elGforduld glutén, a foldimogyord és a széja. A 2004. novemberében
hatdlyba 1épSd EU elbirdsok szigoritjak a jelolésre vonatkoz6 kovetelményeket és minden
esetben kotelezOvé teszik az egyes meghatarozott allergének jelolését az elre csomagolt
élelmiszereken és a szeszes italokon. Az 6sszesen 12 meghatéarozott allergén kozé tartozik
tobbek kozott a tojas, ezért jelolni kell, ha pl. a bevonatok készitéséhez tojast hasznéltak
fel. Tovébbi allergének: a glutént tartalmazé gabonafélék, a rdkfélék, a hal, a
foldimogyord, a diofélék, a szdja, a tej, a zeller, a mustdr, a szezdm és a kéndioxid 10
mg/kg, illetve 10 mg/liter toménység felett. Eltorlik az un. ,,25%-0s szabélyt" is, melynek
értelmében az Osszetett alkotérészek egyes elemeit nem kellett feltiintetni a cimkén, ha a
szobanforgd Osszetett alkotorész részardnya a készterméken beliil nem érte el a 25%-ot.
Ezentil minden esetben jeldlni kell az allergéneket. (World Food Regulation Review,
2004. jilius, 10. oldal)

55/04 USA: Nehézségekbe iitkozik a napi sziikséglet megallapitasa
transzzsirsavakbol

Az Orszdgos Elelmiszer-feldolgozok Szovetsége (NFPA) az FDA-hoz intézett 2004.
junius 18-i feljegyzésében ellenezte a transzzsirsavak napi beviteli értékének szdzalékos
megadasat, illetve a transzzsirsavak mennyiségének és tapértékének feltiintetését
labjegyzet formdjdban az élelmiszerek cimkéjén. Az NFPA szerint ugyanis nem all
rendelkezésre elegend6 tudomdnyos adat ahhoz, hogy meghatdrozhat6 legyen a
transzzsirsavak fogyasztdsanak napi kivanatos mértéke. John R. Cady, az NFPA elnoke
ugy véli, hogy a cimke nem a legmegfelelGbb hely a fogyaszt6i lizenetek hordozdsara,
illetve a vdasarloi dontések befolydsoldsdra, mar csak a korldtozottan rendelkezésre 41l
hely miatt sem. Az élelmiszer-feldolgozok ezért javasoljak, hogy a ,transzzsirsavaktol
mentes" felirat mellett hozzdk nyilvanossiagra a telitett zsirsavak mennyiségét (ezt az
allitast a jelenlegi el6irdsok szerint azokra az élelmiszerekre alkalmazzdk, amelyek 0,5 g-
ndl kevesebb transzzsirsavat tartalmaznak). Egy tovabbi javaslat szerint indokolt lenne a
telitett zsir és a transzzsirsavak kiegészit6 tdpanyagokként torténd kezelése. (World Food
Regulation Review, 2004. jdlius, 11-12. oldal)

56/04 Mikrobaellenes szerek az élelmiszerekkel érintkezo
midanyagokban

Az élelmiszerek mikrobidlis szennyezettsége sok humdn betegség okozoja lehet, de ez a
probléma hatékonyan kezelhet6 a mikrobaellenes szerek csomagoléanyagokba torténd
beépitésével. Az élelmiszerekkel érintkezd Ontisztit feliiletek alkalmazdsa minimadlisra
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csokkenti a keresztszennyezG6dés lehetdségét, mig az Un. aktiv csomagoldszerekbdl olyan
anyagok vandorolnak 4t az élelmiszerekbe, amelyek - elpusztitva a kéros
mikroorganizmusokat - pozitivan befolyasoljak a termékek biztonsdgat és eltarthat6sagat.
Alkalmazasuk teriiletén az Eurdépai Unidban szigori szabdlyozds van érvényben; a
98/8/EEC szamu direktiva a kovetkezOk szerint definidlja a ,,biocid" készitményeket:
,»Olyan, a felhaszndld szamara kiszerelt anyagok (illetve egy vagy tobb aktiv komponenst
tartalmazé anyagok), amelyek kémiai vagy bioldgiai eszkozokkel képesek a kéros
szervezetek elpusztitdsara, elriasztdsara, leblokkoldsdra vagy artalmatlanna tételére, azok
tevékenységének megeldzésére vagy egyéb moddon torténd kontrolljara". Az egyes
specidlis alkalmazdsokra természetesen mds kozosségi jogszabalyok vonatkoznak, igy az
élelmiszerekkel kapcsolatba keriill6 csomagoldéanyagok a 2002/72/EC szamd un.
,2Mtanyag Direktiva" hatdlya ald esnek. Mivel azonban igen sokféle aktiv csomagolas
l1étezik, a jov6ben részletesebb szabdlyozasra és Utmutatdsra lesz sziikség. (World Food
Regulation Review, 2004. julius, 13-14. oldal)

57/04 Allat- és novényegészségiigyi Kédex szabvanyok

A Koédex Alimentarius Bizottsdg 27. iilésérdl 2004. junius 8-dn megjelent kozlemény
részletesen ismerteti az utobbi egy év szabvanyalkot6 tevékenységét, de kitér a 2005.
méjus végéig terjedd tervekre is, az egyes bizottsagok iilései szerint csoportositva. A
tervezett Uj szabvanyokkal kapcsolatban a kozlemény készitGi észrevételeket varnak, de
szivesen fogadjdk az tjabb szabvdnyok megalkotdsara tett javaslatokat is. Itt elsGsorban a
nemzetkozi egészségiigyi €s novényegészségiigyl szabvanyokrdl van szd, amelyek azt a
célt szolgdljak, hogy a megfeleld jelolés mellett az élelmiszerek mentesek legyenek
minden hamisitastél. (World Food Regulation Review, 2004. jalius, 19-20. oldal)

58/04 Az APEC orszagok szorosabb egyiittmiikodést hataroztak el a
mezdgazdasagi kérokozok és kartevok kontrollja teriiletén

Az Azsiai és Csendes-Gcedni Gazdasigi Egyiittmikodéshez (APEC) tartozé orszagok
2004. junius 15—18. kozott Chiang Mai-ban (Thaifold) megtartott tandcskozasukon
elhatdroztdk, hogy szorosabbra filizik az egyiittmtkodést agrarszektoruk bioldgiai
biztonsdgdnak megtervezése és feliigyelete érdekében. Ezt a madérinfluenzahoz hasonl6
incidensek megelézése teszi sziikségessé, hiszen emiatt 2004. elején egész Délkelet-Azsia
baromfi &4gazata gyakorlatilag tonkrement. A maldj kiildott javaslatira konferencia
sorozatot fognak tartani a novényi kdartevSk elleni kozos fellépésrl, ami hatarozott
segitséget jelent az APEC gyengébben fejlett tagdllamai szdmara. Az elsd ilyen jellegi
konferencia megszervezésére 2004. novemberében Dél-Koredban keriil majd sor, témadja a
mezdgazdasagi biotechnolégidval kapcsolatos kockdzatbecslés és kockdzatmenedzsment,
valamint a sziikséghelyzetek kezelése lesz. A résztvevSk megallapodtak az egész APEC-re
kiterjed6 elektronikus egészségiigyi €s novényegészségiigyl tanusitdsi rendszer
kialakitdsdban is. Elkotelezték magukat tovabba a nemzetgazdasagok, kiilondsen a kis és
kozepes méretli mezGgazdasagi vallalkozdsok tdmogatdsa mellett, elsGsorban a kapacités-
novel§ programok és az informécidcsere eldmozditdsa révén. (World Food Regulation
Review, 2004. augusztus, 3. oldal)
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59/04 Kanada: A borsav hasznalata élelmiszerekben

A Kanadai Elelmiszer-ellenérz6 Hatésdag (CFIA) 2004. jilius 14-én az élelmiszerként
értékesitett vagy kiszerelt Borax nevd boérsav készitmény targydban levelet intézett
valamennyi étteremhez, kis- és élelmiszer-kereskedelmi szovetséghez, tovabba élelmiszer-
importér és -kereskedelmi szovetséghez. A Borax-t bizonyos kultdardkban gyakran
hasznaljak élelmiszeradalékként, szilardité agensként, dorzsanyagként, tartdsitdszerként
vagy huspuhitéként. A Kanadai Egészségiigyi Minisztérium a rendelkezésre all6 adatok
alapjén ugy véli, hogy a Borax elfogadhatatlan mértékd kockézatot jelenthet a fogyasztok
egészségére, akdr haldlt is okozva, ezért annak élelmiszer-OsszetevGként valé alkalmazasa
a kanadai Elelmiszer és Gyégyszer Torvény megsértését jelenti. Az eldrusité helyeken
tehat a Borax-t nem lehet az élelmiszerekkel egy polcon elhelyezni és a csomagoldsan nem
tiintethetd fel semmilyen kifejezés, amely annak élelmiszer jellegére utalhatna. (World
Food Regulation Review, 2004. augusztus, 3. oldal)

60/04 Skocia: Iranyelvek az élelmiszerek altal okozott betegségek
kutatasara és kontrolljara

Néhany évvel ezel6tt a skét Egészségiigyi Minisztérium és az Elelmiszer Szabvéanyositdsi
Hivatal megéllapodott az élelmiszerek altal okozott betegségek megjelenésének kutatdsara
és kontrolljara vonatkoz6 irdnyelvek feliilvizsgalatdban. Tisztdzni kivantdk az Elelmiszer
Szabvéanyositdsi Hivatal és mas nemzeti szervezetek, mindenek el6tt a Skot Jarvanytani €s
Kornyezet-egészségiigyi Kozpont feleldsségi korét, az ,,orszdgos jarvany” fogalmdt, a
helyi hatosagok tdmogatdsi mechanizmusdt, valamint a jelenleg foly6 epidemioldgiai
kutatasok megfeleldségét. Még 2001-ben munkacsoportokat hoztak 1étre a feliilvizsgélat
elvégzésére és a specidlis irdnyelvek kidolgozdsdra, ami a szakmai kozvélemény
konszenzusdval meg is tortént. Az6ta rendszeresen folyik az érintett szakemberek oktatdsa,
tovéabba a helyi tervek készitése €s a koordinédcid erdsitése. A munkacsoport most javasolja
a szabvdnyalkotasi tevékenység fejlesztését, illetve a jarvanyok menedzselésének
rendszeres auditalasat. (World Food Regulation Review, 2004. augusztus, 4—5. oldal)

61/04 Az EU Bizottsag engedélyezi a takarmanyozasi céli GM kukorica
behozatalat

A Bizottsdg 2004. jalius 19-én engedélyezte az NK603-as genetikailag mddositott
kukorica importjat és forgalomba hozatalat feldolgozasi célra. Ez a hatdrozat — amely a
Monsanto cég elGterjesztése alapjan sziiletett — 10 évig érvényes. A termény behozatala
torténhet omlesztve, zsdkokba tdltve vagy mas kiszerelési egységekben; azt azonban
mindig feltinden jelezni kell, hogy genetikailag moddositott kukoricar6l van szo6. A
feldolgozas ipari célra vagy dallati takarmanyok el&éllitdsara irdnyulhat. Varhaté azonban,
hogy néhdny hoénapon beliil dontés sziiletik az NK603 humén élelmiszerekben vald
felhaszndldséat illetéen is. A mostani engedélyezést megel6z6en szigord, tudoméanyos
alapokon nyugvé kockdzatbecslésre keriilt sor, amelyet az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi
Hivatal (EFSA) végzett el. A vizsgédlatok sordn bebizonyosodott, hogy az NK603

ugyanolyan biztonsdgos, mint akdrmelyik hagyoményos fajta. Az egyértelmid jelolés
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biztositja a felhaszndldk tdjékoztatdsat. Az engedélyezés és a forgalomba hozatal minden
tekintetben megfelel a genetikailag moddositott szervezetek kornyezetbe vald szandékos
kihelyezésérdl szold 2001/18/EC szamu direktiva elSirdsainak. (World Food Regulation
Review, 2004. augusztus, 14. oldal)

62/04 Egyesiilt Kiralysag: Novelni kell a kornyezeti informaciékhoz
valo hozzaférést

Az Egyesiilt Kirdlysdig kormanya 2004. jdlius 22-én javaslatot tett a Kornyezeti
Informéciés Szabélyzat (EIR) olyan irdnyd moddositisdra, amely — kérés esetén — barki
szamdara lehetdvé teszi a hatdsdgok tulajdondban levé kornyezeti informdcidkhoz vald
hozzéajutast. Nem csak a vizre, a leveglre és a talajra, a flordra €s a faundra, tovidbba a
természetes él6helyekre €és az épitett kornyezetre vonatkozé informacidk tartoznak ebbe a
korbe, hanem kiemelten az élelmiszerek is. Barmely informécié csak akkor tarthat6 vissza
a hat6sagok részér6l, ha azt valamilyen nyomoés kozérdek teszi indokolttd. A hatdsag
minden informacié kérésre 20 munkanapon beliil koteles vdlaszt adni. Az informdécid
szolgdltatasért — az elGre megéllapitott tarifak szerint — fizetni kell. Nem csupdn maguk az
érintett hatésdgok, hanem a feliigyeletiik ald tartoz6 szervezetek is kotelezhetSk a
kornyezeti informdacid nyilvdnossagra hozataldra. Margaret Beckett kornyezeti miniszter
szerint az emberek csak a sziikséges informécio birtokdban tudnak aktivan kozremtikodni a
dontéshozatal folyamatdban, kiilonos tekintettel a fenntarthaté fejlédés elvére. (World
Food Regulation Review, 2004. augusztus, 5. oldal)

63/04 Egyesiilt Kiralysag: Utmutaté az import élelmiszerek és
takarmanyok ellendrzéséhez

Az Elelmiszer Szabvanyositdsi Hivatal (FSA) dj torvényerejd irdnyelvet adott ki a
kikot6kben, valamint a belfoldi helyi hatésdgokndl szolgdlatot teljesitd tisztviselSk
szamdara az importdlt élelmiszerek és takarmdnyok hatdsagi ellendrzéséhez. Ez a széles
kord konszenzuson alapulé irdnyelv részét képezi a helyt hatdsdgokkal kotott
keretegyezménynek, amely a tervezésre, illetve a kényszerit$ jogi eszkozok alkalmazasara
vonatkozik. Ide tartozik tobbek kozott a tisztvisel6k felhatalmazdsa, a vizsgdlati és a
mintavételi kovetelmények, a dokumenticié vezetése, a helyi kényszeritd intézkedések,
tovéabba az illegdlis import termékek kezelése. 2004. végén hasonld irdnyelv kibocsdtasat
tervezik Eszak-Irorszdgban. (World Food Regulation Review, 2004. augusztus, 6. oldal)

64/04 USA: Osszehangolt BSE elleni intézkedéseket hoz az Egészségiigyi
és a Mez6gazdasagi Minisztérium

Az [Egészségligyr és Human Szolgdaltatisok Minisztériuma (HHS), valamint a
Mez8gazdasdgi Minisztérium (USDA) 2004. jilius 9-én kozds kozleményben tovédbbi
intézkedéseket jelentett be a kergemarhakért (BSE) okozd dgens behatoldsanak
megelGzésére. Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztricié (FDA) dj rendelkezése
megtiltja bizonyos szarvasmarhdktdl szdrmazd anyagok kozmetikumként, valamint a
human élelmezésben torténd felhaszndldsat még étrendi kiegészité formdjaban is. Az FDA
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1997-ben mar megtiltotta a legtobb, emldsallatoktdl szdrmazé fehérje takarméanyként valo
felhasznaldsat szarvasmarhdk és mas kér6dzO0k szdmaéra, mivel véleménye szerint eziiton
terjeszthetd leginkdbb a BSE. Ezt a tilalmat djabb kiegészitd intézkedésekkel erdsitették
meg 2004. janudrjaban, amellett 1éteznek akcidtervek is arra az estre, ha BSE pozitiv
allatot taldlnak. Az USDA Allat- és Novényegészségiigyi Ellen6rzé Szolgélata (APHIS),
valamint Elelmiszer-biztonsagi és Ellenérz8 Szolgilata (FSIS) — az FDA-val kozosen —
kidolgozott egy dokumentumot a tovabbiakban javasolt jogi szabdlyozassal kapcsolatban,
ami szdmos kiegészit§ akcidtervet is tartalmaz a szovetségi kormédny megfontoldsdra a
BSE elleni kiizdelemben. (World Food Regulation Review, 2004. augusztus, 6—8. oldal)

65/04 Egy jelentés a modositott élelmiszerek osszetételének vizsgalatara
helyezi a hangsulyt

Az Egyesiilt Allamok Tudomédnyos Akadémidja 2004. jilius 27-én kelt jelentésében azt az
ajanlast fogalmazza meg, hogy a mddositott élelmiszerek elGéllitasi technolégidja helyett
inkdbb azok 0Osszetételét vegyék figyelembe kiinduldsi alapként biztonsdgos voltuk
meghatdrozasanal. Mivel a hagyomanyos keresztezési eljardsok is bizonyos kockdzatot
hordozhatnak magukban, az élelmiszerek Osszetételét kell elsGsorban vizsgalni, kiilonos
tekintettel az Ujszeri OsszetevOkre, illetve a szokatlan mennyiségben jelentkezd
természetes anyagokra. Az idézett jelentés szohaszndlatidban a genetikai mddositds a
novény- és dllatfajok megvaltoztatisanak olyan specidlis moédjat jeloli, amely a
molekuléris bioldgia eszkoztarat haszndlja fel egyes gének torléséhez vagy egyik fajbol a
maésikba torténd 4tviteléhez a mindségi tulajdonsigok megvaltoztatdsa érdekében. A
géntechnoldgia alkalmazasanak eddig semmilyen kédros hatdsat nem tapasztaltik az emberi
egészségre nézve. Nem hagyhaté azonban figyelmen kiviil az a lehetGség, hogy a
behelyezett gén toxinok vagy allergének termelését teszi lehetvé. Az Elelmiszer és
Gyogyszer Adminisztraci6 (FDA), valamint az USA Kornyezetvédelmi Hivatala (EPA)
ezért felkérte a Tudomanyos Akadémiat, hogy végezzen Osszehasonlitd vizsgélatokat a
géntechnoldgia segitségével, illetve a mas moédon megvaltoztatott élelmiszerek human
egészségiigyi, potencidlis kdros hatdsairél. Az amerikai Elelmiszer-feldolgozék Orszdgos
Szovetsége (NFPA) ugyancsak tdmogatja a genetikailag moddositott élelmiszerek
tudomanyos alapi, a végtermék Osszetételét kozéppontba helyezd biztonsagossagi
vizsgalatat. (World Food Regulation Review, 2004. augusztus, 10—11. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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A Waters a kezdeti lépésekis] a munka befejezéséig megolddsokat nydjt a Proteomikaban. A fehérje elvalasztas és
meghatdrozds, a biomarker kutatés és oz 0 terapidk kutatdsdnak teriletén a pontos tomeg meghatdrozds, meghoz-
2a az On dltal vdrt eredményeket. Osszehangoltan, egy gyartétél szarmazik a bio-informatika, oz UPLC, az MS/MS
tomegspekirométer, az oszlopok, oz applikacio és a szerviz. Ennek kovetkeztében nagyobb lefedettséget, biztos ered-
ményeket és gyorsabb fejlesztést érhet el kutatdsi programjéban. Latogassa meg o www.waters.com-of.
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ANALYTICAL SYSTEMS

"Az On GLP partnere"

A UNICAM Magyarorszég Kft. az analitikai mdszerek széles

valasztékat, és teljeskori szervizszolgaltatast kinal a legktuléonb6zdébb
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kapillaris elektroforézis rendszerek
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tartalom meghatarozo6 rendszerek

pH/ionszelektiv, vezetbképesség meérd
berendezések, elektrédok
automata titratorok
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