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GFP tesztorganizmusok élelmiszer-
mikrobiologiai alkalmazasi lehetdségei és
korlatai’

Farkas Jozsef' és Mohdcsiné Farkas Csilla’

Szent Istvan Egyetem Elelmiszer-tudomdnyi Kara
'Hit6- és Allatitermék-technolégiai Tanszék és
? Mikrobiol6giai és Biotechnoldgiai Tanszék, Budapest
Erkezett: 2003. jdnius 10.

Egy kordbbi Hungalimentaria rendezvényen mar beszdmoltunk a
bakteridlis luciferdz szintézisét kdédold lux gént tartalmazd baktériumok
haszndlatanak lehetdségeirdl biolumineszcencidjuk érzékeny, specifikus és
egyszerd detektaldsa alapjan. A IuxAB biolumineszcens marker gén
haszndlatakor a luciferdz 4ltal katalizadlt fénykibocsatédsi reakcié specifikus
szubsztrat adagolédsat igényli és a fénykibocsdtds intenzitdsa fiiggvénye a
sejtek  anyagcsere aktivitdsdnak. Ismeretessé valt azonban egy
fluoreszcenciara képes fehérje (green fluorescent protein, GFP), amelyet
els§ izben az Aequorea victoria csendes-6cedni medizabdl izoldltak az
1960-as években. A biotechnikai és molekular-biolégiai moddszerek
fejlédésének koszonhetéen ezt a fehérjét szintetizdlo képességet kodolo
gént 1is sikeriilt plazmid vektorok segitségével Aatvinni szdmos mas
szervezetbe, igy kiilonféle rekombindns mikroorganizmusokba is. A GFP a
gén-expresszdlédds nem-invaziv markereként ily moddon ugyancsak uj
utakat nyitott szdmos sejtbioldgiai jelenség és folyamat in situ
tanulméinyozdsdra. A GFP rekombindnsok biokémiai és immunoldgiai
sajatsdgaikban nem kiilonboznek az anyatorzsektdl és a vizsgdlatok
tobbsége szerint - ha nem tuilzott a GFP-képzés - a szaporoddsi kinetikajuk
sem kiilonbozik szamottevéen (OSCAR, 2003).

A GFP szerkezete és a GFP-transzformans
mikroorganizmusok

Megallapitdst nyert, hogy e zdlden fluoreszkdld, kisméretd, 27 kDa
molekulatomeg( fehérje 238 aminosavbol épiil fel. Fluorofor (kromofor)
része a lampion-, ill. hordd-alaku, hengeres térszerkezetd fehérjemolekula
belsejében van. A fluorofor kialakuldsa levegd (oxigén)-igényes folyamat.

* ,,Hungalimentaria 2003" konferencian, Budapesten 2003. &prilis 23-dn tartott elGadds
alapjan.
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A GFP szerkezete (1. dbra) olyan, hogy a szétgombolyoddsat eldidézd,
denaturdlé dgenseknek meglehetdsen ellendllé (WU et al., 1997). Ugy
latszik, hogy a fluoroforjanak a képzGdését a hdmérséklet befolyasolja €s
30-37 °C-nédl nagyobb hdémérséklet nem kedvez a kialakuldsdnak, ha
azonban kialakult, mar magasabb hémérsékleten is stabilis (TAKEUCHI &
FRANK, 2001). Denaturdlédaskor a GFP elveszti a jellegzetes zo6ld
fluoreszcenciajit. Bizonyos koriilmények kozott azonban a denaturdldodas
reverzibilis és a fluoreszcencia dudjra megjelenik. A fluoreszcencia
gerjesztési spektrumdnak a maximuma 390-396 nm-nél van, de 475 nm-nél
i1s van egy kisebb gerjesztési sdv. Az emittalt fény spektrumdnak
maximuma 395 nm-es gerjesztéskor 508-511 nm-nél van. A fluoreszcencia
eldidézése nem igényel semmilyen kofaktort. A luciferdzzal ellentétben a
GFP ugyanis nem enzim, a fluoreszcencia megnyilvdnuldsdhoz a GFP-
rekombindns mikroorganizmusokban a luciferdzt képezd biolumineszcens
transzformdnsokkal ellentétben nincs sziikség (exogén) szubsztritra, vagy
kémiai energidra, csak ultraibolya vagy kék fény haszndlatidra. Ultraibolya
lampdaval és CCD (charge-coupled device)-kamerds képanalizdtorral
felszerelt ,,sotét-kamréat” haszndlva megoldottdk a GFP baktériumtelepek
automatikus szamlaldsat egyéb, nem fluoreszkalo baktériumtelepek kozott.

1. abra: GFP dimer szalag-abraja (WU et al., 1996)

A GFP olyan mutédnsai is elddllithatok, 1ll. 1zoldlhatok voltak, amelyek
fokozottabb  fluoreszcencidt mutatnak megfeleléen megvalasztandé
gerjesztési hullamhossz esetén (enhanced, EGFP varidnsok) (HELM et al.,
1995; CORMACK et al., 1997). Ezek a rekombindnsok még szélesebb kord
és innovativabb alkalmazasokat tesznek lehet6vé, mint az eredeti GFP
szervezetek.
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Példak GFP-tesztorganizmusok alkalmazasaira

Nyilvanvalé, hogy a GFP ¢és a GFP-t ko6doléo gént tartalmazé
tesztorganizmusok a fluoreszcencidjuk eldidézése révén a kornyezetiikbdl
specifikusan kimutathatévd véalnak, ami élelmiszervizsgélati, ill. élelmi-
szer-mikrobioldgiai szempontbdl is figyelmet érdemel. Ezért el8szor a
témakor irodalmabol néhany alkalmazési példat irunk le roviden, majd
beszdmolunk sajat kezdeti kisérletes tapasztalatainkrol, amelyek a
lehet&ségeket és a korldtokat is illusztrdljak.

Folyadék-tenyészetben aramlasi citometriat, talaj-szuszpenzidk
vizsgalatakor pedig a CCD-erGsitésti mikroszkopot, illetve gyoOkérzet
feliiletét vizsgalva konfokalis 1ézer mikroszkopot hasznaltak ,,GFP jelzett”
baktériumok kimutatdsdra (UNGE et al., 1997). Az epifluoreszcens és/vagy
a konfokdlis 1ézer mikroszkép uj lehetGséget nyudjt a "fluoreszcensen
jelzett" tesztorganizmus és az esetleges gén-transzfer érzékeny, szelektiv
észlelésére €s a tesztorganizmus elhelyezkedésének tanulményozésara egy
biofilmet alkoté mikrobakdzdsségben (STERNBERG et al., 1997). Ily
moddon €16 4allapotd biofilmben, festés nélkiil vizsgdlhatdé a tisztitds, a
biofilm-eltdvolitds hatékonysdga is (ARRAGE & WHITE, 1997).
SKILLMAN ¢és munkatarsai (I1998) Enterobacter agglomerans ¢és
Escherichia coli GFP-rekombindnsok biofilm képzését és mads biofilm
képz6  baktériumokkal  kolcsOonhatdsait  tanulmanyoztdk. Hasonlo
modszerekkel vizsgdltak GFP transzformansok megkotddését gyliimdlesok,
z6ldségek (BURNETT et al., 2000; TAKEUCHI & FRANK, 2001) és allati
eredetdi élelmiszer-nyersanyagok (LING et al., 2000; PRACHAIYO &
McLANDSBOROUGH, 2000) feliiletein, 1ill. kolcsonhatdsukat ezek
szoveteivel.

GFP-rekombinans torzsével vizsgdltdk az E. coli 0157:H7 tulélési
képességét almaborban és narancslében (FRATAMICO et al., 1997) a
szélesztéses leoltdsokbdl fejl6dd koldnidkat ultraibolya megvildgitas
mellett szamlalva. Elvileg a GFP rekombinansok fluoreszcencian alapulo
szelektiv kimutatdsa megbizhatobb lehet tulélési vizsgalatokban, mint a
vizsgdlandoé mikroorganizmusnak szelektiv tdpagdrokkal valo
kitenyésztése, mert a GFP mikroorganizmus kimutatisdéhoz nem kell
szelektiv taptalajt haszndlni, ilyen moddon Ilehetséges azoknak a
szubletdlisan kdrosodott baktériumoknak az észlelése is, amelyek szelektiv
tdptalajon koloniaképzésre képtelenek volndnak. Ugyanakkor azt is
mérlegelni kell, hogy a GFP hosszabb-rovidebb ideig fluoreszcens
maradhat életképességét mar elveszitett sejtben is, igy a fluoreszcencia
észlelése és a sejt életképessége kozotti kapcsolat nem biztos, hogy minden
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esetben fenndll (TAKEUCHI & FRANK, 2001). Ilyen eredményre vezetett
BURNETT & BEUCHAT (2002) kozlése szerint olyan vizsgélat is, ami mar
arra 1s kiterjedt, hogy dezinficialé szerek hatdsait tanulmédnyoztak
EGFPjelzett E. coli 0157:H7 sejtjein. Megéllapitottdk, hogy vizes
szuszpenzioban vagy alma feliiletére oltva az EGFP E. coli sejtek
€¢l6csiraszamédnak csokkenését hipoklorit oldattal végzett dezinficidlas
esetén kovette a relativ fluoreszcencia intenzitds csdkkenése és az életben
maradt sejtek a fluoreszcencidjukat megtartottdk. Ecetsav oldattal végzett
»dezinficidladskor” azonban a tulélé sejtek is elvesztették a
fluoreszcencidjukat, hidrogén-peroxid oldattal végzett kezelés utdn viszont
fluoreszcens EGFP maradt az elpusztult sejtekben is. Ezek a tapasztalatok
azt mutatjdk, hogy a dezinficidlészerek hatdsdnak kitett GFP
transzformédnsok populdciéi fluoreszcencidjdnak a vizsgdlata nem
megfeleld sem az é16-, sem az Osszes sejtszdm meghatdarozdsdnak a
helyettesitésére.

Vizsgalataink GFP rekombinians baktériumokkal

Miutén brit kollégdktol, ill. az MTA Novényvédelmi Kutatd Intézetébdl
néhdny GFP rekombindns baktériumtorzset kaptunk, el6szor azt kivantuk
megdllapitani, hogy spektrofluoriméterrel milyen élG6csiraszamu GFP
baktériumszuszpenzidk fluoreszcencidjat tudjuk értékelni, és azt, hogy a
hékezelés, a gamma sugdrkezelés vagy a nagy hidrosztatikus nyomés-
kezelés hatdsara bekovetkez6 élGcsiraszam-csokkenés kovethetd-e a
fluoreszcenciajuk mérésével.

A Nagy-Britannidbol szdrmazd GFP rekombindns Listeria
monocytogenes torzsiink ,,voros eltolasi” GFP varidns, amely 488 nm-s kék
fénnyel gerjesztve fluoreszkal. A plazmidja meglrzéséhez 7 mg/l
kléramfenikolt tartalmazé tdptalajon tartandd fenn. Az egyrészt Nagy-
Britannidbo6l, madasrészt az MTA Novényvédelmi Kutaté Intézetébdl
szarmazd, tobbféle E. coli GFP transzformdnsok ml-enként 100 pg
ampicillin-t igényelnek a plazmidok fenntartdsdhoz. A 2. dbra az utdbbi
torzsek koziil az Ec-1 jelzésd torzs ampicillin mentesen, ill. ampicillin-t
tartalmaz6 BHI téptalajon, 37 °C-on, 48 6ra alatt kifejl6dott vonalkultirdit
mutatja ultraibolya ldmpdval (sulyponti hulldmhossz kb. 366 nm) tortént
megvilagitas esetén. A 3. 4dbrdn ugyanennek a torzsnek ampicillint is
tartalmaz6 BHI tdptalajjal képzett lemezontéses (bal oldal), ill. szélesztéses

(jobb oldal) kolénidi vetheték Ossze.
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2. abra: Escherichia coli GFP transzformans ampicillin-mentes
(baloldali lemez) és ampicillin-tartalmua (jobboldali lemez)taptalajon
kifejlodott vonalkultarai ultraibolya megvilagitasban

3. abra: Escherichia coli GFP transzformans lemezontéses (baloldali
lemez) és szélesztéses modszerrel (jobboldali lemez) képzett koloniai
ultraibolya megvilagitasban

Kezeletlen foszfat pufferes szuszpenzidk élGcsiraszdmdnak logaritmusa
€s a fluoreszcencia intenzitds logaritmusa kozotti kapcsolatot Perkin-Elmer
gyartményd és Jobin-Yvon ,,Fluoromax” spektrofluoriméterekkel vizsgédlva
megdllapithattuk, hogy a GFP baktériumok 7,0 pH-ju foszfat pufferes
szuszpenzidinak fluoreszcencia intenzitisa a hattér (a sejtmentes puffer)
fluoreszcencia-szintjét csupdn 10°-107/ml sejtszamt6l kezdve haladja meg,
az ennél nagyobb sejtslrliségek tartomdnydban azonban lényegében linedaris
Osszefliggés van az él8csiraszdmmal (4. dbra). Ez hozzdvetSlegesen azonos
mérési érzékenység, mint a fotometrids abszorbancia (turbiditds) méréseké.
Problémat jelent azonban az is, hogy a fluoreszcens tesztorganizmus
tapkozege, ill. az az élelmiszer, amelyen vizsgdlni akarndnk,

autofluoreszcencidval rendelkezhet olyan hulldmhossz-viszonyok kozott,
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ami a GFP kimutatdsdhoz sziikséges, ami tovdbb csokkenti a
spektrofluorometrids GFP-detektdlas érzékenységét (5. abra). Ilyen
tekintetben kedvezdbbek voltak a tapasztalataink a [uxAB (luciferaz-
tartalmu) biolumineszcens tesztorganizmussal végzett korabbi
vizsgdlatainkndl (FARKAS et al., 2002), ahol az él6csiraszdam és a
luminométerrel mérhetd biolumineszcencia intenzitds kozotti kapcsolat mar

ol

kb. 10°/ml sejtstrségtdl linedris korreldciét mutatott az él6csiraszammal.
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4. abra: GFP transzformans baktériumok foszfat pufferes
szuszpenzidinak relativ logaritmikus fluoreszcencia intenzitasa az
élocsiraszamok logaritmusai fiiggvényében

—+—488 nm

3
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i --=—--foszfatpuffer 390 nm
§. — == BHI 380nm
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5. dbra: Listeria monocytogenes GFP transzformans vizes
szuszpenzidinak relativ fluoreszcencia intenzitiasa a gerjesztési
hullamhossz (390 nm vagy 488 nm) és a sejtsiiriiség fiiggvényében, a
BHI tapoldat, ill. foszfat puffer autofluoreszcenciajanak mértékével
(szaggatott vonalak) Osszevetve
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Fizikai mikroba-pusztit6 hatdsoknak a GFP tesztorganizmusok
segitségével vald kovethet6sége vizsgdlatira az  antibiotikummal
kiegészitett BHI tapoldatban, 30 °C-on végzett rdzatas kozben eldallitott
biomasszdjat ismételt lecentrifugdlds és pH 7.0 foszfat pufferes mosds utdn
a foszfat pufferrel felszuszpendaltuk és a szuszpenzid alikvot részeit 0,5,
1,0 és 2,0 kGy gamma sugdradagokkal kezeltiik, valamint 60 °C-on 5, 10,
15 és 20 perces hokezelésnek vetettiik ald, kontrollként a kezeletlen
szuszpenzidt haszndlva. A foszfat pufferes baktérium-szuszpenzidk
fluoreszkaldsat Perkin-Elmer gyartmanyu spektrofluoriméterrel mértiik. Az
E.coli SURE torzs GFP transzforménsa egy tipikus, 400 és 600 nm
hulldmhossz-tartomédnyban felvett emisszids spektrumdt mutatja a 6. dbra.
A 7. és 8. dbrdk pedig azt illusztrdljdk, hogy sem a hdékezelés, sem a
besugdrzds nem csOkkentette sem a Listeria monocytogenes, sem az
Escherichia coli fluoreszcens varidnsainak a fluoreszcencidjat, noha
példdaul a 2 kGy-s sugdradag mindkét torzs esetén az élGcsiraszdmot
mintegy 8 nagysdgrenddel csdkkentette és a 60 °C-on 20 perces hékezelés

hatdsdra is 4-5 nagysdgrenddel csdkkent az él6csiraszdmuk.
1000 e r————————— S
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6. abra: Az Escherichia coli SURE GFP transzformans vizes
szuszpenzidojanak emisszios spektruma.

A nagy hidrosztatikus nyomds hatdsat vizsgidlandé hasonld kisérletet
végeztiink, de a fluoreszcencia méréséhez Jobin-Yvon gyartmanyu
Fluoromax tipusd, foton-szdmldlé spektrofluorimétert haszndltunk. Az
eredmények ez esetben is azt mutattdk, hogy a nagy hidrosztatikus nyomas
altal el6idézett élGcsiraszam  csOkkenéssel sem  jart egylitt a
baktériumszuszpenzidk fluoreszcencidjdnak csokkenése, a GFP tehat a
nyomdskezelés hatdsdra sem denaturdldédott (9. dbra). E tapasztalataink
tehat a GFP-nek az élelmiszereket paszt6rozd hatdsu fizikai dgensekkel

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 49, 2003/4 201



szembeni meglepden nagy rezisztencidjat mutatjdk, igy az antimikrobds,
¢lelmiszertartdsitdo kezelések mikrobioldgiai hatdsdnak nyomonkdvetésére
ilyen tesztorganizmusok fluorimetrids vizsgalata nem hasznalhatd.

Listeria monocytogenes Escherichia coli SURE

s m—s

8 |——LgN'
7 \ —=—Ig(CPS) 7 \ ~=—Lg(CP8)
€ \ﬁ—“ 6 4+— \\
5 - . 5 » -
4 4 \
3; 3 —= —— - —a
2 2
1 1
o T T T ' 0 ’ . .
0 s 10 15 20 5 0 5 10 15 20 25
pere, 60 °C pere, 60 °C
7. abra: Listeria monocytogenes és Escherichia coli GFP
transzformansok szuszpenzioi élocsiraszamanak (log N) és
fluoreszcencia intenzitasanak (log CPS) 6sszevetése a hokezelés
idotartamanak fiiggvényében
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8. abra: Listeria monocytogenes és Escherichia coli GFP transzformans
szuszpenzioi élocsiraszamanak (log N) és fluoreszcencia intenzitasanak (log
CPS) osszevetése a gamma sugarkezelés dozisanak fiiggvényében
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9. abra: Listeria monocytogenes és Escherichi coli GFP transzformans
szuszpenzioi élocsiraszamanak (log N) és fluoreszcencia intenzitasanak (log CPS)
Osszevetése a nagy hidrosztatikus nyomas mértékének fiiggvényében

202

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 49, 2003/4



Biztatobb eredményeket kaptunk egy dédn-magyar egyiittmikodési
kisérletsorozat keretében, amely sordn egyikiink (M.-F. Cs.) a koppenhégai
Kirdlyi Allatorvos- és Agrartudomdnyi Egyetem Tejgazdasdgtani és
Elelmiszer-tudoményi Intézetében egy, a dan kollégdk torzsgydjteményébsl
valé GFP-transzforméns Escherichia coli torzsnek BHI tdpagar feliiletén
valé szaporoddsit vizsgalhatta levegd vagy szén-dioxid atmoszféra
jelenlétében, specidlis epifluorenscens mikroszkop segitségével 15 °C
hémérsékleten végzett tarolds folyamdn. A vizsgdlati rendszerben a sejtek
fluoreszcencidja (az emittdlt fény szine) a sejtek belsd pH-jatol fiiggott
(GULDTFELDT et al.,1998). A bels6 pH valtozdsa az un. fluoreszcencia-
ardny képanalizdtoros mikroszkopizdlds (fluorescence ratio-imaging
microscopy, FRIM) technikdval tortént. A latéterek elemzése hitott CCD
kamera és egy specidlis szoftver segitségével végzett képanalizis d&ltal
lehetévé tette nemcsak a mikrokoldnia-képz6dés, hanem a sejtek ¢és
kornyezetiik pH-valtozasdnak a kovetését is (SIEGUMFELDT et al., 1999).
Megéllapithaté volt, hogy a sejtek bels6 pH-ja nem csak a kiils6 pH-nak
volt a fiiggvénye, hanem a C0,-nak is. A tdpagdr feliileti rétegének a pH-jat
a szén-dioxid gaztér csupidn kismértékben csokkentette ugyanakkor
szamottevOen gatolta a baktérium-szaporodast (10. 4abra). Hasonlo
vizsgdlatokat végeztiink a GFP tesztorganizmusnak csirkebdrre valé
rdoltdsa utdn és leveg@ben vagy szén-dioxid gdztérben végzett tdroldsa
kodzben is, azonban ez esetben a csirkebdr hattér jellege miatt nehezebb volt
a mikrokolonidk képzGdésének kovetése.

CO; 1 nap O: 1 nap

CO; 4 nap

10. abra: Escherichia coli GFP transzformans BHI tapagar feliiletén,
15 0C-on valé szaporodasanak gatlasa CO, atmoszféraval, az aerob
koriilmények kozotti mikrokolonia képzéshez viszonyitva
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Osszefoglaléan megallapithat, hogy bar az emlitett korldtozé tényezdk
egy része innovativ megkozelitéssel a jovOben lekiizdhetévé vélhat, a
publikiaci6  targyat képez6  rekombinans  mikroorganizmusok a
vizsgdlatukhoz tobbnyire sziikséges specidlis és koltséges technikdk miatt
egyelére inkdbb a kutatédlaboratériumok potencidlis fegyvertdrat
szaporitjdk, mint a rutin vizsgalatokét.

A hazai kisérletekben valé technikai segitséget Andrdssy Evdnak és Szaboné Simon
Anndnak koszonjiik. A hidrosztatikus nyomds-kezelésekért Mészdros Ldszlo
egyetemi adjunktusnak tartozunk koszonettel. A GFP tesztorganizmusokat a Cardiff-
i Egyetemrdl, Dr. Julian Wimpenny professzor, ill. a Nottinghami Egyetemrdl Dr.
William Waites professzor, valamint az MTA Novényvédelmi Kutato Intézetébdl Dr.
Czelleng Arnold bocsdtotta rendelkezésiinkre. A Perkin-Elmer miiszerekkel végzett
mérésekre kapott lehetéséget Dr. Baldzs Ervin (Mezdgazdasdgi Biotechnolégiai
Kozpont, Godolls) és Dr. Toth Kldra (BME Altaldnos és Analitikai Kémiai Tanszék,
Budapest) akadémikusoknak koszonjiik. Sajdt Fluoromax miiszeriink beérkezése
elott egy azonos tipusi miiszer haszndlatdt Dr. Boddi Béla kandiddtus (ELTE
Novényélettani Tanszék, Budapest) tette lehetové. A ddniai vizsgdlatokhoz a
koppenhdgai Kirdlyi Allatorvos- és Agrdrtudomdnyi Egyetem Tejgazdasdgtani és
Elelmiszer-tudomdnyi Intézetében 1évé EU Miiszerkozpont ldtogaté osztondija
nyujtott segitséget. A kisérleteink részét képezik az NKFP-4/0028/2002 sz. OM
kutatdsi projektnek.
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Hagyomanyos magyar élelmiszerek fogyasztoi
kedveltségvizsgalatanak eredményei

Molndr Pdl és Vamosné Falusi Zsuzsa

Kozponti Elelmiszer-tudoményi Kutatéintézet, Budapest
Erkezett: 2003. mércius 10.

A magyar élelmiszerek 4ltaldnosan elismert j6 mindsége két alapvetd
forrasbol taplalkozik. Egyrészt agrookoldgiai adottsdgaink (talaj, éghajlat,
1dGjardsi és domborzati viszonyok) az agrartermelés szempontjabol igen
kedvezdek. Masrészt a mez6gazdasigi €s élelmiszer-eldallitol technoldgia,
a munkakultira és a kivald élvezeti értéket (sensory value) prioritdsként
kezel6 gyartmanyfejlesztés tapldlja a magyar termékek jo hirnevét. Tobb
magyar élelmiszer (pl. tokaji bor, libam4j, szegedi és kalocsai
fuszerpaprika, PICK és HERZ szalami) méltan lett hires kiilf61ldon 1s. A jo
hirnév mogott a hagyomdny és a kiilonb6z4 piacokon megmérettetett kivalod
mindség all.

Hagyomanyos élelmiszereink jelent6s részét vagy csak szlikebb
kornyezetiink ismeri, vagy az elmult évtizedekben a feledés homadlydba
vesztek. Ugyanakkor a nemzetkdzi piacokon az igéretes trendek kozé
tartozik a magas hozzdadott értékd, valamint a tradicidkhoz, tdjakhoz,
kulturakhoz kothetd kiilonleges termékek irant novekvd kereslet. Ilyen
szempontbdl nagyon jelent6s Magyarorszag bekapcsoldddasa az Eurdpai
Bizottsdg daltal felkarolt EUROTERROIRS (Eurépa Vidékei) programba,
amelynek deklardlt célja a hagyomdanyos és tdjjellegl élelmiszerek orszdgos
gyljteményének Osszeallitasa [1, 2].

A Hagyominyok - Izek - Régiék (HIR) Program eredményeként,
melynek hazai irdnyitdsdt a Foldmivelésiigyi ¢és Vidékfejlesztési
Minisztérium Eurdpai Integriaciés Féosztdlya és gyakorlati koordindcidjat
az FVM Agrarmarketing Centrum végzi, tobb mint 300 hagyomadnyos
élelmiszertermék részletes leirdsat tartalmazé gydjtemény késziilt el [3].
Erdekes szembesiilni az iddben, térben, a kiilonb6zs népcsoportok és
tarsadalmi rétegek hagyoményai és izlésvildga dltal kialakitott, részben ma
is fogyasztott vagy igéretes emléktermékként megjelend hagyoményos és

2y 2

tdjjellegl élelmiszereinkkel.

Sziikségesnek véltiik ezen termékek fogyasztéi megitélésének felmérését
tovabbi kovetkeztetések levondsa és kiilonb6zd ajdnldsok elSkészitése
céljabol. Az 0Osszegytlt termékek koziil 56 legaldbb 50 éves multtal
rendelkezd ¢és hagyomdnyos izeket reprezentdlé ,magyaros" jellegd
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¢lelmiszert vdlasztottunk ki a tervezett fogyasztoi kedveltségvizsgalatra.
Ezek koziil a legtobb sajt (18) és hiustermék (12) volt, tovdbba 9 édesség, 7
siitéipar1 termék, 6 italféleség és 4 csemege jellegd termék
kedveltségvizsgdlatara is sor keriilt. A kivélasztott élelmiszerek koziil 28
termékre sikeriilt 50 feletti fogyasztdi értékelést Osszegyljteni, ami mar
megalapozott kovetkeztetések levonasdra adhat lehet6séget. A tobbi 28
terméket kevesebb, mint 50 fogyasztd birdlta el, de a megfelelGen értékelt
fogyasztoi birdlati adatokbol mar szintén elfogadhaté kovetkeztetések
vonhatok le kedveltségiikre vonatkozdan.

A Kozponti Elelmiszer-tudomanyi Kutaté Intézet munkatdrsai a
,2hagyomdnyos magyar" termékeket bemutaté kidllitdsok €s rendezvények
keretén beliil szervezték meg a fogyasztdi érzékszervi birdlatokat. Ezen
kostolasok egyuttal a termékek népszertsitéséiil is szolgdltak, amelyek
egyes esetekben felelevenitették a birdlatban résztvevdk termékekkel
kapcsolatos kulturélis, néprajzi és turisztikai ismereteit €s emlékeit, vagy —
kiilonosen a kiilfoldi latogatok korében — érdekes Osszehasonlitasi alapul
szolgéltak.

Az érzékszervi vizsgalatokban O0sszesen kozel 400 fogyasztd vett részt. A
15 latogatocsoport tulnyomorészt kiilonbozd koru felndttekbol allt és
osszetételik rendkiviil véltozatos volt. A 327 magyar és 65 kiilfoldi
résztvevd dontd tobbsége kozvetlen szakmai ismeretekkel rendelkezett
mind az élelmiszer-feldolgozas, mind az élelmiszerek élvezeti értékének
megitélése terén. Ezdltal a leadott mindsitések jobban altaldnosithatdk,
mint a szakismeretet nélkiil6zd fogyasztér vélemények. Megjegyzendd,
hogy a birdlati kapacitast és a termékek tdrolhatdsagat figyelembe véve a
fogyasztok alkalmanként legfeljebb 15-20 terméket  voltak képesek
elbirdlni és a kedveltség szintjét megallapitani.

A fogyasztéi vélemény rogzitéséhez egy konnyen attekinthetd és
egyszertien kivitelezhetd moddszert alakitottunk ki, amelyet termékenként
magyar és angol nyelvid leirdassal kaptak kézhez a birdlatban résztvevdk,
akik a kedveltség mértékét a stilizdlt arckifejezéseknek megfelelGen a
biralati lap szélének beszakitdsdval jelolték meg a kovetkezd kategoridk
szerint: ,kivalo", ,,jo", ,kozepes", ,,még megfelel¢" és ,,nem megfeleld"
[3]. Minden fogyasztdéi biralati lapra rogzitettik a termék nevét és
ramdasoltuk a birdlandé termék csomagoldsdanak legjellemz&bb oldalét
(képanyagdt) is a pontos tdjékoztatds és az esetleges mintatévesztés
elkeriilése érdekében. Az 1. dbra ,,Kulen" elnevezésl gyorsérlelési, szdraz
vastagkolbdszra kialakitott birdlati lapot mutatja.
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HAGYOMANYOS MAGYAR
ELELMISZEREK FOGYASZTOI
KEDVELTSEGVIZSGALATA
Kérjitk kedves vendégeinket, hogy a kedveltség mértékét a stilizalt

arckifejezéseknek megfelelden, a birlati lap szélének beszakitasaval
(a szaggatott vonal mentén) sziveskedjenek jeldlni.

.KULEN”
VASTAGKOLBASZ

L KULEN” SAUSAGE

CONSUMER'S PREFERENCE OF
TRADITIONAL HUNGARIAN FOODS

Please dear guests, break in the paper along the dotted line under the
figure which best describes how you feel about this product.

Nem megfelel|Még megfeleld| Kozepes Jo Kivilo
Dislike a lot | Dislike a little | Neitherlike |y a5 ile | Like a lot Vel
nor dislike 2
‘4'. S ] 3 _.(’\
. —

1. abra: A Kulen kolbasz termékre alkalmazott biralati lap

A fogyasztor értékitélet szdmszerlsitése a kategoridkhoz rendelt
szamérték (1-t6l 5-1g) egyszerd szamtani dtlagaval, de a gyakorisdgokon
alapulé sulyozott atlagértékekkel vagy csak a %-ban megadott
gyakorisaggal is lehetséges. Kiegészitd6 komprimdlt informdéciot
szolgéltatnak a termékre ¢és termékcsoportokra szdmitott sudlyozott
szordsértékek, amelyek a fogyasztdi értékitéletek, azaz a kedveltség
ingadozdsdnak nagysdgdra engednek kdvetkeztetni.

A kedveltségvizsgdlati eredményeket termékcsoportonként az 1. tabldzat
tartalmazza, amelyeket a kedveltségi dtlagpontszamok alapjan rangsorol-
tuk. A mindsitd jelzGket a pontszamtartomanyok figyelembevételével a
kovetkez6k szerint hatdroztuk meg: ,kivadlé" 4,5-5,0; ,j6" 3.,5-4,4;
,kozepes" 2,5-3,4; ,még megfeleld" 1,5-2,4. A tdbldzatok tartalmazzdk a
biralatok szdama (n), a sulyozott szorasértékeket (s) €s a pontszamok
gyakorisdgdnak megoszlisat is.

1. tablazat: Hagyomanyos magyar termékek kedveltség-
vizsgalatanak termékcsoportonkénti eredményei

Termékcsoport n X S Mindsités
Edesség (9 termék) 594 4.7 0,16 ,.kivalo”
Italok (6 termék) 307 4,4 0,19 ,,]0”
Sajtok (16 termék) 1108 4,3 0,16 ,JO”
Hustermékek (12 termék) 1070 4,2 0,20 ,jO”
Siitoipari termékek (7 termék) 385 4,0 0,38 ,jO”
Csemegék (4 termék) 230 3,9 0,33 ,]O”
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A termékcsoportok koziil egyediil az édességek fogyasztoi kedveltsége
érte el a , kivdlo" szintet (2. tdbldzat), ami elsdsorban az ide sorolt mézek
(5 termék) magas minGségi szinvonaldra vezethetd vissza. Az 0Osszes
vizsgdlt hagyomdnyos termék koziil a legnagyobb datlagpontszdmot az
»~Akdcméz" kapta. Korszert, tetszetds csomagoldsban (amit jelen
vizsgdlatsorozat keretében nem mindsitettek a fogyasztdék) ez a termék
bizonyira tovabb noOvelné a magyar akdcmézek meglévd elismertségét.
Hasonldéan magas atlagpontszdmot kapott, de a fogyasztéi vélemények kissé
nagyobb megosztottsdgit jelzd nagyobb szdrdsértékkel, a , Konyakos
meggy", a ,Sdrgabarack lekvar" ¢és a ,Selyemfdi-méz". Ebben a
termékcsoportban csak a ,, Tibi csokolddé" kapott igen nagy szordasérték
mellett ,,j6" mindsitést. Ezen termékek egységesen kedvezd megitélését az
alacsony atlagos szordsérték mellett mds, itt nem részletezendd statisztikai
mutatészamok (pl. a fogyasztéi csoportok kozotti kedvezd variancia-
értékek) is igazoljak.

2. tablazat: Edességek fogyasztoi kedveltség-
vizsgalatanak eredményei

Termék neve Pontszamok gyakorisaga
n X S 5 4 3 2 1
., Kival6”
Akidcméz 28 4.9 0,31 25 3 0 0 O
Selyemfii-méz 16 4,8 0,40 13 3 0 0 O
Sargabarack lekvar 170 4,8 0,46 140 26 4 0 0
Konyakos meggy 54 4,8 0,61 46 3 5 0 O
Szelidgesztenye-méz 57 4.7 0,55 40 15 2 0O O
Medvehagyma-méz 99 4,6 0,63 69 22 8 0O O
Negro 38 4,5 0,69 23 13 1 1 0
Harsméz 50 4,6 0,73 32 16 1 0 1
,JO”

Tibi csokoladé 82 4,3 0,85 42 25 12 3 0

A hagyomdanyos élvezeti cikkek pozitiv fogyasztéi fogadtatasat jelzi,
hogy a termékcsoportok atlagértékeit tekintve az ,Italok" keriiltek a
masodik helyre (3. tdblazat), és kaptak - igen magas pontszamok mellett és
alig elmaradva az atlagosan ,kivalo" szintt6l — ,jo" mindsitést. A
vélemények ingadozdsa gyakorlatilag azonos az édességekével. Bar kissé
kevés biralati eredmény sziiletett, de a fogyasztok bevont kore ,,kivald"-ra
értékelte a ,Dreher sor", a ,GoOnczi barackpdlinka", a ,Szatméri
szilvapalinka" és a , Tarpai szilvapdlinka" termékeket. A ,,Mecseki itdka"
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(egy hagyoményos keserd lik6r) és a ,,Szabolcsi almapdalinka" az italok
koziil ,,j6" mindsitést kapott.

3. tablazat: Italok fogyaszto6i kedveltség-vizsgalatanak eredményei

Termék neve Pontszamok gyakorisaga
n X S 5 4 3 2 1
,Kivald”
Dreher sor 16 4,8 0,45 12 4 0 0O O
Gonczi barackpalinka 20 4,8 0,55 16 3 1 0 O
Szatmari szilvapdlinka 44 4.5 0,66 25 15 4 0O O
Tarpai szilvapalinka 45 4,5 0,78 30 11 2 2 0
»JO”

Mecseki itéka 80 4,4 0,93 47 19 10 3 1
Szabolcsi almapadlinka 102 4,2 0,84 41 42 16 2 1

A legnagyobb termékszamot felmutatoé ,,Sajtok" termékcsoport (4.
tablazat) — a termékcsoportok legkisebb szordsértékével — ,,j0" besorolast
kapott. A termékek koziil ,kivalo" lett a ,,Fiistolt Fiizesi tehéngomolya" és
a ,,Paloc tehéngomolya", valamint a ,,Lajta sajt", mig az Osszes tobbi sajt
,»]O" mindsitést nyert el. Kozottiik taldlhatéo a ,,Koményes sovany sajt"”,
amely a ,,Teasajttal" egyiitt — kiilonb6z6 gyakorisdg mellett — 5-t61 1-ig
minden pontszdmbdl kapott. Egyediil a ,,Koros fiistolt sajt" dtlagpontszama
keriilt 4,0 ala és 4llt be 3,7-re, de ,,nem megfeleld" mindsitést senkitdl sem
kapott.

A hus termékek 4tlagosan szintén ,,j0" szintet értek el (5. téblazat),
melyek koziil a legnagyobb atlagpontszamot a ,,Libamdj zsirjdban" kapta.
Ezen kiviil a varakozdsnak megfelel6en a vilaghird ,,Pick szalami" és egy
nem nagyon ismert magyar specialitas, a sertés patkobélbe toltott, paprikds-
fiszeres ,,Csabai gomboc" lett ,,kivalo". Alig maradt el a ,,kivalo" szinttdl a
»otifolder kolbdsz", amely sertés és/vagy marhahusbol és szalonnabol
késziilt, valamint a csipds paprikaval, borssal, soval és fokhagymdval
fliszerezett szaraz vastagkolbasz. A hustermékek koziil csak a ,,Csemege
debreceni f6tt kolbasz" nem érte el a 4 pontos atlagot. A termékcsoport
Osszességében kedvezl fogyasztdolr megitélését — az dtlagpontszam mellett —
az el6zd termékcsoportokhoz hasonldan alacsony szordsérték is jelzi.
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4. tablazat: Sajtok fogyasztoi kedveltség-vizsgalatanak eredményei

Termék neve

Pontszamok gyakorisaga

n X S 5 4 3 2 1
, Kivalo”
Fiistolt Fiizesi tehéngomolya 26 4.8 0,37 22 4 0 0O O
Paldc fiistolt tehéngomolya 69 4,5 0,66 39 24 6 0 0
Lajta sajt 102 4,5 0,67 65 27 10 0 0
,JO”

Csoregi kecsketrapista 17 4.4 0,71 9 6 2 0 0
Pal6c tehéngomolya 99 4.4 0,74 51 37 9 2 0
Gocsel kecskegolyoma-natur 66 4,4 0,77 38 19 8 1 0
Derby sajt 24 4,3 0,61 8 14 2 0 0
Zalai fiistolt sajt 119 4,3 0,74 48 56 12 3 0
Oviri sajt 68 | 4,3 | 0,75 33 26 8 1 0
Szekszardi csemege sajt 58 4,3 0,77 26 25 5 2 0
Gocseji csemege sajt 85 4,3 0,83 40 30 12 3 0
Juhsajt 63 4,2 0,88 29 19 13 2 0
Koményes sajt 63 4,2 0,91 30 20 11 1 1
Ilmici sajt 35 4,2 0,92 15 14 3 3 0
Teasajt 64 4,2 0,97 32 19 9 3 1
K&ros natir sajt 55 4.0 0,65 12 32 11 0 0
K&ros fiistdlt sajt 21 3,7 0,86 3 10 6 2 0

5. tablazat: Hastermékek fogyasztéoi kedveltség-
vizsgalatanak eredményei

Termék neve Pontszamok gyakorisaga
n X S 5 4 3 2 1
,,Kivalo”
Libamdj zsirjdban 44 4,8 0,55 37 6 0 1 0
Pick szalami 21 4.5 0,75 13 5 3 0O 0
Csabai gobmboc 35 4,5 0,89 24 6 3 2 0
»JO”
Stifolder kolbasz 122 4.4 0,81 69 36 13 4 0
Libazsir 57 4,3 0,75 25 24 7 1 0
Libatepertd 169 4,3 0,82 92 48 25 4 0
Makoi betydros kolbdsz 55 4,1 0,83 19 21 14 1 0
Kulen vastagkolbdsz 182 4,1 0,96 72 68 31 7 4
Csabai hazikolbasz 153 4,1 0,96 69 46 26 12 O
Bacskai szarazkolbasz 91 4,1 0,98 41 29 14 6 1
Gyulai szarazkolbdsz 89 4,0 1,00 35 28 17 9 0
Csemege debreceni fott 52 3,9 0,84 12 24 13 3 0
kolbasz
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A 7 db siitéipari terméket magaban foglalo termékcsoport fogyasztoi
pontszdmai mutattdk fel a legnagyobb ingadozast (6. tablazat). Mig az
,Oroshdzi bandn", amely egy édes-tésztabol készitett vagott siitemény-
kiilonlegesség, ,.kivdlo" besorolast kapott, addig harom termék is 4,0 pont
alatt maradt. Ezek koziil a ,Mézes kalacs" csak ,kozepes" szintet ért el.
Erdekes hagyomédnyos magyar termék a ,,Kulcsos kaldcs", amely azonban
nem normadl eloszlds mellett sok ,kivadlo" és sok ,kozepes" mindGsitést
felmutatva — dtlagosan csak 4,0 pontot ért el. Ugyanakkor e hagyomdanyos
siit6ipari termékek jelentették a legtobb kellemes meglepetést a fogyasztoi
csoportok szdmara.

6. tablazat: Siitoipari termékek fogyasztoi kedveltség-
vizsgalatanak eredményei

Termék neve Pontszamok gyakorisaga
n X S 5 4 3 2 1
., Kivalg”
Oroshdazi banan 23 4,6 0,58 15 7 1 0 O
Burgonyéds kenyér 167 4,2 | 0,78 65 75 25 5 0
Kukoricds kenyér 57 4,2 | 0,79 24 25 6 2 0
Kulcsos kalacs 36 4,0 1,04 17 4 13 2 0
Paprikds kifli 46 3,6 1,08 10 18 11 5 2
Kemenceldngos 26 3,5 1,03 5 8 10 2 1
,Kozepes”
M¢ézes kalacs 30 3,1 1,20 2 13 6 5 4

A ,,Csemegék" termékcsoport csak 4 termékbdl 4ll, amellyel nem
tikrozik megfelel6en a Magyarorszdgon fellelhetd ilyen tipusu termékek
korét. MinGségiik is jelentdsen elmaradt az ilyen besoroldsu termékekkel
szemben tdmaszthatd kovetelményektSl (7. tablazat). Csak a ,,Kovdaszos
uborka" dtlagos pontszama keriilt a 4,0 folé és kapott a ,Napraforgd
maggal" egyiitt ,,j6" mindsitést. A vizsgdlt ,,Kovaszos uborka", amit
Magyarorszdg mdas t4jain is készitenek, egy valéban 1786-ig
visszadatdlhato hagyomdanyos terméktipus. Ez a tejsavas erjesztésd uborka
igen kedvez6 izhatdsu és jol kézben tartott technoldgiai folyamatokkal
kellemesen ropogds dllomédnyu terméket eredményez. A vizsgdlt termék
nem mindenben elégitette ki a fogyasztok elvardsait, amit az adott pontok
széles skdldja mutat. A ,, Tokmag" és a ,Buzacsira malé" nagy szordsérték
mellett csak , kozepes" fogyasztéi mindsitést kapott. Kiilondsen az elébbi
termék piritottan és enyhén soézottan elkészitve Magyarorszdgon igen
népszerd.
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7. tablazat: Csemegék fogyasztoi kedveltség-
vizsgalatanak eredményei

Termék neve Pontszamok gyakorisaga
n X S 5 4 3 2 1
,Kivalé”
Kovaszos uborka 179 4,1 0,87 68 74 30 5 2
Napraforgémag 13 3.8 0,80 3 5 5 0 O
»Kozepes”
Tokmag 21 3,3 | 0,96 I 9
Buzacsira malé 17 3,1 1,20 2 4 6 3 2

A 15 fogyasztéi csoport kedveltségbirdlati eredményeinek egymadssal

valé Osszehasonlitdsa bizonyos tendencidkra wutal, amelyek korédbbi
kutatdsaink megdllapitasaival igen jol egybeesnek [4].

Ezek a kovetkezGkben foglalhatok 6ssze:

o A fogyasztéként birdld szakértdk atlagpontszamai dltaldban alacsonyab-
bak a tobbinél. Ezt tdmasztja ald az a tény, hogy kizdrélag a hatdséagi
ellen6rok és az EuroFoodChem X. Konferencia szintén szakértd
résztvevlinek dtlagpontszamai maradtak 4,0 alatt. Ugyanakkor a
szordasértékek is alacsonyabbak, ami az dltaluk kialakitott egységesebb
megitélést jelzi.

A laikus fogyasztok ezzel szemben a legtobb terméket magasabb
pontszdmmal jellemezték a tObbi csoporthoz képest, ami egyes
esetekben mindségi kategdéria—vdaltozdast is okozott. Ugyanakkor az
ingadozdst jellemz§ szordsértékek — nem kevés terméknél kétszeresen-
hdromszorosan — meghaladtdk az el6z6kben emlitett csoportok
szordsértékeit.

Az érzékszervi vizsgdlatokkal nem foglalkoz6 élelmiszeripari
szakemberek pontszdmai 4altaldban a két el6z8 csoport szélsGértékei
kozott helyezkedtek el mind a termékekre vonatkoz6 atlagértékek, mind
a szorasértékek vonatkozasaban.

s

Az el6z6 megdllapitisok hasonlé jelleggel fellelheték a kiilfoldi
résztvevdk kedveltségi adataiban is. Ugyanakkor igen figyelemre mélto
az a tény, hogy a kiilfoldi, nem szakértének szamitdé fogyasztok a
vizsgalt termékeket — néhdny ténylegesen gyengébb mindségi terméktdl
eltekintve — lényegesen jobbra értékelték a hazai birdlékndl. A kiilfoldi
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résztvevdk viszonylag csekély szdma miatt azonban ez a megdllapitas
csak jelzésértékilinek tekinthetd.

e A fogyasztoi csoportok kedveltségvizsgalati eredményeinek atlagait és
szOordsértékeit termékenként statisztikai mddszerekkel aszerint is
elemeztiik, hogy taldlunk-e kozottik szignifikdnsan eltérést kimutatd
kiilonbségeket. A tobbszorosen elvégzett t-proba eredményei arra
engednek kovetkeztetni, hogy a kordbbi megallapitdsokat megerdsitve
az 4tlagosan 15-20 tagd fogyasztéi csoportok 0,8-ndl nagyobb
atlagpontszdm eltérése itt is szignifikdnsnak tekinthetd (8. tdblazat). A
kisebb csoportlétszdmmal vizsgalt termékek esetében azonban csak az
ennél nagyobb eltérések szignifikansak.

8. tablazat: Egyes hagyomanyos élelmiszerek kedveltség-
adatainak szignifikancia vizsgalata t-prébaval

Eltérés szignifi-

T ,k AX q
e e P kancia szintje
Csabai kolbasz 17 | 34| 19 | 4,6 | 1,2 | 99,95 ~nagyon erdsen

szignifikdns”

»hagyon erdsen
szignifikdns”

Gyulai szdrazkolbasz 16 | 3,3 | 24 | 4,5 | 1,27 | 99,9

,hagyon erdsen

Libateperts 15 [ 3,7 ] 27 | 48| 1,1™ | 99,9 Srienifikns”
Lajta sajt 15| 35]22 |47 08 | 99,8 Sziéffi?ff;’nsn
Kulen vastagkolbasz | 21 | 3,4 | 36 | 4,4 | 1,0 | 99,7 Sziéffi?ff;’nsn
Szabolcsi almapdlinka | 20 | 3,8 | 23 | 47 | 0,9* | 99,6 Sziéffi?ff;nsn
Tibi étcsokolddé 8 |35 22|46/ 1,1 | 995 Sziéffi?ff;’nsn
Koményes sajt 18 | 3,8 | 21 [ 47| 09 | 989 »szignifikdns”
Kulcsos kaldcs 20 | 37| 16 | 44 | 0,7 | 94,9 | -nem szignifikdns”

Szelidgesztenye méz 7 13,7 | 13 | 49 1,2 88,9 | ~nem szignifikdns”

Az 0Osszességében nagy volumend fogyasztéi kedveltségvizsgdlatok
eredményei alapjan az 56 hagyomdanyos élelmiszerre vonatkozéan a

7 2

kovetkez§ altalanos kovetkeztetések vonhatok le:

e A 15 fogyasztéi csoport kedveltség-adatai alapjdn a vizsgilt
hagyomédnyos élelmiszerek 34 %-a (19) ,kivalé", 61 %-a (34) ,,jo",
5 %-a (3) ,,k0zepes" minGsitést kapott. A termékek koziil egy sem keriilt
a ,még megfelel6" vagy ,nem megfelel6" kategéridba. A
termékcsoportok koziil az édességek a ,kivald" kategodridaba keriiltek, a
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tobbi 5 termékcsoport ,,j0" mindsitést kapott. A vizsgdlt termékek
fogyasztoi kedveltsége ennek megfelelGen igen kedvezdnek mondhato,
és a hagyomdnyos magyar élelmiszerek széles spektruma kellemes
meglepetéssel szolgdlt mind a hazai, mind a kiilféldi fogyasztéi
birdlatban résztvevdk szamara.

A fogyasztéi megitélés szubjektivitdsa kovetkeztében az ilyen
kedveltségvizsgdlati eredmények mindig széles skdlan ingadoznak.
Ezért van sziikség minél tobb fogyaszté6 bevondsdra, hogy a mindsités
eredménye megbizhaté alapot adjon a helyes kovetkeztetések
levondsara. A fogyaszt6éi csoportok termékekre adott dtlagpontszamai
kozotti kiillonbségek legtobbszor elfogadhaté hatarok k6zott mozogtak,
de egyes esetekben ,,nagyon erdsen szignifikdnsan" eltértek egymdstol.

A mintdk elbirdldsa nem terjedt ki a csomagoldsra és a jelolésre, hanem
— a kialakitott és kedvezl tapasztalatokkal alkalmazott moddszernek
megfelelden — kizardlag az élvezeti értéken alapuld termékpreferenciak
megdllapitasara irdnyult. A hagyomdanyos élelmiszerek csomagoldsa —
néhidny kivételt6l eltekintve - jelentds mértékd korszertsitésre,
fejlesztésre szorul, amennyiben a helyi forgalmazéson tallépve az egész
orszigban és remélhetéen kiilfoldon 1s kereskedelmi forgalomba
keriilnek. A csomagolds korszerdsitését kovetden a ,kivdlo" fogyasztdi
mindsitést kapott termékek egy része eséllyel palyazhat a , Kivalo
Magyar Termék" védjegy elnyerésére is.
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A ,,HAGYOMANYOK - IZEK - REGIOK"
(HIR) Program eredményei és perspektivai*
Palloné dr. Kisérdi Imola

FVM Eurépai Integraciés F6osztdlya
Erkezett: 2003. mércius 19.

A magyar mez8gazdasdg integracids felkésziilési folyamatdban az egyik
f6 célkitizés, hogy kiszdmithatdé jovedelmet biztositsunk a termelSknek,
erOsitsiik életképességiiket €s fokozzuk versenyképességiiket. Ennek
megvaldsitdsara az egyik lehetséges fejlédési irdny, ha megismertetjiik a
sajatos magyar termékeket az eurdpai fogyasztokkal, j6l megkiilonboztetve
azokat a tomegtermékektol.

Motté:
»A nemzetek sorsa attol fiigg, hogyan tdpldlkoznak."
(Brillat Savarin, 1825)

A HAGYOMANYOK-IZEK-REGIOK (HIR) programot a Foldmivelés-
ligyi és Vidékfejlesztési Minisztérium az Eurdpai Unié Euroterroirs
(Eurépa Vidékei) kezdeményezéséhez csatlakozva 1998-ban inditotta el. A
HIR program célkitlizése az volt, hogy létrehozza Magyarorszig
hagyomanyos és tdjjellegii mez6gazdasdgi termékeinek €s élelmiszereinek
gydjteményét. A HIR program minisztériumi szintd koordindtora az
Eurépai Integriaciés FSosztaly volt. A HIR program gyakorlati kivitelezését
az FVM AMC Kht. irdnyitotta.

A HIR program eredményei

v A gydjtemény kritérium rendszerének kidolgozdsa (1998). A
Tudomdnyos Bizottsdg hatdrozta meg a gydjteménybe keriilés
kritériumrendszerét, figyelembe véve az Eurdépai Gydjtemény
kovetelményrendszerét és a hazai sajatossdgokat. A Nemzeti Tandcs 4ltal
jovahagyott kovetelményrendszer értelmében a listdra keriilhetett minden
olyan mezdgazdasdgi termék és élelmiszer, amelyet hagyomédnyos médon
allitanak elG, egy adott tdjegységhez kothetd modon, torténelmi multja
van, ugyanakkor ma is létezd, az adott térségben ismert és forgalmazott
termék.

v A 2 éves gydjtémunka (1999-2000) eredményeként 300 termék szakmai-
torténeti leirdsa késziilt el, régionként €s azon beliil 4gazati bontasban. A
termékek besoroldsa az EU altal elfogadott és a teriiletfejlesztési torvény

* Az EOQ MNB 2003. méarcius 19-én az FVM-ben tartott rendezvényen
elhangzott eldadds aktulizdlt valtozata.
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altal meghatdrozott 7 tervezési-statisztikai régioba tortént (1. dbra). A
termékleirasok elkészitésében 77 szakérté vett részt. A szakértdk
munkdjit a KEKI és a MezGgazdasdg Mizeum szakemberei — az EU
szakért6k tandcsaddsdval — irdnyitottdk. A programban résztvevd
valamennyi szakembernek a gy(jtemény Ilétrehozdsdhoz nyujtott
felbecsiilhetetlen értékd szellemi hozzdjaruldas elismerést és kiilon
koszonetet érdemel.

1.abra: Magyarorszag régioi

v A termékleirdsok gydjteménye két kotetes konyv alakjdban 2002
tavaszan 2000 példanyban megjelent. A konyv kiaddsat az AMC Kht.
finanszirozta, amelyet az FVM integriaciés keretébdl kapott tdmogatds
egészitett ki. A konyvet az AMC és az FVM eljuttatta a megyei FM
hivatalok, regionalis vidékfejlesztési iroddk (REVI-k), SAPARD
regiondlis irodak, szakirdnyu kozép- és felsGoktatasi intézmények,
valamint kutatéintézetek, tovdbbd a kozkonyvtirak, kozgydjtemények,

muzeumok, kiilképviseletek, nagykdvetségek szamara.
’

Z@éf

2. dbra: A HIR védjegy

2z

v A program elnevezése és logéja
~HAGYOMANYOK - 1IZEK - REGIOK"
(roviditve:, ,HIR") szines &bras védjegyként a
Magyar Szabadalmi Hivatal altal bejegyzésre
keriilt (172 636 lajstromszdamon). Az oltalmi id6
kezdete 2002. marcius 12-e (a HIR konyv
hivatalos sajtobemutatdjanak napja). A
bejegyeztetési kérelem értelmében a ,HIR"
védjegy tulajdonosa az FVM, a tulajdonosi
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jogok gyakorléja az Eurépai Integriciés FoGosztalya, a védjegy
hasznaldja pedig az AMC Kht. A bejegyzett védjegy biztositja a program
elnevezésének és a program 4dltal felhalmozott szellemi javaknak a teljes
kord jogi védelmét.

v Helyi jellegzetességli mez&gazdasdgi tevékenységek és ezekre épiild
élelmiszer-feldolgozds, valamint  értékesités-fejlesztés  tamogatasi
rendszerének beinditdsa és mikodtetése palydzatos rendszerben

A 2000-2002. kozotti idészakban a vidékfejlesztési céleldiranyzatbdl a
helyi termékek elGallitasnak és feldolgozasdnak tdmogatdsdra — 0sszesen
163 db, 2114732 e Ft 0sszes beruhdzasi koltségu palyazatra — 855068 e Ft-
ot forditott a tdrca. A tdmogatds feltételei az 50/2001. (VII. 20.) FVM
rendelet 11. § (1) és (2) bekezdésében a HIR Program kritérium
rendszeréhez igazitva keriiltek meghatdrozasra. A VFC pdalydzatok 3 éves
eredményei igazoljak, hogy a vidéki térségekben nagy az igény és
beruhdzési hajlandésdag a helyi, specidlis termékek — elsGsorban kisiizemi
— feldolgozésara.

A HIR program eredményeinek és perspektivdinak bemutatdsa céljabél a
szakemberek széles kore szamara ,,Elelmiszerkincsﬁnk az EU csatlakozas
kiiszobén cimmel konferencidt szervezett az Eurépai Integriacidés FSosztdly
¢s az Eurdpai MinGségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsaga (EOQ
MNB) 2002. méjus 15-én. A szakmai konferencidn elhangzott értékes
el6addsok anyagabol az EOQ MNB a résztvevok szamdara kiadvanyt is
készitett. A HAGYOMANYOK-IZEK-REGIOK programot részletesen
bemutat6 tdjékoztaté anyag az FVM honlapjan (http://www.fvm.hu) az EU
Integriciés oldalon olvashaté. Az AMC 2002. november 27-én ,A HIR
gyljtemény perspektivdai az EU csatlakozasunk szemsz0gébdl" cimmel
tartott szakmai tandcskozédst a FOODAPEST-en.

A program els6 szakasza a konyv megjelenésével eredményesen lezarult.
A HIR gytjteményben szereplé 300 hagyomdnyos és tdjjellegli élelmiszer
immar az Eurdpai Gydjtemény szerves részét képezi, 5700-ra novelve a
gyljtemény termékeinek szdmat. Az EU csatlakozds szempontjabol is
kiemelt jelent6sége van ezeknek a sajdtos, csak ndlunk fellelhetd
termékeknek, amelyek egyedi jellegiiknél fogva gazdagitjdk az eurdpai
élelmiszerek vdlasztékat. A ,HIR" szines dbrds védjegyként valé
bejegyzésével pedig biztositottd valt a program elnevezésének teljes kord
jogi védelme. A vidékfejlesztési céltimogatdsok bevezetésével pedig a HIR
gyljteményben szerepld termékek tdmogatasi rendszere is kiépitésre keriilt.

A HIR gyiijtemény hasznositdsi programja

A gyljtemény létrehozdsa és a konyv kiaddsa Onmagaban is komoly
eredmény, amely azonban tovabbi gazdasdgi, kulturalis, oktatasi célu
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hasznositiasi lehetdséget rejt magdban. Az Eurépai Unidban szerzett
tapasztalataink is azt mutatjdk, hogy a termeldk regiondlis szakmai
csoportosuldsai latvanyos eredményeket tudnak elérni a védjegyek ¢és
eredetjelz6k, mint megkiilonboztetd mindségi jelekben rejld lehetdségek
kiakndzdsdval, novelve a hagyomdnyos termékek versenyképességét,
elGsegitve az adott térség komplex fejlesztését. Mindehhez az EU komoly
palyazati forrdsokat biztosit szdmukra és fogyasztéi népszerdsitd
kampdanyokat is szervez.

Eddig az Eurdpai Bizottsag a 2081/92 szamu rendelet alapjan tobb mint
600 védett eredet-megjelolést és foldrajzi jelolést hagyott jova, ezek koziil
a legtobbet (121) Franciaorszdgbdl. A 2082/92 szdmu rendelete szerint
hagyoményos kiilonleges tulajdonsdg tandsitdsdban az EU-ban 6sszesen 11
termék részesiilt.

A Strukturalis Alapokon beliill ezeknek a mindségi termékeknek az
értékesitésére kiilon tdmogatési fejezet all rendelkezésre: ez az elSirdnyzott
0sszeg 2000-2006 kozotti idészakban az EMOGA intézkedésének keretében
389,3 milli6 euré az EUIlS5-re (Franciaorszag 105,1 milli6 eurd,
Olaszorszag 68,6 millio eurd, Spanyolorszdg 65,2 milli6 eurd, Portugalia
41,9 milli6é eurd).

A HIR gytjtemény 2003. évi hasznositdsi programjinak eredménye-
képpen soran 3 {6 irdnyvonal valdosult meg:

Hasznositds a marketing eszkozeivel

Ez a feladat a kozOsségi marketing eszkodzeinek alkalmazdsdval
valdsithat6 meg eredményesen, ezért az AMC Kht. 2003. évi stratégiai
tervében kiemelt szerepet kapott a HIR gydjtemény hasznositasi
programjanak megvaldsitisa: a HIR gydjtemény ujbéli kiaddsa, idegen
nyelvli kiadvdny készitése, a gyljtemény bdvitése (régids és hatdrokon
atnydlé regiondlis egyiittm(ikodés keretében), a program eredményeinek
bemutatdsa és hasznositdsdnak el8segitése regiondlis konferencidk
szervezésével és kidllitasokon valé megjelenitése. A nagy érdeklddésre
tekintettel az AMC az FVM segitségével kereste a lehetdségét, hogy a
gyljtemény a széles szakmai kozOnség szdmadara is hozzaférhetdvé valjék.
Ennek eredményeképpen 2003 elején a gydjtemény elektronikus, CD
véiltozata meg is jelent.

Az oktatdsi céld hasznositds keretében a Pesti Barnabds Elelmiszeripari
Szakkozépiskoldban — az AMC tdmogatdsdval — 2002. november 23-dn
megrendezték a a pék és cukrdsz tanuldk els6 hagyomdnydrz6 versenyét. A
résztvevé 11 szakképz8 iskola 3-3 f8s csapatdnak a feladata a HIR
gyljtemény 31 hagyomdnyos magyar siitGipari termékébdl 2 féle termék
(kulcsos kaldacs, pacsni) gyartasa, stilszerd kidllitdsa és torténetének

Elelmiszervizsglati Kozlemények, 49, 2003/4 219



bemutatasa volt. A ,,SiitGipari technoldgiai gyakorlat” cimd tankdnyvnek —
az AMC tdmogatdsdval létrejott — dj kiaddsa mar tartalmazza a HIR
gyljtemény siitéipari termékeinek technoldgiai leirdsat is. Meg kell
emliteni a kozelmult eseményei koziil az egyetemek kozotti orszdgos
vetélked6t is a Mezbgazdasdgi Konyvhonap (2003 februdr) keretében,
melyhez a HIR gy(jtemény konyvkiaddsa adta az alapot.

Hasznositds az iparjogvédelem eszkozeivel

A HIR program dltal 6sszegy(jtott termékek eldallitéi, az elalliték
csoportosuldsai élhetnek az iparjogvédelem eszkozeivel is (védjegyek és
foldrajzi 4rujelz6k haszndlatdval). A HIR gydjtemény hasznositdsanak
iparjogvédelmi lehetdségei jelenleg a kovetkezdk:

e Foldrajzi 4rujelz6k (2003-t61 pdlydzatos tamogatdsi rendszer a

bejegyzéshez!)

e . Garantdltan Hagyomédnyos Kiilonleges" védjegy (2003-t6]l taimogatds a

termékleirasok elkészitéséhez — tandcsadas igénybevételéhez!)

Az Europai Uni6 Euroterroirs (Eurdopa Vidékei) és a hozza kapcsolodo
magyar HIR Programnak a célkitGzése az volt, hogy a szakemberek
Osszegyljtsék €s az eurdpai gyljtemény kritériumrendszerének megfelelGen
elkészitsék azoknak a hagyomdnyos és tdjjellegdi termékeknek a leirasat,
amelyek a csatlakozdsunkat kovetden eséllyel pdlydzhatnak az Eurdpai
Bizottsdg altal 1étrehozott terméklistara valé felvételre. Ezdltal elnevezésiik
jogi védelmet, eldallitdsuk és forgalmazdasuk pedig tdmogatdst élvezhet az
Eurdpai Unidban.

Magyarorszdgon eddig 11 termék foldrajzi arujelzdjét lajstromozta a
Magyar Szabadalmi Hivatal a nemzeti eredetvédelmi rendszerben: Szegedi
téliszaldami, Makdéi  vordoshagyma, Szegedi flszerpaprika-6rlemény,
Kalocsai flszerpaprika-6rlemény, Budapesti téliszalami, Gyulai kolbasz,
Csabai kolbasz, Kecskeméti barackpalinka, Békési szilvapdlinka, Szatmari
szilvapdlinka és Szabolcsi almapadlinka.

A csatlakozdasi targyaldsok eredményeként a nemzeti szinten bejegyzett
magyar palinkdk felvételre keriilnek a szeszesitalokrél szolo 1576/89
szami EGK rendelet Il.sz. mellékletébe (szeszes italokra vonatkozé
foldrajzi elnevezések  alatt): Szatmdari szilvapdlinka, Kecskeméti
barackpdlinka, Békési szilvapdlinka, Szabolcsi almapadlinka.

A 2000-ben kotott francia-magyar mezdgazdasdgi minisztériumok kozotti
egyiittmikodési megédllapodas keretében a HIR gydjtemény termékeibdl
kivéalasztasra keriilnek a nemzeti és a csatlakozdsunk utdn EU
eredetvédelemre alkalmas termékek. Ennek a munkdnak a szakmai
koordinalasat az egylittmikodés keretében létrehozott francia-magyar
k6z0s munkacsoport végzi. Eddig a munkacsoport a kritériumrendszer
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alapjan a kovetkezd termékeket taldlta nemzeti, majd EU-szintd eredet-
védelemre a legesélyesebbnek: Vecsési savanyukdposzta, Hajdusdagi torma.

Az EU 2081/92 szamu rendelete szerinti eredetvédelemben, illetve a
2082/92 szédmu rendelete szerinti hagyomdnyos kiilonleges tulajdonsdg
tantsitdsdban részesitheté termékek kivédlasztisakor a HIR program 4ltal
Osszegydjtott 300 termékleirdsra feltétleniil tdmaszkodhatunk. Fontos
kiilonbség azonban a két rendszer kozott, hogy mig a gytjtemény létrejotte
szakemberek kutatdmunkdjdnak eredménye, addig az eredet-megnevezés
vagy foldrajzi jelolés bejegyeztetését, illetve a hagyomdnyos kiilonleges
tulajdonsdg tanusitdsdt az elGdllitonak, illetve az eldalliték szakmai
csoportosuldsdnak kell kérelmeznie. Az 4llami feladat itt a termeldk,
eldallitok széleskord tdjékoztatdsa a jogszabdlyok nyujtotta iparjogvédelmi
lehetdségekrdl, amelyek hatékony marketing eszk6zok is egyben.

Gyakorlati példa a fiiszerpaprika spanyolorszdgi esettanulmdnya alapjdan

Spanyolorszagban az unids csatlakozdst6él (1986) kezdddSen folyama-
tosan csokkent a fdszerpaprika termelés: 30 ezer tonndrdl (1985) 5 ezer
tonndra (1996). Ugyanakkor az alapanyag import (nem zuzott, nem Orolt
félkész-termék) meredeken ndétt és 2001-ben elérte a 21 ezer tonnat a
spanyol mezG6gazdasagi minisztérium adatai alapjan. Az elemzd8k szerint az
alapanyag import kényszerét a déli félteke olcs6 termékeinek
megjelenésével 4dltaldnosan csdokkend exportdrak okoztdk, de a bevitel
drasztikus emelkedését az alacsony unidés vdmvédelem és az alapanyag
termelés veszélyeztetettségét nem felismerd, ezért nemzeti tdmogatdsokat
nem alkalmaz6é agrariranyitas tette lehet6vé. Az utébbi években
Spanyolorszdg f6 paprika termesztési korzetében a krizisbdl vald kildbalds
jelet mar mutatkoznak, a termelés csokkenésének iiteme megdllt. A
fiszerpaprika termdteriilete és az Orlemény termelésének mennyisége
folyamatosan nd. Ennek magyarazatat a LA VERA korzetben alkalmazott
fiistoléses technoldgia eredetvédelme adja. Az eredetvédelemmel ellédtott
termék magasabb 4ron értékesithetd, ezdltal a flszerpaprika termesztés
jovedelmezdsége javult. Magyarorszag flszerpaprika termesztése szdmaéra
is ez jelentheti a jovGben a kitorési pontot.

Hasznositds a vidékfejlesztési programokban

A HIR gytjtemény hasznositdsi programja a K6zos Agrar politika (KAP)
masodik pilléréhez - az eurdpai fenntarthatd mezGgazdasagi modellhez -
illeszkedve lehetdséget ad:

e az egyedi, kiilonleges, mindségi termékek piacdnak bdvitésére;
e a vidéki térségben stabil €s folyamatos jovedelem biztositdséra;

e a mikro-kisvallalkozdsok 1étrehozasdnak segitésére;
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e a kiegészits és/vagy alternativ jovedelemszerzési lehetségek fejleszté-
sére (mezdgazdasagi tevékenységhez kapcsoldddan, jellemzGen a vidéki
térségek adottsdgaira és hagyomdnyaira épiilve).

Ezek a célok oOsszhangban dllnak az 1257/1999-es EK rendelet 33.
cikkelyében megfogalmazott intézkedésekkel.

A HIR hasznositdsi program szervesen kapcsolddik:

e az FVM 2003. évi agriar-és vidékfejlesztési tdmogatdsi céljaihoz a
mindségi, helyi jellegzetességli  élelmiszerek termelésének é€s
értékesitésének javitdsa a 2000-2002 VFC program folytatdsaként;

e a Nemzeti Agrar-Kornyezetvédelmi Programhoz (NAKP) pl. Gshonos
allatok sziirke marha, racka juh, cigdja juh, magyar kecske, mangalica
sertés (Gsi tdjfajtak keresztezésébdl), biomézek, biolekvarok terjesztése
érdekében;

e a SAPARD terv tobb intézkedéséhez, mivel a pdlydztatds mar beindult a
kovetkezd — a HIR programot érinté- intézkedéseknél:

0o Mez6gazdasdagi és haldaszati termékek feldolgozdsdnak és
marketingjének tdmogatdsa.

o A vidéki infrastruktira fejlesztési fejezetén beliil a helyi termékek
értékesitéséhez (helyi piacok) megfeleld infrastruktura biztositdsa.

A tervek szerint a SAPARD Program keretében tovabbi padlyazati
lehetdség lesz a tevékenységek diverzifikdldsa, alternativ jovedelem-
szerzést biztositd gazdasigi tevékenység fejlesztésének tdmogatasara.

Tovabba a HIR hasznositdsi program elemeit figyelembe kivanjuk venni
a Nemzeti Fejlesztési Terv Agrar- és Vidékfejlesztési Operativ Programja
(NFT AVOP) részletes kimunkéaldsa soran.

A hasznositdsi program megvaldsitasdra tehat szdimos EU €s hazai forras
all rendelkezésre, ezek minél hatékonyabb kihaszndldsa mindannyiunk
felelssége.

Vonatkozoé f6bb jogszabalyok:

A Tanécs 1999. médjus 17-1 1257/1999/EK rendelete az Eurépai Mezdgazdasdgi és
Garanciaalapbdl (EMOGA) nytjtandé vidékfejlesztési tdmogatasrol

290/2002. (XII. 27.) szamu Korm. rendelet az agrar-és vidékfejlesztési timogatdsanak
igénybevételének altaldnos feltételeirdl

3/2003. (I. 24.) FVM rendelet az agrargazdasagi és vidékfejlesztési célok 2003. évi
koltségvetési timogatdsarol

53/2001 FVM rendelet a ,,Magyarorszdg SAPARD Terve" kihirdetésérol

72/2002. (VIII.15.) FVM rendelet a SAPARD Tervben meghatdrozott agrir- és
vidékfejlesztési célok timogatasardl
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Az iparjogvédelmi oltalmi formak és
a HIR-gyljtemény*
Szabd Agnes

Magyar Szabadalmi Hivatal, Budapest
Erkezett: 2003. mércius 20.

A Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium 1998-ban inditotta el
a ,Hagyomdanyok-Izek-Régiék” programot. E program keretében jott létre a
300 hagyomanyos és tijjellegd termékbdl 4116 Gydjtemény. A Gyljteménybe
tartoz6 termékeket szamos iparjogvédelmi oltalmi forma érintheti. A
Gytljteménybe tartoz6 édesipari termékek, fliszerek, izesiték, huskészit-
mények, italok, olajok, tejtermékek és dsvanyvizek koziil szimos rendelkezik
mar védjegyoltalommal, foldrajzi drujelzével, illetve mintaoltalommal.

E dolgozat keretében keriilnek attekintésre a Gyljteménybe tartozo
termékeket érint§ egyes oltalmi formdkra, a szabadalomra, a védjegyekre és
foldrajzi arujelz6kre, valamint a formatervezési mintaoltalomra vonatkozo
fobb szabalyok.

A Magyar Szabadalmi Hivatal a szellemi tulajdon védelmének
orszdgos hatdskord szerve. A Hivatal tobbek kozott az 1. tdbldzat
szerinti kovetkezd iparjogvédelmi oltalmi formdak ligyeit intézi.

1. tablazat: F6bb iparjogvédelmi oltalmi formak

Oltalmi forma Jogszabalyi alap
Taldlmanyok szabadalmi A taldlméanyok szabadalmi oltalmardl sz616
oltalma 1995. évi XXXIII. torvény

Formatervezési mintaoltalom |A formatervezési mintak oltalmardl sz616

(a 2002. januér 1. el6tti ipari [2001. évi XLVIII. torvény (Kordbban: Az

mintaoltalom) ipari mintak oltalmarodl sz6lo 1978. évi 28.
torvény erejl rendelet)

Védjegyoltalom A védjegyek és a foldrajzi arujelzék
oltalmardl szo6l6 1997. évi XI. torvény

Foldrajzi 4drujelz6k oltalma A védjegyek és a foldrajzi arujelzdk
oltalmdrdl sz616 1997. évi XI. torvény

* Az EOQ MNB 2002. mijus 15-én az FVM-ben tartott rendezvényén
elhangzott eldadds kézirata alapjan.
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Valamennyi oltalmi formdban a lajstromozds a Hivatal hatdaskorébe
tartozik. A lajstromozés irdnti kérelmet a vonatkoz6 alaki szabalyoknak
megfeleléen a Hivatalban kell benyujtani. Az egyes oltalmi formédkban
az eljardsért bejelentési dijat kell fizetni. Szabadalmi oltalom esetén a
szabadalmasnak az oltalom fenntartdsdért meg kell fizetnie a
jogszabdlyban eldirt fenntartasi dijat is. A védjegyoltalom, a foldrajzi
arujelzd oltalma és a formatervezési mintaoltalom esetén azonban csak a
jogszabdlyban eldirt bejelentési dijat kell megfizetni.

Az egyes iparjogvédelmi oltalmi formdk biztositjdk a jogosult részére az
adott oltalom tdrgyanak kizdrdlagos hasznositasi jogat.

1. Szabadalmi oltalom

A taldlmédnyok szabadalmi oltalméar6l szo6lé 1995. évi XXXIII. tdrvény
alapjan szabadalmazhaté minden uj, feltaldléi tevékenységen alapuld, iparilag
alkalmazhat6 taldlmény, novényfajta €s allatfajta. A torvény kiilon részben és
eltérGen szabdlyozza a szabadalmazhatd taldlmanyok, valamint a n6vényfajtak
és dallatfajtdk szabadalmi oltalmdnak feltételeit. A novényfajtdk szabadalmi
oltalménak feltételei, a szabadalmi oltalom terjedelme €s ideje eltérnek az ipari
taldlmanyokra vonatkoz6 szabalyoktdl. Az eltéréseket az 2. tdblazat
szemlélteti.

2. Védjegyek és foldrajzi arujelzék

A védjegy az egyik legfontosabb darujelz6, amely az egyes druk és
szolgdltatasok azonositdsdra, egymadastol valé megkiilonboztetésére, a
fogyasztok tajékoztatasdnak elGsegitésére szolgdl. Ezért a védjegy a
véllalkozéi j6 hirnév, a piaci elismertség és tekintély hordozdja

A védjegyek és foldrajzi drujelz6k oltalmardl sz6l6 szabdlyokat az 1997. évi
XI. torvény tartalmazza. A védjegyoltalomban részesiil6 megjelolés lehet:
e 570, sz00sszetétel, beleértve a személyneveket, és a jelmondatokat,
e betd, szam,
e dbra, kép,
o sik vagy térbeli alakzat, beleértve az dru vagy csomagolds formadjat,
e szin, szindsszetétel, fényjel, hologram,
e hang, valamint
o a felsorolt egyes megjelolések Osszetétele.

Specidlis védjegyfajta az egyiittes védjegy és a taniisito védjegy

Az egyiittes védjegy olyan védjegy, amely valamely tarsadalmi szervezet,
koztestiilet vagy egyesiilés tagjainak aruit vagy szolgdltatdsait kiilonbozteti
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meg masok druitdl vagy szolgdltatdsaitdél a mindség, a szdrmazds vagy egyéb
tulajdonsag alapjdn. Egyiittes védjegy esetén a megjelolés védjegyoltalomban
részesiilhet akkor is, ha kizdrdlag az 4ru vagy a szolgaltatds foldrajzi
szarmazdsanak feltiintetésébdl all. A védjegyjogosult tdrsadalmi szervezet,
koztestiilet vagy egyesiilés tagsdga csak a védjegy haszndlatira jogosult a
torvényben eldirt kovetelményeknek megfeleld szabdlyzat szerint.

A tanusité védjegy meghatirozott mindségl vagy egyéb jellemzdji drukat
e mindségiik vagy jellemzdjiik tanusitdsdval kiilonboztet meg mads druktdl
vagy szolgdltatdsoktdl. A tanudsité védjegy jogosultja maga nem haszndlhatja
a tanusitdo védjegyet, hanem annak haszndlatidt engedélyezi a szabdlyzatban
eléirt mindségi kovetelményeknek vagy egyéb jellemzOknek megfeleld
arukkal vagy szolgdltatasokkal kapcsolatban.

2. tablazat: Ipari talalmanyok és novényfajtak szabadalmi szabalyai

Ipari talalmanyok Novényfajtak

A Ujdonség, Megkiilonboztethetd,

szabadalmi | fe11a1416i tevékenységen egynemd,

oltalom o allando,
alapuld és

feltétele Uj és
iparilag alkalmazhaté talélmény. lajstromozhaté fajtanévvel
rendelkezd novényfajta.
A A végleges szabadalmi oltalom a |A szabadalom megaddséatdl szamitva
szabadalmi |bejelentés napjatol szamitott 20 - 52616k és fak esetében 18 év,
oltalom évig tart. A bejelentés kozzétételé-

idétartama |tSl az oltalom megadésdig a taldl- | cgy¢b novényfajtik esetében 15 év.

many ideiglenes oltalom alatt all.

A A szabadalmi oltalom A szabadalmas kizarélagos hasznositasi

szabadalmi |terjedelmét az igénypontok joga arra terjed ki, hogy

oltalom hatdrozzdk meg. Az a) anovényfajta szaporitdé anyagat —

terjedelme |igénypontokat a leirds és a ilyenként — kereskedelmi forgalomba
rajzok alapjan kell értelmezni. hozatal céljara elGillitsa, eladdsra

felkindlja vagy kereskedelmi
forgalomba hozza;

b) andvényfajtit ismételten
felhasznalja egy masik novényfajta
kereskedelmi forgalomba hozatal
céljara valo6 eléallitasahoz;

¢) anem szaporitd anyagként forga-
lomba hozott disznovényt kereske-
delmi forgalomba hozatal céljara
szaporité anyagként felhasznalja.
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A mezdgazdasdgi és élelmiszeripari termékek vonatkozdsaban jelentds
tandsité védjegy a ,KIVALO MAGYAR ELELMISZER” szines &bras
tanusito védjegy.

A védjegyoltalom irdnti bejelentés

A védjegyoltalom irdnti bejelentési kérelmet a Magyar Szabadalmi
Hivatalhoz kell benyujtani. Egy bejelentésben csak egy megjelolés
védjegykénti lajstromozésat lehet kérni. A borosiivegeken 1év6 nyak-, has-, és
hatcimkék védjegyoltalma egy bejelentésben igényelhetd. A
védjegybejelentésnek tobbek kozott tartalmaznia kell a bejelentd nevét és
cimét, tobb bejelentd esetén az igényjogosultsdg ardnydit, a megjelolést,
amelynek oltalmat kérik, valamint az arujegyzéket.

A védjegyoltalom terjedelme szempontjabdl jelentds az drujegyzék pontos
meghatdrozdsa. Az drujegyzék elkészitésénél figyelembe kell venni a gyari
vagy kereskedelmi védjegyekkel ellathat6 termékek nemzetkozi
osztalyozasdra vonatkoz6 nemzetkdzi egyezményt, az Un. Nizzai
Megallapodast. Ez azt jelenti, hogy az egyes arukat, illetve szolgéltatdsokat
a Nizzai Megéllapodéas szerinti osztidlyoknak megfelelGen kell csoportositani
az osztidlyok szamanak feltiintetésével. A Nizzai Megallapodas 34
aruosztalyt és 8 szolgaltatasi osztalyt tartalmazott. 2002. januar 1. napjatol
a Nizzai osztdlyozds 8. kiaddséat kell alkalmazni. A leglényegesebb véltozas,
hogy a 42. (szolgéltatdsi) osztdly helyett az uj 42., 43., 44. és 45.
osztalyokba kell besorolni az oltalmazni kért tevékenységeket.

A HIR-gytjteménybe tartozé termékeket a 29 — 33. druosztilyokba lehet
sorolni (3. tdbldzat). A bejelent6k ezeken az osztdlyokon kiviil igényelhetik
mds aru-, illetve szolgdltatasi osztdlyokban is az oltalmat.

2001. évben az élelmiszerel6dllitok, illetve forgalmazok koziil a 4.
tabldzatban felsorolt bejelent0k tették a legtobb bejelentést védjegyoltalom
irdnt. A védjegybejelentés benytdjtisa Onmagdban még nem jelent
védjegyoltalmat. A védjegyoltalom a bejelentés napjara visszahatd hatdllyal a
lajstromozédskor keletkezik. A védjegy lajstromozasdra a bejelentést kovetd
alaki és érdemi vizsgalat utdn keriilhet sor (5. tablazat). A lajstromozott
védjegy Magyarorszag teriiletére nyujt oltalmat.

A védjegyek nemzetkozi lajstromozdsa

Magyarorszdg 1909. ota részese a védjegyek nemzetkozi lajstromozdséra
vonatkoz6 Madridi Megéllapodasnak. A Madridi Megéllapodas, illetve az azt
kiegészitd 1989-ben aldirt Madridi Jegyz6konyv alapjdn a Magyar
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Szabadalmi Hivatalndl benyujtott bejelentéssel — a bejelentd altal kivalasztott
tagdllamokban (0sszesen 69 tagdllamban) — lehet nemzetkozi védjegyoltalmat
kérni.

3. tablazat: A lajstromozott védjegyek szama az emlitett
aruosztalyokban

Osztaly
sorszama

Lajstromozott

Az osztalyba tartozo aruk védjegyek szima

29 Hus, hal, baromfi- és vadhus; hiskivonatok; 2628
tartdsitott, szaritott és f6zott gylimolcsok és
zoldségek; zselék és lekvarok(dzsemek), kompotok;
tojas; tej €s tejtermékek; étkezési olajok és zsirok.

30 K4vé, tea, kakad, cukor, rizs, tdpidka, sz4go, 3748
kavépotloszerek; lisztek és mas gabona készitmények,
kenyér, péksiitemények és cukraszsiitemények,
fagylaltok; méz melaszszirup; élesztd, siitGporok; so,
mustdr; ecet, fliszeres martasok, fiszerek; jég.

31 Mezb6gazdasagi, kertészeti, erdészeti termékek és 1146
magok, amelyek nem tartoznak mds osztalyokba; €16
allatok; friss gylimolcsok és zoldségek; vetémagok,
€16 novények és virdgok; tdpanyagok allatok szaméra;
maléta.

32 Sorok; asvanyvizek és szénsavas vizek és egyéb 2061
alkoholmentes italok; gyiimolcsitalok és gylimolcs-
levek; szorpok és mas készitmények italokhoz.

33 Alkoholtartalmu italok (a sorok kivételével). 2000

A védjegyek nemzetkozi lajstromozdsa

Magyarorszag 1909. oOta részese a védjegyek nemzetkozi lajstromozasdra
vonatkoz6 Madridi Megéllapoddsnak. A Madridi Megdllapodas, illetve az azt
kiegészitd 1989-ben aldirt Madridi Jegyz6konyv alapjdn a Magyar
Szabadalmi Hivatalnal benyujtott bejelentéssel — a bejelentd altal kivalasztott
tagdllamokban (0sszesen 69 tagallamban) — lehet nemzetkozi védjegyoltalmat
kérni.

A kozosségi védjegy az Eurdpai Unid egész teriiletére nyujt oltalmat. Az
Eurdpai Kozosség Harmonizaciés Hivataldndl magyar bejelentdk jelenleg is
benyujthatnak kozosségi védjegy oltalom irdnti igényt, mivel Magyarorszag
tagja a Parizsi Uniés Egyezménynek.
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4. tablazat: 2001. évben legtobb védjegybejelentést

tévo gazdalkodo szervezetek

. . Bejelentések
Bejelento SszZama
Unilever N. V 39
Gyori Keksz Kft. 23
Spar Magyarorszdag Kereskedelmi Kft. 20
Kometa 99 Elelmiszeripari Kft. 19
Borsodi Sorgyéar Rt. 16
Detki Keksz Edesipari Kft. 16
Zwack Unicumlikdripari és Kereskedelmi Rt. 16
Tolnatej Tolna Megyei Tejipari Rt. 16
Gyori Likorgyar 15
Plus Elelmiszer Diszkont Kft. 12
Univer Kereskedelmi, Ipari és Gazdaszovetkezet 11
Redlhungaria Elelmiszer Kereskedelmi és Szolgaltaté Rt. 11
Pepsico, Inc. 11
Herz Szaldmigyar Rt. 10
Sara Lee K4vé és Tea Elelmiszer Feldolgozé, Csomagolé Kft. 10
Starbucks Coffee Company 9
Coca Cola Company 9

5. tablazat: Védjegyoltalom fobb tulajdonsagai

Az oltalom
feltételeil

Grafikailag abrazolhato.
Megjelolés, amely alkalmas arra hogy valamely arut és szolgdltatast
megkiilonbodztessen masok aruitdl vagy szolgéltatdsaitol.

Az oltalom
idGtartama

A bejelentés napjatdl szamitott 10 évig tart.

Megujitas

Az el6z6 oltalomi 1d§ lejdrati napjat kovets naptdl kezd6d6 tovabbi
10-10 éves idGtartamokra.

Az oltalom
tartalma

A védjegyjogosult kizdrdolagos hasznalati joggal rendelkezik,
amelynek alapjan barkivel szemben felléphet, aki engedélye nélkiil
gazdasagi tevékenység korében

- a védjegy arujegyzékében szerepld arukkal, illetve szolgaltatdsokkal
azonos arukon és szolgdltatdsokon a védjeggyel azonos megjelolést
hasznél,

- a védjegy azonossdga vagy hasonldsdga, valamint az érintett aruk
vagy szolgaltatdsok azonossdga vagy hasonlésdga miatt a védjeggyel
0sszetéveszthetd megjelolést hasznal,

- a védjeggyel azonos vagy ahhoz hasonl6 megjeldlést a védjegy
arujegyzékében szereplSkkel nem azonos vagy azokhoz nem hasonlé
arukkal, illetve szolgéltatdsokkal kapcsolatban hasznal, feltéve hogy
a védjegy belfoldon johirnevet élvez és a megjelolés haszndlata
sértené vagy tisztességteleniil kihasznédlné a védjegy
megkiilonboztetd képességét vagy johirnevét.
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6. tablazat: A legtobb lajstromozott védjeggyel rendelkezo
élelmiszereldallité szervezetek

Bejelento Pa.jstromoz?tt
védjegyek szama
Unilever N.V. 285
Stollwerck-Budapest Edesipari Kft. 163
Borsodi Sorgyar Rt. 148
Sweet Point Edesipari Kft. 140
Société Des Produits Nestlé S.A. 112
Hungarovin Borgazdasagi és Kereskedelmi Rt. 102
Zwack Unicum Likdripari és Kereskedelmi Rt. 101
Gyori Keksz Kft. 63
Unilever Magyarorszag Kft. 62
Gy6ri LikSrgyar Rt. 61
Vérda-Drink Szeszipari Rt. 60
Kraft Foods Hungéria Kft. 58
Pick Szeged Szalamigyér és Huslizem Rt. 57
The Coca-Cola Company 57
Buszesz Elelmiszeripari Rt. 53
Sara Lee K4vé és Tea Elelmiszer Feldolgozé Rt. 53

A foldrajzi drujelzok oltalma

A védjegyek és a foldrajzi drujelz6k oltalméardl sz616 1997. évi XI. torvény
szabdlyozza a foldrajzi arujelzdk oltalmanak feltételeit is.

A foldrajzi 4rujelz6 lehet eredetmegjeldlés és foldrajzi jelzés. Az
eredetmegjelolés esetében a termék mindsége, tulajdonsdgai €s a foldrajzi
kornyezet kozott kozvetlen és elvdlaszthatatlan kapcsolatnak kell lennie. A
foldrajzi jelzés esetében ez a kapcsolat esetleges a termék a természeti és
emberi tényezOktll filiggetleniil koszonheti hirnevét és tulajdonsdgait a
foldrajzi kornyezetnek. A foldrajzi 4rujelzd fébb szabalyait a 7. tdblazat
tartalmazza.

A foldrajzi arujelzdk lajstromozédsaval kapcsolatban 1ényeges szabdly, hogy
a foldrajzi 4arujelzd bejelentSje nem szerez kizardlagos jogosultsdgot a
foldrajzi drujelzdére. A lajstromozott foldrajzi drujelz6 haszndlatdra az adott
foldrajzi teriileten az elfogadott termékleirdsban foglalt feltételeknek
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megfeleld terméket el§allité valamennyi termelS jogosult. Ezért célszerd, ha a
termeldk kozossége tesz bejelentést.

7. tablazat: A foldrajzi arujelzo fobb szabalyai

Az oltalom |Foldrajzi jelzés: valamely t4j, helység, kivételes esetben orszag neve,
feltétele amelyet az e helyr8l szarmaz6 — a meghatdrozott foldrajzi teriileten
termelt, feldolgozott, illetve eldallitott — olyan termék megjelolésére
haszndlnak, amelynek kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb
jellemzGje lényegileg ennek a foldrajzi szarmazdsnak tulajdonithatd.

Eredetmegjelolés: valamely tdj, helység, kivételes esetben orszag neve,
amelyet az e helyr6l szdrmazé — a meghatdrozott foldrajzi teriileten
termelt, feldolgozott, illetve eldallitott — olyan termék megjelolésére
haszndlnak, amelynek kiilonleges minGsége, hirneve vagy egyéb
jellemzgje kizardlag vagy lényegében az adott foldrajzi kornyezet, az
arra jellemz6 természeti és emberi tényezSk kovetkezménye.

Az oltalom |Az oltalom a lajstromozdskor keletkezik a bejelentés napjdra
idGtartama |visszahatat6 hatdllyal. Az oltalom korlétlan ideig tart.

Az oltalom |A jogosultnak kizdrdlagos joguk van a foldrajzi drujelz6 haszndlatara. A
terjedelme |foldrajzi 4rujelz6t csak a jogosultak hasznédlhatjdk, arra mdésnak
haszndlati engedélyt nem adhatnak.

A mezdgazdasdgi termékek és az élelmiszerek foldrajzi arujelzdi csak
akkor részesiilhetnek oltalomban, ha a termékek megfelelnek a
mezOgazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzSinek oltalmara
vonatkozo részletes szabdlyokrol szold 87/1998 (VI. 6.) Korm. rendeletben
szabélyozott termékleirdsnak és ellenGrzési feltételeknek is.

A HIR-gydjteménybe tartozé termékek koziil lajstromozott foldrajzi
arujelzével rendelkezik a  Kecskeméti barackpalinka, a Szatméri
szilvapalinka, a Szabolcsi almapalinka, a Kalocsai fluszerpaprika 6rlemény, a
Csabai kolbdsz, a Gyulai kolbdsz, a Makdéi hagyma.

3. Formatervezési mintaoltalom

A formatervezési mintdk oltalmédra vonatkozd szabalyokat, a 2002. janudr
1. napjan hatalyba lépett 2001. évi XLVIII. torvény tartalmazza. Az 1]
torvény formatervezési mintdnak nevezi a kordbbi jogszabdly szerinti ipari
mintat.

A minta oltalmazhatésdgdnak két alapfeltétele az ujdonsag és az egyéni
jelleg. Az ujdonsdg és az egyéni jelleg megitéléséhez az oltalom irdnt
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benyudjtott mintdt, annak elsébbségi idGpontja elStt nyilvdnossdgra jutott
mintdkhoz kell viszonyitani. Nyilvdnossdgra jutottnak kell tekinteni azokat a
kozzétett mintakat, amelyekhez a szakmai korok kell6 koriiltekintéssel
barmikor hozzdjuthatnak. A minta vagy azzal azonos minta nem juthat
nyilvdnossédgra az els6bbség id6pontjat megeldzben.

8. tablazat: Formatervezési mintaoltalom f6bb szabalyai

Az oltalom |Uj és egyéni jellegii formatervezési minta.
feltételei

Az oltalom [A végleges mintaoltalom a bejelentés napjatdl szamitott 5 évig tart.

idotartama | A pejelentés kozzétételétsl az oltalom megaddsdig a minta ideiglenes

oltalom alatt all.

Py

Megujitas |Az el6z6 oltalmi 1dS lejarati napjat kovetd naptdl kezd6do tovabbi 5-5
éves idGtartamokra.

A mintaoltalmat legfeljebb négyszer lehet megujitani. A mintaoltalom a
bejelentés napjatdl szamitott 25 év elteltével nem uyjithaté meg.

Az oltalom [A formatervezési mintaoltalom jogosultjdnak kizdrélagos joga van a
tartalma minta hasznositdsdra és ennek alapjan barkivel szemben felléphet, aki
engedélye nélkiil hasznositja a mintit. Hasznositasnak mindsiil
kiilondsen

2 2

- a minta szerinti termék elGéllitdsa, hasznalata, forgalomba hozatala,
valamint

- forgalomba hozatalra felkindldsa, behozatala, kivitele és e célokbdl vald
raktaron tartasa.

A kiélezett piaci versenyben a termelGknek alapvetd érdeke, hogy a
fogyasztok tdjékoztatdsa €s sajat termékeik védelme érdekében megismerjék a
kiilonb6z6 iparjogvédelmi oltalmi formédkban rejld lehetGségeket. Egy
bejelentés megtétele eldtt célszerd kutatdst végezni, hogy az adott talalméany,
novényfajta, megjelolés, forma, illetve foldrajzi d4rujelzd oltalomképes—e,
illetve nem rendelkezik-e mar mds oltalommal vagy kordbbi elsébbséggel.
Ehhez segitséget nytjt a Magyar Szabadalmi Hivatal Ugyfélszolgélata. Az
iparjogvédelmi formdkkal kapcsolatban tdjékozdédni lehet a Hivatal honlapjan
is: www.mszh.hu.
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Az FVM Agrarmarketing Centrum Kht.
szerepe HIR Programban*

Farnadi Eva

FVM Agrarmarketing Centrum Kht., Budapest
Erkezett: 2003.05.15.

A kilencvenes években francia kezdeményezésre indult ,,Euroteroirs”
elnevezésl kozosségi programnak az volt az alapvetd célja, hogy az Unid
minden tagillama feltérképezze és Osszegy(ljtse sajat orszdgdban — egy
kozosen elfogadott kritériumrendszer alapjan — a hagyomadnyos és t4jjellegi
élelmiszereket és mez6gazdasdgi termékeket. Mindezt tették azzal a céllal,
hogy az egyes orszdgok az uniformizdl6ddst6l megmentsék és a jovOnek
megdlrizzék mezlégazdasaguk, élelmiszeriparuk sajdtos nemzeti kincseit
ugy, hogy azok egyben a szélesebb eurdpai kozosség kulturalis értékeivé is
véljanak és ezédltal ismertségiik, keresettségiik is n§jon.

A gasztrondmiai 0rokség értékeinek leltdrba vételét célz6 gyljtdmunka
mar javidban folyt a programot kiotl6 francidkndl, a CNAC (Kulindris
Mivészetek Nemzeti Tanacsa) irdnyitasaval, amikor 1993. szeptember 3-an
az Eurépai Unié szintjén megalakult az Euroterroirs (Eurépa Vidékei)
Gazdasagi Erdekeltségd Eurépai Csoport és utjara inditotta az Eurépai
Uni6 Bizottsdga altal tdmogatott programot az egyes régiok hagyomdnyos
€s tajjellegl élelmiszereinek Osszegyljtésére. A csoport Osszehangolt
mikodését a CNAC irdnyitotta, mig az egyes orszdgokban kiilonb6z4
marketing vagy védjegy-minGsitl szervezetek valdsitottdk meg a munkaét.

Anglidban a Food from  Britain agrarmarketing szervezet,
Spanyolorszagban az INDO eredetvédelmi mindsito intézet,
Olaszorszdgban az AGER kutatéintézet, frorszégban a National Food
Centre marketing centrum, GoOrogorszagban a Kulindris Hagyomdanyok
Nemzeti Tandcsa, Portugdlidban a MezSgazdasdgi és Elelmiszeripari
Piacfejlesztd Intézet, Belgiumban az Orszdgos Mez6gazdasagi Piacfejlesztd
Intézet, Hollandidban HVA  proméciés szervezet, Dénidban a
Mezdgazdasdgi Tandcs, Németorszagban a DLG (Német Mezdgazdasagi
Tarsasag).

12 tagorszdgban mar létrejott a Nemzeti Gyljtemény; a legtobb orszag
konyv alakjdban is megjelentette a sajatjat.

* Az EOQ MNB 2002. m4ajus 15-én az FVM-ben tartott rendezvényén
elhangzott eldadds kézirata alapjan.
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A HIR Program indulasa

Az eurdpai projekt megvaldsitasaban végig vezetd szerepet jatszo francia
szakemberek — a programnak a csatlakozédsra varé orszdgokban torténd
folytatasat elhatdrozvdn — 1998-ban els6ként Magyarorszdgnak ajinlottak
fel szakmai segitségiiket a Nemzeti Gydljtemény létrehozdsdban. 1998
tavaszdn a Foldmdvelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium a munka
megkezdése é€s a francia egyiittmikodés elfogaddsa mellett dontott és a
munka kivitelezésére az Agrarmarketing Centrum-ot kérte fel. Az FVM
részérdl az Eurdpai Integraciéos Fdosztdly feliigyeli a programot és
gyakorolja a Gytjtemény tulajdonosi jogait.

A francia fél és az AMC kozott 1étrejott egylittmikodési szerz&dés
alapjan a francia szakért8k vallaltdk, hogy a munka elvégzéséhez dtadjak a
Francia és az Eurdpai Gyljtemény sordn alkalmazott metodikdt és a munka
sordn tapasztalataikkal, tandcsaikkal segitik a magyar szakembereket.
Mivel Magyarorszdg még nem volt tagja az Eurdépai Uniénak, a magyar
program nem futhatott az ott hasznélt Euroterroirs néven. Gytjteményiink —
dltaldnos vélemény szerint — taldlé nevet kapott a Hagyoményok-Izek-
Régiok elnevezéssel.

Az AMC 1998. szeptember 1-jén elkezdte a szervezési és gyljtdmunkat:

1. Megalakult a Gyljtemény jovdhagydsdra, tdrsadalmi elismertetésére
hivatott grémium, a Nemzeti Tandcs, amely a programban érintett
minisztériumok illetékesei mellett a tudomédnyos élet, az oktatds, az
idegenforgalom, a falusi turizmus, a gasztrondmia és a vendéglitas
képviseldibdl, valamint termékforgalmazdkbol és ujsagirokbol all.

2. A munka szakmai koordindldsdra létrejott a Tudomdnyos Bizottsdg,
valamint a Torténeti Szakbizottsdg és az Agazati Szakbizottsag.

3. Szakbizottsdgi koordindtoraink széleskdord szakmai ismeretsége révén
védlasztottuk ki és kértiik fel azokat a szakembereket — az egyes dgazatok
kivalé szakértdit, technikusokat, mérnokoket, tandrokat, professzorokat,
torténészeket, muzeolégusokat, taplalkozéstorténettel foglalkozo
néprajzkutatdkat —, akik a termékleirasokat elkészitették.

4.Sok dgon indult meg a termékek gytjtése, a program népszerisitése:
e felhivas az iskoldakhoz;

e palydzat kiirdsa a Falusi Turizmus Orszagos Szovetségével
egylittmikodve;
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e kutatdintézetek, szakemberek kdzvetlen megkeresése;
e felhivas kiilonbdzd gasztrondmiai szaklapokban;

e kiallitdsokon valo megjelenés sordn a latogatdk Osztonzése a gydjtésre.

A munka sitirdje

A termékgyijtés eredményeként az el6zetes listdra kb. 1150 termék-
javaslat érkezett. A rendszeresen Magyarorszdgra latogaté francia
szakemberek szemindriumok, konzultdciék sordn segitettek a magyar
szakembereknek annak eldontésében, hogy a javasolt termékek valéban
megfelelnek-e a Gyljtemény kritériumainak. Ezt azért volt fontos szem
el6tt tartani, mert csak azok a termékek keriilhetnek be az eurdpai
Gytijteménybe, melyek megfelelnek a megadott kritérium-rendszernek. Az
illetékes magyar és francia szakemberekkel valé tobbszords és alapos
konzultdcié - sokszor élénk vita - utdn a Tudomdnyos Bizottsdg végiil
mintegy 300 terméket javasolt a GyUdjteménybe felvenni. A termékleirdsok
tilnyomo részét a francia szakértdk is véleményezték. A Nemzeti Tanécs
folyamatosan birdlta el a termékjavaslatokat, melyek a jovdhagyds utdn a
végleges lista részévé valtak. A jelenlegi Gytjteményt 2000. december 31-
én zartuk le. Ezutdn keriilt sor a lektordldsdra, melynek sordn még szamos
kérdés meriilt fel (pl. hidnyz6 adatok, ellentmonddsok).

Id6kozben elinditottuk a konyv kiaddsdra a kozbeszerzési eljarast. Az
els6 fordulé mindségi kifogdsok miatt nem hozott eredményt. A
megismételt pdlydzatot a Kesztler Marketing Kft. nyerte meg. A kiadé
akaddlyokkal teli, sok féaradsdggal jar6, lelkiismeretes munkdjdnak
eredménye végiil is szép kidllitdsu, kétkotetes, minden terméket fényképpel
és grafikdval bemutaté konyv lett.

Az AMC szerepe a HIR Program hasznositiasiban

A Program elsd fejezete a konyv megjelenésével lezirult. Tovéabbi
feladat a Gy(jtemény minél szélesebb korben torténd hasznositidsa. Az
AMC a programban érdekelt minisztériumok egylittmikodésével vesz részt
ebben a feladatban.

1. A Gyilijtemény integralasa az oktatasba

Igen fontos, hogy a feln6vekvd generdcié megismerje a magyar nemzeti
Oorokséghez tartoz6 hagyomdnyos élelmiszereinket, azok torténetét,
készitési modjat. Az altaldnos és kozépiskoldkban koOrnyezetismereti,
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tdrsadalomismereti  vagy  foldrajzérdkon, az  élelmiszeripari  és
mez6gazdasagi szakiskoldkban, féiskoldkon, egyetemeken a
szaktantdrgyakba integrdlva, oktatdsi anyaggd 4tdolgozva lehetne a
Gytljteményt megismertetni a didkokkal.

Az els6 1épés e cél megvaldsitdsdra mar megtortént: az Agrarmarketing
Centrum tdmogatdst nydjt a Pesti Barnabds Elelmiszeripari Szakiskoldnak
egy oktatdsi jegyzet elkészitéséhez, melyben a Hagyomanyok-izek-Régidk
Gytljtemény siitdipari termékeinek a leirdsa technoldgiai oktatdsi anyaggé
atdolgozva és egyben a termékek torténetét is bemutatva jelenik majd meg.
Igy alkalmazhat6 lesz az orszdg osszes siitGipari szakiskoldjaban.

Masik intézkedésiink alapjdn az orszdg Osszes élelmiszeripari ¢és
mez6gazdasagi kozép- és felsGoktatdsi intézménye, valamint kutatdintézete
kap ingyenesen egy vagy tobb példdnyt a most megjelent konyvbdl, hogy a
Gytljteményhez minden didk, tandr és kutaté hozzaférhessen az intézetek
konyvtardban. Az FVM Oktatdsi Fdosztidlya segitségével keressiik a
forrasokat, melyek lehet6vé tennék a konyv jelentSsebb példidnyszamban
torténd kiaddsat, hogy a Gydjtemény minden oktatdsi szintre - igy az
altaldanos iskoldkba 1is - eljuthasson. Reméljiik, hogy e forrdsok
felkutatdsédban a tobbi érdekelt minisztérium is aktivan részt vesz majd.

Tamogatisra érdemesnek tartjuk a HIR-gydjtemény alapjin szervezett
hagyomédny6rzé tanulmédnyi versenyeket. A gydjtémunka sordn szoros
egyiittmikodés alakult ki az AMC és a Pesti Barnabds Elelmiszeripari
Szakiskola kozott, igy elséként ezt az iskoldt segitjik az idén &szre
tervezett hagyomdnyd6rz$ tanulmdnyi verseny megrendezésében, amely
sordn a siitéipari tanulék mérik majd 6ssze tuddsukat és ligyességiiket.

2. A HIR-gyiijtemény és az abban szereplé termékek
megismertetése a nagykozonséggel

E feladat keretében a kovetkezdket tervezziik:

e Nemcsak az oktatdsi intézményekbe juttatunk téritésmentesen a
konyvbdl, hanem az orszdg Osszes megyei és vdrosi konyvtdréba,
valamint a budapesti Szabé Ervin Konyvtar fidkjaiba.

e Terveink kozott szerepel a Gyljteményben bemutatott termékekrdl,
termékcsoportokrél  ismeretterjeszt6  rovidfilm  készittetése  €s
bemutatdsa a televizioban: a termékek torténete, hagyomdanyos ¢és
modern készitési moddja. Els6ként a cukraszsiiteményekrdl és az
édesipari termékekrdl szandékozunk 20-25 perces filmet készittetni.
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e A kordbbiakhoz hasonldéan tervezziik a HIR-gydjtemény ismertetését a
szakmai és altalanos sajtdban.

e Belfoldi és kiilfoldi kiallitasokon, vasarokon, rendezvényeken mutatjuk
be - 4ltaldban régiés tagoldsban - a HIR termékeket. Idén
megismertettiink jé néhdny terméket a berlini Griine Woche, valamint a
budapesti Utazds 2002 és Szabadidé 2002 kiallitas latogatoival.
Tervezziik a gyulal Szdraztészta-készit6k Taldlkozdjan a tavalyindl még
tobb terméket felvonultaté megjelenést, valamint a FOODAPEST
kidllitdson a Gy(jtemény hangsilyos bemutatédsat.

3. A termékek termelésének és forgalmanak fellenditése

A rendezvényeken, kidllitdsokon, értékesités-0sztonz6 akcidkon nemcsak
a fogyasztokhoz szélunk. Igyeksziink lehetdséget adni a Gy(jteményben
szerepld, de egyel6re még hazakndl készitett termékeknek arra, hogy a
nagyobb kapacitassal rendelkez6 gydartok/forgalmazok érdeklodését
felkeltsék.

Minden rendezvényen nagy sikert arat példdul egy tésztafajta
készitésének bemutatdsa és kostoltatdsa. Ez a hagymadés zsirral megkent,
feltekert, csikokra vdagott, majd csomodra kotott levesbetét, melyet Szabolcs-
Szatmar-Bereg megyében "kotott tészta", a Jaszsagban "kotott galuska"
néven ismernek, nem tarthaté el sokdig, mint pl. barmelyik szdraztészta-
fajta, de mélyhitott formdban forgalomba hozva biztos nagy tetszésre
taldlna a magyar izek kedvel6i kozott. Ha létezik az olasz ravioli
mélyhitott valtozatban, miért ne lehetne ezt a tdjjellegli magyar tésztafajtat
is gydartani és forgalomba hozni?! Vagy miért ne kezdhetné el egy maésik,
kisebb tejlizem gydartani a jellegzetes magyar sonkasajtot, melynek
készitését a kiilfoldi érdekeltséglivé valt kordbbi gyart6 besziintette?

Ugyes kezdeményezésnek tartjuk az idei gyulai Tarhonyafesztival
szervezdi részér6l azt az akcidt, melynek keretében a rendezvény harom
napjdn az orszdg Osszes Hunguest szdlloddjanak éttermében tarhonyabol
késziilt ételek széles valasztékat kindljak, megismertetve a kiilfoldi, de a
magyar vendégeket is ezzel a vdaltozatosan elkészithet6 hagyomadanyos
magyar élelmiszerrel.

A termékek termelésének ¢és forgalmédnak fellenditésében az
idegenforgalom fejlesztését célzo intézményekkel, nevezetesen a Magyar
Turizmus Rt-vel és a Falusi és Agroturizmus Orszdgos Szovetségével
szorosabb egyiittmikodést képzeliink el.
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4. A Gyilijteményben szerepld termékek oltalmi lehetéségei

A HIR-konyvben szerepl§ termékek koziil j6 néhany nagy eséllyel
palydazhat az eredetvédelem vagy a foldrajzi darujelzd oltalmdnak
elnyerésére. Van néhdny élelmiszer a Gydjteményben, mely maris részesiilt
a fent emlitett oltalom valamelyikében (pl. szegedi paprika, szatmaéri
szilvapdlinka).

Jelenleg, a francia és magyar mezdgazdasagi miniszter altal 2000-ben
aldirt, a mezdgazdasdgi dgazat fejlesztését és a mindségi termékek
gyartasdnak 0sztonzését célzd egyiittmikodési megdllapodds keretében
francia-magyar munkacsoport dolgozik azon, hogy megvizsgédlja, mely
magyar termékek részesiilhetnek eredetvédelemben. Az egyilittmikodés
alapdokumentumaként a Hagyomédnyok-Izek-Régiék Gydjtemény szolgil,
de az ebben nem szerepld termékek is széba johetnek.

Az egyiittmikodés els§ szakaszdban a vizsgdldodas egyel6re csak a
z0ldségre €s gyliimolcsre terjed ki, valamint az ezekbdl késziilt termékekre.
Ezt a valasztdst aldtdmasztja az a tény, melyet a francia szakért6k a
gyljtémunka sordn tobbszor is elismeréssel hangsilyoztak, miszerint
Magyarorszag igen gazdag zoldségben és gyiimdlcsben. Valdban, a kereken
300 terméket szamlalé HIR-gydjteményben a tobbi orszdg terméklistdjdhoz
képest jelentds ardnyt képvisel a zoldség és gyiimdlcs. A kovetkezd
tablazat mutatja harom EU tagorszdg és Magyarorszdg Gytjteményében a
z0ldség és gyiimolcs ardnyat.

Orszag Osszes termék Zo6ldség Gyiimolcs
Magyarorszag 300 51 51
Nagy-Britannia 395 24 28
Németorszag 300 11 16
Spanyolorszag 532 46 35

5. Gyiijtomunka a hataron tdli magyarlakta teriileteken

Tervbe vettik hasonldo Gytjtemény létrehozasat a hataron tali
magyarlakta teriiletek élelmiszeripari és mez6gazdasdgi termékeinek
feltérképezésére. A HIR-gyijteménybdl sok esetben azért maradt ki egy-
egy hagyomdnyosan magyarnak tekintett termék, mert a tdj, melyhez
kotédik hatdrainkon kiviil taldlhat6. Ebben a munkdban didkok — elsdsorban
a Szent Istvan Egyetem Kertészettudomdnyi Kardnak kihelyezett tagozatain
tanulok - valamint a helyi muzeumok néprajzkutatéinak segitségére
szamitunk.
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Hagyomanyos gabonafélék Gj termékfejlesztési
lehetoségei*

Léder Ferencné

Kozponti Elelmiszer-tudoményi Kutatéintézet, Budapest
Erkezett: 2003. mércius 20.

A gabonafélék ma is alapveté szerepet jatszanak az emberiség
taplalkozasdban. A huméan taplalkozasban harom f6 gabonaféle a
meghatarozé - buza, rizs, kukorica — azok termesztési és taplalkozasi
elényeivel és hatranyaival. A csak gabonafélékbdl készilt élelmiszereink a
kbzepes biologiai értéeka termékek kozé tartoznak, ezért is fontos a
gabonaszem eredeti tapanyagainak mind teljesebb megé6rzése az
élelmiszeripari feldolgozas soran.

A hagyomédnyos malmi feldolgozds sordn (hdntolds, 6rlés) a gabonaszem
eredeti vitamin- és asvanyianyag-tartalmanak 20-80 %-a, rosttartalmanak
kb. 90 %-a keriil a korpaba, de elveszitjik a gabonaszem héja alatt levo
értekes fehérje- és zsirsav-komponensek jelentés részet is. A
konyhatechnoldgiai mitveletek sordn tovabbi tapanyagveszteséggel kell
szamolnunk. A bulzaszem feldolgozdsakor a beltartalmi 0sszetevék
valtozasat a kiorlés fuggvényében jol szemlélteti az 1. dbra.

Szénhidrat

i b e
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D | ! -
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Kidrlési fok (%)  Kidrlési fok (%) Kiorlési fok (%)

1. abra: Buzaszem osszetételi jellemzéinek valtozasa a kiorlés
fiiggvényében (Forrds: N.L. KENT, Technology of Cereals, 1975, p. 181.)

* Az EOQ MNB 2002. mdajus 15-én az FVM-ben tartott rendezvényén
elhangzott eldadds kézirata alapjan.
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A fehér lisztre 6rlés mellett természetesen a malomipar a bioldgiailag
értékesebb, sotétebb, rostdus, adsvanyianyag-dus lisztek, toretes 6rlemények,
teljes szemt orlemények széles termék-skalajat tudja biztositani a sutéipar,
édesipar, tésztaipar, ill. a fogyaszté részeére. A tdplalkozasi szokasok lassu
valtozdsa azonban csak az utobbi években jelzi ezen termékek iranti igény
novekedéset.

A hagyomédnyos gabonafeldolgozédsi technoldégidk  mellett uj,
tapértékkimél6 technologidk alkalmazasaval nagyobb tapértékii, az esszen-
cialis védéanyagokat (pl. vitamin, &svanyianyag) nagyobb mennyiségben
tartalmazo, egészséglinket jobban véd6 gabonaalapu élelmiszerek allithatok
elé6.

Uj, hidrotermikus (viz- és hoéaramos) miveletek alkalmazéasaval a
hagyomanyostdl eltéré megjelenési, az egész szem tdpanyagait kozel teljes
mertékben tartalmazo termékek eloallitasat lehet megvalositani. A sajatos
uj technoldgiak a pelyhesités, a puffasztds, az extrudélas, a pattogatas stb.
természetesen Uj gépek, berendezések, 1j technoldgiai vonalak kialakitdsat
¢s fokozottan tisztitott alapanyagot igényelnek.

A tonkolybaza pehely eldallitisinak folyamatibrija

1. Gabonapehely eloallitas

TONKOLYBUZA

Gabonapehely kétféleképpen 4llit- “’“’I‘“"

haté elé. Gabonafélék érleményeibsl [ Tisitis |
szaritohengeres pelyhesitéssel, ez a —Quztibvords
pehely azonban f6z6tt, szinte teljesen \

feltart termék, amelyet utana kb. 120 Hineel "‘“_

°C-os fellileti homérsékletii széri- lf_;*;ﬁg;f;ﬁ_f
téhengeren szaritanak, a hengerrdl | outiiyenss |
acélkéssel lekaparnak, apritanak. Az __ '7

ily modon késziilt gabonapehely az J'ET—: fi

izesitett gyermekételek, tapszerek, K ‘
gyogy-tapszerek kivalo alapanyaga. A ; |
tovabbiakban gabonapehely alatt min- i f

den esetben goézoléses elokezeles utan _:_Zﬁ

a teljes szembdl, lapitéhengeres 4
eljarassal készitett pelyhet értjik. A /\'//_—\ .
gabonapehely elsallitasi folyamatab- kﬁ/ H/f e
rajat a 2. abran mutatjuk be. v '

TONKOLYBUZA PEHELY
A gabondk koziil a zabot, a

o 2. abra: A gabonapehely-eléallitas
tonkolybuzat, a hajdinat, a kolest és

miiveleti folyamatabraja
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az arpat pelyhesités el6tt hantoljdk, a buza, a rozs alapos tisztitas es
valogatas utan, héjasan pelyhesithet6. Hantolassal, a héj eltavolitasaval a
kuls6é szennyezédéseket, a por és piszok jelentés részét eltavolitjuk. Héjas
gabondak esetében intenziv fellleti és halmaztisztitds elengedhetetlen, de
sziikséges a szemek ismételt siroldsa, 1égaramos tisztitdsa, a torott, aszott
szemek eltdvolitdsa is.

A tisztitott, egészszemi, kelléen nedvesitett (12-16 %) gabonat 3-3,5
6ran at 60 °C-o0s, a zab esetében 80 °C-os meleg leveg6é ataramoltatassal
hékezelé oszlopban kezelik, majd kdzvetlen gbz adagoldsat kovetéen (g6znyomas:
0,11 MPa, 100-110 °C, g6zoblesi id6: 6-20 min), nagy atmérdja acélhengerek
kozott nagy mechanikai nyomassal lapitjak. A hidrotermikusan,
mechanikusan feltart szemek adjdk a gabonapelyheket.

A gabonapelyhek koziil tdpldlkozas-élettanilag kiilonosen értékes a
zabpehely, a tonkolybuzapehely €s a hajdinapehely.

2. Puffasztas

A puffasztds nagynyomadsd, zart térben, rovid ideig tarté porkold, f6z6
kezelés, amely soran a gabona 5-15-sz0rés térfogat-ndovekedést ér el
gabonafajtatol fuggdoen.

A tisztitott, egészszemi, kelléen nedvesitett (12-15 %), 5-6 Orat
pihentetett gabonat (a pihentetéssel a cél az egyenletes nedvességeloszlas
biztositasa a szemekben) 260-294 °C hémérsékleten, 3-5 s-ig, 9-10 MPa
nyomason Kkis kezeld térben (10g gabona) vagy puffasztdo agyuban kezelik.
A nyomas és a homerséklet gyors lecsokkentésével a gabonaszem térfogata
hirtelen megné. A 10 g gabonabdl 1 cm vastag 8 x 8cm-es gabonaszeletet
kapunk (HAM-LET, RIPSZ-ROPSZ), mig a puffaszté6 dgyuban a gabondk
szemenként puffadnak.

3. Extrudalas

Az extruddlas fé6 alapanyagai a gabonadardk, melyeket mas
komponensekkel 0Osszekeverve (izesité, tapértékndveld, szinezé stb.) az
extruder csigdjaval nagy nyoméson, 1-2 s id6 alatt, 115-120 °C-os extruder
fej nyilasan keresztul préselve, expandaltatunk.

Az extruddlds egyszerii muvelettel jelentés hidrotermikus behatasokat
eredményez; a gabona-félék o6rleményeit mechanikusan és termikusan
feltarja. A keményité elcsirizesedése a nagy nyomas és hoémérséklet
kovetkeztében kis nedvességtartalom mellett is végbe megy. Javul az
emészthet6ség, csokken egyes emésztést gatlo inhibitorok hatésa.
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A vitamintartalom valtozdsat a kiilonb6zé gabonaféléknél a
hidrotermikus feldolgozasi technologidk alkalmazasa sordn az 1. tablazat,
az élelmi rosttartalom valtozasat a 3. abra tartalmazza.
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Qﬁ Buza
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9 Puffasztott baza **
Osszes é? Barnarizs
élelmirost  Hemi- @
celluléz  Celluloz Puffasztott barna rizs **
Lignin
Vizoldhato

rost

3. abra: A buza és a barna rizs osszes élelmirost tartalmanak
valtozasa a puffasztas soran® (g/100 g)

* OETI vizsg. Megjegyzés: Buzaliszt osszes élelmirost mennyisége 3,3 g/100 g
** HAM-LET Rizsliszt 6sszes élelmirost mennyisége 2,5 g/100 g

Az 1. tédblazatbol jol lathaté, hogy a pelyhesités, extruddlds és még a
legdrasztikusabb miivelet a puffasztas sordn is a gabonaszem eredeti
vitamin-tartalma jelentés részben megmarad a késztermékben. Az
éleImirost-tartalom csokkenése (3. abra) szintén a puffasztds sordn a
legnagyobb, a puffasztott buza azonban még igy is 5-10-szer tobb élelmi
rostot tartalmaz, mint a buzaliszt. Vizsgalataink szerint a hidrotermikus
miveletek sordn a gabonaszem teljes asvanyianyag tartalma 95-100 %-ban
megmarad.

A ,Hagyominyok-Izek-Régiék Program” keretében a ,,Gabonafélék és
malomipari termékek” csoportjdban a tonkolybuza, a hdntolt kdles és az
adlgabonaféle, a pohdnka leirdsa is szerepel. A 2. tabldzatban a buza
megfelel6 beltartalmi  értékeivel 06sszehasonlitva lathat6, hogy a
tonkdlybuza fehérjében gazdagabb, valamint mindharom gabona-alapanyag
jelentés dsvanyianyag-forras.
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A nagyobb tdpértékd tonkolybuza, pohdnka és koles alapanyagokbdl
hidrotermikus mtveletekkel még nagyobb tapértékd, j6 minGségli gabona-
pehely, puffasztott gabona, 1ll. extruddtum allithat6 el6. Fontos
megjegyezni, hogy tovéabbi tdpldlkozéds-élettani el6ny lehet, hogy mind a
tonkoly-biza, mind a pohdnka vegyszermentes koriilmények kozott is jol
termeszthetd.

1. tablazat: Gabonafélék vitamintartalmanak valtozasa (megorzése)
kiilonb6zo hidrotermikus technolégia alkalmazasa soran*

Tiamin Riboflavin Niacin Piridoxin
terme | 1008 [ [ wgtioe [ < | v s [ | wgine |
Pelyhesités
Rozs 160+ 19 | 88 62+8 | 1131400+ 154|107 | 120+ 13 | 108
Rozspehely 140 £ 20 70 + 8 1500 = 181 130 £ 16
Zab 450 +49 | 89 75«4 | 112 710+x60 |104| 94+10 |112
Zabpehely 400 + 47 84+9 740 + 65 105+12
Buza 260 £31 | 65 83+5 [104|3200+382| 78 | 270+ 11 | 96
Buzapehely 170 £ 18 86+ 6 2500 = 157 260 + 18
Arpa 21016 | 76 757 89 3100 +380 | 100 | 250+33 | 96
Arpapehely 160 + 21 67+7 3100 = 343 240 + 28
Puffasztas
Buza 330£29 | 2 | 15019 | 67 [2100+ 145|114 | 58057 | 60
Puffasztott biza 5,0+ 1,0 100 = 8 2400 + 318 350 + 31
Biiza +szezdammag | 34031 | 1 | 15012 | 80 [2200+263 | 109 | 58062 | 60
Puffasztott (biza | 4,0 +0,8 120 £ 11 2400 + 251 350 £ 43
+ szezadm mag)

Rizs 290+26 | 2 95+12 | 65 | 3600364 | 89 | 640+76 | 75
Puffasztott rizs 50+1,2 62 +7 3200 + 292 480 = 34

Rizs + szezdam mag| 300+29 | 6 95+10 | 74 [ 3700329 | 105| 64051 | 78
Puffasztott (rizs + 17+£3 709 3900 £ 414 500 + 60

szezdm mag)

Extrudalas

Kukorica 330+£33 | 70 67+8 [103 2800357 | 89 | 810+89 | 77
Extrudalt kukorica | 230 + 21 69 +7 2500 + 295 620 =71

*Forrds: Nahrung 41 (1997) Nr. 4. 243-244, E. Barna, F. Léder and E. Dworschék
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2. tablazat: Buza, tonkolybuza, hajdina és koles fobb
osszetételi jellemzdi

Osszetétel g/ 100 g sz. a.

Nyersfehérje 16,76 19,60 15,53 12,50
Nyerszsir 2,10 2,90 3,25 4,43
Nyersrost 1,76 1,60 0,56 1,13
Hamutartalom 2,09 2,99 2,29 1,70
N-mentes kivonat 77,29 72,89 78,35 80,22
Energiatartalom (kJ) 1457 1500 1506 1520
Aminosavtartalom g/ 100 g fehérje

Lizin 3,10 3,30 3,18 3,70
Metionin 1,60 2,40 0,75 2,70
Treonin 3,20 3,28 1,97 4,20
Asvényianyagtartalom mg /100 g

Na 30,00 2,20 0,94 11,00
K 140,00 52,34 465,35 454,00
Ca 39,00 7,30 6,97 36,00
Mg 20,00 136,50 234,00 -
Fe 1,70 3,40 2,51 11,00
Vitamintartalom mg/ 100 g

B, 0,40 0,50 0,078 0,27
B, 0,15 0,10 0,28 0,30
Niacin 5,00 11,02 5,40 1,10
E-vitamin 3,20 1,80 1,80 -
C-vitamin 0,00 - - -

Osszefoglalasként megéllapithaté, hogy a hidrotermikus feldolgozdsi
technologidk alkalmazéasaval az eredeti gabonaszem értékes tdpanyagait

jobban megdrzg, egészségiinket jobban védd élelmi termékek allithatdk eld,
amelyekkel kiegészithetjiik hagyomdanyos étrendiinket.

Rendszeres fogyasztasuk segit az Un. civilizacids betegségek (elhizas,

bélrenyheség, cukorbetegség, sziv-  és  érrendszeri  bdntalmak)
megeldzésében és gydgyitdsdaban.
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Hirek a Kkiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas eseményeirol

24/03 Az élelmiszerjog végrehajtasa az Egyesiilt Kiralysagbhan

Midta az Egyesiilt Kirdlysdg az Eurdpai Unid tagja, az élelmiszerjog
végrehajtasaval a f6 cél a visszaélések vagy a problémédk felmeriilésének
megeldzése lett (preventiv szemlélet). A hangsily a renitenskedSk
megbiintetésérdl attevédott a kockdzatelemzés fokozott alkalmazdsira. A
kérdés most mar az, hogy ezdltal valoban javul-e az élelmiszerbiztonsdg és a
higiénia? A brit Elelmiszer Szabvanyositasi Hivatal (FSA) statisztikai adatai
nem ldatszanak ezt megerdsiteni. Bonyolitja a helyzetet, hogy az élelmiszer
szektorban leginkdbb olyan kis- és kozépvallalatok tevékenykednek, ahol az
alkalmazottak 1étszama még a 10 {6t sem éri el. Az 6 szdmukra sokszor igen
nagy gondot jelent a kockdzatelemzés és a HACCP rendszer alkalmazasa, sGt
gyakran nincsenek is tisztdban az eldirdsokkal. A tdl sok és 4ltaldnos
informédcié azonban ugyancsak megzavarhatja Gket. Ezért olyan dtmutatdok
kiadadsa latszik a legcélszerlibbnek, amelyek a vonatkozdé rendeletek tomor
ismertetése mellett konkrét esettanulmanyokat is tartalmaznak. Nagyon
hatékony lehet a kiilonféle tovabbképzések megrendezése is. A kis- és
kozépvdllalatoknak a termelési folyamat legkritikusabb elemeire kell
helyezniiik a hangsulyt. A 6 szabdly igy fogalmazhaté meg: ,,Amit meg kell
tenned, azt csindld hibdtlanul; a kockdzati tényezdk kontrolljat mindig a
lehetd legegyszeribb médon végezd el.” (World Food Regulation Review,
2003. marcius, 12-13. oldal)

25/03 Ausztrilia / Uj-Zéland: Az etilénoxid maradvanyok 2003. oktéber
1-t6l nem megengedettek a fiiszerekben

Az  Ausztral-Uj-zélandi  Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSANZ)
figyelmezteti az ételizesit6ként haszndlt fliszerek és szdritott zoldségfélék
importéreit és kiskereskedGit, hogy 2003. oktober 1-t61 kezdddGen
Ausztrilidban nem lesz megengedett a sterilizaldo szer gyandnt hasznalt
etilénoxid semmilyen maradvidnya ezekben a termékekben. A szigoru szabaly
alol a fenti id6pontban még készleten levd aruk sem kaphatnak felmentést. A
tudomdnyos vizsgdlatok ugyanis kimutattdk, hogy a fiszerekben visszamaradé
etilénoxid — még ha csak rendkiviil kis mennyiségben fordul is el — kockazatot
jelenthet az emberi egészségre nézve. A hatésagok mar 2001-ben 20 mg/kg
szigoru felsG értéket hatdroztak meg az etilénoxidra, 4m azdta az ipar biztonsa-
gosabb moddszereket fejlesztett ki a baktériumos koérokozok (pl. Salmonella)
kontrolljara. (World Food Regulation Review, 2003. maércius, 3. oldal
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26/03 Bélfertozések lekiizdése hasznos baktériumokkal

Az Eurdopai Bizottsag sikeresnek nevezett egy EU daltal finanszirozott
projektet, amely a belek gyulladdsédra és fert6zésére nézve eldnyds hatdsu
baktériumtorzsek azonositdsdra irdanyul. Az Otédik Keretprogram
,,Eletmin6ség” szekcidjéba tartoz6 DEPROHEALTH, 06sszesen 1,4 milli6
eurds koltségvetéssel rendelkez6 projekt célja olyan, a probiotikus
baktériumokon alapuld, szdjon at beadhaté vakcina kifejlesztése, amely
képes semlegesiteni a gyermekeknél hasmenést és Crohn-féle betegséget
kivalté rotavirusok tevékenységét. A projektben 16 eurdpai orszdg 0sszesen
64 kutatocsoportja mikodik egyiitt. A tudosok szeretnék jobban megérteni
az elfogyasztott élelmiszer, a bél baktériumfloraja, valamint az emberi
egészség és betegség kozotti kolcsonhatdsokat. Az eddigi kisérletek
tantsdga szerint egyes Lactobacillus torzsek j6 hatdssal vannak a belek
gyulladdsos folyamataira, mivel azt megel6z8 vegyiileteket termelnek.
(World Food Regulation Review, 2003. marcius, 24. oldal)

27/03 A fogyasztok aggodnak amiatt, hogy az ipar is tAimogatja az
élelmiszer szabvanyositasi munkat

A Consumers International (CI) nemzetkdzi fogyasztoi szervezet siirgette az
ENSZ szakositott szervezeteit, hogy vizsgaljdk feliil az ipar altal az élelmiszer
szabvanyositasi munkdhoz nyujtott pénziigyi timogatisok elfogadhatosagat. Ez
a javaslat egy Kodex Alimentarius iilésen meriilt fel Genfben, ahol
inditvdnyoztdk a fejl6d6 orszdgok intenzivebb bevondsat az élelmiszer
vildgszabvanyok kidolgozasdba. A CI iidvozli ezt a javaslatot, de tiltakozik az
ellen, hogy a kezdeményezés az ipar pénziigyi timogatdsaval valdsuljon meg.
A fogyasztovéddk attdl tartanak, hogy az ipari lobbyérdekek megzavarhatjdk a
dontéshozatali folyamatot a Koédex szervezeten beliil, amely dont§ szerepet
jatszik az élelmiszer szabvanyok harmonizédldsaban és a Kereskedelmi
Vilagszervezet (WTO) altal tdmasztott kihivasok elhdritdsaban. A koltségeket
inkdbb a fejlett orszdgok korményainak kellene viselniiik. Nagyon fontos a
finanszirozdsi és a dontéshozatali folyamat teljes atlathatova tétele is. (World
Food Regulation Review, 2003. marcius, 19-20. oldal)

28/03 USA: Az FDA félrevezetd jelolés miatt étrendi kiegészitoket vont
ki a piacrél

Az Elelmiszer és Gyégyszer Hivatal (FDA) 2003. februar elején intézkedett,

hogy az U.S. Marshals foglalja le egy floridai véllalat étrendi kiegészitdit,

mert azok cimkéin egészségligyi jellegii reklamallitdsok szerepeltek. Az

ilyen hatésagilag nem jévahagyott jelolések sértik a Szovetségi Elelmiszer,

Gyogyszer és Kozmetikum Torvény eldirdsait. A jogszabdly ugyanis nem
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engedi meg, hogy az étrendi kiegészit6k cimkéin olyan A4llitdsok
szerepeljenek, miszerint azok alkalmasak bizonyos betegségek gyogyitdsara,
enyhitésére, kezelésére vagy megel6zésére. Ezen tilmenden a termékek
jelolése soha sem lehet megtéveszts. Marpedig ha a fenti rekldmallitdsok
igazak, akkor ezek a termékek gyogyszereknek mindsiilnek, amelyek csak az
FDA jovdhagyédsaval hozhatdék forgalomba. Ilyenkor azonban a cimkén
hasznélati utasitast is kell kozolni, ami a lefoglalt 4drucikkeken szintén
hidnyzott. A floridai cégnél majdnem huszféle kiilonbozd arut foglaltak le
osszesen 19.000 dollar koriili értékben. (World Food Regulation Review,
2003. marcius, 23. oldal)

29/03 A WTO jo osztalyzatot kapott az elszamoltathatésag és az
atlathatosag terén

A ,,World Trust” nevd brit szervezet 1999-ben arra véllalkozott, hogy
nemzetkozi szakérték és civil mozgalmak segitségével vildgméretekben
megvizsgalja és javitsa a kormdnykozi €s a nem kormanyszervezetek
(NGOs), valamint a transznaciondlis vallalatok mikodésének atlathatosagat.
Ehhez két szempontbdl vizsgdljdk az adott szervezetet: egyrészt a tagok
rdhatdsdt az irdnyitdsi struktdrdkra és a dontéshozatali folyamatokra,
masrészt az informacidkhoz valé on-line hozzaférhet6séget. Ezen a két
skdlan — Osszesen 18 szervezet kozil — a WTO a nyolcadik, illetve a
harmadik helyezést nyerte el. A jelentés kiilon kiemeli, hogy a WTO
megfelel6 tagoldsban nyudjt informédciét a megdllapoddsokrél és més
szabdlyozdkrol, amelyek a honlapon tobb nyelven is rendelkezésre allnak. A
dontéseket a WTO-n beliill konszenzus alapjdn hozzak, igy minden tag
egyformdn érvényesitheti sajat érdekeit. (World Food Regulation Review,
2003. marcius, 20. oldal)

30/03 Ausztralia / Uj—Zéland: A hiskészitményekre és a trépusi
gyiimolcsok besugarzasara vonatkozoé eldirasok moédositasa

Az Ausztrdl-Uj-zélandi Elelmiszer-szabvdnyositdsi Hivatal (FSANZ)
kiilonféle modositdsokat jelentett be, megengedve bizonyos tropusi
gyliimolcsok besugarzasat és két technoldgiai segédanyag felhaszndlédsat,
tovdbbd megerdsitve a szarvasmarhdk szivacsos agysorvadasara (BSE)
vonatkoz6 korabbi elGirdasokat. A tropusi gyimdlcsok (tobbek kozott a
mango ¢és a papaya) besugirzdsa a kartev6ktSl, mindenek eldtt a
gyliimolcslégytdl valé mentesitést szolgdlja. A doézis maximum 1 kGy-ig
terjedhet és az alkalmazas sordn a J6 Gyartasi / Besugarzasi Gyakorlatot
kell kdovetni. A besugarzott gyiimolcsok jelolése kotelezd. A genetikailag
moédositott  Aspergillustél szdrmazé  gliik6zoxiddz enzimet ezentul
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technoldégiai segédanyagként lehet haszndlni a siitGiparban. Ugyancsak
engedélyezték a laktoperoxiddz alkalmazasit husok feliileti kezelésére a
baktériumok szaporoddsdnak kontrolljara azzal a kikotéssel, hogy a
tejfehérjére allergids fogyasztok tdjékoztatdsa céljabol a kezelés tényét fel
kell tiintetni a cimkén. A tudomdnyos adatokon alapulé kockdzatbecslés
nyomdn az élelmiszer szabvanyok ezentul megkovetelik, hogy a faggyu és a
csontokbodl késziilt zselatin BSE-t6l mentes szarvasmarhatdél szarmazzék;
nem sziikséges azonban semmilyen hasonlé megkotés a tejre és a

tejtermékekre, valamint a szarvasmarhdk boérébdsl kivont kollagénre és
zselatinra nézve. (World Food Regulation Review, 2003. aprilis, 3. oldal)

31/03 EU: Az Euroépai Parlament élelmiszerhigiéniai javaslatai

Az élelmiszerek higiéniajarol szolo, legkorabban 2004-ben életbe 1€pd
rendelet tervezetéhez az Eurdpai Parlament szdmos mddositd javaslatot tett,
amiket a Bizottsdg el is fogadott. Az Egyesiilt Kirdlysdg példdul — fbleg
gyakorlati megfontoldsokb6l — ellenezte az ¢élelmiszerek kotelezd
mikrobiologiai elGirdsainak bevezetését, de a fejl6dés ebbe az irdnyba
mutat. Problémds a HACCP rendszerrel kapcsolatos dokumentacié kérdése
is: nincs azonban olyan fellebbviteli férum, amely vitds esetekben
egyértelmd dontést hozhatna pl. abban a kérdésben, hogy meddig kell
megdrizni a dokumentaciot (ami tudvalevéen koltségekkel jar). A 8. cikkely
értelmében a tagdllamok a kiilonleges létesitmények szdmdra eldzetes
higiéniai kovetelményeket dllapithatnak meg, amelyek teljesiilése feltételét
képezi az lizembe helyezésnek. A mezdgazdasagi (els6dleges) termelSk
altalanos higiéniai eldirdsait az 1. szdmad melléklet tartalmazza.
Vitathatatlan, hogy a veszélyek megel6zése érdekében sziikség is van a
szigord dokumentdciés ¢és egyéb elGirdasokra, 4m azok gyakorlati
betartdsanak kikényszerithet6sége kétséges. (World Food Regulation
Review, 2003. aprilis, 17-18. oldal)

32/03 Egyesiilt Kiralysag: A takarmanyok és az élelmiszerek hat6sagi
ellendrzése

Az Elelmiszer-szabvanyositdsi Hivatal (FSA) véleményeket var az Eurépai
Bizottsdg uj javaslataval kapcsolatban, amely az allati takarmanyok és az
emberi fogyasztasra szint élelmiszerek hatdsdgi ellendrzésére vonatkozod
el6irdsok harmonizdldsit célozza az egész Eurdpai Unidban. A hatdsédgi
ellendrzés azt vizsgalja, hogy az érintett gazdasdgi egységek hogyan hajtjak
végre az érvényes torvényl elGirdsokat. Az 0j bizottsagi javaslatok
els6sorban az  integralt szemlélet meghonositisdt, masrészt a

kozegészségiigy és a fogyaszték védelmének magasabb szinvonalat tlzik ki
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célul. Nem csak a Kozosség teriiletén eldallitott, hanem az importbol
szarmaz¢ allati takarmédnyok és élelmiszerek biztonsdgdt €s mindségét is
fokozottan fogjak a jovOben ellendrizni. A javaslatok kitérnek a hatdsagi
ellendrzés finanszirozdsdnak, valamint a nemmegfelel§ségek esetén kiréhaté
birsdgok 0sszegének kérdésére is. (World Food Regulation Review, 2003.
aprilis, 9-10. oldal)

33/03 USA: Az FDA 1j élelmiszerbiztonsagi iranyelvei

Az élelmiszer- és az élelmezésbiztonsdg folyamatos garantdldsdra irdnyulo
erGfeszitések részeként az Elelmiszer és Gydgyszer Adminisztracié (FDA)
2003. marcius 19-én nyilvdnossdgra hozott négy irdnyelvet, amelyek a
bioterrorizmus és mds blincselekmények kockazatatol hivatottak megdlrizni a
gyartokat. Az FDA ugyancsak bejelentette a belfoldon elGdllitott és az
importdlt élelmiszerek ellen6rzésének megszigoritdsdt, valamint az
egyiittm(ikoddés szorosabbra flizését mas kormédnyszervekkel az un. ,,.Liberty
Shield” kezdeményezés keretében. Ez egy atfogd nemzeti terv, amely az
allampolgdrok és az infrastruktira védelmének megerdsitésére irdnyul,
mikdzben fenntartja a javak és a személyek szabad mozgdsdnak elvét. Az
esetleges 4j megbetegedések és jarvanyok kitorésének megeldzésében nagy
szerep harul a Betegség Megel6z6 és Ellen6rzd Kozpontokra (CDC). A
vizsgdlatok megszigoritisa érdekében fejleszteni kell a laboratdériumi
héatteret, a szaktudést és az informdaciés hédldzatot. (World Food Regulation
Review, 2003. éprilis, 13. oldal)

34/03 Az USDA tervei a hus- és baromfiellenorzési rendszer
megerdsitésére

A kordbbi ,agressziv intézkedések” (potlolagos koltségvetési forrasok az
élelmiszerbiztonsdg novelésére, az E.coli el6forduldsdnak drasztikus
csokkentése az élelmiszerelddllitokndl, a nyomonkdvetési rendszerek
fejlesztése, a kockdzatbecslés tudomanyos modszereinek alkalmazasa stb.)
utin az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasdgi Minisztériuma modernizalni
kivdnja a felligyelete ald tartoz6 hatésagok ellendrzd tevékenységét. Ann M.
Veneman, mezG6gazdasdgi miniszter szerint eddig j6 eredményeket értek el,
de sziikség van a szabdlyozdsi rendszer korszerisitésére is. fgy példaul
valoszintleg bejelentési kotelezettséget fognak eldirni az USDA felé
minden olyan esetben, amikor barmely szovetségi 1étesitménynél felmeriil a
his vagy a baromfi hamisitdsdnak vagy megtévesztl jelolésének gyantdja. A
nemmegfeleldségek tartds fennallasa estén — az irdsbeli figyelmeztetést
kovetden — polgdari biintetdeljardsra keriilhet sor, de ugyancsak szigordan
fogjdk venni a HACCP rendszer betartdsat. Az USDA a jovGben is
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egyiittm(ikodik  partnereivel és tovabbi  otleteket var t6lik az
¢lelmiszerbiztonsdgi rendszerek megerdsitésére. Nagy sulyt fektetnek az
oktatasi €és a tovidbbképzési programokra 1s, azonkiviil specidlis
munkacsoportokat  alakitanak az 4j dekontamindldsi  stratégidk
kidolgozédsara. (World Food Regulation Review, 2003. 4prilis, 11. oldal)

35/03 EU: Bizottsagi Zold Konyv a fogyasztovédelem jovojérol

Az Eurdpai Parlament meghallgatott egy jelentést a Bizottsdgnak a
fogyasztovédelem jovojével foglalkozo Zold Konyvérdl, valamint a
tdrsadalmi vita sordn az iizleti szféra, a kormdnyok és a fogyasztovédd
szervezetek részérdl érkezett észrevételekrdl. A Bizottsdg véleménye szerint
a jelenlegi helyzet gatakat emel a belsd piac, a fogyasztok €és a termelGk
kozé; ezért egy olyan keret-direktivara van sziikség, amely a teljes
jogharmonizacién és a tisztességes kereskedelmi gyakorlaton alapul. Az
Eurépai Parlament tdmogatdsar6l biztositotta ezt az elképzelést
hangsulyozva, hogy a jogharmonizaci6 semmiképpen sem eredményezheti a
fogyasztovédelem szinvonaldnak csokkentését. A képvisel6k szerint a
tisztesség fogalomkorébe tartozik tobbek kozott a félrevezetd rekldmok
tiltdsa, tovdbba a fogyasztd megfelel6 tdjékoztatisa. (World Food
Regulation Review, 2003. 4prilis, 25. oldal

36/03 USA: Kozvéleménykutatas a biotermelésrol

A biotermelSk szovetségének megrendelésére végzett felmérés eredményei
alapjan megdllapitast nyert: az amerikai fogyasztok 61 %-a nem szeretné, ha
azokat az dallati eredetd termékeket (hus, tej, tojas) is biotermékként
deklardlndk, amelyek antibiotikumokkal, hormonokkal és peszticidekkel
etetett allatoktdl szdrmaznak. Madarpedig egy 2003. februdr 20-an aldirt
torvényjavaslat  zdradéka  mindezt lehetévé  teszi! Az  idézett
kozvéleménykutatds azonban bebizonyitotta, hogy a fogyasztdk tilnyomo
tobbsége 100 %-os biotermékeket var el, beleértve az d4llatokkal etetett
takarmanyokat is. Ezért a Szendtusban és a Kongresszusban egyarédnt
lobbizds kezd6dott a fenti zdradék hatdlyon kiviil helyezéséért anndl is
inkdbb, mivel azt ,elfelejtették” tarsadalmi vitdra bocsdtani. (World Food
Regulation Review, 2003. aprilis, 13-14. oldal)

37/03 Egyesiilt Kiralysag: Az élelmiszerbiztonsag uj politikaja

Suzy Leather szerint, aki 2002. végéig az Elelmiszer Szabvéanyositdsi
Hivatal (FSA) elnokhelyettesi tisztségét toltotte be, a tagjelolt orszdgok
szamara komoly kihivast jelent az ,acquis communautaire”-ben foglalt
kovetelmények teljesitése anndl is inkdbb, mivel azok allandéan valtoznak.
Még fontosabb dolog azonban a fogyasztéi igények dtalakuldsa; az emberek
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ma mar nem egyszerien csak megvasdroljak az élelmiszereket, hanem
hatarozott elvardsaik vannak az egészséges tdplalkozassal, a kornyezet
védelmével és az 4dllatok jolétével kapcsolatban is. Csak azok a farmerek
lehetnek sikeresek, akik megértik a mai piac lizenetét. A brit FSA hasonlo
elvek szerint mikodik, mint az Eurépai Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal;
legfontosabb célja a fogyasztok érdekeinek képviselete, mikdzben
maximadlisan fliggetlen marad az ipartél. Nem konnyd feladat azonban a
fogyasztovédelem és a szabad kereskedelem kozotti egyensily biztositdsa,
hiszen a protekcionista intézkedések végsd soron szlkitenék az arukinalatot.
A biztonsag abszolut els6sége jelentheti a megolddst, ami kiterjed a
fogyaszté megfelel6 informécidval valé elldtdsdra is. Kiilonosen fontos ez a
genetikailag modositott élelmiszerek esetében, amelyekt6l igen sok
fogyaszto idegenkedik. A kérdést tehat semmiképpen sem lehet ugy feltenni,
hogy biztonsag vagy szabad kereskedelem: a fogyasztoknak ugyanis
mindkettére egyardnt sziikségiik van. (World Food Regulation Review,
2003. aprilis, 22-23. oldal)

38/03 Ausztrilia / Uj—Zéland: Kozos élelmiszerpolitikai
kezdeményezések

Az Ausztral-Uj-zélandi Elelmiszerszabdlyozdsi Miniszteri Tandcs —
kibdvitése utan elsd izben — 2003. aprilis 4-én iilést tartott Sydney-ben, ahol
tobb fontos politikai dontést fogadtak el.

1.A Miniszteri Tandcs elvi dontést hozott a szdrmazdsi orszdg kotelezd
feltiintetésérdl az élelmiszerek cimkéjén hangsilyozva, hogy ez nem
kozegészségiigyi vagy élelmiszerbiztonsdgi szempontbdl torténik, hanem
a vasarlok tajékoztatasara.

2.Bizonyos érzékeny fogyasztolr rétegek megnyugtatdsara a Miniszteri
Tandcs ugy foglalt &llast, hogy megszigoritja a nem hagyomadanyos
koffeinben gazdag élelmiszer-osszetevSket tartalmazé 1) termékek
felhasznédlasidt. A koffeinnel dusitott kéla és méas italok engedélyezése
tovabbra is a jelenlegi el6irdsoknak megfelelSen torténik.

3.A jovdben feliillvizsgaljdk a genetikailag mddositott élelmiszerek jeldlési
kovetelményeit.

4.A Miniszteri Tandcs fontosnak tartja az élelmiszerszabdlyozasi
rendszerbe vetett fogyasztéi bizalom megerdsitését, tovdbba hogy a
jogalkotas atlathato és minden érintett fél dltal befolydasolhato legyen.

5.Fels6 maradvanyérték hataroztak meg a Ceftiofur nevi dallatgydgyaszati
szerre, melynek humén hasznalata nem engedélyezett.

6.Az ausztral Hus és Huskészitmények Szabvany BSE cikkelye kiegésziil a
vonatkozd kockdzatbecslési és kockdzat menedzsment stratégidval,

tovibba az ebbdl ered6 moddositdsokkal. A Miniszteri Tandcs egy év
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mulva tdjékoztatast kér az ) tudomdnyos eredményekrdl és nemzetkdzi
intézkedésekrol.

7.Figyelemmel kell kisérni a szdjatartalmi csecsemd- €s gyermek-
tapszerekkel kapcsolatos fejleményeket.

(World Food Regulation Review, 2003. méjus, 3—4. oldal)

39/03 Allatjéléti kérdések az Allategészségiigyi Vilagszervezet (OIE)
napirendjén

A vildgkereskedelmet szabdalyozo6 allategészségiigyi szabvanyok
kidolgozdsaval megbizott, parizsi székhelyd OIE egyre tobbet foglalkozik
allatjoléti  kérdésekkel is, amelyeket szorosan Osszekapcsolnak az
élelmiszerbiztonsdg problémadjaval. 2002. m4djusdban az OIE Nemzetkozi
Bizottsdga kinyilvanitotta elkotelezettségét olyan szabvdnyok kidolgozésa
irdnt, amelyek az élelmiszerldncon beliil csokkentik az dllatok szallitasaval
é€s véagasdval Osszefliggé kockédzatot. Meggy6z6désiik szerint ugyanis
tudomanyosan igazolhaté kapcsolat 4ll fenn az 4llategészségiigy és az
allatok joléte kozott. Mivel a Kereskedelmi Vilagszervezet (WTO) elismeri
az OIE d4ltal kidolgozott 4llategészségiligyli szabvanyokat, kiilonos
jelent6séggel birnak az 1j irdnyelvek és ajanldsok elsdsorban a bilaterdlis
kapcsolatok és tdrgyaldsok sordn — bar az SPS Egyezmény még nem terjed
ki az allatjoléti kérdésekre. 2004-ben egy nemzetkozi konferenciat kivdnnak
rendezni a témakor széles kord megvitatdsara. (World Food Regulation
Review, 2003. aprilis, 19. oldal)

40/03 EU: Uj takarmany higiéniai elgirasok

Az Eurdpai Bizottsdag 2003. dprilis 24-én elfogadott egy rendelettervezetet a
takarmanyok higiéniai kovetelményeirdl, elsGsorban a termelés, a szallitas,
a tarolds és a kezelés vonatkozasdban. Az 1) szabdlyozds kiegésziti a
takarmanyokkal kapcsolatban mar meglevd elSirdsokat (adalékanyagok,
hatdsagi ellendrzés, jelolés). A Bizottsag kivdnatos célnak mindsitette az
allati takarmanyok pozitiv listijanak Osszeallitdsdt is. Az un. egyiittes
dontési eljarasnak megfelelGen a rendelet-tervezet most — a javasolt pozitiv
listaval egyiitt — az Eurépai Parlament és a Tandcs elé keriil. David Byrne,
egészségiigyi és fogyasztovédelmi f6biztos szerint a takarmanyok
higiénidjanak biztositasa képezi az utols6 hidnyzé ldncszemet az
Elelmiszerbiztonsidgi Fehér Konyvben eldirt és ,a farmtél a fogyasztd
asztaldig” szlogennel fémjelzett megkozelitési mod kiteljesedéséhez. A
javasolt dj rendelet alapgondolata, hogy kizdrdlag biztonsdgos takarmény
keriilhet piaci forgalomba, ezért kiilondsen fontos a nyomonkovethetdség
biztositasa. A hatékony kozegészségiigyi védelem érdekében szavatolni kell
a takarmdnyok biztonsdgit, ezért a mezdgazdasdgi termelSk kivételével
minden, takarmdnyokkal foglalkozé vallalkozés koteles bevezetni a HACCP
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rendszert. Egy kordbbi eld6terjesztésnek megfelelGen szigoritasra keriil a
takarmanyok hatdsdgi ellendrzése is. (World Food Regulation Review,
2003. mdajus, 5—-6. oldal)

41/03 Egyesiilt Kiralysag: Tul magas a bébiételek higanytartalma

Az Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSA) kémiai toxicitassal foglalkozé
szakbizottsdga szerint olyan magas a bébiételek higany tartalma, hogy
esetleg sziikségessé valhat a fogyasztok figyelmének ujboli felhivasa erre a
veszélyre — bar a szakemberek azt is belefoglaltdk jelentésiikbe, hogy még
tovabbi vizsgalatokra van sziikség. Az viszont tény, hogy az élelmiszer-
mintdk 1/4-énél a higanytartalom szintje elérte a hidrom évvel ezeldtt
megallapitott szint kétszeresét; a szakért6k azonban még nem tudjak
eldonteni, hogy ez valdban tdl magas-e. A higany — ami szennyezd
anyagként keriil az élelmiszerbe — hatdssal lehet a magzat vagy a szoptatott
csecsemd idegrendszerének fejlddésére. Korabban méar felhivtak a terhes és
szoptatés anydk figyelmét arra, hogy mérsékeljék a tengeri halak
fogyasztasat; az ajanlott mennyiség nem haladhatja meg a heti hat tonhalas
szendvicset. A bébiételek koziil csak nagyon kevés tartalmaz halat. (World
Food Regulation Review, 2003. méajus, 11. oldal)

42/03 Egyesiilt Kiralysag: Konferencia az élelmiszerek valodisagaroél és
jelolésérol

Az Elelmiszer Szabvanyositdsi Hivatal (FSA) 2003. marcius 6-4dn
konferencidt rendezett az élelmiszerek valddisdga és jelolése témakorben,
amelyen mintegy szdz szakember vett részt az élelmiszeripar, a
fogyasztovédd szervezetek, a kutatd laboratériumok, a vdllalkozok és a
hatdésdgok részér6l. Maga a program 1999. 6ta fut és mar szdmos projekt
teljesiilt. Az elért eredmények mellett a résztvevék megvitattdk tobbek
kozott a jovoben érdekl6désre szamot tartd kérdéseket €s a szoba johetd
technikai eljardsokat. Ez a konferencia azon rendszeres felmérések sordba
illeszkedik, amelyeken az FSA 4ttekinti sajat kutatdsi programjait. (World
Food Regulation Review, 2003. méajus, 12. oldal)

43/03 EU: Edesitészerek

Egy dén tanulmany megdllapitisa szerint ha egy 15 kg testsulyu gyerek
megiszik csak egyetlen pohar ,vizes alapu, izesitett, csokkentett energia
tartalmd vagy hozzdadott cukrot nem tartalmazé” italt, akkor maris tobb
ciklamatot fogyaszt, mint amennyi az EU-ban megengedett ,elfogadhaté
napi bevitel” (ADI). Ezért az Eurdpai Parlament Kornyezeti,
Kozegészségiigyi ¢és Fogyasztoi Bizottsaga, tovidbba David Byrne,
élelmiszerbiztonsdgi fébiztos azt javasolja, hogy az {iditGitalok jelenleg
engedélyezett 400 mg/liter ciklamat tartalmara allapitsanak meg egy igen

252 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 49, 2003/4



szigoru, 250 mg/l fels6 hatdrértéket. Az eurdpai képvisel6k azonban 2003.
aprilis 10-én ugy szavaztak, hogy még alacsonyabban, 100 mg/l értékben
kell limitdlni az iditSitalok, a gyliimolcslevek, valamint a tejes italok és a
tejtermékek ciklamadttartalmat. A javaslatot még a Miniszteri Tandcsnak is
meg kell vitatnia. Az élelmiszerekben hasznalt édesitGszerekrdl szolo
94/35/EC szamu direktiva tovabbi javasolt modositasa lehetdvé tenné két
olyan 1j édesit6szer — a sucralose és az aspartame-—acesulfame s6 -
haszndlatdt, amelyet Ausztrilidban, az Egyesiilt Allamokban, Japdnban és
Kanaddban mar széleskortden alkalmaznak. (World Food Regulation Review,
2003. majus, 6-7. oldal)

44/03 Franciaorszag: A novényi eredeti élelmiszeradalékokkal
kapcsolatban nincs sziikség az altalanostél eltéré tudomanyos
értékelési elvekre

A Francia Elelmiszerbiztonsdgi Hivatal (AFSSA) és az Egészségiigyi
Termékek Francia Hivatala (AFSSAPS) 2003. édprilisdban nyilvdnossdgra
hozott kozods dllasfoglaldsa szerint a novényeket vagy ndvényi eredetd
anyagokat tartalmazé élelmiszeradalékok nemzeti és kozodsségi szintd
szabdlyozdsdnak egyardnt azokon az é&ltaldanos tudoményos értékelési
elveken kell nyugodnia, amelyeket minden més élelmiszer vonatkozéasaban
felhaszndlnak. Bar maga a jelentés is hangsulyozza, hogy a ,specidlis
novényi elemeket” a tudoméanyos és élelmiszerbiztonsdgi értékelések sordn
figyelembe kell venni, ragaszkodik a n6vényi eredeti adalékok minden més
étrendi kiegészitdvel azonos kezeléséhez. A két szervezet kozOs
allasfoglaldasa érdemben kivan hozzajarulni ahhoz a most folyd 6sszeurdpai
munkdhoz, amely az egészségiigyi jellegd allitdsok és kijelentések cimkén
valé feltiintetését fogja szabdlyozni, de napirenden van az étrendi
kiegészit6kre vonatkozd jelenlegi el6irdasok, vagyis a 2002/46/EC szdmu
EU direktiva korszertsitése is. (World Food Regulation Review, 2003.
mdjus, 8—9. oldal

45/03 USA: Tovabbi konzultacié az EU-val a foldrajzi jelolésekrol

A Kereskedelmi Vildgszervezet (WTO) keretén beliil konzultaciés jelleggel
egyeztetés folyik az Eurépai Unié és az Egyesiilt Allamok kozott a
védjeggyel ellatott amerikai foldrajzi nevek védelmérsl. Az USA eredetileg
azért kérte a konzultici6 meginditdsit, mert az EU megtagadta a szellemi
tulajdonjogok kereskedelmi vonatkozédsairél sz6l6 TRIPS Egyezményben
foglalt el6irdsok alkalmazdsat a védjegyek megfeleld védelmére és nemzeti
kezelésére. Most az USA Kereskedelmi Képviseleti Hivatala ujabb

konzultaciot kért annak megéllapitasara, hogy az EU-szabdlyozds megsérti-e
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a GATT Egyezményben foglalt a nemzeti elbirdldsra, illetve a legnagyobb
kereskedelmi kedvezmény alkalmazdsara vonatkozé elSirdsokat. Az EU
ugyanis csak akkor engedi meg mads WTO tagédllamok szdmadra a foldrajzi
jelolések regisztrilasat €s az ezzel egyiitt jardé védelmet, ha azok ugyanazt a
TRIPS Egyezmény alapjan jaré plusz védelmet biztositjdk, mint az Eurdpai
Unié. Az USA véleménye szerint ez a ,kolcsondsség” nem egyeztethetd
O0ssze a nemzeti kezelés és a legnagyobb kereskedelmi kedvezmény elvével.
(World Food Regulation Review, 2003. méjus, 12-13. oldal)

46/03 USA: Nyilatkozat a boitechnolégiaroél

Dr. Michael J. Phillips, a Biotechnol6giai Szervezet (BIO) mez6gazdasagért
és élelmiszerekért felelds ligyvezetd igazgatdja nem csoddlkozik azon, hogy
az amerikai farmerek tovabbra is nagy érdekl6dést mutatnak a
biotechnolodgiai eszkdzokkel feljavitott novények irdnt, mivel bizalommal
vannak azok dj tulajdonsdgait illetéen. Az 1996-ban tortént bevezetést
kovetSen szinte minden termény vonatkozdsdban ndvekszik a genetikailag
modositott magokkal bevetett teriilet ardnya. A farmerek dontését leginkdabb
az befolyédsolja, hogy ezek a novények ellendllok a betegségekkel és a
peszticidekkel szemben, amellett nagyobb hozamot is biztositanak.
Kiilonosen gyorsan nodvekszik a GM kukoricdval, széjaval és gyapottal
bevetett teriilet. Az 1igazgaté kiemelte, hogy nem csak az Egyesiilt
Allamokban, hanem vildgszerte novekszik a genetikailag médositott
novények vetésteriilete; igy példdul 2002-ben a vildg 13 orszdgdban
Osszesen 12 %-os teriiletndvekedés volt tapasztalhat6 az el6z6 évhez képest.
(World Food Regulation Review, 2003. majus, 14. oldal)

47/03 Biotechnolégia: Jelentés a GM novények eurdpai helyzetének
alakulasarél

A PG Economics Ltd. ,,GM novények Eurépdban — a moratérium végét
tervezik” cimd, most megjelent kiadvdnydnak szerz6i szerint méar 2003-ra
varhaté az egységes EU szabdlyozds kialakitdsa és a moratérium
megsziintetése. A jelentés vizsgdlja tobbek kozott a Dbeterjesztett
javaslatokat (kiilonos tekintettel a jelolésre és a nyomonkdovethetdségre), a
szant6foldi  kisérletek jellegzetességeit, a farmerek szempontjait, a
genetikailag moddositott termékek piacdnak varhaté alakuldsat, valamint a
GM novényeknek a kovetkezd 10 évben varhato térhdoditdsat. A moratérium
felolddsa lehetévé fogja tenni az eurdpai gazdilkoddk szdmadra, hogy a
piaci impulzusok ismeretében szabadon vdlasszanak a GM ¢és a
hagyoményos kultirdk termesztése kozott. Az észak- és dél-amerikai példa
vilagosan mutatja, hogy a GM novények gyors elterjedésére lehet
szamitani, ami természetesen nagy hatdst gyakorol az egész
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élelmiszerlancra, a ndovényvédelmi technoldgidk alakuldsdra, valamint az
élelmiszerek és a takarmdnyok d4rdra. A jelentés hdrom valdszind
forgatokonyvet vazol fel és ezek alapjan kisérletet tesz a GM novények
jovdbeli elterjedési litemének becslésére. (World Food Regulation Review,
2003. m4jus, 18-19. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.

KONYVISMERTETES
Elelmiszer Szétar (angol-magyar, magyar-angol
ELELMISZER szakkifejezés gyiijtemény)

E gyakorlati célu konyvecske tobb mint 3300 élelmiszer targyu
szakkifejezés-part tartalmaz angol-magyar és magyar-angol valtozatban is.
Az élelmiszeripar, élelmiszertudomany tertletén élelmiszer-biztonsag,
biotechnoldgia, élelmiszer-gazdasagtan, EU dontéshozatal, EU jogalkotas,
nemzetkdzi szervezetek, élelmiszer nevek (latin nevekkel), élelmiszeripari
kornyezetvédelem, taplalkozastudomany stb. témakaorokben.

A kifejezés-gyljtemény Osszeallitaséhoz szakanyagok forditasa, EU
jogszabalyok szakmai lektoraldsa, FAO/WHO Codex Alimentarius, OECD,
EU és mas bizottsagi Ulésekre val6 felkésziilés, szakirodalom olvasédsa és
értelmezése soran készllt jegyzetek szolgaltak alapul. A kdzelgé EU-
csatlakozéds megkoveteli az igényes szakemberektdl, hogy naprakészen
kovessék a gyorsan valtozé szakirodalmat, megeértsék és értelmezzék az
ujabb angol szakkifejezéseket és magyar megfeleléjuket  (pl.
nyomonkOvethet0ség, kockazatelemzés), megértsék és egységesen
hasznaljak a kulfoldi szakirodalomban gyakran hasznalt roviditéseket (pl.
FSO, HACCP).

Ajanljuk az élelmiszeriparban, élelmiszer-tudomany, kutatas, élelmiszer-
ellenérzés tertletén dolgozd kollegaknak a hasznosan forgathaté
hianypdtld mivet.

Megrendelhet6 a kiado6tol:
Business class: 1075 Budapest, Madach Imre ut 5.
Tel/Fax: 06 1 321 0268, E-mail: info@bconline.hu, Web: www.bconline.hu
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KULFOLDI RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés Iddpont / helyszin Rendezd
Rapid Methods Europe 2004 2004. marcius 25-26.  www.bastiaanse-
Noordwijk aan Zee communication.com
/Hollandia

9™ International Symposium on

2004. aprilis 18-21.

http://foodallergy.makit.

Immunological, Chemical and Budapest/ hu

Clinical Problems of Food Allergy Magyarorszag

Total Food 2004 2004. aprilis 25-28. e-mail:

,,Exploiting Co-Products- Norwich/ enquiries@fhnet.co.uk
Minimising Waste” Egyesiilt Kirédlysag

2" Central European Congress on

2004. aprilis 26-28.

e-mail:

Food Budapest/ orgcomm@cfri.hu
Magyarorszag

6™ International Conference on 2004. m4jus 27-28. e-mail:

Chain and Network Management Ede/Hollandia congres@alg.bk.wau.nl

in Agribusiness and the Food

Industry

14" Annual World Food and

2004. junius 12-13.

e-mail: iama@tamu.edu

Agribusiness Symposium Montreux/Svéjc
International Food Conference 2004. junius 17-18. www.foodchain2004.
Dublin/Irorszdg com
International Congress on 2004. janius 14-17. www.iaa-cornouaille.
Pigments in Food Quimper/ net/pf2004
Franciaorszag

Food Micro 2004

2004. szeptember 12-16.
Portoro/Slovenia

www.foodmicro2004.
org

European Conference on Sensory  2004. szeptember 26-29.

Science of Food and Beverages

Firenze/Olaszorszag

www.scienzesensoriali.it

Az Elelmiszervizsgilati Kozlemények tartalomjegyzékeit
és az aktualizdlt teljes Rendezvénynaptdrat mindig megtaldlja
honlapjan a kovetkezd internet cimen:

http://eoq.hu/evik
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LNICAM

"Az On GLP partnere"

A UNICAM Magyarorszég Kft. az analitikai mdszerek széles

valasztékat, és teljeskord szervizszolgaltatast kinal a legkilonb6zébb
felhasznaldi teriletek mérési feladatainak magas szintd ellatasara:

THERMO ELEMENTAL

PS ANALYTICAL

THERMO NICOLET

DISTEK
HUNTERLAB
THERMO ONIX
KNAUER

PRINCE
LACHAT
THERMO EUROGLAS

HOUSTON ATLAS
VG GAS
THERMO ORION

atomabszorpcios spektrométerek
ICP-OES spektrométerek
ICP-MS spektrométerek

atomfluoreszcencias elven miikodé Hg, Se, As, Sbh,
Te, Bi meghataroz6 berendezések

FTIR és Raman spektrométerek, kiegészitdk
infravorés és Raman mikroszkdpok

ipari IR analizatorok

UV/lathaté spektrofotométerek
spektrofluoriméterek

kioldodas vizsgalo rendszerek
hordozhat6 és laboratdriumi szinmérd készilékek
laboratériumi és ipari gazkromatografok

analitikai, mikro és preparativ HPLC rendszerek
aminosav analizator

HPLC oszlopok és egyéb kiegészitdk
ozmometerek

kapillaris elektroforézis rendszerek
FIA- és ionkromatografias rendszerek

teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-
tartalom meghatarozé rendszerek

kenmérd berendezesek
laboratériumi és processz tomegspektrométerek

pH/ionszelektiv, vezetéképesség merd
berendezések, elektrodok

automata titratorok

kepviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1144 Budapest, Készeg u. 29.
Tel: (1) 221 5536 & Fax: (1) 221 5543 ¢ E-mail: unicam@unicam.hu
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