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100 éve sziiletett Telegdy Kovats Laszl6 a hazai
élelmiszertudomany kiemelkedo alakja
Dr. Ldsztity Radomir

Biokémiai és Elelmiszertechnol6giai Tanszék,

Budapesti Miszaki és Gazdasdgtudomdnyi Egyetem
Erkezett: 2003. janudr 11.

Ez év december 5-én lesz 100 éve, hogy a felvidéki Galgdczon
megsziiletett Telegdy Kovats Laszlo, a magyar élelmiszertudomany
kiemelkedd alakja. Nyitrai gimnaziumi tanulméanyait kovetden iratkozott be
a Budapesti Mszaki Egyetem Vegyészmérnoki Karér, ahol 1925-ben kapta
meg vegyészmérnoki oklevelét. Még ebben az évben a hires hazai
mez8gazdasagi és talajtani tudos, ‘Sigmond Elek mellett lett tandrsegéd.
Els6 kutatdsi sikereit a talajbioldgia teriiletén érte el, amelyek alapjan
egyetemi doktori cimet kapott. Tudomdnyos karrierjének fontos dllomésa
volt hosszabb angliai tartézkoddsa, amelynek sordn egyrészt Russel
professzor  mellett  folytatta  talajbioldgiai  kutatdsait, masrész
megismerkedett a matematikai-statisztika és a kisérlettervezés modern
modszereivel.

1935-ben fordult a figyelme kés6bbi életmlvének f§ teriilete az
¢lelmiszerkémia és élelmiszertechnoldgia felé. Az Orszdgos Chemiai
Intézetben az élelmiszervizsgalatok, majd tobb ipari és minisztériumi

f6 targya.

1950-ben nevezték ki egyetemi tandrnak és tanszékvezetdnek a Budapesti
Miszaki Egyetem Vegyészmérnoki Kara akkori Elelmiszerkémiai
Tanszékére.

1952-ben kapta meg a tudomdny doktora cimet tudomdnyos munkédssidga
elismeréseként. Ett6]l kezdve egészen 1987-ben bekdvetkezett halaldig az
oktatds keriilt tevékenysége kozpontjdba harmonikusan 6tvézve a kutatasi
munkdval.

Mérnok generaciok sora hallgatta €s tanulta az élelmiszerkémidt és
technoldgiat, az élelmiszervizsgalatok modszereit. nagyszamu jegyzetet és
konyvet irt, Holl6 Jdnos professzorral egyiitt irt 2 ktetes mive (Elelmiszer
Iparok I. és II., Tankonyvkiadd, 1952-1957) a mai napig is hasznalt
szakirodalmi forrds. Az oktatds mellett kivette részét az oktatdsszervezés €s
korszerdsités munkajabol.

Dékéanhelyettesként, majd két izben is dékanként mikodott a Karon.
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Telegdy Kovats Léaszlé kutaté munkéjat egyardnt jellemezte a tradicid
tisztelete és az 4j tudomdnyos irdnyzatok tdmogatdsa. [gy tovabbfejlesztette
elédei (elsGsorban Vuk Mihdly, Sandor Zoltdn, Vas Karoly, Kardcsonyi
Laszlo) gabonakémiai ¢és élelmiszeranalitikai eredményeit. Kordn
bekapcsoldédott a Nemzetkozi Gabonakémiai Szovetség (International
Association for Cereal Chemistry=ICC) tevékenységébe, mely szervezetben
hosszu 1deig (1970-1978) volt a Végrehajté Bizottsdg (Executive
Committee) tagja.

Az élelmiszermindség elméleti és gyakorlati kérdései egész életében
foglalkoztattdk. E teriileten tobb, mai napig is aktudlis irdsa jelent meg. A
korszerd élelmiszervizsgdlati mdédszerek adaptdldsa és tovibbfejlesztése a
Tanszéken kozponti helyet toltott be, mind a kutatdsban, mind az
oktatdsban. Az eredmények koziil kiemelkedd az érzékszervi birdlati
metodikdk teriiletén végzett, sok vonatkozédsban uttéré jellegd munka, az
elektroforézises technika élelmiszervizsgalati alkalmazdsa és egy sor
vitaminanalitikai moédszer tovabbfejlesztése. Tobb mint 25 éves kutatds
folyt Telegdy Kovats Laszlé professzor irdnyitdsdval az élelmiszerek nem
enzimes barnuldsi folyamataival kapcsolatban. A nagyszdmu publikdcidon
tdl a kutatdsok eredményeit felhasznaltdk a cukoripari és kavéfeldolgozasi
technoldgia fejlesztésében. Végiil megemlitem uttord jellegd kutatdsait a
csomagoléanyagokkal és az élelmiszercsomagoldssal kapcsolatban. Munka-
tarsaval, Szilasné Kelemen Magddval irt konyvet az elsé ilyen targyu
magyar nyelven megjelent konyvek kozé tartozott.

Nem lenne teljes ez az ismertetés Telegdy Kovats Laszlé hazai és
nemzetkdzi tudomdnyos kozéleti tevékenységének rovid méltatdsa nélkiil.
A METE-ben betsltott szdmos vezetd funkciéban végzett munkdjanak
elsimeréseként az egyesiilet tiszteletbeli elndkévé valasztottdk. Szamos
allami és hazai, valamint kiilfoldi tudoményos kitiintetést kapott. Az ICC
(Nemzetk6zi Gabonakémiai Szovetség) végrehajtd bizottsdgi tagsdgan tul
elnoke volt a Nemzetkdzi Szabvanyiigyi Szervezet (ISO) egyik a
gabondkkal és hiivelyesekkel foglalkoz6é Bizottsdgdnak, tagja volt mas
nemzetkdzi tudomanyos szervezetnek, tudomanyos folydiratok
szerkeszt6bizottsdganak. A Drezdai Miszaki Egyetem diszdoktordva
véilasztotta. Az International Commission of Agriculturai Industries (CIIA)
aranyéremmel tiintette ki. A  tudomdny népszerlsitésében, az
ismeretterjesztésben is aktiv szerepet vdllalt. Evekig volt a TIT
(Tudoméanyos Ismeretterjesztd Tarsasdg) elnoke.

Teleghy Kovats Laszl6 ma még él6 munkatdrsai, tanitvdnyainak é&s
tisztel6inek széles hazai és kiilfoldi kore szeretettel emlékezik meg
baratjardol, tanit6jarol tovabb folytatva munkéjat az élelmiszertudomény
fejlesztéséért.
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A hatdsagi élelmiszer- és borellenorzés 2002.
évi tevékenységérol és megallapitasairol I1.
Ducsay Tamds

Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium,
Allategészségiigyi és Elelmiszerellendrzési FGosztaly
Erkezett: 2003. dprilis 4.

4. Az Allomasok élelmiszer-mindségellenérzo
tevékenységének megallapitasai az egyes
szakagazatok szerint

4.1. Baromfihus és baromfikészitmények

A hatésdgi ellenérzd hdlézatban vizsgalt 1103 baromfi termék tétel 86,8 %-a
felelt meg a gydrtméanylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 34,6 %-a érzékszervi hibdakbol, 31,3 %-a jelolési,
20,7 %-a Osszetételi hianyossdgbol adddott. Mikrobioldgiai szennyezettség
miatt 23 tételt, tomeghidny miatt 4 tételt, mig csomagoldsi hiba miatt 1
tételt kellett kifogdsolni. Toxikolégiai szempontbdl aggédlyosnak 1 termék
bizonyult. A hibdkért 123 mindségvédelmi birsdgot szabtak ki Osszesen
7624 ezer Ft értékben, szabalysértési feljelentésre 2 esetben keriilt sor. 45
tétel megsemmisitését rendelték el az ellenérok, amelyek 2644 ezer Ft
értéket képviseltek.

A mikrobioldgiai hibdk dontd tobbsége egy elddllité termékei koziil
kertilt ki. Ennél a gyartonal 8 kiilonb6z6 baromfi termék szalmonelldaval,
Escherichia colival, Staphylococcus aureus-szal és koéliform csirdkkal volt
szennyezett, amiért a termelést felfiiggesztették ¢és a termékeket
megsemmisitésre utaltak.

4.2. Cukrok és cukortermékek

A hatdsdg az éves ellendrzés sordan 256 tétel cukorterméket vizsgalt meg,
amelyek 95,3 %-a felelt meg a vonatkozé elSirdsoknak. Ez az el6z6 évi
kifogdsoldsi ardnyndl kicsit jobb, a szakdgazatok kozott a harmadik
legjobb.

A hibds termékek eldallitasaért tiz mindségvédelmi birsag (értéke:
487 ezer Ft) és egy helyszini birsdg (értéke: 5 ezer Ft) kiszabdsdara keriilt
sor. Két tételt (értéke: 219 ezer Ft) dtdolgozasra utaltak az ellen6rok.
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A termék jelolésébdl eredd hibdk koziil el6fordult hidnyos tételazonosito
jelolés (koronds minGségi kristdlycukor, csillim mindéségi kristalycukor,
koronds hokristdly kockacukor). A minGéségmegdrzési 1dd hibds jeldlése
3 tétel porcukorndl adott okot a kifogdsoldsra.

4.3. Dohany és dohanytermékek

A hatdsdgi ellen6rz6 hédlézatban 2002-ben 102 tétel dohdnyterméket
vizsgaltak, amelyek mindegyike megfelelt a vonatkozé elSirasoknak. Igy a
dohdnytermékekkel kapcsolatban hidnyossdg nem fordult eld.

A Heves megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomdson
2002. évben 78 db cigaretta mintit vizsgaltak meg katrdny- és nikotin-tarta-
lomra. A mintdk a 4 dohdnygyar termékeibdl keriiltek ki. Az MSZ ISO 8243-as
szabvéany szerinti vizsgdlatok eredménye, hogy a katrany- és nikotin-
tartalom mért értékei a deklardlt értékhez megadott konfidencia-sdvon beliil
voltak.

A Reemstma Dohdnygydar éaltal szervezett nemzetkdzi korvizsgdlaton
részt vett az Allomds laboratériuma, az értékelés még folyamatban van. A
2001. évi korvizsgdlat megfelel6 eredménnyel zarult.

2002. év végére megérkezett a szénmonoxid-tartalom mérésére szolgdlo
miszer. Az lizembe helyezést és a modszer adaptdlasat kdovetéen a szén-
-monoxidtartalmat is az Eurdpai Unids elvarasoknak megfelelden tudjdk
mérni.

4.4. Egyéb élelmiszerek

A hatdosdgi ellen6rzd hdlozat megallapitdsai szerint 1104 tétel vizsgélata
alapjan a termékcsoport 90,0 %-a felelt meg a vonatkozé el6irasoknak.

A minGségi kifogasok 40,6 %-a jelolési, 32,2 %-a Osszetételi hibakbol,
12,6 %-a érzékszervi hidnyossdgokbdl addédott. 12 tomeghidnyos, 6
csomagoldsi hibds és 3 mikrobioldgiailag fert6zott tétel fordult eld.
Toxikoldgiai aggdlyossdg miatt nem kellett terméket kifogdsolni. A hibdk
miatt hatosdgi ellen6rok 107 terméknél alkalmaztak mindségvédelmi
birsdgot 2834 ezer Ft értékben, valamint szabdlysértési feljelentéssel éltek.
Ezen tilmendenl3 termék zarolasara (1075 ezer Ft) keriilt sor.

A kifogésolédsi ardny — ebben az évben i1s — a mézeknél volt a legnagyobb
(20,7 %). Az Osszetételi hibdk koziil 16 esetben a hidroxi-metil-furfurol
(HMF), 14 esetben a diasztdztartalom nagy értéke adott okot kifogdsoldsra.
Jelentd6s mértékd pollen-hidny fordult eld 4 tétel méz, illetve egy tétel

70 Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 49, 2003/2



harsméz esetében. Nagy viztartalmat 10 méznél és egy-egy tétel tedndl és
mazsoldnal mértek.

4.5. Edességek

A vizsgdlt 1593 édesség-tétel 89,1 %-a felelt meg a vonatkozo
eléirasoknak.

A minGségi kifogasok 52,0 %-a jeldlési, 25,1 %-a Osszetételi hibakbdl,
13,2 %-a érzékszervi hidnyossagbodl, mig 6,2 %-a tomeghidnybdl adddott.
7 tételt hibds csomagoldas miatt, egy terméket pedig toxikoldgiai
szennyezettség miatt kellett kifogdsolni. Mikrobioldgiai szennyezettség
miatt nem kellett kifogdssal élni.

Az ellen6rok a hibdkért 171 terméknél alkalmaztak min&ségvédelmi
birsagot, amelynek értéke 5052 ezer Ft volt. 3 terméknél kellett
szabdlysértési feljelentéssel élni. Osszesen 15 tétel keriilt zdroldsra
(759 ezer Ft).

Az édességek koziil ebben az évben a nagy mintaszdmmal vizsgilt
lisztesarukat (14,6 %), az étcsokoladékat (14,3 %) és a desszerteket
(12,9 %) talaltdk a legnagyobb ardnyban hibdsnak. Az egyéb édesipari
termékek 12,5 %-4t kifogésolték.

4.6. Gabona és gabonakészitmények

A vizsgdlt 1523 tétel gabona-termék 83,8 %-a felelt meg a vonatkozd
eldirdsoknak. Ez az el6z6 év minlGségi szintjéhez képest nem jelent
lIényeges valtozast.

A szakdgazatra jellemz6 minGségi kifogdsok ardnydnak megoszldsa:
51,7 %-a 0Osszetételi, 14,6 %-a érzékszervi, 13,7 %-a jelolési hibakbol
adodott. Mikrobiologiai fert6zottség 13,4 %-ban, tomeg-hidny 5,3 %-ban
fordult el6. Csomagoldsi hidnyossdgra 4 tétel esetében deriilt fény.
Toxikol6giai aggdly nem meriilt fel. A hibdk miatt az ellendrzés 246
mindségvédelmi birsdgot szabott ki dsszesen 11399 ezer Ft értékben. Ezen
tilmenden egy szabalysértési feljelentésre és egy helyszini birsag
kiszabdsdra keriilt sor. A zdrolt tételek szdma Osszesen 31, amelyek értéke
1868 ezer Ft.

98 gabonaipari terméket taldltak nagy hamutartalmunak: a BL 55 lisztek
koziil 76 tételt, BL 80 lisztek koziil 10 tételt, BL 112-es buzalisztek koziil
5 tételt. Nagy hamutartalmat mértek még RL 60-as, RL 90-es és RL 190-es
rozslisztekben, valamint az étkezési bizadardban, a fehér kenyérlisztben és
a félfehér kenyérlisztben is.
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4.7. Gyorsfagyasztott termékek

A hatésdgi ellenérz6 hdlézatban 692 tétel gyorsfagyasztott terméket
vizsgdltak meg, amelyek 95,2 %-a elégitette ki a gydrtmanylap, valamint a
Magyar Elelmiszerkonyv el§irdsait.

A mindségi kifogdsok koziil a legjelentésebbek 53,7 %-kal a jelolési
hibdk. Az Osszetételi hidnyossdgok 14,6 %-ot tettek ki, a tomeghidny
12,2 %, a mikrobiolégiai kifogdsok aranya 9,8 %. Nem megfeleld
csomagolds miatt 3 tétel, mig rossz érzékszervi tulajdonsag miatt 1 tétel
bizonyult hibdsnak. Toxikoldgiai szempontbdl kifogdsolhaté terméket nem
taldltak a hatdsdgi szakemberek. Mindségvédelmi birsdg kiszabdsdra 33
terméknél Osszesen 983 ezer Ft értékben keriilt sor. Az ellendrzések sordn 3
tételt zaroltak (50 ezer Ft).

A gyorsfagyasztott készételek 10,7 %-4t, mig a gyorsfagyasztott
tésztafélék 7,8 %-at kellett kifogdsolni. A megvizsgdlt gasztrofdl
készitmények kozott hibds termék nem fordult eld.

4.8. Hus és huskészitmények

A hatdésdgi ellenérz6 hél6ézatban 3472 tétel hist és huskészitményt
vizsgaltak meg, amelyek 83,9 %-a elégitette ki a gydrtmdnylap, valamint a
Magyar Elelmiszerkonyv el8irdsait.

A mindségi kifogdsok koziil a legjelentdsebbek 52,1 %-kal az 6sszetételi
hibdk. A jelolési hidnyossdg 24,8 %-ot, az érzékszervi hibdk 11,4 %-ot, a
mikrobioldgiai fert6zés miatt kifogdsolt tételek 8,1 %-ot, mig a toxiko-
l16giai szennyezddés 3,0 %-ot tett ki. Csomagoldsi hiba 2 tételnél, tomeg-
hidny pedig egy tételnél fordult el6. A hibds termékek miatt 551 min&ség-
védelmi birsdg kiszabdsdra keriilt sor, amelyek értéke 18899 ezer Ft volt.
Helyszini birsdg kiszabdsa 1 terméknél fordult el6. A gydrtds ideiglenes
felfiiggesztését 6 terméknél rendelték el. 22 tételt kellett megsemmisittetni
(1035 ezer Ft), 23 tételt atdolgozdsra utaltak (891 ezer Ft), mig mas célu
felhaszndlasra 5 tétel keriilt (4057 ezer Ft).

A hdékezelt, szaritott huiskészitmények 34,3 %-a volt hibds. Az egyik
legnagyobb tételszdmmal vizsgdlt kolbdszfélék hibaardnya 25,6 %. A
fiistolt szarazkolbdszok 24,4 %-at kellett kifogdsolni. E hdrom termék-
csoport esetében az osszetételi hibdk el6forduldsa volt a jellemzd. A nagy
aruhdzakban, illetve kiskereskedelemben viszonylag kis tételszdmmal
vizsgalt t6kehisok 24,1 %-at, az el6recsomagolt hiskészitmények 20,7 %-at
kellett kifogdsolni elsGsorban mikrobioldgiai szennyez6dések miatt.
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Az eldirtndl nagyobb viztartalmat 92 termék esetében mértek a laborato-
riumokban, amelyek atlagosan +5,5 % értéket tettek ki. 27 tétel nyéri
turista felvagottat, illetve 13 tétel sonkakészitményt talaltak hibasnak. Meg
kell emliteni még a kolbdszféléket (12 tétel), a hurkat és kendsdrukat
(9 tétel), valamint a diszndsajtokat (9 tétel). El6fordult az elGirtnédl 18,8 %
értékkel nagyobb nedvességtartalmi nydri turista felvdgott is. Nem
engedélyezett, idegen fehérjét (baromfi) talaltak 53 terméknél (29 tétel
virsli és parizsi, 14 tétel kiilonbozd felvagott, 10 tétel kolbdszféle).
Fehérjetartalom hidnnyal 59 terméket éallitottak el§, amelynek 4tlagos
mértéke 1,6 % érték volt. A termékek koziil meg kell emliteni a hurka és
kendsarukat (19 tétel), a felvdagottakat (14 tétel), a sonkakészitményeket
(13 tétel), valamint a kolbaszféléket és a vorosarukat.

Nagy zsirtartalom miatt 56 tételt kellett kifogdsolni. A kiilonbozé
kolbédszok jelent6s szdmban (26 tétel) zsirtobblettel rendelkeztek. 12 tétel
virsli, 1illetve 4 tétel parizsi, 6 tétel hurka és kendsdru volt nagy
zsirtartalmui. ElG6fordult, hogy nyers fiistolt kolbdsz 23,1 % értékkel tobb
zsirt tartalmazott. Itt kell megemliteni még a zsir-fehérje hianyados nagy
értékét is, amely kizdrdlag a kolbaszfélékre volt jellemzd (47 tétel). Az
eldirttol eltéré sotartalom (32 tétel) a fiistolt husokra volt jellemzd (24
tétel), de ilyen szempontbdl hibdsnak taldltak az ellen6rok périzsi, virsli,
nyers fiistolt kolbdasz és nydri turista felvagott termékeket is. Nagy savszdm
5 étkezési sertészsirnal fordult el§, nagy keményitS-tartalommal 11 tétel
hurka keriilt forgalomba.

4.9. Kenyerek és péksiitemények

A hatésdgi ellenérz6 hdlézatban 4222 kenyér és péksiitemény tételt
vizsgaltak meg, amelyek 75,2 %-a elégitette ki a gydrtmédnylapok, valamint
a Magyar Elelmiszerkonyv el@irdsait. A szakdgazatok koziil ennek az
iparagnak a termékei bizonyultak a legrosszabbnak.

A mindségi kifogdsok 54,9 %-a 0Osszetételi hidnyossdgbol, 17,0 %-a
jelolési, 19,9 %-a érzékszervi hibdkbodl, 6,8 %-a pedig tomeghidnybdl
adodott. A hibaokok kozott 5 csomagoldsi hiba volt. 8 terméknél
allapitottak meg az ellen6rok toxikoldgiai szempontbdl aggalyos,
hatarérték feletti szennyezettséget. Mikrobioldgiai kontamindciébdl eredd
hidnyossdg 7 terméknél fordult els. A feltdrt hidnyossdgokért 1034
mindségvédelmi birsdgot szabtak ki Osszesen 22982 ezer Ft értékben, 21
terméknél szabdlysértési feljelentést kezdeményezett a hatdésdg, mig
helyszini birsdg kiszabdsra 14 terméknél keriilt sor. A hibdk megsziinte-
téséig 108 termék gydartdsat ideiglenes felfiiggesztették.
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A legnagyobb mértékd kifogdsoldsi ardny a zsemlemorzsandl fordult eld
(53,2 %). Az egyéb kenyerek (41,4 %), a kiemelt kategdridju fehér
kenyerek (39,4 %), valamint a rozs- és a rozsos kenyerek (31,8 %)
mindségével volt tovabba a legtébb gond.

Az 0Osszetételi hibaknak tobb, mint a felét az eldirtndl kisebb savfok
okozta Osszesen 444 terméknél, ebbdl 167 tétel fehér kenyér, 79 tétel hazi
jellegd kenyér, 29 tétel rozs- és rozsos kenyér, mig 24 tétel zsemlemorzsa
volt. Az 4tlagos eltérés az elSirt értéktSl —0,65. A fehér kenyerek kozott
volt a 3,0 helyett 1,0 savfok érték is. A sétartalommal ebben az évben is
sok gond volt. 256 esetben fordult el§ sotartalom-tobblet, dtlagosan 0,54 %
érték. Buzakenyérnél mértek 1,8 % értékkel nagyobbat is. Az eldirtnél
kisebb zsirtartalom (159 tétel) elsGsorban a dusitott tésztiabdl késziilt
termékekre (90 termék) volt jellemzG: 29 tétel kiilonbozé kalacs, 15
pogicsa (el6fordult, hogy 20,0 % helyett 6,0 % zsirt mértek a
laboratoriumban), 9 tétel kakaos csiga. A zsemlemorzsak koziil 49 tételben
fordult el6 nagyobb zsirtartalom, ami j6l mutatja, hogy ezeket a termékeket
nem az  el6irdsoknak megfelel6 alapanyagbd6l — készitették. A
gyartastechnoldgia ellendrzése sordn kideriilt, hogy 9 termék eldallitdsandl
nem a megfeleld lisztet hasznaltidk, nem engedélyezett adalékanyagokat
alkalmaztak 5 esetben, 5 eldéllité 9 termékénél pedig a tej helyett savoport
hasznéltak. A gydrtmanylap figyelmen kiviil hagydsa egyre nodvekvd
szamban fordul eld: 8 elddllité 9 termékénél valtoztatta meg a gyartd
Onkényesen a termék Osszetételét. A cimkén jelzett kalciummennyiség
helyett joval kevesebb volt 3 ellendrzott termékben.

A leggyakrabban az izhiba fordult el6 (140 esetben), amelyhez tobbnyire
hibds szag is jarult. EbbSl aromaszegény 38 termék volt (29 tétel fehér
kenyér), jellegtelen, nem harmonikus iz termék minden f&csoportban
el6fordult (0sszesen 37 tétel). 18 tétel kiilonféle terméket erdsen sés ize
miatt kellett kifogdsolni. A siiletlenség els6sorban a dusitott tésztdbol
késziilt termékeknél mutatkozott. Az avas, keserl iz pedig a morzsdkra volt
jellemzd (7 tétel). Morzsalodo bélzet 20 esetben az egyéb kenyereknél, a
fehér kenyereknél (4 tétel) és a dusitott tésztdbodl késziilt termékeknél volt
tapasztalhatd. A vildgos, siiletlen bélzet pedig elsdsorban a rozs- és rozsos
kenyereknél (11 tétel) fordult eld. Idegen anyagot 9 tétel zsemlemorzsa
tartalmazott. Lathatéan penészes kiilsé miatt 20 tétel tartés és szeletelt
kenyeret kellett mindségvédelmi birsdggal sdjtani, mig égett, kormos,
szennyezett feliilet miatt 8 terméknél élt kifogdsoldssal a hatésag.

56 kifogasolt kenyér koziil 13 tétel fehér kenyér, 12 tétel félbarna
kenyér, illetve 11 tétel hazi jellegl kenyér, valamint 9 tétel rozs- és rozsos
kenyér volt az eldirtndl kisebb egyedi- vagy atlagtomegd. 12 tétel dusitott
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tésztabol 6 finom fonott kaldcs tomeghidnyosnak bizonyult. Az eldirtnél
kisebb tomeggel keriilt forgalomba 5-5 kifli-, illetve zsemle-, valamint
6 zsemlemorzsatétel.

27 2

Hat eldallitot kellett mindségvédelmi birsdggal sdjtani, mert termékeik
mesterséges édesitészert tartalmaztak: szaharint és ciklamétot taldltak
kuglofban, kakads kugléfban és mini kugléfban, valamint kaldcsban, rdcsos
kalacsban és kakaods kaldcsban. Néhany toast kenyér propionsav-tartalma

ps

jelentésen meghaladta az elGirt értéket.

4.10. Konzervek

A hat6sdgi ellen6rzd hdlézatban az év folyaman 2071 konzerv terméket
vizsgdltak, amelyek 88,4 %-a elégitette ki a gyartmanylapok, valamint a
Magyar Elelmiszerkonyv elGirdsait.

A mindségi kifogdsok 44,0 %-a jelolési, 34,0 %-a dsszetételi hidnyossag-
bol, 8,7 %-a tomeghidnybdl, 8,4 %-a pedig érzékszervi hibdkbdl
szarmazott. Toxikoldgiai szempontbol aggédlyos volt 7 termék, mig
mikrobioldgiai szempontbol fert6zottnek 6 termék bizonyult. Csomagolasi
hidnyossdg 2 terméknél fordult eld. A hibds termékekért 235 mindség-
védelmi birsdgot kellett kiszabni Osszesen 9326 ezer Ft értékben.
Szabalysértési feljelentésre 6 esetben keriilt sor. 1 tétel megsemmisitését
kellett elrendelni (amelynek értéke: 5 ezer Ft), 142 tétel konzervet pedig
takarmanyozdsra kellett felhaszndlni (értéke: 41736 ezer Ft).

A legnagyobb szdmban és ardnyban a gyiimoOlcskonzervek voltak hibasak
(17,0 %). A savanyusdgok termékcsoportjdban el6fordulé hidnyossagok
14,4 %-ot tettek ki. Az ételizesit6kon beliil (9,9 %) a fluszerpaprika tételek
13,3 %-a volt hibds. A viszonylag kis tételszdmmal ellendrzott
halkonzerveknél — elsdsorban jelolési hibdk miatt - ebben az évben is a
legnagyobb kifogédsoldsi aranyt taldltak a szakemberek (22,6 %).

Gyartasi engedély nélkiili élelmiszerelddllitasbol szarmazott rostos
citromlé 1,5 literes , illetve Jenny Gszibarack iidit&ital 5 literes termékek
gyartdja ellen szabdlysértési eljardst kezdeményeztek az ellend6rok és a
termékeket megsemmisitésre utaltak.

Vizben oldhaté szarazanyag-tartalom hidnyt 29 terméknél allapitottak
meg az ellen6rok: 16 kiilonféle izt szorp, 6 tétel kiilonféle ice tea és 4
bef6tt. Szédrazanyag-tartalom hidny négy tétel lekvarnal fordult els. Az
eldirtndl tobb sot tartalmazott 17 kiilonféle savanyisdg és egy-egy
magyaros flszerkeverék, valamint kolbédsz izesitésd tonkolybuzakrém. Az

ps

Osszes szinezéktartalom kisebb volt az elSirtndl 14 tétel flszerpaprika
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6rlemény esetében. Hat tétel savanyuisdg benzoesavval késziilt: egy-egy
tétel ecetes paprika, illetve véagott vegyes savanyusdg kdlium-szorbéatot
tartalmazott. Ot tétel savanytsdgndl mesterséges édesitészer alkalmazdsat
mutattdk ki. Egy tétel mustdr nédtrium-benzodt tartalma nagyobb volt az
eldirtndl. Két tétel savanyitott kdposztdnak a vadllaltndl kevesebb volt a
savtartalma, ami élvezeti értékét is kedvezdétleniil befolydsolta. Héarom
savanyusagban a kéndioxid jelent6sen tobb volt a megengedettnél. Az idei
év sordn is taldlkoztak az ellen6rok céklaport tartalmazé édesnemes
fiszerpaprikdval. Szorpoknél el6fordult, hogy nem megengedett, vagy a

s

gyartmdanylapban eldirttol eltérd szinezéket alkalmaztak a gyartas sorén.

Hatarértéknél nagyobb mezofil aerob mikrobaszdmot meggybefGttnél és
natir gombaszeletnél dllapitottak meg. Nagy penészgomba-szamot taldltak
csemegeuborka, rizott6, valamint natdr gombaszelet konzerveknél.
Szalmonella fert6zottség miatt egy tétel szegedi flszerpaprikat kellett
kivonni a forgalombol.

A nétrium-benzodt tartalom 3 savanyuisdgndl és egy Maggi ketchupnél
volt nagyobb a megengedettnél. Az elGirtndl nagyobb volt egy toltott-
paprika kén-dioxidtartalma és egy narancsital szorbinsavtartalma. Egy tétel
Profi majonéz kdlium-szorbdtbdl tartalmazott tobbet a megengedettnél.

4.11. Novényolaj termékek

A hatdsdgi ellen6rzd halézatban vizsgdlt 310 novényolaj termék tétel
91,9 %-a felelt meg a gyartméanylapok el6irdsainak.

A mindségi kifogadsok 50,0 %-a Osszetételi hibabol, 42,4 %-a jeldlési
hibakbol, egy-egy tétel hibdja toxikoldgiai szennyezd6désbdl, illetve
érzékszervi hidnyossdgbd6l szarmazott. A hibdk miatt mindségvédelmi
birsdgra 25 noOvényolaj-ipari termék esetében keriilt sor, amelynek
Osszértéke 1113 ezer Ft volt. Az ellen6rzés nem talalt térfogat-,
csomagoléds-hibds, és mikrobioldgiai szempontbdl aggalyos terméket.

A novényolaj készitmények koziil nagyobb mértékben a margarinokat
kellett kifogédsolni (11,8 %).

4.12. Sorok

A hatdsdgi ellen6rz6 halézatban vizsgélt 584 sor tétel 96,2 %-a felelt
meg a gyartmanylapok el6irdasainak, ami az elmult évi szinthez képest javu-
last jelent, és a szakdgazatok sordban a méasodik legjobb helyet foglalja el.
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A soroknél a jelolési hibaokok 39,1 %-os ardnyban, mig az Osszetételi
hidnyossagok 30,5 %-os aranyban fordultak elS. 4 tételt mikrobioldgiai
fert6zottség miatt, egy terméket érzékszervi hiba miatt, egy terméket pedig
térfogathidny miatt szankciondltak az ellenérz6 szakemberek. 22 termék
mindségvédelmi birsdgoldsara keriilt sor 646 ezer Ft értékben.

Nem volt toxikoldgiai szempontbdl aggélyos termék az ellendrzottek
kozott; csomagolési-tdrolasi hibat sem fedeztek fel az ellendrok

A kifogdsolt termékek koziil 6 tétel vildgos sornél a gyartmanylapon
megadott értéknél kisebb eredeti extrakt-tartalmat mértek a hatésdgi laborato-
riumban. A hidny atlagosan 0,8 m/m % volt. Az alkoholtartalmat 4 tétel
esetében taldltdk a hatarérték alattinak (a legnagyobb hidny 0,8 v/v %). Az
érzékszervi kifogdsolast a kiilsGleg is ldthaté zavarossdg, valamint savanyu
iz indokolta egy tétel jdger vildgos sornél. A mikrobioldgiai szennyezettség
oka koliform mikrobdk jelenléte volt bors-, obsitos- és pelikan szirt
vilagos sor termékekben.

4.13. Szaraztésztak

A hatdsdgi ellenérz6 hdlézatban 1218 tétel szdraztészta terméket
vizsgaltak meg, amelyek 78,8 %-a elégitette ki a gydrtmédnylapok, valamint
a Magyar Elelmiszerkonyv el8irdsait. Ez a mdsodik legnagyobb
kifogasolasi szinttel rendelkezd szakdgazat.

A  minéségi kifogdsok 49,7 %-a 0Osszetételi hibdbdl, 22,9 %-a
mikrobioldgiai szennyez6désbdbl, 16,2 %-a jel6lési hidnyossdgbol, 8,8 %-a
pedig érzékszervi hibdkbol szarmazott. TOomeghidnyt 8 tétel esetében
allapitottak meg a szakemberek. A hibds szdraztésztakat 255 alkalommal
kellett mindségvédelmi birsdggal sudjtani, amelyek értéke 5945 ezer Ft
Osszeget tett ki. Helyszini birsdgoldsra 3 tésztdndl keriilt sor. 8 termék
ideiglenes gyartasat tiltottdk meg addig, amig a hibdt ki nem kiiszobolik.
26 tétel megsemmisitésre (354 ezer Ft) keriilt. Atdolgozésra 2 tételt utaltak
(22 ezer Ft). Toxikolégiai szennyez6désbSl ered6 hidnyossdgot, valamint
csomagolési hibéds terméket nem taldltak az ellendrok.

Az Osszetételi hidnyossdgok koziil majdnem mind tojdstartalom-hidny. A
gyartmanylapon, illetve a megnevezésben szerepld tojdstartalomnél
kevesebbet mértek az ellendrzés sordn 61 eldallité 152 termékénél. Ez
atlagosan 2,3 darab tojds-hidnyt jelentett kilégrammonként. El6fordult,
hogy 23 tészta mintdban gyakorlatilag nem tudtak tojast kimutatni.

30 tételnél fordult eld, hogy a szétfovés mértéke meghaladta az
eldirdsban megengedett 10,0 %-os szintet. Az 4atlagos eltérés 30,1 %, de
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el6fordult 85,0 %-ot meghaladdé mértékben szétfdtt tészta is. Deformaldodott
alak, 1illetve hibas méret miatt 2 terméket kellett szankciondlni. 1-1
terméket pedig rugalmatlan, illetve szétes6 allomany miatt kifogéasoltak.

58 szaraztészta tétel esetében mértek a laboratériumok az egészségiigyi
hatarértéket meghaladd, nagy Staphylococcus aureus szdmot. 9 tésztidnal
taldltak az eldirtndl nagyobb kéliform baktérium szamot és 8 esetben pedig
szalmonella pozitivitast. A termékek gyartasat felfiiggesztették, elrendelték
a takaritast é€s a fertStlenitést, a kifogdsolt termékeket megsemmisitésre
utaltdk. A penészgomba nagy szdma miatt 8 tésztat vontak ki a forga-
lombdl.

4.14. Szeszes italok

A hatdsdgi vizsgalat alapjdn 729 szeszes ital tétel 90,5 %-a felelt meg a
gyartminylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 47,4 %-a jelolési hidnyossagbol, 44,9 %-a
osszetételi hibdb6él adédott. FErzékszervi hibdsnak hdrom termék,
toxikolégiai szempontbdl veszélyesnek egy tétel mutatkozott, térfogat-
hidny miatt két tétel kifogdsoldsdra keriilt sor. A vizsgdlt tételek a
mikrobioldgia, valamint a csomagolds szempontjibél megfelelének
bizonyultak.

A 69 hibds termék miatt mindségvédelmi birsdg kiszabdsdra keriilt sor,
amelyek értéke 2240 ezer Ft volt. Osszesen 5 tételt dtdolgozdsra utaltak,
amelyek Osszértéke 183 ezer Ft-ot tett ki.

9 egyéb szeszipari termék, 6 pdlinka és 3 likér kiilonbdzd mértékben,
alkoholhidnyos volt és nem felelt meg a gyartmdanylapban véllalt alsé
hatarértéknek. Nyolc likér, hdrom pdlinka és egy egyéb szesz-termék
tételnél alkohol-tobbletet mértek a hatdésdgi laboratériumban. Egy tétel
caribic mélna lik6rr6l deriilt ki, hogy a gydrtds sordn nem deklaralt,
mesterséges szinezéket haszndltak. Egy tétel barackpdlinka metilakohol
tartalma tobb volt a megengedettnél. A vizsgdlatok sordn egy tétel
csdszarkorte 1lik6r cukortartalma kisebb volt, mint a gydrtmdanylap el6irdsa,
egy tétel vardakeserd pedig kis szdrazanyag-tartalommal keriilt forgalomba.
Egy tétel vodka-narancs szeszesitalban a szorbinsav-tartalom nyolcszorosa
volt az eldirtnak.

Toxikoldgiai szempontbdl egészségligyi veszélyt jelenthet, hogy egy
tétel vegyes gylimolcspdlinka az el&irdsndl tobb rezet tartalmazott.
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4.15. Tej és tejtermékek

A hatésédgi ellendrz6 hal6zatban 2815 tétel tejet és tejterméket vizsgaltak
meg, amelyek 88,1 %-a elégitette ki a gydrtmanylapok, valamint a Magyar
Elelmiszerkonyv eléirdsait.

A mindségi kifogdsok 30,5 %-a Osszetételi és 27,9 %-a jeldlési hidnyos-
sagbdl, 20,4 %-a mikrobioldgiai szennyez6désbdsl, 10,8 %-a érzékszervi
hibakbdl, 9,6 %-a tomeghidnybdl adddott. Toxikoldgiai hiba harom termék
esetében fordult el6. Csomagolasi hibdbol eredd hidnyossag nem volt. A hibds
termékek miatt 333 mindségvédelmi birsdgot szabtak ki (20928 ezer Ft), a
zarolt tételek koziil 6 keriilt megsemmisitésre (589 ezer Ft), mig 23 tételt
atdolgozasra utaltak (3051 ezer Ft) az ellendrok. 5 tétel takarmadnyozésra
lett felhaszndlva (356 ezer Ft).

ps

Az Osszetételi hidnyossdgok koziil a legjellemz6bb az eldirtndl kisebb
zsirtartalom, 68 terméknél fordult eld. 19 kiilonbozd zsirtartalmu
pasztorozott tej, 13 tétel sajtféle, 6 tétel tejfol, 8 vajféle, illetve 11 étkezési
tehénturo (7,4 %-os hidny is el6fordult) esetében mértek a laboratériumban
kis zsirtartalmat. Zsirtartalom-tobblet 1 tétel Omlesztett medve sajtnél
fordult el6. A zsirmentes szdrazanyag-tartalom 21 pasztSrozott tejnél volt
kevesebb a gydrtmanylapi el6irashoz viszonyitva. A szdrazanyag-tartalom
hidnya 20 tétel kiilonb6zb sajtféleség, 5 tétel étkezési tehénturo, 2 tétel vaj,
valamint juhtdré esetében fordult el6. Az eldirtndl kisebb fehérje-tartalom
4 pasztorozott tejnél és egy tejitalndl volt tapasztalhatd.

Az érzékszervi hibdk nagy részét a nem megfeleld dllomany okozta:
ragos, jellegtelen trappista sajt, folyds, ken6d6 camembert é€s csemege sajt,
morzsalédo teavaj. Jellegtelen, kesernyés izl trappista sajt (5 tétel), avas
teavaj és ecetes iz tard csoki is el6fordult. Penészes feliiletd szeletelt
trappista €s edami sajtot, valamint bakonyi tehénturéot, puffadt dobozu
kaukéazusi kefirt és nydlkds csemege sajtot kellett kivonni a forgalombdl.
Egy tétel roglyukas, repedt trapista sajt gydrtdsa miatt keriilt sor
szankcidra. Kettds szin miatt 3 gyarté 1-1 tétel trappista sajtjat utasitottdk
mas célu felhasznaldsra az ellendrok.

Koliform baktériumot taldltak 29 terméken nagy szamban. A termékek
kozott pasztdrozott tejek (2,8 %, és 1,5 %), kakads tej és sajtok fordultak
el6. Nagy mezofil aerob mikrobaszdm miatt 39 terméket kellett kifogdsolni:
1-1 tétel kakaods tej, illetve reggeli ital, valamint kiilonb6z6 pasztSrozott
tejek (37 tétel). Az Enterococcus baktérium szennyezettség meghaladta a
hatarértéket 11 tétel pasztérozott és 2 tétel kakads tejben. Az eldirdst
meghalad6 penészgomba kimutatdsdra 7 tétel étkezési tehéntird, 2-2 tétel
kefir és joghurt, illetve 1-1 tétel gomolya és tejfol esetében keriilt sor. Egy
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tétel bryndza juhtir6t Staphylococcus aureus nagy szdma miatt, egy spar
2,8 %-0s tejet pedig Bacillus cereus jelenléte miatt kellett kivonni a
forgalombol.

4.16. Uditoéital, szikviz és szénsavas ivoviz

A hatésdgi ellenérz6 hélézatban vizsgdlt 1364 iditdital, szikviz és
szénsavas ivoviz tételek 79,5 %-a felelt meg az eldirdsoknak.

A minGségi kifogasok 41,3 %-a jelolési, 32,0 %-a Osszetételi hibakbdl,
14,7 %-a mikrobiologiai szennyez8désbdl adodott. El6fordult még térfogat-
hidny (10 tétel), érzékszervi hidnyossdg (18 tétel) és csomagoldsi hiba
(3 tétel) is. Toxikoldgiai szempontbdl 14 hibds terméket taldltak az ellend-
rok. A hibéds termékek miatt 275 mindségvédelmi birsdg (7764 ezer Ft),
6 szabalysértési feljelentés és 12 helyszini birsdg kiszabasdra (102 ezer Ft)
keriilt sor. 12 esetben a termékek gyartdsat ideiglenesen ledllittattak. Az
osszes zarolt tételek szama 9 volt 237 ezer Ft értékben.

Leggyakrabban az elGirtndl kisebb szarazanyag-tartalmu termékkel -
Osszesen 36 tétel (szénsavas Udit6, hazai gylimolcsalapu ital és kiilonféle
szOorpok) — taldlkoztak az ellen6rok. El&fordult elsGsorban diabetikus
termékeknél (9 tétel) szdrazanyag-tobblet is. JelentGs szdmban - 25 tétel -
fordult el6 széndioxid-hidnyos termék, ebbdl 9 szikviz. Széndioxid-
tobbletet egyetlen gyartd 3 kiilonboz6 termékénél mértek az ellendrok. Az
eldirtndl tobb mesterséges édesitdszert tettek a termékekbe, ebbdl szacharin
8, ciklamdat 7, aspartdm 2 esetben fordult eld. Két elgallité 6-6 termékébsl
,kifelejtette” a cukrot. Gyilimolcslé-tartalom hidny is el6fordult maéarka

sz0613 és narancs esetében.

Nagy mezofil aerob mikrobaszdm miatt kellett kifogdsolni 50 szikviz,
illetve dasvanyviz tételt. Koliform mikrobdkat 2 dsvanyviz tétel
tartalmazott. Escherichia coli-val o0t tétel szikviz, egy tétel pedig
Enterococcus-szal is szennyez0dott. A szennyez6dések megsziintetéséig az
eldallitast ideiglenesen le kellett dllitani.

Jellegtelen izd volt 4 tétel kiilonféle diabetikus iiditital. Romlott,
kesernyés izli apenta dinnye iiditGital és drinky cola miatt mindségvédelmi
birsaggal kellett sujtani az eldallitot. Idegen, szurds szagu, csokkentett
energiatartalmd meggy iiditditalt és kifakult szin mirinda grapefruit idit6t
kellett kivonatni a forgalombdl. 11 tétel diabetikus és 3 egyéb iditd
termékekben jelentds mennyiségli édesitdszer tuladagolds (szacharin,
aceszulfam és ciklamat), illetve traubiszdéddandl a megengedettnél nagyobb
mennyiségi tartdsitoszer fordult eld.
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5. Az Orszagos Bormindsito Intézet tevékenysége
(OBI)

5.1. A borvizsgadlatok alakulasa, a bor mindésitése és
ellendrzése

Az Orszdgos Bormindsité Intézet a 2002. évi mindGsitd tevékenysége
sordn 16061 tétel bort, szénsavas bort, brandyt, borparlatot, mustot és
siritményt vizsgdlt meg €s mindsitett, (11050 db belfoldi, 3244 db export,
528 db import), valamint 1239 ellen6rzési mintdt vizsgélt meg.

A vorosborokndl a kéatrdnyfesték (szintetikus szinezék) tartalmat 4827
bor esetében ellendrizték, ebbdsl 11 db (0,2 %) pozitiv volt, 4878 db diglii-
kozid-tartalom vizsgédlatot végeztek, amelybsl 118 bor (2,4 %) tartalmazott
direkttermd szG616b6l szdrmazd bort is 5 %-ot meghaladé mértékben. SNIF
NMR mérési modszerrel végzett alkoholeredet meghatirozds sordn 268
mintabol 50 minta (19 %) nem felelt meg az eldirdsoknak.

Az Orszagos Bormindsit6 Intézet munkatdrsai 112 nagykereskedelmi
itallerakatban, iizemi raktdrban, 1114 kereskedelmi egységben, 3437
borozdban tartottak helyszini ellenGrzést.

5.1.1. Hatoésagi intézkedések alakulasa

MinGségvédelmi birsdgot 115 esetben szabott ki az Intézet nem megen-
gedett anyag felhaszndldsaval eldallitott, illetve kifogdsolhaté mindségd,
el6zetes mindsités nélkiili borok arusitasaért, az eldallitok és a forgalmazdk

ellen. A kiszabott mindségvédelmi birsdg értéke 30495 ezer Ft volt.

Az Orszdgos BorminGsit6 Intézet 14 alkalommal tett szabalysértési
eljarasra javaslatot, amely 11 lizemet, 1 borkimérést, és 2 egyéni termelst
érintett. A felfedett hibdk, hidnyossdgok miatt 785 bortételt kifogasoltak és
926 esetben hivtak fel a figyelmet a vonatkoz6 szabdlyokra és azok
betartdsdra. Az Intézet vizsgalati eredményei alapjan 250 esetben irdsban
figyelmeztették az eldallitdkat.

A tevékenység sordn az Intézet dltal 33 tétel bor keriilt zadrolasra 23192
ezer Ft értékben, abbodl fogyaszthatésdg szempontjabol alkalmatlannak
itéltek 2 tétel bort, amelyet 786 ezer Ft értékben megsemmisittettek.
Atdolgozdsra 15 tétel bort utaltak 14327 ezer Ft értékben. A VPOP-nak
intézkedésre 7 tétel bort adtak at 6759 ezer Ft értékben.
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Renddrségi feljelentést 1 esetben tettek. A Vam- és Pénziligylrség
kirendel6 hatdrozata alapjdn 17 {igyben végezték el a laboratériumi
vizsgdlatokat és adtak szakértSi véleményt.

Az 1997. évi CIII. torvény 58.§.(3) bekezdése szerint nem habz6 koztes
alkoholterméknek mindsiild, adalékanyagot tartalmazé italok elGallitasaért,
illetve forgalomba hozataldért 7 esetben jovedéki eljarast kezdeményeztek.

Boraszati lizem ideiglenes bezardsat 4 esetben rendelték el.

2002. év éaprilisdban a francia COFRAC és 2002. év novemberében a
magyar Nemzeti  Akkreditalé  Testiilet = megerdsitette az  OBI
Vizsgél6laboratériuma francia és magyar akkreditdlt stiatuszat. Az NMR
késziilékkel europai szintd vizsgdlatokat képes az OBI elvégezni. 2002-ben
a mlszerparkjat szdmos korszeri miszer beszerzésével fejlesztette tovabb.

5.1.2. A hatésagi ellendrzés tapasztalatai

Eszak-Dunéntidlon 30 pincészetben végeztek HACCP rendszert is magdba
foglalo ellendrzést, ezekbdl 25 iizem rendelkezett megfelel6 HACCP
rendszerrel és abbol 15 alkalmazza a rendszert folyamatosan és az
eldirdsoknak megfeleléen. Az ellendrzott pincészetek koziil 11 pincészetnél
még nincs kész a palackozd, bérpalackozast vesznek igénybe, 3 pince nem
forgalmaz palackos bort.

Eszak-Magyarorszdgon a HACCP rendszerek kialakitisa folyamatban
van, kevés helyen milkodik ténylegesen. Madtraaljai-Egri-Biikkaljai
borvidéken a palackozo lizemek 90 %-a rendelkezik HACCP rendszerrel. A
dokumentéldsa és a mikodtetése kb. 50 %-os.

Dél-Magyarorszdgon valamennyi palackozé ilizem ellendrzésre keriilt.
Mikodési engedély hidnydban a palackozdst 3 esetben megtiltotta az
ellenérzés. Altaldnos tapasztalat, hogy a kialakitott HACCP rendszerek
dokumentéacidoval rendelkeznek, de a gyakorlatban csak a nagyilizemek
hasznaljak.

A jovedéki torvény hatdsdra a kannds borok forgalmazdsdnak zome
atkeriilt a PET palackos forgalmazdsba. A jogszabdlyi moddositas
kovetkeztében a zarjegyhaszndlat megsziintetése a palackos borokon a
kannés borok nagymértékd csokkenését fogja eredményezni.

Az FVM megbizdsidb6l a Hegykozségek Nemzeti Tandcsdval
egyiuttmikodve atfogod ellenGrzésre keriilt a kannds borok mindsége. A 115
vizsgalt tétel koziil 59 bor megfelelt (51,3 %), 6 bor hamisitottnak mindsiilt
(5,2 %), 27 bor érzékszervileg nem volt megfeleld (23,5 %), 23 bor nem
volt mindsitve (20 %). A kifogdsolt mintdkért 47 cégnek 5163 ezer Ft
mindségvédelmi birsdgot szabott ki az OBI.
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Kiilon gondot jelent, hogy egyes hegykozségek (pl. Soltvadkert) a bor
szarmazasi bizonyitvdnyokat csak a minGsités kérésekor adjdk ki, a
feldolgozott sz6lGket a termés mennyisége szerint ardnyosan levezetve a
készletb6l. EbbSl adéddan a szdrmazdsi bizonyitvidnyon szerepld hdzasités
nem azonos a pincekOnyvben szerepld valdsdgos hdzasitdssal. Mivel a
szarmazdasi bizonyitvdny a hegykodzségnél van, a pincekdonyvi készlet nem
vethetd Ossze ellendrzéskor a szarmazasi bizonyitvanyokkal.

Nyugat-Dundntilon a feliigyel6k 30 pincészetnél végeztek datfogd
ellenGrzést. Altalaban mindent rendben taldltak, de ritkdn eléfordult, hogy
a toltési datum hidnyzott a cimkérdl, rosszul alkalmaztdk a forgalomban
tarthatosag jelzését. Tobb pincészet exporttételénél magyar nyelvid jelzést
nem alkalmaztak.

FGéleg a mindségi borokat és a borkiilonlegességeket forgalmazo
tizletekben okoztak gondot a cimkékkel kapcsolatos problémak (be nem
mutatott, vagy az OBI d4ltal kifogasolt cimke, a palack nyakdba akasztott
potcimke, le nem védett extra megnevezések a cimkén stb.). Visszatérd
probalkozds a jégbor megnevezés, aminek elfogaddsa még jogilag nem
valdsult meg. A palackozott borok cimkéin a 2002. januar 1-t6l kotelezGen
feltiintetendd tételszam-jelolések nem jelentek meg. A tételszam
értelmezésére nincs megfeleld jogszabdlyi itmutatés.

Az import bort forgalmazok tobb esetben nem tudtdk felmutatni a
kiilfoldi laboratérium szakvéleményét és a termékeik mindsitését az
Orszédgos Bormindsitd Intézetben sem végeztették el.

Balaton parti szezondlis ellendrzés sordn a kereskedelmi ellendrzések
kapcsan kideriilt, hogy 70-80 %-ban a kornyékbeli termelSk, pincészetek
borait forgalmaztak.

Az lizletekben a borok feliratozédsa az artdblan és a kiontd edényeken a
legritkdbb esetben volt megfelel6. A bor-zarjegyek a kanndkrél tobb
esetben leestek. Kisebb forgalmu egységekben gyakran csak bontott kannét
lehetett taldlni, ez a feketén torténd forgalmazast sejteti. Miutdn a szdmla
€s borkisér6 okmanyok nélkiili forgalmazas megneheziilt, ujbol feliitotte
fejét a kocsmai borvizezés.

Konkrét bizonyitékok birtokdban mintegy 35 milli6 Ft-ra értékelt (az
eladok szerint) hamisitott ,,Tokaji Aszd muzedlis” bortételek forgalma-
zasaval kapcsolatban tett feljelentést az OBI 2002.07.07-én Salgé Laszlo
orszdgos renddrkapitdnyndl. A feljelentés tartalmazta azt is, hogyan lehetne
hathatds intézkedést tenni a bortételek lefoglaldsara.
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5.1.3. Sziireti tapasztalatok

A sziiret a szokdsosndl lényegesen hamarabb kezdddott, a sz616k
tilértek, ami nem minden esetben jart egyiitt a mindség javuldsaval.
Mustjavitasra csak ritkdn volt sziikség. A termés mennyisége kevés volt,
ezért az egyes borvidékek kozott novekedett a sz616 szdllitasa.

A kék sz6l6k szinintenzitisa nagy, a borok tiizesek, csersavban
gazdagok. A fehér borok savai nem égtek el, sokszintek, tartalmas
savgerinccel rendelkeznek. Alkoholtartalmuk esetenként tul nagy,
diszharmonikus.

A ,,Wine DB” 3 éves program keretében az EU Nemzetko6zi Adatbank
részére 50 db autentikus bort, valamint 50 db kereskedelmi bormintét
kellett a rendelkezésére bocsdtani NMR és 70 féle mas analitikai adat
mérése céljabol. Ennek érdekében a teriileti feliigyel6k sz6l6mintédkat
vettek, amelyeket kiilon kezelve dolgoztattak fel olyan {izemekben,
amelyek vallaltdk a tétel EU altal meghatdrozott technoldgia szerint torténd
feldolgozasat, erjesztését és palackozdasat.

A Dborfelesleg kérdése megolddédott, mert nem termett annyi, mint
amennyire szdmitottak a szakemberek, ezért az 6bor készletek az dllami
tdmogatas segitségével kezelhetové valtak.

5.2. A mindsitésre bekiildott boraszati termékek
mindségalakulasa

A mindsitésre bekiildott boraszati termékek 93,4 %-a megfelelt az
eléirasoknak.

Az Orszdgos Bormindsits Intézet 14822 tétel mindsitésre bekiildott bort,
szénsavas bort, likérbort, brandyt, borparlatot és slritményt vizsgalt és
mindsitett, amelybdl 978 tétel minta hibasnak bizonyult, azaz 6,6 %-a
kifogdsolt volt (2001-ben 7,8 %).

A bordszati szakdgazat min6ségi szintjének viltozasat tekintve megalla-
pithato, hogy a bor szakdgazat min8ségi szinvonala kismértékben javult.

V4 .

5.2.1. A mindésitésre bekiildott boraszati termékek mindségi
szintjének valtozasai az elmult évhez képest

A mindség valtozdsdnak elemzésénél a mindsitésre bekiildott borkészit-
mények mintdinak termékcsoportjaira vonatkoz6 2001. évi kifogédsoldsi %
adatait Osszehasonlitottuk a 2002. évi azonos termékcsoportra vonatkozo
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kifogdsoldsi % adatokkal. Ahol a kif. % kozott az eltérés egynél nagyobb
volt, az jelezte a mindségi szint valtozasat.

A legnagyobb vdltozds a zar és ellendrzGjegyes borok (+9,6) esetében
(2002. évben 33,2 % > 2001. évben 23,6 %) és a szénsavas borok esetében
(+1,9) volt (2002. évben 2,6 % > 2001. évben 0,7 %). A must (+1,3)
minimadlisan valtozott (2002. évben 5,9 % > 2001. évben 4,6 %).

A mindség javult az izesitett borokndl (-3,2) (2002. évben 3,1 % < 2001.
évben 6,3 %), az asztali bor esetében (-2,7) (2002. évben 7,4 % < 2001.
évben 10,1 %), a min6ségi borndal (-1,5) (2002. évben 5,2 % < 2001. évben
6,7 %) és a tajborndl (-1,2) (2002. évben 5,8 % < 2001. évben 7,0 %).

Az éves dtlagos kifogdsoldsi % véltozédsa (-1,2) alapjan (2002-ben 6,6 %;
2001-ben 7,8 %). Osszességében a borok min&sége javult.

5.2.2. A mindésitésre bekiildott boraszati termékek mindsége a
kifogasolasi % alapjan

A mindsitésre bekiildott bordszati termékek vizsgdlata sordn felmeriilt
hidnyossdgok adatai alapjdn a bordszati szakdgazat orszdgos kifogdsolési
atlagahoz (6,6 %) képest a legnagyobb kifogdsoldsi ardny a zéar- és ellendr-
z8jegyes bor (mindségi és kiilonleges minGségli borok) termékcsoport
esetében fordult el6 (33,2 kif. %); igy mindségiik tovabb romlott.

Nagy szdzalékban volt kifogdsolt az asztali bor (7,4 kif. %), de kedvezd,
hogy az elmult évihez képest az asztali bor mindségében javulds volt
tapasztalhatd6. A boraszati szakdgazat kifogdsoldsi dtlaga alatt tortént
kifogasoldas a must (5,9 %), a borparlat (5,9 %), a tajbor (5,8 %), a
mindségi bor (5,2 %) és az izesitett bor (3,1 %) esetében.

A mindségi szint véltozasat tekintve, az izesitett bor, a t4jbor és a
mindségi bor mindsége javult. Kevésbé volt kifogdsolhatd a szénsavas bor
(2,6 %) de mindsége romlott. Csekély mértékd volt az import bortermékek
kifogasa (1,5 %). Hibétlan volt a sdritett must (0 %).

5.2.3. A mindsitésre bekiildott borok hibaokainak alakulasa

A mindsitésre bekiildott bordaszati termékek vizsgdlatdnal talalt hiba-
okokat elemezve megdllapithaté, hogy a mindsitett és kifogasolt boraszati
termékeknél a legnagyobb az érzékszervi tulajdonsdgok hiba ardnya (2002.
évben 32,8 %; 2001. évben 30,6 %), amely tovabb ndtt.
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A madsodik nagy hibaardny a mikrobiolégiai jellemz&nél volt taldlhatd,
amely jelent6sen csokkent (2002. évben 28,9 %; 2001. évben 34,0 %).
Folyamatos csdkkenés mellett viszonylag nagy volt az Osszetételi hibdk
aranya (2002. évben 22,8 %; 2001. évben 21,2 %). A minGség alakuldsdra a
legnagyobb mértékben az érzékszervi, a mikrobioldgiai és az Osszetételi
hibdk ardnya hatott. A borok jelolésével kapcsolatos hibdk ardnya ndtt
(2002. évben 15,5 %; 2001. évben 14,2 %).

Osszességében megdllapithaté, hogy a mindsitésre bekiildott borok
mindsége kismértékben javult. A kedvezd valtozédst els6sorban a
mikrobioldgiai hibdk szdmédnak csokkenése okozta.

5.3. A hatésagi tevékenységet elosegitd egyéb (OBI)
tevékenység

e A hazai borversenyeken az Intézet munkatdrsai szervezési, elGkészitd
munkat végeztek, tovdbba a birdlé bizottsag tagjaként, illetve
elnokeként vettek részt a rendezvényeken (91 alkalom). Néhdny esetben
kiilfoldi borversenyeken (pl. Horvatorszdg, Romadnia) is részt vettek az.

e Az Intézet tovabbra is részt vett az OIV Analitikai Albizottsag és a
Jogharmonizacioés Munkabizottsdg munkajiban.

e Az akkreditalt laboratérium (rendszeresen) részt vett a francia
(E.U.R.L. Oenologues de France) szervezésl bor korvizsgalatokban
(Chain D’ Analiyses U.OE.F.) és az European Comission Joint Research
Centre Institut for Health and Consumer Protection (JRC/IHCP) altal
szervezett Food Analysis wusing Izotopic Technique (FIT-PTS)
korvizsgdlat borok és borparlatok NMR vizsgdlatira vonatkozé
részében.

e Tovdabba részt vett a WINE DB programban, amely az EU leendd
tagdllamai adatbdzisdt késziti a borok analitikai paramétereire
vonatkozéan. A projekt 3 éves idStartamu berlini koordindtorral.

e Az Intézet részt vett az MSZT Borszakbizottsdganak, a Magyar
Borkonyv, a Magyar Elelmiszerkonyv és a Codex Alimentérius
Bizottsdgaiban, az FVM Elelmiszer-tudomanyi Munkabizottsdgéban, az
EU bor-harmonizaciés munkacsoport tevékenységében é€s a bortdrvény
modositasanak  elSkészitésében. Ezeken tulmenden eldadéasokat
tartottak, konferencidkon, tovabbképzéseken vettek részt és publikaltak.
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6. Osszefoglalé megallapitasok

1. A szakmai feladatokat az EU elSirdsaival tovabb harmonizalt
élelmiszerjog €s bor-szabdlyozds jelentGsen tovabb novelte:

e 2002. januar 1-t61 az élelmiszer-el6dllitds teriiletén - az EU
jogharmonizéaciéo kovetkezményeként — a HACCP rendszer kotelezo
alkalmazdsdval tokéletesebb és biztonsdgosabb lett a magyar
élelmiszer-eldallitds. Ezzel nagyobb a magyar é€lelmiszerek eurdpai
versenyképessége ¢és a fogyasztok biztonsdga irdnti felelGsség a
magyar feldolgozott élelmiszert eldallitok részérdl.

e A kornyezetvédelem és kornyezetgazdalkodas teriiletén folytatott EU
jogharmonizéacié a fenntarthatd fejl6dés érdekében tovabb szigoritotta
a magyar élelmiszer-eldallitast és 0Osztondzte az Oko-hatékony
eljardasok bevezetését az egészséges ¢és biztonsdgos élelmiszerek
eldallitdsa érdekében.

o A borkészités és forgalmazds EU-val harmonizdld jogi szabdlyozdsa
folyamatban van.

2. Az EU kovetelmények szerinti folyamatos fejlddés, az EU csatlakozést
elGsegit6 siirgds hatdsagi feladatok ellatdsa, a globalizdl6dasbol, a
termékek szabad aramldsabol eredd veszélyek elharitdsa az élelmiszer-

o

és a borellendrzés erdsitését teszi sziikségessé.

3. A magyar hatdsdgi intézmények élelmiszer- ¢és borellen6rzd
tevékenysége jol szolgdlja az élelmiszer-gazdasdg sikeres bekapcso-
lodasat az eurdpai versenybe, felzarkdzédsat az élelmiszerjogban
megfogalmazott mindségi kovetelmények teljesitésében.

4. Az élelmiszerek kifogdsoldsi ardnya tovdbb ndétt. Elsdsorban a kenyér és
péksiitemények, a szdraztésztak, valamint az iiditSitalok és szikvizek
esetében volt kiemelkedSen nagy a kifogdsoldsi arany. Az élelmiszer-
dgazatban a laboratériumi vizsgdlattal felfedett Osszetételi hidnyos-
sagok ardnya és a jogszabadlyi elGirds elmulasztdsabol eredd jeloléssel
Osszefliggd hibdk ardnya volt a legnagyobb. A mikrobioldgiai és a

toxikoldgiai hibdk ardnya az elmult évihez képest véltozatlan.

5. A borok minGsége javult. A mindsitésre bekiildott mintdk kozott a
legnagyobb kifogédsolas a zar- és ellendrzGjegyes (mindségi és
kiilonleges mindségli) borokat érte. A boraszati szakagazatban az
érzékszervi tulajdonsdgok hibaardnya volt a legnagyobb, azt kdvette a
mikrobiolégiai hibdk ardnya.

6. A hatdsdgi ellendrzés leghatékonyabb eszkdze a mindségvédelmi
birsag.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 49, 2003/2 87



A GLP és az élelmiszervizsgalo laboratériumok
akkreditalasa az MSZ EN ISO/IEC
17025:2001-es szabvany alapjan
Szigeti Tamds, Turza Sdandor” és Molndr Pal

Dr. E. WeBling Kémiai Laboratérium Kft.

k P2 . 2~ . s 7z
Kozponti Elelmiszer-tudomanyi Kutatdintézet
Erkezett: 2002. november 19.

Az Eurépai Unié belsd piacdnak miikodésében fontos szerepet jatszik a
hat6sagi élelmiszerfeliigyelet, amit harmonizalt direktivdk szabalyoznak. Bar
ezen teriileten a nem tdl tdvoli jovében 1ényegi valtozdsok varhatdk, egyik
alappillére a J6 Laboratériumi Gyakorlat (GLP = Good Laboratory Practice)
harmonizdlt megvaldsitdsa megerdsitést kap. Ez az egyik alapvetd feltétele a
vizsgalati eredmények kolcsonds elismerésének, a laboratéoriumok akkredita-
lasdnak és ezdltal az 4arik szabad forgalmazdsdnak a tagorszagok kozott.
Bizonyos mértékben hosszabb 1d6 6ta vonatkozik ez a kdvetelmény harmadik
orszagra is.

A GLP alapelveit az OECD hatdrozta meg felhaszndlva az USA-ban
korabban bevezetett gyakorlatot [1], amit azutdn tovabbi orszagok fogadtak
el, szabvanyositott és mds formaban is (pl. irdnyelvek formdjaban) beve-
zettek. A J6 Laboratériumi Gyakorlat azokkal a szervezési folyamatokkal
¢s feltételekkel foglalkozik, amelyek a laboratériumi vizsgédlatok terve-
zésére, végrehajtdsdra és az eredmények mindségének biztositdséra,
valamint a vizsgalati feljegyzések €s jelentések elkészitésére irdnyulnak.

A részletesebb alapelvek a felelésség differencidldsat, a vizsgdld
személyzett6l fiiggetlen mindségbiztositdsi rendszer bevezetését és
mikodtetését, a vizsgdlati mddszerek pontos leirdsat, a vizsgdlati terveket,
a laboratoriumi vizsgélatokat kisérd feliilvizsgdlatokat és a laboratoriumi
vizsgdlatokon kiviili intézkedésekre vonatkozé utasitdsokat tartalmazzék.

Az OECD szabdlyozés pontos, de elég dltaldnos fogalom-meghatarozisokra
épiil, de kevés utaldst ad a laboratériumok kompetencidjara vonatkozdan.
Ezért és mas okokbdl az egyes orszdgokban kiilonboz6 mdédon vezették be a
GLP alapelveket, amelyek azonban alapul szolgdlnak az akkreditdlds
nemzetkdzi irdnyelvei, szabvédnyai szdmdara. A GLP-t nem alkalmazzak
altaldnosan a tudomdanyos kutatdsok keretén beliil, ugyanakkor nem hagyhaté
figyelmen kiviil az ,in vitro” és ,in vivo”’ genetikai-toxikoldgiai
vizsgdlatokat, a gydgyszer- ¢és toxiko-kinetikai vizsgdlatokat és a
fizikokémiai kutatdsokat végzd laboratériumok, valamint a helyszini
vizsgdlatok esetében sem.
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A témakorben készitett EUROLAB-EUROCHEM tanulmény [2] ezzel
Osszefiiggésben megallapitotta, hogy az OECD-GLP elvek altaldnosan
alkalmazhatdk, alapjat képezik a kiilonb6z6 - az akkreditaldshoz
kidolgozott — szabdlyozdsoknak (ISO/IEC Guide 25, EN 45001-es
szabvéany), valamint azok tovabbfejlesztésének is. A felmérés szerint
konnyen felismerhetéek az alapvet6 azonossdgok vagy hasonlésdgok a GLP
€s az ISO 9000-es szabvanysorozat kovetelményei kozott is Egyes orszdgok
(pl. Hollandia, Belgium, Portugdlia ¢és Svédorszdg) gyakorlati
tapasztalatokbdl — deklardltan — azt a kovetkeztetést vontdk le, hogy a GLP
alapt  mindségbiztositds minden tovabbi mindségirdnyitdsi modell
alapja[3].

A kiilonb6z6 irdnyzatok egységesitett tovdbbfejlesztésének eredménye az
ISO 17025-6s szabvany.

Miben uj a 17025-0s szabvany az el6z6hoz képest? F6ként abban, hogy
az elbirasai szerint mikodd vizsgaldlaboratoriumtdl az MSZ EN 45001-ben
lefektetett elveken kiviil tobbek kozott a dokumentumok és a laboratériumi
események alapjan keletkez6 feljegyzések rendszerezését, nyilvantartdsat,
az ligyfélkor tigyfélszolgalat-jellegi kiszolgaldsat, a vizsgdlo tevékenység
eléremutatd fejlesztését, a szolgdltatdsok hibajdnak kockdzatbecslését
koveteli meg. Tovabbi djdonsdg az is, hogy a szabvédny alapjdn irandé
Mindségirdnyitasi Kézikonyv az eddigieknél szdmottevSéen rovidebb lesz,
hiszen a mindségirdnyitasi rendszer eljarasait kiilon, dn. ,,minGségiranyitisi
eljarasok” cimet visel6 dokumentumban kell 6sszefoglalni.

A szabvinyt a CEN 1999 decemberében hagyta jova. ElSnyének
tekinthet6, hogy az eddigihez képest sokkal rugalmasabb, a laboratérium
sajat kezébe adja a dontést arrdl, hogy mit véllal a szabvdnyban foglaltak
megvalositasaért. A szabvanyt kovetd mindségirdnyitdsi rendszer hdarom
részre tagozodik:

1. Mind6ségirdnyitdsi kézikonyvre,
2. Mindségirdnyitdsi eljardsokra,
3. Munkautasitasokra.

A tapasztalatok szerint a laboratériumok szamara a legtobb nehézség abbol
adodik, hogy a régi (45001-es) rendszerben Osszeallitott dokumentacidét nem

//////

dokumentumai szintén harom csoportba sorolhatok:

1. Informécids fejezetek:
e Alkalmaz4si teriilet
e Rendelkezd hivatkozasok
e Fogalom-meghatdrozasok
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2. Iranyitasi kovetelmények
3. Miszaki kovetelmények

Ezekrdl a kovetkezl fejezetekben részletesebben lesz sz6. Az akkreditalo
testiiletek kommentdrokat készitenek a szabvdnyhoz — ilyen pl. a NAR-20
jelzési NAT-kiadvany is —, de a testiiletek kovetelményei nem lehetnek
szigorubbak, mint maga a szabvany. A szabvédny elemzésének szOvegében
tobbszor megjelennek a NAR-20 (Nemzeti Akkreditdlasi Rendszer 20.

ps

kiadvanya) értelmezései és kiilon elSirdsai.

1. Alkalmazasi teriilet

Itt kell megjeldlni, hogy vizsgdlé vagy kalibrdlé laboratériumrdl van-e
sz0, hiszen a kettd kozott kiilonbséget tesznek a szabvany egyes szakaszai.
Az akkreditaldsi eljarashoz meg kell adni a tevékenységi teriiletet és az
akkreditalds miuszaki teriiletét. A kett6 nem sziikségszerlien azonos. E
fejezetben kell nyilatkozni a mintavételi eljardsrél, a moddszerfejlesztési
tevékenységrdl és a szakvélemények készitésérdl. Nyilatkozni kell arrdl is,
hogy a laboratérium csak szabvanyos vizsgdlatokat végez, vagy vallalkozik
mas modszerek atvételére, kidolgozasara, amelyeket validilni kell.

2. Rendelkezo hivatkozasok

A rendelkezd hivatkozdsok a szabvdnyban megmutatjak, hogy a 17025-06s
anyagdt mely szabvdny alapjdn dallitottdk Ossze. A Kézikonyvek
Osszedllitdsdandl tigyelni kell arra, hogy a rendelkezd hivatkozdsokban citdlt
szabvéanyok érvényesek legyenek.

3. Fogalom-meghatarozasok

Ebben a fejezetben a szabvany 4ltal haszndlt mindségiranyitasi alap-
fogalmakat gydjtotték Ossze. Pl. a referencia-etalonok (nemzetkdzi, nemzeti
SI), haszndlati etalonok (pl. hiteles hémérd, sily), hiteles anyagmintdk
(tanusitvannyal elldtott), anyagminta (nem hiteles mintdk, de belsé ellendrzésre
korvizsgalatok alapjan felhaszndlhat6k) hasznélata itt definidlhato.

4. Iranyitasi kovetelmények

4.1. Szervezet

Itt kell megadni a laboratorium elfoglalt helyét a szervezetben, a
cégbirdsdgi bejegyzést és /vagy alapitd oklevelet, valamint tisztdzni, hogy
ki vallalta magédra a jovdhagyo6 szerepkort (vezérigazgatd, igazgatd vagy az
a személy, akit az elsdszamu vezet6 {irdsban felhatalmazott). A
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felhatalmazdsi okiratot a Kézikonyv mellékletében meg kell adni (pl. a
vegyipari, vegyészeti, élelmiszertechnoldgiai végzettséggel rendelkezd
fomérnok felhatalmazésa ilyen lehetne az dllategészségiigyi €s élelmiszer
ellenérz6 dllomédsokon). A szervezet leirdsdndl kell tisztdzni azt, hogy
miként torténik a laboratérium irdnyitdsa. A belsd szerepkordket is
egyértelmden tisztazni kell. A régebbi rendszerben a laboratérium midszaki
vezetdje, felelds vezet§je atlapolddhatott. Tisztdzni kell a laboratérium
vezet§jének felelGsségét, vildgosan ki kell nyilvdnitani azt, hogy ki, mit
irhat ala.

Ez a szakasz vonatkozik a bizalmas iigykezelés tényére, az arra
vonatkozé  mindségiranyitdsi  utasitds meglétére (gondoljunk az
elektronikus adattdroldsdra is), tovdbbd a vezetGség és a személyzet
barmilyen kiils6 hatdstol val6 mentességének biztositdsdra. A személyzettel
szemben tamasztott fontosabb kdvetelmények:

e A személyzet rendelkezzen a megfelel6 szakmai végzettséggel és
tapasztalattal.

e A személyzet felkésziiltségét, gyakorlatat ellenGrizni kell. A
toviabbképzések tapasztalatiardl be kell tudni szdmolni annak, akit oda
delegaltak.

e A személyzet ismerje hatdskorét, felkésziiltségét, ismerje munkakori
leirdsat.

e A mindségpolitikai nyilatkozatot aldiré elsészdmd vezetd koteles
biztositani a személyzet oktatdsdnak, tovabbképzésének feltételeit.

4.2. Mindségpolitika

Ebben a szakaszban az akkreditalt laboratdérium mikodtetésének
mindségpolitikai nyilatkozatat és a mindségirdnyitdsi rendszer f&bb
elemeinek vazlatat szokas ismertetni:

1. Mindségpolitikai nyilatkozat
A laboratoriumért felelds els6szamu vezetd nyilatkozata a szolgaltatas
mindségérdl, a személyzet felelGsségérll, sajat elkotelezettségérdl.
Ebben fel lehet tiintetni azt is, hogy a laboratérium midta
tevékenykedik akkreditdlt koriilmények kozott. A nyilatkozatot a
felelds vezetS egyértelmd, azonosithatd aldirdsdval kell elldtni.

2. Mindségirdnyitdsi rendszer
A laboratérium vezetSinek felel6sségi korét tartalmazd rész. A miszaki

vezetd felelGssége: teljes kord felel6sség a midszaki feltételekért,
valamint a sziikséges er6forrasok biztositasdaért. A mindségiigyi vezetd
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felel6sséggel tartozik azért, hogy a mindségbiztositidsi rendszert
bevezessék €s folyamatosan mikodtessék.

A NAT gyakorlata szerint elfogadhat6, hogy ha a laboratérium a
kézikonyv mindségpolitikai nyilatkozatit nem a 4.2. szakaszba illeszti,
hanem a régi rendszer szerint a kézikdonyv elsé fejezeteként jeleniti meg.
Ez természetesen kisebb-nagyobb keveredést okoz az egyébként a szabvany
szerkezetét kovetd kézikonyv szerkesztésében.

4.3. Dokumentumok kezelése

Az 1) szabvdany kiilonbséget tesz dokumentumok és feljegyzések kozott.
A szétvalasztds természetesen erOltetett dolog, hiszen az eddigi
gyakorlatban minden irdsos vagy elektronikus szoveget dokumentumnak
neveztiink, illetve az azokkal valé foglalatoskodast , dokumentdlds”
megnevezéssel illettiink.

A 17025-6s szabvany szerint dokumentumnak azok az iratok mindsiilnek,
amelyek a mindségiranyitdasi rendszer mikodtetését szabdlyozzdk és nem
kifejezetten a vizsgdlé tevékenység alapjan késziilnek. Eppen ellenkezleg,
a dokumentumokban foglalt elvek szerint kell a vizsgédlatokat elvégezni. A
laboratorium sajat dokumentumai tehdt bizonyos mértékig allanddénak
tekinthetd irdsos anyagok, amelyek modositasait kiilon eljards szabalyozza.

A mindségpolitikai nyilatkozat a dokumentdciés rendszer fontos része!
Megvaldsitisa szamon kérhetd, az abban foglaltak be nem tartdsa az
akkreditalt statusz visszavondsit eredményezheti.

A Minéségiranyitasi Kézikonyv az iigyfél kezébe adhatd. Legyen
informativ, de ne tartalmazzon bizalmas adatokat.

A mindségiranyitasi eljarasok mar a laboratérium belsé dokumentédcids
rendszerét képezik. Az azokrol készitett torzslista a Kézikonyv fontos
kiegészitd része, de a NAT bekérheti az eljarasok teljes irott anyagat is.
Fontos jellemzd§jiik, hogy az eljardsok kijelent6 mdédban irédnak, akarcsak
a Kézikonyv. Az ezekhez tartozé akcidterv az utasitdsok rendszere, amely
viszont mar felszo6lit6 mdédban legyen. Az egyes szakemberek véleménye
megoszlik abban, hogy egydltaldin érdemes-e megkiilonboztetni az
eljardsokhoz szervesen kapcsol6édé minGségirdnyitdsi eljardasokat ¢és
munkautasitisokat. A nagyobb horderejli, a mindségirdnyitdsi rendszert
atfogban érint§ kérdések foglalhaték az ,,ELJARAS”-ba kijelent6 médban.
Azt, hogy az eljardsban ismertetett tevékenységet hogyan kell végrehajtani
— ha sziikséges — megadhaté6 ,MINOSEGIRANYITASI UTASITAS”
formdjdaban.
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Az akkreditaldsi gyakorlatban belsd és kiils6 dokumentumokat szokds
megkiilonboztetni. A fontosabb kiilsé6 dokumentumok:

Torvény, rendelet (az akkreditalando6 vizsgdlo tevékenységre
vonatkozd témakorokben)

Vizsgdlati szabvany

Magyar Elelmiszerkonyv

Magyar Takarmanykodex

Tevékenységi engedély

SZMSZ (ha a nagy szervezetbdl szdrmazik: kiils6 dokumentum)
Tlzvédelmi szabalyzat

Munkavédelmi szabalyzat

A kiils6 dokumentumok kozott pl. a szabvdnyok, torvények a rendszer
feletti hierarchidbdl is szarmaznak. Néhdany bels6 dokumentum:

Mindségirdnyitasi kézikonyv
MinGségiranyitési eljaras
MindGségirdnyitdsi utasitds

Sajat kidolgozasu vizsgdlati mdédszer

Egy mikodd mindségbiztositasi rendszerben a dokumentumok kezelésé-
hez legaldbb a kovetkezo eljarasok sziikségesek:

dokumentumok jévdhagydsara;

dokumentumok azonositdsdra, szabdlyozésara;

kiosztasi allapot azonositdsara (torzslista);

dokumentumok moédositasara;

hatdlytalanitott valtozatok egy archiv példdnyédnak megdrzésére.

Fontos, hogy a dokumentumot készitd, ellendrz6 és jovdhagyd ne legyen
a laboratoriumon beliil azonos személy. A dokumentumok mddositasa, javi-
tasa kizdrdlag nyomonkovethetd modon végezhets. Egyes szervezeteknél a
dokumentumok mdédositdsdnak kézi médjat egyszerlien megtiltjék.

4.4. Ajanlatkérések, az ajanlatok és a szerzodések atvizsgalasa
E szakasz tobb fontos — a 45001-es szabvanyban ismeretlen — ligyfél-

szolgélati elemet tartalmaz:

Ajanlati lista elemzése

(Az ajénlati listdt az iigyfél igényei alapjan kell elkésziteni. A
laboratérium csak olyan vizsgalatot/mintavételt vallaljon el, amelyet
valdoban teljesiteni tud.)

J6l meghatdarozott kovetelmények az tigyféllel szemben.

Az elvégzendd munka és a modszer az iligyféllel egyeztethets legyen.
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e A megfeleld vizsgalati médszer feleljen meg az ligyfél szdmara
(Az ugyfél bizonyos vizsgalatokkal kapcsolatban tehet sajat
javaslatot, de csak akkreditdlt vizsgalati moddszereket szabad
alkalmazni, amennyiben a vizsgdlati jegyz6kényvon szerepeltetni
kivanjuk az érvényes akkreditdlési jelet.)

4.5. Vizsgalatok kiadasa alvallalkozasba

Az uj szabvany 4.5.1. szakasza szerint akkreditalt vizsgalatokat akkor is
ki lehet adni alvdllalkozdsba, ha azt a laboratérium sajat maga nem végzi:

»4.5.1. Ha egy laboratérium alvdllalkozdsba ad egy munkdt, akdr azért,
mert elore nem ldthaté okok (pl. megterhelés, tovdabbi szakvélemény
beszerzése vagy iddleges kapacitdshidny) miatt, akdr folyamatos okok
miatt (pl. folyamatos alvdllalkozoi megbizds kiaddsa képviseleti vagy
koncesszios-megdllapodds esetén), ezt a munkdt felkésziilt alvdllalko-
zonak kell kiadnia. Felkésziilt alvdllalkozo pl. az, aki a szoban forgo
kérdés tekintetében kielégiti ezt a nemzetkozi szabvdnyt.”

A magyar akkreditdldsi rendszerben ezzel szemben az a kdvetelmény,
hogy a laboratériumnak legyen meg a képessége és az er6forrdsai a munka
elvégzésére €s csak azok a vizsgalatok adhatdk ki alvallalkozédsba, amelyet
a laboratérium is végezni tud. A fenti idézetet olvasva a szabvanyban nem
ez all.

Az alvallalkozdsba kiadott munkdbdl szarmaz6 eredményeket azonositani
kell. Erre a célra vagy az eredeti vizsgdlati jegyz6konyv kiaddsa, vagy
sajat jegyzOkonyv készitése felel meg, amelyen feltiintetends, hogy az
milyen eredeti dokumentum alapjan késziilt.

Az alvallalkozasba-adasnal kovetendé politikak és eljarasok:

o Az ligyfél értesitése az intézkedésekrdl, akinek jova kell hagynia az
alvéllalkozasba adast.

o Felkésziilt alvallalkozdk nyilvantartasa.
e Jovdhagyott, naprakész alvallalkozoi lista vezetése a fenti lista alapjan.

e Az alvéllalkozdsba kiadott munka minéségéért az akkreditdlt laborato-
rium véllalja a felelGsséget.

4.6. Szolgaltatasok és szallitasok megrendelése

A szabvany ezen szakaszdnak elGirdasai sem szerepelnek a 45001-es
szabvany anyagédban. Fontos, hogy a laboratérium az alvdllalkozdsba
addshoz hasonléan csak olyan szolgaltatokkal és beszallitokkal 1étesithet
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tizleti kapcsolatot, amelyeket a kovetkezG felsoroldsban taldlhaté
szempontok alapjdn naprakészen nyilvantartott és mindsitett.

A szolgaltatasok és szallitasok megrendeléséhez a kovetkezd eljarasok
sziikségesek:

e Reagensek, fogydeszkozok beszerzésére, fogaddsara, taroldséra.

e Egyéb szolgaltatasok, pl. kalibrdldsok, karbantartasok fogaddsa.

e Sz4allitményok megfelelGségének ellendrzése.

e Eljaras a szolgdltatok és beszallitok megfelelGsége €s kizdrdsa peremfel-
tételeinek megallapitdsa céljabol.

e Megfelelés a meghatdrozott minGségi eléirasoknak.

e Nyilvdnvaléan nem kell Gjra elemezni a beszdllitott vegyszert (de a

vegyszer beazonositdsdra szolgdlé dokumentdcié dattekintendS, ha az
mégsem olyan, mint amilyent vartunk.)

e Beszerzési dokumentacio.

e Beszdllitok kiértékelése és jovahagydsa. (Az ISO tantdsitvannyal
rendelkezd beszallitokat nem kell mindsiteni. A nyilvantartashoz elég
bekérni a tanusitvanyt és nyilvantartani azt.)

4.7. Szolgaltatas az iigyfél szamara

A kordbbi akkreditdldsi rendszerben az iigyfél szdmdra nyujtott
szolgaltatds a vizsgdlat/kalibrdcié/mintavétel kiegészitéseként az ligyfél a
laboratériumban megtekinthette mintdjdnak vizsgalatat.

Az uj szabvany rendszerében az is érdekelheti az iigyfelet, hogy milyen
forrasbol szdrmaznak azok a reagensek, amelyekkel a minta vizsgélatat
végezziik, milyen szolgdaltatoval tartjdk karban a vizsgdlathoz haszndlatos
miszereket, berendezéseket stb.

Az lugyféllel valo foglalkozds, az iligyfél megnyerése hosszu tavu,
jelentds feladata a laboratériumnak. Ehhez az iigyfelekkel érintkezd
munkatdrsaknak lojalitdst kell tandsitani. Az tigyféllel valdé kapcsolattartas
lényegét a laboratérium iizletpolitikajaban kell lefektetni.

A vizsgélati tevékenység sordn el6adddé nem-megfelel6ség miatti hibds
eredmények gyandja esetén a laboratériumnak kotelessége az ligyfelet

azokrol tdjékoztatni (akkor is, ha az iigyfél 6nédlléan nem jelentkezik; ennek
megfelel§je az ipari rendszerekben a termék visszavonésa).

A 4.4. szakaszhoz kapcsoloddoan az ligyfél igényeinek é€s jogainak
tisztdzdsdra irdnyuld eljards(oka)t kell késziteni.
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4.8. Panaszok

Az 0j szabvany a 45001-es szabvanyban foglaltaknal sokkal komolyabb
kotelezettségeket ir el6. A panaszokat minden esetben feljegyzésekben kell
rogziteni. Eljardst kell késziteni a panaszok kezelésére, fogaddsara,
kivizsgdldsara, az iigyfél korrekt tdjékoztatdséra.

A laboratériumban célszerd az tligyfelek dicsér§ észrevételeit is
rogziteni: jo, ha nemcsak negativ, hanem pozitiv visszajelzések is érkeznek
a laboratériumhoz.

Az eljarasban le kell irni, hogy az ligyfelet milyen mdédon tdjékoztatja a
laboratérium. Az észrevételek megvalaszoldsdra a laboratériumban a
vezetdn kivill méas személy 1is felhatalmazhat6. Telefonon t6rténd
ligyintézés esetén is lehet az eljards korrekt, de a gyakorlat azt bizonyitja,
hogy a telefonon torténé egyezség kevesebbet ér, ha azokrdl nem készitiink
feljegyzést. Lehetdség van arra, hogy a beszélgetést magnetofonon rogzitik,
de err6l az ligyfelet a beszélgetés megkezdésekor tdjékozatni kell. A

sz oz

felvételrSl késGbb célszerd emlékeztetdt késziteni.

4.9. Nem megfelel6 vizsgalatok ellendrzése

Ki kell jelolni a nem megfeleld tevékenység kezelésével kapcsolatosan
eljir6 munkatarsakat. Itt nemcsak a konkrét vizsgalatra kell gondolni,
hanem ide tartozhat az iligyfél daltal vélelmezett — esetenként alaptalan —
vizsgalati nem-megfelel6ségek udvarias, korrekt kivizsgalésa is.

A szakaszhoz tartoz6 témakor valamelyest atfedi a kovetkezd kettd
(4.10. és 4.11.) eldirasait, de nem azonos azokkal. A jelen szakaszban arrdl
van sz0, hogy mar a nem megfeleld tevékenység gyanidja esetén is le kell
allitani a folyamatot, az eredmények kiadédsat fel kell fiiggeszteni. A gyanu
okat tisztazni kell. A tisztdzasig a vizsgalati, kalibraldsi tevékenységet nem
szabad ujra kezdeni.

Abban az esetben, ha valéban, a mindségiigyi rendszer mikodését
veszélyeztetd tény keriil a napvildgra, akkor kell elinditani a hibajavito
tevékenységet. Ez az ismétl6d6 nem-megfelel6ség kikiiszobolését is szol-
gilja. Az iigyfelet a nem megfeleld vizsgdlat tényér6l haladéktalanul
értesiteni kell. Az id6kozben esetleg kibocsdtott eredményekkel kapcso-
latban 1s kotelezettsége van a laboratériumnak: visszahivds, ismételt
vizsgdlat, kdrtalanitds. A munka folytatdsdra csak a nem-megfelelGség
elharitasa utdn van lehetdség.

A fentiek szellemében eljardst kell kidolgozni a nem megfelel6 munka
felfedésére €s ismétlddése veszélyének csokkentésére.
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4.11. Megel6z6 tevékenység

A megel6z6 tevékenység alapjat nem megfeleld vizsgdlatok feltardsara
szolgdld hattér-vizsgdlatok adatai (belsd és kiils6 korvizsgédlatok, belso
auditok), vevdi visszajelzések, dolgozdi vélemények képezik, amelyeknek
alapjan stratégidt kell kidolgozni. Célja: a laboratérium vizsgdld tevé-
kenysége gyengébb pontjainak feltardsa. Lényeges kiilonbség a hibajavito
tevékenységgel szemben az, hogy a megel6zést — értelemszertien — a nem-
megfeleldség bekovetkezése eldtt kell végezni, hibajavitast pedig akkor, ha
a megel6zés mégsem lett volna hatdsos.

Megemlitendd, hogy a megel6z6 tevékenység alatt szamos laboratorium
a korvizsgalatokban valo részvételt, a belsd ellen6rzéseket, a belsd
auditokat, a vezet8ségi feliilvizsgdlatokat érti. Ezek a tevékenységek
valéban szolgdljdk a nem-megfelel6ségek valdszinlségének csdkkenését,
de ezeken kiviil mas, a megel8zést szolgalo programokat is kell késziteni.

Ilyenek a belsd és kiilsd (dolgozoi és vevdi) megelégedettség mérései, a
személyzet rendszeres célratdord oktatdsa, tovdbbképzése, a laboratériumi
vizsgdl6 kapacitds tudomédnyos technikai fejlesztése stb. A laboratériumnak
ki kell dolgoznia olyan mechanizmusokat, amelyek a gyenge teriiletek
felfedésére szolgdlnak.

A tevékenységi terv elkészitése a kovetkezSket foglalja magdban:
e Meg kell hatdrozni a kritikus vizsgélati teriileteket.

e Azonositani kell a problémak forrdsait és azok hatasdnak csokkentésére
fejlesztést kell elrendelni.

4.12. Feljegyzések kezelése

Feljegyzés minden olyan irdsos anyag, amely valamely az akkreditdlt
szervezet mikodésével kapcsolatos egyszeri, konkrét tényr6l késziilt.
Utélag csak a feljegyzések kezelésérdl sz6l6 eljaras €s a hozzéa kapcsolodo
mindségiranyitdsi utasitds(ok) elGirdsai szerint modosithatd(k), de csak
ugy, hogy maga az eredeti feljegyzés is rendelkezésre dlljon. Példék:

Py

e Mindségjavitd feljegyzések: belsGé auditok, helyesbitd, megeldzd
tevékenységek, vezetdi feliilvizsgdlatok megallapitasai stb.

e Miszaki feljegyzések: a vizsgdlati és kalibracidés tevékenység
szempontjabol fontos Osszes adat és a kapcsolédd tevékenységek
rogzitése a kovetkez6 okokbdl:

— A kalibracié vagy mérés csak azonos koriilmények kozott legyen

elvégezhetd.

— Az esetleges hiba oka visszakdvethet6 legyen, s a javito tevékenység
ennek alapjdn nagyobb hatékonysdggal legyen elvégezhetd.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 49, 2003/2 97



— A minta és a hasznalt miszerek, vegyszerek eredete, allapota
visszakodvethetd legyen az egész mindségiranyitdsi rendszerben, ha a
vizsgdlathoz a laboratérium tantdsitott anyagot haszndl (pl. fel kell
jegyezni a vegyszerek felnyitdsanak idejét €s a dolgozd nevét, aki a
vegyszert kezelte).

— Fontos, hogy a miszerek haszndlatar6l szo6l6 feljegyzéseket a
laboratérium szigorian vezesse (mlszernaplo).

o A feljegyzéseket a laboratérium dltal meghatdrozott idStartamig meg
kell 8rizni. A megdrzési id6re a Nemzeti Akkreditalo Testiilet javaslata
legaldbb 3 év, hiszen az akkreditdlt statuszt 3 évenként kell megujitani.

e Dokumentélni kell azt is, hogy az egyes feljegyzések hol talalhatok meg.

4.13. Belso audit

Az el6z6 rendszerben ,belsd ellen6rzés” néven volt ismeretes, de a
jelenlegi ennél tobb. A 17025-6s rendszerben a mindségiranyitasi rendszer
Osszes elemét jegyz6konyvezett médon el kell végezni.

Az auditdldsban résztvevd személyek kozott fiiggetlen és a targyban
ismeretekkel rendelkezé személy is legyen. A filiggetlen személy lehet
kiils6 laboratériumi szakember 1s. A képzettség egy vonatkozo
tanfolyamon szerzett oklevéllel igazolhat6. Hazai gyakorlatunkban
gyakorta folyik vita arrél, hogy ki mindsiil ,,képzett” szakembernek? E
célbol tobb oktatasi intézmény szervezett tanfolyamokat. A Nemzeti
Akkreditalo Testiilet f6ként azokat a tanfolyamokat fogadja el, amelyeknek
tematikdjat a NAT-tal egyeztették.

A bels6 audit szervezésénél alapvetd fontossdgi a laboratériumi munka
folyamatos ellendrzésének biztositdsa. A mindségpolitikai nyilatkozat
alairjanak tudnia kell azt, hogy az altala igért mindségpolitikai célok
megvaldsulnak-e. Vagyis: ,fénykép” készitése a laboratérium minGség-
biztositott tevékenységérSl. Fel kell fedni a gyenge pontokat, a nem-
megfeleldségeket. A belsS audit szolgédlja a gyenge pontok javitasdt, segitse
eld a legjobb gyakorlat alkalmazasat.

Az auditrdl sz6l6 jegyz&konyveket elemzésekkel és konklizidkkal egyiitt
kell késziteni.

4.14. Vezetdségi atvizsgalas

A vizsgald/kalibralo laboratoriumi tevékenység idokozonként — altalaban
12 hénaponként — torténd, a laboratérium felett 4116 felsd vezetdség altali
ellendrzését jelenti. Végrehajtasat a belsd audithoz hasonldéan iitemterv
alapjan kell megoldani. Célja annak ellendrzése, hogy a mindségiranyitdsi
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rendszer megfelel6sége folyamatosan biztositva van-e, tovdbb4d annak
lehetdségét 1s vizsgélni kell, hogy bevezessék a sziikséges modositasokat
vagy fejlesztéseket. Az atvizsgalds sordn az aldbbiakra kell figyelemmel
lenni:

e Uzletpolitika és az eljardsok megfelelGsége.

e Vezetl és a felliigyel6 személyzet jelentései.

e Legutdbbi belsd auditok eredményei.

e Helyesbitd és a megel6z0 intézkedések - kiilsd testiiletek értékelései.

e Laboratériumok kozotti dsszehasonlitdsok vagy felkésziiltségi vizsga-
latok eredményei.

e Munka terjedelmében vagy jellegében bekovetkezett vdltozasok.
e Vevdii visszajelzések, panaszok.

e Minden egyéb idevonatkozdé tényezd, pl. mindségszabdlyozési tevékeny-
ségek.

e Er6forrdsok és a munkatarsak képzése.

A vezetOségi atvizsgdlas eredményeit irdsba foglalva a laboratérium
tavlati fejlesztési terveiben — a megel6zd tevékenység tervezésénél —
figyelembe kell venni. Az esetlegesen felfedezett nem-megfeleléségek
megsziintetésére kiilon iitemtervet kell késziteni, amelynek alapjdn a
felmertilt hibdk ellendrzott koriilmények kozott kiiszobolhetdk ki.

A vezetdi dtvizsgdlds lebonyolitdsdnak rendjér6l  eljardast  és
mindségiranyitdsi utasitast kell késziteni.

A 4.14. szakasszal lezarul a szabvdnynak az a része, amely a
mindségiranyitdsi rendszer vezetésének elveit foglalja magaban. A
tovibbiakban a ,Miszaki kovetelmények” cimd fejezet kovetkezik,
amelynek tartalma szintén az ISO 9000-es sorozat elvein alapul, de
kifejezetten a vizsgald/kalibrdléo tevékenységet végz4d laboratérium
szervezetek szamara irtak.

5. Miiszaki kovetelmények
5.1. Altalanos intézkedések

A Mindségirdnyitdsi Kézikdonyvben a  szakaszok  sorszdmdnak
folytonossdga miatt szoktdk ezt a szakaszt is beépiteni. Egyéb értelme
nincsen, mert valéjdban a szabvany V. fejezete, a ,,Miszaki
kovetelmények” preambuluménak tekinthetd. Egyetlen haszndlhato, kézzel
foghaté gondolatot nem tartalmaz.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 49, 2003/2 99



5.2. Személyzet

A laboratériumnak biztositani kell, hogy a személyzet munkakorének
megfeleld képesitést legyen €s a vizsgdlati teriileten elegendd, de az 1ddk
folyamdan egyre b&vithets tapasztalatokkal rendelkezzék.

Specidlis teriileteken — jogszabdlyok kovetelményei szerint — személyzet-
tanusitds is sziikséges lehet (pl. mintavételi tevékenység, roncsolasmentes
infravoros-mérési  technikak). Az IR-technika kiemelése valdszinileg
specidlis gyorsvizsgdlatok miatt fontos. A szabvdny a roncsoldsmentes
technikdk esetén kéri a személyzet-tanusitds meglétét. A  tobbi
méréstechnika kevéssé haszndlhatd helyszini mérésekhez, tobbnyire
laboratériumi  koriilmények kozott haszndlatosak. Varhatéan ilyen
megitélés ald fognak tartozni a mikrobioldgiai gyorsvizsgdlati médszerek
is. Személyzet-tanisitds — a vevd igénye szerint — szakvélemények
kiaddsdhoz 1s sziikséges lehet, ahol anyagismeretre, technoldgiai
tapasztalatokra és jogszabdlyok ismeretére lehet sziikség.

Kiilon kell kitérni a tdmogatd személyzet felkésziiltségére is
(karbantartds, takaritds). Az alkalmazott kisegit6ket is ki kell képezni a
laboratériumban megkdvetelt biztonsagi elGirdsok betartdsdra, a sziikséges
titoktartdsi kotelezettségekre. Biztositani kell az adott munkakorre
vonatkoz6é kritériumok, pl. munkakori leirdsok, iskolai végzettség,
gyakorlat meglétét. A sziikséges minimdlis gyakorlati id§ hidnya feliigyelet
mellett végzett munkdval pétolhato.

Eljarast kell késziteni a munkakor betoltéséhez sziikséges feltételek
megdllapitdsdra, amely a kovetkezd fontosabb elemeket tartalmazza:

e Betanitds, tanfolyamok, tovdbbképzések (belsd és kiilsg).

e Jartassagi vizsgalatok végeztetése.

e Munkakori leirdsok a laborvezetd, a szakmai személyzet, a fontos
tdimogato tevékenységet végzOk szdmara, melynek tartalma:
— végzettség, tovdabbi képesitések tervezése;

— napi tevékenység megjelolése, pl. mérés adott moddszerrel vagy
miszerrel, eredmények értékelése, validaldsi tevékenység, a minGség-
irdnyitasi rendszerben betdltott szerep stb.;

— tanfolyamok  (analitikai, = mindségirdnyitasi  témdk, szakmai
konferencidk, torvényi/jogi szabdlyozdsok megismerését célzé
tanfolyamok).

Ebben a szakaszban kell rogziteni a belsé és kiils6 tovabbképzések
tervezésére, végrehajtasara, visszaellenOrzésére szolgdlé anyagokat:

e ismertetdk: vizsgdlati modszerek, eszkozok, haszndlati utasitdsok;
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e bemutatok: miszer, munkavédelem;
o feliigyelet: a képzés alatt 4116 dolgozdk esetén;

e tanfolyamok: mindségiigyi rendszer véltozdsaival kapcsolatosak, uj
vizsgalati korok bevezetése, szakmai tovabbképzések, értékelések,
amelyek lehetnek pozitivak is;

e alkalmassag ellendrzése: jartassdgi vizsgdlatok, elméleti vizsgaztatasok.

A jartassagi vizsgdlatokhoz tartoznak a parhuzamos mérések, az ismert
Osszetételd anyagminta rendszeres vizsgdlata és a kiilsé ellendrzd
vizsgdlatok szervezése. Fontos az egzakt statisztikai modszerek
haszndlatdval torténd kiértékelés elvégzése 1is, melynek Ilényegesebb
paraméterei a kovetkezdk:

e parhuzamosok kozotti eltérés;
e varhato értéktdl valo eltérés;
e mérési bizonytalansdg megéllapitasa.

A jartassdgi vizsgdlatokra javasolt gyakorisdg a laboratérium 4ltal
végzett vizsgdlatok szamatol, fajtajatol fiigg. Az esetek tobbségében a
jartassdgi vizsgdlat anyagi vonzata is jelentds. Altaldban évente egy sorozat
elegendS (pl. takarmény-laboratériumok esetében az OMMI takarméany-
mintdk). Eljardasban kell rogziteni az elfogadds kritériumait és azt, hogy az
el nem fogadott jartassagi vizsgdlati eredmény esetén milyen hibajavito
tevékenységet kell végezni. Természetesen az alkalmazott moddszer
megvaltoztatdsa utdn a jartassdgot ismételten ellendrizni kell.

A belsé6 képzést arra jogosult és képesitéssel rendelkezd dolgozé
végezheti, pl. a teriiletet ismerd, fels6foku végzettségli mérnok. A képzés
dokumentaldasdt a tovdbbképzési/oktatasi naploban kell vezetni az
el6z6ekben emlitett tervek alapjdn, amelyen beliil

e a kezelési utasitds elolvasdsat aldirdssal kell igazolni, valamint

e a tanfolyam cimét, elGadojat, id6pontjat, helyét jegyz6konyvben kell

rogziteni.

Fontos megemliteni, hogy a minGségirdnyitdsi rendszer feliilvizsga-
latdndl a belsd képzés tervszerd bonyolitdsa egyértelmien szdmon kérhetd.
A kiils6 képzések esetében viszont megengedhet6k bizonyos, a
laboratériumnak nem felréhat6 nem vart események, amelyek egy
konferencia, egy miszerbemutatd elmaraddasabol adodnak.

5.3. Elhelyezés és kornyezeti feltételek

Az 1) kovetelmények az MSZ EN 45001-hez képest nem valtoztak
jelent6sen. Lényegesebbé valt azonban a létesitmény allapota (helyszin,
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energiaforrds, vildgitds, kornyezetszennyezés). Az épiilet legyen teljes
mértékben alkalmas a mérések elvégzésére. A feltételeket mobil rendszerd
elemzések esetén is biztositani €s deklardlni kell (pl. mintavételezés,
roncsoldsmentes helyszini vizsgdlatok).

Meg kell hatdrozni a vizsgdlati részlegek elhelyezkedését a szervezet
egyéb teriiletethez képest (pl. a gyartastél vald elvdalasztas). Specidlis
teriiletek és helyiségek kialakitdsat kell biztositani, ha sziikséges (mérgek
taroldsa, gyulékony anyagok kezelése, mosogatds stb.). Fontos az
elkiilonitett iroddk, adminisztraciés helyiségek biztositdsa is. Egyes
tevékenységeket idGben és térben el kell kiiloniteni. Ide tartozik a NAR-20
kiilon el6irdsa is a vizsgalati kornyezetre vonatkozodan.

Figyelmet kell forditani tovdbbd a megfelel$ helyeken a kdvetkezdkre:
e sterilitas;
e zajszint;
e clektromagneses kornyezet (NMR, transzformator-dllomas);
e radioaktiv sugdrzas;
e hdmérséklet (pl. GC-helyiségek kondicionalédsa);
e mechanikai mozgas;
e clektromos szigetelés;
e cgyéb specialis tényezdk.
Eljarast kell késziteni a kritikus kdrnyezeti feltételek ellendrzésére, mint
pl.:
o flités;
e légcsere;
e mintdk, reagensek, etalonok sértetlen taroldsa;
e védelem a romlés, szennyezd&dés ellen, azonositas
megolrizhetdsége;
e hozzaférési jogok (vegyszerek, mintak);
e cgymadst zavaré munkafolyamatok elvdlasztésa;
e laboratériumi higiénia (laborkdpeny, tiltott anyagu ruhdk
kizardsa, munkaasztalok kényelme, megfelelGsége, sarkok

levagésa, étkezési, szeszes italok fogyasztdsdnak tilalma a
laborban stb.);

e illetéktelen személyek azonositdsa (magneskartya), ki-beléptetési
rendszer, vallalati személyzet azonositdsa, dltalanos biztonsag.

A mikrobiol6égiai laboratériumok specidlis kovetelményei az el6z6
altalanos kovetelményeken kiviil a kovetkezok:
e konnyd tisztithatosdg, takarithatdsag (feliiletek);

e munkaasztalok feliilete, székek, radidtorok, vildgitotestek
pormentesitése stb.;
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e a kijarathoz kozeli kézmosdsi lehetdségek;
e berendezések, miiszerek tisztithatdsaga;
e fogyasztasra szdnt élelmiszerek taroldsdnak tiltdsa a laborban;

e laboratoriumi beléptetési rendszer (korldtolt, engedélyhez kotott
belépés, eldirdsok a latogatdkra).

Az eljardasban ki kell térni a harmadik személy jelenlétébsl fakado
koriilményekre (munka- és adatbiztonsdg, higiéniai szabdlyok, valtdcipd,
fehér kopeny stb.).

5.4. Vizsgalati médszerek

A vizsgélati médszerek kivdlasztdsa és alkalmazdsa a laboratériumban az
akkreditalt tevékenység legfontosabb részét képezi. A 17025-6s szabvéany
egyik alapvets eltérése a 45001-t6]1 az, hogy megkoveteli az alkalmazott
vizsgdlati modszerek ellendrzését, sajat kidolgozasu modszer esetén annak
validdlasat (érvényesitését). A ,validdlas” szé a 45001-es szabvény
szovegében nem szerepel. Az U szabvany a validdlds szabdlyozésara kiilon
szakaszt tartalmaz (5.4.5. szakasz).

Altaldnosan akkor felel meg egy médszer, ha az kell6képpen pontos,
reprodukdlhaté, j6é ismételhet6séggel hajthaté végre, szelektiv a keresett
komponensre, alkalmas a vizsgdlandé komponens kimutatdsara, lehetSleg
legyen allékony (robusztus). Meg kell hatarozni a mddszerekhez tartozo
analitikai teljesitményjellemziket. Ha egy anyag meghatdrozasara tobb
mddszer is rendelkezésre all, akkor lehetdség van arra, hogy az ligyfél
véilassza ki a szaméara megfeleldt.

Az analitikai teljesitményjellemz6k meghatdrozdsa akkor kotelezd, ha a
kivalasztott mdédszer nem szabvanyos. A validédlas sordn igazolni kell, hogy
az adott mddszer analitikai teljesitmény-jellemzdi legalabb olyan jok, mint
a szabvanyos moddszeré (ha van olyan is). A validdlds sordn 4ltaldban tobb
jellemz6 meghatdrozasdra van sziikség, mint amit az altalanos szabvanyos
modszereknél a szabvanyban megadnak.

Eljarast kell szerkeszteni a moddszerek kezelésére, kivalasztdsara,
amelyek mindségiranyitdsi utasitdsokkal 1is kiegészithet6k (mintak
el6készitése, kezelése, elagazd logikdju vizsgalati mddszerek kezelése,
mérési bizonytalansag becslése, egyéb statisztikai mutatdk
meghatdrozasdra). A Nemzeti Akkreditdl6é Testiilettel egyilittm(ik6dé SZAB-
ok (Szakmai Akkreditdl6 Bizottsdgok) tobbé-kevésbé hasonld feltételekkel
irjdk eld egy adott vizsgalati modszer validalasat.
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Nem Kkell validdalni a kovetkezd felsoroldsban szerepeld forrdsokbol
szarmazd moddszereket a mezdgazdasdgi €és élelmiszeripari vizsgalatok
akkreditaciogjat feliigyel6 SZAB allasfoglalasa szerint:

e Szabvanyos modszerek (MSZ, EN, ISO, IEC, DIN, BS ¢és ezek
kombinacioi).
e Lejart szabvanyokban kozolt modszerek.

e Elismert szakmai szervezetek altal kiadott modszerek.

- ICC — EPA

- AOAC — NIOSH

- ACC — ICUMSA

— Magyar Elelmiszerkonyv — IDF

— Magyar Takarméanykdédex - FDA

— Gydgyszerkonyvek — Nemzetkozi egészségligyi és

allategészségligyi szervezetek
e Elismert szakmai folyoiratok altal publikdlt modszerek.

e Elismert miszergyartd cégek 4dltal az egyes midszerekhez melléklelt
modszerek.

Validdlni a kovetkez6 modszercsoportokat kell:
e Mdédositott szabvanyos mdédszerek.

e Szabvanyos moddszerek, ha a modszert a szabvanytol eltér6 matrixra
hasznaljék.

e Sajat modszerek.
e Nem szabvanyos, egyéb forrdsbdl szdrmazé mdodszerek.

Eljarast kell késziteni arra vonatkozdan is, hogy a vevével milyen médon
— altalaban {rdsban — fogadtatja el a laboratérium az alkalmazandé
vizsgdlati modszert. Akkreditalt jelzést tartalmazd jegyzOkonyvben csak
jovahagyott és validalt modszerrel kapott eredmény adhaté meg.

A nem szabvédnyos mddszerek leirdsdnak tartalmi elemei:
e Megfelel§ azonositd szam.
e Cim.
e Alkalmazési teriilet.
e Vizsgalhaté minta tipusdnak leirésa.

e Fontosabb eszkdzok és az azokkal szemben tamasztott analitikai
kovetelmények.

e A méréshez sziikséges referencia etalonok, anyagmintdk.

o Sziikséges taptalajok, vegyszerek, reagensek.
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e A mintavétel, mintatdrolds és —el6készités mddja.

e A vizsgalati eljards részletezése (ezek kozott kell megadni a QC-
mérésekre vonatkozo részletes utasitasokat is).

e A vizsgalati eredmények kiszdmitdsanak moddja.
e Az eredmények megaddsdnak form4ja, kiaddsdnak moddja.

e Analitikai teljesitmény-jellemzGk: pontossdg, méréshatar, kimutatasi
hatér, érzékenység, linearitds stb.

e Egyéb — esetenként — fontos megjegyzések (pl. kdrnyezeti szabalyozas, miné-
ségellendrzések, zavard hatdsok, balesetmegel6zés, irodalmi hivatkozasok).

5.5. Vizsgalati modszerek validalasa

A validalas annak megerdsitése, hogy az alkalmazott analitikai mddszer
megfelel az adott analitikai vizsgdlat elvégzésére vonatkozé konkrét
kovetelményeknek. A kérdéskorhoz a NAR-20 vonatkoz6 részei adhatnak
hivatalos utmutatot.

A logikai rendszer kétoldald: Egyfel6l meg kell fogalmazni azokat a
kovetelményeket (pl. ismételhet6ség, reprodukdlhatdsdg: csak ennyi van a
szabvdnyokban), amelyeket az érvényesités sordn szeretnénk ellendrizni,
meghatarozni. A feladat természetesen tobb, mint egy egyszeri statisztikai
elemzés! Masrészr6l meg kell taldlni azokat a szakmai forrdsokat,

amelyekben el6irdsok vannak az egyes analitikai teljesitmény-jellemzGk
minimdalis (esetleg még elfogadhatd) értékeire.

A VALIDALAS SORAN bizonyitani kell
e az analitikai (vizsgdld) rendszer alkalmassagat,
e az analitikai (vizsgdld) mddszer alkalmassdgat, valamint
e a vizsgdlo laboratérium és személyzetének alkalmassdagat

az adott analitikai, mikrobioldgiai vizsgdlatra. Egy mdédszer hasznélata sordn
sokszor olyan kiilsé tényez8k is meghatdrozék lehetnek, mint pl. a nyéri
forr6sdg egy klimatizalatlan laboratériumban.

Validalni kell minden olyan mérési eljarast, amit a sajat vagy egy masik
laboratérium dolgozott ki és még nem volt validdlva. Ugyancsak validdlni
kell a szabvdnyos mddszertSl eltéré6 mddszert, amelynél az eltérés hatdssal
lehet a mérési eredmény pontossagara, precizitdsara és egyéb teljesitmény-
jellemzdire. Ha nem tudjuk a szabvanyban eldirt vegyszerrel, eszkozzel,
berendezéssel a szabvany daltal jelzett eredményeket elérni akkor, legaldbb
részlegesen kell validdlni.

Validédlni kell a szabvdnyos moddszert akkor is, ha azt a szabvanytol
eltér6 matrixd mintara haszndljdk. Legaldbb részlegesen kell validalni

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 49, 2003/2 105



akkor, ha az analiziseket a laboratérium az eddigiektdl jelentGsen eltérd
koriilmények kozott végzi.

A validalasi dokumentum tartalma:

e Az analizissel szemben tdmasztott kovetelmény (protokoll), benne
— az analizis célja,
— a meghatdrozandé alkoték mennyiségi kovetelményei, koncentrici6-
tartoménya,
— az analitikai rendszerrel szemben tdmasztott kovetelmények,
— a szelektivitas kivant értéke,
— meghatdrozasi hatdrok,
— munkatartomdény,
— pontossag,
— precizitas,
— az eredmény kiszdmitdsdnak algoritmusa(i).
e Az alkalmassdgot bizonyité eredmények.

e A modszer részletes leirdsa, amit a szabvdnyok szerkezete szerint kell
elkésziteni (elv, alkalmazhat6sdg kore, mintavétel és —elGkészités,
alkalmazott vegyszerek, alkalmazott eszkozok, a mérés receptszerd
leirdsa, mérési eredmény kiszamitdsa, megaddsa, zavard hatdsok).

e Teljesitményjellemzdk, melyek a kovetkezdk:

Szelektivitds

Annak jellemzdje, hogy az adott alkotérészt a mintdban milyen
mértékben lehet a mdatrixtél elvadlasztani, meghatarozni. (Nagy
szelektivitdsiak pl. az enzimes mddszerek).

Méréstartomdny

Az a koncentracido-tartomany, amelyen beliil az analitikai jel és a
koncentraci6o Osszefiiggése olyan fliggvénykapcsolattal jellemezhetd,
amelynek alapjdn a mddszerhez elfogadott hibahatdron beliil el lehet
végezni a mérést (a fiiggvénykapcsolat nem sziikségszertien linedris).
Linearitds

A linearitas statisztikailag csak egy adott valdszinlséggel (95 %)
becsiilhetd. Lényegében az ismert konfidencia-intervallumot haszndljuk
erre i1s. A regresszids egyiitthatd (r) koefficiense csak az adott mérési
pontokra illesztett gorbe adekvitsdgit mutatja. A szemmel linedrisnak
mutatkozo fiiggvény gyakran nem linedris.

Erzékenység

Definicidja az egységnyi koncentracidra jutd jelvaltozas. Mivel a mérés
a legritkabban linedris, a szdmitdshoz a differencia-hdnyados helyett
differencidl-hdnyadost kellene hasznalni.

a= dJel/dKoncentécié
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Ennek ellenére egyszeri meredekség-meghatdrozdst alkalmaznak. Az
érzékenység a linedris gorbe irdnytangense az adott pontban.
Kimutatdsi hatdr

A kimutatdsi hatdr megadja, hogy a hattért6l milyen mértékben lehet
elkiiloniteni az analitikai jelet. A gyakorlatban Ggy adjdk meg, hogy a
vak oldat 4tlag-értékéhez hozzaadjak a vak oldat 3-szoros szorasat.
Jelben vagy koncentracioban is megadhato.

Meghatdrozdsi hatdr

Adott pontossdggal ¢és helyességgel meghatdrozhaté legkisebb
komponens-mennyiség.

Zavartiirés (robusztussdg, dllékonysdg, eszkoz- és kornyezetdllosdg)
Ezt a jellemz6t dgy ellendrzik, hogy a mérés paramétereit megvaltoz-
tatva vizsgdljdk mennyire véltozik az analitikai jel. Sajdt mddszer
esetében sajat laborban nem minden esetben sziikséges meghatarozni.
Ha viszont technikust valt a laboratéorium, érdemes ellendrizni, mert a
teljesitmény-mutaté6 akar 40 %-kal is véltozhat. Ekkor részleges
validélas sziikséges.

Pontossdg

A pontossdg a mért és a ,,valodi érték” kozotti kiilonbség jellemzdje.
Mivel a valdédi érték nem ismert, az egy elfogadott referencia-anyag
dokumentdalt értékével helyettesithetd.

Precizitas 1 (ismételhetoség)

A rendszer precizitasat végtelen szdmu csekély hiba rontja. Jellemzése a
szordassal és relativ szodrdssal lehetséges. A kis intervallumon beliili
ismételhetdség jol értelmezhetd. Meghatdrozdsdndl azonos a minta, a
modszer, a kezeld, a miszer és a laboratorium.

Precizitas 2 (reprodukdlhatésag)

A precizitds azon esete, amely a reprodukdlhatésdg eltérd vizsgdlati
koriilmények — d4ltalaban tobb laboratériumban végzett mérései
eredmények — kiilonbségének jellemzdje.

Mérési bizonytalansdg:

A mérési eredmények valdszinlségi vdltozokként kezelhetdk.
Statisztikailag a mddszert terhel véletlen hibat lehet kezelni. Végtelen
sok mérés véletlen hibaja Osszegezve kozelitdleg a zérushoz tart.

A mérési bizonytalansidg a pontossaggal és precizitdssal egyiittesen
jellemezhet6. A mérési bizonytalansdg tobbféleképpen is megadhatd.
Az akkreditalds sordn a laboratérium megvalaszthatja, hogy melyik
tipust alkalmazza, ha azt az ligyfél egyaltalan igényli a vizsgdlat
megrendelésekor.
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A gyakoribb bizonytalansdg-megaddsi tipusok: szOrds, relativ szords,
konfidencia-intervallum stb. Az utdébbi latszik a leginformativabbnak
viszonylag egyszerd meghatdrozhatdsdga és statisztikai tartalma miatt.

5.6. Berendezés

Az 1) szabvdnynak a vizsgdldlaboratérium berendezéseire vonatkozd
eldirdsai szervesen kapcsolédnak a mérések visszavezethet6ségének
anyagahoz. Ezért a Kézikonyv szerkesztésekor ligyelni kell arra, hogy a két
szakasz tartalma értelemzavaré modon ne keveredjék, ugyanakkor a
kozottiik fenndllé logikai kapcsolat érzékeltethetd maradjon.

A szabvany altalanos megallapitasai kozott szerepel a ,,standard”
miszer fogalma (pl. a Kjeltech késziilék), amely a szabvanynak
megfeleléen midkodtethet6. A nem standard miszer haszndlhatésdgat
igazolni kell, de pl. a hasonl6 céllal forgalmazott, olasz nitrogéndesztillalo
berendezést nem.

A miszernek el kell viselnie az azt koriilvevé kornyezet (pl. klima)
hatdsait és elégitse ki a mérési moddszerrel szemben elvart analitikai
teljesitmény-kovetelményeket. Egy spektrofotométer esetében pl. a nem
szabvdnyos hulldmhosszon valé mérés megfelelGségét, josagat egy
validdlashoz hasonlo eljarasban kell igazolni. A miszer legyen folyama-
tosan ellendrzott, pontos és megbizhaté.

A miszerek nyilvantartasanak, kalibralasanak kovetelményei

Az akkreditdlds miszaki teriiletéhez tartoz6 miszerek legyenek
azonosithatok. = Ehhez a  koOvetkezd  adatokat kell a  miszer
dokumentédcidjaban rogziteni:

e A miszer megnevezése.

e Gyartd, modellszdm, gydari szam.

e Laboratériumi kéd, azonositoé jel.

e Beszerzés dituma.

e Ellendrzott allapot jeldlése.

e Hasznélatba helyezés idépontja.

e Elhelyezés a laboratériumon beliil.

e A miszernaplok hozzaférhets helyen legyenek.

e Karbantartasok, kalibrdlasok, javitdsok ténye és idGpontja.
o Sériilések, kdrosoddsok, modositdsok ténye és idépontja.

A fenti alap-adatokon tdl sziikség van a kalibrdlt, esetleg hitelesitett
allapot pontos vezetésére is. A kalibrdlasokat tervszertden kell végezni és
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annak tényét naplézni. A fontosabb berendezésekre, miiszerekre vonatkozo
kalibralasi el6irdsok a Mérésiigyi Torvény alapjan a kovetkezdk:

Referencia-hdmér6 és héelem: 5 évenként

Referencia termopér: 1 évenként

Méré hémérd: 1 évenként

Mérleg: 1 évenként

Id6mérd eszkodzok: évenként

Térfogatmérd eszkdzok: haszndlatbavételkor kell kalibrélni.
Mikroszkép: hasznélatbavételkor kell kalibralni.

Eljarast kell késziteni a tervszerlien végzett karbantartdsra, javitdsra,
amit a szervezethez tartozd belsd, de kiils6 szakember is végezhet. A
kalibrdldasra kotelezett miszereket iizembehelyezéskor természetesen
minden esetben kalibrdlni kell.

Ugyancsak eljarast kell késziteni arrdl is, hogy miként kell a késziilékek
allapotat folyamatosan ellendrizni, ami nem azonos a kalibrdldassal. Néhdny
példa a legfontosabb miszerek ellendrzési gyakorlatéara:

Mérleg esetében az ellendrzést gyakorlatilag naponta végezziik el
azzal, hogy egy ismert tomeg-etalont helyeziink a serpenylre a
méréstartomany egy pontjan. A kapott eredményt, eltéréseket
naplézni kell.

Hokezeld eszkozoknél (termosztatok, kemencék) a napi ellenGrzés
a homérséklet mérését jelenti, amit naplézni kell. Az esetleges
hétvégi haszndlatok szabdlyozasara kiilon eljarést kell kidolgozni.
Laminaris boxok esetében: steril tdptalaj befert§z6dését
beszerzéskor kell ellendrizni, majd hetente legaldbb 1 alkalommal.
Mikroszkép: beszerzéskor kell ellenGrizni.

pH-mérd: napi haszndlat el6tt mindig ellendrizni kell.

Automata szamolékamrak: évente vizudlis szamlaldssal kapott
eredményekkel kell a kamrdk mérési eredményeit 6sszehasonlitani.
Laboratéoriumi kornyezet: mikrobiolégiai laboratériumok
esetében hetente kell a levegdt mintdzni, majd kitenyészteni és az
eredményt napldzni.

s

Az el6zb6eken tilmenden szabalyozni kell

a muiszert haszndlo személyzet kiképzését, elGirt miszeres
gyakorlatat;

a magyar nyelven rendelkezésre 4ll6 kezelési utasitds elkészitését,
beszerzését (a teljes mlszerkdnyvet nem kotelez6 leforditani, de a
napi hasznalathoz elengedhetetlen tudnivaldokat minden esetben
magyar nyelven le kell irni);

a miszernapl6 elhelyezését;
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e a miszer haszndlaton kiviili dllapotdnak jelolését, naplézasat;
e a miszer esetleges szdllitdsanak feltételeit;
e miszer-iizemeltetési feljegyzések vezetését.

A NAR-20 kiadvany szerinti tovabbi kovetelmény, hogy a berendezések
listdjat elhelyezési adatokkal kiegészitve el kell helyezni a Kézikdonyvben.
A hasznalati jogosultsidgot a munkakori leirasokban, a miszerek
dokumentéacidjaban kell lefektetni.

5.7. A mérés visszavezethetosége

A mérések visszavezethetGsége szamottevGen fiigg a miszerek szabdly-
szeri kezelésének meglététdl (5.5. szakasz). Szakmai kovetelmény a
pontos, megbizhato eredmény, de jogi kotelezettség is lehet egy SI-vissza-
vezethetd mérés végzése pl. egy hatdsdgi jogkovetkezménnyel jard
vizsgdlat esetén. Ugyancsak sziikség lehet adott helyzetben a felelGsség
megdllapitasa: bizonyitani kell a megfeleld eszkdzok alkalmazdsat, az erre

vonatkozod szabdlyozis meglétét.

A  mérések nemzetkdzi etalon metrolégiai alapegységekre vald
visszavezetésének fontosabb fogalmai a kovetkezdk:

Kalibralas
A mérGeszkoz altal mutatott és mért paraméter kozotti kiilonbség
meghatdrozdsa, a kiilonbség lehetdség szerinti csokkentése és
dokumentélésa.

Visszavezethetoség
Az a folyamat, amelynek sordn az adott mérdeszkodzzel kapott érték
Osszehasonlithat6 az etalonnal (egy vagy tobb 1épésben). Ennek
szellemében egy kalibracidos mérés a minGségbiztositdsi rendszer tobb
elemében 1s megjelenik. A visszavezethet6ség bizonyitdsanak
fontosabb kovetelményei:

o Az etalonrdl torténd 6sszehasonlitds 1dnca nem szakadhat meg.

e A lianc minden elemében figyelembe kell venni a mérési
bizonytalansagot.

e Az elemi mérési adatokat teljes kortien dokumentdlni kell.

e Bizonyitani kell az alkalmassdgot a kalibrdacié elvégzésére
és/vagy a kalibrdlt allapot fenntartdsdra (ez alatt a mdszer, a
kornyezet €s a személyzet alkalmassédga értendd).

e Az Osszehasonlitdsi lianc végén az SI vagy madas elfogadott
etalonnak kell szerepelnie.

e Referencia-torzsek haszndlata a mikrobioldgiai laboratériumok-
ban.
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e A kalibriaciot id6kozonként meg kell ismételni.

A laboratérium sajiat maga  hatdrozhatja meg mérdeszkozei
visszavezethetdségének modjat, de csak ugy, hogy ezek a feltételek
teljesiiljenek. A laboratériumi gyakorlatban az SI-mértékegységek
etalonjaira vald visszavezetésen tul megengedett a leszdrmaztatds az ismert
fizikai dallandok haszndalatdval is (ilyen pl. a viz forrdspontja). Kiilsé
miszer- és eszkoOzkalibralast csak a kalibrdlasra jogositott szervezettel
szabad végeztetni. A kalibralasi bizonyitvanynak tartalmaznia kell a
mérési eredményeket €s azok bizonytalansdgiat, valamint a metroldgiai
eljarasnak megfeleld allapot tényét.

Az uj szabvany megengedi az SI mértékegységre vissza nem vezethetd
paraméterek haszndlatat is. Az errdl sz6l6 részletek a NAR-20-ban és a
NAR-EA-4/07-ben taldlhatok meg. Néhany Iényeges engedmény a
kovetkezdk szerint foglalhatd Ossze:

e clsddleges etalonra valé hivatkozas (IVIM 1993. 6.4. fejezet, NAR,
EA-4/07);

e természeti allanddéra vald hivatkozas;

o felkésziilt szervezettdl szarmazo6 kalibralds tanusitott anyagmintakkal;

e szakmai megallapitason alapulo etalonok.

Ilyen esetben azonban a stabilitdst és a homogenitdst belsé
anyagmintdkkal ellenérizni kell pl. korvizsgdlattal, egymadstol fiiggetlen
modszerek alkalmazasaval. A valodi értéket ismételt vizsgalatok
végzésével célszerl kozeliteni. Egy Osszetett vizsgdlatndl — pl. élelmi rost
meghatdrozdsandl — a méréstechnikat dgy kell ellendrizni, hogy egy ismert
anyagmintdval hasonlitjuk ©ssze a minta vizsgdlatdnak eredményeit. A
mérés visszavezethetdségének koriilményei is indokoljak, hogy az tigyféllel
a valasztott modszerrdl irdsban kell megegyezni.

5.8. Mintavétel

A mintavétellel foglalkoz6 laboratériumnak rendelkeznie kell az arra
vonatkoz6 mintavételi eljardsokkal. A legtobb hibdt a mintavétel okozza,
ezért az analitikai vizsgdlati eredmények mindségbiztositdsdt a mintavétel
szigoru, eljardsban megfogalmazott szabdlyozdsdval kell tdmogatni. A
statisztikai felmérések szerint maga az analitikai eljards az Osszes hibanak
csak mintegy 3 %-at teszi ki.

A mintavételt mintavételi terv alapjan szabad végezni. A mintavételi
eljardasnak meghatdrozott statisztikai elveken kell alapulnia. J6 példdnak
tekinthetd az Eurdpai Unidban érvényes — az aflatoxinok mintavételére
vonatkoz6 — el8irds. A mintavételt csak arra kiképzett és felhatalmazott
személy végezheti. A mindségirdnyitdsi rendszerben a mintavétel és a
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minta toviabbi kezelése (szdllitas, tarolas, selejtezés, megsemisités) szerves
egységet képeznek. Az erre vonatkozd eljardsok alapjan lehet a
laboratériumban a minta Gtjat nyomonkdvethet6vé tenni.

5.9. A vizsgalati és kalibralasi targyak kezelése

P

A szakasz el6irdsai nem kiilonboznek szdmottevéen az MSZ EN 45001
szamu szabvinyban lefektetett elvektSl. A laboratérium felel6ssége a minta
laboratoriumba valo érkezésétdl all fenn, ha a mintavételt nem a
laboratérium személyzete végezte.

A laboratériumnak eljardsokkal kell rendelkeznie a minta fogaddsdra,
iktatdsdara, taroldsdra, vizsgdlatra vald kiaddsdra, a minta kezelésére
vizsgdlat k6zben, a maradék minta ujratdroldsara, a mintdk selejtezésére €s
végezetiil a megsemmisitésre. Az eljardsokban le kell fektetni a minta
anonimitdsat biztositdé, de ugyanakkor a mindenkori azonositast lehet6vé
tevo elveket. A vizsgdld személyzet nem ismerheti a minta szdrmaz4si
helyét, tulajdonosat. Az eljardsok megirdsanal figyelemmel kell lenni a
kiilonleges  tdroldsi  koriilményeket igényl6 mintdk kezelésének
szabdlyozasdra (hdmérséklet-, fény-, oxigénérzékeny mintdk, illékony
mintdk, az ember és kdrnyezete biztonsdgat veszélyeztetd mintak).

Az akkreditaldsi tapasztalatok szerint a mintak érkeztetése, vilagos, jol
attekinthet6 naplézédsa az egyik legtobb nehézség forrdsa a
laboratériumokban. Fontos szempont az is, hogy a mintdk selejtezésekor
meg kell sziintetni a mintdk azonosithatosagat.

5.10. A vizsgalati és a kalibralasi eredmények minéségének biztositasa

Py

A szakasz tartalmdnak logikdja Osszefiigg a laboratérium megel6z6
tevékenységének elveivel, de itt csak a konkrét mérési/kalibrdlasi
tevékenység mindségének biztositdsdrdl van sz6. A laboratériumnak olyan
eljarasokat kell készitenie, amelyek lehetové teszik az analitikai/kalibracios
tevékenységben jelentkezd, a valddi értékt6l meg nem engedhetd mddon
tavolitd trendek érvényesiilését.

Konkrét példa lehet az analitikai mérések mér6gorbéinek felvételekor
hasznalt, Uun. kontroll-kéartya. A ,kartyan” az analitikai mér6gorbe alapjéul
szolgdlé mérdoldatok vart é€s mért eredményei Osszehasonlithaték. Egy
adott géazkromatografids mérdoldat egy komponense dltal szolgaltatott
analitikai jelet pl. nap-nap utdn megmérjiik, a kapott mérési sorozat
tendencidjat statisztikai és/vagy grafikus eszkdzokkel elemezziik. A kapott
eredmény elfogaddsar6l vagy kifogdsoldsar6l vonatkoz6 eljardsokban
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lefektetett elfogaddsi kritériumok alapjan kell donteni. Kontroll-kdrydn a
tanusitott anyagmintidk mérési eredményei is folyamatosan ellendrizhetdk.

Ugyancsak a mérési eredmények mindségbiztositasat szolgdlja a
laboratériumok kozotti dsszehasonlité mérések szervezése, a megismételt
vizsgdlatok, a tobbszordos padrhuzamos elemzések eldirdsa — és elvégzése — a
napi gyakorlatban. Itt kell megemliteniink annak vizsgélatit is, hogy egy
adott vizsgélati minta egy mérési paramétere fligg-e annak mdésik, mérhetd

O0sszetevGjétol.

5.11. Az eredmények kozlése

Az ISO 17025-6s szabvanynak a vizsgdalati jegyz6konyvre vonatkozd
el6irdsai annyiban véltoztak, hogy megengedi a mintdra vonatkozo
kommentér, értelmezés, szakvélemény kiaddsat az akkreditdlds mdszaki
teriiletén beliill. Ez a lehet6ség az analitikai/kalibrdldasi eredményeket
felhaszndl6, esetenként laikus iigyfelek szdmdra jelent nagy segitséget,
hiszen 6k nem minden esetben tudtit kezelni a MSZ EN 45001-es szabvany
altal szabdlyozott vizsgélati jegyz6konyvek ,,nyers” vizsgdlati eredményeit.
A jegyzS8konyvet a laboratorium vezet§je mellett az a személy is aldirhatja,
aki a vizsgdlatot végezte.

A vizsgalati jegyzGkonyvre vonatkozo szerkezeti eldirdsok az uj
szabvéany 5.10.3. szakaszdban megtaldlhatdk.

6. Lényegesebb valtozasok a MSZ EN 45001-es szabvanyhoz
képest

Az i) MSZ EN ISO/IEC 17025:2001-es szabvany megosztja a feladatokat
a fels6 vezetés, a laborvezet6 és a mindségirdnyitdsi vezetd kozott. A
dokumentécids rendszert az ISO 9001-es struktirdja szerint kell felépiteni.
Az ajanlatkérések, valamint az ajanlatok €és a szerzddések atvizsgaldsa
kulcsfontossdgu valtozas.

Kiemelt szerepet kapott tovibbd a megel6z6 tevékenység. Eljards kell a
tovdabbfejlesztési lehetGségek feltdrdsdra, amely nem a problémak
bekovetkezése utdni tevékenység.

Feljegyzések megoOrzése legalabb 3 évig ajanlott, f0ként azért, mert a
hazai gyakorlatban 3 évenként esedékes a laboratériumok akkreditdlt
staituszanak megudjitdsa. Adatrogzités esetén a ceruza haszndlata is
megengedett, de a ceruzds bejegyzéseket is szigndval kell hitelesiteni.

Ujdonsag az auditok dtszervezése is: elGiras, hogy a belsé audit egy éven
beliill minden teriiletet lefedjen. Szintén U] a moddszerek validalési
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kotelezettsége, a mentességet élvez6 moddszerek kivételével. Az
eredmények bizonytalansdgidnak kozlése akkor kotelezd, ha azt az iigyfél
kiilon kéri. Az iigyfél tehdt kérheti, hogy a liszt hamutartalméanak vizsgélati
bizonytalansdgit a laboratérium adja meg. Az Uj szabvdny vildgosabban
definidlja a referencia-etalonok és anyagmintdk fogalmat.

Kissé moddosultak az eredménykozlés szabdlyai. A vizsgdlati
jegyzOkonyv alapvetSen formanyomtatvanyként haszndland6. Tartalmét a
szabvany vildgosan kozli. A jegyz6konyvon 1 — 3 aldirés is szerepelhet.

Egy alédirdsndl a laborvezetd ir ald. Két aldirds esetén egy kozépvezetd is
feleloséget vallal. Harmadikként alairathat a vizsgdlatot végzd személy is.
Nem megoldhaté ez abban az esetben, ha a jegyz6kOonyvon kozolt
eredmények tobb laboratériumi dolgozé munkdjédnak eredménye.

7. Osszegzés

A GLP elvein alapulé 4j szabvany az el6bbinél rugalmasabbnak tekint-
hets, jobban kapcsolédik mas mindségiigyi szabvdnyokhoz. A kulcsfontos-
sagu valtozéasok a rendszer irdnyitasdval dllnak Osszefliggésben. Ugyanak-
kor a szabviny szerkesztése nem optimédlis, annak attekinthet§sége nem
javult szdmottevéen, szovege nem egyszer félreérthetd (pl. az alvallalko-
zasrol sz616 szakasz).

Nehézségeket okoz, hogy a hazai laboratériumok €s maga a NAT sem
kapott elég i1d6t arra, hogy az uj szabvinyt biztonsdgosan értelmezni,
haszndlni tudja. Ugyanakkor fontos elv lenne, hogy a két szabvany kozotti
atmenetnek ne okozzon semmilyen fennakaddst az akkreditdlt stdtusz
fenntartdsaban. Ennek az elvnek az érvényesiilésér6l hazank akkreditalt
laboratériumai sajat tapasztalatuk alapjan gy6z6dhetnek majd meg.

Felhasznalt irodalom
1. Food and Drug Administration, Fed. Reg. 43, No. 247, 1978

2. Quality Assurance according to EN 45001 and ECD-GLP.
A guide to simultaneous implementation.
Report Joint EUROLAB-EUROCHEM Working Group, TNO, Delft, 1996

3. Proceedings of the Conference on Quality Assurance in Food Laboratories,
Lisbon, September 15-17, 1996
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Beszamolok éleimiszertudomanyi és -minéséguigyi rendezvényekrél

,,Elelmiszer allergének; étkezési zsirfogyasztas és a
keringési betegségek"

A Magyar Elelmezésipari Tudoményos Egyesiilet (METE) Tejipari
Szakosztilya, a FLAIR-FLOW projekt, valamint a Magyar Tejgazdasagi
Kisérleti Intézet Kft., Pécs 2002. oktéber 29-én évzardé kozos férumot
szervezett a témakorben. A szakmai forum megrendezésére Pécsett, a Technika
Hazdban keriilt sor a kapcsolatépités, valamint az informaci6édramlés
elémozditisa jegyében. Ennek megfelel6en a rendez6k nem kérhoztattdk a
hallgatésdgot hosszu elGaddsok passziv meghallgatasdra, hanem a meghivott
kivdl6 magyar szakemberek kerekasztal-beszélgetésének lehettek az interaktiv
résztvevdi. A moderdtor szerepét Farkas Jézsef akadémikus, a METE
tarselnoke toltotte be, a hdzigazddk nevében pedig Szakdly Sandor professzor,
a Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet helyr szervezetének K+F
igazgatOhelyettese koszontotte a vendégeket.

A cimben foglaltaknak megfelel6en a rendezvény két, napjainkban
kiilonosen aktudlis téma megvitatdsat tizte napirendre:

1. Az egyre tobb személyt érint6 élelmiszer allergia kérdése.

2. A zsirok szerepe az ugyancsak meredeken novekvd trendet mutatd sziv- és
érrendszeri betegségek kialakuldsdban.

Elelmiszer allergia

E jelenségcsoport leirdsakor tobb rokon értelmd megnevezést haszndlnak,
ami sokszor még a szakemberek szdmara is megtévesztd lehet, ezért mindenek
el6tt az egyes fogalmak jelentését kell tisztizni. Az ,.élelmiszerrel szembeni
kedvezétlen reakciok" kifejezést tobbnyire dtfogd értelemben haszndljék egy
sor, a taplalékkal szembeni kiilonb6z6 tipusu valaszreakcid leirdséra.
Legenyhébb fokozat a valamely élelmiszerrel szemben tanusitott averzid
(idegenkedés), illetve az adott taplalék késébbi elkeriilése. Az élelmiszer
allergia viszont egyértelmiien a szervezet immunoldgiai vdlaszéra, tehit egy
antigén-antitest reakcidra vezethetd vissza, ami sz€lsGséges esetben akar halalt
is okozhat. Ezzel szemben a tdpldlék intolerancia nem tekinthet6 antigén-
antitest reakcidonak, hanem valamilyen enzim hidnydra vagy defektusos
mikodésére vezethetd vissza - ezért A4ltaldban csak egyféle taplalék
fogyasztasakor jelentkezik. Neheziti a pontos diagnoézis feldllitasiat, hogy az
élelmiszer allergia és a tdpldlék intolerancia klinikai tiinetei (hasmenés,
konnyezés, viszketés) dltaldban megegyeznek. T4gabb értelemben a
kedvezstlen reakciok kozé sorolhatok a baktériumok és virusok, a
mikotoxinok, valamint a kémiai €s mas irritdlo anyagok 4ltal okozott élelmiszer
fert6zések és mérgezések is.

Az élelmiszer allergia a magyar népegészségiigyben novekvs szerepet
jatszik: hazdnkban minden 6t6dik ember valamilyen allergids reakciét mutat
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egyes tdapldlékokkal szemben és szamuk egyre emelkedik! Az allergia
kialakuldsdban genetikai és kornyezeti tényez8k egyardnt szerepet jatszanak.
Az i1smert allergének tobbsége fehérje, de annak szerkezete is fontos: igy
példaul a tejallergia szempontjabdl az sem mindegy, hogy a feldolgozas milyen
technoldgidval tortént. Nem biztos az sem, hogy a denaturdlds megsziinteti az
allergids reakciét. Mdsik oldalrdl nézve a dolgot viszont meg kell dllapitanunk,
hogy allergia felléphet fehérje kimutathatésdga nélkiil is. Tovdbb bonyolitja a
helyzetet, hogy az allergids reakcié nem dozisfliggs: barmilyen csekély
mennyiség is kivdlthatja azt. Célszerd, s6t életmentS lehet az anafilaxids
(heveny, sulyos allergids reakciét mutatd) betegek autoinjektorral vald elldtdsa.
Nagyon komplex kérdéskorrel allunk tehat itt szemben.

Dr. Barna Maria nyomatékosan felhivta az élelmiszergyartok figyelmét arra,
hogy termékeiket - azok allergén hatdsa szempontjabdl - regisztraltassdk a
Semmelweis Egyetem Egészségiligyi Fdiskolai Kar Dietetikai Tanszéken (1088
Budapest, Szentkirdlyi wutca 14.). Itt mikodik wugyanis a Magyar
Téplalékallergia és Tdapldlékintolerancia Adatbank, amely 2001-t6l évente -

egyre bdvitve - megjelenteti a ndluk regisztrdlt termékek listdjat 10
kiadvanyban (tejcukor-, tejfehérje-, glutén-, széja-, tojas-, hal-, foldimogyoré-,
azoszinezékek-, benzoesav és szarmazékai-, valamint kéndioxid és

szarmazékaitdl mentes élelmiszerek). E fiizetek érvényességi ideje 1 év és a
regisztralt élelmiszer készitményeket termékcsoportok (tej és tejtermékek,
hisok és husipari termékek, zoldség-, gyiimdlcs- és gombakészitmények,
alkoholmentes italok, specidlis tapszerek stb.) szerinti bontdsban tartalmazzak,
feltiintetve a gyart6 nevét is. Az eddig megjelent fiizetcsomag tehat a 10
leggyakoribb allergén komponenstdl, illetve intolerancia faktortél mentes
élelmiszerek jegyzékét tartalmazza, felbecsiilhetetlen segitséget nyudjtva ezéltal
orvosoknak, dietetikusoknak és véddnGknek egyarant. A kiado az élelmiszergyartok
adatszolgaltatdsa alapjan Osszedllitott listat évr6l évre bdviti. A fiizetekben szerepld
gyartok az adott komponenstdl valé mentességet garantaljak.

Zsiradékok és egészséges taplalkozas

A magyar népesség taplalkozasdban egyfajta ardnytalansag figyelhetd meg: a
taplalékkal bevitt energia tobb mint 40-a ugyanis zsirokbol szarmazik. Ennyi
zsir elégetéséhez azonban a szervezetnek joval tobb szénhidritra lenne
sziiksége (a szénhidratok ardnya jelenleg 43%-ot tesz ki az 0Osszes energia
bevitelen beliil). A viszonylagos szénhidrat hiany miatt a zsirok, az alkoholok
¢s a fehérjék nem tudnak kell6képpen hasznosulni, ezért un. keton étrend
kovetkezik be. A zsiroknak persze nagyon fontos élettani hatdsai vannak
(zsirban old6do vitaminok felszivédasa, az un. esszencialis zsirsavak
biztositdsa a szervezet szamara). A zsirszovetnek testiink tartidsdban és a belsd
szervek védelmében is nagy szerepe van. Arra kell tehat torekedniink, hogy a
napi zsirfelvétel ne telitett, hanem egyszeresen telitetlen zsirsavakbdl
szarmazzék: ebben az esetben "megbocsathat6" a 40%-on feliili részardny is az
energia bevitelben. Mindenképpen elkeriilendd azonban a szalonnaszerd
zsirszovetek kialakulasa €s a zsir belsd szervekben val6 felhalmozddésa.
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A FLAIR-FLOW projekt

Az Eurdopai Unid Bizottsdga a kutatdsi és technoldgia fejlesztési (KTF)
keretprogramjaiban folyd kutatdsok és azok eredményeinek ismertetésére mar
évek Ota tdmogat egy specidlis, élelmiszergazdasagi vonatkozdsi informécids
egylittmikodést FLAIR-FLOW EUROPE (F-FE) cimmel. A projekt kiilonos
hangsulyt helyez a sajat kutatasi kapacitdssal rendszerint nem rendelkezd kis- és
kozépvallalkozdsok (SMEs), tovabba az élelmezésegészségiigyi szakemberek €s a
fogyasztoi szervezetek tdjékoztatdsdra. Felismerve a fenti informadcids projekt
hazai jelentGségét a METE - az Orszdgos Miiszaki Fejlesztési Bizottsdg oszton-
zésével - mar 1998. elején kezdeményezte a csatlakozast, amit kell6 eldkészitd
munka utdn a Bizottsdg el is fogadott. Igy a volt szocialista orszdgok koziil
els6ként és egyediil hazdnk vehet részt ennek az igen jelentSs eurdpai informéacios
projektnek a munkdjaban €s jut hozz4 annak minden informécids anyagdhoz (lasd
a METE honlapja: www.mete.mtesz.hu; az egyoldalas ismertetGket azonban a
METE kézponti lapja, az Elelmezési Ipar is rendszeresen kozli). Az érdekl3dék a
METE 4ltal kiadott dn. szintetikus (sszefoglal6) fiizetekbdl is tdjékozédhatnak.
Ezek az informacidos forrdsok természetesen nem helyettesitik, hanem csak
kiegészitik a kozvetlen személyes kapcsolatokat.

A Bizottsag éltal az 5. KTF Keretprogramon beliil alapitott FLAIR-FLOW 4
egy olyan hdlézat, amely az EU A4ltal szponzoralt élelmiszerkutatds eredményeit
Osszesen 24 eurdpai orszdgban terjeszti. A Bizottsdg évente mintegy széz
élelmiszerkutatdsi projektet finansziroz olyan témakkal kapcsolatban, mint a
fogyasztol sziikségletek és viselkedések, taplalkozas, élelmiszerbiztonsag és
technolégia. Az informdcié terjesztése elsGsorban a kovetkez6 héarom
végfelhaszndléi csoport felé irdnyul: kis- és kozépvadllalatok, egészségiigyi
szakemberek és fogyasztoi csoportok. Hasonld fontossaggal bir a felhaszndloi
igények egyeztetése (konszenzus platform) €s visszacsatolasa a Bizottsag felé,
amely ezek ismeretében hatdrozza meg az Uj célkitizéseket. Maga a FLAIR-
FLOW kifejezés a ,,Food Linked Agro-Industrial Research" (élelmiszerekkel
kapcsolatos mez6gazdasagi €s ipari kutatas) angol szavak kezddbetiiibdl 4ll dssze,
a FLOW (folyamat) sz6 pedig a kétoldali informdaciddramldsra utal. A 24
orszdgra kiterjedd hdldzat koordindtora a Périzsban székel6 INRA nemzetkozi
kutatdintézet.

Az élelmiszerbiztonsdg és mindség kérdéskore prioritasként szerepel a 6. KTF
Keretprogramban is, melynek Osszesen 12,9 millidrd eurdt kitevo
koltségvetésébdl ez a téma 685 millid eurdval részesedik. A program kiemelten
kezeli tobbek kozott a biotechnoldgiai eszkozok alkalmazdsat, a kisvéllalatok
segitését, valamint - az eurdpai polgarok egészségének és jolétének biztositdsa
érdekében - ,,a farmtdl a fogyasztd asztaldig" tartd teljes élelmiszerlanc integralt
megkozelitését. Kétség sem férhet hozza tehat, hogy a jovében tovabb novekszik
a F-FE projekt jelent6sége, amelybe reményeink szerint - kiilonésen az EU
csatlakozdsunkat kovetéen - egyre tobb magyar vallalat és intézmény fog
bekapcsolddni.

Varkonyi Gdbor
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas eseményeirol

1/03 Biotechnoldgia: Francia tudésok a GM élelmiszerek mellett

A Francia Orvostudoményi és Farmakol6giai Akadémia lelkes dlldsfoglalést
tett kozzé 2002. december 12-én a genetikailag modositott élelmiszerek
mellett hangsilyozva, hogy azok el6nyei sokszorosan feliilmuljdk az emberi
egészséget veszélyeztetd esetleges kockdzatokat. Ezért siirgetik az illetékes
hatésdgokat, hogy vessenek véget felhaszndldsuk tilalmdnak Eurdépdban. A
nyilatkozat kiadasa el6tt a tudosok alaposan megvizsgdltak az egészségligyi
€s a genetikai kockdzatokat, de nem foglalkoztak a kornyezeti kihatasokkal.
Ez a szigorian tudoményos alapi megkozelités 1€pésril-1épésre megciafolja
a genetikai moddositdsok ellenzGinek minden egészségiligyi aggélyat,
csattands érveket adva a jobbkozép francia kormény kezébe a még
érvényben levd tilalmak felolddsdhoz. Az akadémikusok 4alldsfoglaldsa
mindenek eldtt leszogezi, hogy sem maguk a GM élelmiszerek, sem pedig
azok anyagcsere termékei semmiféle kockdzatot nem jelentenek az emberi
DNS-re nézve. A tuddésok szerint az esetleges egyéb karos hatdsok
(toxicitas, allergén reakcidk) az egyes konkrét el6forduldasoktdl fiiggéen
kontroll alatt tarthaték ugyanigy, mint més, mar szabadon forgalmazott 4j
¢lelmiszerek esetében. (World Food Regulation Review, 2003. janudar, 12.
oldal)

2/03 Biotechnolégia: Varhatéan EU rendelet szabalyozza majd a GM
élelmiszerek jelolését és nyomon kovethetdoségét

A genetikailag moddositott szervezetek kornyezetbe valé szdndékos
kihelyezésérdl sz6l6 2001/18/EC szamu direktiva teljes egészében életbe
lépett 2002. oktober 17-én. Ez az iranyelv megteremti az alapot uj GMO-k
engedélyezéséhez egy még szigorubb, hatékonyabb és atlathatobb hatdsagi
eljards keretében, mint eddig. Megkoveteli tovdbbd valamennyi tagdllamtol
a helyes cimkézés és a nyomonkdvethetd§ség biztositdsdat. Ennek
eldsegitésére az EU kornyezetvédelmi miniszterei 2002. december 9-én
kozos allasfoglaldsra jutottak egy olyan rendelet kidolgozasat illetGen,
amely a GMO-k, valamint az azokbdl késziilt élelmiszerek és takarmdnyok
jelolésével és nyomonkovethet6ségével foglalkozik. Ez mds szavakkal
annyit jelent, hogy az egész Koz0sség teriiletén azonos elbirdsok lesznek
érvényben. A legfontosabb szabdlyok a kovetkezGk:
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- A GMO-kat tartalmazé termékek csak erre utald jeloléssel keriilhetnek
forgalomba.

- A nyomon kovethetdség érdekében azok a dolgozok, akik a termelési és a
forgalmazasi lanc barmelyik pontjdn GMO-kat tartalmazé termékeket
kezelnek, kotelesek errdl értesiteni az utdnuk kovetkezd operdtort a
lancban.

- A kisér6 dokumenticiéban az operdtorok kotelesek feljegyezni az
¢lelmiszerek és a takarmanyok nyersanyagaiban felhasznidlt GMO-k
egyedi kodjait.

- Koherens és konzisztens kiiszobértékeket kell megéllapitani az
élelmiszerek és a takarmanyok véletlen GMO szennyezd&déseire.

(World Food Regulation Review, 2003. janudr, 14. oldal)

3/03 EU: Védett eredet megnevezések

Az Eurdépai Uni6é egyes intézményei napirendre tzték a foldrajzi
elnevezések védelmérdl szo6l6 elSirasok modositasat. Miutan 2002.
december 7-én sok ezer juhsajtot termel6 farmer tiintetett Délnyugat-
Franciaorszdgban amiatt, hogy az Eurdpai Bizottsdg kizdrélagos jogot adott
a gorog sajtgyartoknak a ,feta” elnevezés haszndlatira, a francia
mez6gazdasdgi miniszter igéretet tett e bizottsagi dontés megtorpeddzasara.
Az Eurdpai Birdsdgnal mar a din kormény is fellebbezett ugyanebben a
téméban. Az Eurépai Parlament megszavazta a még 10 évvel ezeldtt
sebtében elfogadott 2081/92. szdmu, a mezl6gazdasigi termékek és az
¢lelmiszerek elnevezésének ¢és foldrajzi jeloléseinek védelmérsl sz616
rendelet alapos feliilvizsgalatat. Ugyanezt teszi sziikségessé az intellektualis
és szellemi javak védelmérdl sz6l6, 1994-ben kotott WTO Egyezmény
(TRIPS Agreement), amelyet az EU 1is elfogadott. A 2081/92. szdmu
rendelet bizonyos diszkriminativ elemeket tartalmaz, melyek eltorlése
megkonnyitené a harmadik orszagok termeldi szdmadra, hogy sajat aruiknak
is biztosithassdk Eurdpdban a foldrajzi elnevezések védelmét, ugyanakkor
az Eurdépai Unidén kiviili orszdgok is megtdmadhatndk a Kozodsségben
bejegyzett védett foldrajzi €és eredet megjeloléseket. (World Food
Regulation Review, 2003. januar, 6-7. oldal)

4/03 EU: Az Eurdpai Parlament politikai tamogatast nyuijt a termékek
eredetvédelméhez

Az Eurdpai Parlament hivatalos véleményben javasolja a 2081/92. szdmu, a
mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek elnevezésének és foldrajzi
jeloléseinek védelmérdl szO0l6 rendelet modositdsat a foldrajzi jelolések
védelme tekintetében. Az olasz pdrmai sonka gyartéi — akik az eldallitds
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helyszinén szeletelik és csomagoljdk termékeiket — 6rommel tidvozolték és
politikai tdmogatasként értékelték az Eurdpai Parlament dontését, mivel az
véleményiik szerint ujabb garancidkat fog nyujtani a fogyasztdok szdméra az
elére szeletelt parmai sonka eredetével és mindségével kapcsolatban.
Kordbban a parmai sonkatermeldk konzorciuma birdsdgi keresetet nyujtott
be az Egyesiilt Kirdlysagban az ASDA &druhdzlanc ellen, mivel nem tartottak
tiszteletben a pdrmai sonka védett eredet megnevezését: olyan elGre
csomagolt sonkdt 1is ,Parma” néven forgalmaztak, amelyet nem a
meghatdrozott termelési teriileten szeleteltek €s csomagoltak, méghozza az
illetékes olasz feliigyel6 hatosdg ellendrzése nélkiil. A termelSk szerint a
szeletelés és a csomagolds dontd hatdsu mivelet a sonka mindségét illetden.
Az Eurdpai Birésdg ezzel szemben annak a véleményének adott hangot,
hogy ezek a sajitos kovetelmények korlatozzdk a javak szabad mozgasét,
ezért célszerl érvényteleniteni dket. (World Food Regulation Review, 2003.
januér, 7. oldal)

5/03 Egyesiilt Kiralysag: Uj munkacsoport a hormonmaradvinyok
vizsgalatara marhahiusban

Az Allatorvosi Termékek Bizottsiga (VPC) fiiggetlen szaktandcsadast
biztosit a Kornyezeti, Elelmezési és Mez6gazdasdgi, valamint az
Egészségiligyi  Minisztérium  szdmdra az  allatgyogydszati  szerek
biztonsdgar6l, mindségérSl és hatékonysdgarél. A novekedési hormonok
gyorsabb  sdlygyarapoddst tesznek lehet6vé  kevesebb  takarmény
felhaszndldsa mellett és csokkentik a hus zsirtartalmat is. Az Egyesiilt
Allamokban széleskortien alkalmazzak Sket, az Eurépai Uniéban viszont
tiltds ald esnek, mivel nehézségekbe iitkdzik a biztonsdgos szintek
meghatdrozasa (ebbdl alland6 vita van az USA és az EU kozott). Most a
VPC felkérést kapott arra, hogy miutan ujra tiizetesen megvizsgalta a témaét,
nyilvanitson szakvéleményt az EurdOpai Bizottsdg szamdra a tilalom
fenntartdsdnak indokoltsagdardl. A feladat elvégzésére a VPC feldllitotta a
Hormon Munkacsoportot, amely a hormonmaradvanyokat tartalmazé
marhahus és huskészitmények fogyasztdsdnak esetleges karos egészségiigyi
kovetkezményeit vizsgalja majd, kiilonds tekintettel a fogyasztoi
aggodalmakra. (World Food Regulation Review, 2003. januér, 9. oldal)

6/03 Vilagszerte megujulni latszik a biotechnolégiai ipar

Ugy tinik, véget ért a biotechnolégiai ipar mélyrepiilése. Egy illetékes San
Francisco-i kereskedelmi bank vezet§je szerint igéretes jovo eldtt dllunk: tobb,
mint 370 biotechnoldgiai uton eldallitott gydgyszert hasznalnak a klinikak vagy
van éppen jovdhagyds alatt. Szdmuk vdarhatéan gyors iitemben ndvekszik
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tovabb, ahogyan a molekuldris biol6gia eredményei lehetGvé teszik a
betegségek korszer diagnosztizdlasat ¢és kezelését; ugyanakkor a
bioterrorizmustdl vald félelem is Osztonzi a befektetéseket ezen a téren. A
mezGgazdasdgban alkalmazott GM noévények ardnya 2002-ben rekordot ért el
és a fogyasztok is elfogadjak a beldliik késziilt élelmiszereket. Vildgszerte
novekszik az érdekl6dés a biotechnoldgia irdnt: az eurdpai orszagok is egyre
inkdbb a gazdasagi fejl6dés motorjat latjdk benne. Kiilonods érdeklddés
nyilvanul meg Esztorszdg, Kina, Kuba és Torokorszdg részérél. Nem csak a
fogyasztok, hanem lassan a torvényhozdk és a politikusok is felismerik a
biotechnoldgiai ipar produktumainak gazdasédgi és egészségiigyi elOnyeit. Még
nem oszlottak el teljesen a beporzdssal és a termékek véletlen Osszekeve-
redésével kapcsolatos aggodalmak. (World Food Regulation Review, 2003.
januér, 15. oldal

7/03 USA: Antibiotikum-rezisztens baktériumok a baromfihasban

Egy tanulmany feltarta, hogy a friss egész csirkék mintdinak 42 %-ban lehet
kimutatni a Campylobactert. A mintavétel az Egyesiilt Allamok egész
teriiletére kiterjedt, és a legkivdlobb markdval rendelkezd termékek és
szupermarketek sem voltak mentesek a szennyezéstSl, amely azonban
szerencsére nem volt nagyfoku. A termékekben kimutatott Campylobacterek
90, illetve a Salmonellak 34 %-a azonban rezisztensnek bizonyult egy vagy
tobb, a humdn gydgyéaszatban 4ltaldnosan alkalmazott antibiotikummal
szemben (pl. tetraciklin, ofloxacin, ampicillin). (World Food Regulation
Review, 2003. januéar, 10. oldal)

8/03 USA: A Listeria ellendrzésrol szolo USDA direktiva a
kockazatbecslésen alapul

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasiagi Minisztériuma 2002. december 9-én
egy véglegesitett szovegl direktivat bocsatott ki, amely dtmutatast tartalmaz
a kormany ellendrei szamadra a Listeria teszt elvégzéséhez a készételeket és
baromfi termékeket gyarté élelmiszeripari {lizemeknél. Az amerikai
Elelmiszerfeldolgozék Orszdgos Szovetsége iidvozolte a direktiva végleges,
javitott véaltozatat, mivel az - szemben a kordbbi tervezetekkel -
kockdzatalapu szemléletet tiikkroz. A jogszabdly éppen azokra az
¢lelmiszerekre igyekszik koncentrdlni az ellen6rzéseket, amelyek leginkdbb
veszélyeztethetik az emberek egészségét. A gyarték mar régota végeznek
Listeria teszteket lizemeikben, hogy ezzel is kifejezésre juttassak szilard
elkotelezettségiiket a szennyezési forrdsok felkutatdsa és kikiiszobolése
irant. (World Food Regulation Review, 2003. januar, 10—-11. oldal)
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9/03 Az amerikai csaladok tul kevés zoldséget és gyiimolcsot
fogyasztanak

A ,Termelés a Jobb Egészségért Alapitvany” (PBH) kereskedelmi,
kormdnyzati €s nonprofit szervezetek egyiittmikodéseként jott Iétre.
Legutobbi kutatdsaik szerint a zoldség- és gylimdlcsfogyasztdst illetGen a
gyermekes amerikai csalddok rendelkeznek a legrosszabb étkezési
szokédsokkal. Bar a legtdobben tisztaban vannak az egészséges tapldlkozas
fontossdgdval, mégis aggaszté jelek mutatkoznak az Egyesiilt Allamokban:
csokken a zoldségek és a gylimolcsok fogyasztdsa, egyre nagyobb gondot
jelent az elhizas és elGtérbe keriilnek a nagy energiatartalmu élelmiszerek.
Az amerikai csalddok mindossze 13 %-a étkezik a heti taplalkozasi
javaslatok szerint. Most a PBH egy orszdgos programot indit az
egészségesebb tdpldlkozds népszertsitése érdekében. A zoOldség- ¢és
gyliimolcsféléket sziniik szerint 6t csoportba (kék és bibor, z6ld, fehér, sarga
€s narancssdrga, piros) osztottdk be €s arra Osztdonzik az embereket, hogy
minden nap mindegyik csoportb6l valasszanak maguknak. (World Food
Regulation Review, 2003. januéar, 30. oldal)

10/03 Tejhiités napenergiaval

Egyiittm(ikddve a Navarrai Egyetemmel egy baszk vallalat megépitette egy
olyan tejhitd rendszer prototipusat, amely az energidt kozvetleniil a
sugdarzds hatdsdra villamossdgot fejlesztd teleptSl kapja, kikiiszobolve
ezdltal az elemek és az akkumuldtorok haszndlatit. A prototipus két
koncentrikus, hengerszerd tartdlyt integrdl egymadssal: az egyik a tejhitd
egység, a masik pedig jeget tartalmaz. Ez utdbbi tank van kiviil oly moédon,
hogy annak belsejében helyezkedik el a tejhiitd tartdly, kikiiszobolve ezéltal
a szivattyik alkalmazasit. Tekintettel arra, hogy a napsugdrzds erdssége
nem mindig éri el az elégséges mértéket, sziikség van egy energiatirold
rendszerre 1s. A kutatok a jég elolvadasakor elraktarozott energia
hasznédlatit  javasoljak, szemben a koltséges, bonyolult és
kornyezetszennyezd elektrokémiai megolddsokkal. Az djszerd eljards a
fotdéelektromos rendszert kozvetleniil hozzédkapcsolja a tejtankhoz,
sziikségtelenné téve ezaltal az energia atviteli rendszer alkalmazdasat. A tej 4
°C hdémérsékleten tartdsa két és fél napig lehetséges. (World Food
Regulation Review, 2003. januéar, 31. oldal)

11/03 Az allergének és az intolerancia jelolése Uj-Zélandon

Uj-Zéland és Ausztrilia a vildg els§ orszdgai kozé tartozik, ahol 2002.
december 20-t6] minden csomagolt élelmiszerre bevezették az allergének
kotelezd jellését. Az Ausztrdl-Uj-zélandi Elelmiszer Szabvany Kédex (FSC)
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az aldbbiak szerint sorolja fel a lehetséges allergén reakcidkat kivaltd
anyagokat: Glutén tartalmu gabonafélék (buza, rozs, arpa, zab €és tonkolybuza);
Rakok; Tojas és tojaskészitmények; Halak; Tej €s tejtermékek; Diofélék és
szezdmmag; Foldimogyoré és széja; 10 mg/kg-ndl nagyobb koncentrdciéban
hozzd4adott szulfitok; Méhpempd; Virdgpor; Propolisz.

Egyesek javasoljdk a zeller és a mustdr szerepeltetését is a fenti listdban.
Hasonlé jogi szabédlyozds bevezetését tervezi az Egyesiilt Allamok, az
Eurépai Unidé, Japdn és Kanada. A véletlenszerld keresztszennyezddések
lehet6sége miatt minden olyan gyarté cég koteles a termékén allergén
deklardaciét feltiintetni, melynél tojds, diofélék és tejtermékek is
megtaldlhatok — még abban az esetben is, ha az adott élelmiszer
elkészitésénél nem haszndltdk azokat. Maga a deklardci6 forméja egyelGre
még nincs rogzitve: eddig a ,Foldimogyor6t tartalmazhat” tipusud
kijelentéseket tartottdk helyesnek, de most felmeriilt az egészségiigyi hatés
feltiintetésének lehetdsége is. Lényeges kovetelmény, hogy a deklardcié
egyszerld és a fogyasztd dltal konnyen érthetd legyen. Ezt a jelolést minden
élelmiszeren fel kell tiintetni mindaddig, amig egyértelmd tudomdnyos
bizonyitékot nem taldlnak arra, hogy az adott termék esetében teljesen
kizdrhat6 minden allergén hatds. Tovédbbi aggodalom meriill fel a
szermaradvdnyok  kimutatdsdra  szolgdlé  moddszerek  érzékenysége
tekintetében. Ausztralidban és Uj-Zélandon minden élelmiszert kiilén jeldlni
kell, amennyiben azok bdarmilyen maradvanyt tartalmaznak. Ugyanez
vonatkozik az importdlt élelmiszerekre is. Az élelmiszergyartoknak {irott
anyag 4all rendelkezésiikre, amely tételesen felsorolja valamennyi,
potencidlisan allergén hatdst okoz6 adalék, technoldgiai segédanyag vagy
egyéb termék Osszetételét. Ennek ellenére még bGven lehetnek olyan fel
nem deritett forrdsok, ahonnan allergén anyagok szdrmazhatnak. (World
Food Regulation Review, 2003. februdr, 3—4. oldal)

12/03 EU: A Bizottsag javaslatai a WTO agrartargyalasok
elomozditasara

A tagdllamok egyhangu tamogatasukrodl biztositottdk 2003. janudr 27-én a
Bizottsag javaslatait a mezlgazdasdggal kapcsolatos WTO targyalasok
meggyorsitasara, ezzel is bizonyitva elkotelezettségiiket az agréarkereske-
delmi rendszer tovabbi reformja irdnt. Elismerik ugyanakkor a torékeny
gazdasaggal rendelkezd fejl6dd orszdgok igényét a specidlis bdndsmodra,
tovabba messzemenden figyelembe kivanjdk venni a kdornyezetvédelemmel,
a vidékfejlesztéssel é€s az allatok jolétével kapcsolatos szempontokat is.
Mindezekhez konstruktivan 4ll hozza az EU mostani javaslata, amely a
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kovetkezdkre terjed ki. 1. Az import vamokat 36 %-al kell csokkenteni
ahhoz, hogy az exporttdmogatiasok 45 %-al lefaraghaték legyenek. 2. A
kereskedelmet torzit6 hazai mezdgazdasdgi tdmogatdsokat tobb, mint
felével, azaz 55 %-al csdkkenteni kell — feltéve, hogy a terhek egyenletesen
oszlanak meg elsGsorban a legfejlettebb orszdgok kozott. 3. Specidlis
intézkedésekre van sziikség a fejl6dd orszdagok piaci lehetdségeinek
javitdsdhoz (pl. vdm- és kvotamentesség), illetve a nem kereskedelmi
jellegl szempontok figyelembe vételéhez. (World Food Regulation Review,
2003. februar, 4-6. oldal)

13/03 A friss hus eltarthatésaganak novelése mesterséges adalékok
nélkiil

A fogyaszték és a husfeldolgozék egyardnt arra torekednek, hogy
mesterséges adalékok hozzdaddsa nélkiil meghosszabbitsdk készitményeik
eltarthat6sdgi idejét. Spanyol kutatok legijabb megdallapitdsai szerint
természetes anyagok, igy bors és mds flszerek, tovdbba paradicsom
hozzdaddsaval megndvelhetd a hiskészitmények eltarthatésdga, egyidejlleg
csokkentve a szintetikus adalékok felhaszndldsdt is. A kisérletek eredményei
szerint az édes vagy csipds paprika hozzdaddsa a dardlt hishoz jelent6sen
késleltette a fehérjék és a lipidek oxiddcidjat, valamint a kdaros baktériumok
novekedését. Figyelembe véve a szin és az illat miszeres és érzékszervi
paradicsom kivonatok hozzdaddsa nem bizonyult ilyen hatékonynak, de az is
8—12 nappal meghosszabbitotta az eltarthatésdgi 1d6t. Az emlitett
fiszernovények ugyanis természetes antioxiddns hatdst fejtenek ki, ezdltal
jarulva hozzd az eredeti mindség megdrzéséhez. (World Food Regulation
Review, 2003. februar, 26. oldal)

14/03 Egyesiilt Kiralysag: Szigoru intézkedések a szennyezett
élelmiszerek forgalomba hozatalanak megel6zésére

Az Elelmiszer Szabvanyositdsi Hivatal (FSA) 2003. janudr 23-dn szigord
kontrollt és elrettentd biintetéseket helyezett kildtdsba azon élelmiszer-
eloszték szdmadra, akik szennyezett élelmiszert értékesitenek a brit piacon.
A FSA még 2001. decemberében létrehozta a Hulladék Elelmiszer
Munkacsoportot azzal a feladattal, hogy segitsen megel6zni a szennyezett
vagy hulladék élelmiszerek (pl. emberi fogyasztdsra alkalmatlan vagohidi
melléktermékek) illegdlis forgalomba hozataldt. Egy mostani jelentés
azonban megdllapitotta, hogy a kormdédny ezirdnyd erdfeszitései cs6dot
mondtak. Az egész élelmiszerldncban szigoritani kell a kontrollt, illetve
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biztositani kell a vdgdsi melléktermékek és mdas hulladékok biztonsagos
elhelyezését. Ez a probléma nem oldhat6é meg egyediil az elosztdk szigoriubb
ellenGrzésével €s biintetdjogi felelésségre vondasdval, mivel 6k a , kozbiilsd
lancszemet” képezik és nagy tételben vdasdroljdk fel a hidst. (World Food
Regulation Review, 2003. februdr, 7-8. oldal)

15/03 Vilagszerte egyre tobb farmer fogadja el a biotechnolo6giat

A Biotechnoldgiai Alkalmazdsok Nemzetkézi Szolgdlata (ISAAA) 4ltal
kiadott jelentés megdllapitja, hogy 2002-ben vildgszerte 12 %-al novekedett
a genetikailag moédositott novények vetésteriilete. Az éves ndovekedési iitem
kétszamjegy(l: a szdéja, a kukorica, a gyapot és a canola Osszes
vetésteriiletének tobb, mint 1/5 részén mar génmanipuldlt novényeket
termesztenek. Kiilondsen népszerd a biotechnoldgiai ipar az er6forrasokban
szegény, fejl6dd orszdgok farmerei korében. 2002-ben az egész vilagon
kozel hatmilli6 farmer vetett genetikailag moddositott vet6magot. Ezek a
szamok vildgosan jelzik, hogy a foldmdvel6k egyre inkdbb megbiznak a
biotechnoldgidban, amely képes megvédeni Sket a kartevGk pusztitdsaitol.
Argentina, az Egyesiilt Allamok, Kanada és Kina élen jar a génmanipulalt
novények termesztésében; igy a kinai gyapottermd teriiletek tobb mint felén
alkalmaznak génmddositott novényeket. A fejl6dé orszagok koziil
Honduras, India és Kolumbia 2002-ben alkalmazott el6sz6r biotechnolégiat,
a Fiilop-szigetek pedig legutobb hagyott jovd egy biotechnoldgiai tton
eldallitott takarmanykukorica fajtat. A genetikailag moddositott kultdrak
termesztése lehetdséget kindl a szegénység felszdmoldsdra a fejl6dd
vilagban. Ugyanakkor jelent6s mértékben hozzdjarul a farmerek
bevételeinek novekedéséhez, mikdozben az ellendlld fajtdk kovetkeztében
csokken a kornyezet peszticid terhelése is. Mivel a genetikailag mddositott
novények dltaldban kevesebb torédést igényelnek, megndvekszik a farmerek
rendelkezésére 4116 szabad 1d6, amelyben pétldlagos jovedelemforrasok utdn
nézhetnek. (World Food Regulation Review, 2003. februdr, 15-16. oldal

16/03 USA: Az FDA tervezetei a bioterrorizmus elleni kiizdelemre

A 2002. évi Kozegészségiigy-biztonsdgi és Bioterrorizmus Elleni Torvény
végrehajtdsdra az Elelmiszer és Gydgyszer Adminisztricié (FDA) 2003.
janudr 29-én javaslatokat tett kozzé. Az els§ javasolt rendelet
megkovetelné, hogy a hazai és a kiilfoldi, élelmiszert vagy takarmdanyt
gyartd, feldolgozd, csomagold vagy tarolé 1étesitmény 2003. december 12-

ig regisztrdltassa magat az FDA-ndl. Amennyiben valamelyik cég legkésébb
a fenti hatdridéig nem tesz eleget a regisztraciés kotelezettségnek, az
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Egyesiilt Allamok polgdri vagy biintetjogi eljardst kezdeményezhet a
szovetségi bir6sdgon az immar torvénybe iitk6z8 cselekedet eltiltasara. A
mdsodik rendelettervezet értelmében az FDA-t elGzetesen értesiteni kell
minden, az Egyesiilt Allamok teriiletére tervezett élelmiszer behozatalrél.
Az értesitésnek részletes informdaciot kell tartalmaznia tobbek kozott az
importra felajdnlott élelmiszerr6l, tovdbba annak szdrmazasi helyérdl és
gyartojarol. A Bioterrorizmus elleni Torvény szigoruan megtiltja az
¢lelmiszerek eldzetes értesités nélkiili behozatalat vagy importra vald
felajdnlasat. Ilyen esetben az importdlt élelmiszer be sem léphet az orszag
teriiletére, hanem a beléptetés helyén kell tdrolni mindaddig, amig az FDA
torvényben eldirt eldzetes értesitése meg nem torténik. (World Food
Regulation Review, 2003. februdr, 9-10. oldal)

17/03 USA: Rekord koltségvetés az élelmiszerbiztonsagi programoknak

Ann M. Veneman, mez&gazdasagi miniszter Atlantdban 2003. janudr 23-4n
bejelentette, hogy a 2004. koltségvetési évben a Bush adminisztracié rekord
szinten fogja tdmogatni a Mez6gazdasdgi Minisztérium (USDA) hussal és
baromfihussal kapcsolatos élelmiszerbiztonsdgi programjait, mikdzben
noveli az agrarvédelmi rendszerek tokéletesitésére iranyuld erdfeszitéseket
is. 2004-ben 112 milli6 dollarral emelik a fenti célokra fordithaté
kiad4dsokat. Az USDA élelmiszerbiztonsagi kerete el fogja érni a 797 milli6
dolléart, ami az el6z6 évi koltségvetéshez képest mintegy 5 %-os ndvekedést
jelent. Ebbdl 7680 élelmiszerbiztonsdgi feliigyelGt foglalkoztatnak, specialis
szaktanfolyamokat inditanak, nodvelik a mikrobioldgiai mintavételek és
vizsgalatok szamat, megerGsitik a kiilfoldi ellendrz6 programokat és
intenzivebbé teszik a fogyasztok oktatdsdt. A mezdgazdasdgi védelmi
rendszerek tokéletesitéséhez (laboratériumi hdlézat kiépitése, bioldgiai
biztonsag, allatgydgydszati kutatdsok, az dllati és a nOovényi betegségek
monitoring programjai) tovdbbi 70 milli6 dollar 41l az USDA rendelkezésére
2004-ben. (World Food Regulation Review, 2003. februér, 12. oldal)

18/03 Biotechnoldgia: Argentin tuddésok uj eljarast dolgoztak ki a tojas
koleszterin tartalmanak jelentds csokkentésére

Holland és argentin tudésok kozosen olyan eljardst dolgoztak ki, amely tobb,
mint 50 %-al csokkenti a folyékony élelmiszerek koleszterintartalmat. A
moddszer lényege, hogy egy nem patogén mikroorganizmus, a Tetrahymena
thermophila — €16 vagy kivonatos formédban — a nyers tojds sargdjdban és a
tejtermékekben lev6é koleszterint pro-vitaminokkda (els6sorban D; és D,
provitaminnd) alakitja dt. A csillés mikroorganizmussal kezelt tojassargdjaban
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24 ora alatt 55 %-al csokkent a koleszterintartalom. Az 1j eljarast elsGsorban a
tészta- €s majonézgydrtok hasznalhatjdk fel. A folyamat sordn alkalmazott
mikroorganizmust a természetbdl izoldltak €s nincs genetikailag médositva. A
kezelt élelmiszerek koleszterintartalma jelentGsen csOkken, de minden mas
tulajdonsaga, igy az ize is valtozatlan marad. A pasztérozott tej esetében 24
O0rds Tetrahymena kezelést alkalmaznak, majd egy Ujabb pasztérozést kovetGen
a tej felhasznélhato tejtermékek elGallitasara. A zsirtartalom csokkentését célzo
folozési eljardsokkal szemben érintetlen marad a tej vitamin és d4svanyi anyag
tartalma. (World Food Regulation Review, 2003. februar, 14. oldal)

19/03 WHO iranyelvek a bioterrorizmusrol

Az Egészségiigyi Vilagszervezet 2003. janudr 30-4n irdnyelveket hozott
nyilvdnossdgra, amelyek segitenek a nemzeti kormdanyoknak abban, hogy
minimadlisra csdkkentsék az élelmiszerek ellen irdnyuld bioterrorista akcidk
lehet6ségét. A WHO adatai szerint egyediil az élelmiszerek 4ltal okozott
hasmenéses (diarrhea) megbetegedések évente 1,5 milli6 ember haldlat
okozzdk a vildgon. Az olyan iparosodott orszdgokban, mint példdul az USA,
minden harmadik embert érintenek az élelmiszer dltal okozott betegségek.
Béar szdndékos élelmiszerszennyezés eddig csak elvétve fordult els, a
kozegészségiigyi hatésdgoknak és az élelmiszeriparnak egyardnt igen
komoly figyelmet kell forditania a lehetséges terrorista fenyegetésekre. A
WHO irdnyelvek legf6bb célja a megel6zést szolgdld, illetve a terrorista
akcidkra megfeleld vdlaszt adé kormédnyszintd intézkedések integrédldsa a
mar fenndll6 nemzeti élelmiszerbiztonsdgi ¢és betegség megelGzési
programokba. A dokumentum ezért részletesen megvizsgdlja az élelmiszer-
ipar és a kormdany 4ltal teendS preventiv és ellendrzd intézkedéseket,
valamint a reagdldsok lehetdségét. Az élelmiszerbiztonsdgi menedzsment
programok legf6bb feladata ebben az Osszefiiggésben az élelmiszerek
termelési és elosztdsi rendszerének védelme. (World Food Regulation
Review, 2003. februar, 32. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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KULFOLDI RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés

Idépont / helyszin

Rendezé

The 117" AOAC International
Annual Meeting and Exposition
,Analytical Solutions at Work™

2003. szeptember 14-18.
Atlata, Georgia/USA

http://www.aoac.org

EURO FOOD CHEM XI1I.
,Food Safety Assessment”

2003. szeptember 24-26.
Brugge/Belgium

http://allserv.rug.ac.be

,,World Juice 2003”

2003. oktéber 6-8.
Amsterdam/Hollandia

e-mail: conferences @
worldjuice.com

BioProducts from Plants and
Microbes

2003. november 5-6.
Harpendden/
Egyesiilt Kirdlysig

e-mail: biomarket@
bbsrc.ac.uk

1* International Symposium on
Recent Advances in Food Analysis

2003. november 5-7.
Praga/Cseh Koztarsasag

http://www.iaeac.ch

Total Food 2004
,Exploiting Co-Products-
Minimising Waste”

2004. aprilis 25-28.
Norwich/
Egyesiilt Kirdlysdg

e-mail:
enquiries@fhnet.co.uk

2" Central European Congress on
Food

2004. aprilis 26-28.
Budapest/Magyarorszag

e-mail: orgcomm@cfri.hu

6™ International Conference on
Chain and Network Management in
Agribusiness and the Food Industry

2004. majus 27-28.
Ede/Hollandia

e-mail: congres@alg.bk.
wau.nl

14™ Annual World Food and
Agribusiness Symposium

2004. junius 12-13.
Montreux/Svajc

e-mail: iama@tamu.edu

International Congress on Pigments
in Food

2004. jinius 14-17.
Quimper/Franciaorszag

http://www.iaa-
cornouaille.net/pf2004

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények tartalomjegyzékeit
és az aktualizdlt teljes Rendezvénynaptiarat mindig megtaldlja
honlapjdn a kovetkezd internet cimen:

http://eoq.hu/evik
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Waters

HPLC - nem regulalt kérnyezetbe - Breeze

Analitikai HPLC rendszer validalt kornyezetbe - Alliance
UV vagy MS vezérelt preparativ rendszer - FractionLynx
Analitikai LC/MS rendszer - ZQ

Kolonnak - XTerra, Symmetry

Kromatografias vezérlé es kiértékeld szoftver - Millennium
Halozati rendszerek

Kvalifikacio,Validacid

YV VV VYV V V V V VY

Szerviz és teljeskorl szolgaltatas

Keresse irodankat

Waters Kft.
1138 Budapest, Vaci ut 202.
Telefon: 350 5086, Fax: 350 5087, www.waters.com




LNICAM

"Az On GLP partnere"

A UNICAM Magyarorszég Kft. az analitikai mdszerek széles

valasztékat, és teljeskord szervizszolgaltatast kinal a legkilonb6zébb
felhasznaldi teriletek mérési feladatainak magas szintd ellatasara:

THERMO ELEMENTAL

PS ANALYTICAL

THERMO NICOLET

DISTEK
HUNTERLAB
THERMO ONIX
KNAUER

PRINCE
LACHAT
THERMO EUROGLAS

HOUSTON ATLAS
VG GAS
THERMO ORION

atomabszorpcios spektrométerek
ICP-OES spektrométerek
ICP-MS spektrométerek

atomfluoreszcencias elven miikodé Hg, Se, As, Sbh,
Te, Bi meghataroz6 berendezések

FTIR és Raman spektrométerek, kiegészitdk
infravorés és Raman mikroszkdpok

ipari IR analizatorok

UV/lathaté spektrofotométerek
spektrofluoriméterek

kioldodas vizsgalo rendszerek
hordozhat6 és laboratdriumi szinmérd készilékek
laboratériumi és ipari gazkromatografok

analitikai, mikro és preparativ HPLC rendszerek
aminosav analizator

HPLC oszlopok és egyéb kiegészitdk
ozmometerek

kapillaris elektroforézis rendszerek
FIA- és ionkromatografias rendszerek

teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-
tartalom meghatarozé rendszerek

kenmérd berendezesek
laboratériumi és processz tomegspektrométerek

pH/ionszelektiv, vezetéképesség merd
berendezések, elektrodok

automata titratorok

kepviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1144 Budapest, Készeg u. 29.
Tel: (1) 221 5536 & Fax: (1) 221 5543 ¢ E-mail: unicam@unicam.hu
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